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Omcmi 



Officina. Quantunque i Oiiiona-I 

rii di lingua dieno questa parola nel senso 
bensì di bottega, ma più particolarmente 
di quella del farmacista, pure, seguendo 
r uso generale, noi indicheremo con essa 
quel luogo ore lavorano gli artigiani ed 
anco i manifattori ; 1' adopreremo insom- 
ma nel significato medesimo della parola 
francese atelier, della quale non possono 
dirsi equivalenti nè quella Fondaco e Bot- 
tega, le quali indicano più particolarmente 
i luoghi ove si vendono i prodotti delle 
arti che quelli dove lavoransi ; nè quella 
Laiobatobio, applicabile solo ai locali dove 
si fanno chimiche preparazioni ; nè quella 
MANirATTTBA, che abbraccia un complessa 
di locali, ove si eseguiscono diverte ope- 
razioni, e ,a ciascuno dei quali compete il 
nome di officina. Adotteremo adunque 
per questa voce il significato di luogo 
dove si lavora checchessia, da uno o da 
molli, a braccia o con macchine, riguar- 
dando solo come una eccezione di poche 
arti il farsi l' esercizio di ette nella bottega 



medesima, vale a dire nel luogo ove i 
prodotti si smerciano ; come invece, per 
opposta eccezione, talvolta si vendono i 
prodotti nelle stesse officine. Anziché adun- 
que parlare qui, come nel Dizionario ti 
fece, solo dei laboratorii dei farmacisti, 
parleremo delle officine nel senso più ge- 
nerale. 

In alcune condizioni possono avere di- 
verse esigenze le varie officine, , come in 
ciò che riguarda la loro ampiezza ed il 
loro collocamento, essendo tuttavia per 
quest* ultimo regola generale doversi nella 
scelta di esse, e di quelle ove si fabbrica 
io grande precipuameute, avvertire che 
abbiano mezzo facile e di procurarsi le 
materie prime necessarie ai loro lavorì, e 
mano d* opera o forza a prezzo discreto, 
e agevolezza di speA via e smerciare i 
proprii prodotti, applicarvi, insomma, tut- 
te quella considerazioni che si possono 
vedere accennate all* articolo lurazsA in- 
dustriale in questo Supplemento (T, XIII, 
pag. 4^9)- In generale, la prima condizione 



Digitized by Google 




8 OfFlCIMi 

esseatwie ù I' abboodania dei materiali, 
ed i laoghi ove queiti inconiraosi sem- 
brano essere il naturale collocamento delle 
officine. Ciò è specialmente indispensabile 
quando i materiali sieno di molto peso ed 
ingombro : perciò le officine metallurgi- 
che si trovano sempre vicine alle miniere ; 
le fabbriche di prodotti chimici minerali, 
come il solfato di ferro e simili, dappresso 
al luogo della loro estraaione. Quando i 
materiali invece non sono di peso multo 
grande relativamente al valore che acqui- 
stano col lavoro, il luogo più conveniente 
determinasi dal buon mercato di altri ele- 
menti della fabbrìcaiiune, come la forza 
od il combustibile. 

Egli è per queste ragioni che io lutti i 
paesi si trovano certe località, intorno alle 
quali si vedono come aggrappati i grandi 
stabilimenti industriali. Nei primi tempi 
delia storia di ogni paese manifitlore, pri- 
ma dell’ introduzione generale dei mezzi 
economici di trasporto, quasi tempra ai 
trovavauo gli oggetti di commercio d’ogni 
specie lavorati in vicinanza del luogo ove 
la natura aveva situata la materia prima. 
Questa massima era specialmente inaltera- 
bile pegli oggetti pesanti, e tuttora aussisle 
io generale per tutti quelli che costano 
assai più per la materia che pel lavoro. 
Quasi tutti i minerali che sono pesantissi- 
mi e mescolali con grande quantità di 
materia inutile e pesante, devono, come 
dicemmo, essere sottoposti alla fusione 
non lungi dal luogo della loro estrazione 
primitiva. Ti vuole però eziandio combu- 
stibile e forza : la prima caduta d’ acqua 
che incontrasi nelle vicinanze si fa servire 
ad acciaccare il minerale, a soffiare nei 
fornelli, a martellare e laminare il ferro. 
Tuttavia si presentano talvolta alcune cir- 
costanze, per le quali conviene allonta- 
narsi da questa regola generale. Comune- 
mente si trova il carbon fossile e la pietra 
calcare nei medesimi luoghi ove è la mi- 
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niera di farro ; ma la giacitura di parecchi! 
altri metalli non presenta questa utile riu- 
nione del combustibile e del minerale. In 
generile, secondo le nozioni della geolo- 
ga, i terreni più ricchi di minerali metal- 
lici sono diversi do quelli dove si trova 
Il carbon fossile. Cosi la contea di Cor- 
oovaglia contiene Cloni di rame e di sta- 
gno, e non presenta alcuno strato di car- 
bone. Il minerale di rame, che, per esser 
ridotto, ha bisogno di una grande quantità 
di combustibile, viene portato per mare 
sino alle cave di carbone del paese di 
Galles, e si fonde a Svraiuea. I bastimenti 
che lo caricano, al ritorno recano carbo- 
ne per le macchine a vapore che asciu- 
gano le miniere, i e pei fornelli da fonde- 
re lo stagno, che sono sul luogo stesso 
della estrazione , giacché il trattamento 
di questo metallo richiede meno fuoco 
di quello che occorre per la riduzione 
del rame. 

I Gumi che passano attraverso i paesi 
ricchi di carbone e di minerali, sono le 
prime grandi strade che servono al tras- 
porto delle materie pesanti, Gno ai luoghi 
ove si presentano le circostanze oppor- 
tune per renderne più facile il lavoro, 
quindi vengono I canali che concorrono 
al medesimo eOetto ; Gnslmenle, le strade 
ferrate possono procurare gli stessi van- 
taggi d’ un facile trasporlo in certe loca- 
lità, che ne erano state private per sem- 
pre dalla natura. L’ industria, il commer- 
cio, l' incivilimento seguono sempre le li- 
nee di comunicazione più economiche. 
TenU anni fa, il Mississipi volgeva l'im- 
menso volume delle sue acque per molle 
migliaia di leghe attraverso paesi, nei quali 
di rado compariva qualche tribù errante 
e selvaggia. La forza della corrente sem- 
brava sGdare gli sforzi dell' uomo e proi- 
birgli di risalirla; e di più, quasi per to- 
gliergli qualsiasi speranza, nel fondo del 
letto si Gsssvano alberi enormi, staccati 
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lisi boschi TÌrìnt, i qunii divenivnno c<»me 
il nocciolo Hi un banco e Hnnirano In 
un ineHesimo punto i pericoli Helle secche 
e Hrgli scogli, che il solo caso poteva far 
evitare. l.’n« pìrrola barca col suo stanco 
equipaggio appena jioteva risalire a tre- 
Dota chilometri in quattro mesi. Presente- 
urente questo medesimo spatio vien per* 
corso in quindici giorni da grossi basti> 
menti mossi dnl vapore, e che portano 
centinaia di passeggeri, i quali godano di 
lutti i comodi e di lutto il lusso deii'inc!- 
viliinenlo. Sulle rive di questo 6ume im- 
menso non si vedj (»iù la capanna del- 
r indiano, o del piccolo colono, ma vìi- 
laggi, terre e città ; e quella stessa mac- 
china a vapore che doma (a fnrto delle 
sue acque cosi potenti, estirperà forse un 
giorno dal Ietto di esso tutti quegli osta- 
coli che rendono inctrmoda la navigatione 
e pericolosa. 

Da questa riunione «run certo numero 
di Kubitimeoli, o di manifitture io un 
dato luogo, ne $<>giie doversi cercare di 
•vvicioarrisi quando si tratta di fabbricare 
prudoiii uguali od analoghi, e perchè ivi 
più fdcilinciile si trovano operai che acqui- 
stanino speciale abilità io qitet laviui, e 
perchè colà accorrono <la giendi disl.inze 
oioltifsìuoi compratoi I, sicché lo smercio 
riesce più facile e più lucroso. 

tn' altni cnndiiione, dalla quale ptire| 
dipende il collocamento di tirm ufhcioa, è 
le virinanza dei consumatori. Si rocrita 
questa principale riguardo in quelle arti 
rhe tengono più da vicino ol bello, e nelle 
quali la riuscita molto dipende dui gusto. 
Tali inno, per esempio, le lubbricazioni 
dei bronzi, delle oreficerie e simili, le 
quali, se fossero lungi dalle grandi capitati, 
potrcbWro difbcilinenle tener dietro al 
continuo e capriccioso mutare della moda. 

Parlando deile Fabbrìciie, sì è detto 
quali sieno considerate come incomode od 
iQsalubri, c dietro quali Dorme si abbia 
Suppl Dk. Tecn T. XXX. 
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a regolare il loro rollocnmeato riguardo 
alle abitazioni vicine. 

Air»rtìcolo F4BviitC4»a in questo Siip- 
[tleuienlo ( T. VII, pag. 4^1 ) si è mo- 
strato quali vantaggi presentino fe grandi 
officine stille piccole, c pei fabliricatori c 
pei runsumatori. 

Perciò che riguarda alla cuslruzioue 
del locale per la orficimi, è chiaro dover 
questa all* infinito variare, secondo V arte 
cui deve servire, i rnetodi che vi si adot- 
tano e la estensione che vuol darsi ut la- 
voro. Alcune tnassiroe generali possono 
tuttavia stabilirsi, e ncurderemo primiera- 
mente quanto si disse all* ai tictdo succitato 
Impresa industriale (|>ag. 4^0b stret- 
ta economia che dee presiedere olla ere- 
zione degli edìGziì per ìstabìliinenli indu- 
striali. Altre circostanze, cui in generale 
conviene apportare attenzione nella scelta 
c nella costruzione di qualsiasi officina, 
suno la salultrilà, I' agiatezza e la luce. 

Oltreché r umanità, P interesse mede- 
simo dei manifiittori dee farli zelanti di 
invigllnre, affinché si tii^uitengano sani i 
loro operai, attesocliè quanto più sarà in 
essi di ben essere c robustezza, tanto più 
alacremente attenderanno ai lavori, questi 
riusciranno in maggior copia e migliori. 
Omuei i à quindi che sienu in buona es[>o- 
sizione, c soprattutto ben ventilate, e che 
se si producono gas o vapori nocivi 
abbiano pronto e facile sfogo ; che gli 
operai non si trovino esposti, senza biso- 
gno. a gl ande calore, od a cambiamenti 
improviUi di tcrapeialura, come sarchile 
se vicino a grandi fuochi ci avessero cor- 
renti d' aria multo forti, c simili disposi- 
zioni. La umidità sarà c«’Sa pur da evitar- 
si, ed era, per esempio, ben tiista sen- 
tenza quella che condannava un tempo i 
tessitori a lavorare io luugb^ umidi, per 
ciò i he non si asciugasse l'apparecchio 
dei fili ; fu benefico trovato quello die 
tolse questo crudele bìsoguo, aggiugnendo 
2 
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air apparecchio stesso sostante che lo 

mantengono umido più a lungo. 

L'agiateua delle ofGcine, e intendiamo 
con questa parola un' ampietsa sufficiente 
a lasciare liberi in tulli ì loro offitii gli 
operai, contribuisce anch’ essa alla salu- 
brità, e molto poi giova a rendere più 
solleciti e migliori i lavori, evitando tutti 
quei ritardi, imbaraizi e confusioni che 
nascono, allorché gli operai s' inceppano 
uno coir altro nei necessarìi movirneoli ; 
questa circostania merita ancor maggior 
riguardo in quelle arti dove gli operai non 
lavorano seduti o sempre fermi al loro 
posto, e più dove si hanno spesso a muo* 
vere e trasportare oggetti di ingombro e 
di peso, o a maneggiarli infuocati, come 
nelle magone, nelle fonderie e simili. Ad 
ogni modo, il collocare gli operai, anche 
stationariì, ad una certa distanta, giova 
sempre, affinchè meno distraggami a vi- 
cenda. Airartìcolo Manifattura (T. XXI 
di questo Supplemento, pag. a5o) descri- 
vemmo un congegno per trasportare ope- 
rai e pesi da una all' altra officioa. 

È quasi inutile far parola sui vantaggi 
che vi abbia molta luce nelle officine, 
tanto evidente è lo cosa ; ma quello che 
importa notare si è la necessità che vij 
abbia una buona luce, vale a dire che il 
luogo donde essa viene sia tale quale con- 
TÌeosi al bisogno, tal che non si diriga io 
modo che !' operaio stesso o tu mano di 
esso gli mandino Inombra sui punti che 
più gli interessa vedere, o, all'opposlo, che 
la luce non sìa in eccesso così da stancare 
troppo presto ed ofieodere la vista deh 
r operaio, abbarbagliandolo. Ogni arte 
quindi nello stabilirsi la sua officina, dee 
fare molta attenzione a distribuirvi la luce 
a quel modo che meglio addicesi a' suoi 
bisogoi. 

Scelto il locale opportuno per ìstabi- 
lirvi una officina, la cosa cui deesi in ap- 
presso porre molla cura si è la scelta de- 
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Igli utensili, i quali dovranno essere io 
quantità sufficiente e della miglior qualità, 
siccome quelli che grandemente contri- 
buiscono olla sollecitudine e bontà del la- 
voro, e sarebbe assai fallace economia 
quella di lasciare disoccupati alcuni operai 
per non avere ordigni abbastanza, o di 
prenderli poco buoni per farne a prezzo 
più basso l'acquisto. Agli articoli Macchini 
si è abbastanza discorso dei vantaggi che 
recano, perchè occorra qui raccomandare 
che non si trascuri dì odoltarle io tutte le 
loro applicazioni, da chi non voglia lot- 
tare con isvanlaggto, cogli altri fabbrica- 
lorì e rimanere quindi vinto, con danno 
considerevole pel suo interesse. Cosi se 
gli occorra molta forza per operazioni 
materiali e sempre uniformi, dovrà la offi- 
cina essere munita di macchina motrice, 
ad acqua o a vapore, a meno che non 
fosse in tele posizione da poter noleggiare 
da qualche macchina vicina la forza oc- 
corrente. 

Altro oggetto dì molta imporUaza per 
la buona riuscita delle officine è la scelta 
dei melodi ad essa opportuni. Così, io 
quanto sia possibile , converrà sempre 
adottare il principio della Divisione del 
lavorOf <lì cui a suo luogo ootaronsi a 
lungo i vantaggi. 

Tornano utili pure quei mezzi che val- 
gono ad accelerare i lavori, ed il calcolo 
che segue ne darà la dimostrazione. 

Suppongasi che uno slabilioicnio d* in- 
dustria per un ramo di fabbricazione, 
porti di necessità un capitale d'un milione 
di franchi, e sì supponga che questa ma- 
nifattura possa mettere in opera per 
3,000,000 di franchi di materie prime, 
durante uu anno, col mezzo di cento la- 
voranti che lavorino trecento dodici giurai 
all' anno, ricevendo due franchi al giorno. 
La speso lutale della mano d' opera sarà 
di Ga,4oo franchi, cui bisogna aggiugoer- 
oe 6 , 34 ^ d'inUresM, più 100,000 franchi 
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per l'intereMe del niilioae impiegalo nella 
manifaltura. Ne risulta una spesa lutale 
di 168,640 franchi, i quali rappresentano 
le spese di fabbricaxìnne dorante un anno 
di materie prime d’nn valore di 3,000,000 

Materia prima 

Interesse del suu valore .... 
Spese di fabbrìcaxione .... 
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di franchi. Queste materie stesse rappre- 
'seolando un interesse del io per cento al 
commerciunte, bisogna contare per valore 
della mercanxia lavorata ; 

fr. 3,000,000 

n 300,000 

ti 168,640 



Spesa totale 



3,368,640. 



Ma se ai suppone che per eseguire lo 
stesso lavoro, impiegando 300 lavoranti 
io luogo di lon, bastino 300 giorni in 
luogo di 3 1 3 , la spesa totale della mano 
d’opera sarà 80,000 franchi in luogo di 
63,400, il frutto della qual somma non 
potrà valntarsi in ragione del io per 
cento, come abbiamo snppuslo per 3 1 3 
giorni di lavoro, ma bensì in ragione del 
6 , 44 s come risulta per 300 giorni di la- 
voro dalla aegnente proporxione ; se 3 1 a 
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ni ? cioè = 6,44 °8“' ocnto 

3 1 3 

franchi. Adunque i franchi 80,000 porte- 
ranno di frutto 80,000 X 0,0641— fran- 
chi 5,163, mentre il fruito di 1,000,000 
di franchi sarà 1,000,000 X 0,0644 — 
64,400 franchi. A questi bisogna aggin- 
goere i 3,000,000 di materia greggia ed il 
loro frutto uguale a 3,000,000 X 0,0644 
= 13 8,800 franchi. 



giorni hanoo il beneBiio del io per cen- Riunendo tutte queste spese^ si formerà 
io, quanto «rranoo di bene6zio zoo gior-lla tavola seguente ; 


Prexxo della mano d’ opera. 

Suo interesse 

Frutto del milione impiegalo 

Prezzo delle materie greggie da lavorarsi 

Suo interesse 


fr. 80,000 

» 5,163 

» 64,400 

» 3 , 000,000 

» 138,800 


Totale 


!■ 3,378,663. 



E questo sarebbe il prexio che do- 
vrebbe avere la stessa materia lavorata, 
per ritrarre il frutto del 6,44 cento 



dai capitali impiegati per giorni aoo, re- 
stanto sempre intatta il capitale di un mi- 
lione. 



Questo prexxo adunque nella prima ipotesi era di . fr. 3,368,64o 
Ed ora è soltanto di » 3,378,363 



Risparmio ottenutosi 



90,388. 



Anche la continuità ed uniforme anda- buiacono al profitto delle offietna ed alla 
mento ddia fabbricazione molto contri- buona qualità dei prodotti di esse. Nella 
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»rlt chimiche specialmente questa cunti- 
uuilà è di immenso vantaggit', poiché <n 
esse, oltre atP uumenio della produtione, 
questa si elTettua quasi da sé, con poco •> 
nulla di mano d' opera, e la formazione 
dell'acido solforico nelle camere di jMom- 
ho ne soiiiminislra un esempio. Lu uni- 
formità dei lavoro é pure causa di buon 
successo, e gli Inglesi sono abilissimi an- 
che in questa parte, che consiste nel con- 
durre sempre la fabbricazione di iigvuii 
passo, qualunque s cnu le vortaziooi delle 
domande, e di ottenere con un dato ma- 
teriale il massimo prodotto possibile. L-i 
olTioina, e «pcciatmenle se si sì lavori con 
macchine, essendo regolata in guisa da 
produrre col maggior proGlio possìbile 
una cella quanlilà di oggetti, si compren- 
de non [mtersene alteiore P andamento 
senza che t prodotti vengano a riuscite 
più costosi. Una produzione ttoppo scarsa 
dovendo sostenere (ulte le spe»e generali 
della produzione regolare, diverrà one- 
rosa ; una pioduziuiie accelerata forzata- 
mente più del dovere, darà prutloUi meno 
pei felli. A meno che pertanto la ofTicino 
siasi stabiiilu troppo iu grande relativa- 
mente allo smercio medio che si ha, o che 
si tratti dj una riìsl assoluta, il modo dì 
asere le perdile minori possibili sarà di 
lavorare nei tempi in cui scema la vendila 
per supplite ai bis«>gui di quando cresco- 
no le domande. I danni saranno in tal 
guisa multo minori di (|uelli che avreb- 
bersi variando di troppo la produzione : 
spesse volle anzi il*sacrifìzÌo che dovrà 
farsi sopra merci fabbricate anlicipatu- 
mente por rollocaile, sarà una sorgente di 
guadagni nell' avvenire, aprendo nuove 
strade di smercio. La crisi rhc viene dal- 
P eccesso di fiibbiicdzione non colpirà gra- 
vemente il manifattore che si regola a 
questa maniera, il quale ricupererà in 
tempi più propizii le proprie perdite. È 
inutile osservare non essere applicabile 
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questo principio che pel caso io cui si 
tratti di prodotti indipendenti dal gusto 
e dalla moda, e quando il manifatture 
possa attenersi a un tal metodo, impe* 
gnando solo i proprii capitali disponibili, 
ma non inni allorché dovesse procurarsi i 
capitali necessaiii pagaudoli a grosso in- 
teresse. 

Una avvertenza di grande importanza 
pri buon esito delle uflìcine è 1’ ii>o dei 
residui. Non vi é quasi alcuna uRicina che 
non dia sotto forma di resìdui una grande 
quantità di prodotti, i quali sembrano di 
poco valore non essendo più atti alta fab- 
hricazinue. Qua«i sempre nulla meno que- 
sti residui pussupu utilizzarsi, ed è uno 
dei caratteri che d'slinguc V industria mo- 
derna quello, non solo «li non lasciare che 
nulla vada perduto, ma di trattare di nuo- 
vo Con prohlto i residui d" antiche fabbri- 
cazioni, come si fa a Freiberg, in Sasso- 
nia, per vecchie scorie. Si vede quale di- 
minuzione di costo risultare possa pei 
prodotti d' una fabbrica con la utilizza- 
zione dei residui che un tempo andavano 
perduti. 1 grandi s>abilimenli ^otio perciò 
in migliore posizione dei piccoli, a causa 
della massa ioiponcule di residui che dan- 
no e che compongono la spesa di parti- 
colari apparati. 1 grandi centri di una fab- 
hricaziooe evitano pure siffutla perdita 
per r accumulare che vi si fa deiresti 
delle varie officine riunite. Citeremo mi 
esempio di questa asserzione la illtimin.i- 
zione della città di Reims fatta da Hou- 
zenu dietro lo indicazioni di Darcet con le 
acque saponacee provenienti in gran co- 
pia dal digrassamento delle lane, acque 
che an«lavano prima perdute (V. T, XVI 
«li questo Supplemento, pag. 4^3)> 

Negli articoli Impresz industriale e Ma- 
iriFiTTuni io questo Supplemento (T.XUI, 
pag. 44°> ® T. XXI, pag. aSa) si è detto 
quale essere debba il contegno dei capi 
nelle ofHcine, quanto in esse giovi l'ordine, 
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)a tranquillità ed un rigoroso silentio, e| 
come solo talvolta si possa permettervi ilj 
canto. A quello Lega lUi Jabbricatori e 
Jrg// operai ( T. XVII del Supplemen-j 
tu, pag- 1 1 8 ) si parlò delle tasse di buon 
ingresso che si fanno pagare talvolta ai 
lavoranti che entrano in una oflicloa, delle 
multe e dei prcmii che accordano alcuni 
fabbricatoti, c dei buoni e sinistri enet*ì 
delle cualisionr, cosi dei padroni delle uf- 
fìeine, come delle persone addette ad esse, 
e sui modi e tempi migliori di pagare o 
4|oesttì il compenso delie loro fatiche. Fi- 
nalmente nel più volle citalo articolo Ma- 
siFATTcae in questo Supplemeoto ( To- 
ion XXI , p»g. a55 ) additussi dietro 
quali norme si avesse a ringoiare l’ esame 
rielle oiììcine e stabilirne le condieioni. 

A compimento di queste generali no- 
tizie sopra un argomento di tanta impor- 
tanza per le utdi arti di cui si occupa 
quesF opera, aggiungeremo un esempio 
indicando le condizioni per la erezione di 
uno stabilimento destinato olla costruzione 
di macchine e specialmente di grandi ap- 
parati a vapore, per P industria uianlfat- 
trice, per la navigazione fluviale e marit- 
tima, pel servigio delle strade di ferro ed 
altri simili usi. 

Il lavoro dei metalli è la parte di mag- 
giore importanza nella costruzione delle 
macchine ; e si fa a caldo od a freddo. I! 
lavoro dei metalli a caldo »i opera con lì 
baltitiira. Il primo metodo si applica ai 
metalli fusìbili, cui sì danno nelle forme 
quelle figure che si drstdera. La ghisa, il 
bronzo e P ottone sono i metalli fusibili 
di cui servesi più soveute il costruttore di 
macchine. Il Uvuro a caldo con baltituro, 
detto anche foggialura^ sì applica ai me- 
talli malleabili, e specialmente al ferro, 
alP acciaio ed al rame. Il lavoro dei oie- 
laili a freddo, che c il compimento solito i 
e necessariu di quello a caldo, serve a 
dare alle parli delle macchine le forme i 
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esatte e le dimeusìooi precise, cui non 
sarebbesi potuto glugnere coi mezzi im- 
perfetti dì cui si può disporre nel lavoro 
a caldo. E con esso che giugnesi a finire 
le coinmeltiliire delle parli stabili e le sno- 
dature delle mobili, dando alle prime la 
stabilità nccessatia, ed alle seconde uoa 
giustezza quasi matematica. 

Uno stabilimento per la costruzione 
delle macchine por essere in condizioni 
fnvoreruli ed economiche dovrà riunire 
vai io oiBcine destinate all* esecuzione dei 
lavori sopra indicati, ciascuna provveduta 
degli apparali, utensili e personale occor- 
renti, perchè quelle operazioni possano 
farsi con economia, prontezza e precisio- 
ne. Per ciò eppunto abbiamo creduto 
nulla [tiù opportuno dì uno stabilimento 
di cnttruzione di macchine per dare un 
esempio di ciò che esser devono le olUci- 
ne, nonché delle relazioni da stabilirsi fra 
loro, perchè gli oggetti passino successiva- 
mente e coir ordine che si conviene dat- 
1’ una neir altra. 

Officina di modellamento e di fiutone. 
Essendo queste due operazioni descritte 
entrambe io articoli separati, ci basterà 
ricordar qui con poche parole in che cosa 
consistano. Col modellameulo si prendo- 
no le forme od impronte mcdiuiUe mo- 
delli di legno n di metallo. Ciò si ottiene 
ponendo questi modelli fra due casse 
senza fondo o telai, e calcandovi sopra 
sabbie consistenti, di varia finezza e com- 
posizione, ma adattate alla natura delPog- 
getlo che si vuol riprodurre. Sollevando 
poscia il telalo superiore e togliendo il 
modello, V insieme dei due telai sovrap- 
posti forma una specie di vaso che ripro- 
duce in rovo tutte le parli d<l modello. 
Seccate queste forme alP aria libera o in 
una stufa, vi si versa poscia il metallo fu- 
so. Quando il getto è solidificato, levasi dai 
telai, gli si toglie la sabbia, le sbavature) e 
con lo scalpello vi si levano tutte le parti 
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lOTrabbondanti di metallo che penetruro- 3.* Il fornello a manica od alla tf'il- 
no nei vuoti lasciativi ad arte o rimasUvi a kinson. Suol estere un cilindro fallo di 
caso, ed oltiensi cutil’ oggetto foto greggio, pezzi di ghisa solidamenta legati insieme. 
Gli apparali in cui ti fonde il metallo e rivettili di una camicia di pietre refrat- 
SODO di varie sorta : tarie al l'interno. Introduconsi, per la por- 

I L'alto fornello io cui si produce le superiore, alternatamente pezzi di ghisa 
direttaolente la ghisa, mediante 1' azione e di coke. Si ottiene I’ innalzamento di 
d' una corrente di aria e del carbone sul temperatura necessario alla fusione del 
minerale di ferro. ivoelallo con la combustione del coke, cui 

3.° Il /urnello a riverbero, nel quale ti dà molta attività con una corrente d’ a- 
la ghisa posta sopra un suolo di mattoni ria slanciala nel fornello per uno o più 
refrallarii, viene fusa da una corrente di bucolari con un mantice 
gas inhammati, il cui calure viene riflet- In uno stabilimento di qualche impor- 
lulo sul suolo da una volta della forma ed tanza ove può occorrere di gettare io una 
inclinazione che ti conviene. Una grata sola volta fino a i5 o ao mila chilogram- 
posla sul dinanzi del suolo tiene il carboo mi di metallo, è duopo riunire tutti Ire 
fossile acceso, e la corrente producesì me- questi apparati o per lo meno i due nlti- 
diante un camino di determioala altezza mi. Nella fonderia di Creusot, per esem- 
e sezione che comincia all' estremità op- pio, ti può disporre per un getto conlem- 
posla del suolo. poraneo 



di I alto fornello, che dà 3ooo a 

di 4 fornelli a riverbero, che danno .... laooo a 16000 

di 3 fornelli a manica, che danno 4°°° > 6000 

cioè in tutto . . igooo a 36000 



eia 1600 a 3000 giri al minuto, posto io 
moto da una macchina a vanore della 
forza di I o o al più 1 a cavalli. 

Il locale della fonderia per cMser vasto 
e comodo quanto basta per tatti i bisogni 
di costruzione dovrà poter produrre men- di modellare ed ateingare all’ aria le for- 
silmente nSo a 3oo tonnellate di oggetti me, dovrà occupare nn’ area di 600 a 
fusi, e disporre dei seguenti apparati per 700 metri quadrati. Il trasporlo delle 
la fusione della ghisa ; forme e dei telai che devono sollevarsi 

di 3 a 4 gradi fornelli a riverbero, più volle durante il modellamento di un 
di 3 a 3 fornelli a manica di grandi di- oggetto, e che pesano talvolta migliaia di 
mensioni. chilogrammi, come pure quello della ghisa 

Non parliamo di alti fornelli, atteso- liquida alle varie forme in cui deesi ver- 
ebè questi non possono sussistere che in sare, si fanno con gru distribuite oppor- 
lucalità specialmente favorevoli e di ecce- tunameote, e girevoli. Le braccia di que- 
lione. sic gru devono euere disposte in maniera 

L’aria per alimentare i fornelli a ma- da poter trasmettere dall' una all'altra i 
nica sarà data da un ventilatore che fac- vasi o razze in coi si è ricevuta la ghisa 




Si comprende nnlladimeno che in una 
fonderia di tale importanza non lavora 
ogni giorno che una parte degli apparati 
di fusione : 

La fonderia d' un grande stabilimento 
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•ir UKtre «lei fornello, e giugnere così io 
qualsiasi ponto del locale. 

Alla fonderia sono aoncsse due stufe, 
r una detta a nocciuoli o animr^ Pallra 
deslioata a seccarvi le forme : il trasporto 
dei modelli o delle anime alla stufa, o vi- i 
(eversa, sì fu con un carretto che scorre 
sopra rotaie di ferro stabilite luogo la stu- 
fa, e che terminano al di là di quella, a i 
portata del braccio di una gru. 

11 suolo della fonderìa è composto d'uno 
strato di i'”,io a i''*,5o di sabbia argil- 
losa, e vi si fa una, od anche più spesso 
due, fosse di muro destinate al modella- 
oenCo dei grandi cilindri, o degli oggetti 
che si sogliono colare in piedi. 

Una fonderia ha sempre molto mate- 
riale di telai, modelli, banchi, cucchiaie e 
simili, cose che cagionano grande ingom- 
bro ed esigono vasto spailo coperto o no 
per collocarle. 

Il personale dì una officina di fonderia 
quale V abbiamo supposta saia di 5o a Go 
uomini, compresivi i fonditori, i modeU 
latori e loro garioni, ed i manovali dì fac- 
chinaggio. 

La organiiiaziune del lavoro, la dìvU 
sione del modellamento fra gli operai 
iDudeltaioriy la scelta delle ghise, il cui 
aiscuglio dev* essere modiGcato e adattn- 
to alla natura degli oggetti che si coleran- 
no in ogni operazione, la manutenzione 
d' un ordine rigoroso e previdente in tutte 
le parti del servigio, sooo affidate al capo- 
mastro della fonderìa. Le molte cognizìu- 
oì pratiche e svariate di tutte le parti della 
fusione e del modellamento che occorrono 
a questo capo ne rendono difficile molto 
la scelta, abbisognando iuulire che abbia 
grande esperienza, il massimo sangue fred- 
do, ed un colpo d' occhio sicuro e pronto 
pel oxxsento grave e pericoloso della co- 
latura. A quel punto cento braccia agisco- 
no simultaneamente sotto U volontà dì un 
solo uomo ; una fdsa manovra, la ghisa 
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versata in una forma non bene asc' j, e 
mille altre circostanze, difficili spesso u pre- 
vedersi, possono porre a pericolo la vita 
di molti e far dtidare a male uo oggetto il 
cui modellamento soltanto costò somme 
rilevanti. 

Air officina di modellamento e di fusio- 
ne, si uniscono iudispensabilmenle le offi- 
oe seguenti : 

I.** Quella del falegname ebe fa i mo- 
delli ; 

a.° Il magazzino dei mcidelli ; 

5.^ Una piccola fucina da ir gnano per 
mantenere e riattare gli attr .1 della fon- 
deria e delle altre officine ; 

4 .^ Finalmente la fonderìa in bronzo. 

L'officina del falegname, oltre ai ban- 
chi coi relativi utensili, dee avere gli ordi- 
gni qui oppresso : 

Uno o più tornii a punte ed un tornio 
in aria. 

Una sega circolare per tagliare il le- 
gname. 

Uoa piattaforma per dividere i modelli 
delle ruote dentate. 

Una coreggia posta in moto dalla mac- 
china a vapore farà comminare i torni e 
la sega circolare. 

Il capo-mastro della officina dei modoUi 
dee unire alla profond > conoscenza del la- 
vorìo del legname, quella dei metodi h degii 
arlifizii della fusione, con la quale soltanto 
potrà disporre e connettere nel modo che 
si conviene ì modelli d' un oggetto spesso 
composto di molte parli, lasciare ove oc- 
corre i risalti e i sostegni per fissare nelle 
forme i luoghi precisi ove si verranno a 
posare le anime o noccioli di terra che 
fanno risultare i vuoti necessarìi nella ghisa. 

Finalmente suoUi affidare a questo capo- 
mastro il disegno delle tacooie a grandez- 
za naturale, che egli eseguisce sotto la di- 
rezione di uno degli ingegneri dello sU- 
biiimento. 

fi magazzino dei modelli è un anneaso 
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importante in uno stabilimento di cosini i 
xione delle macchine ben ordinate. Ogni! 
modello, dopo aver servilo a fare le forine,! 
vi si dee riporre invariabilmente al suoi 
posto, col numero di ordine corrispon- 
dente a quello di un catnlogu descrittivo 
e particolareggiato. C difGcile farsi uno 
idea dei buoni ed economici risultamenti 
che ne vengono ad una fabbrica di mac- 
chine da una esalta classìficatioue dei iiiO'*| 
dclli e del conservarli in buon ordine. { 
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Per meglio Gssare le idee supporremo 
concentrati in un» stesso fjbbricatu il ma- 
gaciino o museo dei modelli, In olBcinn 
del falegname e la tettoia destinata a se- 
gnarvi le sacome. 

Finalmente, per compiere quanto li- 
guarda P importanza della fonderia e suoi 
accessorii in un grande slabiliinento, iudi- 
eberemu sommariamente le somme appros- 
simative che costano l.i loro cpstruziooc 
cd allestimento. 

30,000 

5.000 
I 8,uoo 

30.000 

0,ooo 

4.000 

3u,ooo 

45.000 
5o,oou 



300,000. 



4 Fornelli a riverbero fr. 

5 Fornelli a manica 

6 Gru cui loro B[>parati 

1 Ventilatore, la macchina moli ice 0 sua caldaia 

3 Stufe coi loro carretti 

I Fucina da magnano ed un fornello per fondervi ì 

metalli 

Officina dì falegname co' suoi utensili e magazzino dei 

modelli 

Locale di fusione 

Materiale d’ognì sorta, cioè telai, apparati, utensili, ec. 

Totale 



Ofjic'int dì battiturii. 1 metalli mntlea- 
biP assoggettati alP aiiooe di un calore 
abbastanza intenso e prolungato acqui- 
stano un gr.ado di mollezza molto diverso. 
Il fefro, per escoipio, d«)po essersi saldato 
con sé medesimo al c.iioie bianco e col 
mancllamento, pa>sa a gradi successiu e 
ktui allo stato puHloso, alla consistenza 
più uciburula e tenace. Io questi varii 
stati, P azione del martello combinala con 
ripetuti caldi, gli la subire successive mo- 
dificazioui, e lo conduce poco a [>oco alte 
forme e dioiensioni volute \ ma iu questa 
combinazione di riscaldamenti c battiture, 
la intelligenza delP operaio, la sua de- 
strezza dì mano e la sicurezza del suo 
colpo d’ occhio non possono venire sur- 
rogati da mezzi meccanici. Non trattasi, io 
vero, di un lavoro da farsi entro un tempo 



determinato, sotto condizioni invari.ibili e 
sl.'ibiiile, ma di operazioni le cui condi- 
zioni variano ad ogni niouieulu. Questa 
parte della cuslriizìune dello macchine è 
quella pertanto che più d' ugni altra esige 
;ubili operai e braccia intelligenti per attì- 
|vare e sospendere a tempo le forze degli 
agenti meccanici, il calore die ù produce 
|nei fornelli di riscaldamento, e la potenza 
degli apparali di percussione. Più che in 
iqualsiasi altra parte delP industria della 
Icosiruzionc delie macchine, la economìa 
della mano d^ opera e del combustibile, la 
I riduzione al minimo dei ralì, dipciidunu 
'direttamente dalla sola abilità delP operaio. 

La battitura deesi dividere in due parli ^ 
distiuie : quella a mano e quella con mac- 
chine. Ora, in uno stabilimento delP im- 
portanza di quello che abbiamo preso a 
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considerare come esempio, ciascuna di 
queste doe parti richiede ona officina se* 
parata. 

L' oflictna drila battitura a mano, per 
essere in relaaione con Pimportansa da- 
tasi alla fonderia, dee avere 4<> fucine da 
magnano. Ciascuna di queste componesi 
dell' ara, del muro di fronte perpendico- 
lare all' ara, e d' un bucolare, il quale 
comunichi con I' apparato soffiante. Il 
bncolare esser dee collocato , rispetto al- 
1* ara per modo che la colonna d' aria cui 
dà passaggio sia costretta di attraversare 
tutta la massa del combustibile disposta 
sull’ art, ma senza battere direttamente 
contro al pezzo da riscaldarsi, disposto 
convenientemente a tal fine in mezzo al 
combustibile che lo circonda. Il ferro con- 
dotto alla temperatura od al caldo voluto, 
poetasi sopra incudini di ghisa, o, meglio, 
di ferro battuto. Queste incudini compo- 
ste d'uoa tavola piana e di due corna pira- 
midali, poggiano cui piedi sopra un ceppo 
di legno sepolto in parte nel suolo, e che 
assorbe in parte gli urli e le vibrazioui. 

I martelli, che, secondo il loro peso e 
lunghezza, si dicono martelli a manoy o 
martelli grossi ed anche martelli ter%i o 
Ur%ettif si usano i primi dal magnano che 
dirige il lavoro, gli altri dagli assistenti o 
battitori. Il ferro si tiene e maneggia col 
mezzo dì pinzette e tanaglie di forme di- 
verse, quando non sia di tale lunghezza 
che si possa impugnare da un capo senza 
scottarsi, mentre è rovente e si lavora 
dall* altro. 

Al caldo a bianchezza incandescente, 
cioè ad una temperatura di i 5 oo a 1600 
gradi, il ferro battendolo si salda con sè 
flesso o, come si dice, «i bollisce. Saldan- 
do in lai guisa varie spranghe sovrupposte 
e stirando il fascio cosi riuotiu, sì migliora 
la qualità del ferro, accrescendoglisi nerbo 
c reodeodoto più omogeneo. 

Al rosso-bianco od a circa 1 3 ou gradi, 
SuppL Di%. 7 Vcn. 'V. XXX. 



Officira I 

il ferro si stira, si foggia, modificandone 
le forme e le dimensioni. 

Al rosso-ciliegio, cioè 900 a 1000 gra- 
di, si correggono t difetti dell' oggetto 
ottenuto al caldo rosso-bianco, e si appia- 
na il ferro, inalfiandone leggermente la 
superficie mentre si batte. 

Finalmente il caldo russo-bruno, che ò 
Itf più bassa temperatura cut giova battere 
il ferro, e che currisponde a ^00 gradi, 
suol darsi per Io più al pezzo già termi- 
nato per dilatare il metallo e permettere 
alte molecule di riprendere lo stato pri- 
mitivo. £ una rìcuocitura cou cui si toglie** 
all' oggetto battuto la crudezza che aveva 
acquistato nella battitura allorquando sul 
finire dell' operazione continuossi n bat- 
tere dopo «ncura che il ferro divenne 
nero. 

Le fucine suuo per ordinario disposte 
a due a due sotto una stessa capanna a 
con una sola incudine. Gli utensili e ma- 
teriali d' una fucina sono pinzette, tana- 
glie. tagliuoli, martelli a roano, martelli 
terzetti, chiodaie, stampe, punzoul, spine, 
matrici, vasca d* acqua, cassa pel combu- 
stibile, eco. 

La battitura a mano si applica con van- 
taggio e fjcilità ai pezzi, il cui peso può 
gìugnere fino a i 5 o chilogrammi, ma per 
quelli più grandi la battitura meccanica è 
l’unico mezzo di lavorare il ferro bene ed 
economicamente. Pel maneggio dei pezzi 
pesanti dall' ara alla incudine, e viceversa, 
conviene che ogni fucina possa disporre 
di una piccola gru mobile sul proprio 
asse, ed il cui braccio’ si estenda fino al dì 
là deir incudine. Vi dovrà essere inoltre 
io questa onicina un banco guernito dì 
morse, avendovisi spesso bisogno dì dii- , 
grmsare i pezrJ con la lima. 

Ogni paio di fucine uccupeià due ma- 
gnani, due as>isteoti magnani e tre batti- 
tori, sicché per 4 ^ fucine si avrà un per- 
sonale di 14^) uomini. 

S 
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Una macchina aoflìanle, mossa da appo* 
sita macchina a vapore serve a tutte le 
fucine) la cui olìmenlazioDe isolata si re- 
gola con un robioello speciale per cia- 
scuna fucina. Può fissarsi a t6 cavalli la 
forza della roacchina, cioè *3 di cavallo 
per fiicina, lo che basterà a mantenere un 
fuoco VÌVO) e coti regolarità tanto mag- 
giore quanto più sarà grande il numero 
di fucine cui la stessa macchina servirà. 

Du{X> ciò che si è dello sulT abilita che 
devono avere i magnani, ben si vede co- 
me sia utile e indispensabile che il capo- 
mastro della olfìcina per la battitura a 
mano sia anch' esso inizialo nelP arte del 
magnano. Sono le principali di lui ottri-: 
huziooì organizzare) distribuire e ricevere 
il lavoro, scegliere gli operai cui dee affi- 
dare la esecuzione di varit pezzi, esami- 
nare minuziosamente questi pezzi dopo 
finiti per conoscere se vennero lavorati 
economicamente, avere continua cura di 
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formare operai speciali cui affidare sempre 
i lavori della stessa natura, per avvantag- 
giarsi dei mirabili risultamenti delP abitu- 
dine ; finalmente, possedere cognizione e 
finezza di lutto per potere fissare con si- 
curezza il prezzo della esecuzione di cia- 
scuna sorta di oggetti, secondo le diffi- 
colià che presentano. £ chiaro come deb- 
ba essere difficile rinvenire un capo-ma- 
stro dotato di questi requisiti, e di quanta 
importanza ne sia la scelta iti uno stabili- 
meotu per la costruzione delle raacebioe. 
Xella battitura i cali ed i consumi variano 
grandemente, secondo P abilità degli ope- 
rai e la illuminata severità di chi li dirige, 
cd è a questa officina che giova più par- 
ticolarmente applicare P assegno dei premii 
a quegli operai che compiono il lavoro 
con la maggiore economia. 

La officina di butlilura a mano istituita 
su queste basi e nel modo che si è indi- 
cato, esigerebbe i capitali seguenti. 



Ciascuna doppia fucina con la sua incudine e compialo 
corredo di utensili, circa 5 ouo franchi, cioè per ao 

doppie fucine fr. 6u,ouo 

Macchina soffiante » 10,000 

Macchina motrice di 16 cavalli con sua caldaia e fornello . » a 5 ,uuo 

Edifizio, banco a morse, gru, tubi per Paria, ec., ec. . . 35 , 000 



Totale » i 5 o,oou. 



La officina a battitura meccanica di-|rupposto, essendo di tessitura granellosa 
venne essenziale dopo la applicazione del^e poco elastica, per resistere in uguali 



vapore alle barche ed alle locomotive, 
nelle quali era necessario sostituire il ferro 
battuto alla ghisa per pezzi importanti, 
soggetti a vibrazioni o ad urti frequenti 



circostanze esigerebbe un volume e di- 
mensioni che giovo evitare e per la eco- 
nomia della costruzione c pel consumo di' 
fiirza che produce P inerzia delle masse. 



ed energici, col qual mezzo soltanto po-l presentando sempre ad ogni mudo assai 
leva aversi la sicurezza di evitare una im-^ minor sicurezza. 

mediala rottura. La tessitura fibrosa e ili Fino agli ultimi anni seinbra\*a non 
nerbo del ferro lu rendono in tali casi | fosse possìbile lavorare a martello un pez- 
prezioso, poiché, attesa la sua elasticità, z» di ferro che superasse ì 3000 a Sooo 
resiste senza alterarsi profondamente, ab- chilogrammi di peso, cogli apparati di 
benché di limitata grossezza. La ghisa, ab] percussione impiegati; conveniva inoltre 
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moUiplicare \ caldi, e comporre i peui 
d’ uq' anima a nocciolo primitivo , che 
con sQcccsiive aggiunte sì cunduceva alle 
dimensioni volute. Ne venivano da ciò 
molte imperfeaiuui , sald'tlure difettose, 
maocanta di omogeneità, cali enormi, con 
grande spesa di mano d' opera e consumo 
di combustibile. Qui pure, come sempre, 
la Decessila fu madre di industria, ed al- 
lorché vollerti costruire apparati o vapore 
di 4oo a 5 oo cavalli per la navigaiione. 
coDvenoe lavorare a martello pezti di fer- 
ro quali sono t manubrii, il cui peso dopo 
finiti può giugnere Gno a 9000 chilo- 
grammi, pesando fino a i4 mila il fascio 
di ferro donde si devono trarre quei pezzi, 
attesi i cali che dee provare per le batti- 
tore e pei caldi, k questo bisogno suppli- 
rono i martelli-pestelli mossi direttamenle 
dall* aiiooe del vapore, macchine di ao- 
mirabile semplicità, di maneggio facile e 
pronto, colle quali si lavorano, sì bollono e 
al foggiano fiicìlcneote e con prontezza 
pezzi del peso di i 5 mila chilogrammi, 
composti di slrtscie di ferro sovrapposte 
a centinaia. Si hanno mazzi di 5 ooo chi- 
logrammi di peso sollevati direttamente 
dal vapore ad altezza più o meno grande,! 
secondo la furza del colpo che si desidera. | 
e lasciati cadere sul dado a incudine sotto- 1 
posto. Uo solo uomo può far agire questui 
possente apparato con rapidità ed esat-| 
tezza mirabili, mediante calcole e leve. 

L’officina adunque di battitura mecca- 
nica, di cui stiamo studiando Tordina- 
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mento, dovrà possedere i seguenti ordigni 
dì percussione. 

i.° Un martello-pestello di 300 chilo- 
grammi di peso. 

3.° Un grosso runitello per la battitura 
dei pezzi di peso maggiore di 5 oo chilo- 
grammi. 

5 .^ Un maglio a bilico per battere i 
pezzi di 100 a 5 oo chilogrammi. 

I caldi da darsi al ferro pel servigio di 
quei tre ordigni esigeranno i seguenti 
fornelli. 

j 1.^ Un furoello a riverbero pel mar- 
tello-pestello ; 

! a.*’ Altro fornello a riverbero pel grosso 

I martello ; 

3 .^ Un fornello simile pel maglio a bilico. 

In seguito ad ognuno di questi fornelli 
si stabiliranno generatori scaldati dalle 
Gamme perdute. Uoa macchina a vapore 
speciale darà il moto al grosso martello 
ed al maglio. 

Una forte gru pel pestello, e due altre 
di forza proporzionata, trasportano i pezzi 
di ferro in lavoro, dui fornello di riscal- 
damento air ordigno di percussione, e vi- 
ceversa. Un capo-mastro magnano addetto 
ad ogni ordigno dirige il maneggio del 
pezzo da battersi, sosteouto sempre dalla 
gru, e mosso da uo numero sulGcìeote di 
girato! che lo abbracciano, e presentano 
successivamente i suoi lati alla percussio- 
ne. I fori ad occhi in quei pezzi che sì 
devono forare a caldo si fanno con la per- 
cussione a mezzo di spine. * 



Personale 
occorrente per 
la battitura 
meccanica 



Servigio del pestello . 



Pel grosso martello . . 
Pel maglio 



L I capo mastro magnano. 

^ I operaio per attendere al vapore. 
^ 6 a 1 3 manovali. 

< I capo mastro magnano 

< 4 assistenti o manovali. 

! i mastro magnano. 

3 assisleoti. 



In tutto 



16 uomini. 



/ 
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Rimangono ora a Talulai t approuimaliramente la spne per la istituaiunt di 
quest» officina. 



Martello*pestello e tue fondamenta fr. ao,ooo 

Grosso martello e sue fondamenta o i 5 ,ooo 

Maglio e sue fondamenti 6,000 

Macchina a vapore di i 5 cavalli » 13,000 

Tre gru » 6,000 

Tre fornelli di riscoldamento o 10,000 

Caldaie con loro fornelli, condulli pel rapore, ec., ec. . >» i3,ooo 

EdiBiiu ed utensili 9»ooo 



Totale 



it go,ooo* 



Officina del calderaio. Il lavoro del 
ferro e del rame per le Csldaii, che è 
una Ira le parti più importanti della co> 
sirutione delle macchine, formò già in 
questo Supplemento soggetto di un lungo 
artìcolo, nei quale indicaronsi le condì* 
xìoni dei veri lavori che costituiscono 
queif arte, dei roeizi dì esecuzione di 
essa e degli utensili che adopera : ci limi- 
teremo a dire pertanto che la fondazione 
od il provvedimento d' utensili per una 
tale officina, quale si addirebbe ad uno 
stabilimento della importanza dì quello 
che prendemmo ad esempio, non esige- 
rebbe meno di 1 5o mila franchi, ed oc- 
cuperebbe da i5o a 5oo operai, secondo 
P attività della fabbricazione, soggetta suc- 
cessivamente a variare. Il capitale primiti* 
vo e il numero di operai sarebbero molto 
maggiori se lo stabilimento , trovandosi 
vicino ad un canale od altro mezzo di 
navigazione, potesse costruire, oltre alle 
macchine, anche gli scafi di ferro delle 
birche a vapore. 

Officine pel laooro dei metalli a fred- 
do. Le principali operazioni cui si assog- 
gettano i melàlli a freddo prefiggoosi lo 
scupo di: Tagliare, 3.° Scalpellare, 

3 .° Limare, 4 -° Forare, 5 .° Tornire, 
6.® Trivellare, 7.® Cilindrare, 8.“ Driz- 
zare o spianare, 9.^ Fare gli incastri, 



IO.* Dividere e dentellare, 1 1.*^ Lavorare 
a vite, 13 .^ Aggiustare, i 3 .^ Arrotare, 
i 4 «^ Smerigliare, i 5 .^ Pulire. Tutte que- 
ste operazioni, eccettuate la tornitura, la 
foratura, la cilindratura e P arrotamento, 
fino a veni* anni sono si facevano a mano 
delPuoQin con utensili convenienti a cia- 
tcuna. Ma la pronta estensione che prese 
la fabbricazione delle macchine, e le ne* 
cessità delia gara aguzzarono la emula- 
zione dei costruttori , obbligati di fare 
sempre meglio, più presto ed a minor 
prezzo. Venne quindi successivamente 
studialo e sciolto il problema delle mac- 
chine-utensili, ed ora queste fanno rego- 
larmente, senza interruzioni, sempre nelle 
identiche circostanze, mosse da una forza 
possente quanto occorre, con azione con- 
tinua, senza f.ilìche nè variazium, ciò che 
P uomo eseguiva a costo di tempo, pa- 
zienza e destrezza, in mudo necessaria- 
mente inuguale e poco esatto, alternando 
la fatica e il liposo. L’operaio non ha 
ora altro uffizio che sorvegliare P anda- 
mento, sospendendole o riatiivaodulo ogni 
qual volta gli occorre. Queste diverse 
macchtne-uleusìli tanto ingegnose oggidì 
e io tanto numero, od almeno le più iizi- 
portanli, sono descritte e figurale nel Di- 
zionario o in questo Supplemento ; sicché 
ci liiuiierrmo ad accennare brevemenU la 
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oooditiooi OKOiiali dei lavori che fanno 
e il principio ani quale li fondano. 

i.° Talare. 1 metalli duttili, come il 
ferro, l'acciaio non temperato, il rame, Io 
lineo, ti tagliano con le ceroie. Quelle 
diritte, abbbenchè variino molto di forme 
e diipoiiiioni, compoogonil tempre esten- 
lialmente di due lame diritte u coltelli, 
1' una aolidamente fiiuta, I’ altra mobile, 
intorno ad un atre. Si adoperano a mano 
o con un motore meccanico, mutando il 
mote circolare continuo in circolare alter- 
nativo. Le cetoie circolari a moto conti- 
nuo ti compongono di due dicchi di gbita, 
ani quali ti uoitcono coltelli che cammi- 
nano iotieme I' uno in tento inverto del- 
l’ altro, e ti ntano tpecialmeote per ta- 
gliare le lattre di metallo. 

Ad ecceiione dell’ acciaio e della ghisa 
bianca, tutti i metalli adoperati nella co- 
ftruiiooe delle macchine poctono tagliarsi 
con una lamina circolare dentellata a tega, 
animata da un movimento di rotaiione 
abbatlanta rapido. Seganti più cpesto i 
metalli ritcaldandoli prima ^ tuttavia ciò 
può farsi a freddo pel ferro battuto, per 
la ghisa grigia dolce e pel rame. 

3.° Scalpellare. Questa operazione ti 
& a mano con itcalpelli sui quali battesi 
col martello. Per lavorare a tal modo il 
ferro foto occorrono scalpelli di acciaio 
foto, tenuti sotto un angolo di circa 45 
gradi con una mano, mentre ti batte viva- 
mente con l’ altra. 

3.** Limare. I lavori a lima ti fanno a 
mano. Le lime di acciaio naturale o di 
cementazione presentano toperCcie co- 
perte di solchi più o meno profondi, che 
ti incrociano sotto un dato angolo varia- 
bile. Secondo la forma della loro sezione 
traivertale ti chiamano rotonde, quadra- 
te, mezze tonde, piatte, ec. La superficie 
dev' esterne solcata regolarmente, in linee 
paralelle, uniformemente, e leggermente 
convette nella direzione delia lunghezza. 
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Le lime servono ad intaccare e contumara 
la superficie dei metalli per dar loro for- 
me più esatte di quelle che ti possono 
ottenere con la battitura. Gli oggetti da 
limare teogonsi fra le ganasce di morse 
fissate tu di un banco, distanti almeno 
i”'.3o una dall'altra per lasciare libertà 
di agire agli operai. 

4 -° Forare. Si forano i metalli o intac- 
candoli con utensile tagliente che ha un 
moto di rotazione, o per pressione. Il 
primo mezzo è applicabile a tutti i metal- 
li, a mano o con macchine-utensili ; il se- 
condo non può adoperarti che pei metalli 
duttili e di limitala grossezza. L' utensile 
che fura nella prima guisa ricevendo un 
moto circolare alternativo dalla mano del- 
l'uomo, o un moto di rotazione continuo 
da una disposizione meccanica con un 
motore inanimato, i sempre nna laelta da 
trapano, la cui cima è spianala e forma 
un angolo ottuso; la pressione di una leva 
in bilico a contrappeso regola la prestioue 
del ferro, e gli permette di girare senza 
intaccare e quindi tenia spezzare, quando 
la retislenza oltrepassa un certo limite. 
Pei resto, la disposizione delle macchine 
da forare varia di mollo. 

Le taelle da trapano devono estere fatte 
col miglior acciaio, e temperate dure sol- 
tanto alla punta. Riscaldasi a tal fine la 
saetta alla parte opposta, e tosto che i 
arrivata al colore di paglia alla punta, se 
la tufià nell' acqua fredda. Durante la 
tempera, 1' atta della saetta rinviene ul 
colore azzurro più o meno carico, ed è 
quindi meno fragile. L' uso di riscaldare 
l'utensile dal capo opposto a quello dov'é 
la punta od il taglio i generalmente adot- 
tato per tutti quelli che voglionti ridurre 
molto dori mediante la tempera. 

Nel furare il ferro u I’ acciaio bisogna 
tenere bagnata la saetta eoo olio o con 
acqua carica di sapone ; la ghisa ed il 
rama ti furano a secco. La saetta pai rama 
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devono essere più sutiili, più dare e a 
taglio più acuto che pel ferro. Per fare 
fori conici sì adoperano allargatui od acce- 
catoi \ il primo è un utensile piraniidule n 
sezione quadrala u poligona; il secondo è 
un cunO) la cui supcrijcie è tagliala dietro 
la linea genemlrice del cono. 

Per forare con !a pressione si adope- 
rano te luacchine-uteusili, cui sì dà il no- 
me ili tngliatoi 

5.® Tornire, Lo scopo di questa ope- 
razione ù di dare ad un solido, cui si co* 
munica il moto di rotazione, una (a) forma, 
che qualunque sezione di esso, perpendi- 
colare al morimenio rolutoriu« sìa un cìr- 
colo. Si (luò nuUadimeno tornire anche a 
sezione eliltica, ovoide od on<luIala. Gii 
ordigni coi quali si fanno questi ditersi 
lavori diconsi tornii ; quelli con cui si 
fanno superficie di rivolgimentojii fondano 
sul principio di hir girare il pezzo intorno 
ad un asse invariabile; quelli cui quali si 
Ottengono superficie a sezione ovale od 
ondulata fanno girare i pezzi intorno ad 
assi variabili, paralelli fra loro o conver- 
genti. Io entrambi i casi, il ferro laglieule 
è mobile. 1 tornii, qualunque sìa la loro 
forma ed il loro nome, dividoosì in due 
specie distinte ^ i tornii a punte e quelli 
in aria. Nei primi T oggetto da tornire è 
tenuto alle cime fra due punte coniche ; 
nei secondi V oggetto è lanuto ad una 
cima soltanto del suo asse di rotazione. 
Per io più, il tornio è dispuslo in guisa 
da poter servire ugualmente dì tornio a 
punte o di tornio in aria. Il ferro tagliente 
od ugnella si preme con forza contro 
I oggetto di cui dee intaccare la siiperfi* 

Per la ghisa grigia 

— la ghisa bianca 

— il ferro 

— \* ottone ...... 

Se si oltrepassa dì troppo questo limite 
di velocità, non solo i ferri si stemprano 
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eie; nei torni a mano questi ferri, gueroiti 
di un manico abbastanza lungo, si tengono 
con ambe le mani dulP operaio, che pog- 
gia sulla spalla la cima dei manico ; nei 
lornii che hanno sostegni mobili in dire- 
zione paralella all' asse del movimento, il 
ferro è tenuto su questi sostegni mediante 
viti di pressione, e la quantità di cui avan- 
za contro il pezzo che dee solcare più o 
meno profondamente, si regolo pure con 
viti di pressione. 11 tornio in aria od a 
piattaforma, porla alla cima dell* albero 
un disco di vario diametro e adattato alla 
massima grandezza dei (>ezzi che devoast 
lavorare; questo disco ha incastri nei quali 
lueltonsi denti che abbracciano in più 
punti r oggetto e lo tengono immobile 
essendo fìssati con biette. 

Ferri del tornio pei metalli. Questi 
ferri, delti propriamente ugnelle, devono 
essere dì buon acciaio fuso e temperato a 
varii gradi di durezza. Alcuni, che servono 
a digrossare, sono a taglio più o meno ro- 
tondo; altri, che servono a finire i lavori, 
hanno il taglio diritto. Per la ghisa e qaei 
metalli duri non duttili, il taglio è piatto, 
con augnatura tanto menu aguzza, quan- 
to più è duro il metallo. Pel ferro e pegli 
altri metalli duttili, il taglio è più aguzzo 
e alquanto più rialzalo, io guisa che in- 
tacchi nel tagliare. Del resto la forma del 
taglio varia all* infinito. 

Fe.locità del tornio. Quando si torni- 
sce con ugnelle stabilì, cioè tenute da so- 
stegni, la velocità alla circonferenza degli 
oggetti da tornire si dee regolare a un di 
^presso come segue: 

. . 5 a 8 centimetri al secondo 

. . 1 a a 

. . gaia 

. . 8 a g. 

1 prontamente, ma vibrano ed oscillano, nè 
sì possono avere superficie lìscìe. 
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CoQ ugoelle • mano la TelodU può 
mere doppia o tripla senta iaconveoìen> 
te ; perchè il ferro morde meno profooda- 
meole, e perchè il fnenomo moto della 
nano lo disimpegoa prontamente quando 
abbia intaccato troppo. 

6 .° T’rìvellare, Vule fare un buco mol- 
to luogo sutr asse di un petto. Si opera 
orìttootalmeote e rerticalmeote ; V oggetto 
da trirellarsi gira, e il foratoio, tenuto 
nella diretiooe dell' asse, noo fa che avao- 
sare in lìnea retta ; la sua pressione si 
limita con una lera a bìlico, a contrappe- 
so. Quando si vogliono trivellare oggetti 
di una certa lunghetta e di piccolo dia- 
metro, Come le canoe da fucile, lo trivella 
p allora una lunga saetta da trapano d'ac- 
ciaio, flessibile, che gira con grandissima 
rapidità, e l'oggetto da forarsi è immobi*| 
mobile. A motivo della pressione che vi 
ha sulla trivella questa si piega, sbatte, 
ma il furo tuttavia riesce diritto e nella 
dìretione stabilita. 

7 . ® Cilindrare. Questa operatione ven- 
ne già descritta a suo luogo, e qui solo 
Baseremo la velocità dei coltelli, la quale 
dev'essere presso a poco la metà di quella 
del tornio, e siccome non si suol fare la 
trivellalura che nella ghisa grìgia o nel 
hroDSo, cosi si dà ai cullellt una velocità 
dì due a quattro centioietri al secondo. 

8 . ^ Drii.%arey spianare o piallare. Lo 
scopo di questa operazione è dì rendere 
esatlamenle piana una superficie levando- 
ne con un ferro tagliente le scabrosità 
Può tarsi e si fece per mollo tempo a 
mano, mediante lo scalpello e la lima. Ma 
in quel modo è tutto insieme difficile, co- 
stosa e limitata a superficie non molto 
grandi. La sostituzione di una macchina- 
utensile alla mano contribuì possentemente 
al rapido progresso che fece la costruzione | 
delle macchine; perciò l'uso prontamente 
se ne diffuse, e beri presto se ne variarono 
le diaposizioni e le dimensioni. E cosai 
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mirabile veramente vedere con quale re* 
golarità, esattezza e facilità una piastra di 
glusa larga tre a quattro metri, e lunga 
vani metri, viene spianata in tutta la sua 
estensione, quando riflettasi che la prima 
mscebÌDO da piallare i metalli introdottasi 
in Francia risale appena al i855, e ve- 
dasi r effetto di questo bell' utensìle. Il 
principio sul quale si fonda consìste nel 
dare al pezzo che deesi drizzare un movi- 
mento di traslazione rettilineo alternativo, 
durante il quale 1 ' utensile fissato a un 
sostegno, leva per tutta la lunghezza della 
linea percorsa un truciolo di metallo ; il 
lutto inoltre è disposto per mudo che ad 
ogni inversione del moto nella macchina 
a due pialle, o ad ogni due Inversioni in 
quelle ad una sola pialla, l' utensìle si tras* 
porla d' una quantità determinata in dire- 
zione perpendicolare a quella io cui oiuo* 
resi il pezzo. L* oggetto da lavorarsi è 
stabilmente fissato sul carro mobile con 
denti a vite, o in altra maniera, e il porta- 
utensile è fatto in guisa che si possa rego- 
lare facilmente 1 * altezza dello scalpello di 
act’ìaio fuso che intacca il metallo, e quin- 
di la massima grosseiza del ttuclolo levato, 
la quale varia, i.*’ giusta la materia del* 
l'oggetto lavorato; a.** a seconda del punto 
cui è il lavoro, cioè secondo che si dis* 
grossa o si finisce. 

L'andamento del carro che porta l'og- 
getto e ne presenta successivamente tutti 
i punti all' azione del ferro, si dee rego- 
lare in guisa da avvicinarsi di molto ai 
limiti di velocità che si è indicalo pei di- 
versi materiali parlando della .tornitura dei 
metalli. Le trasmissioni del molo devono 
inoltre essere disposte in mudo che il 
cammino si sospen<)a d.i $è tosto che I' u* 
tensile trova una resistenza straordinaria. 
Le macchine da piallare orizzontalmente, 
j verticalmente e circolarmente, varie per 
I forma, grandezza e disposizione, soslitui- 
IscoDsi quasi affatto al lavoro a lima e ad 
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ugnella so tutte le parti delle macchiue 

dalle piti grandi alle più piccole. Uno tta« 

bilimenlo ben provveduto di utensili dee 

quindi avere un assorlimeoto di siflatle 

macchine. 

Le marchine da piallare opportuna- 
mente modificate possono servire a segna- 
re scanalature paralelle^ più o meno di- 
stanti e più o meno profonde. La mac- 
china per iscanalare i cilindri, tanto sparsa 
nelle officine ove si costruiscono i mecca- 
nismi per filature, difTerisce da una mac- 
china da piallare solo in quanto segue. 
Sopra il carro mobile si siubtliscono due 
sostegni a punta mobile, il cui asse è pa- 
ralello al movimento del carro ; il cilindro, 
prima tornito, si fissa fra le due punte, e 
il ferro da pialla, fissato dietro V asse del 
cilindro o delle punte , nell' abbassarsi 
scavo una scanalatura pel solo moto del 
carro. Dopo ciascun passoggiu una ruota 
a sega o divisore fa girare il cilindro d'una 
quantità conveniente regolata e che cor- 
risponde alia disturna da lasciarsi fra le 
acaoalalure. 

9. ^ Fare gli incastri. Trattandosi di 
fare nel metallo un incapo, un'apertura, 
un intaglio di forma e gmodeau determi- 
nata , vi si adoperano macchine-utensili 
non meno avariate di quelle per drlttare, 
ma stabilite sopra un principio opposto. 
11 porta utensile o cursore ha in que»te 
macchine un muto rettilineo alternativo, e 
r oggetto da lavorarsi è solidamente fissa- 
lo sopra una piastra piattaforma mobile 
che progredisce d* una piccola quantità 
stabilita, dopo ciascuna alternuxiune com- 
piuta d'andare e venire dell' utensile, e in 
direzione perpendicolare : questi due mo- 
vimenti si fanno per 1* azione stessa della 
macchina. 

10. ® Divìdere e dentellàre. La esatta 
e regolare divisione delle ruote d' ingra- 
naggio, è della massima importanza ; la 
esecuzione rigorosa e geometrica delle su- 
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perficie a cantjiito nel moto linultaneo di 
due ruute che si conducono a vicenda, 
interessa tanto alla regolarità del mulo, 
quanto alla economia della forza del mo- 
tore ; si dovette quindi cercare di sosti- 
tuire alla divisione a mano col compasso, 
fatto a tentoni, alle irregolarità inerenti a 
quel modo di operare, ed al taglio dei 
denti col bulino e con la lima mossi a 
mano, mezzi meccanici-regolari e deter- 
minati. Vi SI giunse molto bene combi- 
nando V uso della piattaforma per divi- 
dere, apparato da molto tempo noto nel- 
r orulogieria, con quello d' un utensile 
tagliente, di forma conveniente e adattata, 
animato d' un moto di rotazione coptinua. 
Da questa combinazione nacque il con- 
gegno noto col nome di macchina per di- 
videre e tagliare le ruote dentate. Il prio- 
cipiu su cui SI fonda questa macchina, di 
cui variuroosi le disposizioni, è quello che 
segue. Dn disco circolare o piattaforma 
tiene sopra circoli concentrici le varie 
divisioni delle circonferenze che occorre 
più spesso incontrare, ed ogni divisione è 
segnala con un foro conico. Una alidada 
mobile terminata da una punta a vite si 
adatta a volontà in qualunque dei fori 
conici della piattaforma, e serve a mante- 
nerla in pusitione invariabile per tutto il 
tempo necessario. Sull' asse della piatta- 
forma si fissa bene in centro stabilmente 
la ruota che si dee dividere, e la cui po- 
sizione non cangia se non se mano a mano 
che occorre, spostandosi la alidada cui si 
fanno occupare successivamente tutti i 
buchi della piattaforma. Si vede potersi 
cosi presentare all' azione dell' utensile 
punti a distanze regolari sopra un circolo 
che ha lo stesso centro della piattaforma. 
Una rotella di acciaio fuso, tagliata conve- 
oleotemeute, di una forma esatta e addi- 
cente alla natura della superficie che si 
vuol eseguire, si fissa sopra un anello 
legalo ad un asse rotatorio, portato da una 
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pitttr* mobilt, aocb* eua opportuoamen- 
ta |uidata e legala ad un carro itiobile, 
la cui potitione regola la distanza o 
cui r uteosìle dee agire siiccessirameate 
col centro della piattaforma; uua spe- 
ciale disposizioùe inoltre fii che possansì 
dare all* utensìle direrse posisìoni ed io- 
elioaziooi che si determinano con viti di 
richiamo» 

II.* Invitare, Baita ricordare 1* us<» 
così comune e frequente delle chiavarde 
e dei dadi per unire e strigncre insieme, e 
l* impiego delle viti qual mezzo di moti 
lenti o di pressioni, o per cangiamenti di 
asoti circolari Ìo altri rettilinei o circolari, 
*>er vedere quanto imporli che i vermi 
«coidi d* una vite o d* una madre-vile' 
ieno eseguiti con esattezza. Il lavoro di' 
questi vermi a mano, fatto con maschi! oj 
con filiere, d& risultamenti poco perfetti,; 
esige molto tempo e mano d* opera, e sij 
limita a viti madri dì piccola dimensione, j 
Da lungo tempo quindi^ vi sono nelle of-l 
ficìoe macchine per tale oggetto, e queste i 
semplicissime e tali che riproducono fedrl-l 
mente con regolarità assai maggiore le< 
viti o te madri. Le filiere ed t maschìi 
sono di acciaio fuso, si fanno come le viti 
e madri molto grandi col mezzo d* un 
tornio particolare, dello tornio da viti, 
che sarà descritto a suo luogo. 

jéggiustare. Dopo che i pezzi 
delle macchine vennero preparati e lavo- 
rati isolatamente, bisugoa adattarli V uno, 
alt* altro, assicurarne e regolarne i movi- 
menti se ne hanno, riunirli, Urmiiiarli ìo 
tutti i particolari di forma e grandezza, 
che non avesse compiuto il lavoro sepa-j 
rato di ognuno di essi. L'insieme di que- 
ste operazioni costituisce Voggiusiamento,\ 
lavoro essenzialmente mannaie, che esige 
destrezza, intelligenza, e coouscenie geo- 
metriche e pratiche. 11 martello, il bolino, 
W lima, il regolo, la squadra zoppa, gli 
ilrumenti a punte acute per segnare sui 
SifppL Dn,, Ttcn. T. XXX. 
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metalli, il compasso, il morsetto, la morsa, 
il piombino, sono gli utensìli dell* operàio 
aggiustatore, cui c da unirsi il calibro o 
sacoma, col quale si riconosce e verifica 
l* idealità delle forme e dimensioni dei 
pezzi simili. Si fanno poscia ai pezzi ag- 
giustati segni o riscontri, con punti, lette- 
re b cifre batlulivi con punzoni, i quali 
indichino le posizioni relative delle varie 
parli delle macchine. 

i5.*^ Arrotare. E logorare la superficie 
del mebllo con la ruta, lavoro che in ' 
molli casi tiene le veci di quello delta 
[lima, con economia di tempo e di danaro, 
|ed è il solo mezzo che sì abbia per albtare 
jod altro gli stromenli d* aedaio tempera- 
ito. Le ruote grandi e medie sono dì pie- 
tra, tornite alla circonferenza, lasciandole 
leggermente più grosse nel mezzo di loro 
grossezza. La loro velocità alla circonfe- 
renza giugno a ^ 0 b'” e più al secondo. 
Si usano ruote di pietra teucra per abboz- 
zane, e per finire ruote di pietra dura che 
corroda meno. Fra le ruote più dure e 
Ipiù piccole havvene alcune cui si dà la 
jvelocilà di 3o a 40 "* circonferenza. 
Le ruote lavorano con acqua che vi goc- 
cia sopra contìnuamente. 

Bene spesso oduperansì ruote di ferro 
laminalo con sabbia pura, fina e bagnata ; 
ed anche ruote in acciaio che lavorano a 
secco, ma i* uso di queste ultime è molto 
insalubre. Finalmente, in molte ufficine si 
vedono ruote o dischi orizzontali che gi- 
rano con grande velocità e s* impiegano a 
logorare, inadianle un miscuglio di sme- 
riglio e di olio d* uliva, le leste delle 
chiavarde e le facce delle madreviti o 
dadi. Si preferiscono tuttavia per questo 
lavoro, e beo a ragione, I* uso di macchi- 
ine apposite, che si fondano alcune sul 
moto circolare di una o più rotelle com- 
binate, le altre sul moto rettilìneo alter- 
nativo d* un bulino. 

\{\!* Smerigliare. Con questa opara- 

4 
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zioDc »i logorano sup«rQcie decimate a 
«correre V uua suiP altra con un molo di 
va e vieni più o meno rapido dato all’unn 
delle due superficie premuta fortemente 
contro 1 * altra, dopo avervi frapposta sab- 
bia fina o smeriglio bagnati con acquo. A 
misura che le superficie corroclonsi si 
usano materie seuqire più fine, e si finisce 
con ismeriglio fino ed olio. 

i5.® Polire. Vale logorare una super- 
ficie fino a che non vi si scorga alcun 
Solco, esponendola in varie direiioni alla 
luce. La pulitura dei metalli non è in 
4]ualche guisa che la cootinuazione del- 
r arrotamento , adoperandovi sostante 
sempre più fine. Le ruote per la politura^ 
dei metalli sono fatte di legno duro che si 
rendono mordenti con pomice in polvere 
smeriglia, colcotar o rosso d' Inghilterra, 
e stagno calcinato, applicato a mezzo del 
sego. Queste ruote co»i disposte si dicono 
brunitoi^ la loro velocità alla circonferen- 
za arriva fino a ro"* al secondo. Per com- 
piere la politura sì adoperano ruote dì 
legno, guernile di bufalo alla circonferen- 
xa con aggiunta di colcotar; la velocità di 
questa sorta di mote, dette piuttosto po-\ 
b'toi, varia da ao a a5"* al secondo. È 
però da osservarsi che nelle macchine, do- 
ve non occorre il polimento lucido, che 
ben presto si altererebbe, di raro sì usano 
i politoi, bastando reoderoo le superficie 
ben diritte e liscia, logurandule prima con 
ismeriglio ad olio, poi, «U ultimo, eoo 
ismeriglio finissimo a secco. 

Ordinamento e provvista di utensili 
delle officine pel lavoro a freddo dette 
officine di tornitura e di aggiustamento. 
Le officine destinate ai varii lavori che 
vennero fin qui enumerali e sommaria- 
menle descritti, in uno stabilimento della 
importanza che abbiamo supposto, occu- 
pano un grande spazio, non minure di 
1800 a aooo metri quadrati. Per fissare 
la idee, e senza ammetiere come assoluta 
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la divisione che adoUtamo, supporremo 
questa superficie scompartita in due offi- 
cine, con pian terreno e primo piano, cia- 
scuna delle quali occupi uno spazio ret- 
tangolare di 16 ”* su So"*. 

Uua strada di ferro attraverserà loogi- 
tudinalmeote il pianterreno di ognuna 
delle due officine ; una macchina a vapore 
a media pressione, a condensazione, e ad 
espansione variabile, della forza di a5 a 3o 
cavalli, darà il moto ai varii apparati. Sarà 
collocala nella parie centrale e farà mno- 
vere una linea principale d' assi orizzonta- 
li. L' officina sarà divisa nel senso longi- 
tudinale io tre navate mediante due filo 
di colonne di ghisa, alla cui parte snpe- 
riore staranno i sostegni degli assi princin 
pali. Mediante ruote dentate , pulegge, 
tamburi e coregge, si trasniellerà il moto 
ad una linea d' assi orizzontali posti nel 
mezzo d' ognuna delle cavate laterali, o 
di là a ciascun operatore, con le velocità 
convenienti. Per avere siiflQcieote luce 
neir officina sarà indispensabile che vi ab- 
|bÌaoo grandi aperture ne’ muri sulle quat- 
tro facce dell’ edìfizìo. I muvìmenù delle 
coregge e i diametri dei tamburi ergono 
un’ atlezza dì 5"*,5o a G'”,5u fra il 
pavioieoto ed i travi del toffiUo. L’ ordi- 
namento delle trasmissioni del moto, il 
diametro degli assi, dei pernii, delle pu- 
tegge, le dimensioni delle coregge, ec. de- 
vono essere calcolate coi metodi indicali 
ali’ articolo Kesistbiizi dei materiali. Una 
trasmissione di moto dall’albero orizzon- 
tale principale, fa girare un asse oriszoD 
tale posto Del primo piano, io direzione 
longitudinale e alia parte superiore di 
quella officina. 

Una cateratta fatta nell' impalcatura, che 
separa il pian terreno dal primo piano, 
lascia passare gli oggetti da lavorarsi. Una 
taglia attaccata ad una trave del soffittò e 
cui ò annesso un verricello posto a pian 
terreno, solleva ì pezzi dal carro che li 
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IrMporta iullt tirada ferrata Cno all* olB- 
cina taperiore. 

Prima officina, destinata ai grandi 
aggiustamenti. Preodenclo per modello la 
prOTTÌgione di uteniili di un grande stabi- 
limento di costruzione in Francia, la pri- 
ma officina crediamo debba essere provve- 
duta, se non a principio, almeno dopo che 
sarà giunta a compiuto ordinamento, dei 
seguenti apparati e macchine-utensili : 
i.° Un grande cilindratoio verticale pei 
dlindri molto grandi ; 

3.° Un cilindratoio orizzontale pei ci- 
lindri fino a no metro di diametro ; 

3.° Un cilindratoio orizzontale pei ci- 
lindri fino al diametro di o”’,4o ; 

4-° Un piccola cilindratoio verticale 
per cilindrare i fori delle ruote dentate e 
dei volanti ; 

5. * Un grande tornio a piattaforma per 
le mote delle locomotive, i copercbii dei 
grandi cilindri, i loro stantuffi, ec. ; 

6. ° Quattro altri tornii a piattaforma di 
un diametro decrescente ; 

y.* Un grande tornio paralello a pun- 
te, pei grandi assi, fino a 8'” di lunghezza; 

é.” Due o Ire tornii per la preparazio- 
ne di cilindri pei laminatoi ; 

g.° Una macchina per dividere e ta- 
gliare le grandi ruote dentate ; 

io.° Una grande macchina da pialla- 
re, ove I' utensile abbia 3”',8o di corsa, 

1 1 ",00 essendo la lunghezza delle guide 
della piattaforma mobile; | 

it.° Una macchina da fare nei più 
gronl lamierini fori di vario diametro fino 
a o'",ao; 

I a.* Due macchine da forare ; 
iS.” Due macchine da fare le vili per 
chiavarde e dadi grandi e mezzani ; 

• 4-° Una macchina simile a maschii e 
filiere per chiavarde e dadi grandi e mez- 
uni ; 

■ 5.* Un tagliatolo per forare grossa 
lamiere ; 
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1 6 . ° Due ruote da aguzzare ; 

17 . ° Sei morse di varia grandezza col 
loro banco ; 

1 8 . ° Una fucina a mano a due fuochi 
pel mantenimento e riattamento degli 
utensili. 

ig.° Due o tre tornii a roano. 

Finalmente, la stanza del capo-mastro 
posta cenlralmenle in guisa eh' ei possa 
vedere a colpo di occhio l’ insieme della 
officina. 

Dei trenta cavalli disponibili, 34 baste- 
ranno al movimento non gii simultaneo, 
ma ordinario di questi utensili, fra' i quali 
re ne ha sempre di inoperosi per alcuni 
momenti. 

Il primo piano di questa officina avrà 
gli utensili seguenti : 

i.° Tre piccole macchine per drizzare, 
con utensile a moto verticale ; 

3 . Due piccole macchine simili a moto 
orizzontale ; 

3. ° Due macchine d.v forare ; 

4. ° Due macchine da far le vili sul tor- 
nio ed una da farle con maschii e filiera 
per piccole chiavarde e dadi ; 

5. " Due macchine per faccttt.ire le te- 
ste delle chiavarde e l'esterno delle madri; 

6. ° Otto o dieci banchi di tornii a 
mano ; 

7. ° Una ruota orizzontale; 

8. ” Una ruota da aguzzare ; 

g.” Venti morse d’ aggiustamento coi 
loro banchi ed utensili relativi ; 

io.° Una piccola fucina mobile per la 
conservazione e riattamento degli utensili. 

Una forza di sei cavalli sarà bastante a 
muovere le maccbine-uleosili di queste 
officina. 

Seconda officina pei grandi e mntani 
aggiustamenti. Occorreranno a questa of- 
ficina le seguenti macchine : 

I .* Una macchina per fare gl' incastri 
nei più grandi pezzi : ' 

3 .° Una macchina da fere incastri e 
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dritiarc le facce verticali dei pelei di 

meeeana grandeeea; 

3 ° Un piccolo cilindratore verticale a 
grande pialtafurma, per fare ì buchi a! 
petti molto lunghi, come spranghe, atte 
e simili. 

4. ° Una macchina da drittare con uten- 
sile a moto orieeontale, con la corsa di 
i^iSo per r utensile, e di 8”* per la 
piattaforma che tiene il petto ; 

5 . ° Una macchina dello stesso genere 
con corso minore; 

G.° Una macchina per dividere e taglia- 
re le mute dentale, mettane e piccole. 

Dieci tornii, coti a puuta che a 
piattaforma, con banchi di lunghetta. 
Torio da 14”’ fino a 3 '". 

8 . ° Una o due macchine da fufare; 

9. * Due ruote da aguttare; 

10. *' Otto a dieci morte; ; 

1 1. ° Una fucina a mano a due fuochi 
per conservare e riattare gli utensili. ! 

NelP ordinario lavoro una l'urta di 30 
cavalli basterà per dare il muto alle mac- 
chine. 

Al primo piano vi saranno; 

i,° Due piccole macchine da spianare 
a molo verticale; 

3.° Due simili a moto orittonlale; 

3 . ° Una macchina da fare le viti ed una 
filiera per Io stesso elTelto ; 

4. ° Una macchina per faccettare i dadi 
e le teste' delle chiavarde; 

5 . ° Due macchine da furare ; 

6. ° Otto o dicci tornii a mano; 

Una ruota da aguttare; 

8. “ Venti morse ; 

9. ° Una piccola fucina volante. 
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Una forta di cinque cavalli sarà pi& 
che bastante al molo di queste macchine. 

Dne capi-mastri, uno al pian terreno, 
I’ altro al primo piano, ordineranno a 
sorveglieranno i lavori, come nell’altra 
officina. 

Personale delle tacine di tornitura e 
di aggiustamento. La maggior parte dei 
lavori di queste officine facendoti a gior- 
nata, la torveglianta del capo-mastro esser 
deve continua, e gli è indispensabile molto 
ordiné ed oltentione, per valutare esatta- 
mente il tempo impiegato nella costruzio- 
ne di ogni oggetto. Gli operai, cui tono 
affidate le macchine, e che devono rego- 
lare la pressione e la posizione dell’ uten- 
sile, e mantenerlo arrotato, hanno pochis- 
sima fatica da fare, ma devono seguire 
attentamente di continuo l'andamento del 
ferro ; il grado di perfetione e la durata 
del lavoro eseguito da una macchina, va- 
riano grandemente secondo 1’ abilità e le 
cure più o meno intelligenti di quello che 
la dirige. 

Il servigio di queste officine richiede- 
rebbe 100 uomini a lavoro ordinario, e 
I So a 1 40 a lavoro massimo, nel qual 
caso però la furia motrice non sarebbe 
più sufficiente. Io tali casi ti aumenta al- 
cun poco la pressione del vapore nella 
caldaia, metodo poco economico pel buon 
uso del combustibile e per la durata stessa 
delle macchine, da usarsi quindi solo di 
raro ed in via di eccezione. 

La istituzione delle officine di tornitura 
e di aggiustamento coti disposte e prov- 
vedute di utensili, esigerebbe notevoli ca- 
pitali che ai possono valutare come segue : 
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Costruzione delle due ofEciae con le loro colonne di 
ghisa, strade dì ferro pel trasporti ed apparati rela* 

tiri, nonché taglie, ▼erricelli e simili fr. 1 10,000 

Motori, due macchine, ciascuna di 5 o caratlt . « . . u 4^9^00 

Fornelli e caldaie . • m 33,000 

Trasmissioni del moto e loro accessori! ...... ì» ao,ooo 

ProvTÌgione degli utensili pel grande aggiustamento, al 
pian terreno della prima ofGcina, compresevi le ioo* 
damenta ed il collocamento delle grandi macchine* 

utensili fr. 110,000 a iao,ooo 

Provftgìooe degli utensili pel grande e mez* 
xeno aggiustamento, al pian terreno della 

seconda officina *t 90,000 a u 100,000 

" ProTTÌgione degli utensili pel piccolo ag* 
gìustamenlo, al primo piano delle due 

officine 3$, 000 a 3 o,ooo 



In tutto 

Io questi computi Tacquisto degli oten* 
sili assorbe più che metà della cifra totale, 
• si vedrà facilmente che cosi dev’essere! 



V 

allorché 1! conosca il costo di alcune gron- 
di maccbÌQe*alensiii: 



La grande macchina da piallare, indispensabile per la 
fabbricazione delle macchine a vapore di 5 oo cavalli, 
comprese te sue fondamenta, non costa meno di . fr. So, 000 
Il grande cilindratoio verticale cun le sue fondamenta e 

eoo la sua intelaiatura dì legname • . . fr. a 5 ,ooo a t* So, 000 

Il grande tornio paralello ' » 1 5 , 000 

Il grande tornio a piattaforma 13,000. 



t però a rammenlar«i che la quantità 
di utensili aovraccennata non occorre fino 
da principio, ma solo dietro un progres- 
sivo sviluppo di un grande stabilimento 
quale lo abbiamo supposto. 

Officina di montatura. Tutti gli ele- 
menti d' una macchina, lavorati separata- 
mente, giungono ali'otficina di montatura 
per essere riuniti e segnati cogli oppur- 
tuni riscontri. Ivi, sotto la direzione dì un 
capo, si uniscono provvisoriamente tutte 
le parti fisse, e si presenta hI luogo che 
dee occupare cissctina dì quelle mobili, 
riunendole fra loro. Il capo esamina se i 



movimenti voluti si fanno esattamente, se 
tutti gli asai dì questi movimenti sono 
nella direzione voluta; se i pernii dì que- 
sti assi c le snodature agiscono con li- 
bertà e regolarità ; e a mano a mano che 
se ne riconosce il bisogno nella montatura 
si compie o modifica T aggiustamento. La 
montatura ben fatta é opera di precisione 
e dì prove ripetute, dev' essere diretta da 
persona diligente e istruita, poiché dalla 
buona sua esecuzione dipende il buon 
•silo, la rapidità e la economia della mon- 
tatura sul luogo. 

L* officina di montatura dev' essere 
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vasta* alla, bene rischiarata, e provretìuta 
a sufQcienxa di macchlae pel trasporto e 
r inoalsaueato dei pesi. Dee prevedersi 
il bisogno di montare varie macchine a un 
tratto; supporremo, per esempio, che 
siano da montarsi simultaneamente : le 
macchine d* una barca a vapore di aoo 
a 5 oo ramili ; una macchina fissa di 
4o a loo cavalli; una o due locomoti- 
ve; uno o due apparali industriali, come 
trombe , macchine da soffiare e simili. 
Questo caso, che si rerificherà bene spes- 
so, se non sempre in un grande stabili- 
mento di coslruxìone, richiede che l* offi- 
cina di montatura occupi un'arca dì Goo 
a 800 metri quadrati ; è duopo inoltre 
che sia disponibile un' nltezxa di 13 a i 3 
metri, aOaUo Ubera e sgombra d' ogni so- 
stegno o traversa. 

Per fissare le idee, si supponga uno 
spazio rettangolare di 4^ metri su iG al- 
r interno, attraversato longiludioalroeotc 
da una strada di ferro, chiuso alle cime 
con porte a saracinesca, dell* apertura di 
G a 7 metri. Una gru a braccio variabile 
fino a 4 "*) 5 o, e capace di sollevare fino 
i 5 tonnellate, servirà una prima parte 
dell' officina. Nella parte centrale vi sarà 
una fossa lunga 30"*, larga q e profonda 
o'^,70, lungo la quale si troveranno, a 
distanze regolari, sei grosse travi di quer- 
cia di o"’,4<> di squadralum, solidasa^nte 
riunite sopra un terreno reso incompreo- 
sibile eoa un grosso strato di getto o con 
un zatterone e pali. A questa fossa saranno 
aooesse dieci taglie sospese alle catene del 
tetto, a distanze uguali, le cui funi sì tire- 
ranno con IO verricelli a ingranaggio.! 
solidamente fissati all' altezza convenieote| 
contro I pilastri o ritti di grandi aperture 
praticate sui due muri laterali. ! 

Oltre i suddetti apparati, questa officino 
avrà gli utensili seguenti : 

1.^ Due macchine da forare; 

3.^ Una macchina da spianare ; 
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j S.** Due morse da aggiustare col loro 
banco; 

4.° Una macchina da magnano. 

Questi utensili avranno movimenti da 
una piccola macchina a vapore apposita, 

0 da un albero orizzontale, che comunichi 
con uno di quelli dell' officina di aggiu- 
stamento. 

L’ officina dì montatura cosi provve- 
duta costerà circa 4^9000 franchi, ed esi- 
gerà un personale dì 30 e 3 o uomini fra 
.montatori, aggiustatori ed assistenti. 

1 Ed eccoci giunti al termine del!' esame 
dello stabilimento che abbiamo preso ad 
esempio, destinato, cioè, alla costruzione 
delle macchine, per mostrare praticamente 
quali abbiano ad essere le officine secon- 
do le circostanze. Sarebbe fuori di luogo 
e senza interesse dar qui il piano generale 
dello stabilimento onde abbiamo parlato, 
altesochè le disposizioni di questo piano 
sono sempre legate a condizioni locali 
speciali e necessariamente variabili. 

Basterà aggiugnere pertnnto, che, oltre 
alle aree occupate dalle varie ofBcine, un 
tale stabilimento dee poter disporre di 
superficie assai vasta, per deporsi le prov- 
vigioni dì combustibile, ghise da fondersi, 
pezzi fusi di scarto, o simili, nonché pezzi 
isolali, apparati in costruzione ; dee avere 
accessoriì edifizii eoo varìi magatzinl pei 
metalli od altro, nonché stanze pegli am- 
niioistratori, pegli ingegneri « pei conta- 
bili. Volendo quindi stabilire compiuta- 
mente il cupiiale necessario per fondare 
OD tale stabilimento, alla somma già enor- 
me dei calcoli parziali che alìblamo dato, 
e che ascende a circa 1,300,000 franchi, 
sarebbe da aggiugnersi il valore dei terre- 
ni e degli edifizii accessoriì. 

Relattioni delle varie officine fra loro 
e organi%ta%ioiie delt officio dei capi^ 
mastri. Affinché la sorveglianza sia attiva, 
continua, incessante in ogni officina, giova 
che r incarico oc sia ripartito fra varìi 
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etpi mostri, ciucoao. dei quoli abbia a 
lorFcgliare e dirigere un numero d’ uo- 
mini limitato, 6o al più, essendo poi tutti 
dipendenti do un capo generale. Ogni 
terso di giurasla^si picode nota dell' im- 
piego del tempo di ciascun opertùo, e nel 
termine della settimana il capo-mastro ge- 
nerale compone, dietro queste note parti- 
colari, un quadro settimanale, che cuotieoe, 
eoo la massima breTità, ma con la possi- 
bile esaltesza, tutti gli clementi oecetssrìi 
a stabilire il costo dei varii pesti eseguiti 
nella settimana, per mano d' opera, con- 
sumo di utensili e cali relativi. Dipende 
immediatamente dal capo-mastro generale 
uno scrirano. Cosi questo capo-mastro ha 
due of&sii dirersi, il primo di sorvegliare, 
dirigere, organizsare, scompartire il lavo- 
ro, a compilo ogni qualrulta ciò è com- 
patibile con la buona esecuzione, ed a 
giornata negli altri casi ; il secondo di 
scrivere e notsre tulle le circostanze del 
lavoro, delle quali importa di conservare 
memoria. Questo ordinamento, che i quel- 
lo adottato da uno dei migliori stabilimenti 
di costruzione, produce una piena rego- 
larità, aenza cui è impossibile avere buon 
esito in una fabbricasiooe i cni particolari 
variano all’ infinito, e che abbraccia tante 
operasiooi successive. 

l’na strada di ferro con diramazioni 
lega insieme tutte queste officine, e riduce 
al roioirou possibile le spese di trasporto 
che occorrono di continuo. Finalmente 
ugni capo-mastro, dietro le note fattesi, 
come più sopra si disse, fissa il presso ai 
prodotti della sua officina e li vende al 
capo-mastro dell'altra, ove i pezzi giun- 
gono successivamente, senza che possano 
esservi dimcDiicanze nè confusione. 

Da ultimo, dopo avere passato per di- 
verse officine, ciascun pezzo arriva alla 
taonlalura col ano prezzo di costo, dedot- 
to dalla somma dei prex» parziali attribui- 
ligli in ogni periodo del lavoro. 
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Abbiamo creduto utile iodieara questo 
metodo amministrativo applicato a vari! 
lavori, perchè siamo convinti che la mi- 
noziusa osservanza di esso contiene i ger- 
mi più fecondi, mentre invece una più o 
meno pronta rovina minaccia sempre 
quello stabilimento ove quest' ordine non 
fosse a lutto rigore seguito. 

Non istimìamu necessario di giustificare 
la scelta che abbiamo fatta d’ un grande 
stabilimento, quale esempio delle basi di 
fundazione d' una officina. E facile adesso 
comprendere quanto imporli per quelli 
che impiegano in sifiblle isliliiziom i loro 
capitali di mirare ad una speciale fabbri- 
cazione, attesoché gli utensili, tanto varii 
e costosi, modifiransi per ogni genere di 
lavoro, e poiché per avere la massima 
perfezione ed economia occorre una fre- 
quente ripetizione degli stessi oggetti. 

Innanzi di abbandonare 1’ argomento 
delle officine, oltre a quelle delle arti pro- 
priamente dette, di cui fin qui si è Irallalo, 
di due altre specie dobbiamo parlare, cioè, 
della ojficino di istru%ione, e di quelle che 
noi chiameremo di prowidema. 

In generale, le pratiche delle arti si im- 
parano materialmente, facendo il suo tiro- 
cinio io qualità di garzoni presso esperti 
artigiani e fabbricatori, cominciando dai 
lavori più semplici e materiali per adde- 
strarsi e giugoere poi grado a grado ai 
più difficili. Sovente vi hanno scuole 
tecniclie, le quali insegnano d principii 
delle scienze, considerati parlicularmeLle 
sotto gli aspetti che più direttamente tro- 
vano applicazione nelle arti. Da questa 
disunione della pratica dalla teoiica ne 
segue che spesso difficilmeole si sa giusta- 
mente valersi dei lumi della secomla a 
rischiarare la prima, e che .non ai ha tutto 
il vantaggio che sperar si potrebbe. Hiù 
utilmente assai pertanto si fondarono sta- 
bilimenti cui si aggregarono officine di 
pratica e icuole di teorica tutto insieiiic, 
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siocbi i inaeitri poMono leguira gli allievr 
nei loro lavori ed avveziarli a cooiiderare 
le norme più vantaggiose che devono 
aeguire per la boona riuscita e la minore 
fatica, nimettendo all’ articolo Scuole il 
considerare il modo come abbiano queste 
ad essere ordinale e tenute, ci limiteremo 
a. dire per ora che la odicioe da stabilir- 
visi più utilmente, sono quelle che dir si 
possono elementari, come sarebbero per 
le arti meccaniche, quelle del falegname, 
del magnano, dell’ ottonajo, del tornitore 
e simili ; per le arti chimiche quella del 
fabbricatore di prodotti chimici, del di- 
stillatore, del tintore, del fabbricatore di 
vernici ed altre di questa fatta ; che in 
tutte quella operazioni, le quali esigono 
manuale destrezza, si dee in queste pure se- 
guire )1 metodo che usano gli arligiani, cioè 
di far progredire gli allievi gradatamente 
dalle più facili alle più difficili, con questa 
differenza che i maestri nelle scuole teori- 
che vadano spiegando i principii di esse, e 
scendano anche a dimostrarli nelle officine. 

Noi chiamiamo poi officine Ji provvi- 
rfenso, quelle nelle quali l’utile è mira 
secondaria ed accessoria soltanto, tenden- 
do esse preoipuamenta a provvedere di 
lavoro quelli che ne difettano. 

Queste pure si possono dividere in due 
classi, secondo che sono destinale ad oc- 
cupare le stesse persone sempre o per un 
tempo aUriianto lungo, o eventualmente 
quelli che si presentano, per tempo breve 
ed incerto. 

Sono della prima classe quelle che si 
fondano in alcune case di ricovero, di 
detenzione o simili, nelle quali sono sem- 
pre a un dipresso gli stessi individui ; 
quc.'li si possono assoggettare ad una 
specie di garzonado o tirocinio, e quando 
lìeno ben dirette, ae non varranno ad 
eijnerare cumplelameole dal carico del 
loro mantenimento, potranno condurre a 
risfiarmiarne una parte. 
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Saranno sempre da preferirsi arti sem^ 
pUci, cui si possa in breve addestrarsi, 
adattate alla età, al sesso ed alla condi- 
zione di quelli che se ne devono occupa- 
re. Se invece saranno mal dirette, lo sdu- 
piu di materie e degli utensili, potranno 
renderle un peso di più anziché un sollie- 
vo per le ammioislraziani. 

Converrà in queste eccitare con piccoli 
premii o vantaggi quelli che faranno mag- 
gior lavoro o migliore. La canoa princi- 
pale tuttavia per cui pochissime df tali 
uQìcloe prosperarono, si i perchè manca 
in esse un capo o proprietario, il quale 
sorvegli con quello zelo ed attività che 
l’ interesse inspira a chi, agendo per pro- 
prio conto, vede dipendere dal buono 
andamento il di lui proprio guadagno, 
zelo che quasi mai trovasi io pari grado 
in quelli che sono posti a capo di siffatte 
istituzioni. I cangiamenti di personale che 
avvengono ivi pure ad ogni qual tratto, e 
pei quali ad uno che ha già acquistato una 
certa perizia subentra altro affatto nuovo 
ed ignaro, sono altro motiro del poco 
profitto che queste officine procurano. 

SforluDatamcote sono ancora più svan- 
taggiose le seconde olficipe, ove le persone 
variano di sonlinuo, e sono o inesperte 
affatto dei lavori che devono eseguire, o 
ad ogni modo sconosciute a quello che 
dee occuparle, il quale non sa pertanto a 
che punto giunga I’ abilità loro, nè quali 
operazioni possano con sicurezza venire 
ad essi affidate. Abbiamo detto sfortuna- 
tamente per ciò che in moltissimi casi sa- 
rebbero dì aiuto a grandi miserie, dandn 
occasione di lucro a quegli operali che 
per qualsiasi cagione rimanessero senza 
lavoro, od offrendo mezzi di occupare i 
vagabomlì e sfaccendati. Una applicazione 
di tali officine fecesi anche agli scarcerati, 
genti che dopo subita una pena per avere 
seguito viziose tendenze, escono con le 
tendenze medesime, forse accresciute dalle 
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Wtigatioo! • toggcrimenti di depnTSti 
compagni nelle prigràni, e ai trovano nella 
impoatibililà di onesta oecapaiione, sfug- 
giti da tutti, e cosi costretti quasi a tor- 
nare al delitto. Non solo per nmanità ver- 
so di loro adunque, ma pel bene della 
società intera importa occuparsi del loro 
destino, e ae la gìustiaia non fa seguire 
alla panixione un aiuto per la emenda, 
produce l' infausto effetto di pervertire 
molti che dopo Qu primo follo si sareb- 
bero forse corretti, di rendere loro neces- 
saria la recidiva alle colpe. Nè vale il 
dire che si sorvegliano questi individui 
pericolosi, poiché se non trovano modo 

vivere sapranno eludere la vigilanaa 
più attiva. Le officine aperta ad essi ed 
agli altri rimasti oxiosi eventualmente, per 
provvedere alla loro sussistenaa cagionano 
tuttavia troppo di perdila per le antidette 
ragioni, e vai meglio assai pensare a prov- 
vedere quegli individui di no pane con 
pnbbliei lavori di strade, argini o simili, e 
pegli scarcerati trovare impiego adattato 
alle loro capacità, tranquillando coloro 
ebe li ricevessero con una continua e ri- 
gorosa sorvegliaoza. 

Una sola eccetione può forti in qualche 
raro caso, quando, per esempio, quasi 
tutti di un paese ti dedichino ad una data 
arte, e molti tieno soggetti talora a rima- 
nerseoe otiosi : allora una ofBdna di quel- 
r arte potrà tenersi disposta a riceverli 
con actegno minore di quello che avreb- 
bero per r ordinario, sicché le merci da 
essi prodotte dieno compenso alle spese. 

Nel parlare di queste officine di iatru- 
sione e di prowidenaa non abbiano toc- 
cato l’obbietto che a molti fa grande spe- 
cie, il danno, cioè, che questa concorrenza 
h alle altre fabbriche ed agli altri artigia- 
ai ; imperocché noi crediamo che, o que- 
ste ofGcine saranno di poco rilievo e sarà 
piccolo ed ioseosibile il danno temuto ; o 
saranno grandi ed estese, c le cagioni di 
Suppl- /?rs. ^ tcn. T, XXX. 
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perdita che in sé racchiudono, impediran- 
no che sussistano senz’altro ; perché final- 
meote se, malgrado ciò, per qualunque 
cagione, potessero produrre l'efifotto te- 
muto, il grande vantaggio che ne risulte- 
rebbe ai consumatori, cioè, alla maggior 
parte della societé, esuberantemente com- 
penserebbe il discapito d’ alcuni pochi, 
che io breve saprebbero evitarlo, volgen- 
do ed altro più profìcuo scopo gii sforai 
loro. 

(Dcris — Bssaica — Fseas — 
G."M.) 

OFFICINALE. Diconsi le piante ed 
altre sostaoxe che vengono impiegate dai 
farmacisti per usi medicinali o chirurgici. 
. . (OiioDei.) 

OFFUSCAMENTO. Abbiamo detto nel 
Dizionario quale sia lo scopo di questa 
operaxione, e come la ti faccia sui vetri 
piani, o su quelli di qualsiasi forma coi 
chimici agenti. Qui aggiugneremo che i 
globi di vetro destinati a mitigare il chia- 
rore delle lempane si offuteaDo talora 
chindendovi entro frammenti di ciotoli o 
di cocci e dando loro un molo rotatorio, 
ottenendosi I’ offascsmeDlo dal toffregare 
che fanno i corpi dori sol vetro. Un pri- 
vilegio chiescsi in Francia da Dupieux, e 
può vedersi a pag. 5g dei T. TIII, delle 
Descrìsioni dei privilegi! spirati in Francia. 

Le lastre che ti vogliono offuscare per 
togliere la vista ai curiosi si preparano 
anche meno solidamente, ma più econo- 
micamente, stendendovi sulla faccia inter- 
na un calore a colla, di cerussa od anche 
di gesso, ed abbiamo veduto ottenere be- 
gli effetti applicando contro le lastre un 
passo di tuli o di velo ricamato, poi sten- 
dendo con UD pennello il colore un po 
demo. Levaodo il veto rimane trasparente 
sul fondo bianco il disegno del tessolo e 
dei ricami. E inutile osservare potersi in- 
vece del bianco usare uoa Ilota legger- 
mente colorala. Si adoperano anche allo 
5 
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•tcuu line Temici Mmitruparcnti, impa> 
(taodo eoa ette i colori e beeodo tuì re- 
tri pittare di fiori, pxeraggi o altro, che, 
riuiceodo trasparenti abbastanza per lasciar 
[tassare la luce, non permettono tuUatia di 
sedere gli oggetti fra i quali la lastra è 
interposta. 

(G.**M.) 

OFICALCE. Specie di roccia, compo- 
sta di serpentina, talco e clorite con base 
di calcarla. 

(Lciai Bossi.) 

OFICLEIDE AirarticuloSsaraaTanel 
DiaioDarìu vedemmu che cosa sia lo stro- 
mento cui si dice oficleide e accennammo 
come sia conformato. Se ne dee l' inren- 
zione ad Halevy nel 1831, ed è molUi 
superiore al serpente, il qiule dipendendo 
dall’ azione delle labbra ha ilue sole note 
[lassahili, il fu ed il re. Quindi si adopera 
r oficleide a preferenza nelle musiche di 
chiesa, nella maggior parte delle musiche 
militari, e spesso anche nelle orchestre. 

Come nel flauto, nel clarinetto, nell’ o- 
lioè, producasi la dÌTÌsione della colonna 
di aria aprendo alcuni fori praticati luogo 
il corpo dello strumento. Ke faremo cono- 
scere la custruùone quale renne adottata 
'la Francesca Antonio Gaotermeister, fab- 
bricatore di strumenti musicali a Lione, 
nel qual modo dà suoni maestosi ed i ca- 
pace di ogni sorta di modulazioni in ogni 
tuono, sia nel barìtono, sia nei bassi, senza 
che ne sia alterata la qualità dei suoni. 

Le chiari sono cosi collocate che chi è 
pratico di suonare il serpente non prora 
difficoltà alcuna ; sono undici, le quali, pel 
modo come sono collocate, procurano con 
la maggiore esattezza tutti i tuoni e semi- 
tuoni t quattro o dieci di queste chiavi 
sono chiuse a volontà del suonatore. Avvi 
uu doppio tubo a eursore, che serre per 
accordarsi o per abbassare d' un mezzo 
tuono lo stromento. Si può anche adat- 
tarvi un doppio tubo non iscorrevole. Ila 
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la estensione di tre ottave e più ; il suo 
canale o tubo è conico, e rotonda o coni- 
ca i pure la imboccatura. Il corpo dello 
stromento si fa di legno e di ottone, a 
tutto di ottone a piacimento, ed in qua- 
lunque tuono fi vuote ; il suo padiglione 
è spanto, ma se ne pnò variare la forma 
foggiandolo a testa di aerpeole, a palla od 
altrìmenti, senza che ne venga la menoma 
alteraziooe negli eflétti dello stromento. 

Vedasi qoeato disegnato dalle due Cicce 
sulla sua lunghezza nelle fig. 1 e s della 
Tav. XXXIV delle Arti Fisiche. 

a Sono dne tubi posti l'un contro l’al- 
tro [ b doppia tubo soonevule ; c piccola 
capadlà posta al basso del cursore } d pic- 
cola palla a «ila. I n.' 1, a, 3 , 4 > 

7, 8, g, IO, 1 1 sono le chiavi ; e imbocca- 
tura. La lunghezza di questo slrumeoto 
dipende dal tanno in cui si vuol fiirlo; un 
terzo e un dodieeiimo della aua lunghezza 
formaoo il doppio tubo scorrevole, b ; e 
la piccola imboccatura c ; il resto compo- 
ne i due tubi a, su cui sono adattata le 
undici chiavi gradatamente di semituooo 
in Mmitnono ; la prima chiave, che ha U 
n.” I , è aperta e posta a circa un piede 
dall’ orlo del padiglione j ma si può collo- 
carla più o meno distante, ed allora con- 
viene bme il foro delta convenieote gran- 
dezza. L’ apertura della chiave n.° a è 
distante 5 a 6 pollici dalla prima, e così 
di seguilo proporziooalmeote fino all’ uu- 
decima, le aste delle chiavi sono così fatte 
die, prendendo lo stromeoto verso ! soste- 
gniy^ g, ogni chiave ti trova tolto al dito 
che dee farla muovere. La mano destra ti 
pone dal lato del sostegno ^ e la sinistra 
del totlegno f. Il doppio tubo scorrevole 
h serve per accordare e trasportare lo 
tiramento di un mezzo tuono. La palla d 
riceve l' acqua che si introduce nello stru- 
mento suonando. 

Le chiavi no.* 3 , 5 , 6, 8,^10 e 11 rap- 
presentano i fori del serpente, e si possono 
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qiiinili porre io modu che tieno jperle 
u chiuse ; ponendole aperte si muoTono 
coaie se fosse un serpente, poiché inO'* 
Tcodole chiudono i furi, e quando si fan- 
no chiuse coneien toccare la chiave per 
eseguire la nota voluta ; il maneggio delle 
itila è sempre lo stesso, ma inverso. Le 
alire quattro chiavi nn.' a, 4, 7 a g, ser- 
vono a fare i aoesxi tuoni e sono chiose ; 
si muovono col pollice e col dito mignolo 
della mano di cui sono a portala. 

Si fa questo slromenlo nel tuono che 
si vuole, facendo I' apertura dei fori sotto 
le chiavi più o meno grande, secondo che 
si mettono più o meno vicini al padiglione 
o all’ imboccatura. 

La 6g. 3 mostra la scala di questo oG- 
clade. I numeri indicano le chiavi da toc- 
carsi per fare le note. La Gg. 4 indica la 
posisione delle note che dà ogni chiave, 
lo aero signiGca non toccare nessuna chiare. 

(SsiaTe Faiova — GsOTaansiaraB.) 

OricLBiDE. Nome dato da Hill, celebre 
costruttore di organi, ad nn nuovo regi- 
stro che accresce notabilmeole la forza di 
quello stromento. Credevi che lo abbia 
imaginato e costruito io occasione della 
domanda fattaglisi da una compagnia di 
strade ferrate di uno stromento, il quale 
annunciasse I' arrivo e la partenza dei 
convogli. Biusci ad ottenerlo, non solo di 
forza sofficieote allo scopo, ma d' un si 
bel tuono di voce, e modulazione da ap- 
plicarlo olla più delicata espressione nei 
concerti musicali. 

{Mechanic't Magtt%ùie.) 

OFIOGLOSSO. Pianta comunissima 
quasi in tutta l'Europa, che ama le prate- 
rìe orobregginle ed i luoghi umidi. Riten- 
nezi astringente, tonica, voloerarùi, risol- 
vente, ed usavesi nelle emorragie, nel trat- 
tamento delle ferite e delle ulceri ; ora è 
poco usata. Dieesi anche lingua di rer- 
penit. 

(Di%. delle Seien%e Mediche.) 
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OPiOLITE. Pasta di serpentina che 
inviluppa ferro assidalo ed altri minerali 
accessorii disseminati con una slrutlura 
compatta. 

(Lcigi Bo.vsi.) 

OFIOSCORODO. Specie d’ aglio sat- 
vaGeo, detto anche agho serpentino. 

(Alsesti.) 

OFITE. PorGdu verde serpentino, for- 
mato di cristalli di feldspato, sparsi in una 
pasta di petroselce aoGbolica verdognola, 
detto oggidì VsaDB antico. ( V. questa 
parola.) 

(Loigi Bossi.) 

OFTALMOMETRO. Si diede questo 
nome ad uno stromento per misurare ,la 
capacità delle camera dell’occhio. 

(OnoEBi.) 

OFTALMOSSISTRO. Specie di spaz- 
zola fatta con i a a 1 5 reste di spiga d’urio 
o di avena, unite con refe o seta, di cui si 
faceva oso anticamente per iscariGcare i 
vasi varicosi della congiuntiva, delle pal- 
pebre, inventato da Woolhousu. 

(B0SSV11.1.S.) 

OFTALMOSTATO. Nome generico 
degli stromenli fatti n guisa d’uncino ot- 
tuso o di cerchio, destinato a mantenere 
le palpebre aperte e fermo I’ occhio du- 
rante le operazioni che rì si fanno, e 
principalmente della cateratta. 

(OUODBI.) 

OGLIA, OGLIAPOTRIDA. Specie 
di minestra alla Spagnuola, falla con mol- 
tissimi ingredienti riuniti. 

(Ai.azRTi.) 

OGLIARO. V. Olusdui. 0. 

OGNACCORDO. Strumento credulo 
da alcuni lo stesso che il DsssDonà. (V. 
questa parola). 

fA>.aeaTi.) 

OKIGRAFIA, T. Onnir.arru. 

OIjANDA (Penne di). V. Pavas. 

Oi.ssDS (Cacio di). Y. Cscio. 

OLANDARE. Quella preparazione che 
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•i dà all* penDt da acrivere per renderne mino, e l' acijua non dUcioglie allora il 
il cannone più consistente. (V. Paaas.) sale doppio che coll' ebollixione, c e mi- 
(G.**M.) Sara che l'olio si è rolatiliazaio. Il cloruro 

OLANDESE (Liquore). T. LiQuoaa di mercurici e I' idroclorato di oianina 
degli Olandesi. formano ana combinaxione oleosa scolorita. 

OLANINA. Base sali&cabile oleosa Irò- L' oianina si combina col clorato di 
Tata da Unverdorbea nell’ olio anioiale di mercurio, producendo un sotto-sale dop- 
Dippel. Distillando qoeito, ti ottiene prì- pio, poco solubile e di color giallo, fusi- 
ma rOooRiSÀ (Y. questa parola), poi l’a- bile e somigliante ad una resina. Questo 
nimina. Ciò che rimane entro alla storta, sale richiede, per ditciorsi, mille parti di 
che A ^ dell’ olio distillato, come si dia- acqua bollente, e ti precipita dalla tolu- 
se all' articolo Onuaiss, agitasi con venti zione sotto forma cristallina. Non ti de- 
parti d’ acqua ad un tratto, o meglio in compone coll’ ebollizione, ed è insolubile 
quattro riprese, con cinque volte il tuo nell' alcole. Queste due circostanze fanno 
peto di acqua ogni volta, col che te ne che si possa spogliare 1’ oianina dalle ulli- 
separa l’ animina, che può pur ottenersi me parti di odorina a di animina, mentre 
dalla soluzione, rimanendo indisciolta l'o- il tale doppio di queste basi è solubile 
lanina. Forma questa un liquida oleoso, nell’ alcole e decomponibile con I’ ebolli- 
alquanto denso, simile ad un olio grasso, zione. Col cloruro d’ oro, l' idroclorato 
Ha un odore particolare che nou è disag- di oianina forma un tale doppio neutro, 
gradevole, esercita una reazione alcalina bruno-carico, poco solubile nell’ acqoa 
appena teotibile sulla carta di tornasole fredda, maggiormente in quella bollente, 
arrostita, si abbruna inscntibilmeote al- che disdogliesi io ogni proporzione nel- 
r aria, e ti converte in una materia cbia- l’ alcole e nell’ etere. Allorcbi ti fa bollir 
mata da Unverdorben Jittcina. Foco so- lungamente questo sale con l’ acqua, un 
lubile nell’ acqua, si ditcioglie io ogni poco di oro ti ripristina. Un sollo-4ale 
proporzione nell’ alcole e nell’ etere. I doppio ti forma col cloruro d’ oro e con 
suoi tali tono tutti oleosi, e, secondo l’ oianina; somiglia ad una resina, è duro, 
Unverdorben, ti comportano come quelli bruno, insolubile nell' acqua, solubile nel- 
della odorina. Per altro mancasi ancora l’ alcole. Versando dell' acido in questa 
di particolari sopra di essi, e alcuni sol- soluzione, il tale diviene neutro ; senza 
tanto dei tuoi sali doppi! vennero studiati, alcole, quest’ effetto non avviene che dil- 
li cloruro di ferro forma coll' idroclorato ficilissimamente. Cui cloruro di platino 
di oianina un sale oleoso doppio, bruno ca- l' oianina forma un tale doppio neutro, 
rico, solubile iu due parti di acqua fredda, che ba 1' apparenza del catrame, più so- 
e che ne richiede il doppio per ditciorsi lubile nell' acqoa del tale d' oro corri- 
neir acqua bollente : perciò, quando si spondente, tulubilittimo nell' alcole e in- 
riscalda 6no all’ ebollimento la dissoluzio- solubile nell’ etere, 
ne tatarata nell’ acqua fredda, il tale oleoso (Bbbzelio.) 

si depone in quantità sempre crescente, OLCO (Holcas sorghuoi). Genere di 

per guisa chea ioo° (ormanti due strati piante della famiglia delle graminccce, 
di liquido, i quali si riuniscono nuova- dette anche saggina ed in alcuni paesi 
mente col raffreddamento. Questo sale sorgo, quattro o cinque specie delle quali 
non viene decomposto dalla ebollizione sono l' oggetto di una ihlle piò impor- 
ni dagli acidi ; è solubile nell’ olio di co- tanti coltivazioni nm paesi fra i tropici 
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dell’ A&ta, deir Africa t dell* America, e 
coitivsDSt pure eoa fruito nelle perii me- 
ridionali d’Europa; una dà odo sciroppo 
dolctssimo e dello zucchero, ed altre sono 
utili nelle praterie. 

Le specie più ìmportonti sono le se* 
goenti : 

Olco volgare, o a pannocchia (Sor- 
ghum vulgarej. Questa piaola annua, che 
si alza di i"* a con fiorì d’ un 

bianco sudicio u rossi, è originaria del* 
r India, ore molto coltirasi, vedeadosene 
pure iu alcune parti d' Italia e della Spa* 
gna , e nei paesi più meridionali della 
Francia. £ il duro, dura o doura degli 
Egiziani, ma gli si danno piuttosto ì nomi 
di gran miglio delP India, o miglio afri' 
cono. Presenta molte rarielà poco note. 
Un terzo forse del mondo vive co' tuoi 
semi. 

Oìco da scope (Sorghum Saecharatum), 
£ pure originario delle Indie, ed esige un 
forte grado di calore. Coltivasi milito a 
Sao Domingo col nome dì piccolo miglio, 
e nell* India, nonché in Italia. 

Olco a spica. Ha steli luoghi i*" a 
grosse spiche, ed è originario delle 
Indie ; coltivasi in tutti i paesi caldi del* 
r Africa e dell' America, ed abbonda alla 
Carolina i a San Domingo lo si chiama 
cuscù o Miglio candtllaro. A questa pa* 
rola vedemmo il tentativo fattosi d' intro- 
dume la coltivazione in Torino. I Negri 
del Senegai lo stimano più di qualunque 
altra pianta coltivalt, e di fatto il suo seme 
ridotto in tortello e mangiato in polenta 
è di ottimo sapore. 

Olco a due colori (Sorghum hicolor), 
I suoi steli si alzano da a"* a a'”, 7 , con 
fiori d* un bianco sudicio, talora neri e 
tal altra bianchi e neri. E pure originario 
deiriodia, il suo grano è ossei bianco, 
grosso e buono ; è quello che al Senegal 
dicesi miglio grosso, ed è la specie più 
produttivo* 
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Olco curoo (Sorghum comum). Ila gli 
steli grandi come il precedente, spiga fitta 
e ricurva, seme bianco. 

Olco £Ahppo. Ha steli lunghi o'”,^ a 
i"*, è originario della Siria e dell' Iialia, 
e coltivasi io alcuni paesi deli' Europa 
come foraggio, al che lo rendono molto 
opportuno la lunghezza delle sue foglie, 
la grandezza de' suoi cesti, e la precoeità 
della sua vegetazione. 

Amano gli olchi un terreno sostanzioso, 
e non molto forte o tenace : quello che è 
medio fra I' argilloso ed il quarzoso più 
ad' essi conviene, ma anche le terre magre 
e ghiaiose non sono afi'atto contrarie alle 
due prime sorta, che si sogliono seminare 
nel princìpio di aprile. Se vi fosse alcun 
terreno, in cui, per essere soverchiaoieate 
grasso, si temesse che il frumento potesse 
versare, sì potrà seminarvi un po' di olco, 
che riuscirà benissimo, e preparerà il fon- 
do al grano. Cresciuti gli olchi all' altezza 
dì circa la o i5 centimetri, si sarchie- 
ranno e si scoprirà loro alquanto le radi- 
ci, e poi nuovamente si tornerà, alla fine 
di maggio, a sarchiare, ammucchia>ido la 
terra intorno alle medesime. Niun' altra 
cura domandano. Le specie meno cono- 
sciute vogliono essere seminate on poco 
più tardi. Siccome le medesime sono na- 
tive di paesi assai più caldi de'noitrì, cosi 
talora sarà prudenza aspettare la fine di 
aprile, nè sarà male protrarre a maggio. 
Nei luoghi dì tnonle bisogna lardare a se- 
minare gli olchi, e Delle sìtueziooi fredde 
sì può lardare fino alla metà dì maggio. 
In molti luoghi i contadini ne piantono 
sui contorni dei campi di formentone ov- 
vero sugli urgioi dei cavi beo soleggiati. 
In Toicans coltivansi particolarmente gli 
olchi per foraggio. 

Nei paesi caldi, donde vennero a coi, 
la cokivazione degli olchi dìflerìsce poco 
da qu^la del formentone, e sconosciutOi è 
r aratro quasi da per tutto, ov'essi amano 
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li' sllignare; con la Tanga si riroUa quindi 
la terra, in cui defooo estere seminati. 
Un suolo grasso sembra esser quella che 
loro meglio conviene ; ma crescono pure 
spesso assai belli nelle sabbie umide. Si 
dlce^ che smungano molto la terra, eppu- 
re i letami sono sconosciuti in Àfrica ed 
io America : vi si supplisce colf alternare 
le coUìvatiuni e moltiplicare le inlraver- 
sature d'estate. 

Alla Carolina, ove l' unico mesco di 
rivoltare la terra è la vanga, ed ove non 
sì suole mai concimare, si raschia soltunto 
la sabbia, sollevandola in prose larghe due 
piedi ed alte uno, e au quelle prose si 
sparge il seme delToIco. Quando il seme 
è spuntalo, sì rnslia la superScie delle 
prose, per Iui;lÌerne V erbe cattive, poi se 
ne ra<itiuno gl* intervalli, riportandone la 
terra in cima alle prose. Questa rasliatura 
si ripete una o due volte, e sempre nella 
stessa inatiiera. Nella prima operacione la 
terrò non è rivolttita che a due o tre poi 
lic), e nell i sogucnle ad un solo. 

Quando si avvicina In maturità del se 
me, si su appailo spesso le foglie per darle 
ai bestiami, che le amano mollo : si reca 
però così pregiudicio alla grossecca ed al 
sopore del grano. 

Se gli uccelli non fossero tanto ghiotti 
dei semi dell' olio, te ne lascierebbero 
cerlaroeote gli steli al posto, finché tutti 
fossero ben maturi ; ma le loro depreda* 
cloni costringono il più delle volte, spe- 
cialmente alla Carolina, a tagliarli o strap- 
parli quando sono maturi per metà sol* 
tanto od a due lerci. Si collocano poi 
questi steli a mazei rìUt io piedi, spiga 
contro spiga, coprendo queste ultime con 
foglie od erbe, e così la loro maturità si 
completa. 

È probabile che la coUivactone degli 
olchi al Senegai poco dlflerisca da quella 
della Carolina. Pare che vi ti sogliono 
fare costantemente due raccolte all' anno 
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della grande e della piccola specie, vale a 
dire dell'olio dì due colori e dell'olio 
sorgo, ciò che non è difficile a credere, 
atteso il forte calore del clima. 

In Egitto se ne coltivano tre delle spe- 
cie suprìndicate, cioè il rfurn mc/i (olco 
spigato ), il quale ha bisogno d' anneffio* 
mentì, e si raccoglie dai sessanta agli ot- 
tanta giorni dopo seminalo ; il dura camif 
che sembra essere soltanto una varietà 
del precedente e porta maggior copia di 
spiche, ed il dura seiji (olco sorgo o forse 
r olco pendente ); questa specie è abbon- 
dante nell' Allo-EgìUo e nelle terre di- 
stanti dal Nilo : altre volte se ne fanno 
(lue raccolte in un anno. 

Quando il seme dell* ulco è completa- 
mente disseccato, si può trebbiarlo e con- 
serrarlo in un granaio, come il frumento; 
sarà però sempre meglio lasciarlo nella 
sua loppa fino al momento di mangiarlo 

0 di seminarlo; quello della s{>ecie spigala 
esige soprattutto questa precauzione, per- 
chè perde facilmente la superiorità del 
suo sapore se resta espusto all' aria. 

I semi dell' olco si mangiano per lo più 
come il riso, colti, cioè, nell' acqua o nel 
lotte o nel brodo, e conditi con sale, pepe, 
oruraì ed altro. Si fanno alle volte, come 
in Egitto, entrare nel pane, od anche se 
ne fa pane gli anni calamitosi. 1 negri del 
Senegal e quelli dell' America, li riducono 
in tritello sotto la macina o sotto ÌI pe* 
stello, e lo mangiano come Ì1 formentone, 
sotto il nome di cuscù o di meussa. 

Tutti i vulaiili amano i semi dell' olco, 

1 quali gii ingrassano rapidamente, e danno 
alla loro carne solidità e delicatezza. Si 
adoperano anche principalmente per in- 
grassare t maiali invece di ghiande. Gli 
animali domestici gustano molto le sae 
foglie, tanto verdi che secche ; e nei paesi 
ove si vtinle non istrapparne, ma tagliarne 
gli steli, le radici rigettano rimessitticci, 
che si raccolgono appositamente per essi, 
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• TI »ono anche luoghi, oie gli olctii kij 
letalniiiio eipressaneote per tagliarli, quao>^ 
ilu bounu due piedi d' allevia, ed ìmpie-| 
game il fogliame allo elcMo uso. Le pan«| 
uocchie poi del iorgo servono de per lutto' 
di granate, quando sono affatto spogliale! 
dei loro semi, riunendosene a cinque o 
sei insieme, per ripulire la sianse. 

Un* altra specie di olco da citarsi è 
r olco molle, che sì trova in quasi tulli i 
prati d' Europa, ed è avidamente cercato 
dai bealiami, sicché giova cercare di mol- 
tiplicarlo. Coijl pure è dell' olco lanoso, 
il quale cresce in tutta P Europe nei siti 
sabbiosi ed uridi, e Gorisce io principio di 
prinaTeia. 1 bestiami, e soprattutto le 
pecore, ne sono avidissimi. Sarebbe que- 
sta forse fra le piante di questa famiglia la 
più vantaggiosa, se la sua natura permet- 
tesse di Girne praterie. Di fatto, basta 
averla osservala io un suolo, che le sia 
omogeneo, per giudicare, che, formando 
folti cesti, vuole essere isolata, e quei col- 
livalori che la seminarono sull' altrui as- 
serto senta aver falla questa oaservatioiie, 
se ne dovettero pentire. La maniera di 
trarre da questa pianta tutto il parlilo 
possibile, si è quella di coltivarne alcuni 
cesti in luoghi appartati e difesi dai bc- 
sliatnl, per raccoglierne il seme, e spar- 
gerlo poi assai rado alla Gne dell' autunno 
sopra una semplice intiaversatura u ru- 
stiatura in quelle parti dei pascoli meno 
ricche d* erbe, ove si conducono le pe- 
core in prUnavera. La precocità dei suoi 
getti foimninistrerà a quegli animali no 
abbondante alimento. Si pnò anche ado- 
|)Tarla uliiuiente per riempiere i siti vuoti 
della lupinella t dell' erba medica, che 
comiocianu a deteriorare \ ed ami sor- 
prende vedere, che non si nbhia per anco 
adottalo un tal meteo, per conservare le 
praterie in uno stato di permanente pro- 
dotto. Questa pianta non dura però pù 
di Ile o quallro anni nello stesso posto, 
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perchè smunge tl terreno più di tutte le 
altre graminacee della sua Diletta. 

Un'altra specie di olco, del qoale ci 
serbamnio di [mrlare separatamente, e da 
ultimo perciò che più direttamente inte- 
ressa le arti, è quello di Cafreria, perciò 
dello olco cafro &tto conoscere da Gio- 
vanni Arduino agli agronomi ed ai bota- 
nici europei, e che la propose come nti- 
iissima fra tutte le specie di saggine, non 
meno per T abbondante prodotto e per la 
distinta qualità de' suoi grani che pel suc- 
chio duldssimo dello sue canne dalle quali 
oe Irasie Gno d' allora una sorta di me- 
lacelo. Ma siccome a quel tempo non po- 
teva interessare gran fatto una simile sco- 
perta, gincché tenuissimo era il presso 
dello succherro americano, cosi non ispìn- 
sc più avanlì le sue sperieUsc. 

Dacché però la esclusione dei generi 
coloniali o i gravi desìi di cui caricaronsi, 
crebbero il costo dello succhero, e Napo- 
leone invitò, con promesse anche di pre- 
mii, a trovarvi surrogati ; Luigi Arduino, 
Gglio deir ansìdelto, diedesi a studiare di 
proposito lo sciroppo dell' olco cafro per 
vedere Gno a qual punto potesse a tal 
Gne prealarsi. Trovò che il detto sciloppo 
usalo per condimento delle vivande, e di 
quelle esiandìu che sono p>ù facili ad al- 
terarsi e corrompersi, come il latte, riu- 
sciva saporito e aggradevole quanto lo 
sciroppo dello succhero comune. 

Che nella composisìone degli elcltnarii, 
Ideile confezioni, bolli, conserve, e simili, 
|e nella fiibbrìcasione dei rosulir, rende il 
.medesimo servigio ^ 

Che messo in uso ne! sorbetti e nt4rar- 
te de ciambellai, ha supplito ioleramente 
allo succhero vero ; 

Che questo sciloppo, per giudizio delle 
persone dell'arte che lo esperimenlarono, 
lè Hiìgliore dì quello tratto dall* uva e 
|dsUe altre sostanze vegetali, e che Gno al 
presente sono state messe alla prova, tanto 
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ptr r iolrìnieca qualità di tua aostanta, 
Clune per la generalità degli lui, ne’ quali 
può estere impiegatu ; > 

CKe il Siilo prodotto dei grani, die è 
iibbondantittimo in questa specie di olco, 
paga tutte le spese non salameotr della sua 
coltivaxiuoe, ina ancora la massima parte 
di quelle che abbisognano per la iàbbri- 
cazione dello sciloppo. 

Da ciò dedusse che lo sciroppo di can- 
na cafra è alto a supplire con poco dis- 
pendio allo zucchero comune, tanto pei 
bisogni deir economia domestica, quanto 
pegli osi della farmacia. 

In appresso giunte lo stesso Luigi Ar- 
duino ad averne zncchero cristallizzato, 
in apparenza almeno simile aSktlo elio 
zucchero di canna, e benché risalgano i 
di lui lavori al tSio, e la cosa non abbia 
poi presentato quell’ utile sviluppo che 
egli sembrava ripromettersene, tuttavia cre- 
diamo utile riferire e le avvertenze di colti- 
vazione suggerite per questo scopo, e i me- 
todi per ottenere il siroppo e lo zucchero 
proposti dall’ Arduino, i quali perfezionali 
forte dietro I tanti miglioramenti che dap- 
poi s’introdussero nella fabbricazione e 
raffinamento degli zuccheri di canna e di 
barbabietole, potrebbero ridursi a qualche 
utile risullamento. 

^iieita specie di olco o saggina, sebbe- 
ne originaria di un clima caldissimo, quale 
ti è appunto quello della Cafreria, prospe- 
ra nondimeno felicemente anche ne’ nostri 
paesi, a non esige quasi altra coltura da 
quella che generalmente ti pratica alle 
saggine volgari. Tati’ i terreni anche di 
qualità mediocre le convengono ; alligna 
però assai meglio, ed è più ferace in un 
suolo di natura alquanto sciolto e sostan- 
zioso, anziché fòrte ed argilloso : ma que- 
sto stesso dove sia con opportuni concimi 
e replicati lavori diviso e rattemperato, 
risponderà molto bene ai voti del coltiva- 
tore. Ne' terreni grassi, umidi, bassi e io 
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quelli di fresco dissodati, le canne direo- 
guno bellissiuu e d’ una grossezza straor- 
dinaria, ma ti malorano difiicilmenle a 
non producono che un succo acquoso e 
poco zuccherino. Lo stesso pur succede 
alla canna saccarifera americana. 

Le plaghe più favorevoli alla coltiva- 
zione dell’ olco sono quelle aperte e bene 
esposte all’ azione , dell’ aria e del sole, 
dove il succhio indolcisce meglio e in 
quantità molto maggiore. L’ esperienza di 
più anni fece conoscere all’ Arduino che 
nei terreni dominati dalia tramontana, o 
adombrati dagli alberi, o troppo vicini ai 
monti, non pur questa, di cui parliamo, 
ma le altre spezie di saggine ancora, e ge- 
neralmente tutte le piante che apprestano 
i maggiori servigi all’ uomo, a specialmen- 
te quelle che furono trasportate dai paesi 
orientali in Italia e in altre regioni di 
Europa, fruttificano assai mesto e ritarda- 
no assai più la maturazione. Del pari é 
dimostrato che tutti i vegetabili che con- 
tengono sostanza zuccherosa, e lo stesso 
zncchero americano, coltivati in esposi- 
zioni troppo settentrionali, e di soverchia 
ombrose ed umide, non producono che 
piccolissima quantità della loro sostanza, 
e in alcune specie a tal segno, che appena 
riesce sensibile. 

Il terreno, in cui si vuol lare la semina- 
gione, dev’ essere preparato con due pro- 
fonde arature : la prima innanzi al verno, 
affinché il gelo ne purghi e ne disgiunga 
le glebe e l’ aria, e le altre meteore lo 
fecondino. La seconda ai primi di aprile, 
spargendo innanzi tratto il concime, nella 
quantità ^ cinque carré almeno per cam- 
po, o più o meno secondo la natura del 
suolo. Si badi però che questo prezioso 
materìsie sìa putrefatto al grado necessa- 
rio, perché non abbia a riuscire nocivo, 
anziché utile ; con le quali parole non 
s’ intende di suggerire che il letame deb- 
ba essere trito c onninamente consunto ; 



/ 



Digitized by Google 



Olco 

csMD^o gli Doto ai buoni agricoltori che le 
taggioe o sorghi richiedono un letame assai 
TÌgoroso e non mai aiDattu disciullo. Fi* 
naloiente, sì erpicherà il terreno per tutù 
i Tersi, acciò riesca eguale ed appianato. 
Così apparecchiato, il terreno si diTÌderà 
io colle, o porche, siccome dicono i To- 
scani, e tosto si darà mano alla seminagio- 
ne, impiegandone per ogni campo dì mi- 
sura padoTana (ettari o,586S) otto lib- 
bre grosse (5*^**, 9 ) all' incirca. Poscia 
coO erpice leggero o con rastrelli si farà 
ricoprire il grano. Avrertasi però che la 
seminalam sia fatta da uomini esperii, af- 
finchè i germogli non abbiano a spuntare 
disuguali, dove troppo folli, e dove più 
radi, che non è duopo. Nei fondi ubertosi 
SI potrà spargere il seme in minor quan- 
tità, cioè da 6 io ^ libbre (5 a 5‘^'**,5o) 
per campo. 

Cresciuto V olco alP altezsa di circa 
oietso piede, si sarchierà, tirando via la 
terra dal di sopra delle sue radici, e ri- 
mondandolo in pari tempo dall' eibe stra- 
niere. È necessario inoltre diradarlo dove 
foue troppo fitto, nel quel caso sì possono 
mettere a utilità le piauticelle che se ne 
IcTiDo, trapiantandole in altro terreno a 
dò preparato, dove prosperano solitamen- 
te al pari delle altre non trapiantate : ar- 
TcrteuM che possono tornare di grandissi- 
mo uso per la piò pronta moltiplicazione 
di questa pianta. 

Mediante questa primo sarchiatura, ri- 
manendosi le radici appena coperte, ven- 
gono maggiormente riscaldate dal sole, e 
si accelera per tal mezzo il cresciroento 
delle piante. L’ esperienza mi ha fatto pa- 
lese, che quando si sarchia il terreno an- 
cora ioumidito e molle dulia rugiada, le 
piante ne soffrono moltissimo, e TROguno 
aocbe non di rado attaccate da malattia, 
lerlìcolarmeote dalla nebbia, melume ; lo 
che pur suole accadere a tutte le altre 
specie di saggine, e ad altre piante non 
SuppL Dii. Tecn. T, XXX. 
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meno. Per la qual cosa dev^ essere attenta 
curo deir agricoltore di non eseguire que- 
lla operazione di troppo mattino, ma solo 
allora che dal sole o dall' aria il terreno 
si moslii bastanlemeole asciutto. Simile 
avvertenze si userà parimenti nella poste- 
riore sarchiatura, che dovrà farsi nel ter- 
mine di maggio, o al più tardi ai primi di 
giugno, aiumassaado la terra intorno al 
pedale io piccoli monticelli, o, come dicest, 
riocalzarli. Per mezzo dì questa operazio- 
ne vengono preservate le radici dal più 
forte ardore del soie, e meglio assicurate 
le piante a tenersi ritte e ferme contro 
all' impeto dei venti : restando inoltre 
sospesa la terra, sì facilita il modo alle 
radici di assorbire ì principiì nulrilìvi che 
loro vengono somministrali dal concime 
c dalle meteore, e cosi ne riescono più 
rigogliosi i suoi culmi o canne, i quali, di- 
ligentemente coltivali, divengono grossi 
quanto quelli della canoa montana, cui 
rassomigliano di figura e colore ; e al 
tempo della raccolta giungono a pesare il 
quadruplo, e aocbe più , delle saggine 
comuni. 

Uollo raccomanda rArdoìnu che i col- 
tivatori adoprìoo molla attenzione e di- 
ligenza, perchè nella seconda sarchiatura 
le piante restioo tra ioro distanti due pie- 
di circa per ogni verso, estirpando t getti 
che In seguito compariranno al piede di 
ciascuno stipite, acciochè abbiano a godere 
degli influssi benefici dell* aria e del sole, 
e possano più prontamente maturare ; lo 
che essenzialmente contribuisce a renderà 
più dolce il succhio, e perciò più perfetto 
lu sciroppo che se ne può ricavare. 

Dopo gli indicali lavori oieote altro si 
(à ali' olco, sino al momeoto di cogliere il 
grano quando sia giunto a maturità, la 
quale suol arrivare nel tempo medesimo 
di quella delle saggine o sorghi volgari, 
cioè nel finire di ottobre e nei primi 
giorni di novembre. 

6 
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Veiiiilo il tempo di raccuire il /grauo, 
•i faraoDu recidere dal gambo le punnoc* 
chie o chiume, e si trasporteranno suIPaia, 

0 al coperto iu luogo asciutto ed arioso, 
distendendole a mano a mano per meglio 
seccarle. 

Fra tutte le specie di olchi u saggine 
quella, di cui si parla è anche la più fero- 
ce nel prodotto del grano, il qtiale arriva 
per6oo a sette moggia 
campo (o*^^*’,58G5). Esso inoltre c più 
pesante che ogni altro grano del suo ge* 
nere; imperciocché quando è bene nutrito 
monta fino al peso di undici libbre 
(5'*'*‘-,3G) al quarlieru : (7****,i3), mentre 
quello delle saggine comuni non suole 
sorpassare le nove libbre 
socco del inedesifuo grano suol rendere 
libbre centoventoltu dì pura 

farina, ai mulino da frumento : al contra- 
rio, la semente delle saggine volgari non 
ne dà che ottanta (59*'^'^’) a un dipresso. 

A tutti gli usi delle nostre saggine serve 
il grano deirolco cafro, ma con assai mag- 
giore utilità ; perchè è desso più nutritivo, 
e la sua làriua più bianca e più saporita, 
cosicché è migliore per polenta e pane ad 
alimento dì villici, e per allevare e impin- 
guare i polli ed altri volatili domestici, e 

1 maiali. 

Dietro il troncamento delle pannicole 
(> chiome sarà bene tagliare di seguito le 
canne, procurando dì far eie presso terra, 
cioè vicino alla radice. Pare che si ottenga 
UDO zucchero di più grato sapore cogllen* 
do lo canne innanzi che sieoo affatto ma- 
ture ; ma sarebbe a vedersi se la migliore 
qualità fosse tale da compensare la minor 
copia di grano che se ne avrebbe. E certo 
ad ogni mudo, che io una stagione, in cui 
ordinariamente sogliono cadere in copia 
le pioggie, il ritardare più oltre dopo culto 
il grano potrebbe riuscirò «lannoso, giac- 
che le acque plu\ìali raccogliendosi in 
maggiore quantità tra i nudi delle canne 



Oi.co 

iufìltrano vìe via, e guastano la sosfanza 
interna, alterandone il succhio, come suc- 
cede agli steli o canne dello zucchero in 
America, le quali allignano o in terreni di 
soverchio umidi, o s' incoolrano in annate 
estremamente piovose. 

Tagliate che si avranno le canne si por- 
teranno al coperto, spogliandole delle loro 
foglie, come suol farsi dagli Americani per 
le canne dello zucchero. Si disporranno 
(juiodi ritte luogo le muraglie delle rispet- 
tive abitazioni, o di altri vicini fabbricati, 
non mai lasciandole affastellate, o io luo- 
ghi meno che asciutti. Serbate in tal guisa 
potranno rimanervi nnclie più giorni, sen- 
za pericolo che fermenlioo, e s’ inagrisca 
il succhio. Cosi si ha il comodo di ese- 
guire come fa diiopo le ulteriori opera- 
zioni che si richiedono per la fabbrica- 
zione dello sciroppo ; su dì che passereniu 
tosto a discorrere, esponendo solo i me- 
todi indicati dall' Arduino, i cui risullati 
furono da lui veriGcati con le sperienxe 
più accurate e mollìpltci, convalidate da 
buon successo. 

Si prendono circa quattrocento libbre 
grosse di canne, alle quali si re- 

cide la parte superiore a due piedi (o"\66) 
al di sótto della cima, la quale per T or- 
dinario è più acquosa, che dolce, special- 
mente quando V estate sia di troppo ritar- 
dato, o poco caldo. Anche gli Americani 
fanno questa stessa operazione alle canne 
da zucchero prima di portarle al mulino 
per ispremerne il sugo, lodi col mezzo (H 
taglienti coltelli, si leva U scorza, opera- 
zione assai facile, e che può pruntaioeùte 
eseguirsi perchè tutto si getta vìa, riser- 
vando unicamente ia sostanza polposa, vale 
a dire la midolla ; si taglia questa in mi- 
nuti pezzi, e si pesta in grandi mortai dì 
marmo, ovvero si macina col mezzo d' un 
mulino verticale, simile a quelli, nei quali 
si mocinano le ulive, la vallonea e i semi 
dui lino. lUdoUe che sudo in pasta, e per 
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coll dire ibrioale le midolle, ci meltono 
■obito dentro a lacchetti di funicella ben 
forte, e si spremono nello strettoio : 6 n- 
taotochè si dà mano a questa operazione, 
altri potranno macinare o pestare la se- 
conda porzione, e così la terza, la quar- 
ta, ecc. La pasta spremuta si pesta di 
nuovo, e si rimette nello strettoio come 
la prima volta : poi si mescola tutto il sugo 
spremnto insieme, e si passa per setaccio 
fitto di crine. 

In vece di fiir tagliare minatamente le 
canne se ne potrebbe anche formare fasci di 
tre o quattro piedi ( i ^ a r '", 3 ) di lunghez- 
za,quando si avessern mnlini simili a quelli 
che impiegansi dagli Americani per ischiac- 
eiare le canoe da zncchero, o qualche altra 
macchina di simile natura ; facendoli pas- 
sare e ripassare tra i cilindri di legno dn- 
rissimo, o' dì ferro, onde sono composti 
gli anzidetti mulini. Con questo mezzo To- 
perazione sarebbe molto piii spedita, e se 
ne estrarrebbe maggior quantità di liquore. 

Per disacidare il socco, se lo versa in 
nna caldaia di rame bene stagnala, e se 
gli dà on legger grado di calore ; dopo di 
che vi. si getta dentro del marmo bianco 
( carbonaio calcareo ) finamente polve- 
rizzalo, alla misura di circa una libbra 
per ogni s 3 3 di sago. Allora si accresce il 
fuoco, e si fa bollire per cinque o sei mi- 
nali ; si leva quindi dal fuoco, travasan- 
do il sugo così trattato in un tino di legno, 
pezzo di figura conica, e il di cui fon- 
do sìa concavo e abbia due cannelle, una 
delle quali sia posta alla metà e l' altra al 
basso. Quivi si lascerà riposare il sugo per 
3 4 ore. Dopo questo intervallo si cava 
fuori il sago chiaro estraendo il tnraccioo- 
lo delb prima cannella, cb’è posta alquanto 
più in su del fondo del tino, e si là scolare 
Ù sago finché si vede uscir chiaro. Il se- 
dimento si conserva a parte, si passa per 
filtro, e si lascia io riposo per 34 ore, 
indi ai chiarifica, ti filtra due volle, e ti 
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riduce finalmente a cottura di tiroppo, rhe 
rìasce buono a quasi tulli gli usi, ai quali 
può servire lo sciroppo che si ricava dal 
sugo scolato dal tino. 

Si chiarifica il succo con albume d'uo- 
vo, in ragione di 1 4 in 16 uova per ogni 
100 libbre (48''"'’,75) dì sugo. 

Questi albumi ti stemperano io una por- 
zione del Vigo, sbattendoli con un maz- 
cetto di veifhe, versando quindi la mi- 
stur.v nel sugo della caldaia, e bene agi- 
tandolo e rimescolandolo. Cosi preparato 
il liquore, sì ripone la caldaia sopra il fuo- 
co, ti fa bollire, e tosto che ti vedranno 
alla superficie gli albumi già cotti sopran- 
noiare insieme con la schiuma, e che il 
sugo divenga chiaro, prontamente si farà 
passare per filtro di flanella. Si rimette il 
liquore così depurato sopra lento fuoco, 
tenendolo mosso incessantemente con nna 
spatola dì legno, e schiumandolo, se facesse 
bisogno ; e quando, mediante I’ evapora- 
zione, sarà ridotto alla metà del suo volu- 
me, ti leva dal fuoco ; travatan<lu il liquo- 
re nei tini conici di legno, lasciandolo poi 
riposare in luogo fresco per quattro gior- 
ni, acciò possa viemmeglio purificarsi, col 
flar tempo alle materie eterogenee allo 
laccherò di potersi precipitare al fondo. 

Dnpo questo riposo ai apre la prima 
cannella del lino lasciando cadere il li- 
quore in un mastello, o in grandi catini 
di terra cotta inverniciala. Si apre quindi 
la seconda cannella, facendo scolare il ri- 
maoealc, finché si vede che getta chiaro. 
Si pasvi nuovamente il liquore per filtro, 
e quindi si versa in bacini o paifelle di 
rame stagnati, di bocca assai Isfga e piatti, 
cioè poco profondi, perchè il liquore, più 
prontamente svaporando, possa ridursi più 
presto alla necessaria condensazione. 

Il piccolo deposito che rimane al fondo 
del tino sì filtra dne volte, e poi si pnò 
riunire al liquore del barino, avvertendo 
però, che sia perieUamenle chiaro. 
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la quest' ultiam operaiione si dere ec- rati eoa sughero, o con turaceiola di re- 
ceaderc ua fuoco più rivo, servendosi di tra smerigliato. ' 

legna dolce, e usando la diligaoia che il Per cristslliitare lo zucchero, l’Ardaino 
fornello sia costrailo in maniera, che la prese due libbre circa di sciroppo, le rer- 
Camma non tocchi se non ebe il fondo del sò in pioeolo bacino di rame stagnato, e 
bacino. AfBne poi di aSrettare la condea- col mezzo d' una leggera ebollizione lo 
aaziona dello sciroppo e d' impedire al fece svaporare, finché, mettendo una goe- 
liquore che si attacchi alle pareti del ba- eia di sciroppo tra il pollice e l’ indice 
ciao ed anoerisca, è mestieri tenerlo agi- 1 dava nn filo allontanandoli. Giunto a tal 



tato continuamente con una spatola dilgrado di cottura, travasò prontamente lo 
legno : e quando si vedrà che il liquore sciroppo in vaso di terra colta invernicia- 
siasi ridotto a sufficiente coltura di scirop- ta poco profondo e di ampia apertura, 
pò, allora si verserà in vasi di rame sta- ben bene agitando il liquore con piccola 
guati e posti nell’ acqua fredda ; giacché, spatola di legno finché si fu rafireddato. Lo 
come si ss, il rapido raSreddameiito e l’af- lasciò riposare per cinque giorni, passati 
frettata evaporazione inUuiscono gagliar- i quali agitò nuovamente lo sciroppo per 
demente sul sapore e sul colorito dello sci- lo spazio d’ un’ora intera, e quindi lo mi- 
roppo e dello zucchero. se in riposo in luogo riparato dalla pol- 

Varie sono le regole che possono ser- vere. Dopo alquanti giorni trovò lo scà- 
vire di norma per conoscere il ponto, in zoppo convertito in una massa granellosa, 
cui lo sciroppo è venuto a cottura. i.° Al- e, per dir meglio, tutta formata di minuti 
lorché prendendone una mezza cucchiaia- cristalli , sensibilissimi masticandoli coi 
ta mentre è bollente, e raggirandolo per un denti. Versò poi questa massa granellosa 
istante nel cucchiaio, forma una lagrima, entro un sacchetto di tela non troppo fitta, 
ovvero una perla nell' atto di vers-vrlo ben forte, ed alla quale fece dar prima 
perpendicolarmente all' ingiù. 3 .° Aliar- una mezza imbiancatura. Quindi lasciò 
ehé le gocce bollenti prese tra due dita colare lo sciroppo non eOatto rappreso, 
danno un filetto allargando le dita stesse, raccogliendolo in un vaso di maiolica, al 
5.° Allorché, rafireddato e versalo a goccia che tuttavia può servire egualmente qna- 
a goccia dal cucchiaio, si rapprende in liioque altro recipiente di terra cotta o sii 
guisa che P ultima porzione d’ ogni goccia legno. Separala che fu la maggior parte 
si ritiri sopra sé stessa. Queste, ed altre dello sciroppo dallo zucchero, sottopose 
regole ancora, che sono alla portata di allora il sacchetto alla pressione d’ un 
tutti, non sono però abbastanza sicure piccolo strettoio : incominciò a stringerlo 
per indicare la densità del liquido quanto prima adagio, e poscia quanto più forte 
rareometro o pessiiquori appropriato, col potè, fintantoché ne colò fuori tutta la 
mezzo del quale si rilevo il giusta punto, porzione sciropposa liquida. 

■ cui deve essere portata la concentra- Falla questa prima operazione, aperse 
zinne del succo. il sacchetto e ne trasse il moicovado bello 

Giunto che sarà il liquore al grado vo- e formalo. 

Iato di densità, e versalo come si accennò. Lo raccolse diligentemente , lo pose 
in vasi di rame, perché si raffreddi, potrà tosto sopra nua tavola, lo franse ben be- 
qnindi riporsi in alcuni recipienti appro- ne, e lo distese equabilmente col mezzo 
priati, vale a dire o in vasi di vetro, o di d’ una spatola di legno, indi lo umettò 
maiolica, interamente ripieni, e bene otta- leggermente con un poco di acqu^rime- 
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tcolaodolo giro, perchè ne restasse tutto zucchero, rimescolandolo e incorpomo- 
egoalmenle hnbcTnto ; poscia lo compresse dolo diligentemente con lo xucchero ; 
di nuuTO, avendo usala l’attenzione di quindi, ripostolo nel sacchetto, lo sottomise 
levar prima nell’ acqua il sacchetto per ad una pressione eguale alla precedente ; 
separarne il stroppo, di cui si era imbevo- e ciò fatto, lo portò tosto nella stufa, 
lo. Estratto dal sacchetto lo zucchero lo dove lo lasciò per un’ intera giornata ; 
mise sopra carta bigia, e lo portò ad ascio- passata la quale si pose a pestarlo in pie- 
garsi dentro una piccola stuià, lasciandolo dolo mortaio di marmo, e, cosi ridotto in 
ivi per ano spazio di circa a4 ore. Dopo polvere, lo espose all' aria e al sole, per- 
questo tempo Io mise sopra una tavola, e che si seccasse perfettamente. Con que- 
col mezzo d’ un piccolo cilindro di legno st' ultima &cilissima operazione n’ ebbe 
lo triturò. Con tali operazioni ne ottenoe un prodotto di tale bianchezza e gtnnitu- 
un bello zucchero greggio in polvere, dol- ra, da potersi pareggiare al più bello zuc- 
ciasimo e scevro al&tto da ogni estraneo chero americano, e tale venne gindicato 
sapore. generalmente da lutti quelli che Io videro 

L’ acqua impregnata dello sciroppo e ed assaggiarono, 
dello zucchero in soluzione ottenuta dalla Sol tornaconto della coltivazione del- 
aeconda spremitura, cercò di concentrarla I’ olco cafro e della estrazione da esso 
con la evaporazione fino al punto sopra dello sdroppo c dello zucchero, l’Arduino 
indicato, cioè fino alla prova del filetto, e faceva ì seguenti computi, 
la assoggettò alle stesse operazioni. Dopo Dagli accurati esperimenti da Ini isti- 
alcnne settimane trovò questo secondo sci- tuiti, sembra risultare che un campo pa- 
roppo in gran parte cristallizzato; e, sot- dovano (o*"°'-,3865) bene coltivato, rende 
toposto ai melodi sovraeounziati, ne rica- un prodotto di diecimila libbre (4^75'''^) 
vò dello zucchero egualmente perfetto del almeno di canne. 

primo. Ora, prendendo un termina medio del 

Provò anche a preparare quest’ aeqna sugo che rendono le summentovate dieci- 
siropposa zuccherala in altro modo, vale mila canne, siccome mille libbre grosse 
a dire, concentrandola fino a che bollente padovane (4 ^ 7 '''^', 5) di esse, preparata 
avesse il grado 35 o 3G dell' areometro, e per uso di trarne lo sciloppo , danno, 
con tal mezzo ne spremette uno sciroppo giusta i calcoli dell’ Arduino, quattrocento 
bnonissimo, ed atto a tutti gli usi dello libbre grosse (igS'*"') di sugo; cosi le 
sciroppo di zncchero coloniale. diecimila libbre che, siccome dicemmo, 

A fine poi di maggiormente purgare lo formano la rendita media di un campo, 
zucchero greggio, o renderlo simile per daranno quattromila libbre (igSo'*"*') di 
finezza allo xucchero americano polve- sugo, dalle quali, secondo le prove dei- 
rizzato, e perciò equivalente a tutti gli usi 1' Arduino ripetute sopra cento libbre 
del medesimo, ricorse 1’ Arduino al se- grosse di sugo, si ricavano ottocento lib- 
goente metodo. bre sottili ( 071 ’'"' ) di sciroppo. 

Distese nuovamente questo zucchero Spese per la fabbricazione di libb. 8 on 
greggio sopra una tàvolella , lo franse (a 7 1 di sciroppo, 
egoalmente col mezzo della spatola , e Fissando parimenti un termine medio 
quindi ne versò sopra tutta la superficie anche nella spesa, f Arduino le calcola 
una piccola quantità di spirito di vino, come segne, cioè per 
non mai ^iù del decimo del peso dello 
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UoTS fr. ao ; 53 

Comboitibile ' » G 6 : i » 

Gioroale di operai » ioa ; 87 

Marno bianco polveriuato » 4 = * o 



• fr. ig3:6o. 

Calcobndo Io sciloppo al tenoUsimo pretto di centeiimi 
smaotaiei alte libbra, te rendita di un campo colliralo 



a canoa cafra farebbe di fr. 5a8 : — 

Dibattendo le apeie della fabbricaiione, cioè . . . . » i g5 : 60 



II guadagno netto ammonterebbe a fr. 354 : 4°* 



Notili che il pretto attuale dello sd- 
loppo di tuochero coloniale importereb- 
be fr. 5 : 3a alla libbra, e che tolenilufi 
anche prendere il pretto medio dello 
toccherò, cioè quando pagatali a fr. 1 : .'>4 
alla libbra, io iciloppo di questo importe- 
rebbe fr. I : 7 g alla libbra. 

Per mostrare poi essere il vantaggio 



ancora maggiore, l’ Arduino faceva, nel 
conto che segue, vedere che col prodotto 
dei grani, abbondantissimo in questa spe- 
cie di olco, si pagavaoo pressoché tutte le 
spese non solo della coltivatione, ma ben 
anche te massima parte di quelle della fab- 
bricatione dallo sciloppo. 



Spese per la coltura di un campo di terra delT indicata misura, 
piantato di oleo cafro. 



Per aratore fr. i a : 1 4 

Per concimi. . . ■ » 16 .-S^ 

Per grano nella seminagione » — ; 5 1 

Per mano d' opera nella seminagione, lavori e raccolta, si 

del grano che delle canoe » i5 : 58 



Rendita in grano del campo suddetto. 

In un anno abbastanta buono rende fino a sette moggia di 
grano, doè più del doppio di qnello che suol dare la 
saggina ordinaria, fissando il termine medio, vendesi a 
fr. ao : 55 al moggio, cosicché il prodotto di un 
campo forma te somma di ......... . 

Dibattendo fr. 44 ’ <^be importa te spesa di coltura, 
dei suddetti fr. i45 : 93 , resta di guadagno netto . 

Si é veduto di sopra che le spese della fabbricaiione im- 
portano fr. ig3;6o, le quali venendo compensate, 
come appare, dalla suddetta somma di fr. gg ; 13 , il 
guadagno netto d'nn campo coltivato ad olco di Cafre- 
ria, compresovi il grano e Io sciloppo, ammonterebbe a 



fr. 44 • 

fr. 143:93 
» gg : 13 



>■ 433 :5i. 
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A compiere il quadro presentato della| 
spese per la coltura di un campo di ter- 
reno della misura padorana ad olco di Ca> 
freria, e per la iàbbricaaione di libb. 800 
di sciloppo, che è il prodotto' medio delle 
elione solite a raccogliersi dalla misura 
accennata di terreno ; ragguagliato con la 
rendita del grano e dello sciloppo, l'Ardui- 
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no aggiunse anche il quadro delle spese 
per la manipolauone dell'indicate libb. 800 
di sciloppo, a fine di cristalliziarlo, e ri- 
durlo allo stato di zucchero cassonado 
bianco, mettendo in conto il prodotto 
reale di questo zucchero e quello degli sci- 
loppi che rimangono. 



Spesa per la fabbricatone dello zucchero 
sopra 8oo libbre di sciloppo. 



Combustibile , . . ' Fr. 4 t ~ 

Operai nella manipoluzione dello sciloppo per cristalliz- 
zarlo e per ridurlo a zucchero cassonado .... » 19;— • 

Alcole » 16: — 

Abbiamo veduto prima che le spese della coltura di un 

campo piantato di questo olco importano .... o 44 : 6o 

£d inoltre che quelle della fabbricazione dello sciloppo 

ammontano a >1 sg 3 : 6 o 



Quindi è che la totalità della spesa è » ajj : ao. 



In compenso di queste spese si ha il ricavato da un cam- 
po coltivato ad olco di libb. Suo di sciloppo, che, ri- 
dotto a zucchero cassonado, rimane, secondo i miei 
calculi, libbre 160 ( 54 ‘'"'',ao), le quali, vendendosi a ^ 

fr. 1 : So, danno il guadagno di Fr. a 4 o : — 



Più si ritraggono circa libb. /|uu (i 55 ‘’’'^, 5 ) di primi sci- 
loppi, i quali, vendendosi per lo meno a cent. 4o alla 

libbra, rendono m s6o: — 

Finalmente restano ancora libbre iSo ( 5 o*'“'', 8 a) di se- 
condi sciroppi per trarre 1' acquavite, o per altri usi, ~ 

i quali, vendendosi a cent. So, danno di guadagno . » yS : — 



Cosicché si ha la rendila di . . » 47 ^'-~ 

Dalla qual somma sottraendosi la suddetta somma di 

Fr. 377 : 30 , resta il prodotto netto di . . . . » S97 ; 8u 

Alle quali aggiugoeudusi il ricavato del grano come sopra, 

cioè di » 1 43 : 71 



filmane il guadagno nello d' un campo coltivalo ad olco 

cafro di » 341 : Si. 



I 
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Da questi computi dell’Ardaioo stesso 
risulterebbe più sitile la rendita dello sci- 
loppo che la rimiuone di esso io zucche- 
ro, poiché nel primo caso il prodotto netto 
era di fr. nell’ultimo soli fr. 

54<,S> ; ma questa diSereosa deriva evi- 
dentemente dal modo imperfetto di fab- 
bricazione adottato, il quale, e riusciva 
più costoso, e dava un minore prodotto 
di zucebero cristallizzato ed una eccessiva 
produzione di sciroppi. Abbiamo tuttavia 
creduto utile riferire il metodo quale ven- 
ne praticato dallo Arduino, perchè si pos- 
sano veriBcarne i risultamenti, essendo 
facile, dietro le pratiche indicate all’ arti- 
colo Zoccuzao, di perfezionarlo. 

Vedemmo altrove ( T. IX di questo 
Supplemento, pag. Soq) i tentativi fat- 
tisi per estrarre zucchero dalle canne del 
formentone, e lo scarso prodotto otte- 
nutone. 

(Bosc — Ldigi Aanmao — FiLirro 
Uz — G.‘*M.) 

OLDELLANDIA umbellata. Pianta 
che cresce al Ceilan, detta ivi cHaya, a 
tenuta in sommo pregio per le qualità 
tintorie delle tue radici, che danno un 
colore rosso vivace, ranciato e porporino. 

Cresce anche sulla spiaggia opposta al 
Ceilan e nell’ itola di Remistarum, ma le 
sadici più stimate tono quelle che si rac- 
colgono nella penisola di Tafna e nell' i- 
sola di Manuar. In questi due paesi se ne 
affida la colti razione ad una casta, la quale 
non ha altro incarico che questo. 

(A. JoHSSToa.) 

OLEACEO, OLEAGINOSO. Che 

contiene dell’ olio, o ad esso ti rassomiglia 
per le tue proprietà. Così diconsi semi 
oleaginoii quelli del lino ed oltri che 
danno olio, e Jrutla oleaginose le olive, 
le noci ed altre per lo stesso motivo. 

(AoLiGtrizH.) 

OLEAGINA. Nome dato da Byerley 
ad una sostanza che diceva da lui scoper- 
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te, ed era, secondo ogni probabilità, la 
Ouiaa (V. questa parola.) 

G.**M.) 

OLEANDRO^iV’eriufn oleander). Gra- 
vosa arboscello sempre verde, originario 
della Spagna, del Levante e delle itole Hie- 
res,chesi coltiva nei giardini pei molli fiori 
che da, grandi, colore di rota, e con grato 
odore; havvene anche di bianchi, più rari, 
se vuoisi, ma meno belli e meno odorosi. 
Può moltiplicarsi coi temi, ma meglio con 
margotte o rimessiticii, ama molta aria e 
copiosi inuaffiamenti, e deesi riparare nel- 
r aranciera dai forti freddi. Sono piante 
velenose, massime le foglie, dovendosi 
quindi vigilare che i fanciuOi non le met- 
tano in bocca per masticarle. Diceti anche 
.Vusui di S. Giuseppe, Nerio, Lauro in- 
diano. 

(Filippo Bb.) 

OLEARIA. Aggiunto di quelle piante 
dal cui teme o frutto ti cava l'olio. 

(Gsllizioli.) 

OLEARIO. Alcuni danno questo ag- 
giunto al mulino e allo strettoio che ser- 
vono alla macinatura e spremitura dei te- 
mi o frutta donde traggasi I’ Olio (V. que- 
sta parola.) * 

(G.**M.) 

OLEATI. In questi sali, come negli 
steerali, l' ossigeno dell’ acido sta a quello 
della base ; ; 5 : a quando il sale è nen- 
tro. DlfTeritcono mollo pei caratteri ester- 
ni dagli slearati e dai margarati. Sono 
generalmente privi della proprietà di cri- 
stallizzare, e quelli che non tono afiàlto 
insolubili sono mucilagginoti prima della 
dbseccazione ; generalmente sono fusibi- 
lissimi. Aggiugneremo più particolareggiate 
notizie a quanto dicemmo nel Dizionario 
sommariamente, sulla preparazione di essi 
e tulle loro proprietà. 

Oleato di ammoniaca. Produceiì me- 
scendo con l’ ammoniaca caustica P acido 
oleico; la combinazione ti opera tosto con 
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ÌAVol^imcuto di calura, ed il »alo dv|>one«ì 
sono l'oroia gelalioosa c si discìoglic coni' 
piutaiDeale diluendo il liquore con acquo. 
Con r cbollimenlo la soluzione intorbi- 
da e perde deiraiumoniaca. 

Oleato di barite^ Il sale neutro ti ot- 
tiene combinando eoo V elK>IlÌziuoe T aci- 
do oleico air idrato od aoche ài carbonato 
di barile \ oppure precipitando il cloruro 
di barile con P oleato di soda. Preseota»! 
iolto forma di polvere insolubile nel- 
P acqua, scolorila, insipida, solubile in 
piccola quantità oelP alcole bollente. L'a- 
LÌ«lo oleico, in soluzione alcolica, discioglie 
P oleato di barite, c produce un sale cuu 
grande eccesso di acido. L* oleato di ha 
lite sciugliesi io ima quantità determinata 
di acido oleico : ma questi sali acidi ooo 
\ennero esaminati. 

Oleato di calce. È fra quelli che si 
ottengono per doppia decumposizìoDe , 
scolorilo, polveroso e fusibile ud un mite 
calore. 

Oleato di cobalto. Deponesi difQctl- 
uìonle, è azzurro verdastro, e inverdisce 
alParia come Pidruto di cobalto. 

Oleato di cromo. Odiensi per doppia 
decomposizione un prutoleato di cromo, 
kUis è violetto, couservusi alquanto nmlle 
per un certo tempo, ma (jiiisee con Piii- 
«lurirsi stando alPai*a. 

Oleato di magnesio. Forma grnoi blan- 
rtii, translucidi, che si rummolliscooo fra 
le dita. 

Oleato di nichelio. £ polvere veidc- 
pomo che difGcilmeote deponesi. 

Oleato di piombo. 11 sale acido sì pre* 
para tacendo fondere un miscuglio di loo 
parti di acido oleico c ai di perossido di 
l'iombo. Sopra 1 a 5” P oleato è liquido, c 
(.ola come P olio : al dissolto, forma una 
ciatsa multe, attaccatticcia, simile alla tre- 
lucnlina. L' alcole a o,8a5 ne scioglie 
poco alla ietu|»eralura delP ebollizione, c 
col raOrcddanieuto gran palle del sale di-j 
Sappi. Diz Tecn. T. \\\. 
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sciolto dvpouesi allo stato di oleato neu- 
tro, c P acido oleico in eccesso riinaou 
combinalo con P alcole. L' etere a 0,707 
lo sciogliti ad una temperatura media, ma 
lo decompone ne) tempo stesso, poiché 
un sale più acido è quello che si discìo- 
glie, mentre rimane un sale basico, le cui 
parli Costituenti non Iruvaiisi in propor- 
zione invariabile; giacché questo sotto-sale 
cede alPelere alquanto acido oleico. L'olio 
di Irementic^ e P olio di petrolio bollenti 
disciolgoDo il suroleato di piombo senza 
decomporlo, e poco s'intorbidano col raf- 
freddamento. L' oleato neutro si pre(>aia 
tanto per doppia decomposizione, che là- 
cendo fondere un miscuglio di 100 parli 
d'acido oleico con 4 ^ di perossido di 
piombo. La massa rosi ottenuta é grigia c 
traiislucida : si ranmiolii»ce fra i diti, e 
foudesi fra i Ga'^c i 0 ^“. L'iitculé a o,8a5, 
la scioglie facilmente coll' ebollizione, f/c- 
Ure a discioglie l olcitlo dì {>' tud>u 

lenllssimamente a (reddo ; la solnzionc, a) 
contrario, si opera prontissìmaiucnle ulhi 
temperatura della ebollizione, se si agiti iu- 
cessaolemcnle il miscuglio. £ limpida, e il 
residuo conserva la sua neulralilù. L' ulip 
di trementina e quello di petrolio sciol- 
gono del pari P oleato di piombo c la so- 
luzione, saturala a caldo, col ralfredda- 
nienlo, roppigliasi io ima massa gelatinosa. 
Prepai'aoito il sale neutro per sia di pre- 
cipiiaziooc, mediante P acetato di piombo, 
contiene deli' acqua combinala, e presen- 
tasi sotto forma di massa gialla mucilaggi- 
Dosa c attaccaticcia. Fuso senz' acqua, col 
perossido di piombo, P uleolu neutro non 
sì combina con nuova quantità di base. 

Oleato di potassa. Ottieosi questo sale . 
mescendo una soluzione di oleato sceve- 
rato dal margarato, coll' idrato, col car- 
|bunalu di putassa^e col cloruro di putus- 
sio, Gnchè si separi l'oleato di potassa. 

Si mette sopra una caita, si lascia goccia- 
re, d spremei disicccosi c si scioglie in 
7 
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Ire u quEltro Tolte il tuo peto di aleute 
anidro, che latcia indifcioUo H fate uialo 
nella precipitaxiuna. Si erapora la lolu- 
eione alcolica, col che ottengoDÙ talvolla 
criatalli d’oleato di potaau. 

Quando non ti prepara questo tale di- 
reltamente, io ti estrae da un sapone di 
[HJtasta, ricchittimo d’ acido oleico, come 
quello d' olio di lino o d’ olio di canapa, 
che non conlengono te non alcuni cento- 
timi di margarato, misto airuleetu. 

Si traila questo sapone ben secco con 
r alcole anidro a freddo, il quale non 
disctoglie che 1’ oleato. Si evapora la to- 
lutiune, ti riprende il residuo con la mi- 
nor quantità pouibile d' alcole anidro 
freddo per separare ancora un di mar- 
garato. L' oleato è allora quasi puro. 
Svaporali In leoUmiente la soluzione alco- 
lica, si ottiene lulrolta questo sale cristal- 
Iizz-ato. 

S< può attenersi ad altro partito per 
I I mparare I’ oleato di potassa. Si discio- 
glie il sapone nell' acqua calda, vi ti ag- 
giugne una grande quantità d’ acqua, ti 
separa col filtro il bi-margarato, che ti 
deposita accompagnato dal bistearato, se 
t' ha deir acido stearico nel sapone. Si 
raccoglie il liquore, e si satura con acido 
idroclorico la potassa divenuta libera ; si 
allunga con mult* acqua, ti filtra, e si ri- 
pete un tal trattamento finché ti depone 
una materia periata con I' aggiunta d’ una 
grande quantità d' acqua. Ad ottenere 
l’ oleato di potassa che rimane, ti evapora 
la soluzione, c vi si aggiugne del cloruro 
di potassio, che separa l’ oleato dall' acqua. 

51 lascia sgocciolar sulla carta, la ti com- 
prime e discioglie nell’ alcole anidro per 
purificarla. 

L' oleato di potassa disseccato, è senza 
colore, (scile a ridurti in polvere, quasi 
inodoroso, di sapore amaro e nello stesso 
tempo alcalino, mescolato con due volte 
il suo peto di acqua, ti gonfia e forma 
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una gelatina trasparente. Raddoppiando 
questa quantità d’ acqua si ottiene un 
liquor sciropposo. Una maggior quantità 
non lo turba : ma seiqbra che dopo uno 
spazio di tempo abbastanza lungo depositi 
un suroleato mucilsgginoto. La potassa 
caustica, od un tale insolubile, incapace 
di decomporre I’ oleato di potassa, separa 
questo composto dall* acqua che lo tiene 
in soluzione. All' aria umida lentamente 
•i gonfia assorbendo cinque parti d'acqua 
per tre di sale. Dna parte di questo tale 
ed una d' alcole di o,8ai unite insie- 
me, alla temperatura di 1 5°, non ti com- 
binano. A So", 1’ oleato disciogliesi com- 
pletamente ; la soluzione comincia ad in- 
torbidarti a i forma a So” una 

motta consistente quanto una densa polti- 
glia e ti solidifica a i a°. Una soluzione a 
caldo, di I parte di sale io a parti d* al- 
cole, conserva la tua limpidezza a i a° e 
depone alcuni cristalli a io° ; la soluzione 
rimanente contiene parti di sale in 
1 oo di alcole. Cento parti di etere disciol- 
gono, con la ebollizione, 3,43 parti di 
sale, ed il liquore non s' intorbida col 
raffreddamento. 

Ottiensi un biolesto di potassa mescen- 
do loo parti di acido oleico con una so- 
luzione di potassa anidra, cioè con io,6a 
parti di idrato di potassa fuso disciolto in 
4o di acqua, e facendo digerire il miscu- 
glio a mite calore. Il sale forma una massa 
gelatinosa, che può essere mescolata con 
quindici volte il suo peso d’ acqua senza 
venire disciolta nè decomposta. Si discio- 
glie nell’ alcole a caldo ed freddo. La 
soluzione arrossa la tintura di tornasole, 
ma il liquore torna all' azzurro con 1’ ag- 
giunta di una quantità d’ acqua suflicica- 
te, quantunque non si formi precipitato 
sisibile. 

Oleato di rame. E terde c tanto fusi- 
bile che comincia a liquefarsi esponendolo 
ai raggi del sole. 
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Okato di soda. Lo ti prepera come 
quello di potassa, operando sopra il sapo- 
ne di soda, e sciogliendo 1* acido io una 
•elulione di soda caustica In eccesso. Il 
•ale foruia una gelatina insolubile nel li- 
quore alcalino, anche caldo, e divien duro 
col raSreddamento. Si ritrae dal liquido, 
lo si macina e si spreme, dopo di che In 
ti tratta, come 1’ oleata di potassa, con 
r alcole. Abbandonando la soluaione al- 
r eraporamento spontaneo, il salo rimane 
sotto forma d'una massa solida, transluci- 
da, spezialàle, fàcile a staccarsi dal retro. 
È scolorito, ha poco odore e un sapore 
alcalino. Sciogliesi facilmente in io parti 
di acqua a ia.° Attrae I’ umidità atmosfe- 
rica, ma senta cadere in deliquetcenia. 
L' acqua non precipita bioleato, almeno 
in brere spazio di tempo. A freddo, di- 
sciogliesi in 5 parti d' alcole a o,8a i, e 
la soluzione non avviene che incompleta- 
menle col calore. Dieci parti di alcole lo 
sdolgonu a caldo, e a . 3a° la soluzione 
comincia ad intorbidarsi. Alla temperatura 
dì 1 3°, s oo partì di alcole non ritengono 
io soluzione che 4i84 parti di oleato di 
soda. Cento parti di etere bollente non 
dìsciolgono che a parti di questo sale, e 
col raO'reddameolo il liquore s’ intorbida : 
a io" non tiene dìsciolto che i,i4 parti, 
che contiene un grande eccesso di acido 
oleico, e il liquore arrossa il tornasole. 

Oleato di stromJana. È polveroso co- 
me quello di barile. 

Oleato di %inco. E bianco, polveroso, 
fusibile sotto i ioo° C. 

(Bsazai .10 — Deuts.) 

OLEENO. Dna delle varie sostanze 
che si ottengono dalla decomposizione 
degli olii. Trattando quello d’ uliva con 
acido solforico, oltengonsi varii acidi, fra 
i quali due delti melamargarico ed ùlro- 
leico; distillando questi, formasi uno strato 
oleoso che galleggi» sulPocqua, ed à com- 
posto di due carbonaii d’idrogeno liquidi, 
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che hanno In stossa composizione del gas 
olefico, ma sono in islato diverso di con- 
densazione, e diconsi oleeno 1’ ano che 
bolle a, 55°, ed eìaeno f altro che bolle 
a 100 °. Distillasi prima il miscnglio a s5o* 
per separare l’olio empirenmatico che non 
distilla a quella temperatura, poi si agita 
con soluzione diluita di potassa, iodi si 
separa l' oleeno distillando a 55°. E desso 
un liquido bianco, più leggero dell’acqua, 
di odore arsenicale, penetrante, nausea- 
bondo, infiammabilissimo, ardendo con 
fiamma bianca orlata di verde, insolubile 
nell’acqua, solubile nell'alcole e nell'etere. 

(Doiiss.) 

OLEFACIENTE, OLEFICO (Gas). 
V. Idbogero percarbonato. 

OLEICO (Acida). Questo acido co- 
stituisce una parte essenziale delle so- 
stanze grasse non euiccative saponificato, 
e trovasi in quantità meno considerevole 
nei sevi, nei grassi solidi, nella bile umana 
ed altro. Gli olii grassi che sì resinificano 
nell'aria, secondo gli sperimenti di Peloii- 
ze e Boudet, contengono un acido che ha 
proprietà dillerenti da quello oleico. Go- 
bley ne scoperse la eristenza anche nel ^ 
tuorlo dell' uovo. Agli articoli Acido oleico 
del Dizionario e del' Supplemento, ed a 
quello Acido stearico del Dizionario, ve- 
demmo come si ottenga trattando i grassi 
saponificati con l’ alcole che scioglie I’ o- 
leato di potassa, e separando la base con 
acido idroclorìco o tarirlco. Giova usare 
a tal fine corpi grassi, in cui abbondi 
l' oleìna principalmente, come l' olio di 
lino o di canapa, e più di tutto quello di 
mandorle, il coi sapone non contiene qnasi 
che oleato, con pochi centesimi di roarga- 
rato. All' articolo Acido stearico sopracci- 
tato, si indicò la maniera di separare l’ o- 
leatncon l'acqua bollente, invece che con 
l'alcole. 

Da altro metodo di preparazione i me- 
scere con molta acqua una soluzione di 
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sapone fli potassa, separare Gltrnmlo il 
sopramargnrato precipitatoli, ridurre a: 
piccolo volume il liquore, saturare con 
acido idroclorico la potassa rimasta libera, 
diluire di nuovo il liquore, Gltrarlo, eva- 
porarlo, saturarlo con un acido, diluirla 
una tcria volta, e ripetere le operazioni 
6no a che, diluendo il liquore con multa 
acqna, segue a deporsi un supraroargarato 
di potassa iridescente. Allorché più non si 
forma quel sedimento, nè deponesi che 
materia macilagginusa, si es'npora la solu- 
zione e si decompone con acido ìdroclori- 
co In eccesso. 

Un altro metodo venne proposto da 
Gusserow, ed è di saponificare con potas- 
sa nn olio, come sarebbe quello di man- 
dorle, decomponendo il sapone con acido 
idroclurico diluito, poi facendo digerire 
parecchie ore P acido posto in libertà con 
ossido di piombo ad una temperatura 
di ioo°. Trattasi con P etere il miscuglio 
di oleato e margarato di piombo <itlenuto 
in tal guisa, col che rimane sciolto il pri- 
mo sale, avendosi per residuo il margara- 
to onilo alP oleato di piombo con eccesso 
di base. Conviene adoperare nna quantità 
di ossido di piombo minore di quella ne- 
cessaria per saturare gli acidi grassi, poi- 
ché P acido margarìco è il primo che si 
combina io totalità con P ossido di piom- 
bo, e P etere discioglie meglio P oleato 
acido che quello neutro. Agitando poi 
P oleato di piombo sciolto nelP etere con 
un volume uguale ni suo di acqua acidifi- 
cata con tanto acido idroclorico che liasli 
a trasformare tutto il piombo in cloruro, 
P acido oleico sciolto nelP etere immedia- 
tameote si separa e sopronnota sul liqui- 
do, mentre il cloruro di piombo rapida- 
mente deponesi nella soluzione acquoso. 
Filtrando la soluzione eterea e distillan- 
dola a bagno maria si ottiene P acido sotto 
forma d' un liquido giallo-chiaro, oleoso. 
Se si assoggetta allo stesso trattamento del- 
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r acido oleico greggio, tolto dal grasso di 
bue, presenta un color bruno carico e non 
perda che pochissimo di colore dopo la 
sua digestione con P alcole e col carbone 
nnimale. Col metodo scgucnic è facile ot- 
tenerne un acido scolorato. 

La maggior parte delP acido stearico 
essendosi separalo col raffreddamento a 
loo^, sì toglie il resto con P ossido di 
piombo e col trattamento con P etere. 
Elettesi In libertà P acido col mezzo del- 
P acido i<li'oclurico, poscia si saponifica di 
nuovo. Si separa poi col sale marino il 
sapone dalla sua soluzione limpida, si rì- 
discioglic di minio, e si replica il tratta- 
menl<i col sale marino, finché la soluzione 
salina trovasi scolorata. È utile mescere il 
sale marino con piccola qnanlità di carbo- 
nato alcalino, che leva ancor più facilmen- 
te la materia colorante. A questo mt>do si 
ottiene un sapone perfettamente biotico, 
che, decomposto ilalP acido tartrìco, soro- 
mioislra nn acido quasi scolorito. L* uso 
delP acido tartrico é preferibile a quello 
lìeir acido idroclorìco, il quale, per qumilu 
sia diluito, altera P acido oleico con una 
ebollizione prolungata. 

L* acido oleico è di difficilissima prepa- 
razione, per la somma sua ossidabilità. 
Tuttavia essendo T acido non ossidato alto 
a rassodarsi a — G gradi centesimali, ed 
il prodotto delP ossidazione rimanendo 
liquido a questo grado di freddo, si giun- 
ge ad estrarre il primo abbastanza puro, 
facendolo gelare col rafiVeddamenlo. Sic- 
come spesso avviene che P acido oleico 
non sia del tutto scevro di acido marga- 
rìco, così lo si depura esponendolo ad un 
freddo graduato, col che P ocido marga- 
rìco sì cristallizza e P acido oleico pnò fel- 
trarsi attraverso la carta ; se lo raOìredda 
di nuovo, e d.a ultimo si va fino a zero. 
Se lo si raffreddasse lutto ad un tratto, 
potrebbe succedere che il tutto si rappi- 
gliasse in massa, e P acido oleico non 
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p<ilesio tepirarii flalP arido nargdrico crì> 
stalliuatu. 

W. Colcy c G. F. WiUon trovarono 
assai utile per la «lepiiraaiune delP acido 
oleico e degli allri acidi grassi, T uso del- 
l'acido solforoso. Suggetiscono dì opera- 
re nel modo che segue. Mellonsi ceuto 
l'hilograniuii dell’ acido oleico da depurar- 
si entro una sasca di legno, di piombo o 
di maiolica, c vi sì versano 5 y chìlogram- 
roi di acido solforico concentralo alla den- 
sità di 1,8. Si mesce accuratamente c si 
assoggetta per 5 G ore ad un calore capace 
di produrre dei gus arido solforoso, il che 
può farsi benissimo col sapore, bastando 
una tamperatura di qo a C. Si dee 
versare T acido poco a poco, perchè non 
si svolga soverchio calure. Trovossi que- 
sto metallo preferibile a quello di far giu- 
goere nella sostanza ì! gas arido solforoso. 
Io capo a 36 ore, versand sulla sotlanza 
loo litri d' acqua a 90“, e dopo aver beo 
bene agitato, si loscia in quiete il lulto^ 
perchè si separi In sostanza gras.ia dal- 
r acqua. Si dee aggiiignere quest’ ultima 
grado a grado, e dopo separala può ser- 
vire ad altri usi, come acqua acida. Le 
grascie trattate in lui guisa mellonsi in una 
caldaia con serpentino a vapore per lavar- 
le con 3 oo litri d' acqua che rìscaldunsi 
per un’ ora, lasciaody poi in riposo. Il 
grasso che soprannoia si decanto e si ft 
bollire per un’ora con 1 oo litri di acqua 
acidulata con acido solforico, poi lasciasi^ 
in quiete. Assoggettasi il prodotto, che è 
nero, alla distillazione in un limbicco di 
ferro posto sopra un bugno di sabbia, e 
eoo nna tububtnrn per la quale vi si in- 
troduce del vapore acqueo durante la 
distillazione. 

Potrebbesi combinare il grasso con l’a- 
cido solforico, passare tosto alta distilla- 
ziofle e introdurre gradatamente deli’ a- 
equa nella caldaia del limbicco invece del 
vapore ; tua d metodo descrittosi ritro- 
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vosi il migliore La intrndnziane del va- 
pore serve ad evitare gli elTelti nocivi del- 
l’aria sui grassi, il quale risultamenlo si 
avrebbe del pari distìllandu nel vuoto. I 
prodotti delia distillazione condensanti 
mercè un refrigerante, regolando il fuoco 
secondo la sivacilà delta corrente dei va- 
pori grassi che s’ innalzano. Questi pro- 
dotti possono separarsi a misura che ven- 
gono secondo il loro colore o la loro 
consistenza, c volendoli ancora più puri 
possono tornare a distillarsi. Da ultimo si 
fanno bollire per 6 n 8 ore con acqua 
acidulata di acido ossalico. 

I principali caratteri dell' Acino o/eico 
possono vedersi a quella parola nel Di- 
zionario e nel Supplemento. Si disse ivi 
essere scoloiit<u e se talvolta ha una tinta 
giallastra dipende dall' avervi uitila una 
sostanza straniera. Sottoposto all’ azione 
del calure net vuoto dìstil'a senza allei ar- 
ti ; nell' aria, una parte dell* acido diviìllj 
pure senza olterarsi, ma un’ altra parie si 
decompone, cosicché in quella operazione 
si ottiene una grande quanti!.^ di gns per- 
maneuli, che sviluppanti in maniera uni- 
forme per tutta la durata dell' operazione, 
un prodotto liquiilo che rifrange forte- 
mente la luce, e che deponf» col raffred- 
damento una materia rristallizzata in aghi 
fìlli. Il g.is si Ciimpnne il' acido carbonico 
e di c.*ulmro d* idrogeno. Se si spinge l’o- 
perazione sino a che il fondo della storta 
sia arroventato, ti ottiene un residuo con- 
siderevole di carbone. 

II prodotto Condensato contiene grande 
qiinniil.ì d’ un idrogeno cnrlx)natn liquido, 
misto ad un poco d’acido oleico non al- 
terato, e contiene inoltre un acido cristal- 
lino, che è r acido sebacico. Questo ulti- 
mo prodotto essendo soluhilissiino nel- 
!' acqua bollente, può essere «eparato dagli 
altri per mezzo di questo liquido. Col 
raffreddamento si depone quasi del lutto 
allo stalo dì cristalli, che molta somiglianza 
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pre$eotano con l’ aci<lo benzoico. La for* 
maztooe delPacielo sebacico, con la distil- 
lazione delP acido oleico, somministra un 
ntUmo mezzo per riconoscere la presenza 
di quest’ ultimo nei corpi grassi. 

Per separare V idrogeno carbonato dal- 
V acido oleico, non ti può ricorrere al 
Irattaroento degli oleati con V etere, come 
nel caso dall’ acido margarico e dell’ acido 
stearico, perchè questi sali vi sono assai 
più solubili che V idrogeno carbonato. Il 
miglior mezzo consiste nel distillare il lut- 
scaglio a parecchie riprese con 1’ acqua, 
arendo cura di rinnovar quella che si eva- 
pora, sino a che questo idrogeno carbo- 
nato siaM del tutto volatilizzalo. L* opera- 
zione riesce scnipi'c benissimo, quando sia 
convenientemente prolungata. 

Questo idrogeno distilla tenta lasciar 
residuo. Nun si saprebbe considerarlo co- 
me unico prodotto, perchè varia mollo il 
suo punto di hollizione e s'innalza dai iGo 
a aSo*’ e più. 

La maniera con cui si comporta 1' aci- 
do oleico alla diilitiazìone, ne spiega il 
perchè i prodotti della distillazione dei 
corpi grassi, quali il grasso di porco e 
r olio d* uliva, che contengouo, oltre alla 
margarina ed alla stearina, deli’ oleina , 
presentano maggior consistenza delle ma- 
terie prime : il che deriva dall’ essere 
1' acido margarico pochissimo solubile ncl- 
r idrogeno carbonato, che si produce con 
la distillaziune, mentre la margarina è so- 
lubilissima nel)' oleina. 

Si è detto negli nrticuli sopraccitati, ed 
a quelli Grasso, Caisdelb steariche ed 
altri, come l' acido oleico si ottenga quasi 
sempre misto a quelli stearico e margari- 
co, e si vide altresì quale sia la fusibilità 
dei miscugli secondo le proporzioni delle 
varie sostanze che li compongono. 

L' acido solforico a freddo vi sì combi- 
na senza decomporsi : a caldo, il mlscu-j 
glio annerisce, e sopra i zoo” gli acidi 
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li decompongono con isvolgimento di gas 
acido solforoso e lasciano un resìduo car- 
bonioso. 

L’ acido nitrico trasforma l’ acido oleico 
in acido elaidico, il quale possedè la stessa 
composizione per qualità e quantità, Pun 
acido essendo isomero dell* altro, come 
osservò Gerhardt , e confermò poscia 
Gottlieb. 1 due acidi sì somigliano allo 
stato coucrctn, ma differiscono in ciò che 
P acido oleico cristallizza dall' alcoole in 
aghi solo cui mezzo del freddo, e P elai- 
co si separa dal smldetto veicolo in forma 
di grosse foglie ; P oleico non arrossa il 
tornasole, e V elaidico invece lo arrossa 
mollo; 1* uno h.*! impunto di fusibilità 
diverso da qncMo dell' altro ; P cbndico sì 
ossida meno presto deli’ oleico, e forma 
con le basi composfi neutri più facilmente 
<leir oleico. 

A malgrado di siffatte diversità i due 
acidi posseggono la stessa composizione, 
e la metamurfoil dell' oleico nell' elaidico 
è attribuita da Gerhardt alP aziooc di 
qualche materia organica, che si trovi in 
debole proporzione commista alP acido 
oleico, e che, scomposta dall' acido nitro- 
so, trasfonda al corpo grasso lo squilibrio 
molecolare cui è indotta. Gottlieb ba os- 
servato che durante la reazione si forma 
alquanta ammoniaca ed un olio indiffe- 
rente, le qnaU sostanze sembrerebbero 
derivare dall’ alterazione operata dall'aci- 
do nitrico. 

L' acido carbonieo precipita P acido 
oleico dai suoi sali neutri Ìo soluzione ; 
tuttavia P acido oleico decompone i car- 
bonati col calore, e forma con le varie 
basì sali che diconii Olbsti. ( T. questa 
parola. ) 

La potassa lo decompone operando nel 
modo che segue. Si riscalda dell' acido 
oleico io una ciotola d’ argento con leggie- 
ro eccesso di potassa caustica in alcune 
gocce d' acqua in modo da saponificarla ; 
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tì si aggiooge poi UD8 quantità di potoisi^ed anù recentemente J. S. Faucon di 
doppia della quantità d' acido oleico adu* Rouen ne fece lo applicazione a preparare 
penlo, e ai riscalda Ixd bello il tutto, in- 090 esso saponi a freddo. Un uso però 
ceuaolemeute agitando e facendo fondere più importante è quello fattosene per b 
U potassa. Se si opera bene, la massa non OLUTuaa delle latte ( V. questa parola} 
ti tDoerisce, e non prende che una tinta prima da Byerley in Inghilterra, poi da 
gialla brunastra. Da che il miscuglio tro- Poligat e Alcau in Francia, con graodissi* 
rasi periato alla temperatura della potassa ma economia ed altri vantaggi notevoli, 
foadcQte, si manifesta uno sviluppo d' i- per non essere soggetto ad irrancidire, nè 
drogeoo, al cessare del quale T operazione esporre quindi le lane a pericoli d^ incen- 
è terminala.: si toglie rapidamente il fuoco, dìo assorbendo Tossigenu dell' oria, e per 
e si getta la massa ancor calda nell' acqua, la bcililà con cui tugliesi poscia dai panni, 
che dìscìoglie b maggior parte della po- Finalmente può usarsi, solo o misto ad 
tassa libera. Quando si adopera poca acqua, altre sostanze, per lubrificare le parti roo- 
la lisciva tiesce tanto concentrala, che il bili delle macchine (V. Ui«tcmb), nel qual 
sapone prodotto soprannoia senza discio> caso è pure utile la difCcuUà sua di pren- 
gliersi. Per mezzo del sale marino si se- dere il rancidume. 

jvara il sale di potassa dalla sua soluzione (Bsrzelio — • Dumas GzBHAnoT 
ueir acqua, c si ripete quest' operazione — Gottliee — W. Coley — S. F. 
fino a che b piccola quantità di materia W11.S011.) 

colorante che si è formata io certe parti Olbico ( Klere ), Questo prodotto sì 
con un eccesso di calore siasi disciolla in preparo dìscioglleodu una parte d' acido 
questo liquido. oleico io quasi tre parti d'alcole e faceo- 

Col mezzo dell' acido idroclortco dilui- dovi passare una corrente rapida di gas 
lo si separa V acido grasso dal sapone cosi idroclorico. Il miscuglio sì scalda, e 1 * ete- 
purificalo. Questo acido non è liquido : rificazione si opera immedialamenle. In 
col raflVeddamenlo sì concreta formando capo ad alcuni minuti, tutto 1 ' etere oleico 
strali cristallini. L' acido greggio, cristal* separasi dal liquido alcolico assai prima 
liizalo una «econda volta nell* alcole , che 1' alcole sia saturato di gas acido, di 
fuode a 56 *^ i du(K> parecchie soluzioni io cui bisogna evibre uu^eccesso che potreb* 
questo veicolo, fonde a 60°, punto che he alterare il prodotto, 
rimane custaole anche se di nuovo si trai- L' etere in tal modo preparato, separa- 
la con r alcole. Quest' acido è identico di to dal liquido alcolico , deve essere agU 
quello elatico. tato con alcole ordinario, che discioglie il 

Gli usi duir acido oleico sono parecchli suo volume d' acido oleico e non discio- 
c molto importanti. Lo sì può abbruciare glie che pochissimo etere oleico. Sì leva 
nelle bmpane, ove dà sufiicicute luce, non poi l'alcole agitandolo eoo l'acqua : quin- 
diigitmla però da un poco di fumo, sicché di si decanta e si secca sopra cloruro di 
se ne riserva I* uso nei luoghi aperti, ed calcio. Questo lìquido cosi preparato è 
iihbiaDio in fatto accennato olP articolo limpido e poco colorito : b sua densità è 
CivaiLE steariche in questo Supplemento intermedia fra quella dell' alcole e quella 
( T. Ili, pag. 545 ) come sì adoperasse dell' acqua. Si altera con la distillazione ^ 
cuQ buon successo per illuminare le stra- somministrando dell'alcole ed un carburo 
de. NcDa fabbricazione dei Safum ( Vedi d'idrogeno, e lasciando un residuo carbo- 
questa parola ) è pur utilissimo maleiiale, nioso. (Dcmas.) 
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OLEINA. É uD'j dei prìocipii Ìmnie- 
dialì i>n<le i curpi giussi compongunsì, ed 
è quello che, romlùnundusi con rossigcno, 
sostituisce r acido Oleico, di cui parlosst 
Deir articolo precedente. Fu estratta la 
prioia volta nel i 8 i 5 da Cbevreul, che la 
chiaoQÙ Elaina^ nume che si mutò dappoi 
io quello oleina. La otteneva egli a mesto 
deir alcole con quel metodo che iodicossi 
assai brevemente all' articolo Elairs del 
Ditionariu, e più estesamente all' articolo 
GassM in questo Supplemento ( T. XII, 
pag. a So), per quelli cui interessasse spe- 
cialmente di ottenerla pura, al che è que- 
sta U migliore via. 

Il metodo più semplice tuttavia di se- 
parare la oleina dagli altri componenti dei 
corpi grossi, è la spremitura eseguitasi in 
piccolo da Braconnot framexto a fogli 
di carta bibula, i quali inzuppavousi del- 
r oleina, che si poteva estrarre poscia con 
r alcole, o, più economicamente, con V a- 
cqua bollente, come si disse agli articoli 
Elskvì del Diziunario e del Supplemento, 
ed applicata poi in grande col mezzo del 
torchio idraulico, alla preparazione della 
Steiri5a ( V. questa parola ). Finalmente 
air articolo Candela stearica nel presente 
Supplemento ( T. IV, pag. 546 ) si de- 
scrisse un modo di separare V oleina con 
la agitazione ed un lento raffreddamento. 

Oltiensi pure la oleina facendo digerire 
un olio con una quantità di soda caustica 
uguale a metà di quella che occorrerebbe 
per la sua saponlhcaziooe : la stearina è 
la prima che si trasforma in sapone, poi 
soggiace allo stesso cangiamento una parte 
della oleina, il resto è oleina pura. Questo 
metodo però non riesce che con olii Ire- 
schi spremuti di recente. 

A dare una idea del metodo della spre- 
imtura porticolarmeole applicato alla eitra- 
ziune della oleina, riferiremo il modo di| 
opti 01 e adutiolo a tal fine da Newton! 
ueir liighilteiTa per l' olio di palma. I 
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Aveudo egli riconosciuto che i compo- 
ueoti solidi e lìquidi di quell' olio, come 
quelli degli altri grassi, erano separati chi- 
micamente, malgrado il contatto delle loro 
particelle, dedusse dover bastare un mez- 
zo meccanico a disunirli, senza bisogno dì 
alcuna aggiunta che possa mutarne le chi- 
miche proprietà, come quando, ricorresi 
alla tapouiQ('.azione. Questo mezzo consi- 
ste nel far criitallizzare le sostanze grasse 
solide riscaldando e raffreddando succes- 
sivamente le materie greggio, poi assog- 
gettando Il tutto ad una pressione per (are 
che scoli uoa parta dell' oleina, dopo di 
che si scalda c raffredda di nuovo ^>cr 
produrre una seconda cristallizzazione o 
levare dell' olirà oleìna con la sprcmitui'a. 

Per Tulio di |»ahua, di cui speaaltneD' 
le il Newton si è occupato, lo si prende 
greggio quale viene dall' Africa, od im- 
bianchito da[>prim8, e se ne versa molla 
quantità in vosi di ferro che si riscaldano 
a loo*' C, mantenendoli per un'ora a 
quella temperatura ; quindi sì cola, in >uso 
di legno, ove lasciasi raffreddar Icntamcn 
te, e abbandonasi fino a che cominci la 
cristallizzazione. Mcttesi allora la massa 
coagulala in aacebi di lana, ponendone da 
8 a i 5 chilogrammi, secondo la capncllà 
e la grandezza del torchio, quello ìdrau* 
lico essendo preferibile agli altri. Assog- 
gettasi la massa nd una leggera pressione, 
con la quale ne scola circa un terzo allo 
stato liquido e che è oleina quasi pura ; 
gli altri due terzi rimangono allo stato 
solido nei lacchi di lana. Siccome può 
ammettersi in generale che Toliu di palma 
contenga 69 per 100 di oleina, co»ì una 
metà del liquido è ancora contenuta nelle 
stiacciate donde deVesi estrarla. 

Si riscaldano a tal fine di nuovo le sriac- 
cìate in una caldaia a circa 100^ (per tre 
a quatlr'ore), dopo di che colasi in tina di 
legno c si lascia ruffreddare c cristallizzare 
dì nuovo. Quindi assoggettasi il tutto in 
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leJ« <ti cHoe »\\a pressione sotto un Torte 
ti»rri)lu iitraulico, riscaMan<lo Io tele e le 
piulro intet posle. In questa sccnn>la ope- 
r.)xiunc a culd«i, scola insieme con Tolei- 
na una |it<'Cu1a porzione delle sostanze so- 
liiiC) e quindi oggiugnesi il liquido oltcnu- 
■ lo a deirolio di pnltna^ per assoggettare 
poi il tutto Q crìslalIixzazioDc e spremitu- 
ra. Le stiacciate rlaiiiste nella lana dopo la 
(Nessìone a caldo sono le materie solide 
Ciistìtucnli delPolio di palma. Da loo par- 
li <ruiio greggio di palma del commercio 
Nevrioo assicura potersi estrarre in questa 
ioaniera circa 3o per xoo di stearina e 68 
di oleina. Questa nulla perde del suo va- 
iare, come quando ricorresi alla saponifi- 
cazione, e può servire olla preparazione 
dei saponi quanto Toliu stesso di palma, 
polche non venne soltoposla ad alcuna chi- 
mica! 'operazione. 

Volendo applicarla alla preparazione dei 
saponi hiancbi, è d'uopo ioibianchirlD coi 
soliti mezzi. La steariua serve, come quel- 
la dei grassi, alla fabbricazione delle can- 
dele. 

La apparenza^lcdia oleina c molto sìmi- 
le per Paspctto c la consistenza al beirolio 
di libra; scolorata, di sapore oppenn sen- 
sìbile, ma, secondo alcuni, un po' dolce, e 
\aria di densità c di rusìbillla secondo le 
«o^Unze donde proviene, come si disse al- 
r articolo Kt.AUiA iti* questo Supplemento. 
Quella di gr.'isso di majale , alla (cmpcia- 
tura di ha la densità 0,915. 

Il punto cui si rassoda varia pure se- 
condo la provenienza, c quella sostanza 
che pare oleina in un grasso solido alia 
lempei atura ordinaria, itt mio più fusihile 
potrà sen»bn»re stearina. Inoltre, la meno- 
ma alterazione di pnrìt.i ne cangia il grado 
di fusione, come si è verlulo in questo 
bupplemcnto all'articolo Gftsssi (T. XII. 
pag. a 5 o). Si può tutlaTÌa sl-tbiiirt c'tc si 
(oiigela solo a 3 o 4 gradì sotto lo zero, e 
uao 8 4 ►'‘p*’*'' come, p r errore di; 

Svj'pf. 7 ’crn. T. \W. 



jstampn, si è detto alParticolo fiLsiitz del 
Dizionario. .\d un freddo di 6 a ^ gtndi 
j&otto Io zero rappigliasi in una massa co- 
|stituil;i da cristalli aghlforrai. Come dicem- 
mo agli articoli Ei.si^s, è insolubile ncl- 
P acqua, solubile in 5 t Tolte il suo peso 
d^ alcole bollente della densità di o,KiC: 
invece 9^'’ di ulcole a 75°, dì una densità 
di 0,79$, nc sciolgono solo iit* di olei- 
na, Io che mostra quanto cresca la soliibt- 
lità col grado di rcttiricazione deirulcolo. 
L'ultima soluzione a 6a* tutorbldossì. Di- 
cemmo pure nel succtlotì articuli essere 
solubile oellVtere solfurìco, e senza azione 
sui colori vegetali pii\ delicati. Riscaldata 
n«:l vuoto, si vap<irizza senza decomporsi. 
La oleiua di grasso di maiale coniponciì dì 

Carbonio . . 79,o5o 

Idrogeno . . . si,439 

Ossigeno . . . 9;548 



100,000. 

Pelouze inclina a credere che Telelna 
possedei una cc mposizionc analogo a quel- 
la della stearina; la maniera con cui ope- 
ra con certi perossidi, lu ravvicina ancor 
più all' acido sulfovinico: come quest'ulti- 
mo, riscaldato col perossido di manganese, 
dà i prodotti dcirossìdazione deirulcule e 
del lulfatu rii protossido di manganese, co- 
sì rolulria dà, 0 pari circostanze,! prodot- 
ti deir ossidazione della glicerina e dell* o- 
lealo di manganese. 

Quandtr a una temperatura di i 5 a 100° 
sKe.spoue l'elaiiia alP azione di certe basi, 
le quali, come lu potassa, la soda e simili, 
sono dotate d' una folto alcalinità, si sa- 
ponifica, cioè si trasruiani per hi maggior 
pai te in sostanze acide, come in acido olei- 
co, in acido margarico, e dì più in princi- 
pivi dolce o gliccritia. 

Cvu!o pinti vii oleìm. fo*lblle a 7", sa- 
poniiì<::Jc da a.*Ì parti »!i |u»lus?y, c dtscìol- 
|tt nj ioo pani dtiC'j'ia, lu.nno iiiuo: 

8 
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Prlru^pto «Iole© icirui |M>so f» glìceiinu 6 

Aciilo oledro fusibile a uoa temperatura fìi B** sotto lo lero . . yS 

Acitio mnrgarico 5a 
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Gli usi della oleina sono presso a poco 
gf1 stessi dtir ACIDO Oleico, o Tennero ad- 
ditati a quella parola ed a quella Ei ìiita 
di questo Supplemento. 

( BEnr.ELio — Ddmas — CnEVRECi. 
— W. R EWL'iT — A!»T05I0 Brucalassi.) 

OLEOCALEOGll AFIA. Maniera di co- 
loramento delle slam]ie che dà loro aspet- 
to di pitture ad olio, il modo dì esecutionc 
dei quale venne descrìtto alParticolo Misu- 
ii’as in questo Supplemento (T. XXIV, 
pag. 45 * )• Sembra che il primo ad 
•risarno ^ìa stato Steyaert, pittore di Gand, 
che lo 9(q)licò alle litografie uel 
colorì per tal modo la copia del quadro 
di Reuihrandt conosciuto col nome i7 Cap- 
pctlo di paghii, e oe fece presente alla 
regina dei Paesi-Bassi; intitolava il suo 
metodo Litocromia, lenendolo segreto. Due 
anni dopo, Antonio Rothoiiìllcr, direttore 
della galleria dì quadri del principe Eslhe- 
razy, imaginò quello desciitto al lungo so- 
praccitaiii, ed oltenna per esso un privi- 
legio esclusivo di ao Doni nelP impero au- 
striaco. (G.**M.) 

OLEOGASSOGENO. Diedeiì questo 
nome agli apparati, nei quali pruducesi i! 
gas con lii decomposizione delP olio, o in 
grande od anche in piccole quantità, in una 
specie di lampone, nelle quali Polio arriva 
ai becco già decomposto, anziché decom- 
porsi sul lucignolo. (V. Illumikazio:*» a 
ga$n Lampada.) 

(G.**M.) 

OLEOMETRO. 11 variare di qualità 
c di prezzo chefunno gli Olii, induce spes- 
so nel commercio a falsìGcnrii, come ve- 
dremo a quella parola, cd interessa molto 
quindi al commercio stesso e alle arti dii 



scoprire queste frodi, ciò che In ptìl modi 
tentò di farsi ricorrendosi per tal fine anche 
air indagine del peso spedfico, il quale io 
molli olii è diverso. É chiaro che si potreb- 
be riconoscere qnesto peso con le bìlande 
in vasi di capacità conosciuta ; ma la lun- 
ghezza e le difficoltà che simili sperimenti 
presentano per farli conia dovuta esattez- 
ze, inducono piuttosto a ricorrere alP uso 
dell* Areometro o Pesaliqoori. £ pur 
chiaro del pari potere a rigore servire un 
solo areometro per tutti i liquidi; se non 
che, dovendo allora poter niisuroro varietà 
molto diverse dì densità, o avrebbe gradi 
molto minuti, o dovrebbe avere una scala 
lunghissima, lo che Io renderebbe incomo- 
do nlP uso. Perciò, a fine di ottenere una 
scala a gradì un po* grandi da vedetsi con 
esattezza anche le frazioni di essi, senza so- 
verchiamente aumentareAe dimensioni ded- 
lo slromcnto, si fecero areometri speciali 
per varie sorta di lìquidi, i quali cuuipren- 
dessero solo quei pochi gradi onde suoi 
variare la densità di ciascuno. Di qui Ta- 
reometro pegli spìriti, separato da quello 
pei sali, e le tante varietà di areometri che 
designansi cui nome di Eivoketro, Alco- 
METRO, LaTTOMETRO, MosTIMRTRO, Aj.CA- 
MAiRTRO e simili, alla classe dei quali ap- 
partiene X oltomHro altro appunto non es- 
sendo che iin areometro così equilibrato 
da non segnare minutamente che quelle 
densità chf sono proprie degli olii. Dno rii 
Ini fatta proposto da Duquesne venne de- 
scritto in questo Supplemento alP articolo 
Ei.aiomeiro, che è altresì il nome che usa- 
li invece dì quello oìtomtiro. Qui ne fa- 
remo conoscere due altri che vennero pro- 
posti in appresso- 



Digitized by Google 




Ol.EOHBTBO 

L'ulio di colta è nel cotumercio da qoal- 
i‘b« ietupo sutloposto a faUifir^zioni ; si 
mescola cumuoemetile con olii di minor va- 
lore, come sono quelli di lino, di garofani 
salralici, di ravizzone, e simili. Quella fio- 
de è praticata con tanta più f<icilitò, che la 
chimica, p<;r uo’eccezlune assai rara, pos- 
siede soUaolo mezzi imperfetti per ricono- 
scere alcune di queste falsifìcazhjni. l'essa 
possedè bensì un reattivo certo per isco- 
prire le deboli dosi d'oUu di pesce mesco- 
lato ad un altro di maggior valore; ma 
quando deesi distinguere rollo di lino, quel- 
li di garofani salvatici, di canapuccia ed al- 
tri olii vegetabili, non può impiegare che 
metti,! quali non danno una certezza com- 
pleta. 

Allo scopo di mettere teruiioc a queste 
faliifìcaziooi sempre crescenti, Laurot ven- 
ne eccitato ad istituire delle indagini diret- 
te a scoprire nelPoliu di colta la preseiuu 
dfgii olii siraoicn. Dopt» purecchic prove, 
egli immaginò lo sli uaieiito, del quale dia- 
luu la descrizione. 

Componesi d' un picciolo vaso di latta, 
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che fa rnfficio del bagno-maria; si colloca 
in esso un recipiente cilindrico pure di 
latta, nel quale si versa Tolio da sperimen- 
tare. Quando sì espone questo apparecchio 
alPazione del fuoco, l'acqua non tarda od 
entrare In ehullitione; il calore si comuni- 
ca alPolio, ( he non può oltrepassare la tem- 
peratura rii loo gradi centesimali. Vn pic- 
colo areometro o pcsaliquore, immerso nel- 
Pulio segna la densità di questo lìquido ; 
ma siccome il suo tubo od osta c iiKjIto 
solide, così le più lievi differenze nel pe- 
so sptciGco si rendono sensibili. Il tubo c 
diviso io 200 parti eguali ol dissopra di ze- 
ro, ed in 30 ul dissolto. In Gnc, un termo- 
metro, immerso nel recipiente, indica quan- 
do Polio è giunto al calore di loo gradi. 

Laurot ossei vò che alla temperatura del- 
Pebolliziooe dell'acqua, gli olii sono ben 
lontani dalPaverc la stessa densità, che le 
difTcreii/c compariscono assai sensìbili sul- 
l'asta soU le dciPorcouieti'u, il quale io una 
specie s' immerge poco c molto più in 
un' altra. 



Nell'olio di colza, P oleometro »i dispone a zero 

Nell' olio di lino a 3io 

Nell'olio di garolaui sellatici a « . . . 13^ 

NelP olio di pesce a 85 

Nell'olio di canapuccia a . . . i5G. , 



Come si Tede, le <Pilferenie suuo sem- 
pre 8>sai distinte; quando Polio di colza ò 
ia««colaLo con Saio per loo, per csom- 
l^j, d\m ollro olio, Pareuuietro lo indica 
tosto immergendosi d'una minore quantità. 

Allo strumento va unita una lavoia, sul- 
la quale sono indicati i gradi che deve se- 
gnare Poleonietro quando vi ha 5, io, i5, 
90, eco., per lOO d'olio di pesce o di un 
altro olio. Quando si aggiunge un olio stra- 
niero un poco più denso, lo slrumcnlo 
s'innalza ed indica pure la frode. | 

L'accademia di Rouen, cui Laurot pre-' 



sento il suo oleometro, incaricò delPesume 
dì esso una commissioue formuta di Girar- 
dìo, Person e Preisser, c questa ntlPcspe- 
rìmeutarc sopra gran numero d'olti di di- 
verse specie, trovò esservene uno meno 
pesante dell'olio di colza, nel (]ua)e P asta 
del pesaliquore si arresta a 23 gradi sopra 
lo zero, e, per conseguenza, s'immerge di 
più clic nelPolio di colza. L'olio di sego o 
I' acido oleico, residuo della fabbricazione 
dulie cuinlcle steariebe, mescolate coll'olio 
jdi colza puro, è atto quindi a permetterò' 
P iiilroduzione d'una certa r|UQnlità d'olil 
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(UjDUini più per cui si può con un 

tale sussuliu fare una rooscubnin di olii, 
nella quuie rareomtdro segni zero, come in 
queliu dì colia puro. Infatli, la Commissio- 
ne ha trovalo colPcsperienrii che mediante 
roteinn si giunge a cornmcttcrc la frode 
nclfuliu di colzs mescolando con 5 o in 40 
per luo dì olio di lino, di pesce c dì ga- 
rofani salvatici, senza che rareoruelro in- 
dicasse la falsificazione. — > Ecco quindi 
un caso, in cui lo strumeoto si trova insuf' 
ririeiite ; ma fortunatamente è lucile il ri- 
medio a questo inconveniente. 

L’acido oleico od olio di sego ha caratteri 
tatmenie determinali, eVè facile di ricono- 
scerne la presenza negli olii, hen anche 
quando se ne trovi in piccola qciantit!i. li 
suo odore tipugnanle è già indizio pel chi- 
mico. Se s’ immerge nelTolio di colza puro 
la carta azzurra di tornasole, il colore di 
questa non sarà in nimi modo olteralo, nep- 
pure quando l’olio di colza fosse rancido, 
meutre è l* opposto se contiene 4 ^ ^ per 
100 d'olio dì sego. La carta azzurra che vi 
s’immerge c che sì comprime in seguilo fra 
due fogli di carta bibula, prciulu uim tinta 
rossa molto ruanìfesta. Inoltre, Polio csscu- 
do agitato con alcole a 56 gradì, cede a 
questo reagente quasi tutto il su» acido; 
oleico che comparisce uelP evaporazione 
delPulcole, eoa tutti i suoi caratteri di- 
stintivi. 

W lia altresì una certa specie di olio di 
balena, che possedè una minore densità 
dclPoliu di colza. QuesPolio però è ««sai 
poco diOTiiso nel commercio j e sarebbe 
sempre facile riconoscerne la presenza co! 
semplice mezzo indicato da Paure dì Ibir- 
deau. Un poco di cloro introdotto in quel- 
PoUo lo colorerebbe tosto in nero. 

La Commissione concluse dai fatti rife- 
riti € dalle numerose sperienze, cui sotto- 
pose Polcometro di Laurot, essere desso 
un acquisto eccellente per la scienza c pel 
commercio. Con esso si può francjmcutc 
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dccidtTc sul valore di un olio di colza noti 
puro. Il rommercìnntu o piuttosto il chi- 
mico, dopo essersi assicuralo col mezzo 
della coi ta di tornasole, ebe Polio da spe- 
rimenlare non contiene acido oleico, deve 
far uso delPoieometro. Se lo strumento 
non si arresto ti o" può dedurne franca- 
meote che Polio è fulsibcato e trovare con 
esattezza in quali proporzioni vi esista Po- 
lio straniero. Può adunque riputare ogni 
olio che non dia alPoleoinctro Pìndicazio- 
lìe convcuìcote, vale a dire che non se- 
gna o^. 

E vero che Polcometro nulla dice sulla 
natura degli olii mescolati cuo frode, ma vi 
sono reagenti che forniscono ìstruziuni a 
questo riguardo, c che vennero indicati da 
Laurot, ma che la Commissione non ha vu- 
l ifìcati. Del resto, questi reagenti non sono 
di assoluta necessità per Poperatorc che 
compra un olio di colza; per esso la (|ui- 
stione [>rìncip:de è di ricuuuscerc se si ha 
faUìGcnzione o no, se Polio fli colza è pu- 
ro e non ne ha aggiunto altri; e sotto que- 
sto rapporto Poleomciro di Laurot presen- 
ta tulle le gii.irentigie desitlerubili. 

Un lavoro fatto nel iSSg da Putire;, 
farmacista di Bordeau, sugli olii Gssi, fece 
nascere a Lefebvre il desiderio di fare un 
oleometro fondalo sulla gravità specIGca 
dei difleientì olii. Osservò che si trovava- 
no multe discrepanze nelle tavole delle 
densità degli olii date du Paure e da pa- 
recchi altri chimici, e preso quindi lu ri- 
soluzione dì operare soltaotu sopra olii e- 
stralti da lui medesimo, a Gne di avere ti- 
fò esatti. 

Aiutato da Bennr, farmacista di Aroiens 
e già preparatore «ila scuola di chimica di 
Rouen, Lefebvre si procurò semi ben mon- 
di di tutte le specie di piante oleose, tanto 
del uorte che del mezzodì, e nel 1841, ot- 
tenuta così tutta la serie degli olii commer- 
ciali in grande stato di purezza, potè ap- 
fdicarc su basi esatte lo di lui ricerca. 
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Non è, invero, cosa così tacilo poter arC' glio ili semi non li.i gìuiuujui la mL<lc»iina 
le semi oleaginosi esenti <rugni so&t<mza ilcnsiià. 

estranea. Così nel coaimercio non si fo ve- Schnhicv c>l altri chimici, che hanno 
runa «tUTerenza fra il colza d'inverno e dato i pesi spcciGci degli olii, hanno seni- 
>|«cllo d'estate, Ira queste due specie di pre operato sopra quelli de! commercio, 
semi e quelli dei navoni o ravizzoni d* in- vale a dire provenienti da semi più o me- 
verno c d’estate; pel che abitualmente si no mescolati; nè dee qtiindi far niaraviglij 
mescono insieme; nulladinieno vi ha fra clic si riscoutrino gravi errori nelle tavolo 
gli olii <li questff quattro specie di semen- da essi eumpilate e che non si trovi vt*rii> 
ti diffcnmze ben decise in quanto al loro na concordanza fra le densità di ciascuna 
peso spccitìco. E egualmente quasi impus- specie d' olio. 

sibile di trovare nel commercio semi dì li* Lefebvre Ira rettificato tulle queste ci- 
ao ben mondi * quelli che giungono prin- fre, ed ecco la favola che egli dà della gra- 
ctpalmenle dui Ihdtico contenendo dal 7 vita specifica degli olii, in confronto di 
air ft per 100 di rnmellina, di navone c quella delP acqua distillata, alla 
d'una !iperie di luglio farinoso. Donde ri* ra di — f- i 5 gradi ceotesÌin.il< *>*.>r 

sulla che l’olio estratto da questo tuiscu- unità. 



I. Olio ili sego od oleina ......... 

a. — di Colza d’inverno 

5 . — di navoni d'inverno 

4. — di navoni d’estate 

5 . — ^ di colza d’estate 

< 3 . — d’arachide 

— d’olive 

8 . di mandf>rle dolci 

— di semi di faggio , 

IO. — di semi di rapa o luvizzoiic 

1 I . _ (il sisamo 

13. di balena feltrato 

I 5 . — di garofani 

I -f. — di semi di canapa 

iG. — dì camellina 

16. — ~ di semi di cotone 

ty. — ^ di semi di lino . . . 



o.r. I 

«ly ' S ; 

o.fji';; 
0,9170 
0.9170 
u.Q I Xo 
0.9U0; 
0,921» 
0,9255 
0.924» 
0,9253 

0,9270 

0,9282 

0.9306 

0.9550. 



In questa serio d\dii ne munca uno usi- (grandi, che provano da purte deb’ussìge- 
talissifuo e comunissimo in commercio , no dclfaria, che, come sì sa, viene da 
vale a dire Polio di noce, che venne forst^ essi assorbito. È in tal modo, per esem- 
Lscìat» da Lefebvre, perchè dilììcile ad ot* pio, c he un olio di semi di cotone tresco 
tenersi in ogni caso di densità uniforme.' ha 0,9006 dì {k^so specifico; mentre, do- 
Egli osserva che queste cifre si opplrcmo|po due anni di soggiurno in un» buccia , 
ad olii di recente ottenuti. Allorquando lun tal peso diventa u,93ao. L'aumento 
invecchiano, aumentano sempre di densìiàjperò si uggirà soltanto sulle due ultime de- 
tii causa delle modlGcazìoni più u meQo;ciiuaIi. 
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It fMt'todo quindi id) piegato da Lcfebvre, 
per riconoscere le difl'crenti specie d*olii 
puri o misti, è foudalu su questi principii: 
1.^ I dilTcrenli olii puri hanno differenti 
densità, le quali cangiano colla temperatu- 
ra. 2." In generale, non ti trovano due olii 
che abbiano U medesima densità airegua* 
le temperatura. Quantunque la sornigliim- 
sa di dentila dei due olii ai numeri 6 e 7 
e la poca difTureora di alcuni altri sienu 
miohbietto aìlu sicura applicazione di que- 
sti pi iucipii, tuttavia possono dessi utilmen- 
te servire a mostrare la natura di alcuni 
olii o miscugli di essi. 

IVr uìisuiare adunque la densità che 
pieiidc come carattere principale costruì 
LvhtMic un ut eometro tale che basta far- 
!•> g:i!icgi;>are suIPolio, per conoscere il ou- 
niQo (il chilogrammi che peserebbe Pelto- 
lilib di qiuUo fissandone così la densità. Il 
di lui sti omento ba la forma d'un areome- 
tro coniine, se non che il serbatoio o bul- 
bo cjindiico è molto voluminoso, cd il tu- 
bo, l'Ut è annessa la scala, mollo luiigu. 
Ivc densità inscritte sulla scala nel modo 
uflZ-dcito, sono comprese fra 0,9000 e 
joo, limiti fra i quali si trovano le gra 
Mt.i specifiche degli olii commerciati sopra 
imlatì alla tcuiperatura > 5 *^ centesima- 
li, chiamando 1 quella delPacqua. Sicco- 
me non sì poteva collocare le quattro ci- 
fre sulla scala, cusì si è levata la prima c 
r ultima, per Conservare soltanto le due 
di inetzo, ciò che non porta verun iocon- 
Tenieute. Per tal modo, alle cifre da 1 sino 
o sulla scala si dee unteporre 9 per 
esprìmere la densità. All.'isinislra di ciascun 
minierò si tiovano i nomi degli olir tispel- 
tivi. Il posto deiroilo di colza, per 
pì<i, si vede corrispondere al iiniueio i 5 ,| 
bisogna quindi leggere 0,9160 per la sua 
deiisilà. La quarta c>fm che sì omette noU| 
è senipie zero, ma e facile rilevarla appros- 
sinnilivBmetUe dairimmeisiune duiraieome- 
tro: cusì, pei esempio, esso s*^ìimm;rgerà 
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csallamcute fino al t 5 (>cr olio di colza 
d' imei no cho ba la densità 0,9160, e 
s’injmergeià n mezzo qnasì fra il i 5 c il 
16 per quello di uavoni d^ioveroo, la coi 

densità è 0,91 54. 

Par facilitare le Terificasioni, il postodi 
ciascun olio è rappresentato da uo colo- 
re presso a poco simile a quello che pren- 
de rullo stesso sotto PìnflueoiB delPacìdo 
nolfurico concentrato. Lefebvre tolse que- 
sti caratteri dulia Memoria di Ueydenreicb: 
una goccia d'acido solforico concentrato , 
posta al centro di 8 a 10 gocce d'un olio 
qualunque, fa comparire, quasi immediata- 
mente, un coloramento distinto, sia che si 
lascino i due liquidi in riposo senza me- 
scolarli, sia che si operi la loro mescolan- 
za con un agitatore. Per tal modo, l’olio di 
si^amo prende un rosso vivo; quello di 
lijlena un fosso bruno Carico; quello di 
semi di canapa una finta dì smeraldo ben 
pronunciata ; quello d’ulìve diventa giallo; 
Polio di navoni acquista un grìgio impuro; 
Pallio di colza offre un’aureola azzurra 
verdognola; Polio dfgarofani presenta un 
giallo pallido con un contorno grìgio im- 
puro; quello di semi di cotone si trasfor- 
ma nel colore giallo con istrìc brune al cen- 
tro ; Polio dì lino si trasforma in un rosso 
bruno, che passa beo presto al bruno ne- 
ro. Benché questi coloramenti non sieno 
sempre abbastanza spiegati, nè di forza u- 
niforme per indurre la specie delPolìo, so- 
no ad ugni modo sempre un ejuto, e con- 
tribuiscono poi anche n far vedere più fa-* 
cilmcole il punto dhinmersiooe dello stru- 
mento. 

La densllà degli olii varia però tulmeo- 
te con le teuipeialure che è indispensabi- 
le tener coutu di queste. Abbiamo veduto 
perciò come Laurot portasse sempre gli 
ulii ai 100^ C per conoscerne la den&itàr. 
Questa pietica tuttavia liusciva un pu’ iu- 
goniuda, ed è iiioUre a liutai si che 1’ uleo- 
mett o a caldo di Laniot crasi costi uiio puf 
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lolo olio 41 cotxa, ia<]cl(»ve (jncllo <V\ Lrfeb> 
vTé (HI& lervira per qtiaUiasi di olii 

Indire, Vareom^lro <li Lauro!, cho segna 
De1l*olìo Hi culza d* Inverno, si ferni» al dì 
sotto di negli olii di colza d'estalo , e 
io quelli di oavune dMnverno e di state , 
st<^chò può indurre o credere fuUifìcnzioni 
nei miscugli df questi diversi olii, cbe in 
commercio si accettarono tempra tuttavia 
come oli di colta puri. 

L*areomelrodel Lefebvro Invece, essen- 
do graduato per la temperatura di i 5 C , 
ta duopo indagare la temperatura deirollo 
allatto io cui vi slmmerge, e correggere lo 
cifra ottenuta quando la teniperalura è in- 
feriore o superiore a iS.*’ Secondo Lcfeb- 
vre, la correzione è di uo grado o mezzo 
centigrado per ogni millesimo di densità in 
più od in meno, partendo da 1 5 ,^ cioè di 
5 ^ C. per 3 millesimi, 6** per 4 millesimi, 
e così di seguilo. Supposto adunque che 
la temperatura deirulio assaggiato sia di 
I 8,^ C, roleometro scende allora di a mil- 
lesimi al dissolto della densità reale, e biio- 
gna diminuire di a xnilicsimi la densità u[)- 
pnt ente. A 5 ^ colza e di 

navone, ed a 8® per quello di uliva, 
non può farsi il saggio pel rappigliarsi clic 
fanno. £ duopo allora riscaldare rollo nel 
tubo di prova con la ninuo o con ncqtin 
tiepida ogilondolo con una bacchetta o cui 
termometro stesso. 

Per evitare tutti i calcoli relativi alle 
correzioni della temperatura, Lefelivre si 
diede la briga, di redigere tavole, le quali 
danno il peso degli olii nireltolitro per le 
ordinarie temperature, comprese, cioè, 
fra — e 5 o" C, e ne unisce una co- 
pia al suo oleometro. Così, notando il gra- 
do segnato dalPareometro e la temperato 
ra deir ulto, si trova sulla tavola e quole 
specie appartenga. 

Lo strumento del Lefebvrc non sulo dà 
3 modo di distinguere gli olii fra loro, ma 
fino ad un certo punto, anche di conosce- 
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're i miscugli in proporzioni abbastanza 
Igrandi per divenire oggetto d* 4 ina fr<nle 
commerciale, avendo egli riconosciuto, n«'n 
potersi in generale fnie il miscuglio cosi che 
abbia la stessa densità di un dato olio, nd 
uguale teroperaluio, potendosi ulloru Iims- 
re la dlflerenza coi mezzi chimici. Non (tro- 
vando gli uhi alcuna uiodificaziono ch'ntl- 
ca (lel semplice loro miscuglio, è chiaro che 
le densità dei miscugli preparali rerente- 
roente saranno proporzionali olla <|naiiii- 
(à rispettive degli olii mesciuliiil. Se , (>er 
esempio, airolio di colza oggiugnesi un vo- 
lume uguale al suo di olio di lino, essen- 
dovi la differenza di so millesimi fra te 
densità di questi due olii, Toleometro im- 
merso in questo miscuglio si fermerà a a 5 , 
cioè o^qaSo, che è la densità delPolio di 
garofano. Se il miscuglio si fece nella pro- 
porzione di 1^4 hfio c 5/4 di colza, lo 
strumento indicherà 0,9300. Finalmente, 
se il miscuglio contiene solo i/io d\iiio 
di lino, si avranno solo due uiillesimi di 
densità più delToIlu di colza, cioè 0.91 70. 
Il Lefebvre ricorro poi alle azioni chimi- 
che, cioè, al coloraoiento con Tacido solfo- 
rico, per conoscere la natura degli olii me- 
sciuti. 

Una imporinnto avvertenza però nel 
saggio dogi! olii, è quella di agitarli dappri- 
ma, avendo Lefebvre osservato che quan- 
do iascianii in quiete, i miscugli di essi non 
durano che picchi giorni, accadendo una 
decnnlaziunc^ come nelle leghe metalliche, 
c deponendosi ben [iresto interamente quel- 
li più pesanti. Un miscuglio, per et#?m(»lo. 
Hi acido oleico, con qualsiasi olio di semi 
non dura due giorni, poiché il (dù pe- 
sante va al fondu e il (>iù leggero galleg- 
gia. L'olio di gnrofunu mesciuto a ((uellu 
d*uliva cade al fondo in meno che otto 
giorni di r]uiete. L'olio di balena mesciuto 
a quelli di colza anche depurati, depunesi 
dn otto giorni. Quando (inrimilo sì ven- 
desse al minuto una butte di olio che ti 
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consumrtMC lo un mese, ntlingen«lo con li- 
na cliiave o cannella [x»sla al baiso, si ven- 
derebbe nei primi i5 giorni quasi tutto 
Tolio di balena, e degli ulliini i5 giorni 
olio di colza quasi puro. Nelle pile d^uUu, 
reffetto del riposo è ancora più evidente. 
Supponendo che una pila sia stata annun- 
ciata come olio dì garonfano puro, se è 
mesciuto con olio di lino, questo calerà ol 
fondo, quando pure fossesi chiarìGcato, 
depurato e scoloralo. Se si assaggerà con 
roleomelro Tulio preso alla parte superio- 
re o alla inferiore, si avrà un dato diverso 
c in ambi i casi fallace. 

L^oleoraelrodi Lefebvre venne nm lTcs- 
so presentalo all’Accademia di Roucn, e da 
essa sottoposto al giudizio della medesima 
Corouiìssìnne che si era occupala dì quello 
a caldo di Xiniirot. Esaminò riessa le tavo- 
le date do Lefebvre per la gradazione del 
suo oleometro, e notò le densità trovate 
dal Lefebvre essere in generale di un mil- 
lesimo maggiori del vero, lo ebo dipende 
in gran parte dell* avere preso per unità 
la densità rleiracqua a i f>, il che nn* 
menta bi densità di sei diecimillesimi. Gii 
altri 4 diecimillesimi vennero dalla Com- 
missione attribuiti alla difficoltà di notare 
esattamente il grado suirnreuinclro, invo 
ce che riscontrarlo eoo una delicata bilan- 
cia come eglino fecero. 

Osservò pure la Commissione se lo 
strumento fosse graduato a dovere, e notò 
che, essendo Tareomelro a peso coslanle , 
la scala non avrebbe dovuto essere a gra- 
di uguali, ron alquanto più piccoli verso il 
basso del tubo; errore però Irasrurabilc , 
ebe nel suo iiinssìinu non poitn difieienza 
maggiore d'un quinto di grado, e che com- 
pensa in parte Terrore <lelle (avole Trovò 
ipsomma che era graduato con esattezza 
più clic sulficienlc ai bisogni del comniei - 
cio 'pel quale era stalo costruito. 

(J. GinAunia.) 

OLEONE. Prodotto della distiilaiioocl 

V 
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dclTacido oleico misto alla calce. È liqui- 
do, nò lascia deporre che leggeri Indizit di 
mulcria solida^ non è acido menomamento 
nò taponìGcabile, c sta alTacido oleico co- 
me il naargarone e lo stearune a quelli 
margarico « stearico. La difficoltà di otte- 
nere l'acido oleico puro e di isolare Toleo- 
ne dagli altri prodotti liquidi che dà la 
distillazione, ubo permise dì determinarne 
sperimentalmente la composiziono e ì ca- 
ratteri. Il residuo della dislilluzione ò car- 
bonato di calce. (Ddmas.) 

OLEOPTENO. Raffreddando alcuni 
olii volatili sì giugne, come è dei grassi, a 
separarne una sostanza solida alla tempe- 
ratura ordinaria, che dicesi stearopteno^ e<] 
una che rimane liquida anche a tempera- 
ture più basse, che ai dice olcopteno dalle 
greche voci Xcricv, 0//0, e TTtrcy, volati^ 
It. Sepnransi le due sostanze come la stea- 
rina e la oleina, spremendo Tulio freddo e 
solidificato fra duppii di carta bibulo che 
si imbeve delTuleopteoo, il quale si ottie- 
ne poi a parte stillando la carta con acqua. 

(Berzeuo.) 

OLEORICINICO {.4cido). Uno degli 
acidi grassi che risultano dulia saponifica- 
zione dclTuliu di ricino. Si separa da quel- 
li riclnico e stearo-ricinico dìfficiloieote , 
cuQiprìinendo fra carta bibula il miscuglio 
n ~ a°, lavando la carta con alcole e di- 
slìliando questo. Rimane Tacido di cui par- 
liamo in forma di un olio giallo poco odo- 
roso e di acre sapore, ebe gela solo a molti 
gradì sotto lo zero. E insolubile nclTncqus, 
solubile nell'alcole, cui $Ì mesce in tutte le 
[iroporztonì. Condiìnasi facilmente con le 
Imi lolificablii, e dò prodotti solubili nel- 
T alcole. 

(BEnzEuo.) 

OLEOSITÀ , OLEOSO. Dicesì ciò 
che contiene pinguedine e untume di olio, 
o che per lo sua densità c viscosità pro- 
seuta caratteri analoghi alTolio. 

(Ai-uiiiixi — G.*' M.) 
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OLERAG£A, li dà questo come, non* 
chè quello di olitoria , tutte le piante che 
aescooo negli orli ad uso di eamangiare. 

(GaGUIIIK).) 

OLUnE, OLIATURA. AU’articulo Fi 
UTDSà della lana nel Diuuoario (T. TI, 
pa^. 55), ed in questo Supplemento (To- 
no vili, pag. 3 1 5), sì è veduto come oc* 
corra ugnere la lana per lavorarla più &* 
dlmente, e come Tuso dell^olio di uliva, 
oltre ad un grave dispendio, tragga seco 
altri DoteToli inconvenieolt, e pel perìcolo 
di incendio cui espone la lana se lascissi 
amiDonlicchiata la boa onta con esso, e per 
la dilBcollà poi di levarlo nella prepaia- 
sìone dei panni. Si è ivi detto come si 
fosse cercato di sostituirvi altra soslsoza, 
tua senza frullo, fino a che Byerley ne) 
i836, io Inghilterra, annunziò esservi 
giunto colposo di una sostauza che egli 
chiamava oleugina^t che era multo proba- 
bilmenfe Tacido oleico. Quattro anui dopo 
circa, Pclligot ed Alcan applicarono pure 
alio stesso scopo quello che si tragge dal- 
le fabbriche di candele steariche, ed ebbe- 
ro perciò una medaglia d argento dalla So- 
cielà industriale di Muthousen. 

A far meglio conoscere i vantaggi di 
(|ue»ta fostituzioue, riassumeremo breve- 
mente grioconvenienlì delToIio. La quan- 
tità di olio d'^uliva che consumavasi per tal 
fine era assai grande, valutandosi in Fran- 
cia ad uu valore di in a t5 milioni di fran- 
chi ; per la lana di minor valore si adopera- 
va comunemente olio ordinario. La lana fi- 
bta o tessuta deve in seguito essere di- 
grassata o flisunla, il che si oileneva con 
una operazione lunga e costosa, special- 
lueiile pei tessuti. Questo digrassamento 
bcevasi al solito con sapone, di cui preo- 
devansi dalle i6 fino alle 3 0 libbre per 
lou di Una, la quale perciò, calcolando un 
leotesimo del suo peso, conteneva 5 lib- 
bre d'olio. Ciò fatto, (>onevasi il panno da 
sci fino a dieci giorni nelPacqiia corrcolc, 

Suppl Di%. Tecn. T. XXX. 
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si comprìmeva fra due cilindri collocati in 
una vasca in cui era rargilla o terra da pur- 
go, teiapereta nell' acqua per estrarne il 
grasso e si lavavo con esattezza. Con que- 
sto metodo l*ulìo estratto dalla lana si me- 
sceva con grande quantità di acqua, sicché 
non potevasi neppure pensare a ricuperar- 
lo, e perciò andava interamente perduto. 

Con quel metodo dì dìgrassameoto fin 
qui descritto che seguivasi nelle migliorì 
fabbrirbe di panni a Elbeuf e Louvìers, 
qualcivansi i panni con una forte aggiunta 
di sapone, che era di 4 o ^ chilogrammi 
circa per 4 5 metri di panno. A Sedan, ove 
comunemente si fabbricano panni neri, ti 
faceva il digrassumenlo nella gualchiera al 
medesimo modo come a Elbeuf e a Lou- 
viers, con la sola terra da purgo, aggtu- 
gnendovi deirorina. 

Se pertanto riusciva difficile l'estrarre 
Polio dai filati o dai tessuti, la difficoltà era 
bell maggiore pegli avanzi della cardatura 
e della filutuia, i quali avevano del resto 
cosi poco valore che adoperavoosi a Sedan 
per combustibile, c, te si voleva serbarli 
per qualche lempn, avensi sempre o teme- 
re che si jccClidetsero spunttineamenle. 

Ad(jpcrundu invece Pacido oleico |)cr 
ugoere la lun.n, il dìgrassameoto dei pao- 
lìiiani è cosa multo fucile. ImpiegAsi ugua- 
le quantità di acido oleico che di olio di 
olita, c uel digrassamento, invece che dieci 
libbre di s.’ipone, si adoprano due in due 
e mezzo lil>bi e di soda crìstnlllzzata. Que- 
sta roudificaziune torna specbimentc utile 
nella fabbricazione di panni, che ne risul- 
tò mollo semplificata, giacche appena il pan- 
no esce dal telaio, non ha hisogoo che dì 
essere immerso io uua soluzione di soda, 
ia quale in una mezz' ora scioglie P acido 
oleico e lo toglie interamente al tessuto. Si 
lava in seguito il panno per liberarlo dalle 
altre sostanze straniere. L'acidu oleico e- 
stratto in tal modo uuu è sciolto uell'a- 
cqiui, ma il liquido è una suiuiiuuc di sa- 
9 
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pone pfò o meno coocentivila, chc' si puù 
a<lopei'iir« inmiediuiamenlc nella giMli’hie 
ra. In Setlm, per esempio, «>vc sì premet- 
te la giialcatura ru! digrassaiiientu, basta 
porro la suluziono lìì suda nella gunlchìe- 
ra; durante lu operasione si forma iiguid- 
roente il sapone, ivi 11 panno si gualca otti- 
mamentc come prima, risparaiiandust lo 
spesa del sapone. 

Basld soltanto del pari Itninergerc in n- 
na tolutione di soda gli ovanzi della car- 
datum e dulia fitatora acciocchò sul dio- 
mento sleoo digi nssuti ; la molta materia 
grassa che si ottiene può adoperarsi nella 
preparazione dj gas per la illuminazione, 
oppure può mescersi con Tdcido idroclu- 
rteo per oiteneroo di ouoto Tocido oleico. 
Si possono poi conservare questi avanzi 
senza il menomo pericolo della spontanea 
loro inGammazione. In sostanza grassa on> 
de vengono impregnali essendo un acido 
che non attrae dall'aria Tossìgeno, nò pas- 
sa in conseguenza alla fermentazione. 

Apresi cosi nuova via di smercio nll'a- 
ddu oleico che si ottiene io gran copia dai 
tabbricalori di candele stearìclìc. 

Questi vantaggi estesero rapidamente 
l'oso dell'acido oleico, sicché, alcuni anni 
sono, se ne consumavano già pnntialmeole 
in Francia per tale oggetto da Goo in 800 
mila chilogrammi. 

(Pesot — DniAs ) 

OLlASTIiO. Uiivastro, nlivo selvatico. 

(Giunte veronesi al P^ocaOoL della 
Crusca.) 

OLIATO. Unto u condito con olio. 

(ALBeart.) 

OL1BAXO. Aggiugneremo a quanto se 
ne disse agli articoli Incenso nel Diziona- 
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rio c nel Siipp'euieuto poche ootUie U>- 
tcrcssanli massimnmcnla al commercio. 

Due sorta di olibani od Incensi cono- 
fconsi nel commercio, vale a dire quello 
d'Africj, che ci arriva d:i Marsiglia, a queW 
lo deli' India condotto direttamente da 
Calcutta io Europa. 

Incenso Africa, Questo Incenso è 
formato di lagrime gialla mista ad una 
quantità considerabile di lagrime o pesai 
di colore castagno rossastro. Le lagrime 
più pure sono oblunghe e arrotondate, di 
piccol volume, d' un giallo pallido, poco 
fragili, di spezzatura opaca e cerosa. Si 
rammolliscono io bocca ed baono un la- 
pore aromatico alquanto acre. 

I pezzi di colore castagno sono rossa- 
stri, facili a rammollirsi fra le dita« d'odo- 
re c sapore acutissimi. Sono spesso misti 
a frammenti di cortc<^cia, e ciò che spo- 
clalmente le distingue, si è che contengo- 
no una quantità considerabile di piccoli 
xrisiatli di sputo calcare, fra cui nsulli di 
perfr^tta regolarità. 

Incenso delP India. SI ritrova in com- 
mercio in forma di lagrime gialle semi- 
opache rotondale, generalmente più volu- 
minose di quelle dell' incenso d' Africa; 
le più grosse lagrime sono appena rossa- 
stre e contengono poche impurezze ; ha 
sapore di profumo ed un odore acuto che 
ha molta somiglianza con quello della ta- 
camacca. Questo incenso è molto più 
pregiato del precedente. 

Nell' acqua e nell' alcole 1' olibano ò 
solubile soltanto in parte. 

I prodotti dell' analisi del Bracoonot, 
più esattamente che non siensi liferiU al- 
r articolo IscEzso, sono t seguenti : 

56,0 

5o,8 
5, a 

8,0 



Resina solubile nell'alcole 

Gomma insolubile nell'acqua. 

Residuo insolubile nell' acqua e nell'alcole 
Olio volatile e perdita 
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L* òlibnDu viene adoperalo specialineo-j 
Ì« come profumo, nello fabbrtnuEiooe del'l 
le polveri c delle pastiglie fiimigatoric. Io| 
fiiruMcia si fa entrare nella composiiione 
della teriaca e dì diversi impiastri. i 

(Di'mss.) 

OLIERA. Arnese di metallo, di crisial- < 
io, di maiolica, u anche di legno, da te^ : 
nervi com« incastrate due ampolle di crU < 
•tallo, una per V olio, P olirà per P aceto, 
da recarsi sullo mensa ; talvolta vi sono i 
pure uniti in appositi incavi vasellini pel < 
sale e pel pepe. Si dice anche porta olio > 
u f^ortà ampolle^ od anche semplicemen> 
te le ampolle, intendendosi sotto questo 
nome compréso enebe P utensile che le 
porta* 

(Giacinto Carena.) 

OLIGISTO. Aggiunto d' una specie di 
ferro, fragile, di color grigio d^ acciaio, 
assai lucido, e perciò detto ancora specu- 
lare., che si scioglie in una polvere russlc- 
eia a frattura vetrosa e seabra. (Y. Ferro.) 

(Luigi Bossi.) 

OL1GOCB.ONA. l!fome, derivato dalle 
due voci greche oKtycfy poco., expovos^/em* 
pOp che fti dà a quella linea che un corpo 
grave descrive nel tempo più breve che 
|»er qualsivoglia altra linea fra i medesimi 
|>unli. La meccanica insegna essere desta 
1.1 Cicloide. (Y. questa parola.) 

(BoravilLa.) 

OLIOOCRONOMETRO. La stessa 
etimologia della precedente, sggiunUvi lu 
terza voce psiVpor, misura, è quella di 
f|uesta parola, che serre ad indicare gli 
i«iti6ziì destinali a misnnirc (etnpi hrcvis- 
aimi. Dome occorre spessissimo nelle scien* 
ae e talvolta ancora nelle arti. 

I mezzi imaginati a tal fine sono molti 
e varii. Il celebre Galileo servivasi d' unj 
taso pieoo tV acqua, pesando lu quunlilà 
che ne cadeva in un bicchiere da un can- 
òello aperto ai princìpio del tempo da 
Itfisuraral c chiuso alla fine di quello ^ il 
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Puieni c P Aldini ricorsero ultimamente a 
jmesEO analogo, con P efflusso invece del 
mercurio ; ma è facile vedere quante cir- 
costanze influiscano a tendere incerti cd 
inesatti i rìsultamenti di questa nianieia di 
Iraisurutori. Lo stesso Poleni fece pare 
costruire dal Ferracina un uriuolo che 
jsegnava i minuti primi, secondi e terzi, e 
dopo lui fece il medesimo James Whi- 
leharst, c alP articolo Churouf.tRo vedem- 
mo, come, tentasse lu stesso Graham Poso 
dì analoghi stroaienli posti in moto qunn* 
do volevasi ed arrestati del pari. La difli- 
cultà che le ruote si muovano istantanea- 
mente nIP alto che si vuole, e per hi foro 
inerzia da vìncersi e per le piccole inngua> 
giianze ed imperfetto combaciamento dei 
denti degP ingranaggi, e la difHcoltà anco- 
ra maggiore di arrestare improvvisamente 
1 rotismi, senza che si rompanu, fa che 
quei cronometri possono solo valere a 
cenare i minuti secoodi od anche terzi, 
seguendo cogli occhi i moti delle sfere, 
mezzo sempre malsicuro e inesatto. Siflàt- 
ti metodi pertanto non possono servire che 
a mUuiarc intervalli dì vari! minuti secon- 
di almeno ; ma non pei piccolissimi inter- 
valli, che è lo scopo principale di valutare 
cogli oligocronoiQctrì. 

Una applicazione, per esempio, di molla 
importanza di quegli strmenti si è per Par- 
(iglicrìa, la quale, avanti d' ammettere per 
Puso i pezzi destinali a lanciare i proietti- 
li, fi loro subire diverse prove, e fra le 
altre quelle relative ella carica che esigo- 
no, alia loro portata, alla giustezza e simi- 
li. Una delle cose importanti quindi a sta- 
bilire si è la velocità con cni il proiettile, 
con una data carica di polvere, percorre 
la disianza fra la Ixjcca del cannone e la 
mira. Sì ammette che una distanza dì fSoo 
passi venga ordinariamente percona da 
una palla di calibro e dì peso, almeno in 
I due secondi, e da una bomba circa in cin- 
i <|ue a sei secondi. 
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L* c«{terìenui oreva iodicalo qaeste ve 
locità Como le più comuni, ma per misu- 
rare se una palla fa un cammino più ra- 
pido d* UQ^ullra, i cronometri e gli orìuuli 
a secondi più delicati sudo iotutticieoll, e 
1* tmmaginaaione dura fatica a farsi uo^idea 
che sia possibile dì giugncre in tale pro- 
posito a qualche suddisfitcente rìsulta- 
meoto. 

A questo oggetto tornò multo utile 
V applicaxionc del pendolo, gìii suggerita 
dair Acoaduaiia del Cimento, la qu<de pro- 
poneva di farlo io guisa che li potesse con 
facilità accorciare ori allungare, lenendo 
dietro a suoi inotimeoti coir occhio, ciò 
però che diveniva assai difficile a firrsi. se 
lo si accorciava di troppo, ond* è che sì 
dovè limitarsi a costruire un pendalo a 
rnetsi secondi che segnava sopra una mo> 
slra orizzontale. Riccioli, per misurare la 
raduta dei gravi, servisti di un penduto 
che impiegava to minuti terzi per ogni 
oscillazione, dandone quindi set al secon- 
do ; ma ti vede quanto dilficìle fosse «se- 
guir senza errore con T occhio un si rapi- 
do movimento. 

Il Dal Negro, verso il i8oq, propose a 
tal fine un pendalo composto, in cui, cioè, 
alla lente che costituiva il peso inferiore 
altro piò piccolo aveavene aggiunto supe 
riormente, e ciò perchè riuscisse piò mo- 
bile ed opponesse minor resistenza ad ar- 
restarlo io un dato punto qualunque della 
sua oscillazione, ciò che si faceva mediante 
un arco foderato di pelle, il quale alzan- 
dosi comprìmeva una molla posta sulla 
lente e cosi la arrestava, e abbassandoti 
metterala io libertà. Il buon eflettu otte- 
nuto con questo mezzo ne induce a rife- 
rire la descrizione che ne fece V inventore 
nedetimo : quantunque il congegno per 
Tiberare o arrestare il penduto possa evi- 
dentemente farsi piò semplice^ pure lo 
riferiamo quale ei lo imaginò, poiché cosi 
seni va o(timaai€DU al suo scopo. 
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La fig. 5 della Tav. XXXIV delle ^r- 

fisiche rappresenta le macchina veduta 
d i prospetto. 

k k k h uno stante di legno piantato 
sopra una ba»e triangolare. A maggior fer- 
mezza dello stante, tic puntelli o contraf- 
forti ricurvi addentano la base, e Io stante. 

E, E sono due cilindt i di ottone fissi 
con vite nello stante di legno, che porta- 
no una solida lamino di ottone a b c d, su 
cui è piantato il pendalo G IJ, e tutto il 
meccaoismo, che serve a tenerlo io mo- 
vimento. 

Una lamina di ottone e e e e ( fig. 6 ), 
sostiene V arlifirìo con cui si pone in mu- 
to, e si arresta il [tendalo, i i i i (Gg. 5) 
è parimenti una lamina di ottone mobile 
sovrapposta alP altra ce e e della fig. G, 
le quale porta un arco di ottone P Q F. 

Nella fig. 5 è detincota una parte del 
testé accennato artifizio veduto di pru- 
I spetto, e nella fig. G è rappreseotato lui- 
ito intero, ma veduto per dì dietro. 

I XY è la mostra dei minuti terzi e quar- 
ti, P estremità r del pendolo serve di 
: indice. 

Tre viti poste alle cime della base 
trlangohre servono a livellare la macchina 
mediante un piombino, che va annesso 
alla macchina. 

Dei pendalo e del meccanismo per coi 
si mantiene in moto. 

La lamina di ottone a b c d ( fig. 5 ) 
sostiene il movimenta del pendulo comu- 
nemente noto. 

G,c, Il è un pendulo composto, e G, Il 
sono le sue due lenti. La lente 11 è muni- 
ta di un mìcrometrn v per ottenere i se- 
condi esatti, avvicinandola od allontanan- 
dola dal centro di moto, secondo il bisogno. 

Le meoomissime difTerenze s? correg- 
gono anche mediante un secondo micro- 
metro ond' è fornita la superior lente 
c è r estremità anteriore dell* asse di oo-* 
lOy che si è costruito in modo ebe sofTr» 
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|K>$«tbilmente il miDor attrito, lo che non 
occorre indicare per la ragione che ò cosa 
ooU a latti gli abili macchinisti. 

L* ancora, la ruota dello scappamento, 
la mostra pei secondi col rispettivo indice 
si meniffstano da sè medesimi nella figura 

B D, è un piccolo tamburo, entro cui 
li ha una piccola molla, che serve, cornac 
già mito, al movimento del penduto, uni- 
tamente A due pesi, che vengono sostenuti 
ila un suttil cor<lone di seta, che accaval- 
ca la carrucola e e* 

Deir artiJt%io con cui si inette in moto 
e si arresta il penduto. 

V II V iV (fig. 5) e V V (fig. 6) è una 
lamina di ottone, che Ueosi attaccata alla 
posteriore e e e e mediante quattro viti 
p p p e che può andare su e giù, le viti 
essench» disposte in guisa che possono 
scorrere sneb' esse entro appositi canaletti. 

detta lamina è fissalo verticalmente 
con «ili un bracciolino ricurvo, che porta, 
meiliunle due viti, Q x I’ arco di ottone 
P Q (Gg, 5) e P F (fig. 6), it quale ser- 
ve a«l urrestare, o a porre in libertà il 
l*endulo. L’ accennato arco ha la superfi- 
cie convessa coperta di sollìl pelle, bene 
stii'ula e fermala con due viti alP eslremi- 
U P F. 

Il dello arco P P abbassandosi preme 
la vile o t ( fig. G ) che s’ insinua nella 
madrevite C stabilmenie fissa nel centro 
della lente 11, ed arresta il penduto in 
qaalonqoe punto del suo moto, giacche 
r arco P P è precisamente di un raggio 
eguale a quello che descrive T estremità 
della vite o i* mediante il muto del pen- 
duto. 

Una lamina traversate di ottone A i A, 
fissata con vile x alP «Itra verticale e eee, 
porta tutte le leve e le rispettive molte, 
rhe servono al movimento dclP arco P K. 

Ora si vedrà io che consista P ariiticio 
•f sottev&re e di abbassare con la iiiuggiur 
powibile celerità il detto arco. ' 
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Nella fig. 6 è delineato questo mecca- 
nismo, e, per maggior chiarezza, supporre- 
mo che r arco sia già abbassato, e tenga 
il pendolo fermo io una delle e^itrem^- 
tà deir orco, che descrìve col suo muto. 
Adunque si tratta di far conoscere prima 
in qual modo si sollevi rapidamente l'nrro 
P F, di poi come si abbassi. 

La lesa I G m gira intorno al suo 
di molo m, c con la sua estremità, taglia- 
ta obbliquameote, s* insinuo nelP angolo 
rientrante O della leva d G 0, che gira 
intorno Passe C. 

Questo asse è fissato sulla limitna po- 
steriore, In quale movendosi su e giù sol- 
leva ed abbassa la leva d C O, giacché il 
suo asse di moto può scorrere per un 
canaletto C 9 scavato nella ianiina sta- 
bile e e e e. 

La leva I G, se non fosse sostenul.v dal 
puntello S cadrebbe verso g rapid.iinente, 
giucclìè è spinta in giù dallo doe molle di 
acciaio t n* ò, che preme sopra di e!»«a nel 
punto h ed J n er, che preme in direzio- 
ne opposta di qua delP asse di moto nel 
punto a. Questo puntello è poiilo per 
comodo dello sperimentatore, come si farà 
vedere a suo luogo; del resto, la levo I G m 
vieo tenuta nella posizione, indicati dalla 
figura, dalP altra leva a squadra M 7 L, 
che, sollevata da un filo per Pestremita L, 
va a toccare con la cavità v un risalto G 
per cui la sostiene, nel quel caso si abbas- 
sa il puntello S mediante una chiave u u, 
e rimane nascosto io una cavità fatta a 
bella posta nella lamina trasversale A A A. 

Tosto che venga taglialo il filo, la leva 
M 9 L si abbassa rapidamente mediante 
una molla y 1 1 , che preme sopra un pic- 
ciolo risalto %, e la lesa I G m «ieu posta 
in libertà io mudo, che con Pestremilà ta- 
gliala obbliqiiarnonte solleva con rapidità, 
mediante la piccola leva dC O, Paino P P, 
ed il peodnlo rimane in libertà sulP istante. 
Qui giova osservare che nelP atto che 
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la leva J e O viene innalzata, preme con 
la sua estremità ricurva contro la superfi- 
cie rlel cilindretto dy che gira intorno al 
fuo assC) e perdo l’ estremità O si muove 
verso sinistra in modo che rimane dislru> 
peguato dair estremità della maggior leva, 
c 1* orco resta libero, così si può abbassa' 
re neir istante susseguente. Vediamo ora 
come facilmente si abbassi quest* arco per 
arrestare il peodiilu posto in moto. 

b è \' estremità di un cillndreUn stabil- 
mente fisso nella lamina mobile che porta 
r arco. Questo cilindretto scorre su e giù 
pel canaletto tutte le volte che s* innalza 
u si abbassa la lamina posteriore, che 
porta r orco. Quando V arco ò abbassato 
per tener fermo il pendulo, il cilindretto / 
rimane discosto dall* «streuiità i della leva 
K o ì. Ma tosto che si pone in libertà il 
penduto sollevando 1* arco, il detto cilin- 
dretto si porta al contatto delPcsIretutfà i. 
Ora que>tn leva K o' t è tenuta nella 
P'isiziune rappresentata dalla figura mc' 
diaote uoa seconda leva a squadra ìi q h 
che coll cstreoio h preme contro un rì- 
siilto posto nel punto h della leva K o' i. 
fjna molla k n s tende a muovere Coni 
forza verso / T estremità i della leva pre- 
mendo sul punto s, L dunque chiaro che 
se una potenza abbassi restremitii N della 
leva N q it, l’altra K o i rimarrà in liber- 
tà, e [iremcndo sul cilindretto /, abbasserà 
1* orco e fermerà il pendulo sull* istante. 
Si avverta ebe nell* atto che abbassa la 
lamina mobile per fermare il pendulo, una 
piccola molla aimata fissata in a con vite 
preme fi a C ed O hi leva d C O, e la 
limette in istato di poter di nuovo solle- 
vare Taico. 

D è una molla fissata con due siti al- 
r estremità della lamina mobile, e preme 
contro la stal>ìlc e e e e, acciocché liiuan' 
gano scambievolnw nte in contiMto. 

Le due vili V, V', poste alle due estie- 
Diiù della kuniua mobile, sono impoi lao- 
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tUsimc, giacché regolano il muto di quetld 
lamina, ed ecco come. La vite superiore 
preme sopra il lato e e della lamina stabi- 
le, cosicché la mobile non può fare che 
quel movimento che le vien permesso 
dalia vite V, il che è di sommo rilievo, 
:;iacchò in altro D\odo potrebbe l* arco 
premere più o meno del bisogno la vite 
o i'' fissata sulla lente del penduto. La 
jvite V' inferiore, regola I* ioDalzamenlo 
della detta lamina, in mudo che quando 
III cilindro / è in contatto col braccio i 
della leva di depressione, si arresti il suo 
moto, urtando od lato inferiore e e ddb 
lamina fìssa. 

perché poi lo strumento riesca più co- 
modo ad un tempo e più esatto, il Dal 
Negro servissi di un pendulo composto, 
usando il quale si ha da vìncere una mi- 
nor resistenza e metterlo repentinamente 
in istiito di quiete, giacché nel pendalo 

V C B { Gg. 7 ), la forza da vincere è 
— B.BC— 4.AC = Jt, edA deve 
essere una quantità positiva, se si vuole 
che A, oscilluudo il pendulo, non possa 
discendere. Ora per le note teoriche del 
Ululo di oscillazione dei corpi intorno ad 
un punto fisso, la distanza fra il centro di 
moto e quello di oscillazione del penduto 
semplice isocrono sarà 

B (B O» -4- A (A O» 

B . B G — A . A C, 

uve scorgesi che Ih lunghezza del pendulo 
semplice isocrono dipende dalla maggiore 

0 minor proporzione che hanno fra loro 

1 pesi A, B, e le distanze A C, B C dei 
medesimi dui centro dì moto. Io questo 
modo si può otteoere un pendulo a se- 
condi più comodo per la posizione del- 

V orco, che deve segnare ì terzi, e facilis- 
simo poi a fermarsi, giacché non si ha da 
vincere che una piccolissitua resistenza ; 
la qual cosa imporla moltissimo acciocché 
non succeda il più picc«)iu scuuccrto icf 
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uno strumcntu , in cui nrltieiloi l:inrn 
esaUiTZza Q prccisu<nc. 

Chi vole»sa udoperiire a tnlu oggcUo un 
peodulo a tccoodi semplice, nndiuhbe in- 
contro Qgt' ìncunvcnieniì cbc seguono. 

I.® Tn>verehbcsi in necessità dì vince- 
re, a circostanze ugnati, una forza mollo 
maggiore per arrestare il pendulo a qual 
si voglia istanto del luu moto, e lo mac- 
china per Conseguenza sarebbe soggetta 
a<1 urli troppo \ioU*nti, per cui, ancorché 
$empIici»sioi3, correrebbe rischio non solo 
di sconcertarsi, ma di guastarsi ancora, e 
io brevissimo tempo. 

a.® L* abbandonare 11 pendulo, sicché 
passi d* improvviso dalla quiete al moto, 
ìu farebbe nei primi istauti, a motivo della 
sua lunghezza, oscillaro incurvato, cosn 
che altererebbe T uniformità e la giustezza 
delle vibrazioni. 

5.® Riuscirebbe Bnnlmentc incomodo a 
luolivo che rcoderebbesì necessario so- 
spenderlo ad un sostegno troppo alto per 
poter comodameole vedere lo divisioni 
dei minuti terzi. 

Questa maniera di misurare le più mì> 
nule frazioni del secondo di tempo può 
cssero ridotta a più alto grado di perfe- 
vJone. Di fatto, io luogo di un penduto a 
secondi, si potrà costruirne unu a mezzi 
secondi, non già semplice, ma composto, 
a fine di ottenere i mezzi secuodi con un 
pcodulo un po' più lungo , giaccliè in 
questo modo, restando eguale il resto, le 
divisioni dei tersi divengono, non solo 
più esatte, ma altresì più seusibili. 

Sia C B (Gg. 8), un peudulo compo- 
sto, di coi C sia il centro di sospensione, 
cd alle distanze C A, C B steno posti due 
pesi o lenti A, B, B. In un tal pendulo, 
con la già nota formula 

A (A C)> 4- B (B C)* 

' A:A C-f-B.BC 

fi deCenpmcMs la posizione del centro di 
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o<cìllnyjone, d qunle dovrà cadere in un 
ini punto fra A e B. È ch’aro dunque, 
die volendo ol{i*m>re i mezzi •*‘condi <lnl 
pendulo C B do\ià il peso A essere col- 
localo nd una distanza rial centro di moto 
minore della nota lunghezza del pendu-n 
sen>plire a mezzi secondi, e B ad una di- 
stanza maggiore. Mu siccome nel culcolii 
si suppone chu la verga C B sia Immate- 
riale, ed invece hn un dato pe^^o, cosi si 
dovrà sostituire il suo peso in luogo deil:i 
lento B, e si verrà ad ottenere i! deside- 
rato pendulo composto a mezzi ieron<!i 
con una sola lente \ sustiuiendo nella for- 
mula il peso della verga, e facendo B C 
cgnalu alla distanza de) ceutro di oscillu- 
ziono delld verga del punto C, che sarà 
facile determinare o col calcolo o con 
\* esperienza. 

Un pendulo di tal fatta, oltre che po- 
trà ridursi a suiTerire il minor |H>ssihile 
attrito intorno alPasse <li moto, darà i 
mezzi secondi cri ì quarti con rigore geo- 
uielrico, e tutte (iliresì le frazioni inter- 
medie, cioè i mezzi terzi, i quarti di terzo, 
e sino Tottavo di terzo, che corrispondo 
a 5o'^; i5"; quanto prossime al 

vero si vorrà. Si avverta che riuscendo 
questo penduto più veloce del doppio, 
tanto più rendesi necessario che T artifizio 
per iUTeslarlo sia sommamente pronto, 
j Del modo di detenninare V arco per 
da scala dei minuti tcn,i. Costruito Ìl pen- 
duto e ridotto all* ultimo grado di pcife- 
zinne, non rimane che rivtenninnrc ì pre- 
cisi limiti dcIPiirco, che oscillando descri- 
ve. Ciò si ottiene facilmente col poilo in 
moto, c riduceodulo con P accennato mc- 
|lodo in istnto di dare ì secondi esatti: imli 
inicdiatile due iinlici mobili, clic sul)' an o 
jnicdcsiniu X Y (fig. 5) si fanno scorrere, 
cioè allontanare o avvicinare tra loro, se 
|ne delermìiiii l' arco, come ognuno può 
|faciliDcntc comprendere ; quindi se lo di- 
vide in aoo parli uguali, segnandole 
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cinque in cinque o di dieci in dieci, co- 
minciando, ?erbigrazia, da destra a sinistra 
S4)pra la mostra X Y, e poi di sotto si 
ripeterà la stessa indieadune dì cin<{uc in 
cinque o di dieci in dieci parti, incumin' 
ciando da sinistra a destra, per poter agc- 
Tolmenle conoscere il numero dei minuti 
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terzi, tanto nelP andata che nel ritorno 
ilei peudnlo. 

La seguente tavola indica il numero di 
minuti terzi troscorsi secondo le divisioni 
percorse dal pendolo nel tempo che si 
si vuol misurare : 
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Ulmil! tarai 
. 0,0 
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2CnotÌ terzi 
. 1 8,0 


00,0 










. 0,5 


43,4 












18,5 


00,1 










»,o 


45,5 












'9,0 


00,5 










1.5 


47.8 
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00,6 
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5o,o 
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. 3,5 
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54.6 












31,0 


01,7 
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57,0 












31,5 


oa,a 










4.0 


5g,5 
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03,8 
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o5,4 
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G4.3 
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o4>> 
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79.» 
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. 8,5 
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ia,i 
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Millcjtmi Minuti terxi 

i3o,9 56,0 

1 33,5 36,5 

155.8 5^,0 

i58,3 57,5 

i4<>>7 38,0 

■ 45,0 58,5 

•45,4 5g,o 

•47>7 59»5 

1 50.0 

i5a,a 4o>S 

■ 54,5 4*>o 

„,i56,6 4 *>5 

' 1 58,8 ' ' 4^1° 

160.9 ..... Ìa,S 

i6a,8 43 jO 

i64,g 4^>S 

i66,g 44>o 

168,8 44,5 

>7®»7 45,0 

«73,5 45,5 

«74>5 46j" 

1 76.0 ^ 6,5 

*77>7 47.“ 

«79>5 47>5 

• 80,9 48,0 



lo tal maoiera ai hanno da questo (>8 d- 
dulu ì minuti tersi ed anche le frasioni 
•li essi Con tutta quella maggior esattesu 
che mai da no fisico strumento si possa 
desiderare. 

Col mezzo de' suddetti due indici mo- 
iàli potraui anco esaminare se la ruota 
dello scapiiameoto sia esattamente divisa 
si u no, del che converrà assicurarsi, ac- 
ciocché le vibrazioni non v engano alterate 
uè in più nè in meno. 

Dtl modo di rellificare il pendolo me- 
diante d livello. Perchè trasportando la 
macchina da un luogo all’ altro non suc- 
ceda alcuna alteraziune nel moto del pen- 
dulo, converrà rettificarlo col porlo nella 
primiera posizione, e ciò si eseguisce nel 
mudo seguente. Una volta che siasi posto 
SuppL Di%. Ttcn. T. XXX. 
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Milteiiiui 

> 83,4 










Minuti terzi 
. 48,5 


« 83,9 










• 4 g.“ 


i 85,3 










• 49.5 


186,6 










. 5 u,u 


187,9 










. 5 o ,5 


189,1 










. 5 1,0 


190,3 










. 5 i ,5 


i 9«»5 










. 5 a,o 


> 9=>.4 










. 5 3,5 


193,5 










. 53,0 


«94,3 










. 53,5 


195,1 










. 54,0 


» 95 i 9 










. 54,5 


196,3 










. 55,0 


« 97 .» 










. 55,5 


197.8 










. 56,0 


198,3 










. 56,5 


198,8 










• 57,0 


>99.1 










• 57,5 


>99.4 










. 58,0 


«99.7 










. 58,5 


•99.9 










• 59,0 


aou,o 










. 59,5 


90 u,u 










.' 60,0. 



il pendulo u«l suo giusto ed esatto scap- 
pamento, cunvien porre il piombino che 
vi è annesso, come si disse, per diritto, 
coll' indice .sottoposto, la qual cosa si 
otlieue facilmente, giacché l’ estremità su- 
periore del filo si fa sostenere da una 
vite, che ha un luIBcieole moto orizzon- 
tale in tutte le direzioni, e che quando il 
piombino è al segno desiderato, si ferma 
con una cootrovite. Occorrendo adunque 
di trasportare lo strumento, non si avrà 
da far altro che rettificare il piombino 
mediante le tre viti su cui posa la base 
triangolare. 

Del modo di porre t indice dei minuli 
letti allo tero della scala. Ogni volta che 
si vorrà fare un esperimento, converrà 
porre l' indico r i del pcudulo (Gg. 5) 

IO 
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nUo tern della scala dd mimiti terzi, il 
che si ottiene con una lamina di olione 
A B E (Gg. 9), b quale ha una scanala- 
tura A B, per cut si fa scorrere n ninno, 
prendendola per riiopugnatura K T, lun* 
go il lembo superiore deir arco X Y, e 
ricevendo T estremila 1 nell’ angolo rien- 
trante C, lo colloca allo zero della divi- 
sione y destra, senza eh* esca dal piano 
sperticale in cui trovasi, cosa di somma 
importanza, perchè le oscillazioni si faccia> 
no con tutta quella esattezza che si ricer- 
ca. L’angolo rientrante G è fermato in 
una lamina C I) sovrapposta alla prima 
A B E, e fermala con viti v 0. La lamina 
C D può scorrere sopra 1 * altra, giacché 
le due viti o w [Missonc muoversi in due 
ranalelli. Ora si riduce questo piccolo 
strimiento nito n porre facilmente V estre- 
luità del pendttio allo zero della scala dei 
minati terzi, facendogli descrivere un se- 
micerchio intorno al ponto B, ed appli- 
candolo in tal posizione all* arco X Y, in 
guisa che T indice entri nelP angolo 0, e 
facendulo scorrere per la scanalatura sino 
che r estremità A tocchi il risulto che 
trovasi nirestremità Y dell* arco. Ciò fatto 
si ritiri o si porli innanzi la lamina G D 
sino a tanto che 1* indice sìa precisamente 
allo zero, e poscia si fermi con le viti lo 
lamina C D. Fatto questo con somma di- 
ligenza e con precisione la prima volta, 
si può in seguito porre I* ìndice allo zero 
dei minuti terzi ad occhi chiusi, giacché 
facendo scorrere, come si disse, la lamina 
nella scanalatura A B, quando A toccherà 
il risalto si sarà certi che 1* indice corri- 
sponderà allo zero dei minuti terzi. 

Gollocuto che sia 1 * indice allo zero, 
prima di levare la lamina A B E si ah- 
Iwssa I* arco P F (fig. 6), premendo 
un dito l’estremità superiore V della la- 
mina mobile,' e l’ indice rimarrà al sito in 
cui fu posto dalla lamina A B E. 

Pofi' artifi'Jn f!on cui si corregge il 
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difatto dalle parallasse nelt osservare i 
minuti ter%i. Siccome I* estremità acumi- 
nata de) pcndulo serve d* indice alla scala 
dei minuti terzi, e movendosi in on piano 
paraleilo alla detta scala, ma discosto da 
essa circo o'",ooa, così nell* osservare il 
nomerò dei minuti tersi al momento che 
I* indice è fermo, se lo aperìmeotatore 
non usa molta diligenza, succede una pa- 
rallasse, che può facilmente indurre in 
errore sull* estimazione del numero pre- 
ciso dei minuti terzi e quarti ; così per 
togliere questo inconveniente col mezzo 
di una vite Z (lìg. 5 ), st fa* camminare 
paraleilo 0 aè stesso Parco X Y finché 
giunga in contatto coll* indice. 

E tanto facile questo meccanismo ed è 
così noto, che non occorre descriverlo. 

Si può torre 1 * inconveniente della pa- 
rallasse anco fecendo scorrere sul lembo 
inferiore della scala nn contro indice, che 
porti due fili fra loro paralelli egualmente 
che con la scala e facendo cadere nel 
mezzo ai detti fili la punto P dell* indice 
al liiumento delPosservare. 

Applicò il Dal Negro con boon successo 
questo meccanismo a misurare i tempi 
della caduta dei gravi, ed anche la velo- 
cità dei proietti, cooibinaodo in modo 
che al princi|>io del moto si tirasse uno 
dei fili ed 0 un punto di conosciuta di- 
stanza si tirasse il secondo, sicché il muo- 
versi c V arrestarsi del penduto fossero 
contemporanei alla partenza ed all* arrivo 
ne) punto fissato del mobile. 

Dna molto ingegnosa maniera di usare 
del pendalo per la misura di tempi bre- 
\issimi venne proposta fino dal 1837 da 
Giusto Bellavilis, che la pobblirava io on 
giornale di Treviso del 1837, e venne 
poi nel 1845 prodotta di nuovo da Wehal- 
stone che ignorava essere stato in essa 
preceduto dal nostro italiano. Pensò il 
Bellavilis di applicare alla misura del tem- 
po |a disposizione del Nuvio ( V. questa 
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ferola ) cui quale ii possuoo apprezzare 
ad occliiu nudo i deciuai di millimetru. 
Egli quindi tuppone due peuduli, le cui 
oscillatiuni mautenute isocruoe da due 
picculi orìuolì coiuposli delle sole ruote 
di acappamentu, si compiano in uno dei 
peoduU in mezzo minuto secondo, ossia 
in treuta minuti terzi e nell' altro io venti- 
bove minuti terzi. Per lai oianiera, se il 
secondo pendolo coiniocìa a muoversi un 
minalo terzo dopo del prluio, i due pco-! 
fluii coincideranno insieme al compiere 
della loto prima oscillazione; se invece la 
cuincidenza avrà luogo ul tcrmioe della 
seconda oscillazione^ ciò sarà indizio ebe 
il secondo penduto cominciò a muoversi 
due minali terzi dopo del primo, e cosi 
di seguito. 

Per meglio intendere V uso dì questo 
otigocronometro) immaginiamo che, a de> 
terminare le oscurissime leggi della resi- 
stenza dei liquidi, si voglia misurare il tem- 
po che una sfera metallica impiega a di- 
scendere per entro tin vaso riempiuto d'a> 
equa. La pali*; tengasi sospesa poco sotto 
U» superheie deiracqua mediante una Uva, 
l«i quale, tosto che venga alleggerita di (]uei 
peso, ponga in libertà il primo pendulo, 
che stava sdspeso precisamente neirestre- 
luo della sua oscillazione ; e quando Ih 
palla giunge a colpire il fondo del vaso, 
un nitro opportuno ordigno ponga in li- 
bertà il secondo pendulo, che tino a quei- 
ristante era rimesto esso pure neH'estieinu 
di una oscillazione. £ palese che, notando 
U successiva cuincidenza dei due peuduli, 
si otterrà la bramata misura del tempo di 
discesa della palla. 1! mezzo per isliibllire 
r indicata comunicazione fra il principio 
bJ il termine del moto della palla • rao-| 
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tutta la desiderabile prontezza e precisio- 
ne. Null&dimeno potrebbe anche dirsi che, 
se il Dal ?Iegro avesse pensato alla rapi- 
dissima Uasmissione dellUlettriro, avrebbe 
potuto trarne partito scaricando attraver- 
so il filo metallico una scintilla eUllnca 
capace di produrre la detonazione della 
pistola del Volta ; «lUtto ioimensameole 
superiore a quel leggerissimo sforzo eh' è 
necessario per porre in libertà od arresta- 
re un pendulo. Ma nello stalo attuale delld 
scienza si posseggono mezzi ben più co- 
modi per trasmettere attraverso un filo 
r azione desiderata ; basta, cioè, che al 
principio ed alla fino del tempo che si 
vuol misurare, si trasmetta attraverso due 
oppositi fili una corrente voltaica, oppure 
magneto-elettrica ; che questa corrente, 

I ravvolgendosi intorno ad un pezzo di fer- 
ro dolce, lo cangerà istantaneamente in 
poderosa àlamita, capace di produrre quel 
lieve movimento sufficiente a dar mulo ad 
un pendalo sospeso nell' estremo della 
sua corsa. 

Aveva però il Bellavitis nel 1837 scor- 
ta non lieve difficoltà nelki determinazione 
deir istante preciso, od almeno della oscil- 
lazione, durante la quuie si compie la coin- 
cidenza dei duu pendulì ; deteraiinazionc, 
che è pure elemento necessario per esat- 
tamente misurare il tempo proposto. Quan- 
do si ha sotto occhio un nonio, si può a 
tulio beir agio «ssaniuiace quali sono i se- 
gni delle due pale, che meglio si avvicioa- 
no alla perfetta coincidenza : ma la cosa è 
diversa nel nonio del tempo. 

li secondo pendulo raggiunge il primo, 
lo oltrepassa, torna a nggiugnerlo, e P oc- 
duo Don sa cogliere V istante della vera 
Icuincidenza fra i due pendoli, che si muo- 



dsmeiilo dell'oligocrunoiuetro non poteva vono con molo vaiiatissimo. BeHavitis ave- 
cunsistere, ai tempi in cui il D«d Negro va allora cercalo di ècemare lu riconosciu- 
£*ceva le sue spei lenze, se non io uuj Iras- U dilHcoltà proponendo alcuni mezzi ol- 
wissione di luuvimento mediante un filo ilei per Ucorgeie la bramata coincidenza, 
téso i il 9«zul mezzo qpn aveva per cerio ma poco era rimasto soddiifaitu delle sue 
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idee. Non para che il WhesMoiw abbia 
tìsoUo in alcan modo particolare tale dif- 
Reoltè, pnichi ti limita a dire che ai conta 
il numero delle oaciltaaioni di uno dei 
pendili! Rnchè II moTimento di entrambi 
coincida, e ebe da questo fatto si deter* 
mina facilmente il tempo che separa i co- 
minciamenti delle prime oscillaiioni. 

Giova notare che l' otserrasione della 
coincidenia è resa alqnanlo più dif&cile 
dalla clrcostanaa, che i due pendoli deg- 
gionu essere tenuti alcun poco distanti ; 
poiché altrimenti potrebbero avere io- 
fliienxa l’ nn sull'altro. Nel i845 ima- 
ginò il Bellavitis nn semplice arlifnio per 
determinare la eoincidenu desiderata, e 
ciò supplendo anche in questa parta al 
l' imperfexione dei nostri sensi om un 
meccanismo, che II tutto compiesse da sé 
stesso, adattando -a ciascun pendulo un 
archetto metallico , le cui cime vadano 
a tociare la superRcie del mercurio con* 
tedialo in dne vasetti di retro posti al di 
sotto dei pendoli in una linea perpendico- 
lare al moto di questo, sicché i due vaselli 
sieno posti in comunicasione nel solo istan- 
te in cui il pendulo è verticale, e perciò si 
mnore colla sua massima velocità ; uno 
dei vasetti di un pendulo sia stabilmente 
in comunicazione medianle nn filo metal- 
lico con uno dei vasetti dell'altro pendìi- 
lo, e gli altri due vasetti sieno in comuni- 
cazione coi due reofori ; è palese che per 
tal guisa la corrente rimarrà sempre inter- 
rotta fino aH’islante in cui ambidue i pen- 
dnll si troveranno nel mezzo di una loro 
otcillaainne, eil allora se le cose sieno in 
tal guisa disposte che la corrente pnidom 
dne elettro-magneti, che con le loro attra- 
zioni facciano cadere due ferri posti in 
bilico pretsn due pendoli, questi rimar- 
ranno arrestati poggiandosi sui ferri stessi, 
e cosi si scorgerà in quale csciilazione ebbe 
luogo la coincidenza, e si distingneré pure 
il senso in cui ciascheiKin pendulo sì mo- 
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veva al momento di tal coincidenza. In 
tal maniera i due pendoli, il cui confron- 
to sembrava tanto difficile, potranno si- 
Inarsi a grandissime distanze I’ un dall’ al- 
tro, ed anzi si potrebbe disporre di que- 
sta circostanza per sitnare ciascun pendo- 
lo vicino al luogo dote si produce il fe- 
nomeno che dee porlo in movimento, e 
stabilire fra il fenomeno ed il pendulo una 
immediata comonlcazione nel modo che 
usava il Dal Negro, ma senza bisogno di 
lunghi fili. 

Cosi, per esempio, se vogliati determi- 
nare il tempo impiegato da una palla ila 
cannone a percorrere lungo tratto detta 
sua traiettdria ai potrebbe situare uno dei 
pendoli pretto la bocca del cannone, e 
I' altro presto la mira, che per certo mm 
mancherebbero le forse necessarie a por- 
re in libertà i due pendoli, P uno all' u- 
teire della palla, l'altro al colpire del ber- 
saglio ; poscia mediante la corrente elet- 
trica i pendoli sì arresterebbero da per té 
stessi al momento della loro coincidenza, 
e r osservatore potrebbe a mito snu agio 
riconoscere quante oscillazioni e qual fra- 
zione di oscillazione avea percorso il pri- 
mo pendalo quando coroincii a muoversi 
il secondo. Giova ripetere eh# ciascun 
orinolo consisterebbe in nna sola riioln 
munita rii un indice e motta direttamente 
da no peso attaccato ad una funicella. In 
qnale, alla tua volta, si attaccherebbe al 
disiottn del peto, acciocché la forza fotte 
costante in tutto il tempo del movimenta ; 
il pendnlo sarebbe semplice e non a com- 
pensazione, giacché non difierenza di qual- 
che rlecimillesimo di minuto secondo per 
ogni oscillazione, mentre renderebbe col- 
tivo no oriuolo destinalo n misurare tem- 
pi lunghi, sarebbe di pochissima infloent.'i 
in questo caso : d’ alirrmde, sarebbe facile 
verificare, mediante un cronometro I an- 
'damentn del penduto prima di ciaschedu- 
na esperienza. L' artifizio per ratlenere e 
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per lasciare to libertà il pentitilo carebbe 
molto semplice ; si dovrebbe avere la sola 
avvertente di poter situare tale apparee- 
cfaio predsameote alla estremità della 
oscillaziooe natarale delPorologio, eccioc' 
chè tntte le oscillaxioni riuscissero di egual 
ampiezza e quindi adatto ìiocruoe; gio> 
verebbe pure che I due apparecchii e le 
due eleltro-ralamite destinate a porli io 
azione ftfssero aHìtlto uguali ; cosi i pic- 
colissimi ritardi nel cominciamentn del 
movimenti dei due pendoli sarebbero 
ugnali e pienamente si compenserebbero. 
Mollo minor cora occorrerebbe nelP ap- 
parecchio per arrestare t pendoli, giac> 
chè la sola rootlitiune uecessarìa si è che 
la strada del pendolo rimanga impedita 
prima che esso compia mezza oscillazione 
di discesa ; I* esattezza nello stabilire il 
punto di coincidenza dipende da ciò che 
la corrente di arresto abbia lungo soltanto, 
qn.indo ambidiie i pendali sono prossind 
ai loro punti infimi, e duri abbastanza per 
atlinire con forza »ufìiciente quella spran* 
ghetta che sta in bilico, acciocché perda 
^equilibrio e cada attraverso la strada per- 
corsa dal penduto L* uso d^l proposto 
oligocronometro fiirehbe conoscere quanto 
sì potesse contare sulla sua delicatezza, 
poiché questa sarebbe tanto maggibre, 
quanto più grande fosse' il medio del tem* 
po pel qnaie ì pendult oscillerebbero in- 
sieme senza arrestarsi ; purché si ns’esse 
avuto r avvertenza di far si « he le durate 
«Ielle os4*tllaziunÌ dei due fteudiili non fos- 
sero in on rapporto espiimibile da piccoli 
r>om*ri. ma fossero, come si direbbe io al- 
gebra, tra loro irrazionali. 

Nel Leonhnrdt, abile oriuolaio 

di Berhno« terminò un congegno per uso 
deir ariigSeria «ìestinalo a misurare fino a 
un miilesimo di minuto secondo, a tale 
che i rUuIloinenti di esso hanno superalo 
le speranz** degli ufficiali e dei dotti « he 
rare! ano ordinalo. In questo congegno 
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>tl vede una iiiottra dì metallo divisa in 
mille partì, che è percorsa in un secondo 
da una lancetta od Indice dello finezza d'ua 
capello. Questa laocetla può, a piacere del- 
r osservatore, essere posta istanlaneamf'nte 
in moto ed essere anche arrestata, sicché 
se nell’ istante in cui la palla abbandona il 
caonoue, V Indice è posto in libertà, e al 
momento seguente in cui questa palla col- 
pisce lo scopo, lo stesso indice si arresta, 
sì avrà, colia maggior precisioue, il tempo 
che il proiettile avrà impiegalo a percor- 
rere lo spazio fra il punto della partenza 
e qnello delP arrivo allo scopo. 

Si comprende facilmenle eh* era difTt- 
cile confidare alla mano d* un nomo la 
cura di mettere così in libertà e di arre- 
stare quell'indice, atteso che passa sempre 
on tempo assai considerabile fra la perce- 
zione e r esecuzione meccanica, e che in 
questo caso si darebbe necessariamente 
luogo ad errori d' un tal ordine, relativa- 
mente al tempo da misurarsi, che i risnl- 
tamenti non avrebbero verun valore. E 
appunto in ciò che le scoperte più recenti 
hanno ricevuto un*applÌcaziono importan- 
te, che stiamo per indicare. 

Si è disposto un apparecchio galvani- 
co, il cui filo stabiliva una comun*c»zìnne 
fra il cannone, lo seopo e lo strumento ; 
cosi, con disposizione molto ingegnosa, la 
palla, al momento in cui esce dal cannone, 
mette I* indice in libertà, mentre per mez- 
zo del filo di comunicazione questo indice 
si arresta airislante in cui il proiettile rol- 
pisre lo scopo. Quest* ultima operazione 
è, per etwi dire, istantanea, giacché si sa 
che r elettrico percorre i corpi conduttori 
con un enorme velocità, a fronte della 
quale uno distanza di i 5 oo passi si può 
dire nulla. 

Questo strumento divide dunque Ìl mi- 
nuto secnmio tesiugesimale in looo par- 
ti, il minuto primo in 60000, l'ora in 
3600000 ; e si é, osservando ìl sno rodi- 
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ce, ch« s* incumincia a coinpreodere cheMuggi sopra uno specchio giralo rapida'» 



un minuto secondo è uno spazio di tem- 
po sensibile, che è possibile disiderlo in 
un gran numero di partì per la misura 
dei renumeoi naturali i più delicati. Del 
resto lo slruuicoto è prorveduto degli or- 
digni ordinarii per segnare ì minuti secon- 
di, i primi e le ore \ ciò che serve a re- 
golare r islrumento nel suo moto ed a 
coovioceisi che non altera la durata del 
secondo. 

Come regolatore d' un tale strumento, 
Leuuhardt ha adottato un penduto a se- 
condi a rotazione, che riceve l’ impulso 
per mezzo d* una costruzione particolare, 
li tutto si contiene in una cassetta solida, 
nella quale ristrumcnto può essefe tra-l 
•portato senza pericolo. Quello che è stato 
fatto pel comitato d' artiglieria prussìaua 
ba costato 1600 talleri, o circa 6000 
franchi. 

Malgrado che possa sembrare già molto 
r essere giunti a misurare esattamente 6no 
ai minuti tersi, tuttavia questi risultamenti 
appaiono ancor grussulani se si paragona 
no agli s|iecinieuti fallisi per misurare la 
velocita deir elettrico e della luce, c spe- 
ciuliuciite per conoscere le differenze fra 
la celerilà della luce attraverso mezzi di- 
versi ; nel qual ultimo caso, essendo limi- 
tata la lunghezza della colonna liquida a 
due o tre metri dalla imperfetta traspa 
renza delP acqua, traltavasi di rendere 
sensibile ilitem[)o impiegato a percorrere 
quella distanza dai raggi luminusi, tempo 
non maggiore di un ceniomilioneslmo di 
Secondo. Agli articoli PjL4 ed Ottica ve- 
dremo come si ricorresse per Pclellrico a 
tarli mezzi, e fra gli altri alf osservare la 
costante deviazione dell' ago del Calva 
HuiiLTHO (V. questa parola ), più O menu 
grande sccundo il più o menu pronto suc- 
cedersi delle inleii uziuni della corrente ; 
e come per la luce si rendeskeio evidenti 
le differenze di velocità, facendo cadere i 



mente, e presentando al raggio riflesso 
nella [leriferia che percorre altro specchio, 
ove nuovamente si riflettesse. Fu mediante 
|uesla artifiziosa disposizione che si giùn- 
se a decidere la quistiune tanto agitata 
delle due teoriche cou le quali si spiega- 
vano i fenomeni della luee, e nessun fatto 
meglio dimostra la importanza degli oli- 
gocrunometri. / 

(Dal Nbgro— Giusto Bbllatitis*» 

OLIGOFORO. Con questo aggiunto 
indicasi talora il vino debole, cioè, che 
poita poca acqua senza alterarsi, o scapi- 
lare notevolmente di qualità. 

(BaZZA«I5I.) 

OLIMETHO. V. Oleometbo. 

OLINDIA. Aggiunto d' una specie di 
lame di spada, così dette dalla città dì 
Olinda nel Brasile donde vengono portato 
in Europa. (BaZzabiiti.) 

OLIO. Poche sono le sostanze che 
maggiore ìuteresse degli olii presentino 
alle arti ed alla domestica economia, for- 
mando la preparazione di alcuni di essi 
un' arte di per sé stessa. 

Crediamo pertanto preciso dovere in 
quest' opera occuparsene estesameote, ai) 
oggetto di procurare anche in questa par- 
te, come si cercò di fare nelle altre, che 
comprenda, cioè, quanto può interessare 
maggiormente V industria, nella sperauza 
che quelli i quali ci onorano di consul- 
tarla preferiranno trovarla quanto più st 
possa compiuta, anziché racrìficare alla 
brevità alcuna di quelle nozioni che loro 
possono toruur di vantaggio. Parleremo 
primieramente in generale degli olii e delle 
varie specie di essi ; poi, in altrettanti ar- 
ticoli separati, tratteremo degli olii che di- 
rettamente o indirettamente interessano le 
arti, non omettendo di fare un breve cen- 
no di alcuni che sembrano prumctrère 
utili applicazioui in appresso. 
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Quali «eoo la generali proprieli degli 
olii, fi i Tcdnto nel Dixiunario a questo 
meilesinio articolo, ore folo è da aggiu- 
giiersi, oltrechi olii animali e Tegelali, arer- 
vena anche di mioenli, come quelli di 
acbiato, la nuda e simili. Ivi pure si disse 
come dividsost io doe grandi classi, cioè 
d'olii Jìtsi e volatiU, delle qpali parleremo 
dùgiunlameote, ricordando solo, al solito, 
quanto altrove detto si fossa in proposito. 

(G.**M.) 

Olio Jìs$o. Quatta tpeciedi olii, che tono 
detti anche olii grassi, e da alcuni olii dolci 
impropriamente, etseodovene alcuni di acri, 
dividonsì, come vedemmo nel Dizionario, 
in tre specie, secondo che tono liquidi o 
concreti ella temperatura ordinaria del- 
l’ atmosfera, a che hanno o no la proprie- 
tà di prontamente toccarsi, o sono, coma 
dicesi, esriccathii. Riserbando di occuparci 
di queste differenu.,.Ui dove parleremo 
delle loro proprieià, e di ciascun olio in 
particulara, qui esamineremo quanto li ri- 
guarda in generale, ed ordineremo il pre- 
sente articolo occupandoci prima di ve- 
derne la provenienza, cioè in quali sosten 
ne si trovino o da quali si estraggano ; poi 
dei metodi impiegali per la loro etlrasio- 
ne i del modo di depurarli ; di conser- 
varli ; di scemare o togliere loro il ranci- 
dume ove lo avessero preso. 

Tedremo poscia le loco proprietà più 
comuni ; la ordinaria loro composizione ; 
le falsiBcazinnl più frequenti che te ne. 
fanno ed i modi per iscoprirle ; e 6nal-! 
mente alcuni cenni daremo sulla inipnr- 
tenza del loro commercio e degli usi di 
essi. É inutile il dire che in tutto ciò avre- 
mo di mira solo le cose generali che si ri- 
feriscono Il lutti, od almeno a molli di essi, 
riserbando ogli articoli a parte le^pceia- 
lilà proprie di ciascun olio. 

Provenieme. Alcuni olii minerali tro- 
rinii bene spesso, e in molli paesi, o gal- 
legginati sulle acipie, u coti vicini alla lu- 
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pevficie del suolo, che basta praticarvi sca- 
vi ogni poco profoncit perché vi ti raccol- 
g«no io copia, unili per lo più ad un'acqua 
salmaitra e ad altre lustunze, e agli arli> 
coli Nafta e BiTcms può vedersi in quali 
luoghi principalmente si atlrovino della 
Persia, ed 5 nco d' Italia e di Francia, e 
come ne sia scaturita buona copia talvolta 
da profonde trivellationi. Molti altri olii 
pìioerali però sono uniti ad altre sostante, 
dalle qaali separare non si possono elio 
con r aiuto del colore portato anche so> 
venie a tal segnò da decomporre le so- 
stante che allora però producono olii vo- 
latili, quali sono quelli d’ asfalto, di schi- 
sto, di resina e dì carboo fossile. 

Gli olii animali si hanno solitamente dal 
grasso o pinguedine, la quale o rimane 
liquida di sua natura, e forma )' olio di- 
rettamente, o si concreta, ipa abbandona 
poi una sostanza liquida cd oleosa, con la 
spremituro, ed è U Oi.tia.4, o. con la sapo- 
nificazione, cd è r Acino Oleico (V. que- 
ste parole). Accennpssl a questo medesimo 
iirlicolo del Dizionario (T* IX, pag. 171) 
da quali animali più parlicoÌ:irroer\te ot- 
tengasi Polio propriamente detto; agli arti- 
coli poi sopraccitati, nonché alPuUroGaAs- 
st, può vedersi io qual modo si separi l'o- 
leìna e P acido oleico. 

I). regno della oalum tuttavia, che dé 
più vario c numeroso prodotto di olii fissi, 
è il vegetale, e lungo ed inutile sarebbe 
.emimcrarc tutte le pinnie, dalle quali si 
Ipuò ricavai ne, giucche cinque sesti forse 
di quelle che sì conoscono hanno tal pro- 
ptielù, donde ne viene che di cunlimto 
specie nuovo di olii si ngginngono alle 
mollissime già conosciute cd usate. Quelle 
ipUnviu che in maggior copio ne danno 
sono le crucifere, e vengono appresso le 
famiglie delle rlnipocec, delle emeotacee 
e delie solance., non trovandosi in geoe- 
rnle che indizii di olio grasso nelle grami- 
nacee e o^ile leguminose. 
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A rìgurs in oiulta parti delle piante 
trovati 1' olio, aveoiloveue nel polline, nei 
aucchii, uve inueme con l' albumine ve- 
getale formano la fecola verde, coprendo 
talora d* uno «Irato le foglie e le frutta. 
£«lriigge*i dalla radice del cipero coin- 
ineslibile (cipcriu etcuUnIut), detto anche 
%i%%oU terrestri o Jolcicchini ; ma più di 
frequente ai trae I' olio dalle fruita a dai 
aemi di piante arboree r>d erbacee. Tro- 
vati nella polpa o periaperma delle fruita, 
ed anche di alcuni aemi, cuiu’è del ricino ; 
ma più apeoau nei culiledunii, e nell' em- 
brione dei temi, non cuntenenduno le ao- 
atanie della piumicciuola e della radichetta. 

I aemi oleaginosi variano di forme e 
qualità, e ti cunoicduo dall’etame di essi, 
doiroilore, dalla aeccbexaa, dal colore, da 
quello della loro polpa. Se ne valuta la 
quantità di principio oleuginoto tchiac- 
ciandune alcuni fra le unghie, e dalla loro 
cunaiilenia più o meno gratta ed untuosa 
te ne deduce il valore. Volendo con etal- 
teua determinare la proporzione di prin- 
cipii uleoti contenuti nei temi oleaginosi, 
vi si può giugnera con faciliti. Basta trat- 
tarli con etere solforico, il quale scioglie a 
freddo le sostanze glasse. Si macina il se- 
me, e punesi io macerazione nell’etere che 
ti mula di quando in quando ; U aoluziu- 
oa eterea [loneti in una dotola, se la tcol- 



Ouo 

da un poco • bagno maria, parchi svapori 
interauieota l'etere; il resto oteusu ti aitasi 
con acqua per separarne le materie estra- 
nee aciulle dall’ etere. Si fa poi asciugare, 
e ciò che rimtue iodica U pru[iurzione di 
grasso contenuta nei temi. Nella spremi- 
tura se ne ottiene seespre una quantità 
minora e la propurziune d’ olio tratleoula 
nelle stiacciale che rimangono i tanto più 
grande, a drcostanze ugnali, quanto più 
abbondano I' amido, il legnoso ed i prin- 
cipti albuminosi. In generale, i aemi olea- 
ginosi sono di qualità superiore ndle an- 
nate calde, ma non trop|>u «dulie. Negli 
aliai di ticdlà, i aemi riescono troppo mi- 
noli ; quando le piogge sono oopiuee non 
giungono a compiota maturità, e danno 
minore proporzione di olio. Quand’ anche 
l' involucro di questi semi appaia legger- 
mente increspalo per una leggera diaecni- 
ziooe, non vi ha discapito di qualità nè di 
qnantiià. • 

Matteo de Dombasle, nel i Sai, in una 
Memoria che ottenne il premio dalla So- 
detà d* incoi aggiamenlu di Parigi, dava 
il quadro seguente delle spese e dei pro- 
dotti della colliviiziuoe di multe piante 
oleaginose, nel quale truvaosi dati utilissi- 
mi per dedurne quali di ose dieno pru- 
iitlu maggiore. 




Olio 



Olio 



8i 



Numi dbllb pia^tb 


SPBSà 
dì col- 
lun al- 
1* ettaro 


DoTTO 

di se- 
mi al- 
rella- 
ro in 
elto- 
litrì 


Costo 
di un 
etto- 
litro 
di te- 
mi (i) 


Pro- 
dotto 
lordo 
dell’ et- 
taro io 
denaro 


Gn- 

DACIfO 

all’ et- 
taro 


OsSERVSZIOIII 


Colta d’inveroo se- 
minato a mancia- 


fr. 




fr. 


fr. 


ir. 




te 


S5a,oo 


18 


35, 5u 


459,00 


107,00 




— sul posto in linee 


368,00 


sa 


35, 5u 


56i,oo 


195,00 




— trapiantato. . . 


555, .lo 


2 Q 


aS,5o 


5Gi,oo 


3 3 5,5 u 




^di primavera. . 


aSo,oo 


• 4 


aa,oo 


5o8,oo 


5B^oo 




liavittiine d'inver- 














no. 


3 5a,uo 


16 


35, So 


4o8,oo 


56,00 




— di primavera . . 


24^,00 


la 


30, 5o 


346,00 


4,00 




Senapa uera . . . 


a$4,oo 


i5 


17,50 


a6a,5o 


8,5o 


Questo seme valu- 
tasi qi)i solo per 
l’ olio che dà. 


Senapa bianca. « . 


a54,oo 


i5 


19,50 


aS5,5o 


t/ 


Questa coltivBxionc 
diede una perdi- 
ta di o^' ,5u. 


l'jpareru 


4 1 i,5u 


>4 i 


39,5 o 


4^7-75 


i 6,3S 




, Lino 


635,00 


la 


ig,5o 


984,00 


"339,00 


Nel produlto lordo 
deircttaro è com- 
preso il lelore de- 
gli steli del lino. 


i Camellina 

Cameliina coltiva- 


343,00 


.5 i 


30, 5o 


317,75 


75,75 


ta Con la senapa 














1 bianca 


343,00 


18 


30, 5o 




1 37,00 









Nel quadro seguente riuniroosi alcune che dsnoo cento parli io peso di vari! 
imlicaziuni relative alla quantità di olio semi oleaginosi. 
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Arachide . 






45 


Camellina . a 






3o 


Canapa. 






1 4 a 


Castagna d’india . 






i,a a 8 


Cavolo. 






5u a $9 


Carolurapa 






35 a 55 


Citriuolu . 






a5 


Colza di estate 






5o a 35 


— d’ ìaveroo . 






36 a 4 <> 


Crescione . 






56 a 58 


Esperide . 






i8 


Euforbio . 






3o 


Faggiuola . 






i 5 a 17 


Girasole 






i5 


Guadarella 






39 a 56 


Lino .... 






a5 a 5o 


Madia saliva . 






16 


Mandarla amara . 






38 a 46 


Mandorla d<dce . 






40 a 54 



NoccIuoIb ..... 


60 


Noce 


4o a 70 


Ooopordio acanto 


35 


Papavero 


37>7 


Pezzo 


24 


Prugno domestico 


33,3 


Rafano oleifero . . . 


So 


Ravizzone 


>9 


Ricino 


6 a 


Senapa bianca , . . 


36 a 38 


Senapa sairatica . 


3o 


Senapa nera .... 


i5 


Sesamo 


5o 


Stramonio 0 noce spinosa 


i5 


Tiglio 


48 


dira ...... 


18 


Tioacciuoli dell'uva . 


IO a 1 ^ 


Zucca 


?5. 



Il quadro leguente contiena altre notizie lu alcuni di questi lemir 



Nona 

delle 

piante oleifere 


Peso 

di DO ettolitro 
di semi 


Lithi 

d'olio che dà 
no ettolitro 
di semi 


Ettoi.itm 
di semi occor- 
renti per 
un ettolitro 
di olio 


Peso 

dei resìdui 
delia 

spremitura 
0 stiacciate 


Caoiellina . . . . é 


65 a 68 *•' 


33 , 5 o 


4 , 5 o 


4 3 ''“', 60 


Canapa 


Si a 53,5 


i 3 a 16 


6 ,a 5 a 7 


4 o 


Colza dì estate. . . 


56 a 70 


31 a 35 


4 a 4 ) 5 o 


37 


— d' inverno . • 


54 a 65 


s 5 a 38 


3 , 5 o 


37 


Fagiuola. ..... 


5 o 


8 


i 3 a i 5 




Lino 


65 a 70 


18,8 5 


4|5 a 5 , 3 o 


48 


Madia satira .... 


40 a 5 o 


13 a i 5 


8,30 


35,9 


Papavero 


63 


a6 


3,80 


Ga 


Ravizzone 


5 i a 56 


16 a 18 


4,76 a 5 


4 « . 



Eslruùont. Esistendo l' olio giù (or- ge , si può separamelo facilmente con 
ilo nelle frutta c nei semi donde si trag- mezzi cliimici o mecoenici , e di fatto 
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fbdicdnicDo come «i pote«sero usare Ì primi 
a ounutccre ia riecheaxa dei semi ulengt* 
oost ; ma in grande riuscirebbero troppo 
luoghi e cuslosi, in cunfroolo a quelli 
meccanici cui si accorda quindi la prefe- 
renza. In multi casi »arcbi>e pure «ulH- 
cieute ad avere V oiiu una semplice spre- 
mitura ; ma questa ne darebbe in ussui 
loinor proporzione se nònsiusBoggeltassero 
prima le sostanze ad una fmogiiura che 
agevola l'uscita degli olii ebe esse cuntcn-j 
gono ; und* è che le operazioni per In 
estrazione degli olii fiduconsi essenzial- 
mente a due, cioè, la macinatura e lu 
spremitura. Per ditnìduire (utiusia lè per- 
dite e aullecilare V effetto, si ripetono e 
alternano queste con uo cerlu ordine, 
coadiuvandole aùcba con 1* azione del ca- 
lore, ed oggi la serie delle operazioni per 
la eatrazione • dagli olii in generale può 
fissarsi come segue : i Nettamento dei 
semi ; a.** acciaecamenlo di elsi ; 3 .*^ loro 
macinatura; riscaldamento della pasta; 
5 .^ apremitura ; 6.*^ seconda macinatura ; 
y.** secondo riscaldamento ; S,^ seconda 
spremiluia. Tale è T ordinano anduiuenlo 
della fribbricaziode degli olii, cui allié o[>e* 
faziooi si aggiungono talora, o, in generale, 
come più innanzi diremo, o per qualche 
speciale qualità di olio, come si vedrà nel- 
rarlici»ld che ad essa Sì riferisce, non aven- 
do qui ad occuparci che dei metodi gè-, 
nerali. 

1. Nettamento de semi, Iiiuanzi di sot- 
toporre i semi alle altre operazioni, è d'uo- 
po nettai li, e dai piccoli sassi che potreb- 
bero guastare 1 cilindri, fra cui si devoti 
passare, e i quali, rtsUudu nelle stiacciate 
che dalla sprciuituru rimangono, nuocereb- 
bero agli noiiiiaii cui si danno quelle [ter 
^ibu. Occorre pure levarvi la terra , la 
polvere ed i resti di silique, «fi steli od al- 
tro, che assorbirebbero inutilmente una 
parte dalPolio. Perciò si agitano sopra va- 
gli a lòri di varie grandezze e si passano 
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per un ventilatore opportunamente dispo- 
sto allo scopo. 

Allorché i semi non vengono dalla pro- 
pria coltivazione o da persone di conosciu- 
ta onestà, e si voglia dell'olio di buona qua- 
lità, duopo è altresì assoggettarli ad una 
cernita, per isceverare quelli di «lira oatU'* 
rs, che per uulizia od a caso vi si trovas- 
sero mesciuti. Cosi abbiamo veduto, per e- 
seinpio, airarticulo Oi.eoubtko, essere qua- 
si sempre uniti ai semi dì lino un 7 u uu 
8 per 100 di altri semi, di camellina, di 
ravizzone o di una specie dì loglio farino- 
so, cd è chiaro che, lasciandoli, la qualità 
dell'oUo ne rimarrebbe alterata. La cerni- 
ta può farsi eseguire da donne o da fuu- 
ciuUi, ma, nel caso io cui si avesse sovente 
a Separare grandi quantità di semi, non sa- 
rebbe difficile riuscirvi vantaggiandosi del- 
le differenze nel loro peso specifico , della 
loio rotondità e simili, con meccanismi a- 
dattali. 

a. Acciaccamento dei setni. La più an- 
tica maniera di frangere i semi e le frutta, 
probabilmente, fu quella di porli in uo 
sacco o simile recipiente e batterli ; poi si 
pensò a pestarli coi piedi armati di Zocco- 
li, metodo tuttora seguilo in alcuni paesi^ 
c che riteoevasì alto a dare airoliu miglior 
(Qualità, ciò che poteva es&eT vero forse 
per le ulive, io quanto che non c'era lorza 
bastante a romperne ì noccioli. Sì ricor- 
se io appresso ai pestelli, e la piima mac- 
china, di cui trovisi, un cenno neU'aQticbì- 
tà«è quella descritta, oscuramente però, da 
Catone nel trattato De re rustica; i Ro- 
mani adoperai auo mulini a macine oriz- 
zontali, che pulevftno avvicinarsi più orna- 
no, simili a quelli usati per la larina, e si 
veaue dappoi aì mulini a macina verlicale, 
delii propriamente da olii Fino ad alcuni 
anni fa, t semi, nettati come si disse, pas- 
savaosi senz'altro sullo 0 queste macine, e 
ciò tuttora si pratica in molti paesi, massi- 
me là dove si usa della forza motrice del 
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Tento. In tal guisa però i semi, essendo la 
maggior parie rotondi eliseli, rotolano toU 
to la macina o sfuggono alla pressione, sic* 
che la macinatura riesce lunga e ioconiplc- 
ta, rimanendone sempre d'interi nello siiac* 
ciste. Per oTÌtare questi inconvenienti e le^ 
perdile che ne susseguono, oggi i stmi net-| 
tati si fanno passare fra due cilindri di ghi*| 
sa, che tengonsipiùo meno distanti, secoo* 
do la specie e la grosseua di semi, che in 
tal modo, senaa lacerarsi, riescono lamina- 
ti, schiacciati, nessuno di essi più potendo 
sfuggire nè rotolare sotto la macina, cosic- 
ché la macinatura è più certa e più solle- 
cita. Anche pei mulini a reato si adotta- 
rono questi cilindri frangitori in dimensione 
/propur aionata al lovoro che danno. La re- 
locilà con cui ti fanno girare è di 4^ * 5 o 
giri al minuto. 

La maniera di disporli può Tariare al- 
r infinito, e possono applicarsi anche a tul 
fine tutti quei meccanismi per Accuccarb 
che Tennero descritti a quella parola ed In 
più luoghi di questo Dizionario, che si 
possono vedere richiamati nello articolo 
Muuao del presente Supplemento (Tomo 
XXVII, pag. 99). Una delle migliori di- 
sposizioni adottatesi però a questo fine, è 
quella che vedesi dlsegnaUi nella fig. 36 
della Tav. LV, della Tecnologia^ nella 
quale si Irovano due cilindri di ghi^a cavi 
ed esattamente lix'niti, che camminano in 
senso opposto eoo uguale Telocllà, lasciane 
do fra loro uno spazio che si regola con 
TÌ(e di richiamo, secondo la grossezza del 
seme. Uno dei cilindri riceve il moi-imeii- 
10 della forza motrice e lo trasmette oirid- 
tro con un ingranaggio. Tolto il congegno 
è montato sopra un'ossatura di legname- 
M M sono i due cilindri di ghisa ; l'asse di 
quello M è prolungato per rii cTcre la pu- 
leggÌa,io cui passa una coregghi eterna, die 
gli trasmette il moto, o[ipure lo riceve da 
uo rocohetlQ M. I guaneialetli di questo ci- 
fiadro toso stabili, quelli dell' altro sono 
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mobili con disposizioni facili a imaginarsi. 

G è una tramoggia di legno che riceve il 
seme da acciaccarsi, chiu^ al bosso da un 
cilindro scanalato F, che, girando più o 
meno presto, lusoia caclere fia i cilindri la 
quantità di seme che si desidera. Si dà il 
moto 0 questo cilindro scanalato mediante 
una puleggia a varie gole fissata sul di tul 
asse, e di un'altra puleggia fissata sul pro^ 
lungomeoto dell'asse di cilindro M. Le go- 
le praticate su queste pulegge sono di va- 
ni diametri, e danno il modo cosi di can- 
giare la velocità del cilindro P. Una cassa 
superiore ed uua inferiore, la prima <li le- 
gno, la seconda di ferro, inviluppano i ci- 
lindri \ P P sono due raschiatoi per istac- 
care i semi schiacciati aderenti ai cilindri; 
sono fissati alla cima di due leve a gomito 
imperniate sulla cassa, e cui sono attaccati 
pesi Q Q di drca S ettogrammi, i quoti re- 
golano la pressione del raschiatoi contro i 
cilindri. La lunghezza di questi ciHiulri è 
di 3^ centimetri, ed hanno il diaiiietro 
di i 3 centimetri. Un» m<«t!china simile, 
leulaniente girando, può macinare al gior- 
no 4o decalitri di semi, quautilù sufficien- 
te od alimentare due paia di macioc ver- 
ticali. 

Questo congegno, quale lo abbiamo de- 
scritto, ha però un grave difetto, ed è quel- 
lo che l'ingranaggio delle ruote I L non 
può agire a d«>rere che ad ur» data di- 
stanza dei due cilindri, e variando questa 
dee produrre scosse nocive alla economìa 
della forza^cd alta durata della oiacchin.'i. 
E [^rò facilissimo il ripiego facondo quel- 
le ruote dì minor diametio, sicché più n«»rv 
ingraoino insieme, ed nggiugnendo due 
rocchetti simili a quello li, i cpiait ìngi*unr- 
no insieme; e cinscuno con uno delle ruo- 
te 1 L. Facendo nlloia che i guiincìoielfì 
della ruota mollile L si imtovaiio «belio 
un arco di circolo, che abbia per centro il 
^centro del rocchetto aggiunto, si possonor 
variare anebe coosiderevoliueole lo dtstaa- 
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te fra i cilindri M M continuando V iogra- 
naggio ad agire perfettamente. 

Interesaaodo per le olive di avere sepa* 
ratamente Polio della polpa di esse da quel- 
lo dei noccioli, si imagtoarooo macchine 
per ispiil{»arle, delle quali però et rìserbia- 
mo parlare all' articolo Ouo cT uliva^ es- 
sendo speUanii a quello soltanto. 

Una avvertenta esseotiale, Che qui fac> 
etamo una volta per sempre, e che è ap- 
plicat'ile a tulli i meccanismi ed ulensilì 
che si adoperano nella fabbricatione degli 
obi, è la necessità di una estrema nettet^ 
ae. Quegli oggetii, e prhicipelmenle quel- 
le partì di essi che sono di legno, s' im- 
bevono naturai mente di olio che pel lun- 
go conlatto delParìa s’ irraneidisce, comu- 
nica il suo sapore alPallro olio che si e- 
atragge, oppure si mesce alla massa dì ess», 
e, qiianlunque in poca quantità, gli comu- 
nica un cattivo Sapir e lo rende più sug- 
gello ad irrancidir prontamente. 

E (lerciò che difficilmente può aversi 
hoon prudollu da quelle fabbriche di olio 
ove si macina e spreme per molti, dietro 
pattuito compenso, ove sovente sì recano, 
per esempio, uKre marcite, raccolte da ter- 
ra, immature, o più spesso nitcrale da una 
fcrroenlaaione troppo f«Mrle e lunga, le qua- 
li non djnnu che un olio rancido, sicché 
guastano tutti gli ordigni impregnandoli di 
quello, non pulendoli pulire che cr>n gran- 
de difliroltà. Multe volte In quei mulini e 
torchh comuni si spìnge la iiuscniansa a 
tal segno, che un grosso strato di resti del 
parenchima delle ulive u di alcune parti 
dei semi, coprono i cilindri, te mecine, i 
sacelli degli strettoi, formandovi una cro- 
sta di gi aaao e di sotUinta furmenliscibìle, 
che altera irremidìabilniente ugni olio cui 
quale si trova a rontaltu. Non sì pnò adun- 
que sperare di ottenere buon olio se n<m 
quando si ado|>ei'inu o prepararlo strutuen- 
fi di glande nettexàa, « quantunque il pe^ 
/fculrr di m*mcare a quella presentisi spe- 
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cialmente negli apparali di spn-iniiitra , 
Dulladimeno Importa avvertirvi anche pei 
dlindri frangitori e pei mulini. 

Per togliere le sostarne fermentabili c 
l'olio rancido, di cui gli apparati im[‘r<*gna- 
ronsì, rìcorresi a lavacri con acqua bollen- 
te, mesto imperfetto ed insufficiente a ri- 
mediare al male che si vuol evitare. La più 
efBcace maniera di ripararvi è di fare una 
lisciva caustica 6 on 5 a 4 chilogrammi dì 
potassa o meglio d'un sale di sodo, in 100 
chilogrammi d' acqua , far bollire questa 
solntione, e cosi bollente inaffiare c<m es- 
sa le varia parti da nettarsi, stropicciando- 
le con un granatino o con una sp.iztola; 
poi soffregarle ancora più fortemente per 
togliervi tutte le soasure che le iinhrultano) 
e sepoaìhcare l'olio di cui fossero imbévu- 
te. liipetonsi queste opemtionì finché sia- 
si ottenuta la massima ncltetaa, poi sì la- 
vano con Mollo acqua calda per togliere la 
emulsione formaiavisì, fino a che lutto sia 
netto e senta odore, lasciando quiudi a- 
sciugareperalcuni giorni. Se, trascorsi que- 
sti, gli utensili conservasseru ancora un o- 
dore torte e sgradevole, un tasucro con so- 
lusione di una parte di cloruro di calce in 
cento di aqna basterà certo a compire il 
nettamento. Un abbondante rìsciacquamen- 
lo a freddo e la esposidone per vari! gior- 
ni ad una forte corrente di aria, toglieran- 
no il menomo Indizio d*odure di cloro che 
comunicherebbesi agli olii. 

5 .° lìfacinaiura. I semi e frutta oleosi, 
acciaccati o no, assoggettonsi alla macina- 
tura, che, rompendone vieinoieglro grintc- 
gumenti, fa il che permettano poi nella spre- 
mitura più facile lo scolo dell'olio. Come 
g<à accennammo, facevati questa enticaraen • 
le coi piedi, con pestelli e con macine oriz- 
zontali: oggidì in generale sì eseguisce con 
macine vcitlcalt, condotte in giro sopra un 
piano urizionlale. Non però sono cosiflaiii 
mulini sì unirersalmcole adottali, che non 
se ne impieghino altri diversi, un breve 
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cenno sui quali crediamo utile di pre- 

tncltere. 

Nel ilipartiinenli seUenlrioDali delia 
Francia, nei dinturni di Lilla, ?i è unu 
grande quantità di mulini a vento che muo- 
vono pe!)telii per b macinatura delie so- 
stante oleaginose. 1 pestelli sono aste di 
quercia urinate al basso d\ina maua di ghi- 
sa tornita per triturare i semi contenuti 
nel mortai. 

Queste aste vengono successivamente 
sollevate c lasciate cadere dai bocciuoh 
d'un albero oritzontale girevole, o tenuti 
io riposo. Un ceppo composto di due pes- 
ti tuvrupposli contiene ì| mortai. Nel più 
grosso di questi pesti ò scavata b parte in- 
feriore dei mortai, il cui fondo è.guernìto 
dì ghisa greggia; Paltro pexxo forala la par- 
te più sottile del ceppo, e fa che si possa 
introdurre Io ogni mortaio Ìl disco dì ghi- 
sa , e rivestire T intei no d' una lamina di 
ferro che ne aumeotu la durata. Questo 
metodo non sembra avere altro raoioggio 
che quello di una grande semplicità e te- 
nue spesa di costruzione; ma, oltre all' in- 
comodo che reca pel rumore che fa, dà po- 
co lavoro, e cu* suoi colpi cagiona perdite 
di forza notevolissime, e sposse che nuo- 
cono al congegno cd al fabbricato stesso io 
cui è posto, per le quali cagioni oggidì vi 
ti soslìtuìscutio in tutte le fabbriche bene 
organizzate i mulini a macine verticali, che 
danno un lavoro più pronto e migliore. 

Tuttavia alcuni anche recentemente nel 
costruire lobbriche da olio vi stabiliscono 
lutto insieme pestelli e mscioe vellicali, e 
tale si è la forma delle fabbriche olandesi 
pegll olii dì lino, dì colza, di ravizzone c 
tiuiili. Io una fabbiico dì olii eiettn, per 
esempio, anni sono da lialette, iogegoere ad 
Arras, vi liunr cinque pestelli^ un mulino a 
macina verticale e due sUettoi acuneu. Que- , 
•ta uflicìnu, che ha per muloje il vento, ha' 
i vanlngi;) di non custaie * he sci a sette roi-j 
b franchi, senza le luacchìnc, di oc< uparo 
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poco spazio, e produce G u 7000 ettolitri 
di olio airanno. Siccome le macine verti- 
cali piesentnno in proporzione resUtenza 
tainuie dei |>eftUUi, così adoperansi spesso 
le prime con un vento che sarebbe iosuf- 
ficicnle ai secondi j>er una buona fabbrì- 
oaaione, e quando il vento è forte abba- 
stanza si adoperano insieme i pestelli e le 
mucine. Gol vento favarcvole e quando la 
velocità delle alie ò di. circa i 5 giri al mi- 
nuto, cammina il tutto, ed allora il mola- 
re dà un effetto utile di 10 0 la cavallL 
Con uomini esperii che atlendauo a <juel 
lavoro può Unsi un ettolitro d'olio di col- 
xa o di papavero in.due ore e mexzo; con 
operai cuuiooi si lui quel prodotto io tre 
ore. 

Io alcune fabbriche di olio del setteo- 
trlone della Ftancia sostituironsi •ai pe- 
stelli due piccoli dischi verticali paralelU 
in mezzo ai quali i semi giungono per 
una tramoggia, si trovano ad uO tratto 
lianli e schiacciati ; la pressione sosledola 
passando fra due dischi scanalati che pro- 
ducono tale cfl'etlo, permette ad una parte 
deir olio di scolare. Semplicissimo è que- 
sto apparecchio, poco costoso, e dà un 
effetlo analogo ai mulino destinato a ma- 
cinare il grano ; con la sola differenza che 
i dischi di piccolissimo diametro, che fan 
le veci delle macine di pietra, sono scana- 
lati e posti veriicahncnle. La natura stéssa 
della tustcria stiacciala impedisce il logo- 
rarsi troppo rapido delle scanalatura : 
r olio dei semi rende lubriche le superQ- 
cie e meno us|jro lo sfregamento. 

I costruitovi variarono la forma degli 
apparecchi! analoghi, ai precedenti ; cosi 
le Superfìcie scnmilute sfreganti hanno tal- 
volta un moto rettilineo alternativo; altre 
volte il movimento è circolare ; talvolta 
.fìnaluicnle le superfìcie sono coniche, co- 
'me nei macinini da calTè. 
j Quest' ultiino congegno , che si era* 
applicato senza buon successo alla màCf'- 
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natura del ihimeoto, venne impiegMo 
peg^i olii a Sarrebruck, a Lueemburgo ed 
a Meta, ma si trovò che la forza necessa- 
ria era soverchia in confronto al lavoro, e 
che questo non riusciva per nulla supe- 
riore a quello dei soliti meccanismi. Tutti 
questi, ed altri tenlstìvì fattisi con Io sco- 
po di risparmiare la doppia macinatura e 
spremitura andarono falliti. 

Non ci fermeremo su tutti questi ap- 
parecchii, uguale essendo il loro princi- 
pio. Sono preferibili al pestelli, perchè 
danno più costanti effetti, e la pressione è 
continua e più perfetta ; Gnalmente, perchè 
non si richiede per essi uno spazio gran- 
de, esigono minor solidità ed una mano 
d* opera meno coutiderahile ; del resto, 
questi apparecchii non furono impiegati 
che ir) piccole fabbriche. Nelle grandi 
maoifalture e ben ordinale adoperansi 
unicamente, come dicemmo, i mulini a 
macine verticali, di cui pertanto più este- 
Mmenle ci occuperemo. 

locominciando dalf esaminare quale 
fofza motrice meglio ad essi convenga, 
ricorderemo come anticamente, fino a che 
erano di piccole dimeosiuni, vi si impie- 
gassero gli schiavi, e come a questi succe- 
desaern poi gli onimali, od i motori ioani- 
mati. Nella scelta del motore, quello che 
più di tutto si dee consultare si è il tor- 
naconto, e non possiamo perciò convenire 
con V autore dell' articolo del Dizionorio, 
che gli animati sieno preferibili perciò che 
danno un molo più lento, giacché se è 
troppo rapido le sostanze da macinarsi 
vengono rUpinte alla etreonferènza. Si 
dimentica potersi, come vedremo., con 
rastiatoi che camipinooo dietro olle macioc 
raccorre le materie e presentarle come 
occorre alle marioe, e ad ogni modo poi 
essere io pieoa balia del meccanico il re- 
golare, meglio assai ancora che le forze 
degli animali, quella deli' acqua e del va- 
pore, cd anche, fino ^d qn certo punto. 
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quella del venl<v Ora siccome tutte queste 
forze cnslaTio mollo meno di quella ani- 
male, cosi saranno desse da preferirsi ogni 
i|unlvoU:i si possa, eecettoohè nei mulini 
i quali, per essere uno o due soli e lavo- 
rare soltanto poca parte dell' anno, des- 
sero utilità non pruporziun.'ita a compen- 
sare il primordiale dispendio dt istìtuzior 
ne. In tulli gli altri casi, l'acqua sarà sem- 
pre il motore da preferirsi, ove se ne abbia 
a portata ; il vento potrà giovare nei luo- 
ghi alt) ed aperti, ove soffìì con suniciente 
frequenza, e dove si possa, senza troppo 
danno, fare il lavoro con interruzioni od 
ogni qual tratto. Finalmente, il vapore sarà 
ottimo aiuto ove sicno parecchi) mulini 
riuniti i quali debbano lavorare tutto l'an- 
no od una gran parte di esso, e dove 
manchi I' aiuto dall' acqua. 

La velocità che dee darsi oIT albero che 
mena in giro le macine, potrà natural- 
mente variare secondo che v' abbia una 
sola o due di esse, ed è beo certo che oc- 
corre fissarvi un limite, perchè le sostanze 
sottopostevi non vengano ripulse e quasi 
slanciate via, ed anche perchè non abbia- 
no danno riscaldandosi soverchiniuento. 
Nell* articolo Mri.mo ad olio del Diziona- 
rio li disse poter V albero fare aO giri al 
minuto, ma più generalmente il numero 
dei giri si limita da 1 1 a 1 5 al minuto 
soltillilo. 

All* articolo Mdi.ino da oHo nel Dizio- 
norio venne descritta in generale In co- 
struitone <)i esso daotlone anche la figura ; 
qui ci limiteremo ad alcune osservazioni 
sulle diverse parli che lo compongono. 

II bacino è un cilindro solido del diame- 
tro di a a 5 metri, e di un'altezza che di- 
pende in parte dalla forza motrice che vi 
si applica. Se è un animale che conduca 
in giro la macina, è dnopo che il foro od 
occhio di questa giunga ali' altezza circa 
del petto del cavallo, e secondo il diame- 
tro dello macina varia quimli l' devaziona 
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(lui iiiiito che al foniì I del hacluo dee 
«}«rsi. Se è un utlro muture, giuvii alture 
il biicioo da 0^,6 a dal suolo per 

fdcililarne ìi servìgio, e per potere porre 
sarchi od altro sotto, le aperture donde 
cadano le sottaote macinjte: 

II fondo del bacino ove cootinina In 
macina è o di pietra, adoperanduvisi per 

10 più una marina vecchia o troppo sot 
tile, o di legno, o, meglio ancora, di lamiera 
di ferro. All'intorno corre un'orlatura io 
pendio, alta circa o"*,70 e futa per Io più 
di malinni. Sul centro del fondu avvi un 
cono sagliente di metallo o di legno, eh? 
porta la ralla o broniioa su cui poggia il 
pernio dell'albero. 

E questo albero lungo quanto lo esige 

11 luogo, squadrato e, te è di legno, di 
o”*,o8 a o”*,o^ di lato, e posa col suo 
pernio inferiore sulla bronzina e col su* 
periure in un collare opportunamente 
collocalo su di un appoggio qualunque, 
in guisa che il suo asse di moto riesca 
verticale. Se deve esser mosso da furto 
iiianimnta tiene olisi parie superiore una 
rnota dentata, come si è veduto nella de* 
acritione sopraccitata del Dizionario. Al- 
V alletta coi rispondeate all' occhio della 
macina, l'albero presenta un incavo rettan- 
golare, in cui si fissa con biette un braccio 
Q leva di ferro o di legno, eh* entrando 
nell' occhio aniidetto, serve di asse alla 
macina e le permette di girare sopra lè 
stessa mentre la conduce in giro sopra il 
bacino. Quando usasi un animale come 
motore , prolungasi questo braccio di 

olire al bacino per iti attac- 
carvi le corde ed i finimenti, coi quali si 
tira, ed è pel buon impiego della forte 
^be interessa, come dicemmo, che in tal 
caso l'occhio della macina, e quindi anche 
il braccio che lo attraversa, sieno all* aU 
ietta dtd petto dell' animale. In alcuni 
luoghi accostumasi di adattare al braccio 
Stanghe quasi' ad angolo ra(to col preteso. 
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scopo di tenere guidalo P animale o di 
obldignrio a nnioversi in diretione inva- 
riabile. E questo per altro un errore, poi- 
t hè in un mulo così nmlngevole alPaiiiiiMile 
come è qii«*llo circolare, le picctde devia* 
tioni gli sono indispensabili per lo svilup- 
po delle sue forte. Si è veduto nel Dizio- 
nario ctime facciasi oblunga la apertura 
dell* albero in cui ti inserisse il braccio 
della macino, alBnchè questa possa solle- 
varsi più o meno montundt» sulle sostante 
che vi si sottopongono. 

Le macine sono spesso di granito, o di 
vltra pietra dura e pesante, e se ne (a pu- 
re di un cilindro cavo di ghisa foggiato a 
puntn ili iliiimantc sulla cìrconferenta. Sì 
dà loro la fortna cilindrica, e se ne possono 
veder le ragioni agli articoli Momvo del 
Ditionario (T, IX. pag. Bq) e del Sup- 
plemento (T. XXVII, pag. 99), smussan- 
done talora gli spigoli. Il loro diametro 
varia da a a'”, 5 o e la grotseita da 
o”’, 4 o a u''*, 4 S \ ma gli Olande*! ne usa- 
no anche’del diametro di 3 "*, e della gros- 
setta di o”*, 54 - Quelle di grandetta ordi- 
naria pesano da 708 mila chilogrammi, 
e compiono in i 5 a 10 minuti la macina- 
tura d' una carica, che suol essere, coma 
vedremo, di 60 a 7-^ chilogrammi, seeon- 
do la natura dei semi, siochè io una gior- 
nata macirsano presso a poco i 5 a so 
j ettolitri di semi. Quando vi tono due ma- 
Iciue, mettonsì sovente a diverta distanza 
dall' albero, perchè abbraccino una mag* 
|gior superficie. 

! Un congegno, che accennosai soltanto 
!alP articolo Momito od olio più volte cìta- 
[lo. e che è attaccato all'albero e segue nel 
;loro giro le roacine, si è il doppio rasila* 
toio, che serve per nna parte a raccogliere 
le sostanze gettate nel bacino e condurle 
sotto le pietre, ed è quello che si lascia 
abbassato mentre lavorasi ; 1' altro invece 
spigoe le sostanze macinate verso la cir* 
conferenza e ve le conduce in giro cosi 
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<ta portarla di contro ai fori di trarico. 
One leve tervono ad aliare ed abbassare 
quando occorre questi rastiatui, ohe so- 
vrnte pongonsi anche sopra uno stesso 
bracci» di leva iuiperniato sull'albero, 
prrciucchè agisce sempre soltanto o l'uno 
u r altro di essi. La forma di questi ra- 
fliatoi è semplicemente quella di piani in- 
clinali, i quali, camminando nella dlreiio- 
ne in coi girano le macine, spingono i semi 
la dove occorre. Quello che agisce do- 
rante la macinatura, è quindi formalo di 
due piani, l'uno dal centro verso il meno 
del bacino , I’ altro dalla circonferenia 
verso il meno del pari. Il rastialoio inve- 
ce che calasi quando la macinatura i bai- 
ta, e che può dirsi di scarico, è un solo 
piano inclinato dal centro alla circonfe- 
renta. 

All' articolo Mci.iao io questo Supple- 
mento ( T. XXVII, pag. loo e loi ) 
diedesi il calcolo dell' eSetlo che danno 
le macine verticali e della resistenia che 
oppongono. 

Per eseguire la macinatura si comincia 
dal sollevare il rastiatoio che condarrebbe 
i semi verso la circooferenca ed abbassar 
r altro, poi si mette in molo il mulino, j 
vi si getta il carico di 6o e 70 chilogram- 
mi. dislribuendovelo equabilmente. Puten- 
do le macine salire e discendere pel modo 
come sono unite con I’ albero ; agiscono 
pel proprio peso, e per la forma cilindrica 
soifreganu sui semi sottoposti, respingen- 
doli dai due lati. 

Questo movimento impedisce' che i se- 
mi si ammucchiino sotto alle macine. I 
rastiatoi girano con esse, e quello che è 
abbassato riconduce nel mezzo sotto le 
pietre le sostanze portatesi verso il centro 
e verso la circonferenza. Quando la maci- 
natura dei semi i compiuta, si alza quel 
rastiatoio e si abbassa I' altro che spinge 
rootro la circonferenza e si aprono I fori 
d' uscita. In alcuni mulini dispongoosi 
Suffpl. Di*. Tecn. T. XXX. 
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gl' ingranaggi per guisa che suonino un 
campanello quando hanno compiuto quel 
numero di giri che ai repnto necessario 
per una maeioatuni. Non essendo però la 
•lurata di questa sempre esattamente uni- 
forme, vai meglio attenersi per fissarla 
all' esame delle sostanze macinate. 

A mostrare quanto possono decidere 
sul buon esito della macinatura, la quan- 
tità di materia che vi si assoggetta ad un 
tratto e la durata del tempo per cui vi si 
lascia esposta, possono valere gli esperi- 
menti che seguono fattisi sulle ulive. 

Ponendo mente al modo col quale le 
ulive sono frante, e considerato come no- 
to in pratica quel grado di fraotura che 
riduce tsle la lacerazione delle loro parti, 
da render liberi i liquidi che vi sono con- 
tenuti, si volle ricercare qual sia il volume 
delle olive stesse che possa più vantaggio- 
samente esser ridotto da una forza nota, 
in un tempo noto, e viceversa, qual tempo 
dAvrebbe impiegarsi per la riduzione a 
quel grado d' un dato volume di olire. 

Succedono a questa altre questioni non 
meno importanti, l' incertezza che regna 
attualmente tulle quali nelle comuni oIB- 
cine dimostra l’ opportunità di stabilire 
fra quei volumi e quei tempi sempre una 
proporzione definita , sicché , variando 
questi in modo corrispondente, ne risulti 
sempre una frantura avanzata al grado 
stesso, o, se cisà accade soltanto fra certi 
estremi delle due quantità, conoscere qnali 
sienn questi estremi. 

Queste cose premeste, faceva <T uòpo 
di stabilire il modo da seguirsi nel fare gli 
esperimenti, ed i fenòmeni da verificarsi 
col loro mezzo ; ciò che potevasi facilmen- 
te ; in fatto, la fraotura più o meno inol- 
trala, aumentando proporzionalmente la 
densità della massa franta, le masse di- 
versamente dense, riferite allo stesso vo- 
lume , avrebbero rappresentato quelle 
densità per mezzo dei loro pesi. In con- 
ta 
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fegueoza , pesando entro un rcipienle 
ateaio le ulive oel loro naturale italo, e 
|a pasta da esie otlenula frangendole, le 
proporaioni di quei pesi iodicavano quel* 
le delle loro deniilà, e perciò il grado, la 
Goczts, r avanuuiento delle franture me- 
desime. 

Con questa norma, diiposta una quan- 
tità di olive fresche, diviserai io sei por- 
zioni, la prima delle quali pesava 8o lib., 
la seconda i6o lib., a4o lib. la terza e 
via così della altre. Nel tempo itetso ave- 
vasi pronto no recipieule di tale capacità, 
che, ripieno di quelle ulive, e sotlrattn il 
suo proprio peso, corrispondeva e quello 
di aa lib. 

Usando in seguito d’ un frantoio comu- 
ne, la macina del quale pesava presso a 
poco 3ooo lib., le altre parti diOerendo 
poco da quelle che si reputano le più con- 
venienti, fu ad esso adattato un cavallo, 
il quale movevasì io giro facendo sei giri 
al minuto. Successivamente zi dispose sul 
piatto del frantoio stesso la prima delle 
porzioni antidette , tratteoendovela , per 
ao', dopo il qual tempo sembrò all' ope- 
nio,.che la pasta, cui quelle olive erano 
già ridotto, fosse a quel grado che per 
una prima frautora giudicasi sufficiente. 
E da notarsi per altro che erosi aggiunto 
albero un tale rasliatoio che tutte le 
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ulire èrano inrontrate dalla macina in cia- 
scun suo passaggio, e nesolTrivano l’stio- 
ue in modo costantemente diverso. Com- 
pita poi quella frantura, e riempitoti della 
patta ottenuta il recipiente che servì di 
modulo al peto delle ulive, se ne otteneva 
il peto di quella pasta, che ti trovava di 
5a'’**',#i5 netto. 

Questo riempimento ti volle compito, 
ed operotsi per modo, che, disposta nel 
recipiente stesso quella pasta a strati, e 
ciascuno di questi strati disteso e com- 
presso, avanti di spianarne, o, come dicesi, 
raderne la superbeie, ti attese che la ma- 
teria contenutavi riprendesse il naturale 
aumento di volume. 

Con r ordine stesso e con le stesse cau- 
tele furono sottoposte a frangersi le altre 
porzioni d’ ulive, continuandone la tritu- 
razione per 4u, Co minuti, ovvero se- 
guendo nei tempi lo stesso aumento che 
nei pesi. È per altro a notarsi che dopo 
il secondo esperimento, non potè esser 
più d' alcun uso il rsstiatoio suaccennato, 
cosicchi, tolto questo, la macinatura si 
operava col metodo solito, cioè, racco- 
gliendo a mano i semi sotto la macina. I 
risultamenti ottenuti in queste macinatu- 
re, confrontati con quelli della prima, che 
si sssnuse come la più perfetta e quale 
tipo, poMono vedersi nella tavola aeguente. 



Digitized by Google 



Oi.io 



Olio 



!)• 



Ncif£&o 

prvgre»tiro 

degli 

«pcnmenti 


p£SO 
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macinatura 


Peso 

della pasta 
nel recipiente 
misuratore 


RirroBTO 
del peso della 
pasta a quello 
delle ulive 


Rspvoeto 
fra il peso 
della pasta di 
prima macina- 
tura e quello 
delle 

susseguenti 


i.° 


80 


ao' 


33 ,'“* Gl 


1,485 


1,0000 


0 

9. 


160 


40 


3 s, 18 


1,463 


0,9864 


3.“ 


340 


6u 


Ss, i 3 


1,460 


019849 


4 ° 


$30 


80 


3 i, 83 


.,446 


0,9754 


5.” 


400 


i 00 


5 i, 34 


l,4ai 


0,9136 


6° 


480 


lao 


3o, 63 


.,593 


0,9386 



Questi rualtameot! eccitarono alla ri- 
cerca dell’ altro impurtantissimu quelito, 
Con qual legge, cioè, debbano caiiare ì 
diversi tempi, acciocché due macinature di 
noto rapporto fra loro, e sottoposte allo 
stesso modo di frantura, divengano egual- 
mente frante ; e fecesi diflatto questa ricer- 
ca, ma le conclusioni alla quali condusse 
Don sembrarono soddisfaceuti, e forse col 
sistema di macinatura impiegato non po- 
tranno esserlo giammai. Frattanto da quan- 
ti si è fatto può rilevarsi: 

I.* Che proporiiunando i tempi della 
luadnitura ai volumi delle ulive da fran- 
gersi, non si ottengono Irilutatioiii al gra- 
do stesso. 

3.° Che, malgrado ciò, quest' egusglian- 
ta può giudicarsi come prossimamente sta- 
nila nei primi due esperimenti, cioè trat- 
Ijodo dalle 8o alle iGu libbre d' ulive per 
(copi prolungati da io' a 40'. 



3 .° Che le differenze notate negli espe- 
rimenti vanno successivamente aumentan- 
do, ed in proporzioni maggiori, sia dei 
tempi, sia dei volumi. 

Non sempre tuttavia la macinatura si 
opera semplicemente a quel tooilo che qui 
addietro dicemmo : talvolta ti abbrustoli- 
scono i semi prima di macinarli, come ve- 
dremo a suo luogu esserti fatto utilmente 
per I'Oliu di coha j talvolta si costruisce 
sotto al bacino un piccolo fornello, che dà 
un calore moderato al piauo su cui cam- 
minano le macine^ pratica però che riguar- 
dasi Come dannosa, non dando mai un olio 
di pel letta qualità, ed esigendo grande vi- 
gilanza, pei che la temperatura non s’ innal- 
zi di tru|ipo, nel qual caso si avrebbe un 
olio soggetto ad iriaocidire facilmente. Io 
alcune fabbriche, e specialmente pei vec- 
chi! semi, aggiuguesi durante la macmalu- 
ra una piccola qviantité di acqua od locbu 
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di oddi che agendo per ispoilamento met-; 
tesi invece dell'otio e ne agevola l*cstra- 
tiune. Gli inconvenienti luUnvia che qu«* 
sta aggiunta presenta (a che di raro vi si 
ricorra. 

4. Riscaldamento. Allorchò i semi o le 
frutta oleaginosi vennero macinati abba> 
slunxa, si recano sena' altro sovente allo 
strettoio, ove si assoggettano ad una forte 
pressione, ed ottiensi in tal guisa un olio 
vagina di piacevole sapore, ma più difli- 
Cile ad estrarsi, che renile meno, cd esige 
un più lungo lavoro. Tuttavia questo me> 
lodo è da seguirsi esclusivamente pegli 
olii die servono a condire gli alimenti, ri- 
sei bandosi ad applicare a questi il calore 
dopo la prima spremitura per ottenere 
con lo seconda olii d'inferìor qualità. Per 
tutti gli altri olii però, ed anche sovente 
[>er quelli alimentari, si ricorre dopo la 
macinatura nd un riscaldamento per ege- 
vularne la spremitura. 

£ facile Comprendere il vantaggio di 
questa prcparaaione. Gli olii si trovano 
misti nei semi con un succo acquoso che 
contiene della legumina, delP albumina, 0 
della mucilaggine, che non colando a fred- 
do sotto una forte pressione, danno un 
liquido viscoso e diflicile a puriBcarsi. Se 
si riscalda il seme, tutti questi inconve- 
nienti spariscono, V albumina si coagula e 
rimane nel residuo : P olio diventa fiiù 
fluido, scorre più facilmente, in maggior 
abbondanza, e con una pressione minore. 
Però, lo ripetiamo, il riscaldamento dei 
temi ha P inconveniente di alterare al- 
quanto il sapore degli olii, massimamente 
qaaodo sì adoperano scaldaloi mal dispo- 
sti ; ma questa circostanza non scema va- 
lore agTi olii destiuati alla confezione dei 
saponi, o alla niutninazione. La tempera- 
tura cui deesì innalzare il seme macinato 
per poterlo lavorar bene senta che P olio 
ridica cuToruto, è di 5o° a 55® centigra- 
di, c questa operazione dee farsi cfutru 
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clnqnc miuuti circa. Talvolta nella prima 
spremitura riscaldasi a grado ancora infe- 
riore per ottenere olii meglio scoloriti e 
che dìeoo bei prodotti e di qualità supe- 
riore con la de{mrazione. Sarebbe inutile 
applicare quesPuUImo agli olii di scarto, i 
quali nelle tauipane fumano, si carboniz- 
zano e prontamente coosumaosi. I semi di 
papavero non devono riscaldarsi a più 
di 55 o 4^ <>cl qual modo si olteu- 
gooo seuza che perdano in nulla di fre- 
schezza e sapore. Se si scaldassero un 
poco di più, ecquislerebberu un amaro sa- 
pore, che ne scemerebbe di multo il vulurc. 

' Gli apparali per questo riscaldameniu 
|delle sostanze olcagiulise itiuciuale sodo 
di varie fogge. 1 |>iù semplici, ma eziandìo 
i più lUiperfelti, sono quelli a fuoco no- 
do, cioè semplici vasi di ferro, di gh isa u 
di rame, posti sopra un fornello, nei quali 
scaldansi le farine ogìiendulc fino a die 
spreoiendole fra le mani lascino con laci- 
lità colar 1' olio. Maudslay li modificò al- 
quanto od mudo che segue. 

Una piastra dì ghisa è disposta su di 
un piccolo focolare, e vi sta sopra un cer- 
chio di lamierioo alto o"*,i5 e del diame- 
tro di circa o'%6 munito d' una maniglia. 
Vi SI gettano i semi macinati e vi si ab- 
bassa un agitatore foggiato a S, legato me- 
diante una ghiera cnn un asse verticale 
mosso da due ruote ad angolo e dn una 
^coreggia, sicché gii andò smuove di couir- 
ouu le farine e impedisce che brucino. 
Quando sono calde si fa risalire ragilalorc, 
e V operaio, prendendo con la destra la 
maniglia, tira a sè il circolo che si trae die* 
!tro la pasta, la quale cade in due aperluie 
fatte sul dinanzi della piastra dì gliba e 
guernitc di imbuti che le conducono in 
sacchi di lana aUacciili alle cune. St.icctimt 
socchi e porlansi allo strettoio. Vederi 
questo icolduloio disegiiMlo rrs alzala late- 
rale nella fig. della Tav. LV della 
Tecnologia^ ed ro sezione puralella alli» 
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fiieeia dnUriore Della fig. A è il fo- 
colare chiuao alla parte supeiiure dalla 
piastra di ghisa 3 ^ C il cerchio posalo 
sulla piastra B, oel quale mettoosi i seaii 
macinali da riscaldarsi. 1 piuuli a lo teo- 
goDo da tre lati fermo al suo posto ; ma 
mediante le manìglie h può condursi ver- 
so gl* imbuti L) e far cadere, come si disse, 
la pasta in sacchì che suspeodunsi agli un- 
cini c •* r agitatore E, è destinato a impe- 
dire che U [>asla si bruci, e allucrato a 
cerniera al cjoiioncino scorrevole F, che 
gira eoo r asse G sul quale può scorrere, 
^oesi' asse riceve il moto dalla ruota ad 
angolo 11 che ingrana con altra ruota I 
posta sopra un albero orixrootale che tie- 
sse una puleggia J, sulla quale passa una 
coreggia che le dà il moto. L’ asse G è 
tenuto nella sua posiaione rcrticale pas- 
sando fra i collari d. Il tempo del riscub 
demento è di 6 o ^ mimili. Quando si 
vuoi far cadere nei socchi il seme riscal- 
dato, impegnasi b leva K nella gola del 
cannoncino scorrevole, che sollevasi fino 
in c, ov*è un piccolo fermo, e si mantiene 
cosi P agitatore sollevato al disopra del 
cerchio C, potendosi allora fur commiirare 
quello e cadere il seme negli imbuti. 

Si vede tuttavia quanto difGcilmenle 
giungasi in quevtt apparati a fuoco nudo 
a dirigere convenientemente la lempem- 
turo, e ad impedire la torrefazione del se- 
me che scema la quantità dell* olio, e ne 
altera uotevolmente la qualità. Anche ncb 
P apparato di ftlaudsby, so[fraddescriUo il 
menomo ritardo nel soHerare V agitatore e 
rilirare il crreolo, la pià:plccula quantità 
di loalerìa lasciata da questo sulla piastn^, 
un puco di vigoria che prenda il fuoco 
per un momento, basta a produrre questi 
danni. 

Siflatli incuavenienti, essendo gmvissinù 
specialmente pcgli olii da usarsi quale con* 
diineoto dei cibi, fece che si ricorresse ad 
altre maniere di riscaldemeolo. 
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Una utilissima disposizione, e per la 
sua semplicità preferibile forse ad ogni al- 
tra, è quella che adoperasi specialmeota 
nella Germania, ed Aa bagno maria^ cun- 
sìsteudo semplicemente io due caldaie di 
rame poste V uuà nelPaltro. La più gran- 
de sta sopra un furnello, e vi si versa t.m- 
V acqua che sQuri il fondo della pirrolà 
in cui si mette la pasta da riscaldai ^1, la 
quale riceve cosi il calore dalP acfjuu bol- 
lente e dal vapore che si solleva da quella, 
oè arrischia più di bruciarsi. E facile ve- 
dere eoo quanta facilità potesse ridursi il 
bagnomarìa ad una disposizione analoga 
a quella dello scaldatolo a vapore descrit- 
to nel Dizionario all* arlicotu .Mruxo da 
olio (T. IX pag. 54 ) per fscilihire il ca- 
rico e scarico del vaso interno di esso, l i- 
! servando P uso dello scaldatolo a raporé 
per quei mulini da olio che, esveodo mossi 
dulia forza di quello, possono averne sem- 
pre di pronlò anche per questo uso ac- 
cessorio, oticnèndooe gir 'stessi vaot.iggì 
che dal bagnomarìa^ ed anche in qualche 
caso un riscaldamento più celere, poienHu^i 
usa^e il vapore ad una certa pressioni*, 
quindi 8 temperatura più elevala dell' a- 
jcqua bollente. La preferenza che motti 
accordano alio scaldotoiu a vapore, per- 
I ciocché Oq solo fuoco serve a parccchìi 
scaldatoi, non è fondala, polendo aversi 
assolutemente Io stesso effetto a bugno ma- 
ria, e facendolo cosi grande che basti a 
tutte le macine, o disponendo un fornello 
in guisa che un solo b<oco oe scaldi vani 
ad un tratto. 

I K quasi inutile far osservare doversi 
idare multo più estesa superfìcie agli scuf- 
dntoi a bagno maria od a vapore che a 
quelli a fuoco nudo, poiché hanno molto 
inferiore temperatura. Avendo del resto 
azione più mite ed uniforme, conveng'ino 
questi scaldatoi perfettamente agli olii che 
vogliono depurarsi, e potrebbero ulìlincir- 
te applicarsi odia fabbricazione dell* olio 
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ili uliva ai residui della prima ip^emitura, 
che con poca spesa darebbero prodoUi 
più copiusi e uiigliuri di quelli che id ollri 
molli si uUeaguno. 

Allorqiiaodu la pasta o farina che risul- 
ta dalla maciiialuia, non mclteii tosto in 
sacelli air uscire dallo scaldutuiu, depunesi 
in un redpicote vicino egli strettoi che 
diccsi pilu^ ed è una specie di bacino di 
muro, le cui sponde ed il cui fondo sono 
a piano inclinalo, pendendo quest* ultimo 
verso un angolo, ove è un' apertura die 
può chiudersi a vulonià, e che va ad un 
recipiente sotterraneo detto P inferno, io 
cui raccogìiesi Polio che ne cola talvolta 
spontaneamenic, massime dalle ulive e 
nelle annate piovose. 

£ questo inferno una cisterna presso* 
che cubica, di grandeias tanto maggiore 
quanto più abbonda la quantità delP olio 
da estraisi, liluala, per quanto si può, al 
dissolto delP ofbcinuy e costruita di pietra 
O di materiale rrVestito di popolana. 

Ha per oggetto di raccogliere le acque, 
con le quali ki lavano, compilo il loro uso, 
il bucino, le luacìnc, la pila, le gabbie, il 
torchio e tutti gli utensili usati nelPcstra; 
lionc degli olÌi« 

D'ordinario, P inferno il riduce a que- 
sta semplice costrucione cui oulP altro 
s'aggiunge che una comuoicatìooe sotter- 
ranea per poterlo vuotare. Qualche volta 
però si stabilisce un foro lo una delle Sue 
, pareli verticali, posteriormente praticabi- 
le, ad una discreta elevasione dal fondo, 
donde, abbassala quanto occorre 1' acqua 
inferiore col meuo del Canale di scolo, se| 
ne toglie iacilmente ed a diverse ripcesel 
1' olio galleggiante. L* acqua residua poi, 
insieme con le materie raccolte nel fondo | 
s'espurgano in seguito e prontamente. Le 
esalasìoni nocive ebe tramandano e gli 
effetti sinistri che possono avere sulla ve- 
getazione delle piante, prescrivono d* al- 
lontanaiie dai luoghi coltivati, e di smal- 
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tirle immediatamente in qualche fiume o 
fos^ d' acqua coiTente. 

£ un* avverlentu ulile di stabilire le 
comunicatioui che questo recipiente he 
cui bottini, con la pila e simili^ pressoché 
contigue al suo fondo, ad oggetto di non 
disturbare la superfìcie del liquido ove 
r olio è raccolto e di agitarne i sedimenti, 
metro tempre opportuno per separarne 
una quantità maggiore. 

Le materie levate dagli scaldatol o dalla 
pila si portano allo slreltuio. 

Spremitura* Come sì disse della ma> 
cinaUira, culi vuole ragione che eziandio 
la spremitura si incominciasse coi messi 
più ovvi c semplici, dallo strìgnimeotu fra 
le mani, passando alla prcuiooe coi piedi, 
indi alla lovrapposiaiout di corpi pesanti. 
Nell' Àfrica ed in Corsica maotiensi anco- 
ra 1* uso di spremere gli olii ponendo la 
pasta entro lacchi e torcendo questi con 
I* aiuto di due leve applicate alla bocca, 
veoMCsi poi all'uso del torchio o strettoio 
che ebbe origine io Asia probabilmente, e 
di cui trovasi fatto meosione la prima volta 
nel libro di Giubbe. Non si sa quale mo- 
difìcasione ricevesse io Grecia quest* arte, 
nè quale ne fosse in Boma lo stato, non 
bastando a darne una idea la estrema con- 
cisione con cui ne parla Catone. Oggidì 
in generale vi si impiegano strettoi o tor- 
chii di varie fogge, come più iuiiaozi ver 
dremo. i 

Prima però di occuparci dei torebii o'è 
doopo dir qualche cosa degl' invotucri nei 
quali si luetloou le paste da spremersi, 1 
quali variano e per la materia onde sono 
(atti, per la forma secondo le sostanze cui 
devono servire eia disposizione dello stret- 
toio cui vanno assoggettali. Per le ulive 
solevano farsi di tela, di Cline, O di Sislice, 
prelendeodosi anzi che quest’ ultimo ren- 
desse l'olio più bello. Molto geoeralmciiie 
però si fanno di giunco marino, che è la 
pianta indicala do Liuneo col nume dj 
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fygeum spartum, o con I’ allr« pisola della 
dallo sletso Lioneo stipa tenacissima. Tn- 
Irecciansi gli (teri flesiibili di qoeste pinole 
fornaodone una specie di tacchi, o tporle, 
rotondi o quadrati, oppure una sfera aper- 
ta ai due poli, inlroducendo e compri- 
mendo la patta delle olive, coti che, in 
quest' ultimo cato, ouo cadano per I' a- 
equittata aderenza. Questi involucri esi- 
gono alcune avvertente iooaufi e dopo 
del loro impiego. Allorquando t’usano per 
la prima volta, i utile di tenerli immersi 
io un bagno d' acqua, ove sia discioits al- 
quanta pot-nssa o una lisciva alcalina. Que- 
sta preparazione gli spoglia da qualunque 
sozzura avessero potato ricevere nella loro 
cosiruzione, e che fosse tale da comunicar 
loro qualche odore ; devono poi purgarti 
nell' acqua pura ; I' umidità che conser- 
vano per Inngo tempo diminuisce l’assor- 
bimento dell’olio, che, altrimenti, risulte- 
rebbe considerabile. 

Compita la fabbricazione, te vuoisi con- 
servare le gabbie già usate per la succes- 
siva, ciò che non può farsi, che ponendo 
a gran rischio la qualità dell’ olio rhe te 
ne deve estrarre, è indispensabile d’ insi- 
stere sulle stesse precauzioni, liscivandole 
con maggior dote d’alcali ed a più riprese. 

Presentano tuttavia questi involurri ai- 
cosi inconvenienti, quali sono I’ obbligo 
di farli venire da altri paesi, per quelli che 
tono dtseosti dai luoghi ove crescono quelle 
piante ; la materia colorante ed un princi- 
pio di parlioolare sapore che contengono, 
sicché, massime quando gl' involucri tun 
noovi, colorano I' olio e eli danno nn sa- 
pore acre ed amaro; la mfCcoltà di tenerli 
netti, e finalmente il non resistere ad una 
forte pressione, nun permettendo quindi 
d’ assr^getlare le ulive a strettoi multo 
energici. Per tutte queste ragioni, vai me- 
glio sostitnir loro gl’ involucri stesti che 
comnnemente pei semi oleaginosi si ado-| 
pcraoo. 
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Sono qnesti formati di tela o tralircio 
di rete o di crine, e più spesso ancora ili 
tessuto di Iona a fili ìnrroriali. Prrndunsi 
questi tacchi per la parte della bocca, por- 
tanti sopra una tavola od assicella posta 
sul dinanzi dello slrcttuiu, vi si stende un 
secondo inviluppo che è una specie di 
guaina di crine solo o di crine e cuoio, il 
quale inviluppo, ripiegandosi tre volte so- 
pra tè medesimo, guarentisce i tacchi d.alla 
pressione e dall’ attrito, lasciando scolare 
I' olio. Metlesi il sacco sull’ inviluppo di- 
steso, poi tenendo con la sinistra la parte 
inferiore del sacco in cui si è ammucchiata 
la pasta, massime se vi cadde dallo scalda, 
toio, strisciando col taglio della mano de- 
stra a guisa di coltello sul sacco per tutta 
la tua lunghezza, vi ti scomparte la pasta 
e lo si riduce ad uuiforme grossezza da 
un rapo all’ altro, ed è in ciò che ti vede 
la abilità del torcoliere, poirhè se la gros- 
sezza foste maggiore in un punto che in 
un altro, la pressione ti farebbe inngual- 
menle ; resterebbe dell'olio nelle parli più 
sottili, e il sacco tpezierebbesi senza ri- 
paro nelle più grosse. Aggiustatosi così il 
tacco, vi ti ripiega sopra un capo dell’ in- 
viluppo, in guisa che la bocca del tacco 
sia piegata esattamente nel punto ore la 
pasta cessa di essere uniforme ; poi si pie- 
ga I’ altro capo dell’ inviluppo, e pren- 
dendolo ad ambe le mani te lo porta ne) 
torchio. 

In quello detto lorckioliva, di cui par- 
leremo in appretto, si fanno i tacchi adat- 
tati alla costruzione di esso, e di una for- 
ma particolare, la quale Indicheremo, per- 
chè utilmente applicabile ad altri strettoi 
orizzontali come esso. 

Il tacco del torchiollva adunque è for- 
mato di grossa tela di canapa, tessulu sen- 
za cnciinre, op|>ure curilo nel fondo, ed 
anche ad un luto, secondo la qualità della 
|tela ; ha di granilezza o'",^^ per ogni la- 
to, non ripiegandosi sopra sè stesso, «Ila 
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bure:», ma 0>mìto e»sen(ioiri d! unn 6>rte 
orlatura cucita nlP intorno. Si riempie in- 
teramente Hi polpa, e se ne chiude la bac- 
ca longituilinnlmenle con una morsa Hi 
ferro lunga q'^', 54> formata di due spran- 
ghe unite a cerniere da una cima a guisa 
di compasso, aprendosi e chiudendosi a 
piacere all* altra estremità delle spranghe 
vi h:t uni pic''ola cavicchia hiicala, li quale 
entra in un foro dell* estremità dell* altra 
spranga cui sta annesso un girevole unci- 
no, la cui punta si fa entrare nel foro della 
cavicchia, co! che si serra strettamente lu 
tela fra le due spranghe della morsa. 

Con questa morsa, riempiuto che sin il 
sacco, si stringe la bocca del medesimo, c 
si chiude con 1* uncino. E talmente dispo- 
sta, che la pasta non esce, uè può uscire; 
e siccome questa morsa è cinque centi- 
metri t>iù lunga della larghezza del sacco, 
così lateralmente ne avanza due centime- 
tri e mezzo per parte che poggiano sopra 
il torcbioliva e vi tengono il sacco sospeso 
perpendicolarmente. 

In alcuni torchii a vite od a leva ado- 
perasi invece di sacchi un pezzo quadra- 
to, di circa o"*, 75 di tessuto di crine, che 
si stende sopra un foro quadro più largo 
alla bocca che al fondo, scovato in un cop- 
po di legno che serve di bose al torchio. 
Ti si getta la pasta, piegnnsi i qtiattro 
angoli del tessuto e si carica d* un pezzo 
qua Irn di legno destinato ad entrar nel- 
r incavo a misura che la pasta conipilnic- 
si ; finalmente si finisce di riempiere con 
pezzi di legno il vano dtd torchio. 

La poca dorata di questi sacchi e la 
difficoltà di tenerli sempre puliti imlu.sse 
pure n prt-ferirvi I* uso di gabbie di ferro 
0 di legnu, o di cilindri bucherati, anche 
pei grandi torchii, come già da un pezzo 
accostumansi [>eÌ piccoli, ed il vantaggio 
di questa mi^lificazione è certo incontra- 
stabile, non potendovisi fare altro obhiet- 
to che il costo della loro costruzione. 
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Allorché si ndoporano i tacchi nei tor- 
chii comuni di raro »e ne pone uno solo, 
ma si usa premerne a un tratto parecchi, 
sovrapposti se tl torchio agisce vertical- 
iiietìte, o messi di filli se è orizzontale. Af» 
fiocliè la sprcniìturB riesca più energica so- 
gliousi frammettere fra sacco e sacco pecai 
di legno o di ghisa, e le superficie dt que- 
sti combaciando coi sacchi non ne lascia- 
□o uscir rollo che ani contorni, restando- 
ne ritardata e difficullata Tuscita di quella 
che si spreme dal centro. Per riparare a 
questo difetto ; fu ottimo pensiero quello 
del canonico Slancovich, di fare questi 
pezzi intèrposii cavi c furati, cosi che l*o«> 
lio potesse colarvi attraverso. La forma 
che diede loro pel suo torcbioliva si è la 
seguente. 

Fece egli costruire una cassa di grossa 
lamiera di ferro di o "',49 di lato, gran- 
dezza uniforme a quella dei sacchi. Que- 
sta cassa, che egli chiama ca$sa di tfoga^ 
è formala di «lue pezzi dì lamicrone sta- 
gnato, sopra ciascuno dei quali sono uqiti 
a file alternale regolarmente puntelli for- 
mati di strisele di ferro d'uguale lunghez- 
za, grosse cinque raiilimelri per ogni lato, 
collocate longitudinalmente e verticali dal- 
1* alio al basso, in modo, che fra ciascuna 
di esse rimanga una vìa o canale egual- 
mente largo cinque millimetri, lungo U 
quale sono nel lamicrone fori distami otto 
miliimeiri uno dall* altro. I due pezzi di 
lamicrone sono staccati, e ciascheduno è 
disposto in modo, che le strisce di esso 
cndeiìdo fra le due serie dei furi dell* al- 
tro, ne risultino dall* alto al basso tanti 
canalclli larghi cinque millìmetri verticali, 
separati Tiioo dalfaltro dalle strisce dì fer- 
ro, come dicemmo. 

Ulule le due lastre di lamierone nel 
modo indicalo, vengono cullegaie con op- 
portuno congegno di due uncini. Nella 
circestanza che occorra pulirle nell* ioler- 
00 , si opre il congegno, dividesi la ca^ 
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di sfogo m due partì egnali, e si vcggoou 
1« strisele dì ferro collocale metà sopra uo 
Uoierone e metà sopra V altro. Mediaole 
questa dispositiune delle superfìcie dei 
lacchi compressi, 1 ' olio e V acqua di re- 
gelatione direttamente entrano nelle casse 
di sfogo, e grondano verticalmente nel 
sottoposto redpiente. 

Per comprendere quanta sìa la utilità 
dì questa cassa di sfogo, basterà os$cn*are 
die cbscuoa superfìcie di essa tiene Guou 
furi, che formano in lutti furi 13,000 ; e 
siccome nel (orebiulìva vi sono 19 di que- 
ste casse alternata con 1 8 sacchi, cosi 
»i avraoiiu nelle 19 casse di sfogo, fori 
338,000, che danno altrettante vie di ifu’ 
go, per le quali, nella compressione del 
torchio, Iroreranno Polio e P acqua di 
vegetaiione pronta ed ioimediata uscita, 
senza il leuto passaggio dal centro alla 
estremità o circonferenta dei sacchi ^ c 
(liretUmeote pei canali verticali, tcolerao- 
00 nel soUoposlo recipiente. 

Venendo a parlare dello Stbettoio, è 
inalile osservare potersi adoperare pegli 
olii qualunque quasi de* meccanismi che 
si troveranno descritti a quella parola ed 
alP altra Torchio nel Dizionario ed in 
questo Supplemento ; e perciò, senza ri- 
petere quanto ivi potrà vedersi, acceone- 
reax> quali sieno più |>articularmeDte ap- 
plicabili alla estraRìone degli olii o vi si 
impieghino aulitanieote, ItmiUndocl a de- 
scrìvere quelli che a quesPusu quasi escln- 
siramenle od almeno io principal modo si 
adoperano. 

Generalmenle parlando, per esprimere 
gli c 4 a occorre una assai forte pressione, e 
si avrebbe molta perdila se, essendo in- 
suCGcieole, lasciasse ancora notevole quan- 
ttà «Tulio nei residui 1 lorchii devono in 
pari tempo non occupare molto spazio, c 
maneggiarsi con pochi uomini e senza gran- 
de forza, e finalmente operare celcrenieote. 

jUPertìcotu Torchio (T. XIU del Dìzio- 
Sttppl. Dh. Tetri. T. XXX. 
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nario, pog. i 65 ) si è veduto come sias? ap- 
[ilicata alPoggetto di cui si tratta una robu- 
sta let'O con una cassa alla cima, che riem- 
pieuduii d'acqua dava una pressione di ao 
mila chilogrammi, e quel mezzo assai sem- 
plice può tornar utile la dove si abbia dispo- 
nìbile una piccola caduta dì acqua. Nell* al- 
tro ai liculo Strettoio (T. Xll, pag. Ssa) 
li vide np[dÌcalo agli olii quel torchio a vile 
ed a leva che si usa in alcuni paesi pel 
uno e che venne ivi pure descritto (pagi- 
na 3 19). Anche il Torchio ad eccentrico, 
descritto e Gguralo a quella parola (T.XI 1 1 , 
pagina aCG ), può servire a tale scopo 
avendo il vantaggio dì potersi regolare la 
relazione fra il molo della forza e quello 
della resistenza nella proporzione in cui 
cresce quesPullimn, che, leggorissima dap- 
principio, fortissima diviene do ultimo, 
contro al quale però stanno gli inconve- 
nieutì di esso notatisi nel luogo sopracci- 
tato. A questa classe appartiene il torchio 
da olii uìlimamenle proposto da II. Bres- 
semer e I. S. C. Heywood, il quale cre- 
diamo utile far conoscere pei particolari 
vantaggi che io distinguono. 

Vedesi questo torchio in alzata di fian- 
co nella fig. 39 delta Tav. LV della Te- 
cnologìa^ io pianta nella fig. 5 o, ed io se- 
zione longitudinale sulla linea A B delta 
fìg. 3 o, nella fig. 3 i : la fig. 53 mostra più 
in grande una parte del cilindro di esso. 

Il fondo o iffibasameoto a 0, fatto d*im 
solu pezzo di ghisa, forma in a' d un ser- 
batoio o bocino, per ricevere le sostanze 
oleose che colano per la spremitura. A uno 
dei capi di questa base a* innalzano due 
sostegni 0* 0*, con gnancialetti òhe cap- 
pelli c Cy nei quali gira Passe e gomito d. 
Alla estremità opposta s' alzano doe altri 
sostegni 0^0^, fusi anch* essi insieme con 
la base e provveduti di cappelli t ty che 
tengono fermo al suo posto il cilindro di 
presiìoney) che ai fa di bronzo da canno- 
ne di tal groaiezza che possa resbtere ad 
i 3 
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uaa grande pressione. Questo cilindi o / rotelle mm u dalia traversa o che camini - 
tiene all' interno un rìvcslimento, come nano sul fusto obese nei punti X 
scurgesi più distìiilanienle nella lìg. 5a, ed è una ti ninoggii) fissat,') con chiavarde to- 
è un tubo di bruniu da cannoni, al cui pia V invulucru y*- «lei cilindro di spremb 
esterno vi è un solco spirale r, che pre- tura e che comunica con esso mercè una 
senta l'aspetto d' una vite comune a ver* apertura fatta ucl tubo n esposta sotto 
mi quadri e di passo cortissimo. Su tutto questa traiuuggìa, in guisa che le materie 
il corso di questo solco spirale si pratica* contenutevi possano cadere in quel tubo 
no fori couiciy che attraveisboo il liibu allorché il cilindro lascia libera ranzidet* 
Il da parte a parte, comunicando con l'in- ta apertura. Nella parte del cilindro k oe- 
(erno di esso. Il dibiuetro di questo rive- ciqtatu dui rivestimento avvi grande quan* 
stiinento aumentasi in ii* e tiene ivi un tilà di fureUiiii che comunicuno in 

cullare d‘ acciaio t. All' opposto, V alliu rarii punti col solco spirale nel tubo n, e 
cima del tubo ha un diametro raiuoie ed alT cslerno di quello cilindro sono due 
è iDiiulU esterooDieutc U' un altro cullare unelii che si appuntcllauo contro i 
di acciaio u. Neiriuterno del tubo 71 udat- sostegni e loro cappelli e, servendo a 
ia»i esattamente un semplice sacco cilin- uiaoteoere stabilmente il cilindro di sprc- 
drico V aperto ui due capi, e fatto di fru* milora al suo posto, 
stagno di tela di crine o di altra sostanza Se si ap{>ÌÌca a questo meccanismo la 
penucabiic analoga, ed in questo socco forza del s apule, mettcsi il manubrio dei- 
avvi un cilindro di telo metallica o di tu- P asta dello stsniuQii nlla cima (/ dell'asso 
luierliio tutto bucheruto. Il collare d'ac- n gomito sotto un tul angolo relutivaoieu- 
ditio i entra esaltumenie nella cimu op<>r- te al manubrio d che quando questo erte- 
la del cilindio di tela metallica che preme eia innanzi il cilindro k fino alla estremità 
nel lientrauiento formato iu n* e lo tiene della sua corsa, lo sluutufTo a vapore sia 
fermo al suo posto. Tiransi allora con for- giunto a mela della sua, affinchè la forza 
za all* altra cima n* del tubo il sacco e la a[>plicala giunga al suo massimo nel mo- 
telu metallica, vi si caccia sopra il cullare mento iu cui il torchio presenta la mag- 
li, che gli slrìuge con forza e li mantiene giur resistenza, c che lo stantuffo a vaporo 

nel passato pei punti morti non abbia a 
v'iocere che 1' attrito della macchina, es- 
sendo il ctlìudro k a metà del suo molo di 
ictrocedimeuto. Allorché impiegasi un’al- 
tra forza motrice per far girare il mami- 
il turucciuolo a vile i, che* tiene fermo iilbiio ri, conviene adoperare un voluute che 
rivesliiucnto n nel cilindro di spremitura, si porrà sull' asse (/'cogli ingranaggi occor- 
La ciniv) di (pieslo cilindro è strozzata reotì perchè comimicht col motore, 
in Jf, ed ivi forma una impostatura, contro La mauìeru dì usure questo congegno 
cui viene a battere il collure y, il diametro è la seguente. Inlrodueonsi i semi mucitiu* 
delta cui apertura regola la prensione aliai ti e rìscuìdutl nella tramoggia X, e dando 
quale sono soggette le sostanze nelle quali'il moto all'asse a gomito il cilindro A 
si opera. Neirinternu de! tubo n avvi uu fa un mulo di vn e vieni nell* interno del 
dlindio o stantuffo A*, che riceve un moto tubo n o cilindro di spremitura. Ogni 
di ta c vieni dall' asse 0 gomito t/ me- 1 Volta che retrocede verso T asse a gomito 
diautti la spi*mga /, essendo guidalo dalle^scoprc 1' apertura sotto la tramoggia c 



tesi ed itimiobìli. Inlroducesi il cilindro di 
fiderà n nel cilindro di spremitura fino 
uUa iujposl.dura ^g. boi s' inserisce un 
pezzo tubolare h h, che si conduce fino a 
contatto «lei cullare a, e si pone ul luogo 
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lancia cadere nel tubo una parte dc*i semi 
macinati ; allorché invece ritorna col mf>lo 
contrario^ c;iccm questi semi verso la p.irle 
più stretta del cilindro, ove il loro pas- 
saggiu trovasi mollo ritardalo dair attrito 
contro le pareti del rivestimento, ma più 
ancora dalla strozutura del foro dì scarica 
attraverso al collare j, che cagiona una 
forte rcsUtenxa, ond* è che >1 cilindro dee 
fare sulla pasta una pressione proporzio- 
nale all'apertura più o meno grande che 
lascia il collare jj. 

K da notarsi come questo cullare j sia 
mobile, c coree, ics nodo interamente il 
cilindro i dal tubo si possa innTailo con 
altro di apertura maggiore o minore ; an- 
die il rivestimento può sempre togliersi 
dal cilindro, per mutarne le parli logore 
o divenute inservibili , ogni volta che 
occorre. 

L' azione del cilindro k è di premen* 
la pasta obliliganditla a uscire per angusta 
apertura, c siccome la pasta rinnovasi di 
continuo, così non vi è nessuna interru- 
xìune dì lavoro per caricare e scaricare, 
Come nei torchii comuni, ed è questo il 
priociprth* vantaggio di questa disposizio- 
ne, che c' inilusse a descriverla. 

L’ olio spremuto passa attraverso la 
tebi metanica e il tessuto dì crine, c scola 
ptri (ori s nella gola spirale r; poi esce 
|»«i fori praticati nel cilindro dì apre* 
roiliira, cadendo nel serbatoio a\ donde 
c$lrigg<*si pel tubo y, 

E chiaro potersi disporre molli appa- 
rali kiniili di Gin, mossi da vari! gomiti di 
UDO stesso asse, così alternati da rendere 
quaiit* è possibile uniforme la resistenza 
durante la rotazione di quello. 

Volendo riscaldare P olio durante la 
tpremiiura, come spesso si pratica, sì dal 
al ciioidi o di spremitura di questo torchio 
un uing;{i«ir diametro ed una più grande 
luoglu zzn, c «bvhJes! in due parti separa- 
te il serbatoio Qf ^*^1 quelle si trova il ci- 
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lindro. Intrmlucesi poi per la cima aperta 
rIUndro un grosso tubo di ferro battu- 
to, che si estende Cno n melò della distan- 
za d.illa Irnmoggiti, e<l ivi termina a runo^ 
()ueslo tubo occupa il centro del cilindro 
dì «premitura, e lascia ìolorno a se per 
conseguenza uno spazio mmlare che «i 
riempie delle sostanze macinate. Inlrodu- 
cesì nel tubo il vapore alla temperatura 
che si vuole. La cima di questo tubo np- 
puntellasi solidamente contro un sostegno 
robusto che lo mantiene al suo posto, mal- 
grado la forte pressione che si opera con- 
tro la sua cima conirn. 

I semi macinati cadendo nel cilindro di 
spremitura c spìnti innanzi dal cilindro /*, 
abbandonano una parte del loro olio a 
freddo che cade nella prima divisione del 
serbatoio a. Avanzando pero la pasta nel 
cilindro dividesi c passa nello spazio anu- 
lare fra il tubo ed il rivcsliiuento del ci- 
lindro di spremitura, e, ridotta a strato 
sottile, ne riceve prontamente il calore 
lasciando scolare dell’ altro olio, che code 
nella seconda divisione del serbatoio a, 
sicché i semi spremonsi a freddo prima c 
a caldo poscia tutto d' un tratto. 

I torchii per altro i» strettoi più comu- 
nemente usali pegli ohi sono quelli di cui 
ci resta a parlare, cioè i torrliìi a vile, 
quelli idraulici v quelli a cunei detti anche 
olandesi. 

I torchii a vite nulla hanno in sè di 
particolare e sono simili a quelli che 
801)0 vedersi desc ritti agli articoli Stret- 
Toio e Tor.citm, solo avendosi a nntnro 
cs«ere assai hiu%imevole V uso che in essi 
finno taluni, per una economia malissimo 
intesa, di viti di legno, le quali, esigendo 
mtdia gros«ezza nei vermi per overe la 
solidità surGciente, non danno mai che un 
edetto assai debole, sicché il prodotto di 
buon olio riesce mollo più scarso, e pre- 
sentando inoltre il legno con legno un 
Attrito tre volte circa maggiore di quello 
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«lei metalli A*a turo, come può vedersi n 
quella parola , consumano inulilmente 
molta più forzo, ed anche per questo mo- 
tivo danno più imperfeltn la spremitura. 

Lo Stancovich rese alquanto più como- 
do Puso di questi torchiì, disponendoli in 
guisa 4 he la vite cammini e prema oriz- 
zontalmente anziché verticalmente, e con- 
tribuì pure a meglio esaurire le paste 
aprendo olP olio cho ne esce una uscita 
sopra una maggiore superGcie dei sacchi, 
con quei pezzi vuoti interposti fra ciascu- 
no di essi, che abbiamo in addietro de- 
scritti. Questi due sono i soli vantaggi 
reali dello strettoio detto da lui torchioU- 
va, che è nel resto simile essenzialmente 
ai torchii a vite comonì. 

la generale tuttavia, gli strettoi a vite 
non si adoperano che nelle pìccole fab- 
briche di olii, benché si prestino bene al 
loro scopo, quando sono robusti obba- 
stanza, ed abbiamo il vantaggio ebe, esseo- 
«lo semplici ed a buon mercato, possono 
moltiplicarsi nelle olGcine e lasciarli colare 
più a lungo, senza inceppare T andamento 
degli altri lavori. Consumano però molta 
forza a cagione delP attrito, non danno una 
pressione molto forte, c perdono il van- 
taggio della semp'idtà e del buon merca- 
to, se si cerea di accrescerne la forza eoo 
artifizii meccanici che li rendono più co- 
stoni, e G«nno che V uso ne divenga più 
tardo e difficile. 

1 torchii idraulici sono oggidì molto in 
uso nelle hibbriche di olii, niuinndjudo 
nir artìc(»lo Tonemo per la descrizione dì 
questo stroineuto, osserveremr) essersene 
applicali agli olii alcun'*, nei quali la pre.s- 
sìone si fa verticalmente dì basso iu alto, 
o viceversa, come nei torcliii a vile, e fi a 
questi ricorderemo uno [iresentatn alla 
esposizione di Parigi nel i 834 daTraxlcr c 
Bourgeois, c formato di due torchii acco[>- 
piati, che possono agire insieme o separa- 
tassente, e die aveva la particolarità clre^ 
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fra i tacchi dei semi pooevansl piastre di 
ghisa con un canaletto vicino agli orli, ed 
un condotto ad un angolo che corrispon- 
deva dalf una alf altra , lasciando così 
colare separatamente P olio di cìascuu 
sacco senza che scorresse lungo i tacchi 
sottoposti, lo che parve accelerare lo sco- 
lo. 1 migliori torchii idraulici però sono 
quelli che agIsc4ino orizzontalmente, in uua 
cassa a doppie pareti , sicché possono 
riscaldarsi volendolo col vapore introdotto 
fra qiiMte. Sinatli torchii hanno inoltre 
nn* altra cassa, pure scaldata dal vapore, 
in cui tengonsì le piastre di ghisa da in- 
terporsi fra i sacchi, le quali così sono 
calde allorché meltomi in opera. 

Tn tal guisa lu pasta sì monlìene calda 
durante il tempo delia spremitura, lo che 
giova ad averne copia maggiore di olio. 
Tanto f) 0 i i torchii a vite come quelli 
idraulici, si fanno talora doppii in guisa 
che premano da uu luto mentre si alleu- 
(ano dall' altro , dando cosi un lavoro 
continuo. 

1 torchii idraulici danno assai forte 
pressione, esauriscono bene te stiacciate, 
occupano poco luogo, sono facili iul usar- 
si, nè occorre molle braccia per farli agi- 
re, e non danno alcun rumore od inco- 
modo. Hanno però P inconveniente di 
riuscire multo costosi e di avere spesso 
bisogno di riallaineoti, pei quali occorrono 
abili operai che non dovunque rinveo- 
gond. 

Una semplicissima costruzione di tor- 
chio idraulico il quale eviterebbe questi 
difetti venne imagin.i(a da Debuìsson, die- 
tro il programma puhblicttosi dalla Socie- 
tà d’ incoraggiamento «li Parigi per la 
ricerca di uu torchio idraulico estrema- 
mente semplii'e c di molla f*«rza, applica- 
bile all* ccuiiomiu runile, per la pieparo- 
zìone degli olii, dei vino ed alili sìmili 
usi. Era desso formalo d' un grande sacco 
di cuoio, del diametro di quattro dccim«^ 
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tri circa, contenuto in no vaso cilìndrico 
dì legno rafforzalo con cerchiature di fer- 
ro. InietUodo sul sacco deli* acqua con 
una pìccola tromba, esso sviluppandosi 
spiogeva in su un disco poggiatovi sopra, 
sul quale erano gli oggetti da comprimer- 
si. t'na intelaiatura formata dì due traverse 
e di due ritti solidissimi, congìoott con 
upportuni legami, tenevano il tolto unito 
e davano appoggio al sacco ed oglì oggetti 
premuti. Un ragatio poteva in questa 
guisa fare una pressione di 70 a 80 mi- 
gliala, e Schmitt di Rancy era giunto a 
costruire il congegno molto solidamente, 
facendo il sacco di cuoio di due pezzi 
foggiati con la stoizatora sopra uno stam- 
po e riuniti con bullette di oltooe. 11 prez- 
zo lutale della roacebioa non passava i 5oo 
a 4 00 franchi. 

I lui chd a cuneo od olandesi, Gnulmen- 
te, sulla cui potenza e sul cui mudo di 
agire fece»! già qualche cenno negli arti- 
coli Sthbttuio e Tobcbio del Dizionario 
( T. XII, pag. 5az ; T. Xlll, pag. aGG ) 
sono quelli che più generalmente si usano 
nei fattoi. Ilauno invero un* azione molto 
possente ; sono semplici, facili a montarsi 
e riattarsi, e noo avendo prezzo assai alto, 
«"otbraiio i più adattati agli stabilimenti 
s^rarii, massime quando vogliasi proGilare 
«Idia forza del vento per far agire le mac- 
chioc o quando si può disporre di sufQ- 
rieote caduta d* acqua. Diamo perciò il 
disegno di un torchio di timil filla co- 
struito da Maudslay, nelle 6g. 35 e 34 
della Tav. LV della T€cnologia^ la pri- 
ma delle quali lo rappreseota di facciata, 
la seconda in sezione trasversale. 

A souo i ritti della ossatura ; B traver- 
se orìzzf)iilidì che servono di guide ai 
magli C l>, »ui quali stanno i denti o risal- 
ti a a, E sono leve montate sull' asse F, 
e munite delle rolelie b che servono a 
sollevure i denti dei pestelli, c leve che si 
moovono col oietio di curde dy che pos- 
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sano sopra pulegge e vengono a porsi 
sotto le cavicchie e, impedendo al pestello 
dì scendere e tenendo il loro dente fuori 
dalla portala del rotolo b. G sono vasche 
o bacini in cui metlesì il panno ed U sac- 
co pieno di semi da esporsi all' azione del 
torchio. 

La Gg. 33 rappresenta la sezione d*una 
di queste vasche presa pnralella alla faccia 
dei torchio, e così da lasciar vedere tutte 
le parti che vi si trovano, v i pezzi di ghi- 
sa fra i quali pooesi il panno A. I) pezzo v 
è appoggiato contro la parete della vasca; 
quello I è mobile e riavvicinasi a c du- 
rante la pressione. Queste due piastre han- 
no sui fianchi scanalature che lasciano 
colare 1* olio io un canaletto fatto al fondo 
della vasca , attraversando un fondo di 
ghisa bucherato sul quale si appoggiano 
quelle piastre; k l n sodo biette frapposte 
fra la chiave m destinata a togliere la pres- 
sione fra le piastre ed il cuneo o che rice- 
ve l’azione del pestello. Le biette, la 
chiave ed il cuneo sono di carpine. Una 
motta dì legno posta sulla traversa infe- 
riore B serve a tenere lo chiave alla con- 
veniente disianza dal fondo della vasca ; 
in tal maniera trovasi iiatoralinente in 
azione quando I* operaio dispone il tor- 
chio, e metlonsi hicìioiente il cuneo e le 
biette. Facendo il motore agire P asse F 
e le leve E, metlesì il sacro dì pasta riscal- 
dala sul panno nella mauiern che indicano 
in profilo ed in pianta le Gg. 35 e 3G, 
cioè metlesì il succo io A, poi vi si volta 
sopra prima il lato sinìslro, p<<i quello a 
destra servendo le maniglie al trasporto. 
Collocatosi il panno, caricato in tal guisa, 
fra le piastre v ì si pone il cuneo a e si 
disimpegua la corda d attaccala ad un 
gancio fatto nel tassello J. Il pestello G 
cade pel proprio peso sul cuneo, quindi 
è rialzato dalle leve E, ricade di nuovo 
qoendu abbandonano il dente, e cosi dì 
seguito. Allorché si tuoi cumiiiciare dee>i 
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ritirare prima il pesU>lio con la conia, poi 
calarlo leotamenle nè abbarìdonarlo che 
sllorquan'lo scnic&i poggiare il dente sul 
rotolo dcUc leve E, sema di che si an- 
drebbe ni I ischio di rompere queste leve. 
Feria pi ima spremitura si danno io n 
13 colpì. Finita la operazione impegnasi 
ili nuovo la leva c sotto la cavicchia e c 
la coula sotto si gancio J. avendo cura di 
seguire il pestello nel suo sollevamento 
per evitare gli urti. Dopo alcuni minuti 
Dccessarli perchè V olio ubbia il tempo di 
scolare, tempo che gli opci*aÌ impiegano a 
preparare nuovi snerbi, alleniosì il tor- 
chio ; liberami con le stesse cautele il 
pestello D clic alferrato dalla rotella b 
rade sulla chiave m. Nell' allo che questa 
è colpita levasi il cuneo o ; dopo il colpo 
del pestello la chiave m si rialza per ef- 
feUo della molla. 

Variasi il peso del pestello e V altezza 
della caduta secondo V etrello che si vuole 
produrre. Iti Rusda, ove ds molto tempo 
si adoperano torchii a cuneo per la estra- 
zinne degli olii , ndottaronsi cunei più 
grossi che in Francia e si cacciano oriz- 
zontalmente con un ariete. Solitamente il 
peso dei pestelli è di i5o a 5oo chilo- 
grammi ; la minore altezza della caduta 
sul cuneo è circa o”\^o c la maggiore di 
; la altezza flclla caduta sulla chia- 
ve è di il numero di colpi che sì 

danno varia secondo P angolo di inclina- 
zione del cuneo, la qualità del lavoro e 
del seme : può variare da io a 5o colpi. 
Nei mulini a vento del settentrione della 
Francia adottasi una mostra mussa da un 
rotismo a caricatura, il cut indice segna il 
numero dei colpi baUuii, e suona un cam- 
panello dopo tanti dì essi a quanti si vuol 
limitarsi. 

L' cltèlto di un buon torchio a cunei, 
coQie quello che abbiamo descritto, può 
valutarsi 9 5o oppure 75 mila chitogram-i 
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mi sopra ogni stiacciata, la cui maggior 
biìse è dì o'",ao, In pìcc*da di e 

che hi) ('altezza di ^ Iti superficie 

di 7 '' 

Uno degli stabilimenti più estesi, e for- 
se il più ìtuporlanle e peifello per la fab- 
bricazione degli olii di semi, è quello fon- 
dato ad Harburgo da Heins. 1 mulini vi 
sono posti in molo da una ruota idraulica 
e da una macchina n vapore della forzi 
di lu a 14 cavalli. Lo slabilìmeoto con- 
tiene Ire torchii idraulici e tre a cuneo, a 
mulini di acciaccamenlo e a a marìuc ver- 
ticali, iT) pestelli, uno scaldaloio ed una 
fucina. In 34 ore si ottengono 7S5,q8o 
chilogrammi d' olio depurato, e nella sta- 
gione in cui si lavora occupa i5 operar. 

K torchii idraulici hanno per le stiaccia- 
te casse oblunghe, le q:iali nella parete 
pasteriore , che è forola , sono lunghe 
o'",i85; nella parete anteriore che c 
aperta sono larghe o”*,3 3 3 , lunghe o^,56g 
ed alle o*'*,655, forma propria all’ imlnil- 
higgio delle stiacciale, ma meno s-anlag- 
giusa dì quella rotonda. Gli stautulB dell.v 
gianrlo Innuba di injfzione hanno il dia- 
metro di o^,o5o.'i c la ct>rsa di o^”, 3 o 8 ; 
quelli della pìccola tromba o'”,o34 di 
diametro c o”*,iijo di corsa. Il cilindro 
del torchio ha il diametro di <>”*,361, e 
peccorre a termine medio o^,38o. L' a- 
pcrltira della valvola di sicurezzji nella 
grande tromba ha il dÌ.»metro o"‘,oo 87 ij 
e nella piccola o'", 00654 . Premesi su 
queste valvule con leve, il cui braccio 
maggiore è al minore come 10 a i. 

Nella prima spremitura questo maggior 
braccio è curicalo di un peso ili 
per la tromba grande, e di 5'^'*,3o4 pet 
In tromba piccola ; c nella seconda spre- 
mitura il peso sulla grande trooib.'i è rH 
5 '*‘’^-, 53 i e sulla piccola di in 

guUi che la pressiouo massima che può 
farsi nella prima spieinitura è di 
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^ X 3,5o4 X «<> = 5i,6oo'‘'-‘ 
^ X li, *58 X «o = .77,3 i7'’'‘'- 



/o"*,26 I 

vo”, 00654 

e nella •ecooda spremitura di 

Vo"*, 00654 

Il peso del resto può Tarlar» ed aumeotare 
seeoodo le qualità dei semi fino a produrr 
re una pressione di a 8 o,ooo^^, come fe- 
cesi in una esperienza. 

1 torchi a cuneo sono della solita forma: 
le uun che vi si introdussero da ogni lato 
due fot ti casse di ghisa, ciascuna del peso 
di e legate con quattro spranghe 

di ferro grosse o"*,o45, cui che sì ha il 
^"olaggio che Polio non può g’ugncrefinu 
alle biette, e che la gronde resistenza del 
ferro rend« piii energica e pruuln la pres- 
sione. Nei due toi'chii di prima spreinilu- 
r» stilla parete con euì sono a contatto dei 
Sacelli, queste casse sono alle 5 8 S, lar- 
ghe o"*, 1 5o al busso e o”*,a 1 o in alto. Un 
ifllro torciiio, il quale serve alle prime od 
elle secootle spremiture, secondo i casi, ha 
c«»se larglie o^”,5o sopra o”*,i 8 in allo 
e I 5 al basso. I pestelli pesano aSo*'^^-, 
e per lo pi os«ione più forte vengono innal- 
Mli a o"*, 6 o, o"*,63 e o"*, 6 C e battono 
nel pi imo caso 136 colpi in cintpie minu- 
ti, nel secondo i63, nel terzo 179 . 

Un particolare Tantaggio di questa spe- 
«•« di lorchii fi cuneo è che, invece di volersi 
dei S 4 >(ui panni di crine di cuoio, vi s'im- 
pur^ajiu piastre forate di grossa lamieia 
elle separano i sacchi gli uni dagli altri, 
teneste piasti e s«>no legale imsiemc con 
snudsiure mobili fermale da coregge di cuo - 
io, e ciasciiun di esse tiene in alto una ma- 
Diglia, c in un luto un» linguella di grosso 
t^ouio, mercè la quale il sacco è perfelU- 
inentc ravvolto ; questi sacchi poi sono po- 
sti, come al ««dito, fra piastre dt ghisa a sol- 
chi pei quuii scola Polio. Nei turchii idruii- 
bei, i panui di crine sì abbaudouaruoo da 



un pezzo, imperocché il minor minierò di 
succhi che si poteva compriui«>ie, e che 
con le piastre bucherate giugne a dieci, o 
il tempo che si perdeva a in volgerli i sac- 
ichi, recavano ben maggior danno che la 
jcurtn durala dei sacchi; ma col lurchiu a 
; cuneo ritenevasi vantaggioso quel modo di 
ravvolgimento: oguiino di essi uvei a biso- 
gno dì rinnovare i panni ogni Ire mesi, e<!, 
oltre alle spese d'acquisto, riusciva mollo 
costoso il riattamento di essi durante Puso, 
spesa che con la nuova disposizione c in 
gran parte evitala. E bensì vero che la 
spieniìtiira senza panni fa clic i sarchi cun- 
suminsi più prontamente; ma quoto logo- 
rio può diminuirsi lavorando accuratamen- 
te le lamiere, e quand'anche il Hsp.'irmìo 
dei panni nuu bastasse a compensai Io, a- 
vrebbesi nulladinieno il proGtto d’una cco- 
conouiia ben più itnpoi tante sulla fona e 
sui tempo. Con un torchio a cuneo in cui 
usaruosi i panni, per avere una spremitu- 
r.'i compiuta si dovettero battere 4 <> u 4 z 
colpi, laddove invece con le lamiere bu- 
rlieinte ne bastarono 3o a 5a ed anche 
|a5 con semi secchi, poiché al secondo col- 
po deila prima spremitura vedevasi già co- 
lare un grosso (ilo di utìo. 

Se ora voglìunsi paragonare i torchii i- 
draulici con quelli a cuneo, od ol'i/uìe$iy 
che dopo gPidiaiilici sono cei timenle i 
più perletti per la estrazione degli olii, co- 
me si è riconosciuto con Tespcricuza, per 
valutare i principati vantaggi die gli uni 
possono avere sugli altri, bisogna tener 
conto, non solo della potenza di questi ap- 
purali, ma dei costo di loro sUibiliuienlo e 
uauuteiiziooc, della forza che esìgono, de 
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numero à\ operai cha abbisogna pel loro 
servigio, e priocipalmcntc della economia 
del tempo. 

Le spese di acquisto o di stabilimento 
dei torchii idraulici con tutti i loro acces« 
sorii variano molto, ma ad llarburgo sali* 
rono a circa 6 , 5 ou franchi pei tre torchi!, 
mentre i tre torchii a cuneo costarono sol- 
tanto 1,4^^ franchi, e in totale, con te lo- 
ro casse c i loro panni di crine) a,6ou 
franchi. 

Le spese di manulcniione pei torchii 
idraulici, tranne il frequente cungiamento 
delle guerniliira, e ^"annua ripassata delle 
valvule di sicuretza, sono di assai poca en- 
tità, nè dee temersi un pronto consumo 
quando sieno ben tenuti. Il torchio olan- 
dese, alPoppostu, richiede fi equenle muta- 
xione del cunei, biette, chiavi e Inniiere, e 
quindi, tenendo conto delle più lunghe 
rnonipolaziooi che permette, esige maggio- 
re impiego di denaro e di tempo. Inoltre, 
se sì suole ottenere sempre il massimo ef- 
fetto, domanda nna vigilanza continua. Il 
drizzamento e rinnovamento frequente dei 
cunei e delle biette, dietro modelli costan- 
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temente anKbrtni, p«r mantenere tempre 
al cuneo lo stesso angolo e la stessa ìoclU 
nazione alle biette, la scelta accurata del 
legname, e molte altre disposizioni non 
possono essere trascurate senza che Panda- 
mento del torchio divenga tanto faticoso 
da perdere gran parte della forza e molto 
tempo. Adoperasi utilmente pei cunei eie 
biette il legno di tronco dei più grossi fag- 
gi, ma non già il cuore, e lo si sega dietro 
lu direzione degl» strali annui per avere un 
legname dì resistenza uniforme. Allorché 
in corso di lavoro un cuneo od una pia- 
stra di ghisa sollevasi, o, come dicesi, il 
torchio s^allentay bisogna battere per una 
spremitura xo a la colpi di più, ineon- 
veniente che non sussiste col torchio tdrau- 
iico. 

La capacità pel lavoro dei varìi torchii 
misurasi dietro U quantità media di semi 
che possono spremere durante un certo 
tempo di lavoro cootlnoato. 

1 torchii a cuneo ad Harburgo, dedot- 
to un minuto e un quarto di ri(>oso per 
porvi il carico, lavorano, a termine medio, 



Il n.^ I in 3,7$ minuti 5^', 4 35 di temi 

3 4 l^^ 6, 130 

5 3,09 3 , 766. 



Cosicché in una giornata di 3 3 ore di lavoro 

Il D.^ I io 4 ^<> i.'spremilui e tratta 3608^^88 di semi e dà 960 stiacciale 



3 33 o . • 


. . aoig, 


Co 


. G60 


5 390 . 


. . 1468 , 


7S . . 


. 780 


Totale 


. . ■ 6097, 


s 3 . 





I tre torchi! idraulici lavorano per lajmiture, di 7 minuti Puna, in un giorno di 
prima spremitura, ognuno in 189 spre-Javoro 4 1 ' 



Pi seconda spremitura i torchii olandesi danno in una operazione: 

11 n.** I in 3,00 minuti i 5 di farina di stiacciate 

3 — 3 , C07 

3 — 5^93 5 , 364 
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la guisa che in noa giornata di 33 ore Iraltan*!. 

• cui n.° I in 4^0 spremiture ■370’^', fio di farina dando 880 stiacciate 

t' a 3i4 ■ • • ii3a, Co .... G38 

5 336 . . . 1096, 70 .... C73 



3599, 90. 



Totale 

Quaotilà che cornspoQilea 
seni. 

I lim bi lilrauticì fanno uni tpremilu- 
ri) di fjrtns di stiacciate io 9 uiìnuti, ma.j 
danda però meno olio, possono Boirla iu 
" inlnuli. Luvuruno insoimna ; j 

Io 1^0 spremiture, di 9 minuti ,1 
3,8^8^^',^$ dì farina di siiacciate, prò*! 
ìenieote da 4 1 1 3'^'^ dì semi e dà >47^ 
sliacciate. 

lo 180 spremiture, dì y minuti, 
3,^10'^^, 4u dì farina di stiacciate, pro> 
remenie da 5, 5 , 7 5 di temi e dà 

1,890 stiacciale. 

Lti forta necessaria per far agire i lor> 
chi idrsuliii e quelli a cuneo, benché sia 
luollo •iìfQcile s*alu(are quella cunsumalii 
da qursl’ultimt, anche avendo riguardo a 
tutte le coo'tiaiuni volute dulie teoriche, 
irooe stsbilila dietro le diverse velocità, 



acquistate dallo stesso organo di im rnoto^ 
re applicalo a cicscun torchio auccessiva- 
mente. Dedotta la forca risparmiata duran- 
te il carico, Irovossi che i torchi) a cuneo 
consumarono 34,8 per 100 di questa 
furia nella prima spremitura e 35,93 per 
la seconda, c che i tre torchii idraulici, de« 
dotto il tempo in cui le trombe cnmmiua- 
no senia fate alcun effetto, tnipiegarooo 
nella prima spremitura i5,3 per cento e 
nella seconda, della durala di 9 minuti, 
1 3,^G per 100, e per una delia durota di 
7 minuti, i5,56 per 100 della forza mo- 
trice. 

Se si confrontano questi numeri con le 
quantità di semi che vennero lavorati dai 
torchii in un giorno, se ne deduce la pro- 
porzione di forza impiegala da ciascuna 
specie di lorcliio per lavorare una mede- 
sima quantità di semi. 



1 torchii a cuneo io 1 .* spremitura 

— — iQ 3.* spremitura. . . . . • 

1 torebìi idraulici io i .* spremitura 

^ io 3.* spremitura di 9 minuti . 

— — - ^ ^ mìQUtì . . 



3480 

- = 0,4067 
6097 



3592 

5145 



m 0,5640 



1 3so 

rr OySs 10 

4 • > a 



1396 

4113 

i556 

53^ 



= 0,3 10$ 

ZIZ 0,3 J46, 
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Per ciò che riguarda la quantità del- chii olandeiì, tavoraudo ciasrtino separa- 
Tolio ottenuto^ fecersi gli sperimenti con Umcnte, diedeiu, di pHiua e seconda spre* 



semi secchi, poco 


ricchi e leggeri. 


1 tor-^nituru, in un 
1 


giorno; 




Il n.** 1 da 


1 1 1 8'’*''‘,73 di 


semi 54,63 per 100 


= 3«7 '>'ì'-, 


,o5 di olio 


a 


905 


,u3 


. 54,87 . . . 


= 5,4 


,n5 


5 


757 


■*y5 . 


55,35 . . . 


= 367 


,.8 


Insieme . 


3779 


s7» • 


. 54,87 . . . 


= 97*1 


36. 



I torchii idraulici nello stesso tempo, 
con una seconda spremitura di 9 uiinulì, 
da ao3C*^'^,56 di semi diedero 56, u6 
per 100 = 74 d'olio. 

Con una seconda spremitura di 7 mi- 
nuti da35t3''“S^7 *^tni diedero 56, 06 
per loo — 854*'^'*' di olio. 

In una prosa fattasi sopra 300 chilo- 1 
grammi di semi coi torchii idraulici a Eoe 



di estrarne l'olio con una soU spremituri, 
si otlenoe, con la durala di 13 minuti, 
54 per 100, e con la riuncinoluru e spre* 
|milura delle stiacciate altri a, 35 per 100. 
In tutto 56 , q 5 per 100. 

Tornando al calcolo suespresso si ot- 
tenne in lotalilà, cosi cui torchii a cuneo, 
come eoo quelli idraulici : 



Nel I ."caso, in 9 minuli,da 4836**‘-,o7 di semi, 1 7 i9*^‘S79 olÌ«=: 55,56 per loo*, 
Nel 3." caso, io 7 roioutì,da 6093 ,58 dì semi, 1813 ,36 di olio =: 5 5,67 per 100. 



Ma se, come sembra più conveniente, 
lascìansi lavorare i torchii per guisa che 
quelli a cuneo dopo avere dato di i.* spre- 
mitura tutto ciò che i torchii idraulici pos- 
sono lavorate di seconda, 1' eccesso olte-1 



nulo di prima spremitura si assoggetts ad 
una seconda nei torchii a cuneo, allori 
dietro i risullauienti di cinque esperienu 
fatte sopra grandi quantità di semi, ut* 
tiensi : 



d>ìl. rbtl 

Con una a.'sprem. di 9 minuti, da 5 1 04^57 di semi 1 8 1 8, a 5 di olio m 55,63 per too; 
, Con una 3.*sprem.di 7 minuti, da 5606,76 di semi 300 1,6 1 di olio ZIZ 55,70 per 100. 



Mentre la sola prima spremitura coi 
torchii idraulici diede un prodotto di 
35,73 per 100. 

Il mimern degli operai neceeiarìi pel 
buon andamento del torchio idraulico c 
lo stesso che pei torchii a cuneo ; mentre 
un operaio carica il torchio e ne dirige 
r andamento, due altri sono occupati per 
islaccare le stiacciate dai sacchi, cui ade- 
riscono talvolta con molla forza, massime 
quando i sacchi sono vecciii e rappezzati. 
Inoltre bisogna calcolare che mezza gior- 



nrita d'un operaio sia impiegata a scaldare 
la pasta e riempiere i sacchi. 

Finalmente, i torchii idraulici presenta- 
no il vantaggio che la farina delle stiac- 
|CÌate destinala alla secuoda spremitura 
non fa bisogno che sia tanto fìna e tanto 
riscaldata come quando la seconda spre- 
mitura si fa coi torchii a cuneo. 

Riassuinendo i risuliainculi dati dalla 
esperienza e dal calcolo si giugoe 
conclusioni segueoU : 

1.^ Per lavorare una uguale quantità 
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di lemi Dello stesso teiopo la forta iAp!e-l 100 quella adoperato nella spremitura 
gita, prendendo per unità o chiamando I col torchio a cuneo, è : 



i.« spremitura coi torchii a cuneo 
a/ spremitura — — 

1.*^ spremitura coi iurchiì idraulici 
a." spremitura — — 



= 100,00 

1 a 5 ,oo 

= 78.89 

. . . . (9 minuti) = 76,35 

. . * . (7 miuuli) ~ 65 , 1 1. 



a." I torchii a cuneo danno 34,87 per 
100 \ quelli idraulici 56 , 06 per 100 ; e 
quando non si tenga mollo alla economia 
del tempo, e si impieghino 1 a minuti 
odh prima spremitura, danno 56 , a 5 per 
100, e quindi nel primo caso 1,19 e nel 
secondo x ,58 per luo più dei torchi! a 
cuneo. Questo eccesso di 1,19 per 100 
è ben lungi però dal compensare la per* 
dita di tempo, cosicché non torna van 
tagi^inso di usare questa pressione così 
prolungata. 

5 .^ I torchii a cuneo sono meglio adat- 
titi alla prima spremitura, mentre invece 
quelli idraiiiici sono più alti a produrre 
un' axiune |hù lenta e possente, e quindi 
alla scconcld spremitura. 

4 '^ Se abbiasi a scegliere fra i torchii 
a cuneo e quelli idraulici, senta abbadare 
alle spese di primo acquisto, non vi è 
dubbio che i secondi sono più vantaggiosi. 
Lo stesso dee dirsi quando, senta tener 
conto deir eccesso di fona e di tempo, 
si desidera estrarre dui semi la maggior 
quonlilù possibile di olio, attesoché ì tor- 
rhii a cuneo non lavorano neppure in tre 
spremiture, ciò che quelli idraulici danno 
in due sole. Se non importa attenersi alla 
forma adottato nel commercio per le stiac- 
ciate, conviene meglio adattare ai torchii 
idraulici casse rotonde. 

5 .^ Finalmente la disposinone più van- 
taggiosa sembra essere la combinatione 
delle due sorto di torchii, poiché la pri- 
ma spremitura d' un seme umido nei tor- 
chu idraulici spesso si opera dilBcilinenle 



con la forza e la prontezza voluto, senza 
che ne venga una grave perdita pel mag- 
gior Consumo del succhi. 

tfalgrado ciò, i grandi vantaggi che 
rendono superiore quasi sotto tutti gli 
aspetti, i turchi idraulici e la regolarità di 
loro tranquilla azione paragonata con 
quella violenta ed a colpi dei torchii a 
cuneo, rende i primi preferibili, ed in 
uno stabilimento montato a dovere, e 
vicino ad officine meccaniche, si potrà 
adoperarli soli per tutte le operazioni, 
costruendoli in maniera che possano rice* 
vere molti sacchi a un tratto e conservare 
que2>ti premuti per lungo tempo, lo che « 
Caclle ottenere con due u Ire torchi! che 
si caricano e scaricano alternatamente. 
Siccome nella prima spremitura V olio 
cola focilmente, così può f«rsi agire io 
essa il torchio celeremente per evitar ugni 
perdila dì tempo. 

La quantità di olio estratto da un dato 
peso di temi nelle surriferite sperienze è 
un po* scarsa, otier odosi cui buoni tur- 
chi!, in Francia ed in loghilterra, da 56 
a 58 , 5 o per 100 del peso dei semi. £ 
però da rieordarsi che, come abbiamo 
accennato, fecersi le prove con semi po- 
veri e leggeri, lo che spiega il loro poco 
prodotto. 

Esposto quanto riguarda le varie mac* 
chine eoo le qtiali la spremitura si pratica, 
diremo ora alcun che inlorou al modo 
come si eseguisce questa operazione. 

Dicemmo in addietro, come si preparano 
i sacchi e come ravvolgansi nel panno di 



/ 
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tela o di crìoe per melterU lotto al tor* 
chio. Per otteoere uo maggior prodotto, 
H. Walker*Wood di Londra 6no dal 1 8 56 
aveva luggerìto di mescere ai semi neU 
r alto della mocinatura dell* acido idro> 
clorico diluito nella proporatone di 3 parli 
in peto circa di acido con sei parti di 
acqua per ogni loo parti di semi, lascian- 
do poscia la pasta cosi acìdulata ta ore in 
riposo. Accenniamo questo metodo, ben- 
ché caduto nell* obblio, perchè crediamo 
uiile far conoscere tutti gli ariifìtii tugge* 
ritisì per aumentare il prodotto dell* olio ; 
ma la alleraaione che doveva recare que> 
at* acido sui sacchì ed anche sul torchio 
stesso se era di metallo, difficilmente po- 
teva essere compensata. 

Un altro spediente col medesimo sco- 
po, ma innocuo pegli utensili, è quello di 
aspergere con acqua bollente i socchi 
dopo ona o due strette del torchio. Il 
primo effetto dell* acqua bollente era di 
vincere 1* adesione ostinala che l* olio ha 
con le parti del parenchima, effetto do- 
vuto forse allo scioglimento o all* assoluta 
distruzione delle tenui fibre ; dalle quali 
quell* adesione è operata. Ma quest* alte- 
razione delle porti contenenti non va dis- 
giunta da una simile nella materia conte- 
nuta; Polio sufflè un principio di decom- 
posizione, per cui sviluppa principii vo- 
lolili; quegli stessi, che, sebbene in minor 
qnantitè, riducono acri e disgustosi gli 
olii cotti. Costituiscono il fermento occulto 
della rancidità, che l’azione dell* atmosfera 
e della temperatura aviluppaoo in seguito 
io tutta la massa. 

lo conseguenza la stessa causa che se- 
para uua quantità d’olio che non potreb- 
be sperarsi giammai coi solili mezzi di 
compressione, ne altera in modo sensibi- 
lissimo le qualità e ne limita gli usi. 

Lo stesso dee dirsi delTuso dei torchìi 
a pareli riscaldate dal vapore, artifizi! che 
giova serbare pegli olii non destinalia con- 
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dimeoto dei cibi, e pegU altri alla seconda 
spremitura soltanto , separando accurata- 
mente i prodotti. 

E cosa cui molto importa avvertire che 
il prodotto ottenuto dai mezzi di spremi- 
tura die abbiamo accennati, sìeno questi 
più perfetti o più grossolani, è presso a 
poco in eguale quantità, e ciù perchè qua- 
lunque sia la potenza adoperata è iropos- 
dbile separare istantaneamente lutto I olio 
da' suoi inviluppi solidi, abbisognando al- 
lo scolo un certo tempo. Se si affretta di 
troppo la operazione, i turchi più forti la- 
sciano grande quantità di olio nelle stiac- 
ciale; mentre invece i più deboli e gros- 
solani, se si dà loro tempo sufficiente, le 
esauriscono, quanto lo concede Teconomia 
della fabbricazione. Questo fatto è beo co- 
nosciuto e dimostrato dal confronto fra i 
torchi idraulici che danno nSo mila chilo- 
grcmmi di pressione ed i torchi! rozzi a vite 
di legno e leva. Ha luogo Io stesso erfetto 
per l’ucqua quando abbiasi a separarla con 
la pressione dalle sosioote solide che la trat- 
tengono, ma in grado più debole, attesa la 
minor sua aderenia molecolare. Cosi pu- 
re nelle paste per la porcellana o per la 
maiolica, se si accelera la spremitura, l’a* 
equa, non avendo più il tempo dì separarsi 
dalie parti solide, passa insieme con la pa- 
sta attraverso il tessuto ond'è inviluppata. 

E adunque generale principio doversi 
lasciare la pasta soggetta alla pressione per 
un tempo abbastanza liiugo , e tanto più 
quanto è minore la pressione. L'unico van- 
taggio pertanto dei torchi! idraulici è di ac- 
celerare il lavoro, bastando che vi restino 
5 a 6 minuti, e questa prontezza è di mol- 
ta importanza in una ufficìoa ove sono im- 
pegnati grandi capitali, ove lavorano mol- 
li operai, e la fabbricazione dee forst nel 
più breve tempo possibile. Nelle piccole 
fabbricazioni, all’opposto, ove il lavoro si 
compie in famiglia, laKÌansì tenta incon- 
vraientc i semi sotto al torchio un* ora e 
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più. Perciò la leelta dei torchi dipenda so* 
che dalla ettecutoDe che si tuo) dare alla 
fabhricasione. 

Come già facemmo per la macinatura 
{png. 85) liferireinu qui i risulumenlì di 
alcur>e speriense di cunfrooto fallesì sulle 
ulive, intorno airioBoenta che reca sulla 
durata e sugli efì'elti della spremitura la 
quantità di pasta che vi si assoggetta ad 
un tratto. 

Presersi sei pnrxiooi di uIìtc perfetta- 
mente macinale di 8 o, i 6 o, a4o,3ao,4^^v 
480 libbre e se ne fecero sacchi beo ugua- 
li di 4u libbre ciascuno. Preso allora uno 
strettoio comune a ferricello fatto agir da 
tre uomini, vi si sottoposero due di essi, e« 
continuatasi per i5 uiouti la pressione, se 
ne raccolse il liquido ottenuto, che peso 
47 '^,ai. Auioentandopoi suceessivamen- 
ie il volume della pasta e comprimendoU 
io ciascun caso , quanto suole giudicarM 
sufCcieote per ispugliarla dalle sue parti; 
liquide o, come dicesi, per teccarUt^ è evi-l 
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dente, che se le quantità che ia etasenn 
caso se oe estraeva non risultsTa aumenta- 
ta nella proporsione stessa del volume da 
cui era summinittrata, doveva riguardarsi 
come manifesto ind lio che il liquido, per 
la sua diffusione entro volumi di più in più 
estesi, non poteva esser lutto separato con 
quel messo, e che fra questi volumi me- 
desimi esistevano alcuni limiti, n«^i quali hi 
compressione dava il mastimo errello. 

Dietro questi priocipii , coolinuaroosì 
quegli espeiimenli, sottoponendo socces- 
sivamenle allo strettoio le pursìoni di pa- 
sta precedentemente distribuite, usando aa 
numero conveniente di sacchi, seguendo 
il metodo medesimo, e notando la cosa 
stesse. 

Questi rìiultamenti paragooaronsi agli 
altri che, neiripotesì d* un' assoluta pro- 
porsiunalità, avrebbero dovuto ottenersi , 
restando cosi definito il loro scambievole 
rapp«>rlo. Questi elemcoii luUi veggonsi 
nellu Tavola seguente: 
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Da questi risuUameoli deducesi facìl-Isiee compressioni non seguono i propor- 
menle. tiunali aumenti dei volumi compresile dei 

t.^ Che i liquidi estratti con le succes*' tempi impiegati. 
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3.^ Cbfl a qoctla proporxioaalità più o 
mcDO i’ approssimanu i primi tre esperi- 
menti: 

5 .^ Che nei seguenti, i quali si scosta- 
no <h quella proporuonalila notahilinente, 
le diff^ lente crescono in ntuggiur propor- 
tìone di quelle dei volumi e del tempi. 

Premesse qucstegenerali avrertentr*, ecco 
io qual guisa abbia a regolarsi la spremi- 
tura. Si cufoiocia dallo strigoere modera- 
tamente, girando la vite, o facendo agire 
la tromba grande del torchio idraulico, e 
quando si senta crescere la resistenza so- 
Ipendesi di agire. £ questo il primo pe- 
riodo della cumpreasione o ìa prima stret- 
ta. Frattanto Polio comincia a comparire 
sulla superGcie dei sacchi, d'onde seguita 
a scorrere per tutto il tempo che si dispo- 
ne, la grande leva o Targano; per passare 
alla seconda stretta: anche Tullu di questa 
è raccolto e venduto come vergine. 

Poscia tutte le braccia disponibili sono 
applicate al torchio, « mentre la vite discen- 
de, T olio prosegue a grondare dui sacchi 
tolto forma spumosa. E un precetto asso- 
luto, ma sovente trascurato, d'operare len- 
tamente, e spesso giova di tratto in trullo 
d'ioterrompere Tatione. E noto come gli 
effetti della pressione si sviluppino succes- 
sivamente, e come Tulio posto con questo 
mezzo in istalo di libertà esiga aneli' esso 
un qualche tempo per condursi dui cen- 
tro dei sacchi alla loro superGcie , e per 
colare al di fuori. 

Finita questa operazione, allentusiil tor- 
chio, levauseiie i sacchi e mettonsi sopra 
una tavola, ove cominciasi dallo spiegare i 
panni, e posti i sacchi in piede se ne rovescia 
la cima in guisa da lasciarne uscire la parte 
superiore delle stiacciate; quindi, prenden- 
do con la mano sinistra il sacco, si finisce 
con la destra di rovesciarlo tirandolo a sè, 
restando cr>sì affatto libera la stiacciata. 
In puri tempo, sciiolesl il sacco, si netta e 
sì rimette al suo posto per empirlo di nuo- 
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vo di semi macinati. I sacchi, dopo quattro 
o cinque ore di lavoro, abbisognano dì 
compiuto lavacri, utlesochè sì inviluppano 
iTuna miiriiuggine che ne ostruisce ì pori, 
ritarda il lavoro, e, opponendosi al pas- 
snggiò degli olii, vi cagiona ìoimancabil- 
mente rotture. 

£ specialmente pel torchio epeglì uten- 
sili ad èsso attinenti che noti possiamo a 
meno di ricordare quella raccomandazione 
di nettezza che abbiamo fatta io gefterale 
e più ancora per quelli che si usano nella 
prima spremitura o freddo, rhe dà gli olii 
fierginr, cioè i migliori possibili, nei quali 
il menomo difetto grandainente influisce 
sulla buona qualità, e quindi sut prezzo. 

6.“ Seconda macinatura, — 7.* Secon- 
do riscaldamento, — 8.^ Seconda spre- 
mitura. Abbiamo già in addietro accenna- 
to, riuscire im[>o>sÌbile coi metodi usati fi- 
nora di estrarre tutto l'olio dalle frutta o 
dai semi, assoggettandoli una sola volta al- 
la macinatura ed al torchio, e ciò si rileve- 
rà agevolmente ove si voglia riflettere alla 
impossibilità che nella prima macinatura 
restino spezzate tutte quelle cellule che 
contengono Tulio, ed all' impedimento che 
devono opporre alTuscita di quest' olio te 
pellicole od altro che con forte pressione 
vi si sovrappuugoQu nt 4 torchio. Nella se- 
conda macìn.ftura si frangono altre cellu- 
le e si varia la disposizione della pasta, 
sicché nella seconda spremitura restano li- 
bere quelle cellule che erano chiuse nella 
prima , cadono olla circonferenza quelle 
che eran ni centro, e via discorrendo. Riu- 
niamo insie^n^queste tre uperaziuoi, im- 
perncchè non essendo che una ripetiziune 
delle prime onde si è a lungo parlato , e 
facendosi a un di presso allo stesso modo^ 
avremo ad accennare solo le poche diffe- 
renze che le distinguono. Lo scopo loro è 
di esaurire quanto mui si possa i semi o lo 
frutta dall' olio che essi contengono. Al- 
Tarlicolo Olio <t uliva parleremo dei mea* 
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EÌ Speciali che si adoperano per esso a 
tal fine. 

Dopo che i semi vennero macinati c 
spremuti una vultu, spetLitosi a indno o 
con cilindri da acciaccare le stiacciate tul- 
le dai sacchi e si mettono in un mulino n 
macina verticale^ inaffiandule d'acqua leg- 
germente per sostituire quella evapuralust 
nel riscaldamento, agevolare lo scopo dcl- 
Tolto, e impedire che la pasta bruci allor- 
ché nuovamente riscaldasi. Questa secon- 
da macinatura dev'essere più compiuta 
assai della prima. Recasi poi la pasta negli 
scaldato), ove si porla a più elevata tempe- 
ratura che la pfima voUa, e lasciasi meno 
a lungo. Si assoggetta poi, c<>me la prima 
Tolta, alla spremitura, con la u\ vertenza 
però che occorre strignere più furtemeute, 
sicché, per esempio, se vi si adopera Ìl 
torchio a cuneo occorrono da 36 a 4^ 
colpi di pe>1elH. 

Le stiacciate che rimangono da questa 
seconda spremitura sono dure, scerbe, so- 
lide e compatte; si rafGlano con un coltel- 
lo fissato ad un loto d'una cassetta che ri- 
ceve i ritagli, ì quali serbansi pel nutrimen- 
to dei bestiami , o per usarli quale conci- 
me spargendoli sulle terre. Payen propo- 
se di adoperarli per isnaturare il sale de- 
stinato ui bestiami ed ottenere così un ri- 
basso sul prezzo di quello destinato a tal 
uso, senza tema di defraudi pel pubblico 
crai io. Sarebbe però utile vedere se tor- 
nasse a conto di trattarle col filtro a pres- 
sione ad acqua bollente per ottenerne col 
metodo delio sposUroento le ultime por- 
zioni dell'uliu ; od anche trattarle, o cu) Gl - 
tro slesso e con altri più solleciti mezzi , 
con liscive airalme per faci tare con lu sa- 
ponificazione la separazione delle uliiine 
particelle degli olii, che, se non ad altro , 
aerrirebhero olia rabbricazioiic dei saponi. 

Venne questo spedìente posto in opera 
di filili da H. Bessemer e J. G. C. Ile) wooH. 
ijurglino stessi di cui descrivemmo il tur- 
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chio ad efTelto continuo per la spremitura, 
e lo fecero mediante il torchio idraulico, 
in vosi chiusi cou apposito apparato , che 
si vede in aitala ed io sezione verticale 
nelle figure i e a della Tov. LVI delle 
Tecnoiogia. 

A è un serbatoio circolare di ghisa aper- 
to alla parte superiore; vicino alla sua cir- 
conferenza è fissalo 110 vaso cilindrico B, 
di figura emisferica ai capì, mollo forte e 
capace di resistere ad una pressione di 36 
atmosfere. Questo cilindro è tenuto vcrti- 
cole da un collare C, rhe oe abbraccia Solo 
metà della circonferenza, e appoggia sopra 
una piastra simile che fa parte dell' orlo 
circolare del serbatolo A , e vi è fermato 
con chiavarde. La parte superiore del Taso 
B forma una specie di coppa o bacino B>, 
i cui orli servono di appoggio ad una staf- 
fa di ferro D, e nel cui centro avvi un 
foro che va al vaso ed è chiuso da un cuo- 
io stozzato £, trattenuto dal collare G. Al 
fondo del vaso avvi uo altro orifizio con 
cuoio stozzato H tenutovi dalPanello J so- 
lidamente assicuralo al vaso con chiavar- 
de. Una grossa spranga di ferro K va dal 
(ondo del cilindro B fino alPaito delia staf- 
fa D, attraversando in luita la sua altezza 
quei vaso ed avendo dtie rigonfi'Unenti a 
guisa dì turaccioli K' K* uHalluti nei cuoi 
stozzati. La ;>arie superiore dell'asta K è 
lavorata a vile in R* e attniversa Tocchio 
D della staffi per entrare nella madrevite 
N, munita di due impugnature per farla 
girare, innalzando o abbassando l'asta K 
quanto si vuole. 

R è un tubo pel quale può iniettarsi 
nel vaso B dcll'ncqun mediante una trom- 
ba analogi a quelle che adopcraiisì pei tor- 
chi idraulici. S è un rubinetto che lascia 
uscire una parte delie sostanze contenute 
nel vaso e fa cessar lu pressione quando 
occorre. Siccome i due tiiracciuoli K' K* 
hanno la medesima arca , così qualunque 
sia la pressione che sf fa uirintcìuo del 
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TUO B| non Tt è ilcuna teodenxa a tpi> 
goere Pasta K in alto od al basso, mentre 
agenilo sui cuoi stota^ili U che chiudono, 
ifupedeadii Puscila alle materie compresse. 

Dopo che fi estntMe la maggior quan- 
tità di olii o di sostarne uleagin«»se dalle 
materie vegetali od aniiuali coi metodi che 
abbiamo indìruti, trailuiisi come segue i 
residui. M''S<onsì aiPusciie del torchio con 
grande quantità di acqua calda o dì acqua 
leggermente alcalina^ per ridurli io iitato 
semi fluido, e perciò alti a lavarsi con Pap> 
parecchio testé descritto. Girunsi per tal 
6ne le impugnature P P; il lurarcluulo K' 
si alta al dissopra delPorifìtio che chiude- 
TB, mentre quelle K*, che è motto più lun- 
go, chimle sempre PoriGiio inferiore. In- 
troducunsi allora le sostante semi fluide 
nel bacino B* donde cadono nel vaso B 
fino a che sia interamente riempiuto. Si 
abbassa allora Pasta K nella positione in- 
dicata dalla fig. a , e riatabìleudovi la co- 
municatione con la tromba premente a- 
prendo il robioetto, affluisce P acqua pel 
tubo n nei vaso, e dopo alcune stantuffa- 
te le materie contenutevi sono soggette al- 
la pressione voluta. 

Lasciansi allora alcuni minuti io riposo 
nrGnchè possa operarsi la cumbinatione 
delPolioe delPucqua, poi si apre il rubinet- 
to S, e lasciasi sfuggire una p.irte delle so- 
stante fluide c<intenule nel vaso. Tolta co- 
si la pressione giransi di bel nuovo le im- 
pugnuture P ad «iggelto di rialtare la spran- 
ga K tanto da disimpegnare dalP nrìfiaiu 
inferiore il turacciolo K*. Allora le soslao* 
te contenute nel raso scolano nel serbato- 
io A, poi, abbassando il luracciuuio 
cosi che chiuda il furo al basso, può cari> 
carsi di nuovo il vaso per ua'allra opera- 
zione. 

La pressione che in tal modo si fa sul 
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imtscugtio di materie oleaginose e di acqua, 
induce Polio che vi si trova chioso a me- 
scerti con Tacque, e formare un liquore 
lattiginoso, donde può estrarsi Pulìo u cut 
lipofo in vasti serbatoi o vapuriitandu 
Parqiia col calore. 

Allorché gli olii desl'n-tnsi alla fubbrica- 
tione del sapone u ad aicnnì altri usi, può 
odo[)erarsi il mìscug'io d'ucqua e<l olio sen- 
ta farne la sepNrHZtuiie, e per Pulìo di se- 
mi la coojbinutione di due liquidi è resa 
più facile dalle materie niucili<gginoStf. 

Le sostante tulle dal vaso A geltansi 
sopra uno itaccio, e le parli subde rima- 
uenti asioggettansi a nuova tpieniilura per 
esirarnei liquidi contenutivi. In alcuni ca- 
si osservano Besserner ed Hcywood, rhe 
giova far bollire il liquido lattiginoso rima- 
nente dalla uperatioiie supruddesci illa, a 
fine di coagulare te sostanze albuminose e 
di favorire io tal modo la depuratione del- 
Polio. 

Non tappiamo ae siasi fatta la prova di 
questo apparato, il quale abbiamo credu- 
to utile di far conoscere per la novità del- 
lo scopo rbe ti propone ; ma stimiamo che 
abbisognerebbe di qualche modiflcatione, 
e per la difficoltà che gli orifitii £ , II si 
chiudessero dopo il passaggio di sostanze 
semi-fluide e per altre ragioni. Un sem- 
plice fjilro a colonna molto alu, e ad acqua 
calda o a lisciva csustica ne parrebbe for- 
se preferibile e sarebbe utile farne la prova. 

Lh quootilè di olio che si ottiene nella 
seconda serie di operazioni è sempre mol- 
lo inferiore a quella della prima, più o 
menu secondo la potenza dei mezzi im- 
piegati nella prima macinatura e spremi- 
tura, e la durnta dì quest* ultima. Per 
dare una qualche idea della diflerroza, li- 
ferireenn ì prodotti del lavoro di io etto- 
litri di <mlza coi lorchii idraulici. 
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Olio ricavato dalla prima ipremilora io . 4 f di lavoro a*"-,i3S 

Olio ricavalo dalla teconda apremilura . . 4 . ... o ,ySo 

Totale ... 8 ^ a ,875. 

Cioè di prima ipremitara . 0,74 rame da 16 a 18 ettolitri io 14 ore, delle 
di seconda .... 0,16 ; spese di fabbrieazinoe di esso, e fioalmeo- 
circa 8 ettolitri io 34 ore. te l' indicazione della forza meccanica da 

impiegarsi per ciascno congegno. Tatti i 
Finiremo quanto riguarda la estrazione prezzi vennero ammessi nella ipotesi di 
degli olii grassi aggingoendo il conto del una data località, ed è chiaro che si do- 
capitale necessario per lo stabilimento vranno modiScare secondo i luoghi e le 
d* una fabbrica d’ olii capace di prepa- circostanze. 

Calcolo della spesa primiliva per la ere*ione tF un fattoio, mosso da una macchina 
a vapore della fona di 1 6 cavalli, e capace eli dare, a termine medio, da \6 
a 30 ettolitri if olio in s4 ore. 

Una macchina a vapore di t6 cavalli a condensazione ed a*due 



cilindri, montata ' . fr. 5a,ooo 

Murature, fornelli, camini u 10,000 

Una doppia caldaia di ricambio » 5,ooo 

Un paio di cilindri del diametro di o”’,i9 e lunghi o’",6o. u 3,000 

Due paia di macine verticali, con alberi ed ingranaggi . . » 5,ooo 

Due scaldaloi a vapore » 4i°°<* 

Quattro detti a fuoco nudo 

Co ventilabro ed un ionalzatore di secchi a coreggias . . » 1,300 

Do torchio idraulico per la prima spremitura .... » 6,000 

Due detti per la seconda spremitura » 7,000 

Trasmissioni del moto, ingranaggi, alberi, pulegge, coregge » 8,000 

Paoni, secchi, serbatoi, pale » 5,ooo 

Dna tromba ad olio » Soo 

Tubi di rame, areometro e simili utensili >/ i,ooo 

Dleosili diversi, spese imprevedute » 8,5oo 

Capitale di fondazione . ... » 100,000 

Fondi per r andamento .... » 100,000 

Capitole totale » aoo,ooo. 

Sappi. Da. Tecn. T. XXX. i5 
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Conto di Jabbricaùone per 1 6 ettolitri et olio di colza 1024 
Spesa annua. 

CarboD fouile per la macchina, a 5*'“'', 35 per cavallo 
all’ora, laSo'*”'' al giorno; (opra 35 o giorni 5 1 3 , 5 oo'^'' 

a 4 ''' j 5 o al cento fr. i 4 ,o 6 a: 5 o 

CarboQ fossile pegli scaldatola iSo'*"'' al giorno, 40,000’*'''' » 1 ,800 : 00 

Due incaricati al fuoco, uno dei quali per tutto l’anno » a,aoo ; on 

Hanutenxione delle macchine, olio, stoppia, mastice . » 3 , 000 : 00 

Uno spremitore per tutto l'anno » i,aoo : 00 

Tre spremitori a giornata a, 400 : 00 

Due operai alle macine, per 3 So giorni a 3'' , 3 5 , . » i,iaS:oo 

Un bottaio » 1,000:00 

Uo carrettiere ed un cavallo a 5 *'- al giorno ...» 1,900 ; 00 

Hanuteosione dei sacchi, panni e simili » 1,000 ; 00 

Imposte ed assicuraxioni » i,aoo:oo 

Spese di amminislraxione, commessi e simili. ...» 4 >°o° 

Fitto dei locali » 3 ,ooo : ou 

Botti a i*' , 5 o all’ ettolitro, 4)O0o ettolitri .... » 6,000 : 00 

Colia 3 *"', 5 o di seme per i"'- di olio, ettolitri 14,000 

a aS*' l’ettolitro .... .~ •....» 55 o,ooo : 00 

Spese imprevedute » 4 > 3 *^* 5 o 



Totale delle spese » 400,000:00. 

Pr odotU, 

4000 ettolitri d'olio a prexio quadruplo del colia, 

cioè, a 100*' fr. 400,000:00 

Stiacciate ao8o al giorno a io*’’ i luu chilogrammi. » S2,ooo : 00 



Prodotti greggi » 4 ^^<ooo ; uo 

Spese » 4oo,uoo : 00 



Guadagno lordo » 63,000 : 00 

Da sottrarsi interessi di 300,000*’' al 5 per cento . » io,ooo : oo 



» 4^)000 ; 00 

Uo terxo per la direiiona 14,000 :ou 



Resta da dividersi netto fra i capitalisti » 38,000:00. 

Cioè un 14 per 100. 
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f'ùna meccanica da impiegarsi per ciascuno dei meccanismi 
della Jàbbrica d olii a vapore. 

tJn paio di dimdrì con la Tclocità dì 5o giri ... .1 cavaUd 

Due pua di macioe del diametro di a"* alla velucìlà dì 1 5 

giri, 4 cavalli per cadauna 8 

Uq torchio idraulico doppio a 

Due detti semplici 3 

Quattro scaldato! a Tapore t 



Totale 



Potrebbersi aggtagoere a questa officina 
due torcbii semplici per portare la fabbri- 
caziooe a 33 etlulitri, e i due cavalli di 
funa che rimangono sarebbero sufficienti. 

Depurazione. Quali vennero raccolti 
dalle precedenti operatìooi, gli olii coateo- 
gonu ancora notevole quantità di muci- 
laggioe, di materia colorante e di prìncipìi 
resinosi, che danno loro un sapore e un 
odore particolari. Il solo lasciiirli in riposo 
alquanto a lungo in grandi rasi, li chiari- 
fica fino ad un certo punto, formandosi 
un sedimento delle materie che vi erauu 
Dcccaoìcamente sospese, ed acquistandone 
gH olii limpidezxa e puretta maggiore. A 
tal fine occorrono da i5 a 3 o giorni ed 
una temperatura tale da mantenerli fluidi 
sbbastaoza, perchè possa operarsi la pre- 
ripitaiioue delle parti di maggior pesol 
speciGco, senza esser tale però da nuocere! 
alla qualità. Io alcuni paesi facilitasi la 
deposizione mediante V aggiunta dell’ a- 
cqnj, agitaodoiì con essa, poi lasciandoli 
io quiete, e così per più giorni, ed io 
qualche luogo anche esponendo il mtscu-| 
gito al calore del sole, misura quest' ultì-| 
BM evidentemente da biasimarsi, essendo 
quasi impossibile che gli olii a quel modo^ 
n<jQ irrnncidisraoo. Anulogo è Ì( mezzo: 
rlie si u>as.« io Olanda per depurare V o<| 
lio di lino, che cutisisieva nel riempire di 
reca minuta un terzo d’ un vaso terra^ 
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invetriato, porvi un altro terzo di acqua 
ed uno di olio, esporre il vaso, coperto di 
campana di vetro, al sole, agitarlo una volta 
al giorno, lasciarlo due giorni io riposo, 
poi decantarlo. 

Gli olii dei semi però depurati col solo 
riposo, non sono ancora atti a servire per 
la illuminazione, poiché ostruiscono t pori 
del tucigoulo, sicché l' olio non é più 
assorbito per la capillarità, danno fiamma 
debole e molto fumo. Conviene pertanto 
depurarli per togliere ad essi, quanto è 
possibile, il colore, il sapore, 1' odore e 
renderli abbastanza lìmpidi, perchè arda- 
no senza fumo e dieoo fiamma chiara e 
vivace. 

Non tutti però gli olii sono suscettibili 
di essere depurati utilmente. Si assoggetta 
a questa operazione quasi esclusivamente 
quello di colza; quello di ravizzone d’ia- 
verno, non dà prodotti tanto belli, ed an- 
che quello di ravizzone di state, che in 
molti luoghi si sostituisce al colza, non dà 
che un olio di qualità mollo inferiore ; 
gli altri olii solo accidentalmente e per al- 
tri oggetti depuransì, come quello di ca- 
napuccia, il quale si o>esce a quello di 
colza nelle lompane solo per ciò che gir 
impedisce di congelarsi nei tempi freddi. 
L' olio di uliva col riposo ai depura ba- 
stantemente. Anche il metodo seguito pef 
la estrazione degli olii ho grande influeoM 
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•u1!b natura dei prodotti della loro depn> 
razione; in generale, quanto meno veonero 
scaldati meno presto consumansi, meno 
carbonizzano il lucignolo , e tanto più 
danno luce pura e TÌrace. Cosi non pos- 
sono depurarsi, per esempio, quegli olii 
di colza o di ravizzone ottenuti da semi 
torrefiilti prima della macinatura per pri- 
varli del loro sapore sgradevole ; quelli 
trattati cogli scaldato! a bagoo-maria od a 
vapore sono i migliori. Finalmente bisogna 
depurare solo olii dì prima spremitura, 
poiché quelli di seconda hanno sempre 
una tinta rossigna. 

Fra i diversi metodi che suggerironsi 
e si usarono per la depurazione dell' olio, 
il più efHcace sì è quello con V acido sol- 
forico, del quale però parleremo prima e 
dlsteiamentc, limitandoci poi ad accennare 
gli altri, i quali pur giova conoscere, e 
per risparmiare nuovi inutili tentativi, e 
per farne forse anche T applicazione in 
qualche caso speciale. 

La depurazione con acido solforico 
consìste nell' agitare Polio cui si è aggiun- 
to, lasciarlo ulcuiii giorni in riposo, de- 
cantarlo e filtrarlo. 

Pegli olii di bella qualità non si ado- 
pera che 1,5 per loo di acido a 66^, 
poiché una maggiore quantità li rende- 
rebbe troppo fluidi. Con olii meo belli si 
dee usare anche un a per loo di acido, 
c se gli olii sono torbidi e densi oltremo- 
do, la quantità dell'acido può aumentarsi 
fino ad un 3 per too. Se ne può scemare 
la proporzione fino a o,5 per loo scal- 
dando gli olii prima n fio o yo gradi, ma 
non di piò, altrimenti P acido gli arrossa. 
Questo metodo è assai utile allorché fac- 
ciasi girar dal vapore io tubi posti al fon- 
do del raso di carbon fossile, ba- 

stando a riscaldare a 66° cinque eUolilri 
d' olio. Riscaldato a quel punto lavorasi 
perfettamente, e si fa meglio e più presto 
la teparazione della wucilaggiae e del-[ 
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iP acqua che servì al lavacro, come ve^ 
Udremo. 

Nella maggior parte delle officine bat- 
toosi 4*5 ettolitri di olio alla volta in 
botti senza un fondo, con una speda di 
zangola fatta d'un disco cilindrico di quer- 
cia di circa o"*, i5, attaccato alla cima 
id' un manico lungo, i"',5o. Mentre un 
! operaio versa P acido poco a poco, uo al- 
|tro agita P olio con la zangola, avvertendo 
I di smuovere sempre l'acido alla super- 
|ficie e il sedimeolo che lande a farsi sul 
fondo. Questa b»lt,'<ura continua per lo 
meno tre quarti d' ora, è faticosa ed esige 
|due esperti operai che si dieno U cambio 
sovente. 

In alcune officine applicossi a lai fine 
una zangola meccanica composta di un asse 
verticale, munito da pale inclinate per 
produrre correnti di basso io alto ; ma 
P olio acqouta ben tosto un moto circo- 
lare quasi orizzontale, e la boUilura è aa- 
sai più imperfetta che a mano. 

Ph. Grou velie Jaunez costruirono un 
agitatore diverso dal precedente e che dà 
buonissimi ri'^uU.'tmeftli,e vedesi cella fig. Ò 
della Tav. LVl della Tecnologia. 

A è una vasca foderata di piombo che 
tiene 7 u 8 ettolitri d' olio, essendo riem- 
pila fino ai due terzi, od, al più, ai tre 
quarti, della sua altezza verticale ; B sono 
guancialetti di rame tenuti con viti e sal- 
diili sai piombo della vasca; D E F è Po- 
gitatore orizzontale formato d' uo albero 
|0 con perni pure di rame, giacché quelli 
dì ferro si corroderebbero, munito di quat- 
tro pale di legno E E, formate dì tavo- 
lette distanti E F per (spezzare le correnti 
che formansi nell' olio ; lo altezza totale 
delP agitatore non dee eccedere la metà 
di quella della vasca, e dev' essere intera- 
mente immerso nell' olio, attesoché eoo 
una velocità di i5 e ao giri al minuto vi 
produce rapidi gorgoglìi, che muovono 
iPolio di basso in alto e lo agitano in o^ot 
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Terso ) ì\ mifcaglio è cosi perfetto che ao 
ragiuopoò compiatameote fioirlo ia a5 
miooti. 

Treimettefi il moto con oot puleggia a 
ponte G fissata suir asie D, e che comu- 
nica, mediante catena alla Yaucansoo 1, 
con altra puleggia a punte K posta in alto 
della Tuica sopra V asse di un piccolo ma- 
oabrìo li. Questa maniera di trasmissione 
Tal meglio che far uscire V asse per una 
scatola stoppata, la cui stoppa sarebbe cor- 
rosa dall* acido. Yi si può impiegare qua- 
liioque motore. 

Versasi 1* acido nella Tasca lentamente 
ed io più riprese, facendo girare V agita- 
tore ; baltesi Polio per ao a a5 minuti, 
tì lascia un quarto d* ora in riposo poi si 
agita di nuovo per alcuni minuti. 

b*4ilio prima diviene verde, poi nero 
a Qjìsura che la mucilaggioe ti carboniiia, 
poi questa precipitati separandosene com- 
piutaioenle con un riposo di a 4 ore, e Po- 
lio io cui sopraonotano fiocchi, acquista 
grande liropidesxa. Aggiungonsi per ogni 
ettolitro da a 5o litri di acqua a 55^ 
od a 4^*’) euraenlasse la proportio- 
ne il calo riuscirebbe maggiore ; quella 
lempenitura poi agevola multo il lavoro e 
\à Separazione dell* olio depurato. Se vi è 
nello stabilimento una macchina o vapore 
P acqua di condensazione può adoperarsi 
a tal uopo, e V operazione riesce meglio 
incora facendo passare nelP olio un poco 
iH vapore ; ogilasi allora da capo, ma non 
più di ^ a otto minuti, poiché ailrimenti 
il calo è maggiore. Si è anche proposto 
invece dì aggiungere P acqua di far per- 
reoire nelP olio il vapore acqueo fino a 
(he sia giunto alla temperatura di loo 
gradi, ma questa modificazione non corri- 
spote, e ad ogni modo sapendo quanto 
ua eccesso di calore contribuisca alla al- 
terazione degli olii, sarebbe da limitarla ad 
assai più bassa temperatura. 

Travasasi poscia il miscnglio con tubi 
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di legno o di rame in botti di legno cer- 
chiale di ferro, o meglio in vasi di rame (a) 
in cui sì lasciano in riposo due o tre 
settimane, mantenendo sempre nell’ olfi- 
cioa una temperatura di ao a a 5^, senza 
di che la separazione non si fa a dovere. 
Quando non v'ha caldaia a vapore, se ne 
stabilisce una della tenuta di 4o ^ So litri 
d' acque, destinata al lavacro degli olii e 
dei vasi, sopra un fornello che serve in 
pari tempo a mantenere nella ufGcina una 
tempeiatura costante. Il serbatoio, in cui 
riunisconsi gli olii dopo la agitazione con 
P acido dev* essere a tale altezza da po- 
tervi porre le butti più basse io modo da 
empirle girando un rubinetto, risparmian- 
dosi cosi molta mano «P opera. Anche la 
vasca dell* agitatore ( fig. 5 ) trovasi dis- 
posta in guisa da versare pel robioetto M 
il suo coDtennto nel serbatoio. 

Col lungo riposo lovraccennato il lìqui- 
do poco a poco rischiarasi, s^ipruonota alla 
superficie, e si furnft al fondo della botte 
un deposito di fecce o morchia dalle quali 
si separa con la decantazione, mediante 
un rnbinetto posto a data altezza nel va- 
so, o meglio con un sifone a galleggiante 
che prenda sempre il liquido alla super- 
fìcie. 

II modo che abbiamo descrìtto di de- 
purazione con P acido è lungo, e se Pollo 
uon si lascia io riposo abbastanza, contie- 
ne sempre notevole quauiilà di acqua e 
di acido, che non si possono separare che 
iuiperfettaroeute eoo un forte calore o con 
lunga evaporazione a bagno maria, nel 
qual modo P acqua dileguasi ; ma resta 

(u) (!t*edìamo quasi inuliie avvertire che 
si siiggcrisrono gli ulcnsìii di rame, nella sup- 
|>osizione che si tratti d'olii destinali a bru- 
ciarsi e ad aliri simili osi. ina non mai pel 
rondirnenlo del cibi, essciulo larilissimo che 
coiitensaiin solfalo di rame, soslarua alla salu- 
te molto nociva. 
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r nddti che si coDcencra soltsato. Uq £bI>- 
hricatore nlemaono trovò utile la seguente 
uiudìGcatKMie, che Tenne poi con vantag* 
giu da militi adottata. Dopo avere aggiun- 
to air olio r acido solforico nel solito ano- 
fio, ed a\ ere lasciato che si depoogaoo i 
flocchi neri, che esso produce, aggiungeti 
poco Q poco una densa poltiglie di crets 
ed acqua, e si agita «iviimente la massa. 
Quando si è in lui guisa aggiunto circa un 
terso di più della quantità di creta che 
occorrei eblie a saturar V acido solforico 
c formare con esso del solfato di calce, 
quando una caria tinta di tornasole agita- 
t.n nel liquido più non muta colore, ver- 
sasi r olio nelle vasche, ove io poche ore 
precipitansi i fiocchi neri, Ìl solfalo di cal- 
ce formatosi e la creta in eccesso. In tal 
guisa si risparmiano i giorni di riposo, che 
suuo dodici per lo meno, e non si hanno 
perdite maggiori, poiché la creta, saturata 
prima dsequa, non iosuppasi d^olio. Poo- 
tet dice avere adoperato con buon evito, 
invece della creta, marmo bianco fina- 
mente polveriszato, e Grouvelle impiegò 
nlihuente piccole dosi di calce, che tolgo- 
no r acido complutameote più che noi 
faccia mai V acqua. L' olio cosi trattato 
arde bene, ma imbianchisce alquanto con 
r acqua a motivo di un poco di sapone di 
calce che contiene. Il vaso per altro in cui 
si fu r agitosiune con queaia aggtunUi de- 
V essere di legno o di rame, poiché ìl 
pìoml>o io offuscherebbe, e se si tratlosse 
in f islcrne di muro iiilontcale, riuscireb- 
be lot bido. 

L'olio depuralo diligentemente con Pa- 
cidu dulia sua mucilaggine ha bisogno di 
essere filtrato; al qual fine versosi in tinoz- 
ze, al cui fondo sono fori conici in cui 
potigonsi lucignoli di cotone o di musco ; 
sostanze però che l>en presto s'ingorgano 
cessando di dar buon elTetlo. Si adopera- 
no talvolta filtri con uno strato di stiac- 
ciale di papavero io puivere, o strali al- 
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ternati di paglia e di quelle sttaccìate, o di 
paglia e carbone, e Grouvelle dice aversi 
servito con buon esito di uno strato di 
musco, sopra del quale era uuo strato di 
stiacciate sminuzzate ; tutti però questi 
filtri hanno il difetto di operare lenta- 
mente e di prontamente ingorgarsi. Si pro- 
vò ad applicarvi delle trombe, ma queste 
sono difficili a nettarsi occorrendo a tal 
fine amontarle ioteramenle, sicché gl' in- 
convenienti superano i vantaggi. 

Oubrunfaut adoperò con vantaggio per 
V olio di colza r apparato che vedesi in 
sezione nella fig. 4 delift Tav. LYl della 
Tecnologia. Questo filtro è formalo d'u- 
na cossa rivestita di metallo, il tessuto e le 
sostanze del filtro metlonsi fra due gra- 
ticci di legno sostenuti da due intelaiature 
A A, aocb' esse di legno. Tutto questo 
apparato poggia sopra un risalto G che vi 
ha nella cassa ed è premuto da quattro 
viti D, mobili in quattro dadi o madri fer- 
mali sugli urli della cassa. Per tal guisa 
le sostanze poste fra i graiic<;j sono com- 
presse dalla forza delle viti, e queste inol- 
tre fissano l' npparoto nella cassa in guisa 
da ifupedirgli di uscirne se una forza ten- 
desse a produrla questo efietlo. Disposto 
così il lutto cunducesi pel rubinetto E l'o- 
lio da filtrarsi che passa nella capacità 
ove esercita una pressione che varia se- 
condo la altezza del liquido nel tubo E. 
Questa pressione fa che il liquido passi 
altiaverso il filtro nella capacità superiore, 
donde esce per un robioetto H posto al 
dì sopra dei graticci. Si sa che la velocità 
del corso dèi fluidi varia come la radice 
quadrala d>dlu culuuoa liquida sovrappo- 
sta al foro di scolo, quindi la disposizione 
indicala nella figura ha lo scopo di acce- 
lerare il passaggio mere^ la piccola quan- 
tità di liquido contenuta nel tubo verti-* 
cale E, al quale si dà una certa lunghezza, 
la cui pressione ripartesi uniformemente e 
io ogni verso aella copacìtà F. Nel caso 
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che Polio cootenesse susUnte ili tol nalii- 
ra da proabuDente ottruire il leisulu, que- 
ste pouooo cadere al basso pel loro pro- 
prio peso. É chiaro potersi sostiloire alla 
luDga colonua in E uno atanlu&b caricato 
d'uo peso, come nel Filtho a compres- 
tione di Read. (V. quella parola.) 

Tutti perù i mezzi di filtrazione impie- 
P»* riescono luoghi ed incomodi, eltesa 
!• poca scorrevolezza degli olii, e vi ha 
r tocuoreoìeule ancora che la menoma 
agilasiune che tì si produca può bastare 
a iotorbidarli, obbligando a fìUrarli da 

«P"- 

£ quindi da preferirsi lo spediente che 
tegoci indicalo da Dubranfaut e adoperato 
con vantaggio a Parigi e nel sclteolriune 
deila Francia. L’ olio decantato, come si 
disse, versasi in ona botte in piedi senza 
foodo superiore, od io simile serbatoio di 
legno 0 di rame, della tenuta di 6 a 7 et- ; 
tulitri. Yì si geliano 5o a 4^ chilogrammi 
di stiacciate di colza polverizzate, batlesi 
vivameote la mossa per a a 5 minuti, e si 
lascia deporre il tutto ad una temperatura 
di 3$ a 3o^; in capo a due giorni si spiU 
la con robioettì posti a varie altezze circe 
la iDeti dell’ olio impiegato cui se ne ao> 
stituisce di nuovo ; si agita il tutto e ti 
lascia deporre, la polvere di stiacciate di 
colta polendo in tal guisa servire varìi 
Blesi. Allorché diviene troppo grassa e 
densa e dìfficilmeate depone, si leva e si 
muta, adoperandola per ugoere le vetture, 
od aoche spremendola per trarne un olio 
di scarlu. Può farsi questa operazione an- 
che senzo aspettare che 1’ olio abbia Coito 
di deporne, cioè mentre è ancora torbi- 
do ; ma allora conviene aggiugnervi circa 

chil. di polvere delie stiacciale, cuoti- 
ouare V agìt.izione con esse per circa mez- 
X ora, e lasciarlo 9 giorni in riposo. Sì 
cidcoU che le quaiitìti^ suindicate ili stiac- 
ciate bestino chiariCcaie 3oo botti 
di olio. \ 
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j II calo degli «iliii in tjuesta depurazione 
varia dall’ i,5 fino al 5 per 100 , secondo 
la loro qualità, il metodo con cui venne- 
ro liibbricati, ed altre circostanze. 

Se la prima operazione non diede sod- 
disfacenti prodotti ai può ripeterla di 
nuovo. 

. Perché un olio depuralo aia di buona 
qualità non dee bruciando annerite, oò 
carbonizzare il lucignolo, ciò che indi- 
cherebbe essere stalo male eseguilo il I. 1 - 
vacro, e non essersi tolto tutto V arido ; 
nè coprirlo dì piccoli funghi che prove* 
rebbero una depurazione incomplet.t «blla 
muciiaggine ; nè essere torbido o culon- 
to, oè avere perduto tutta la sua vSsrosiià 
e colare come T acqua, il che verrebbe 
dall’ essersi fatto uso d’ un eccesso di ari- 
do, nel qual caso si consumerebbe li o[>- 
po presto. Si può conoscere se ritenga 
ancora madlaggine aggiugneiidovi delPa- 
cido solforico, che darà in qud raso urv 
deposito nero, invece che bianco. La mi- 
gliore maniera però di fare il saggio del- 
1* olio per questo riguardo è di bruciar- 
ne uguali quantità delle varie sorta da 
confrontarsi io un lumicino da notte, giu- 
dicando del relativo loro valore dalia du- 
jrata di ognuno, dalla qualità delta luce e 
dail'eflfelto sui lucignoli. 

Nella depurazione degli olii di seme 
con racìdu Solforico, le fecce dense e bru- 
ne soprunnotano sulTacqua ncidiilxt*, tio- 
vandosi così collocale fra gli strati d' olio 
e di acqua, il che dimostra quanto ab- 
Imndino di sostanze grasse. In aironi paesi 
jvendonsi ai s;iponai per la fabbni^azùnns 
dei saponi teneri e possono anche adope- 
rarsi a trarne gas per la ilUiniìmizione. 
Suno debolmente acide e coulengoiio po- 
chissimo acido solforico libero. Dopo lun- 
go riposo non danno che scarsa propor- 
zione di olio, ne molta più se ro? ha ri- 
scaldandole. Se si trattano col vapor d'a- 
cqua, o, che è quasi lo stesso, si fanno 
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bollire in ana caldaia con acqua che li 
lascia in rìpoio per decantare^ si ottiene 
un magma che gettato caldo sopra un 
filtro dà un buon terso del suo volume 
d' un olio brano che arde come quello 
non depurato, e può benissimo depurarsi. 
Il residuo che rimane sul filtro, con una 
pressione energica operata col torchio a 
cuneo o con quello idraulico, può dare 
ancora una quantità d'olio, che insieme a 
quella ottenuta per filtratione sale almeno 
air 8o per 100 del peso delle fecce. La 
sostansa che resta dopo la spremitura ha 
la consistenza, P aspetto, il sapore delle 
stiacciate comuni, ed è verosimile che sia 
della stessa natura. L'acido solforico ado> 
perato trae dunque seco principalmente 
il parenchima dei semi rimasto sospeso 
nell' olio e che il solo riposo non basta a 
separarne. In questa maniera di esauri- 
mento delle fecce di depurazione, sembra 
che P acqua, combinandosi coi materiali 
delia stiacciata, separi P olio trattenuto da 
essa. La sola colalura su di un filtro se- 
para la maggior parte dell' olio, e ciò che 
vi rimane acquista consistenza tale da po- 
terlo sottoporre alP azione del torchio. 

Le acque acide di lavacro, che sono al 
fondo delle fecce di cui parlammo, posso- 
no servire alla fabbricazione del solfato di 
ferro, ed anche ad avvivare il lamierino 
per la fabbrì«'azione della latta, al qual 
uso le rende opportunissime la glicerina 
che sempre vi si trova, la quale fa sì che 
r acido solforico dìsciglga P ossido di fer- 
ro senza intaccare quel metallo. Non si 
devono mai gettare sulla pubblica vìa, 
perchè svolgono dulP acido idro-solforico 
reagendo sulle sostanze che incontrano nel 
selciato, e danneggiando P unghie dei ca- 
valli. 

Per d ir compimento a quanto riguarda 
la depurazione degli olii con P acido, in- 
dicheremo le migtiurì disposizioni per una 
ofiìctoa desUuata a tale operazione. 
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Ad un terzo circa di essa si farà on 
tramezzo di moro, eoa una porta per ave- 
re un primo locale pel lavacro e scolo 
delle botti, e per depurvele quando sono 
piene ; collocasi porimenti in questo lo- 
cale la piccola cisterna in cui si riuniscono 
gli scoli delPoiio, essendo a tal fine selcia- 
to con grandi pietre a doppia pendenza 
verso la cisterna. L'altra officina più gran- 
de sarà anch' essa selciata ed avrà un ca- 
naletto nel mezzo, il quale condurrà alla 
cisterna tutto 1' olio che vi goccia. 

I9el mezzo, dalla parte di tramontana, si 
porranno sopra sedili due vasche ad agita- 
tore, dinanzi alle quali si faranno incavi, 
per raccorne Polio con giare di terra; luogo 
lo stesso muro saranno poste sopra sedili 
quattro line di legno cerchiate di ferro, a 
quattro serbatoi di rame destinati a rice- 
vere gli olii battuti con le stiacciale^ due 
per ciascuna vasca ; negli angoli del locale 
SI porranno 4 serbatoi di latta della te- 
nuta di 6 ettolitri, posti anch' essi sopra 
sedili, e dipinti ad olio esternamente per 
ripararli dalla ruggine ; questi serviranno 
a conservare Polio chiarificato, e dovran- 
no estere posti cosi alti da potervi porre 
le butti sotto del loro robinetto per riem- 
pirle. In un angolo metles! una lina cer- 
chiala di ferro, nella quale si gettano tulli 
ì sedimenti delle vasche ad agitatori, don- 
de traggesì Polio con robinetti posti a va- 
rie altezze e co) sifone a galleggiante. Con 
tali disposizioni possono conservarsi ad 
un tratto circa 80 bolli d'olio depurato. 

Tenendo ora a«l accennare brevemente 
altri mezzi suggeriti e tentati per la depu- 
razione degli olii, ricorderemo primiera- 
mente la filtrazione pel carbone, la quale 
però non altro poteva produrre che P ef- 
fetto medesimo del lungo riposo, il quale 
vedemmo già insufHcienie, per quelle spe- 
cie di olii che più abbisognano di vera 
depurazione ; e, se si aveva col filtro ri- 
sparmio di tempo, aodavasi incontro a 
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tutte quelle difficultà che notammo per 
V ujo di «mo dopo la depuratioue con 
r addo. 

Anche il semplice lavacro, agìiando ro- 
llo con uguale volume tli arqua, e lasciau-' 
do poscia in riposo, non serve che a se- 
parare la niucihiggine soprabhondaole , 
sensa aver alcuno efTetto su quella tcnula 
io sotutione dall* olio, e quindi non dà 
che UD risultam«Dlo imperletto. 

Per renderlo più compialo, altri ag- 
giunse air acqua un quinto del suo peso 
di allume, il quale, aderendo alla omici- 
laggine, c non mescendosi all' olio, facilita 
la depoiir.ione delU prima. Se vi ha un 
eccesso di allume, questo deponesì aochej 
esso; ma ove non si abbia grande avver-j 
tenia nel travasarlo, alla menoo^a agitazio - 1 
ne sì mesce all'olio meccanicamente, e può 
Doocere se lo si usa pel condimento dei 
dbi. 

Wilks imaginò pure nuovi mezzi d> 
depurazione, nei quali giovasi anche della 
azioue deir addo solforico, insieme perù 
con altre sostanze e con T aiuto del vapo- 
re. Prende egli I* olio spremuto a freddo, 
lo pone in una caldaia a vapore e Io scal- 
da fino a 45® C., poi vi »ggiugne un mi 
scoglio d' una parte d' ossido d« manga- 
nese e dieci di acqua, agitando per un'ora 
dì seguito. Accresce poi il calore, n^gin- 
gne un po' d* acido solforico diluito in 
molta acqua, e lascia giugnerc in copia il! 
vapore fino a che vegga mutalo il colore 
e il cattivo udore dilegualo, al rìje occor- 
re circa un' ora. Lascia riposar l* olio per 
qualche tempo, ìndi lo filtra io una stanza 
un po' calda. 

Se r olio venne ottenuto con leggero 
tomento di temperatura, Wilks lo porta 
nella caldaia a vapore a C., e ve lo 
Bkantienc per due ore. Poi lo porta a 
C., e mentre è a quella temperatura, ogni 
di olio vi Rggiugne una soluzione di 
di solfato di potassa in a'*"**,a7o| 

Sappi. Di%. Ttcn, T. X\X. 
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d* acqna e o'*"'*,a8a d'acido solforico. 
Tersa sull'olio questo miscuglio ben agi- 
tato, vi fu giugnere ancora per una mez- 
z' ora il vapore, poi lascia riposare 1' olio 
per alcune ore, afiìncbè si chiarifichi, assi- 
curando che acquista in tul guisa uua qua- 
lità superiore. 

J. Bcthcl sul finire del 1840, e Fran- 
cescoTou, farmucUla di Padova nel i 84 a, 
provarono I' uso del tannino per questo 
fine, nit'criremo qui entrambi i melodi. 

II Bcthel mesceva intimamente l'olio 
da depurarsi con una soluzione di tannino 
o con una infusione di nuce di galla, 
prendendo dicci litri di questa soluzione 
per lou litri di olio. Lasciava il miscuglio 
in riposo tre a quattro giorni, tempo che 
riputava bastante afTincbè il tannino si 
precipitasse con tutte le materie gelatino- 
se o albuminose dell'olio, decantava que- 
sto e Vi univa una soluzione di una parte 
di acetato di piombo per 56 d'acqua ; o 
di una di acetato di albumina per 56 di 
acqua ; o finalmente d' una parte di sol- 
fato di zinco in 56 di acqua. Prendeva 
circa una parte dell' una o dell'altra di 
queste soluzioni {ter lu dell' olio, più o 
menu secondo la natura di questo, mau • 
teneva il miscuglio a su'* C., e, se vi scor- 
geva eccesso di acqua, lo agitava con io 
{ter 100 di gesso recentemente calcinalo 
e in {tolvere fina. Chiarificava col riposo, 
indi filtrava. Indipendcnieincnte poi dalla 
df'{>nraziotie, il Hethel ag^iugneva all'olio 
da 5 fino a 10 {ter 100 d' olio volatile, 
per renderlo più scorrevole e pm infiam- 
mabile. 

Il Ton invece mesceva la decozione 
calda di un'oncia di noce <li galla con 
dieci once d' olio di ravizzone e col ripo- 
so separava una sostanza in fiocchi; dopo 
^4 ^re ripeteva I' o{tcrazinne, ed otteneva 
un olio che ardeva senza fuliggine e si 
s/iponiGcuva bene cogli alcali. Eauiuìiuva 
r elfello della decozione di galla sv>pra 
16 
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altri olii, e T uso <li altre sostante aitrìn*' 
genti, come le corteccie <li saline, di quer- 
cia, di pino mariuliiìo e di vallonea, con 
eguale successo. L* olio però depurato in 
tal guisa che abbiamo veduto era ancora 
torbido a](|uanto. 

Un metodo più semplice d' ogni altro 
dì depurazione degli olii in quanto che 
UOQ uggiugnesi loro nessuna sostanza è 
quello che propose Dam facendulu altra- 
versare dall^nria atmosferica. 

Incominciasi dalT innalzare, tnedlanie 
tubi a vapore, la temperatura dì quelle 
sostanze Ha ^5 a ilo gradi centesimali, 
secondo ia loro natura, in vaso convenien- 
te collocato sotto la capanna di un cami- 
no, la cui canna sia disposta in guisa da 
proiuovere una corrente per contlurre vi» 
tutti i vapori , che iiiauifeslano ingrati 
odori e possono iviluppirsi, e vers;irli ad 
una certa altezza nell' atmosfera. Poscia 
coir aiuto dei tubi muniti di piccoli fori 
o di casse pialle, egualmente fornite di 
fori, e collocate al fondo del vaso, ove si 
riscaldano quelle materie, si fa passare a 
traverso alle medesime una quantità di 
filetti d'uria, spinti a forra colPaiuto d'un 
mantiiie adattato a tale scopo. 

I tubi diretti a condurre Paria, invece 
che entrino per la parte inferiore deli' ap- 
parecchio, si possono introdurre facendoli 
discendere dulia parte superiore nell' in- 
terno della sostanza da puriGcarsi, non 
trattandosi d' altro io tale operazione, che 
di ottenere il contatto dì questa sostanza 
coir aria atmosferica divisa in un gran 
numero di sottili filetti, poco importando 
del mezzo come conseguire questo scopo, 
purcbèìl contatto sia intimo e moltiplicato. 

Non è necessario di scaldare P aria, 
avanti di lanciarla io tante piccole conenti 
a traverso la materia liquida, giacche P e- 
sperienza dimostrò che non produrrebbe 
veruQ vantaggioso risultainento. 

II tempo, durante il quale bisogna ope- 
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rare io tal modo sui digerenti olii, rsnt 
per ciascuno di essi ed acche p^gli olii 
della stessa specie, provenienti da diversi 
paesi. Siccome però il lavoro è progres- 
sivo e si può facilmente giudicare delli 
muniera con cui progredisce alla teniplìa 
iìspezione, così riesce inutile dare Q<irm 
su tale soggetto. Openindo in tal modo 
sopra olii di palma di varie pruvenieoze, 
Dum tro\ò, per esempio, che si dovettero 
jimpiegarc da otto sino a quindici ore per 
avvi li interamente scolorati ; e sbarazzò 
diversi sevi dalle loro impurità e dal loro 
pudore in dicioUo a venti e talvolta anche 
|Ìn venliqiiuttio ore. L* imbiancamento e 
jla piirificazuine hanno naturalmente una 
^dui'Hla iiiinuie, se si vuole una bianchez- 
za non mollo grande e se le materie sono 
già per sé stesse abbastanza pure, 
j Si ò citato l'olio di palma ed il sevo, 
perchè Dam ritiene che sieno le materie, 
|Che hanno maggior bisogno d'essere trat- 
tiate col metodo da luì suggerito. Del resto 
sarà fucile, per le altre, di regolare Pope- 
razione quando sì dovessero sottoporre 
alio stesso trattamento. 

Dam osservò ebe i' operazione verreb- 
be accelerata quando si elevasse la tetnpe» 
raloro delle materie al di la di quelle pre- 
cedenlemenle indicate; ma consigliava, 
'sull' appoggio almeno di quanto apprese 
dalP esperienza, di non oltrepassare quelle 
temperature ; atteso che si potrebbe altri- 
menti alterare le materie. Egli crede anzi 
che, quando non interessasse la sollecitu- 
dine, non convenisse mai oltrepassare 90 
tt 90 gradi centesimali. 

Per piccole quantità di olii nelle famì- 
glie vengono suggeriti i di^e mezzi seguenti 
'che sono a portata di tutti. 

I Consiste il primo nel mescere a 100 
'parli degli olii una parte di farina di fru- 
mento stemperala in 10 di acqua, evapo- 
rando questa col calore, lasciando deporra 
e decantando. 
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Per l'oRo di bruciare li h bollire a traipareole come il cristallo più^ puro e 
fuoco lento, aggiugoeodo una cipolla in- peiTettumenle scolorilo, e lo »* assoggetlò 
tera per la libbre e mezzo di olio, si alle segucnii prove che ne dimostrarono 
lascia cuocere olt* ore senta levare la le buone qualità. 

tpiicDO, si leva dal fuoco, vi si versa un i In un tnlscnglìo di idroclurato d^am- 
mezzo bicchiere d’acqua fredda per ogni moninca, di nitrato di potassa e di solfato 
libbra di olio, si lascia deporre, si leva la di soda, si votarono due fiale piene P una 
ipama, decantasi, e si passa per setaccio di qtiest' olio così purificalo, l’altra d’olio 
il sedimento. L’ olio cosi preparalo non dì Provenza ; un termometro dì Fahren« 
produce fungo sul lucignolo e debella luce, heit, immerso in quel miscuglio, segnava 
Finalmente, e per nulla omettere di poco sotto al punto di congelazione. L’o- 
quanto riguarda la depurazione degli olii lio di Proventa si condensò e divenne 
grassi, crediamo dovere far qualche parola opaco ; ma 1 ’ olio depurato conservò U 
di quella speciale cui si assoggettano alcu- sua fluidilò e la sua trasparenza. Fu ripe* 
dì di essi per uso degli orìuohn, ì quali, tuta la prova mediante P evaporazione 
avendo ad usarli io macchine delicaliisi- dell’ etere sotto il recipiente della macchi» 
me, hanno interesse che non s’ ispctsisca- na pneumatica : 1 ’ olio depurato non pro- 
no facilmente cangiando le resistenze., o vò la menoma alterazione ; ma P olio di 
oon si irraocidiscano, corrodendo i sottili Provenza si rappigliò compiutamente, e 
perouzzi dalla buona costruzione e levi- disenne aflàllo opaco, 
gaietta dei quali dipende la durata degli 3.^ Si versarono sopra un vassoio d’ar- 
oriuoli e la regolarità del loro andamento, genio varie gocce d’ olio puriHcato, d’olio 
Di tanta importanza è la ricerca di un olio di Provenza, d’ olio dì lino e d* olio di 
siflbito, che parecchie società industriali Francia, detto 0//0 Jino. Per piò d’una 
ne fecero soggetto dei loro piogramuil settimana sì mantenne, giorno e notte, col 
promettendo premii a chi riuscisse nelPin- mezzo d’ una padella posta sotto al detto 
tento. Larosche ebbe»! premio dalla so- vassoio, un calore di 100 gradi, circa di 
cietà di Rouen per avere preparato un Fahrenheit ( 58 ^ C.). In capo a tre giorni 
olio di ulivo appositamente con questo V olio di lino s' indurò compiutamente, 
fine, mediante particolari cautele nella quelli di Francia e dì Provenza divennero 
^bbricazione di esio, raccogliendo a mo> vi»rosi, 1 ’ olio depur.ito conservò la sua 
DO le fruita al grado preciso di motnrìta fluidiln, e non manifestò nessuna specie 
conveniente, scegliendo le migliori accii- d’alterazione. 

rciamenie, spelandole, pestandole in un 5 .* Posersi sopra un piatto di rame ben 
mortaio, spreinendule a freddo e filtrando pillilo una goccia d’ olio d’ oliva ed una 
folio ultenoto, usando come fillio pezzi goccia d’olio depurato. Dopo un inter- 
di \e«'chio legno dì tiglio. Anche G. 0 \rr> vallo di 14 g'oint, il piìtno era inverdito 
dutn, fariiìBcisla dì Breda, giunse a prep.i- ai segno che avrebbesi potuto adoperare 
tare un ubo eccellmie pcgli uiiuuìai, ma per colore l’olio depurato rinmslo ere 
Don fece ronoscefe io qual modo lo pre- nel medesimo suo stato scoloiilo. Allora 
parasse. Riferiremo le qualità che aveva il sì levarono leggermente le due gocce; 
di lui olio e le prove cui venne nvsogget* quella dell* olio depurato non lasciò la 
tato, per far conoscere quali requisiti ad*' menoma traccia dietro sè, mentre quella 
domandisi da qoesta depurazione. * jdeir olio dì Provenza lasciò una macchia 
L* olio deir Overduìn era limpido e|dirficile da cancellare. 
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4.^ Per sottoporre queste due specie 
d' olio ad una prova decisiva) vennero 
collocali sopra una laura di vetro due 
piccoli mucchìi di limatura di rame recen- 
te, ed altri due mucchii di limatura di 
ferro, e si copersero due di (ali mucchii, 
1 ’ uno di rame, V altro di ferro, con una 
gocria d' olio d* ulivo, e gli altri due con 
una goccia d* olio depurato. Dopo 1 4 
giorni, Ì 3 goccia d' olio d' uliva posta sul 
rame era divenuta verde, e quella che era 
sul ferro, ataurra, mentre l’olio depurato 
non aveva contratta la menoma tinta. Ve- 
dute col microscopio, queste gocce pre- 
sentarono un aspetto notabile. Inoltre II 
rame ed il ferro posti sotto 1 ’ olio di Pro 
venta avevano perduto tutto il loro lu- 
stro, laddove questi metalli non avevano, 
sotto r olio depurato, provalo nessuna 
specie d’ alterationc. 

Quest’olio poteva darsi daU'Overduin 
a pretto moderatissimo. 

Dna sostanza facìliisiiua ad ottenersi e 
dotata di multe di queste utili proprietà è 
quella che si separa dagli olii trattandoli 
con 7 a S volle il loro peso di alrole qua- 
si bollente, lasciando ruilVeddare, poi de 
cantando c facendo evaporare l' alcole con 
distillazione a bagno maria, ottenendosi la 
E1.CIRA od Oi.riva, di cui dicemmo a suo 
luogo le proprietà più essenziali. 

Conserifavìone. Alla conservazione de- 
gli olii può grandemente cunlribuire la mn- 
terio dei recipienti, nei quali si pongono, la 
qualità del locate ove sono, e le cure che si 
hanno dei recipienti e dell’olio medesimo. 

Parlando primieramente dei materiali, 
onde i recipienti son fatti, poco o[)portuDÌ; 
sembrano a tal fine i metalli più comuni. 
Da sbandirsi assolutamente è l’ uso del ra- 
me, col quale 1’ olio combinasi al meno- 
mo rancidume che prenda, alterandosi le 
sue qualità e divenendo pericolosissimo 
se si usa nei cibi. Lo zinco c aoch’ esso 
poco utile, poiché viene ialaccato d^igli olii; 
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ed anche da quello dì ulive, formandoti 
oleato e margarato dì zinco, che, quantun- 
que insolubili, rimangono meccanicamente 
sospesi, e possono nuocere con le altera- 
zioni che vi producono gli alimenti 0 gli 
acidi che trovano nello stomaco. Vennero 
questi fatti riconosciuti da Àudouard nd 
caso che nacque appunto sospetto dì av- 
velenamento per olii conservati in vasi di 
zinco. A maggior ragione si devono quin- 
di evitare ì vasi di ottone, ove il rame e 
Io zinco uniti sono resi più attaccabili 
dair azione elettrica. Il ferro è meno no- 
civo ; ma pur esso viene facilmente intac- 
cato alla menoma acidità che prenda 
r olio, e ne altera per lo meno la traspa- 
renza, oltre che, se i vasi sono a sottili 
pareti, hanno poca durata. Il piombo è 
ultremodo pericoloso, poiché gli olii fre- 
schi ne sciolgono g1ì ossidi, e se sono un 
po’ rancidi anche il metallo, sicché si vede 
quanto possano poi riuscire nocivi se con 
essi condisconsi i cibi, sapendosi quanto 
danno facciano alla salute i sali di piombo. 
Tanto è da evitarsi la presenza loro, che 
non è lodevole neppure P uso della latta, 
ove il pioml)0 fa parte delle saldature, e 
uemraeno quello dei vasi di terra nelle 
cui invetriature siavi di quel metallo. 

Gli otri, come i più semplici, e quelli 
che esigono minore industria per essere 
preparati, contano la maggiore antichità. 
Sono formali con pelli di capra, tagliate 
nel contorno del collo e chiuse nelle altre 
aperture. Spesso questo collo, nel suo 
stato naturale, o con un cerchio di legno 
fissato all’intorno, serve d’imboccatura 
al recipiente : altre volte si fa servire d’im- 
boccatura I’ apertura corrispondente ad 
una gamba anteriore, ad oggetto che rie- 
sca più facile chiilderia. 

Si preparano gli otri con In solita con- 
cia delle pelli, indi con aceto riscaldato, e 
con lisciva ordinaria ; infine si lavano e si 
purgano nell’ acqua comune. 
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otre è comodo pel traiporto degli 
olii Dei luoghi montuosi col olezzo delle 
bestie da soma. Ma erTieoe di rado che; 
noD siano aUetli da odore e sapore ine- 1 
renti alla loro sostanza, e che V olio ii re | 
parabilmcnte corìtieae . In conseguenza 
oon s' usano che pegli olii di int'eriorej 
qualità. Del resto gli otri nè s* usano, 
possono usarsi come recipienti per con- 
ser?are lungamente V olio. 

1 barili, anch' essi usati qual mezzo dì 
trasporto, Tengono costruiti col medesimo 
legname, e con le forme medesime dei 
barili da vino. Ad oggetto d* impedire 
V assorbimento dell* olio, s' usa d* impre- 
gnare d* acqua la superficie interna di 
quelli nuovi, circostanza che, combinata 
con uno stato putrescente del legname 
stesso, può renderli per sempre viziati. 

È migliore espediente trattarli prima 
eoo la Jisciva caustica, indi coi solili lava- 
cri acqua comune, e di sacrificare alla 
sicurezza del loro buon uso una tenue 
quantità d* olio,, permettendo ad essi di 
saturarsene. La ienuta ordinaria di questi 
barili suol essere di 90 n 9 1 litri, e sì usa 
intonacarne di gesso \ fondi, acciocché non 
V* abbiano dispersioni. Merliari aveta pro> 
posto di sostiluire bÌ burili di legno altri 
di metallo; ma abbiamo veduto come sa- 
rebbe difficile trovarne di conveniente, e 
pegli olii da mensa, e per quelli da bru- 
ciare od altro, rimane sempre rubbietio 
del loro costo e di varh inconvenienti cui 
possono andare soggetti net trasporlo. 
L' uso di grandi bolli per consersarvi l'o- 
lio potrebbe essere utile solo a due con- 
dizioni, che si mantenessero sempre esat- 
tamente piene, e che non vi si ponesse 
mai che olio perfetto. Si vede con ipianta 
facilità r olio onde si lasciassero inzuppale 
irrancidirebbe, e quanta dilTicultà vi sa- 
rebbe di impedire che il legno imbevuto 
di olio rancido non guastasse pronluiueo- 
te r altro che vi si ponesse a contano. 1 
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migliori vasi per conservare gli olii sono 
grandi cisterne, o pile che dir si vogliano, 
di pietre vive o di muro intonacato di 
pozzolana o di altro sìmile cemento idrau- 
Ileo, con suo coperchio, pure dì pietra, 
che entri in una impostatura, così da 
chiu<lere esattamente abbastanza. Non so- 
no io vero molli anni che i negozianti di 
Trieste fecero costruire grandi scrhuloi 
sotterranei rivestili di marmo per mettervi 
1* olio d' uliva che si conserva ottimamen- 
te. Da ultimo, per le piccole quantità di 
olio o per quello che ha un certo valore, 
suno eccellenti le bottiglie di vetro dili- 
gentemente otturale. 

Una condizione del locale dove si met- 
tono gli olii in vasi di pietra o di muro 
od in altri recipienti è che non sia sog- 
getto a scosse gravi e frequenti pel pas- 
saggio di pesanti vetture sul vicino selciato 

0 per altre somiglianti cagioni, poiché la 
Mgilnziune tende a mantenere torbido To- 
lio ed a far che vi resti commista la sua 
posatura che gli è sempre dannava, come 
vedremo. La temperatura del locale è pur 
cosa da aservisi molto riguardo. L* olio 

1 chiarificato « decantato al>v'isogna di non 
troppo calore la state, né «li freddo sover- 
chio nei verno, attesoché questi due estre- 
mi nuucono alln sua trasparenza ed alla 
delicatezza del suo sapore. Da quanto di- 
cemmo si vede le cantine sotterranee es- 
sere i luoghi più adatti per conservare gli 
olii, come lo sono pei vini, evitando ogni 
odore acuto ed ogni causa di fermenta- 
zione. 

Vainone, che prescriveva dirette al norie 
le comunicazioni estcriie della cantina, esi- 
geva quelle della cella pogU olii rivolte al 
mezzogiorno, ma era un f.diafe suggeii- 
menlo. La variabdità diurna deif azione 
solare ue induce nccc»saiiamenle una cor- 
1 rispondente ne*Iuoghi ove predomina. Ora 
|r esposizione della cella deve esser tale da 
'Conservare in tutte le stagioni una lempe- 
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ratora media costante, che l’allontana po* 
co da IO gradi, nè tale condizione »i rin> 
viene che nei luoghi sollerrauei, o ditesi 
da folle piante e da eletati edlGiiì. 

La cella degU olii, ba^lunlemenle estesa 
cosi da peiiuelteie le diverse uperationì 
che richiedono per essere conservati, deve 
esser sutcetlihile d' una buona disposizio- 
ne dei vasi uleaiii: ci sembra che la iiii- 
gliure possa dirsi quella uve i recipienti, 
pressoché d' una rapacità stessa, sono di- 
sposti a distanza sufficiente pen hè si pos- 
sa girare comodainente intorno ad essi, in 
altrettante file separale da corrispondenti 
Corsìe in comunicazione fra loro e coi- 
r ingresso principale, e tali da permetlere 
il cullocameolo di una piccola tromba e 
degli operai che devono porla io azione. 
Del resto, poco interessa che queste file 
sieno io uno stesso piano od in una rego- 
lare inclinazione. 

Distante dalla cella principale, od an- 
che meglio in locale separato, se ne pre- 
para una pegli olii d' inferiur quidiià e dì 
rifiuto, avvertenza che da molti si trascu- 
ra col maggiore pericolo, poiché, pei 
quarlla sta la cautela con cui si chiudano 
i ret'ipienli, è estremamente difficile che 
le parti volaiili degli olii rancidi e fetidi 
non si dìfiondano per Talmosfera ambien 
te, e la loro estrema tendenza ad unirsi 
con V olio le porta al contatto di quelli 
puri, i quali ne sono prontamente viziati. 

Premesse queste precauzioni essenziali, 
t’attende alle accessorie. Coolansi fra que- 
ste la farìiita e la prontezza di Irasportarc 
gli olii dal luogo ove sì chiariscono nelle 
celie; fa d' uopo insìstere sopratlullo, se 
le circostanze e T eccessivo dispendio non 
tì si oppongano, a stabilire comunicazioni 
dirette per mezzo delle quali gli olii pos- 
tano essere trasportali nei recipienti loro 
destinati, avuto sempre in mira P impor- 
tantissimo precetto di evitare, per quanto 
si possa, le agìUzioni, i getti violenti, ed 
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il frequente # ripetuto contatto eoo Parìa. 
Giova provvedere acciocché la cella sì 
conservi nelle, asciutta e $.ilubre ; all’aU 
lontaoamentu di qualunque specie d' ani- 
mali, al pronto corso degli scoli, ed olla 
libera venliUzione. Infine., non sono og- 
getti da trascurarsi il fucile accesso dei 
curri e dei uiezii di trasporto, la loro di- 
fesa dal sole, dalla pioggia, ed altre const- 
luiii dispiisizinaì. 

Le cure da aversi pei recipienti consi- 
stono principalmente oeirassuggellarli ver- 
so il tempo in chi devono riempirsi a di- 
ligente lavacro, prima con lisciva caustica, 
poscia con acqua comune. 

Questa precauzione, che previene molti 
disordini, non <leve trascurarsi, ancorché 
questi recipienti fossero in uso da lungo 
tempo. Si vuotano i primi con una pa- 
della o cucchiaia, che ne percorre libera- 
mente il fondu, compiendone il proscìu- 
Ijamento col mezzo d' una spugna. 

Se voglinst che gli olii abbiano un grato 
aroma qualunque, è siifiiciente di sofiVe- 
gare con questo le pareli dei recipienti 
ove devono contenersi. Si ottiene V o- 
dore di uliva usandone in tal modo la 
foglie; ma spesso si preferisce T uso di 
qualche frutto, come della mela reioelte 
o borda. 

Fatto ciò, si versano gli olii con te ao- 
lite precauzioni, avendo io mira di sepa- 
rare quelli di pregio dagli ioferiorì, e di 
non far mai servire, qualunque cautela si 
fosse usata per prepararli, a quelli della 
prima specie i vasi nei quali furono qual- 
che volta cootcnuti t secondi. L* orcio ai 
dice pieno, quando la superficie del co- 
perchio è dìsiante quanto basta dal livello 
del fluido per non esservi immersa. 

In questo stato, i recipienti devono chiu- 
dersi, avendosi ripetutamente avvertito dcl- 
Palterazione che il contatto delParia atmo- 
sferica induce negli olii grassi. 

Le cure pegli olii sono anch’ esse assai 
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leoptici. Si sa che quanto più invecchiano 
più si scolorano, e per<looo di finezza e 
di qualità, deponendo sempre un poco di 
feccia che si raccoglie sul fondo e veniiesì 
ai saponai, o ad dhri, che ne traggoou un 
poco d' olio di bassissima quulilà tr4itan- 
dole eoo meui onalughi a quelli indicatisi 
per le fecce residue dalla depuiazionc con 
l’acido sulforìco. Alcuni temono che que- 
lle fecce Duocano al venir della state, e 
decantano gli olii in altri recipienli verso 
quel tempo. Sìlfatta openulone è però 
propria di lutti i tempi» nei quali le cir- 
costanze la indichino come utile» ma non 
è specialmente da trasrurarsi in primavera 
ed in autunno. Nel primo caso previene 
gli effetti dei calori estivi, che possono 
penetrare fino nella cella degli olii ; net 
secondo, si evita che pel cimgelaroentu nel 
verno, precipitandosi la parte rappresa 
al fondo, ivi trovi le fecce. In ambo ì casi 
•I aiescerebbero queste alla mossa degli 
olii alterandone la buona qualità. 

Si decanta T olio doi vasi mobili in* 
clioandoli opportunamente. Pel fissi fa 
d'uopo vuotarli senza agitarne eccessiva- 
mente la masaa, per non sollevarne il se- 
dimento ; e trattandosi di quaniità consi- 
derabili, nulla meglio conviene a questo 
oggetto che una piccola tromba aspirante 
od un sifone a galleggiante. Si è pure uso* 
to a lai fine un recipiente a guisa di sec- 
chia, d'un diametro un poco minore della 
bocca dei vasi stessi, con fondo legger- 
mente convesso, nel centro del quale è una 
animella, che sta chiusa noluralmente, e si 
apre di basso in a)lo con la semplice pres- 
sione del fondo del vaso sulla superfìeìej 
del fluido. Immersa questa secchia nel re-' 
cipienle fino alla superficie dell* olio, ieg 
germente premendo contro di essa, apresi 
la valvola, e V olio ascende nel vaso e lo 
rieiopie ; nel sollevarlo poi, I' olio conte-; 
Qutuvi preme l' animella, la chiude, ed 
esaeadogli impedita perciò qualunque osci- 
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ta, può estrarsi liberamente senza indurre 
nella massa liquida altro moto se non 
quello dovuto alla pressione del vaso sulla 
superficie, e che non si |)rop»ga al di là. 

Quello che maggiormente si oppone alla 
conservazione degli olii, è il contatto con 
r atmosfera, il cui ossigeno, come più in* 
nanzi vedremo, vi produce tali alterazioni, 
che lo riduce inetto a molti usi e a quelli 
della mensa precìpuamente. E facile ritar- 
dare questa alterazione, chiudendoli, dopo 
depurati, in vasi che se ne riempiano esat- 
tamente, guarentendoli dal coQiatto del- 
l’arin. E in questo caso che può appli- 
carsi utilmente per le bocche delle grandi 
cisterne, delle tioe e sìmili la chiusura a 
sabbia che abbiamo indicata in questo 
Supplemento agli articoli Distiu.azioub 
(T. VII, pBg. 68 ) e GiuarPRA ( T. XII, 

pag. 5^ ). Per le bottìglie il solo soveró 
non basta, avendo Sieuve riconosciuto con 
appositi sperimenti, che l'aria circola at- 
traverso le fibre di esso ed evaporasi l'o- 
lio^ i mastici resinusi sono sciulii dall' o- 
iio ; vai meglio servirsi di ges«o con acqua 
:u con acqua e colla forte. Un mezzo però 
eccellente e assai sem{ilice dì conservare 
gli olii fini nelle bocce, è di coprirli con ^ 
|a 5 centimetri d'a'cole, sicché non riman- 
ga vuoto, poi chiudere con pergamena o 
vescica, »vvertend<i di tenere le bolliglie 
<»empre diritte in piedi. Leblanc, f.trmaci- 
sla dì Piijìg^ prova di questo 

spediente, ti'ebbe pienissimo effetto. 

Le ripelnte avvertenze che indiremmo 
come indis[ienstibili per la conservazione 
degli olii nei loro depositi, non devono 
trascurarsi iieiT ocrasìiine di farne il tras- 
porto. La temperatura, che influisce tanto 
sensibilmente in tutte le circostanze, non 
sarebbe indifferente in questa, in cui con- 
corrono altre cause d' alterazioni altret- 
I tanto inevitabili quanto ellìcnci. 

I In conseguenza, è primo precetto che 
l’olio da trasportarsi sia contenuto in vasi 
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esaltamente pieni. Non insisltamo lulhi ri dcrirando tutti da un aroma, o prioci* 
peifezione o salubiilà di questi yosi, ai pio odorante solubile nell'alcole. In con- 
quali è applicabile quanlo in addietro sct;ucnxa, unendo dell’alcole’ all’olio, e 
diceiumu. Si »a d’altronde (piuli conse- rnulliplieando cui soliti mezti i cuniaUt 
guonxe avreìdiero luogo nell’ olio conte- delie due sustunxe, la maleiia odorante, che 
nuto in un vaso in cui potesse liberaineiite è solo mesciuta nell* una, sì combina eoo 
oscillare, ed è pure a noUirsi a questo I* altra ; e la spontnnea sepuratiuoe d'am- 
proposito, che lialtandosi di grandi dì- bedue olire il modo ci' ottenerle s«[>arale. 
stanze, se i rasi da usarsi sono nuoti, l'as> Pertanto a dieci parti d’ olio se ne uni- 
^sorbimenlo deirolio contenutovi lì rende- scono due d’alcole, agitasi la massa qusn- 
rebbe prontamente scemi. Perciò è utile to occorre, acciocché i due liquidi abbia- 
precauzione dì non impiegare qtiesli vasi, no P apparenza d’ essersi uniti, e si lascia 
che dopo averli imbevuti a saturazione in riposo la mescolanza. 1/ alcole, soprac- 
d’acqua, ed anche meglio d’ olio, o, roinc caricalo della materia odorante involala 
volgarmente si dice, dopo averli bene o/ml/. nll* olio, ascende alla siipet fiele, donde è 
Il trasporto dell’ olio in estate, e sotto facile estrarlo con la decantazione. Non è 
la sferzi d’ un sole cocente, può viziarlo però a dimenticarsi che in questa guisa 
e diipot lo ad irrancidire. Spesso, trallan- 1’ olio subisce anche un pi inripio di de- 
dosì specialmente d* olii d.i lungo tempo composizione per la maggior facilità con 
conservati, (|uesl’ alterazione sì compie in cui si unisce all' alcole P oleina che gli 
un intervallo brevissimo. Perciò è da pre- altri componenti di esso. Una agitazione 
ferirsi per questi trasporti la frescura della con acqua semplice basta spesso a privare 
Bolle. P olio dell’ odore disgustòso, e meglio di 

Nè d) minor danno è il trasporlo col tutto poi vi si presta la fillratione altra- 
freddo eccessivo, il quale consolida l’olio verso il carbone animale, od anche una 
nei vasi, pel che sembra abbia luogo una agitaziune prolungala a coulotto di quello, 
viziosa combinazione con le sostanze che che poi si separa deponeiidosi. 
vi sono sospese, riuscendo Inoltre difGcile 11 maggiore difetto tuttavia cui vanno 
estrarlo dai vasi stessi senza un qualche gli olii più di frequente soggetti è quello 
leggero riscaldamento, sempre nocivo alla della Ra^udità, e si vide uel Dizionario, 
sua qualità. n quella parola, quale ne sia la cagione, e 

Del resto, premettendo le circostanze, quale ddierenza rechi nella cooiposìzione 
il tempo più uppottuno al trasporto è delle suilanze di cui parliamo, 
quello della sua raccolta, dopo la sua chia- Ogni specie di grasso e di olio diventa 
rìGcaziune. Non soifre io tal modo le ol- rancido ad una temperatura difierente, o 
ternalive pericolose di fluidità e di cougu dopo un certo spazio di tempo ; quelli 
lamento, e si costituisce in quello stato di che sono sempre solidi ad una tempera- 
quiete che ne favorisce la più lunga eoo- tura al dissonna dello zero vi vanno meno 
servriztone. soggetti degli altri. Questo stato sviluppa 

Gli olii posti entro recipienti alTeltt da tanto p*ù, quanto più considerabile è abi- 
qualchc odore, o nei quali sìeno state im- tualmente il calore cui sono esposti ; o 
merse sostanze odoranti, partecipano pron- |quant>j vetineru inomentaneamcnte portali 
lamente di qu»*ste qualità, che ne limitano ad un grado d> temperatura più alto, ca- 
1’ uso e li fanno lìUuture in commercio, 'pace di promuovere la decoiuposizioiie 
Non è perù dìfQcile correggerli, gli odo- 1 dei loro princìpii. Dìflìcilissimo quindi ai 
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reode il coDserrare I grassi e gli olii nei 
paesi caldi, e quelli, che si raono scaldare 
o bollire percorrono in seguilo più rapi- 
damente le fasi del loro deterioramento ; 
nondimeno se col meuo della cottura o 
dell' ebollittone sono stali privati i grassi 
e gli olii detta soprabbondansa dei pria- 
cipii eterogenei alla loro composizione, 
si conservano più a lungo,come lo prova 
la grascia di maiale, il burro fuso, V olio 
dcHe fritture, ec. Il saie marino, il nitro e 
simili impediscono la decomposizione di 
quei principii eterogeoei, e perciò si sa- 
lano il lardo ed il burro ; ma questo ef* 
fello non si produce egualmente nelle so- 
stanze regetuii, e perciò non si salano gli 
olii d' uliva, di noce e simili. 

Gli olii fatti con semi poco maturi, con 
ulive rerdi, si conservano sani più a lun- 
go, che quelli estratti da semi vecchi o da 
ulive troppo mature ; ma questo fallo di- 
pende forse, come taluni asserirono, dalla 
maggior quantitù di mucilaggine, che con- 
tengono questi frutti per anco ocerbi, o 
da quel principio di rancidità probabil- 
mente già coLtenoto nelle frutta stesse 
troppo maUiruie. Qoest' ultima cagione è 
la più probabile, certo essendo che in al- 
Cuoi semi od ulive la ranciJìtà si sviluppa | 
anche prima delU loro raccolta, e che ba- 
sta mcUeie una goccia di olio rancido in 
eoa grande quantità dello stesso olio, per 
accelerarne T alterazione, e vi sono per- 
fino osservazioni die tendono a far cre- 
dere, che un vaso d’ olio ranrido, riposto 
in luogo chiuso viciuo ad altri vasi d'ullo 
sano, corrompa quest* ultimo. 

Da queste osservazioni risulta quanta 
^ r itnporittnza delle cure che adJilam 
SK> per la conscrrauone degli olii. A me- 
glio assicurai lo, suggerirono alcuni anche 
l'sggiiinla di un po* di zuc<heru in pol- 
vere itoa^ niu se Polio ha il iiirtiouio priii- 
^yio di rancidità, questo timedio (oinu 
<Uiixiuso invece che utile. 

Sappi DiV. Tccn. 'F. XX\, 
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Il disaggradevole odore che hanno gli 
olii rancidi, il loro disgustoso sopore e la 
irritazione che cagionano alla gola, fecero 
cercar modo di togliere loro quel difetto 
allorcliè, per qualsiasi motivo, P avessero 
preso, ed infìnili sono i vimedii che tro- 
vansi a tal fine proposti nelle opere di 
agricoltura e di economia domestica, molti 
aiPrilto fantastici ed infondati, tutti ineffi- 
caci quando la rancidità sia multo forte e 
I quando si voglia toglierla interamente, aU 
cuni valevoli a renderla meno disgustosa, 
ed anche quasi insensibile se era leggera 
sol lauto. 

Lasciando di parlare della spugna messa 
al fondo dei vasi e inzuppata d* una so- 
stanza, di cui si teneva secreta la composi- 
zione, proposta du Siouve c delP aggiunta 
di pasta fresca ben triturata d* ulive, mez- 
zo che non dà alcun successo, accenne- 
remo altri spedienti suggeriti a tal fine. 

Se la lancidilà c leggera, può aiinorarsi 
agitando P olio con acqua in una bottìglia, 
separando per decantazione, e ripetendo 
più volte Puperazione. Rendesi ({uesta più 
efficace usandovi acqua salata od un po' 
calda, e vedemmo all* articolo Rz!vcipita 
succitato gli efi'ettl che ha sugli olii rancidi 
P acqua bollente di spogliarli del loro 
odore e sapore. Anche Palcolc venne usa- 
lo freddo e c:ddo per ispogliare gli olii 
della loro rancidità, ma si è veduto pure 
a quella parola come lo spogli eziandio 
di alcuno dei suoi principii. Si propose 
anche di unire gii olii rancidi con un ter- 
zo od un quarto del loro peso di carbone 
di legna polverizzato, e dopo due a tre 
giorni passarlo per filtro. 

Siccome però sì è veduto nel luoga 
più volte citalo nel Dizionario, essere la 
rancidità una vera acidulazione degli olii, 
così cercossi, più giustamente, il ripuro in 
sostanze alcaline, che combinandosi con 
quell' addo lo neutralizzassero. In tal mo- 
do è facile prevedere doversi avere per- 

*7 
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dita di una parte dell’ olio che >i >aponi-| 
fica con la baie, ma può il resto spogliarsi 
alquanto dell' acido e ridursi meu disgu- 
stoso. Il SiOert proponeva, dietro ciò, un 
lavacro con acqua salata che predpitava 
le fecce, poi la decantatione e l'aggiunta 
per ogni libbra di olio di otto a dieci goc- 
ce di olio di tartaro per deliquio o car- 
bonato di potassa, che vi Torma una crosta 
mucilagginosa, la quale si rompe di fre- 
quente facendola precipitare. Horst asse- 
risce avere ottenuto un olio senza disgu- 
stoso sapore da mandorle rancide, maci- 
nandole con magnesia calcinata, ed avere 
sanato con questa a caldo dell' olio di ri- 
cino che erasi irrancidito. Finalmente, nella 
riunione dei dotti io Genova nel s 846 , 
Grasso farmacista, annunziò essere riu- 
scito a togliere il sapore rancida agli olii 
con una soluzione acquosa d'albume d'uo- 
vo, la quale precipita gli acidi donde quel 
sapore deriva. 

Una avvertenza generale da non tras- 
curarsi è che gli olii sanati o almeno 
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migliorali con i metodi anzidetti, devono 
prontamente adoperarsi, poiché altrimenti 
divengono ben presto più rancidi ancora 
di prima. 

Proprietà. Dovendo in segnito separa- 
tamente parl.vre delle varie specie di olii 
che più interessano le arti, dobbiamo qui, 
come facemmo per le altre parti di que- 
sto articolo, limitarci a indicare le pro- 
prielò generali dei rari olii grassi e solo 
fare un confronto fra le principali di essi. 

Incominciando dal colore pertanto, può 
dirsi essere questo in generate giallo o 
giallo-verdastro, e talora variare col tempo 
dall’ non all’ altra di queste tinte. Di al- 
cuni pochi accennosii la tinta particolara 
all'articolo Gazssi in questo Supplemento 
(T. XII, pag. 341 o 349); ma interes- 
sando più estese nozioni su questo carat- 
tere, che è pure un indizio della loro 
qualiU e può aiutare a distinguerli, diamo 
qui presso la nota di quello dei principali 
olii grassi vegetali, indicati coi nomi bota? 
pici delle piante donde derivano. 
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Olii di semi di 


Colore 


Prunai domestica 


Gialio-bruoftstro. 


Brassics napus oleifera .... 


Giallo-bronastro. 


Brassica campestrìs oleifera. 


Giallo-brooastro. 


Brassica praecox 


Giallo-brunaslro. 


Brassica napobrastica .... 


Giallo-brunastro. 


Sioapis alba 


Giallo-chiaro. 


Brassica rapa 


Giallo-brunastro. 


Sioapis nigra . 


Giallo-brunaslro. 


Olea europaea 


Scolorito. 


Amigdalus communis .... 


Scolorito. 


Bapbaous satiros 


Giallo-brnnastro. 


Titis vinifera 


Giallo-verdastro. 


Fagus sylvalica 


Giallastro. 


Cncurbita pepo 


Bruno-giallastro chiaro. 


Nicotiana tabacum ..... 


Giallastro. 


Lepidium sativum • . , • • 


Gìallo-brunaitro. 


Curylus avellana 


Giallo-chiaro. 


Papavér somniferum .... 


Giallaslro-pallido. 


Atropa belladonna 


Giallo-chiaro. 


Mvagrnm sativum 


Giallastro. 


Jiiglans regia . 


Giallo-chìnro. 


Heliantus aonuna 


Giallo-chiaro. 


Canoabis saliva ...... 


Giallo-verdastro. 


Hesperis roatronalis 


Brunostro. 


Pious picca Duro! 


Giallo-chiaro. 


Pinus sylvestris 


Grìgio-giallaslro. 


Linum usitatissimum .... 


Giullo'chitiro. 


Reseda luteola 


Verde. 


Erunymus europaeus .... 


Rosso-brutiu. 


Hicinus communis 


Giallastro. 



Fra gli olii animali, quello di balena è 
d' Qo giallo chiaro, quello di merluzzo 
<T un giallo carico, e quello di acciuga di 
un giallo rossastro; Folio di piede di bue 
é gidlaslro. 

Oli olii graast, come si è detto ne) Di- 



zionario, hanno odore molto leggero, 
quando sieuo freschi e ben depurati, odo- 
re che si avricina alquanto a quello delle 
frulla o dei semi donde derivano. Può 
dirsi in generale essere quasi al&Uo privi 
di odore gli olii di papavero, di ricino, ^ 
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esollco che indigeno, di toandoite dotcilcolo Oleometro di questo Si]pp1emeDtt7 



ed amare, di nocciuole, di noce, di senapa ; 
quello di uliva ha un odore speciale, e 
lo ha acuto quello di lino ; hanno in- 
grato odore gli olii di canapuccia, di ba« 
iena, di mcrluzto e dì acciuga, e odore 
n.msennte tramandano quelli di colza, di 
ravizzone e di alisso o camclliua. 

Il sapore di molli olii grassi essendo 
dolce, crasi da alcuni dato a questi olii in 
gencrolc r epiteto di dolci, il quale però 
a tutti non conveniva, e^sendovene alcuni 
multi acri e corrosivi, come quelli che 
traggrmsi djl daphne meiercHm, dalla ja~ 
irophcÀ ed oUri. Fra gli olii più io uso sono 
scipiti quelli del rìcino indigeno, di papa- 
vero, di noce e dì senapa ; dolci quelli di 
mandorle dolci ed amare, di nocciole e di 
ulive ; è un [>o’ acre quello del ricino 
esotico. ITanno sapore spiacevole gli olii 
di lino, dì canapa, di colza, di ravizzone, 
di cumetiiiia, di balena, dì merluzzo, e 
nauscab«mdo è quello dì acciuga. 

La densità degli olii grassi è io generale 
inferiore di quella dell* acqua, « nell* arit- 



sì è veduto quanto su di essa influisca con 
solala temperatura, ma il tempo pìùo meno 
lungo da che vennero spremuti, e la più 
o meno occurata cernita dei semi dai qua- 
li si ottennero, ed abb amo anche data 
la nota della densità trovata da Lefebvre 
sopra olii accuratamente da luì prepariti. 
E questa la ragione per cui le densità in- 
dicate pegli olii da varii autori non sono 
fra loro d' aqcordo. Siccome però inte- 
ressa ai lettori dì qiir^st' o(>era Ìl cono- 
scere il peso specìGco anche di quegli olH 
che s' incontrano nel commercio più di 
frequente, cosi non sarà disr^ro che dia- 
mo qui le indicazioni fornite da Tirii 
sperimentatori per acquistare una idea 
delle dilfereozc che vi possono avere, e 
dedurne uno media ; a compiere questo 
confronto, riportÌHino insieme alle altre 
indicazioni auche quella dì Lefebvre, acciò 
si abbiano tutte insieme soU' occhio. La 
temperatura delle osservazioni era iS^^e 
la densità è paragonala a quclUf delTacqua» 
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Numi degù olii 



SCHUBLEH 



Lefebvhs Bebzblio Faprì Pe5ot Gl adi Hcl- 1 

laico nme' 
Irò cenle- 

licu 

»imale 



Oliosoprnfrioo d'uHva 

— cumuoe idem . 
— ~ di colza d'iaverao 

— detto d'estate. 
^ di ravizzone d'in* 



— detto d'estate. 

— di cavolo rapa. . 

— di camellina. . . 
^ di papavero. . . 

— di arachide . . . 

— - di lino 

— di n«)Cc 

— di spsaaio .... 

— di rafano . . . . 

— di crescione. . . 
^ di senapa bianca. 

— detta negra . 
~ di nucctoola . . 

di faggiuole . . . 

— di mandorle amare 

— dette dolci . 
.— di canapa . • . . 
^ di rr»lc»oe . . . . 

— di ricino esotico. 

delti) indigeno 
di iurnipe. . . . 

— di prugno. . . . 

— di coronieru . . 



o,gi 5 o 

Oi 9 '<J 7 

0,9 15 ^ 
0,9157 
o.pa I o 
0,91 83 
0.9355 

0,9170 

0,9550 



0 , 9 17 C ^ 

0,91 56 ( 
0,9139 I 

0,9139 
0.9 1 5 o 
0.9167 
o.gaSa 

0,9345 



fe.Tiìr.’.?:'”.!"-' 

I > 1 



o,gi 5 o 0,9138 o.giaS 

... I . . . 0,9141 
0,9 1 58 o, 9363 0,9353 
0,9300 1 0,9349 0,9345 



0,91 80 
0,9370 
0,9506 



0,9187 o-9'*7 

• ... I 0 , 9 ^ 4 » 

0 , 9 . 70 ! •• • 

0,9 '7« ' ( . ■ . 0:9 '99 

0,9343 0,9175 . . . 0,9343 

0,933$ . . . 0,9335 0,933$ 

. . 0,9.60 0,9.71 0,3,80 

0,9180 0,9160 0,930^ 

0,9376 .0.9375 0,9376 0,9376 



°:9*'99 

0.9675 



0,9137 

0,935 1 



0,961 r 
0.9167 
0,9137 
0,935 il 



60 I 

64 I 
55 I 



0,9347 lo, 9000 0.9395 0,9347 
o,9'j6o jo.gaSo 0,9380 0.92G0 
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Nomi dioli olii 










ScBùBLen 1 


LaFEivaa 


BaazELiu 


FioaB 


Pbiiot 


Peao 

speci- 

fico 


Gradi del- 
l'alcoome- 
tro ceote- 
simale 


Olio di vìoacciuoli di 
ava • 




0,9309 






0^303 


57 f 


— di girasole . « . 


. a . . 


0,9361 






0,9363 




di fusaggine. . . 


... a 


.... 






0,9360 


49 7 


— di guada ... « 


a a • • 


a a a a 






0,9353 


497 ! 


— " di pino salvaiico. 


a a a a 


0,93 13 






0,9313 


5 i T 1 


— di abete 


a a a a 


O19358 






0,9353 


54 T j 


— di bellodonoa . . 


a a • a 


0,9350 






0,9360 


55 


— di tabacco . . . 


a « . a 


0,9333 






0.^1 33 


55 i j 


Oleina. ....... 


o^oo 3 


a a a a 






o,goo 3 


66 


j Olio di balena .... 


... a 


a . a . 


0,9380 




. . . 




! detto feltrato. 


0,9340 




a . . 




o, 933 i 


55 ? 


' — di merlaizo . . . 


a a . • 




0,9330 








— di acciughe . . . 


.... 




0,9376 






- 1 



Uoa importante osservaiione, cui deesì 
avere riguardo, c che dipende dalla varia 
densità degli olii, ò la facilità con cui i 
miscugli di essi separansi col riposo, no- 
tata da Lefebvre e sulla quale ponenamo 
io awertenxa all* artìcolo OLEOMBrao, cui| 
rimaiidiumo \ lettori. | 

Una proprietà degli olii grassi di molta 
interesse è la loro vÌKOsità, sotto il qua! 



jnome Intendiamo indicare quella poca 
Iscorrevulexza che li disUogne dall* acqu», 
dall'alcole e da altri liquidi simili, ed è 
cau>a che quando metlonsi in vasi anche 
di vetro vi aderiscano, vi lascino strie ed 
occorre motto tempo innanzi che oe coli- 
no. Lu tavola seguente indica i gradi di 
fluidità dei diversi olii vegetali. 
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Olii dei uai di 


Timpo aacEssAaio 

al loro gocciamento 
(io secondi) a 


FlDI 01T4 PHES4 
quella dell'acqua 
1.000 a 


L'olio, veb j 
cunsegucnzit, è n.cn 
fluido dell'acqua a ' 




+ la’R |-|-6"R.|-|- ia'’R.j-|-6"R 


-f- ia"K.' + 6“ II. 


Ricinus commuuU. 


i83o’ 


53go* 


4 i 9 


2,6 


ao3 


I _ _ futi* J 

•^77 


Olea europsea . . 


igS 


a84 


4G,I 


3i,6 


a 1,6 


3i,5 !■ 


Cucurbita pepo . . 


i85 


a4o 


48. G 


37,5 


30,5 


aG,C Ij 


Corylus avelUaa . 
Brassica campestre 


iG6 


318 


54, a 


41, a 


«8,4 


a4,a 


! oleifera 

Brassica oaput o- 


i6a 


323 


55,5 


40,5 


1 8,0 


2a.4 


leifera. ..... 


iSg 


ao 4 


56,6 


44 i* 


17,6 


2 7,6 ! 


Fagus syìvalica . . 


i58 


a3y 


5C,g 


37-.9 


17,5 


26,5 1 


1 Sinapis alba. . . . 


'57 


2 1 6 


57,3 


4'.7 


'7.4 


a4,o 


1 AmigHatU commuois 


I So 


B09 


60,0 


43,0 


16,6 


a3,3 


; Itrasiica praecux . 
! Evonymus euro- 


■ 48 


aoS 


60,8 


43,9 


«6,4 


aa,7 


paeus 


.43 


210 




4a,8 


«5.9 


a3,3 


I Raphanas sativus . 
Brassica napobras- 


143 


■97 


6a,9 


45,6 


«5;9 


a'. .9 


sica 


i4a 


200 


G3,3 


45,0 


i5,8 


2 2,2 


Sinapis oigra . . . 


'4« 


175 


63.8 


5i,4 


■ 5,6 


'9.4 


Brissirs rapa . . . 
Papaver fomnire- 


.36 


.98 


66,1 


45,4 


i5,i 


22,0 


rum, ...... 


1 a3 


i65 


73,1 


54,5 


■ 3,6 


18,3 


Myagrum salis'ism. 


"9 


160 


75,6 


56, a 


I 3, a 


■7.7 


Atropa belladonna. 


1 18 


157 


76, a 


57,3 


■ 3,1 


'7.3 


Heliantus anouus . 


••4 


148 


78,9 


60,8 


1 a,6 


.6,4 


Pinus sylvestris . . 




i5i 


84,. 


5g,6 


1 1,8 


'6,7 


Lepidi um salÌTum. 


io3 


i3o 


87,3 


69,3 


11,4 


'i,4 


Vitis vinifera . . . 


99 


128 


90.9 


70.3 


1 1,0 


>4.a ; 


1 Pronus domestica . 


95 


|32 


96.7 


68,1 


10,3 


'4.7 i 


Nicotiana tabacum. 


90 


122 


1 00,0 


73.7 


10,0 


1 5,5 


Hesperis malrooalis 


89 


1 1 2 


101,1 


80,3 


9.8 


12,4 1 


Jaglans regia . . . 
Lioum usitatisai- 


88 


S06 


102,2 


84.9 


9.7 


1 1,8 


mum 


88 


104 


102,2 


86,5 


9.7 


1 1 ,5 


Cannabis saliva . . 


87 


lOJ 


io3,4 


84, a 


9.® 


' ',9 


Pinns picea Duroi. 


85 


100 


io5,8 


88,3 


9.4 


1 1,3 


Reseda luteola . . 


75 


96 


sa 3,7 


95,7 


8,0 


'0.7 


Acqna distillala . . 


tt 

9 


99" 


1000 


1000 







t 
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Siccomo però la ?i$cofità degli olii Inte- 
ressa precìpuamente per P uso che se ne 
fa a diminuire gli attriti nelle macchine, 
ora questa riscositò stessa diviene pure 
una causa di resistenza, così imaginaroosi 
arlìGzii per valutarla. Naughl di Glascuviu 
dispose a tal fine due dischi piatti di me- 
tallo orizzontali, P un contro P altro, vici- 
nissimi, non però cosi da toccarsi. Il disco 
inferiore gira sopra un asse verticale col 
mezzo di una fune e di una puleggia. Mct- 
tesi fra i due dischi uuo strato deli' olio 
da provarsi, e a misura che il disco supe> 
riore viene trascinato dalP inferiore a mo- 
tivo della viscosità degli olii, preme eoo 
una caviglia sulla cima d'una leva che co* 
munica con una stadera, il cui peso può 
accrescersi a vohinlà. Il peso che potrà 
sollevare la caviglia indicherà la viscosità 
delP olio o P attrito da essa prodotto fra 
le due superficie dei dischi. 

Thomas di Manchester imnginò un con- 
gegno analogo, ma che opera dietro dì. 
verso principio, e vedesi disegnalo ul quar 
to della naturale grandezza io alzata, ve- 
duto sul dinanzi nella fig. 4 della Tav. 
LVI della Tecnologia, ed in pianta nella 
fig. 5. 

A è un disco di bronzo o di ottone fer- 
mato sopra un asse di acciaio temperato 
B, esattamente posto in centro fra due 
punte. Alla sua perìfeiia sta attaccato con 
sotti! funicella di seta un peso C mediante 
un dente libero che * impegna nclPiincino 
1), allorcitè questo ponevi nella posizione 
indicata dalle linee punteggiale. Abbassan- 
do queir uncino come è nella figura, e 
facendo girare il disco in direzione oppo- 
sta, un fermo K, che è sul disco, trae seco 
il dente con la fune che vi è allnccata, e 
il tutto viene trattenuto dallo scatto F. 
Se questo rialzasi, il peso cade e dà un 
molo al disco, il quale gira per qualche 
tempo più o meno a lungo secondo la 
qualità delP olio con cui si uusero i guan- 
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cialettì G G del suo asse. Una vita eterna 
che è su quest’ asse ingrana con una ruota 
ad indice il, che segna il numero dei giri 
fattisi. 

Quanto maggiore è questo numero, più 
puro e di buona qualità è Polio per quel- 
li uso, e meno forza viva si perderà (>egli 

attriti. 

Con la maechìnuccia di Naught,*il buon 
olio di sparmaceti segna 5o gradi della 
scala ; P olio fino di piedi di bue e quelli 
di uliva segnano fio gradi. 

Gli olii comportansi coi gas come i 
liquidi in generale: gli assorbono, cioè, e 
li ricevono ne’ loro pori, donde vengono 
scacciali o da altri gas, o per l* azione del 
calore o del vuoto : ma siccome sono me- 
no fluidi, così l’assorbimento, nonché lo 
svolgimento dei gas, sì opera lentissima- 
mente. Secondo Saussure, P olio di noce 
assorbe a una volta c mezzo il suo 
volume di gas ossido nitroso e dì gas aci- 
do carbonico. Assorbono grandi quantità 
dì gas ossido nitrico, divengono densi e 
specificamente più pesanti. L’ olio d’ uliva 
uisoibe 1,33 volle il proprio volume dì 
gas oiefico. Gli olii non assorbono che 
piccola quantità di gas ersenioso, la quale 
tuttavia gli inspessisco e fa loro acquistare 
unn tinta cupa. 

Gli olii poQtti‘.mo facilmente i corpi 
co* quali sono posti in contatto, ma non 
li rammolliscono come fa l'acqua. Volen- 
do ungere con olio il cuoio od altre so- 
stanze analogite, a fine di conservar toro 
mollezza e flessibilità, cunvien prima am- 
mollirle se suno divenuto dure : a tal uo- 
po si mettono a molle nell' acqua, e sì 
ungono mentre si disseccano: Polio entra 
allora nei pori aperti dalP acqua. Pene- 
trando nella carta gli olii la rendono trans- 
lucida. 

L’ olio ha molta tendenza a insinuarsi 
nelP argilla, ma questa teodenza non di- 
pende da un’ affinità chimica. Se n’è pro- 
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fittalo per togliere le macchie d* olio dalla 
carta, dai vestiti ed aoclie dal legno o dalle 
pietre: a tal uopo coproosi le macchie con 
terra da pipe ridotta io pasta soda eoo 
acqua o con alcole. Disseccandosi, Targiila 
assorbe Tolio, in modo che non ne rimane 
piu il minialo indizio. Si possono anche 
togliere con argilla secca, ma spesso rìn« 
covata, macchie d'olio sopra oggetti, come 
b carta, che non devono esser bagnati : 
è da avvertire perù che la macchia non 
sia vecchia, poiché quando P olio è alte- 
rato non viene assorbito dalP argilla. 

Quanto dilTerente sia la conducibilità 
dei vani olii riguardo alP elettrico, può 
vedersi agli articoli Diagometro nel Dì- 
lionario e in questo Supplemento, ove sì 
tratta appunto d' uno strumento che sì 
fonda su questa diversità per distinguere 
i rarii olii ed i miscugli dì essi. 
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La luce di per se sola non ha sugli olii 
adone alcuna, ma sembra che coadiuvi a 
renderne più sollecito V irroocidimento 
per r azione delP aria. Tarlano però fra 
loro molto di ficollà rifrangente, a tal che 
Scharling ed Uoelten suggerirono valersi 
di questo carattere c della sua influenza 
sulla polarizzazione circolare per discer- 
|nere gli olii fra loro o dai loro miscu- 
gli. Adoperarono eglino a tal fine Pap- 
parato polarizzatore di Steinheil detto 
da lui cefvogiometro e destinato a indi- 
care la qualità della birra. (T. Polarizzl- 

ZIORE.) 

Quando Ì1 serbatoio chiuso dello stru- 
mento era pieno d' olio d* uliva alla tem- 
peratura di i5^ C., quesPolio nella metà 
della capacità aperta segnava 0 °. Ebbero 
pegli altri olii : 



Olio di canapaccia 

di rafano 

— detto rafiìnato . . .* 

— di colza d’estate 

detto d' inverno 

di ravizzone raffinato . 

— di fegato di merluzzo 

— di delfino 

detto dopo assorbimento d’ossigeno 

Acido oleico d'uno fabbrica di candele steariche 

Olio di balena del mare del Sud 

di foca ’ . • 

— di Kcpoikal 

— di foca orecchiuta 

di pesce delle isole Faroe 

— di lino 

4 |»arti d'olio di canapuccia e 1 dì colza d'estate . . . . 

2 |Kirli d'olio dì canapuccia e 1 di colza d'estate . . • . 

4 parti d'olio di canapuccia e 1 di foca • 

a parti d’olio di canapaccia e 1 di foca 



+ 58 
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+ 45 

4- =7 

5i 



- 4 - 58 
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+ 7» 

— 47 

4 - 36.5 

+ 44 



+ S. 

+ 5a 



+- 58 

•+54 

+ 48,5 



+ 58 
+ 57 . 
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Eic afre indicale pei quattro miicngli 
di olii accordami esatlamcnle con le rela- 
(iooi calcolate, che aono -f- Sa, + 48 , 
4 - 57 e + se. 

Gli olii grassi sono^ io generale, insolu> 
bili nell’ acqua, coi per altro si mescono 
meccanicamente agitandoli insieme con 
essa, e formano on tutto lattiginoso, il 
quale si dice emiiZrio/te, donde però pre- 
sto col riposo r acqua deponesi. Affinchè 
In unione duri piò a lungo, come talvolta 
può occorrere pegU usi farmaceutici ed 
anche per alcune pratiche delie arti, si 
può ricorrere all’uso della gomma arabica 
in polvere o mesciuta agli olii, come io> 
dico Deissenhira, per dargli la facoltà di 
meglio unirsi all’ acqua, !od anche sempli- 
cemente versando 1 ’ olio e T acqua in un 
mortaio , aggingnendovl la polvere di 
gomma arabica e agitando insieme il tutto, 
come UòPer suggeriva. 

La solubilità degli olii Ottll’alcole varia 
secondo molto circostanze. Una di queste 
è il peso speclHco deiratculi*, il qtiaìe tan- 
to meglio agisce come solvente quanto più 
p rettificato. 

Cosi Brande trovò i:he Palcule a <»,Sio 
sciolse pochissimo olio d*uliva e di man- 
dorle, un poco più d'olio di lino ed ogni 
propon'one di quello di ricino; invece 
I alcole 8 0,8^0 non isciogiic più i primi 
olii c solo pochissimo quello di ricino. Se- 
condo fiucholz, anche Poiio di canapuccia 
è solubile Dell’alcole a 0,820, i! quale ne 
prende circa i/ 5 o. Yed. mujo, del r«*sto, nel 
piziuoario, a questo medesimo arlicoh», in 
quali varie proporzioni sicno solubili le 
diverse specie di olii , secondo gli speri- 
ineoti di Planrhe. A confronto di quelli 
daremo qui i risulUmenli di più recenti 
sperienze fatte da Paure con maggiore 
esattezza, tenendo conto del peso c non 
del numero delle gocce disciulie. Trovò 
egli clic too parti d’ alcole alla tempera 
tura di I 2^ oc scioUcro : 
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Olio di ricino esotico . . . 100,00 
•— detto indigeno. . . iou,oo 

^ di lino 2,^5 

— di balena 2^7$ 

di canapuccia ..... a, 5 o 

di noce a^zS 

^ di senapa a , 25 

— di merluzzo . . , . . a,a 5 

— di papavero 1,80 

— di acciughe 1,75 

—— di ulivo 1,70 

— di cotta. 1,70 

di ravizzone ..... 1,70 

di cainellina 1,70 

di muodurle i, 3 o 

di nucciuole i, 5 o 



Anche la tanipcralura dell' alcole multo 
influisce sulla sua facoltà di sciogliere gli 
ohi. Così, p«*r esempio, Palcole della den- 
sità n, 84 <J Inoliente scioglie notevole quan* 
tità d’olio di ricino e di lino, ed anche pic- 
cola quantità d’olio dì mandorle e di uliva; 
però col reffredamento gli olii discìoltt se- 
paransi in molla parte. Si è detto a questo 
articolo nel Dizionario, come la ossigena- 
zione degli olii ne anmentasse la solubìlltò 
neU'aicole, ed aggiungendo a questo circa 
un ottavo di canfora se lo rende atto a 
sciogliere l’olio di ricirio quiind\»nrhe ab- 
bia peso specifico maggiore di 0,8 .{o. 

Aggìiignciido dcH’dcquH ulPaloole in cui 
siavi sciolto deirolio, Il liquido diviene lat- 
tiginoso e l'olio sale poco a poco e viene 
a galla. 

L'etere è il miglior dissolvente dogli olii 
grassi, cd usasi aozi nelle analisi delle so- 
I lonze vegetali che ne contengono per .se- 
pararli e raccorli dappoi slilUndo Teiere. 
Secondo Brande, sedici parti di etere sol- 
forico, del peso specifico o, 7563 , sc iolsero 
5 parti d’olio di mandorle, G d'olio iTtiIi- 
|\ii, IO d’olio di lino e<i ugni proporzione 
[d'olio di ricino; Faurè trovò la solubilità 
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«Itfgli olii esfere la strgot^le per loo parti 
di etere : 

Olio di rìcioo eiotìcu o indigeno. i5o 

— di lino. 

di canapuccia 

— di mandorle dolci od amare • 9 5 

•>— di Doccinola g5 

— • di papavero 9 5 

— di q5 



— di balena gS 

^ di merluzzo g5 

— d'oliva 95 

— di camellina ...... g5 

— di colza ....... ga 

— di ravizzone ga 

di senapa » * ga 

— * di acciughe ..•••• 93 



L’acqua produce salle soluzioni nell’e- 
tere gli stessi eiTetli e più pronti che su 
quelle nell'alcole. 

É probabile però, benché gli sperìmen- 
laiot i non ne facciano cenno, che io que- 
ste soluzioni con P alcole e con l'etere si 
unisca m maggior copia la oleina che gli 
idtri principii degli olii, e che quindi uou 
conservino la stessa composizione dì prima 
nè quelli una parte dei quali venne sciolta 
ila quei lìquidi, né quelli che si ricupera- 
no con la evaporazione dei solventi, o con 
raggiunta delTacqua. 

L'azione dell’ aria sugli olii divcrnfìca 
secondo la natura di essi. Assorbono in ge- 
nerale l'ossigeno, come vedemmo nel Di- 
zionario, od alcuni si ispessbeuno, dìveo- 
gouo meno combustibili e acquistano un 
odore sgradevole, divenendo, come dicesi, 
rancidi e irritando la gola quando si in- 
ghiott<»nu. Ciò proviene, Couie veduoitoo 
parlando di questo difc>tlu degli oliij dalla 
forinazioiiu di un acido particolare che 
tenne puCo studiato. Si é dello nel DÌzio- 
furio come 1' assurbiuiento dell' ossigeno , 
lento d.tppiicna, ctcKcsse rapidamente io 



Oi io i 

capo ad un certo teuipo, e ciò né dà utile 
iiiBcgnanienlo sull’tmpoi taoza di consuma- 
re prontamente gli olii che cominciassero 
ad avere la menoma ranci lilà, (acUe allora 
anche a correggersi, per non vederli intera- 
mente guastali. 

Sopra alti i oM invece l’aria agisce divcr- 
samtnie, ficcnduti pron'amente ispessire , 
e formandovi alla superficie unn pellicola 
giall.t, trasparente, flessibile, che finisce in- 
durendosi al pari di alcune vernici, e « he 
non ugUe la carta. Questi olii diCoosl per- 
ciò essicculivi^ e devono tale loro propii';- 
tà ad una oleina speciale. Sono essiccatiti 
gli olii di lino, di noce, di caoapueda, di 
papavero, di camellina, di abete, di pino, 
di tabacco ; dìsseccansi lentamente quelli 
di ricino, di girasole, di zucca, di vina«> 
ciuolì, <li belladonna. E noto come si ac- 
celeri e sì aumenti la essiccazione degli olii 
con raggiunta di piccola dose di ossido di 
piombo, o lilargirio. 

Dacché pelò gli olii grassi hanno, come 
vedeiimio, la proprietà di assorbire Tossì- 
geno, e di fissarne una parte e un' ultra 
comhiourue al carbonio, è necessaria con- 
seguenza che da questi fenomeni debba »> 
nirue svolgimento di caloHco, e ie la ossi- 
dazione è assai rapida, o se il colorìco pro- 
dotto non atià modo di dissiparsi, ma si 
andi'à accumulando, chiaro è del pari che 
potrà la temperatura innalzarsi a tal segno 
da piudorsi racccndimeoto. 

Questo fenomeno nasce infatti c ci dà 
una facile spiegazione delle spontanee in- 
fianimaziuui, sì oumerose e frequenti^ che 
accompagnano il maneggio e Fuso degli old 
fissi. 

Un pittore avendo sfregato il suo qua- 
dro con un poco di cotone impregoalò 
d'otio essiccativo, gittato il cotone, questo 
s' infiammò subito uetl’aria. 

Nelle farojacie, quando si sono fatte bol- 
lire delle piante con corpi grassi, e si get- 
ta il residuo delb spremitarai si è cento 
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volta Dotato cb« la temperatara del duic>< 
ehio, poco a poco innaltandoii^ arriva pre- 
tto al punto cui la massa può accendersi. 

Nelle fabbriche di rosso d'Adrìaoopoli 
è noto che grandi cautele occorruno per 
impedire rioCammatìune del cotone olia- 
lo, che se lo si ammucchiasse sarebbe qua- 
si infattibile. 

Nei teatri il camerino delP illuminatore 
presenta numerosi casi d' incendio, attri- 
buiti, mal a proposito, a malevoleota, e 
rhe derivano da inBamenssìone spontanea 
dei cenci unti che servirono a pulire le 
lampade. 

Tutte queste cìrcoslanxe ne insegnano 
che i corpi grassi di\id nelle materie po- 
rose^ e che si presentano di tal modo al- 
Taria sotto una superficie estesissima as- 
sorbono assai più rapidamente Possigeno, 
c in più grande r|nanlità, e si trovano co- 
si io condiriouì più favorevoli alla produ- 
tion riel calorico e quindi alla Itifmmmvxìo- 
?iB. A questa parol.T appunto nel Supple- 
ttienlo indìcaronst altri esempi di casi in 
cui Paccondiniento spontaneo degli olii eb- 
be luogo per l'axtone dell'ossigeno, e si e- 
saminù come proceda il progressivo riscal- 
damento. 

Il calorico ha per primo cfTelto sugli 
olii grassi quello di mantenerne molti llui- 
di per una gran parte dell'uuiio , essendo 
essi in generale più facili a congelarsi de- 
gli altri liquidi cd anche dell'acqua, come! 
può rilavarsi dalla nota seguente delle tem-' 
peroture alte quali sì gelano, ìu gradi dì 
Iti-aumur: 



Olio di uliva '4* 

— di ricino » if 

— dì zucca I a 

" di nocciuola i5 

— di ravixxooe 5 

— di cavolo rapa .... — 5 

•— di faggiuola ... • i 4 

di senapa bianca. . . . — i5 

— di mandorla comune * • — 17 

— di coirà d'estate. ... — 8 

— > di rafano i5 

di coirà d'inverno . . . 5 

, di senapa bianca. . . • — <4 

— di papavero — l5 

— di camellina ..... — 1 5 

— di belladonna — 2 3 

— di girasole i5 

— di pino silvestre .... — 24 

— di crescione — la 

•— di vinacciuoli i5 

di prugno “* 7 

— di noce — 2 3 

— di lino — 33 

di canapuccia .... 33 

— dì abete — 2 3 



Siccome però gli olii non passano im- 
mediatamente dallo sluto liquido al soli- 
do , ma si vanno poco a poco ispessendo, 
acquistando consistenza sempre maggiore, 
|così non sarà discuiu conoscere pcgli olii 
più comuni Tupparenza die presentano a 
I varie basse temperature, imJicata nella W- 
^vulu qui sotto. 
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Nomi degli olii 


a 0 ® 


« — 5° 


a — lo® 


Olio di rìcino esotico ... « 


fosco . . . 


opsco , . . 


pastoso 


— — — . indigeno. . . . 


lìmpido . « 


opalino . . 


opaco 


— di mandorle dolci 


limpido . . 


limpido . ■ 


opaco 


» _ ..M amare . . . 


limpido . . 


limpido • . 


Opaco 


— dì nocciuole 


limpido . . 


limpido . . 


opaco 


— di uliva (sopraffino) . . . 


granelloso . 


gelatinoso . 


concreto 


— (urilinarii)) . 


opaco . . . 


gelatinoso . 


concreto 


— di papavero ..... 


limpido . . 


limpido . « 


opaco 


— di lino ....... 


limpido . • 


limpido • . 


limpido 


— • di noce .....> 


limpido . . 


lìmpido . . 


o[>aco 


^ di carvapuccia ..... 


limpido . . 


limpido * * 


limpido 


— fli colia 


iimpitlo . . 


opaco . . . 


gelatinoso 


— ^ di ra\ izzone 


limpido . . 


opaco . . . 


gelatinoso 


— « «li cauicll'na 


limpido . . 


limpido . . 


opaco 


tli sen ;q>a ...... 


limpido . . 


opaco . . . 


gelatinoso 


di bai etia 


opaco . « . 


gelatinoso . 


concreto 


— di uiea luizo 


limpido . • 


opaco . . . 


gelatinoso 


— di acciuga 


o{»aco . . . 


gelatinoso . 


cuncrelo 



Una proprietà notevole degli oli) grassi 
è id grande* turo dilatabilità pel culurìcu 
xipetfuie a quella degli flitri liquidi. Preis- 
»er, ii rpiHle lece espreise tìcli che in pro- 
positi), vide che 4^32 etlolitii frullo com- 
perali alla fine del marzo i 858, alla mcL'i 
di luglio erano cresciuti di volume dì 
t8‘^‘,48. Provò quindi a introdurre in 
un tubi) tcrinoinetrico una certa quantità 
'Irgli olii, iimnergeilu nel ghiaccio che si, 
lund.*, poi iiciracqua bollente, ed in tali 
foisa vfiiiiilibe bi diOeienza di volitine fra 
'N e I oc/’ C. 'l'iovò iu fpic»lu guisa i Cuti' 
Strofi di •}ilat.i^!Oiie die svgmnio; 



Per Polio di uliva e di lino 

— — di balena 

— — di piede di bue . 

— — — i di colia 

— — di noce 

si sa che il cocJìicìeiite deir«dcole 

è di 



I leu 

t 

t 009 

I 

«HO** 

ri *9 

I 

14 90 



Dumas dà la tavole si'gue:itc delle va- 
l'iaziuni di densità degli olii » diiìi-reotr 
lcir)(n:iature. 




« 4 * 



Omo 



Ouo. 





Densità a . 


n” 


a 5 ' 


So" 


Opto di noce . 


• • • * • 


0,918 


0 . 9*9 


M 


» di mmidurle 


• • • • • 


• o.gao 


II 




li di lino . • 


• • • . . 


. o.gSg 


o,gSo 


o,gai 


M di ricino 





. Oi 97 “ 


0,957 


>1 


Il d' uliva . • 





• 0 ) 9*9 


0 , 9*1 


o,8gS 



9f 

0,871 

0,865 

0,881 

0,908 

o,86a 



Queste iDdiratìoni mostrano quanto u- 
tHi sarebbero gli olii per la costruiione dei 
termometri, se la vUcusità e poca loro scor> 
revoleata non fosie di ostacolo. Siccome 
poi suoli! vendere P olio al minuto ed a 
misura, cosi si vede, come un metto litro 
|>er esempio, che conterrebbe ,5 di 
acqua, e per U leggeretza delPoIio e per la 
sua dilatazione potrà non contenerne la 
atale che ® o**^,45; di più oc- 

<*orrefidu nel verno tenere un po' di fuo- 
co sotto Puiio, perchè non geli, è chiaro 
che il venditore potrebbe a bella posta 
scaldarlo più del dovere per aumentarne 
il volume. Se a tutto dò si aggìugne la po- 
ca scorrevolezza delPolio, pel che una parte 
sempre ne rimane aderente alle misure, ti 
vede quanto più utile sarebbe di veoder* 
Io a peso. £ però giusto notare che se la 
più elevala temperatura giova al vendito- 
re du una parte aumentando il volume , 
giova al compratore dalP altra , rendendo 
Polio [liù scorrevole e tacendo cosi che ne 
rimanga meno aderente alle misure, sicché 
vi ha una qualche compensazione. 

Gli olii grassi sostengono in generale 
forte calore senta volatilizzarsi, tal che ta- 
luno, e Carradori fra questi, sostenne non 
essete dessi suscettibili dì eholiimenlo a 
Veruna temperatura, e ciò è di fatto vero 
se ini«*Dder vogliasi per ebollimento quel 
femurH'no di un liquido che si converte 
semplicemente io vapore, e torna allo sta- 
to di [irìma col ratTreddameoto o conden- 
sazione. Gli olii ginutì ad un certo grado 
presentano le apparenze delP ebollimento 
quanto al gorgoliu ed aUu STthippo di 



pori, ma subiscono un pnneipio di decom- 
posizione, come ora vedremo. Quanto al 
graflo cui bollono, hanno elTeltu aaatugu 
ai liquidi mitti, come il vino e simili, cioè 
cominciano a bollire ad un grado che va 
crescendo poi meno a mano che scecna 
la volatilità del reiiduo, per la separazione 
delle parti vaporizzale o gassificate. La 
temperatura cui cominciano 8 presentare 
i fenomeni delPebollimento varia fra i aSo 
e i 530, essendo, per esempio, di s65^per 
Polio di rìcino e di Sao^ per quelli di no- 
ce e di uliva. A quelle teinpei'atnre Pollo 
si copre di spuma, e, te non è in vaso un 
po* grande, si gonfia tanto da traboccare 
ul di fuori ; comincia la decomposizione ; 
si svolge dapprima del vapore acqueo, poi 
un olio volatile che facilmente a* accende 
se viene a contatto della fiamma, ed è can- 
ta che sovente prenda fuoco Polio bolleole. 
La base glicerica si distrugge e si converte 
in prodotti volatili o gassosi : gli addì gras- 
ti si volatilizzano) o si convertono in prcn 
dotti volatili, ma sempre acidi : non si svi- 
luppa che una debole quantità di gas car- 
bonico o di gas carburati, e rimane appe- 
na im residuo apprezzabiln di carbone. 

Tutti i corpi grassi, che contengono uni 
base glicerica, danno Coo la distillnzioDe un 
prodotto acre, odoroso, che cecità la lagrt- 
inazione: ed è Vacreolina di Berzclio. 

Tutti i corpi grassi , che conlengonti 
acido oleico, soiomiiiistravin acido sebacico. 
Inoltre daimu on produtlu liquido acido 
mollo analogo allo stesso acido oleico. 

Tutti i corpi grassi, che contengono 
oBargarìna o stetirma, producono eoa b 



; 
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Oliu 

dittniiifone »cMo murgarico puro , come 
proferoDo Bussy e Lecinu. L'nctrio «tea* 
rico io&Ui ouo resiste alla distillasione che 
lo cooTcrte io acido margarico. 

Il prodotto distillato, quello almeno che 
passa al priodpiare delPoperazìone, si rap- 
piglia quasi sempre, e presenta una massa 
coofusamente cristallizsaU. Gli alcali lo di* 
sciolgono interamente. Alla fine il prodot- 
to più liquido racchiude un olio folalile 
che gli alcali non disciolgono^ 

È da eccettuarsi Toliu di ricino, il quale 
[>reseota speciali particolarità, come a suo 
luogo vedremo. 

1 fenomeni che accompagnano la di- 
sfiilasione degli olii di uliva e di papave- 
ro^ vennero studiati da Dupuy e da Bus- 
sy e Xjecanu. IJ primo chimico espose To* 
liu d* uliva io un apparalo distillatorio ad 
un calore prossimo a quello deirebulliuo- 
ne deirolio, e mantenne questa teoipera- 
Uira finché non distillò più nulla. Fur- 
mossi un vapor biaoco che si condensò nel 
collo della storta , e colò sotto forma di 
liquido nel recipiente io cui solidificossi; 
cinque giorni ci vollero per compiere la 
dìslillasioue. Parli 0 , 76 $ di olio eraosi 
trasformate io grasso solido, io un o- 

lin tluidu emplreumalico, e la storta con- 
teneva Ufo367 di carbone, lo tal caso eb- 
bervi dunque un aumento di peso, proba- 
bilmente per rauorbimeolo d’ossigeno at- 
moiferico. 11 grasso solido era un niiscu* 
g’io d'acido oleico e d'acido margarico, 0 - 
ci<li che foroiansi pure nella Siiponificazìo- 
ne: Conteneva anche un corpo volatile par- 
Itcolare che irritava te nari e gli occhi. Ol- 
tre questi due acidi, due altri se n'eran 
formali, che separaronii dagli altri pro- 
dotti della distiliauone, trattandoli coll* a- 
cqna, fioch'essa non divenne più acida. 
Stillando quest'acqua, Irovossi dipendere 1 
la sua acidita da un acido volatile parliuo- j 
lare, che non venne esaminato ullcrior- 1 
mente : si sa sottsolo che appartiene alla 1 
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classe d^lt acidi volatili, forniti d'ordina- 
rio dal grasso animale, somiglia, più che 
agli altri, all'acido focenico. Il resìduo, pro- 
veniente dalla distillazione di quest'acqua, 
conteneva dell'acido benzoico alteralo dal- 
l'acido oleico, il quale miscuglio «enne in 
altro tempo considerato come un acido 
particolare, chiamato acido sebacico, 
Bnssy e Lecanu stillarono l'olio di 
papavero ad una temperalurà bastante a 
mantenere 1' olio in ebollizione. Con ililic- 
ro che, al momento in cui y dell' olio 
s*era stillato, il prodotto della di«lìlUziu- 
ne divenne solido alla temperatura ordi- 
naria e molle a Il grasso solido di- 
stillato contiene un corpo volatile, d' un 
odore disaggradevole, eccitante e lale da 
rendere ributtante Io stndio dei prodotti 
della distillazione del grasso. La massa 
principale è composta d' acido margarico, 
d'acido oleico e d'acido benzoico: se 
scioglìesi in uno debole lisciva di potassa 
caustica, rimane un olio giallo, che, con 
la distillaziuDe, si parte io un olio scolo- 
rito, più volatile, e io un olio colorito 
poco volatile. Nessuno di questi olii è 
acido, nè atto ad um’rst alle basi salifica- 
bili. Proseguendo la distillazione dell' olio 
fornito dal grasso solido, ottiensi un olio 
empireumatico, che non contiene più que- 
sto corpo iufettsDte ; il suo colore è ver- 
dastro, e si altera rapidamente al contatto 
dell'aria, diviene bruno ed opaco : arde 
con fiamma chiara, è poro solubile ncl- 
l' alcoule, inattaccabile dagli alcali. Può 
venir distillato senza residuo, e conserva 
la sua liquidità a o^. Quando più non 
producesì di quest' olio, il fondo della 
storta comincia a roventarsi, ad essa riemv 
piesi dì un gas giallo, che s) coudeoio nel 
collo io una materia gialla, trasparente, 
mollo simile al reaigar. Questo grosso 
giallo-rossastro è inuderoso ed insipido : 
fondesi nell' acqua bollente, disri«>glìesi 
nell* olcole por bollente, e se ne precipita 



i44 

col raffretidamenlo : 1’ etere lo scioglie a 
freddo. Culla dUtillaaiooe producono pu- 
re dei gas, che sono specialneole abbon- 
danti da principio, e consistono in gas 
carluro di idrogeno, ossido ad acido di 
carbonio : la proporsione di quest' ullimo 
va diminuendo. 

Se la temperatura ionalusi maggior- 
mente ad un tratto variano alquanto i 
prodotti. 51escendo, per eietnpio, V olio 
con sabbia o facendolo assorbire da pextt 
di mattone già arroventati, e introducen- 
dolo poscia in un vaso distillatorio, si può 
sema ostacolo accrescerne la temperatura 
quanto rapidamente si vuole, ottenendosi 
allora grande quantità d' no olio empireu- 
matico particolare che è V oleum lateri- 
tium dei farmacisti. 

Se si versa invece V olio goccia a goc- 
cia io un vaso arroventato che contenga 
peui dì coke o di altra sostanu spugno- 
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sa , Irasrormasi la maggior porte in gas 
lolefico, siccome può vedersi all* articolo 
Ii.LCMiTrszioNB o gos (T o/io, U decompo- 
kìiìone per la quale si pratica appunto in 
questa maniera. 

Vsn. Marum ha fallo l’ osservaxiooe 
che gli olii grassi riscaldati 6no ad un 
certo grado rHucono, e disse che questo 
eOeilu comincia negli olii grassi quando 
la loro temperatura è elevata di pochi 
gradi sopra i loo*’ di Fahr. ; indicazione 
però, come osservò Heinrich, dovuta ad 
un errore di stampa, mentre probabilmente 
dovei’a dire aoo° gradi. 

Heinrich ritrovò, ripetendo queste spe- 
rienze, che i seguenti olii, alle temperatu- 
re esposte nella qui unita tabella, cessano 
di risplendere ; prese a fissare questo mì- 
nimo della temperatura cui si ha quelPef- 
letlo, perche è T unico che si può stabi- 
lire con esattezza. 



Il cornane olio giallo d' uliva cessa dì 

risplondeie a 

Olio di Provenza 

— di mandorle 

— di colza 

— di lino ........ 

— di papavero 

— — dì noci ........ 

Petrolio bianco 

^ rossìccio 

Olio di ii'emeotina fresca . . . . 

detto vecchio 



+ 


iSo» 


Renum. = 477° 


Fahr. 


-f 


igu 


— :::: 5o3 


— 


4- 


3UU 


— = S3o 


— 


+ 


i55 


— = 4n 


— 


+ 


85 


— “ aaS 


— 


+ 


9* 


— = a4i 


— 


+ 


9» 


— = a38 


— 


+ 


75 


— = «99 


— 




79 


— = aog 


— 


■4“ 


G8 


— ~ i8o 


— 




79 


— = aog 


— 



Nelle lampane, l'olio assorhilu dal luci- 
gnolo comincia dal bollire, poi si ducou)' 
pone, cd ì prodotti bruciando danno in 
fiamma luminosa di esse ( Vedi Illumisa- 
Zioaz. ) 

Il quadro seguente dà una idea del dif- 



ferente consumo delle varie qualità di olii 
in una medesima lampans, e della loro 
forza calorifica. La lampana senza luci- 
gnolo continua la combustione mercè Tal- 
la temperatura cui si mantiene il metallo 
al punto ove arde la fiamma. 
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Qmo 
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Nella lavpaha senza 


LDCIGROLO 


1 Nella lihfaea cui. 


LUCIGNOLO 




Qu.intità 




Quaiilitù 


Olio dei semi di 


in un’ ora 


1 Olio dei semi di 


in un' ora 




d'ttKo 






J’oiìo 


J’ •r<|sui 




brucialo 






l*runai« 


«vatiorAtj 


0!ea europaea .... 


«f- 

55.1 


1 SoS' 


Prunus domestica. . • 


G8S- 


360?.^ 


Elianthus anouiis . . . 


4 1.0 


i35 


Olea europaea .... 




aào 


Myagrum salirum . . . 


56)0 


io5 


Evonyoius europaeus • 


2^ 


335 


Cucurbita pepo .... 


3Ka 


lui 


Goryliis avellana . . . 




igo 


llesedii luteola 


34,' 


I «in 


Amygdalus comniuins. 


53, S 


iÌ5 


Amygd tlus cuinmunis . 


35,5 


22 


Elianthus uunuus . . . 


5i,8 


i85 


C»rylus avellana . . . 


5a,5 


22 


Fugus sylvalìca .... 




1 70 


Evooyuius europacus . 


53)1 


25 


Pinus picea durui . . . 


42.» 


164 


Cannabis saliva .... 


3. ,4 


24 


Biassica piaccox . . . 


48,5 


,69 


Pruous dumestica. . • 


3o,8 


22 


Pinus s) Ivostris .... 


ilA 


1 60 


Fagus sylvalica .... 


3o.5 


52 


Biclous cutninunis . . 


42 


■ 6X 


Pinus pìcea durui . . . 


3o,o 


H 


Cannabis saliva .... 


46 


l55 


Sioapis alba 


aq,3 


8a 


Jugtans regia 


45 


1 .'ìO 


Atropa belladonna. . . 




8a 


Reseda luteola .... 


i4 


l41 


firassica rapa 


3 7,5 


7° 


Biassica napus (depu- 






Drussìca campestiis . . 


a6,o 


28 


ratu) 


4M 


■44 


Piuus sylvestrìs .... 


36,5 


25 


Cucurbita pepo. . . . 


41i2 


1 5fi 


Lepidiom salivimi. . . 


IM 


55 


Uaplianus sativus . . . 


43 


■ 58 


Linum usitatissiniuiQ . 






Brassica campestris • . 


4li2 


l4« 


JugldOS regia 


33,4 


55 


Lepidiuin sativum. . . 


il 


■^ 


Hiciutis couiiiiunis. . . 


33,5 


46 


Bra^&ica napus(nuii de* 






ISrosfica n-ipus (<Ìepu*> 









4o 


i55 


rato) 






Linum usitatiisirnum . 


38,7 


1 ai 


IlaphanitS salivus . . . 


30^0 


Ì2 


Atropa belladonna • • 


58.3 


1 IO 1 


Pifpaver souinìfcruu). . 


■0.8 


il 


Vilis vinifera 


52 


> 30 ! 


Brasslca nsipubiassica . 




Ì2 


Myagrum sativuni. . . 


34 


lOI 1 


Vilit siiiirera 


[M 


55 


Nìcoliana tabacum. . . 


55,3 


qs 


Nicotiaua tabacum. . . 


■ 7.7 


52 


Brassica rapa 


55 


24 


Rra»sica praecox. . . . 


■*>.7 




Pii[ aver sumniferum . 


5.1 


Su 


Braisìca uapus(uuii de* 






Sinapis alba 


30,8 


1 » 


parato 


L2 


3-3 


Urassica napobrossica . 


22,4 


22 


nigra ( 


Si estinguono 


Sinapis oigra 




22 




in pochi minuti 


Ilesperis matrooalis . . 


a4 
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Olio 

Molti corpi semplici unisconsi agli olii 
uil himno anione su di esd, e gioverà pas- 
sare hrevemenle questi eOelti a disnrotna. 

II carbone non ha sugli olii propria* 
mente veruna azione, e solo aggìugnesi 
loro, cooie si c in addietro veduto, per 
separarne sostanze che li rendono impuri 
u danno loro un ingrato odore. 

Con la ebollizione gli olii disciolgonu 
lo zolfo. Quattro parti d* olio di lino iie 
sciolgono una dì zolfo } srolgcsi del gas 
idrosidforico, producesì molta spuma, e 
r olio trasformasi in una niassa densa, 
ttscosa, roiso-brunastra e di odore dis.ig* 
gradevole. Una parte di zolfo, disciolta ut'u 
tcuipcraturu dell* ebollizione in C parti di 
olio di lino, forma il haUiiìimm &uìf>huri 
swìplex dei farmacisti. Se si scioglie lo 
zolfo ad una tcinpcratiim moderata c sen- 
za ebollizione, ocir olio, fino a saturazio- 
ne, c si lascio freddare Ìl liquore, lo zolfo 
cristallizza in ottaedri allungati. Ad una 
temperatura più alta, lo zolfo decuropoue 
l'olio; e, se sì distilla la soluzione’, si for- 
ma un miscuglio di acido idrosolforico, di 
carburo di zolfo e d*oIio empireumalico. 

Anche il fosforo dìsciogltesi negli olii 
grassi, richiedendosene 5G parli per una 
di esso a freddo, e meno a caldo. Questa 
soluzione a contatto dciraiia emana odo- 
re di fosforo e luce, cd è con essa che si 
prepara la Ful* hvnìnosa indicalflsi in 
(jucsto Supplemento Alcune gocce d* uu 
olio volatile liggìuntovi le tolgono queste 
due proprietà. 

Jonas osservò che si ottiene una buona 
vernice sciogliendo piccolissima doso di 
fosfuro neir olio di lino, e lasriando il mi- 
scuglio esposto all* aria per qualche Icm- 
p(». Fa poi notare che tutti gli olii essic- 
cativi di semi, come quelli di papavero e 
dì noce, nei quali si f.i dÌ 2 >ciorrc del fosfo- 
ro, in capo a qualche tempo divengono 
pront.imcnle acid o r.mcidi, e subiscono 
late cangiamento che con Ij saponificazio-; 
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ne mutansi assai più presto in uo sapone 
solido. 

Lasciando r.'ìffi eddarc una soluzione 
.saturata a cal lo di fosfuro, questo si depo- 
ne talvolta in cristalli. 

11 cloro combinasi con 1* idrogeno degli 
olii form.tndo dell* acido idroclorìco, o 
degli idi ocluiati, lo che mastra non poter- 
si usare per T imblimchtmeoto degli olii. 
Tuliavia una notevole circostanza è il 
modo diveiso di agire del duro sugli olii 
vegetali e su qiicdli animali, poiché ineoire 
una coriccjle di quel gas non produce nei 
piimi altro visibile cll'cUo che un leggero 
sculoraiiieiito, tigne itnece tosto in bruno 
i siTondi con eflcito sempre crescente fino 
n riilurii del tutto neri. Questa difi'erenza 
d' azione rende il cloro un prezioso rea- 
gente per ilistinguere gli olii ariimali dai 
vegetali e palciiirim la presenza nei rou- 
scuglì. Assoggettali vani olii alla prova, si 
trovò che non produsse alcun caugiaineo- 
to in quelli di tmee, di culza, di ravizzone, 
di camellina ; inverdì alquanto gli olii di 
lino c di senapa; schiari il colore di quelli 
di ricino, di mandorle, di oocciuole, di 
canapa ; scolorò quelli di uliva e di pa- 
pavero ; finalmente, tìnse lu bruno ncra- 
stru quelli di balena, di merluzzo e di 
acciughe. 

L* iodio attacca gli olii in mudo analo- 
g<) al cloro, formando dell* acido ìdi oiodi- 
co con I* idrogeno di essi. 

Gli olii sciolgono il .^clerllo e risultano 
limpidi se guarduosi per trasparenza, e 
torbidi e rossastri veduti per riflessione. 

Si è detto come la canfora aumenti 1 j 
solubilil.'t degli olii nell' ulcuulc. 

Trattati cogli alcoli e con acqua gli olii 
si cangiano in acidi grassi, i quali, unen- 
dosi agli ossidi, producono saponi di soli- 
dità molto diverga, secondo la oatuio de- 
gli olii iiiipiegati. Uimamlando alf articolo 
SsroNE per qiiuotu riguarda siifatti coin- 
iposti, nutereiuu solo, come dato generale. 



» 
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gli ulii etsiccativi essere più ilìCGcili & con- 
trarre siiliiUe cuuihinutiuni. 

Quello però che merita p&rtirulare av- 
\erteiiza sono i caDglaiucnli che rummu' 
niaca produce ueglì olii, ì quali qui regi* 
slrereuio esseodo tanti diversi nelle vaiie 
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(jiKtiità di ulii) che possono servire di cri* 
lerio a disceroerli. Aggiuguendo un deci- 
mo del loro peso dì ummuniaca lìquida a 
diversi olii, si hanno le seguenti modìGca- 
tioni del colore e della cunsistenia di 
quelli. 



Noni DEGtI OI.U 


Colore 


Coesistenza 

• 


Aspetto 


Olio di rìcino 


latteo 


poco denso 


mollo liscio 


— di mandorle 


bianco 


denso 


multo liscio 


— > di noccluole 


bianco 


denso 


molto liscio 


— d’ uliva supraffino . 


giallastro 


denso 


liscio 1 


— — d" uliva comune. 


giallo 


denso 


liscio 


— — di papavero 


giallo pallido 


poco denso 


mollo graneilosu 


— di lino 


giallo carico 


denso 


liscio 


— di noce 


bianco grigio 


deuso 


granelloso 


1 di c'.anapuccia .... 


giallo 


ileuso 


granelloso • 


— di colza 

■ 


bianco 


denso 


granelloso | 


— di rariitone 


bianco 


denso 


granelloso ; 


— — di camellina 


giallo 


poco denso 


granelloso | 


— di senapa 


giallo 


de uso 


liscio 


; di balena 


giallo 


denso 


Uscio 


* — * di merluzzo ..... 


giallo carico 


denso 


granelloso 1 


1 — di acciuga 

L 


ranciato 


denso 


granelloso 

~ ' — 



Venendo a parlare delP atione su gli 
olii degli acidi, vedemmo come si impie- 
ghi quello soHòricu nella depurazione dì^ 



jalcunì dì essi, e di fatto curi una a due 
[parli su 100 dì ulio si vede un* aziono 
molto intensa, con innaUaaicnlo di tem' 
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ceratura ed uo eoluraiaeuto, c cui riposo 
si depune la patio che iiiturbidsva il liqui> 
do, il quale diviene più chiaro. 

Coa dose nlquanlo più forte produce 
tin culurumeiito che varia secondo la na- 
tura degli olii, e chi! qui indicheremo, 
nttekO che venne proposto da Ileydcureich 
Colile uno dei crdratlerì per conoscere la 
(pj lillà iuru. A lai fine, meltciì oriziontal- 
niente sopra un foglio di caria una lustra 
di vetro pinna e tiaspiireute, «vi sì fanno 
ciulerc da (u a i5 gocce di olio, poi vi 
si aggiugiic una piccola goccia dì acido 
solforico concentrato n GC/' senza agitare: 
\cdesi heo presto apparite un coloramento, 
fdie vatiu secoudo la specie dell' olio im- 
piegata. 

Con quello di colza e di ravizzone for- 
masi poco a poco un' aureola azzurro- 
verdastra, ad ima cerUi distanza dalla goc- 
cia deir aciilo, menilo verso il centro, 
dove la reazione è più altivu, solievansii 
alcune strie hrmio-gianailre chiare. 

Con rolio di senapa nera avvi del pari 
colorausento in verde-azzurro j ma bisogna 
doppiare la quantità dell* olio, ponendone 
2$ a 3o gocce. 

Cogli olii di balena e di merluzzo si 
comincia daìP osservare un inovimento 
particolare che va dal centro verso la 
circonroienza , e in pari tempo palesa- 
si un coloramento in rosso sempre più 
vivace; t 2 a i5 minuti dopo gli or)i| 
passano al violaceo, ed in capo a due 
ore tutta la macchia prende lo stesso 
colore. 

Con r olio di camellina si ha tosto un 
coloramento in giallo, che passa poscia ad 
iin bel ranciato. 

Con r olio di uliva si ha prima colorn- 
loenlo in giallo pallido, poscia io giallo- 
verdastra. 

Con r olio di papavero e di mandorle 
dolci il colore è giallo-cancvino, poi giallu- 
fosco. 
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Nell' olio di lino la goccia tV acido pro- 
duce una bella rete d' un rosso carico che 
poco a poco passa al bruno nero. 

L'olio di sevo e l'acido oleico del com- 
inercto colorunsi in bruno, 
j Se, invece di lasciar reagire l'acido sol- 
forico tronquillamer.te sull' olio, sì agitano 
t due liquidi con ba'>lunce]li di vetro oel- 
1* ulto dì porre la goccia, così da furmure 
un tutto omogeneo, succede un' altra set ie 
di fenumcni. 

Gli olii dì ravizzone e dì colza acqui- 
stano un colore azzurro-verdastro unifor- 
me senza alcun ioilizio di ros«o ; e se, in- 
vece d’ una sola goccia di acido, se ne 
mettono cinque u sui, tutta !a massa pren- 
de un Colore bruno-rossastro fosco non 
molto intenso, e rimane * verde soltanto 
sugli orli. 

L' olio dì senapa ncMa produce In stes- 
sa reazione se si raddoppia e triplica U 
dosa deir ulto ; se non che il colore con- 
sci vn una tinta un poco più fosca. 

GII olii di balena e di merluzzo ngilati 
coloninsì prima la russo-biuno assai vivo, 
poi poco a poco passano al bruno cari- 
co ed al violetto senza alctinn tinta di 
verde. Se si agita cou cinque a sei gocce 
di acido, il rolorumeuto riesce multo più 
intenso èd il colore violetto appare più 
presto. 

L' olio di caineUina prende uo colore 
grigio'gialìustro ; se però invece che dieci 
gocce d' olio se ne mettono trenta, avvi 
pure un leggero coloramento in verde- 
azzurro, che una goccia d' acido di più 
mota tosto in grigio ; cinque a sei gocce 
d' acido lo Colorano d' un ranciato vi- 
vissimo. 

Gli olii d* uliva, di [tnpavero e di man- 
dorle dolci acquistano tulli tre un co'ore 
giallo più o meno sporco o grigiastro, e 
con una maggior dose di aci<lo la reazione 
diviene soltanto più viva. 

L' olio di lino, agitato Ctrl bastoncello. 
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repprendeii m tante d’ un bruno nero, e 
te aggiunguDsì cinque a tei gocce dì ocì^ 
do, il tutto forma noa massa resinosa, 
nera, consistente. Gli altri olii ispetsiscuno 
più o meno con una forte proporzione 
dell* acido, ma nessuno così intensamente 
e con tinta cosi nera come Tolio di lino. 

L* olio di sero tìngesi in bruno corico 
sporco, ed una maggior proporzione di 
acido non ha altro effetto che di aumen> 
tare la tinta. 

Penol ripete gli sperimenti dell’ Iley- 
denreich aggiugnendo una goccia di acido 
su 2 0 di olio in piccole ciotole di porrei- 
lana bianca. Giunse a risultamenti in 
qualche parte diversi, come si vedrà ocHu 
tiiviila seguente che li riassume; Io che 
forse prorenne dal non avere presi olii 
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[afiatto puri, o dall* influenza dell’età de- 
jglì olii o del modo com'eransì preparati. 
Si vedrà, in vero, nella tavola non euersi 
avuti sempre identici risultamenti dagli 
stessi olii, ciò che dipende dal paese di- 
verso donde venivano. 1 miscugli indicati 
al fine della tavola erano sempre di io 
parli d’olio di colza ed una degli altri 
olii. Penot esaminò pure l'azione su di- 
verse specie di olii del cromato rosso di 
potassa sciolto nell* acido solfurico a satii- 
raziune, e trovò che dava caratteri così 
diversi, che potevano servire di indìiìo 
per I* assaggio degli olii. Nella' ultima co- 
lonna si indicarono i cangiamenti prodotti 
da una goccia di questa suhizione su ao 
gocce degli olii. 
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KrraTTi 






1 


con la eoltuionv di cromato 










Sfn» a^iUrt 


Agiìaodo 


«li }>o(maa t 


Anl\« ol-ìro 

, Oliv iH nuaJgrU JvUi ■ • 


Macrhia ru*«a«lra ; 

aurmla rio»ae<ra. 
Giallo rjnartn»; pulW 


llo^ bruno . . . 


Rotto bruno. 
Grumi gÌaUa«*rt. 


Il ratifiati . . 


\<rde aaliee 


— «lì 


Gl unii ridisaait i t<>|>ra 










i'ema Ji Tino. . . 


Grumi d un roM<j bruno > 


. ■ — di on«puccia. . . 


Grumi bruni a->^<ra un 


Bruno verdat'ro . . 


tof'ra un fondo l•rll■«>. 1 


l'<ni|-> |>iaUp . . 


Grumi gialli to(>ra un fondo | 




Ha<-fliia i>«eo afn*!* 
bil« ..... 




ver-le. 




V CT da 


Grumi gialli Bopra un tondo 








V'rde di cromo, 


— Ji C-e<t9 dì nerluuo . 

— di Iitiu ( «simulo rbU 


H« aso Carico . . . 


Rumo carico . . . 

Grumi bruni anpra un 


Rosso earìeu. 


l‘Allu HeAiii .... 




Grumi bruni aopra un {ondo 


— di liuu («ruuttf da r«> 




fvutlo fcieiu. 


rìj‘l 


Hr«a<> bruno mmo 




<|uaai Kolorite- 




Fi.ieclii bruni i'^ra 


«li laadia fialiira . . . 


fltiiau bruno debole ; 


uD tóndo verde. . 


Oriinù brulli t"{vra un tondo i 








Veri - di cromo. 


— dì rama'm<> («Fun mnn 


colora grillo. 


Vrrda uliva. . . . 


Le^^t-rì (rumi brunì Sopra 
un f<>ii-|o uliva. 


f >|«rrtnHln a Uggf’ro calorr) 


V «rdc 


Verde attumtiro. . 


Grumi |ialii «opra un tondo , 


1 — di raTiKJ»)* <d un «nnu 






verde di cromo. 








Grumi palli più ropiut* to- 


l| «T un' alira faLUica) . 


Verde 


Vardr aaturruUo. . 






|ica un fondo verde aeuro. 


1 ^ di ra*iai«uQt (fr«*cr>) 


Verde 


Verde atturnitro . . 


Grumi (ialli aopra un («oda i 






Verde di cromo. i 






fiorili d‘ua bruno 




■ 




nriro 


Grumi brani. i 


1! ~ ili Uorr (J'uii aBliu) . 


Giallo 


llriiuti aiHireu meno 


Grumi bruni. 


1 ■ — di u«x« ( d‘ ua anno 




civico . • . . . 




<>iallo rtnnalo. 


firuno afHWO . 


fìrumi brnnL 


1' di uiìva (ili n«aiir»ir«1. 

( •- di idiia (impuru w del 


Giallo Ja-bole . . • 


Bruno api'TCo . 


UJira brunii. 


1 ruoiomrrw) 






diva bruno. 


aeitatlnU .... 


Gridio var«la*tr>i . . 


F — di tiliva ( «>liu «IiajKialo 






1 ad irr.ukudirc, tàllu Culi 

f «ilivc Uraiiniaic) . . . 


Giallo raiuiato. . . 


Gri|io bruuatiro . 


Bruno. 


1 — ih|>apivi-ro(lrcMoaMrat- 




Vlivu brunasiTo 


Grumi gialli sopra fondo 


V ~ di [>apavi>re fd' un anno 

^ isualiu Con initc calofat . 


Slaccbia vmdastra . . 


Velile ehiaro • • 


bianco. 

G rumi |ialli topra (ondo 






verde. 


— di pictla «li bue . . . 


Slareliia gialla «b'bole. 


Bruno tporto . . ■ 


Grumi bruni topra fondo 
bruno. 


li — dì ricino ìadiecno . . 


Macelli» filli» Weera 


Qtiati tcob-ralo 


Verde Bttm chiaro. 




bVulo piu roaao del 




Grumi i-i'tanstri anpra fonilo 


Il 


C'xlta 


VlivA btnnatiro . . 


r| di cuUa e lino . 


Cui»-* il Colta tmaa 
i^&'rcnu •eaiibilc. 


dive 


priaio. 

Gl unii pili rotai • p*'* r* 






pi..»i. tipra fwn.lo verde pw 








carico. [ 


I _ di folto fd lòdo oleico 


— idem 


Bruno veriWlro . 


Grumi titfiatlii iwn*ra (ondo ' 






uUra. 
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(*‘|*r7in«ìo scpiiiDag^iori qnQnlit^^qnan- 

» ù mesce cugU olii gm$i T acitio solfa* 

•N) eoncentrato ne succede un rtscalda- 
meato ed uno spunicggiameiito, e V acido 
è cangiato in acido solforoso; imperoc- 
cbè sumministra una parte del suo os^i- 
geno air olio. L' olio muta anch* esso na- 
tura: è carbonìztalo, il suo colore diventa 
fosco, il sapore amaro, e sì scioglie nelPal- 
cole. Nello stesso tempo sì forma un poco 
di gifs acido carbonico. 

Ilatchett, traitundo molti olii grassi con 
r acido solforico) osservò produisì del 
concino. L* olio di lino formò tosto con 
Tacido solforico un fluido bruno nericcio, 
(he dopo lunga digestione in un bagno 
d'arena fu ancora solubile In parie uel- 
r acqua fredda e passò pel filtro. La so- 
luzione preripiiò In gelatina, il residuo era 
tenace c nero, e s’ iniluri alt* aria. Se ne 
sriolse una parte significante ncli' alccjule, 
e fonuossi mi fluido bruno thè s’ intor- 
bidò coir aggiunta deiP acqua. Cui mezzo 
deirer.'iporazione rimase una sost.anzu bru- 
ca. che si sciolse in parte nell* ac(|ua, e 
questa soluzione fu Intorbidata dalla ge- 
lalioR. 

Quella porzione che non sciolse V al- 
coule, era bruno Dericcia, molle tenace, 
e sembrò avere conservalo molle prò- 
prieià di un olio condensato. Cento parti 
di olio d' uliva carbonizzati col mezzo 
dell* acido solfurico , ne diedero 55 di 
rsrb'.iie. Il iesidui> carbonioso, che rimane 
col bruciatiienlu deli* ubo, è mollo più> 
imignificante. 

Se invece combinasi T acido solforico 
roiicf ntralo lentamente con P olio si han- 
no effetti dìverd. 

Secondo le sperienze di Fremy, quan- 
do SI iniUa Polio di ulira con bi iiielùdclj 
suo peso d* arido solfurito concentralo, 
^Tciidu cura di ciicondiire il vaso in cui 
si opera d* un mÌ!»to lerrlgeiunle per evi- 
tare F iiinalzatuenlo di tenipcrutuia, ag-| 



giungendo P acide» con prccauiiane, dopo 
alcuni minuti di eout.'itlo, la massa, legge- 
rlsiimamente co! rata, diventa viscosa. 

Perchè la reazione sia cumpiutnmento 
terminata, è necessario lasciar P olio in 
contatto con P acido solforico per 24 ore. 

L* acido solforico con la sua presenza 
determina primieramente la decomposi- 
zione cella margarina delP olio nei suoi 
immediati principli acido morgprico e gli- 
cerina ; poi si combina con questi duo 
corpi per formare gli acidi sulfo-margarico 
e suiro-glirerico : quanto olP oleina, sem- 
bia che ubbia a principio la proprietà di 
|rombioar$i intcgralmcote con P acido sul- 
jfi iico per costituire un acido doppio, fur- 
Iniato d'oleina e d'acido solforico: nia 
Iqitando si lascia per venli(]uatlro ore P a- 
|cido in presenza dell* olio, la cond>ÌnaiÌu- 
jtie d'acido solforico e d* oleina fmisre col 
decomporsi in acido sulfoleico o sulfogll- 
cerico. 

L* arido solforico quindi reagemìo sid- 
P olio d* uliva forma i tre acidi sulfumar- 
garlro, solfolcico e solfogliccrico. 

L’acido idix>c!orii:o comune opi'ra solo 
debolmente sugli olii gm^si, li condensa 
alquanto e lì rende più foschi. 

L’acido nitrico diluito agisce sugli olii 
grassi quasi come P acido solforico; m.i >0 
impiegasi concentrato opera con tanta for- 
za da riscaldarli in modo da produrne ta- 
lora 1’ accèndìuicnlo, specialmente negli 
olii essiccativi. Se si liscalda un miscuglio 
■ di olii ed addo nìtiico diluito, si ha ciicr- 
ve<>cenza, sviluppusl gas nitroso ed addo 
rarlionico, e con lo ehotlizioiio gli olii si 
convertono in acido uialico ed ossalico, 
avendosi inoltre tutti gli altri proiloltì che 
si ottengono dan’iizione deiP acido milieu 
Isuilc niuteiie vegetali. 

Una singolare pi opiìelà die quest'acido 
ha comuue con quello ipouitiieo, col pro- 
toiiìtralu di merciiilo e in certi ca»Ì audio 
(con P addo solforoso, è (|udij di trasfui'* 
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mare i’ ulema non estlccaUva In una •<>• 
itaota solida, cioè V elaidina. Questa pro- 
prietà, ricoDOSciula da Poutet, farmacista 
di Marsiglia, nel protuoitratu di mercurio, 
dà il mezzo di couuscere gli olii che con- 
teug'iDo r oleina non essiccativa, e perciò 
di distinguere gli olii d’ uliva da quelli 
di semi. 

Basta unire r olio di uliva col proto- 
oiliulo di mercurio o con Tacido tpoui- 
trico per vedere il miscuglio solidificarsi 
in capo ad alcune ore ; V olio dei semi io- 
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vece rimane ^liquido. Faurè fece 
tanti studii sugli effetti dell* acido 
trico sulle varie qualità di olii e sulle rae- 
scolanae di essi, proponeodulo come rea- 
gente per iicopriroe la natura e conoscere 
le frodi. Provò a trattare i varii olii, ad 
ogni cento parti di essi aggiugnendone tre 
di un acido preparato eoo tre parti d' a* 
cido oitrico a 35^ e una d'acido ipoiiì- 
, trico, ed ottenne i risuilamenti indicati 
jnella tavola scgueote ; 



NuaC DEGLI ULII 


Colore 
che prcudouo 


Lono SULIOiriCAElORB 
DOPO 


ore 


minuti 


Olio di rìcino 




IO 


i5 


dello indìgeno . 




9 


45 


di fuantioile dolci . . » 


verde |)iillidu 


2 


48 


d'amare 


id. 


2 


So 


1 di nucciuoie ...» 


id. 


2 


5a 


— d' uliva ^opraflina . 


biauco verdastro 


u 


56 


— dello comune . • 


id. 


1 


4 


1 — di papavero . . • . 


giallo chiaro 


oon li aolidifica 


1 di lino 


rosa pallido 


id. 


1 — ~ di noce ...... 


giallo chiaro 


id. 


' dì canapuccia .... 


giallo 


1 1 


36 


, •>— di colza 


giallo pallido 


5 


54 


1 — di ravizzone .... 


id. 


6 


i5 


di camellina .... 


gbllo 


uoo si s 


olidifica 


1 — ~ di senapa 


giallo carico 


7 


ao 


1 di balena 


giallo 


5 


i8 


— (lì merluzzo .... 


raociato 


non si solidifica 


di acciughe 


rancìato carico 


id. 1 



Fece pur Io stesso Paure analoghi espe* 
rimenli su alcuni miscugli, e nella tavola 
qui appresso vedonsi le medie di tre spe-j 
rimeati successivi fatti sugli stessi olii e< 



con uguali proporzioni, cioè per ogni loo 
partì di essi con tre partì dell’ acido an- 
zidetto. 



Digilized by Google 












riCAZiofit I I P1C4U0IIB I I ricinonB I I I picìzionb 







































] 54 

È circoftanta da ouarvarti che V olio 
di noce unito a quello d' ulÌTa ne ritarda 
la ftolidiGcazione metÀ di quello di papa- 
vero, benché quando è isolato re&Ula al 
pari di esso airoiione delT acido iponitri- 
co adoperatoti- 

L* acido arsenieto disciogliesi negli olii 
graui, e li rende più pesanti, più densi, di 
colore più chiaro, ed ha tu quelli essic- 
ctitÌTÌ efleltì analoghi al fosforo renden- 
doli più prontamente soggetti ad irranci- 
dire e più facili a dare un sapone solido. 

Molli aridi TCgetali sriolgonsi negli olii 
setiu alterarli sensibilmente. 

Si possono combinare gli olii cogli os- 
sidi metallici, decomponeodo ì saponi d'o- 
lio col mezzo di soluzioni metalliche. Gli 
eropiasirì sono esempii della combinazione 
degli ossidi metallici cogli olii. Schede 
fece resperimento che segue. Si fa bollire 
una parte di litargirio con due parti di 
olio grasso ed una sufficieole quantità dì 
acqua, agitando mniinuamente, fino a che, 
il litargirio sia sciolto. Allorché la soluzio- 
ne ha acquistato la densità di uo empia- 
tiro, sì lascia che il tutto si ralTreddi, e si 
decanta dall* empiastro P acqua che tiene 
in soluzione una sostanza dolce, che si può 
portare collo svaporamento fino alla coo- 
zistenza di uno sciroppo. Se l* olio non 
era rancido, t'acqua non manifesta alcun 
indizio di ossido di piombo. Se sì risc.'il- 
da più fortemrnte questo sciroppo, si può 
inGammare cui lume di una candela il va- 
pore che se ne innalza. Si esige, per di- 
stillare questo sciroppa, un calore piutio 
sto forte: la metà di esso passa inaitcrsia. 
e mantierve il suo sapore dolce. Lh poi- 
zione successiva diventa eropìrenmstica, e 
passa un olio bruno, che ha V odore del- 
Pacido piro-tartarico. Si ritrova nella storta 
on carbone leggiero e soffice. Il fluido 
dolce non si può cristallizzare : mescolato 
colPacqua non. fermenta; ma somministra, 
quando ripetutanente si distilla eoo esso 



Olio 

deir acido nìtrico, dell* acido ostafTeo, sìo« 
chè r acido nitrico è cambiato in g«is ni- 
troso. 

Henry fece pure note molte sperìense 
sulla combinazione degli olii cogli ossidi 
metallici, segoatsmeote però cogli ossidi 
di piombo. 

Ritrovò che : 

I così detti lìtargirii inglesi sono i 
soli propri! a formare gli empiaslrì ; 

a”. Che fra tutti gli ossidi metallici, il 
litargirio è 1* unico che sì combioa per- 
fettamente cogli olii per formare gli em- 
piastri ; 

5^. Che l'ossido rosso di piombo o sia 
il m/r»io, che P ossido giallo di piombo, o 
sia il massicot^ e quello colore di pulce, 
nnn sono proprii a formare un'esatta com- 
binazione coll* olio. 

Riguardo alla sostanza zaccherosa che 
si forma facendo bollire Polio d' uliva cui 
litargirio, Fremy osserva che la rancidità 
degli olii non ha alcuna influenza sulla di 
lei produzione. 

Adoperati, come tutti sanno, il litargi- 
rio per aumentare la proprietà essiccativa 
degli olii che sì usano per le vernici o per 
la pittura. Vedremo in qual guisa facciasi 
questa aggiunta, e ne esamineremo gli ef- 
fetti, allorché parleremo delP olio di lino 
che è quello cut più specialmente si pra- 
tica. Anche il gesso e la terra d* ombra 
contribuiscono ad accelerare il disecca- 
menlo degli olii. 

Se si fanno hoUire gli olii coll* ossido 
di mercurio, si condensano, ed il metallo 
ne è riviviGcato ; non acquistano però con 
tal mezzo le proprielà che loro comunica 
P ossido dì piombo. Anche gli oasidi di 
ferro aciolgoasi negli olii, che ne diven- 
gono molto splendenti, e formano sugli 
oggetti sui quali si stropicciano un into- 
naco a guisa di vernice. Si è veduto P ef- 
fetto del cromato di potassa sciolto a sa-' 
lurazione nelP addo solforico. 
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Alconi otti grassi, come quelli dì ulivo 
e di ricioo, iotorbidsnu Usolutione acquo- 
M di camaleonte luioerule o inaoganato di 
potassa, lo che però non avvieoe con tutti 
gl» olii, e eoo quello di ricino unicameole 
quando sia stalo disciolto con T alcole. 
Questo elletto, notalo da Perego e Gran- 
duoi, evasi allribuito da Hichelucci e Lat- 
toni ai difettosi melodi d' estraiiuoe ; nia 
Cerìoli tro\ò che proveniva dall' acido 
idroctauico di cui mostrò l' esistenta negli 
olii di Corfù e di Nitra e io quello di ri- 
cino ti allato con V alcole, e vide che con 
rollo puro di Lui'ca, esente da quell* a* 
cido. noti succedeva l'intorbidamento. 

Anullii. Quanto dicemmo nel Ditiona- 
tio »uglt elementi onde gli olii grassi com- 
pougonsi ne pare sufficiente per le gene- 
rali Doliaie che qui raccogliamo, rimetten- 
do agli articoli S[iecibU di essi pei più estesi 
particolari. 

FaUfJìca%ioni. Le analogie che molti 
olii grassi presentano e la grande diflereu- 
la nel loro valore, induce di leggeri i fab- 
bricatori o uegoiianli a falsificare i mi- 
gliori ; e quelle ragioni medesime e le dif- 
ferenti prupricla dei varii olii più o meno 
aiLtle agli usi cui quelli destioaosi, fecero 
che si cercasse con ogoi studio il modo 
di scoprire quesie frodi. Additeremo per- 
tanto i meni cui »i ricorre a tal fine, ac- 
cennando al caso il luogo ove si fosse di 
essi trattato. 

Quando nel commercio si falsifica un 
olio, è sempre aggiungendone uno di bas- 
so pretto ad oUio più costoso ; quindi 
non luonsi mai quelli di uliva, di man- 
dorle, e simili per falsificare quelli di col- 
ta e di ravittoue, ma viceversa ; a questi 
ultimi olii si aggiungono quelli dì balena 
depuralo, di papavero^ di caiuelUna e si- 
mili. Avvertenta è quesU ben ovvia, ma 
che importa uho dimenticare perchè serve 
di norma alle indugiai. 

Gli olii comuni d* uliva per le fabbri- 
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die falsiCcansi con quelli di colta, d* ara- 
chide e di sesamo, ed è quest' ultimo che 
incontrasi specialmente in quelli che ven- 
gono dal Levante. Quello però che prio- 
cipalmeote sì mescola, anche negli olii d'u- 
liva destinati alla mensa, è Toiio dì papa- 
vero, il quale, pel suo dolce sapore ana- 
logo a quello delle nocciuule, pel nessuno 
suo udore, per la sua tìota giallo-pallida e 
per la poca tendente ad irrancidire, si 
presta beuissimo a questo 6ue, malgrado 
che sia più fluido. Tanto si conobbe la 
facilità di questa sofisticatione, che alcuoi 
governi, non solo 1* avevano proibita no- 
luinatamente, ma, per viemmeglio evitarla, 
pioibiv<tno sotto pena di forti ammende 
di conservare 1' olio di papavero, se uou 
lo si aherova con essenta di tremeoliua. 

Si è lungamente questionato sairindole 
di questa mescoluuta, e sui danai che pos- 
sitno derivare dal suo uso. S’ è temuto 
che le qualità uarcolìche dvl papavero 
s* estendessero alla sua semente e perciò 
all' olio che ne derivava. Rutier riunì al- 
cune espellente comparative, e interessò 
nlla decisione del problema la facoltà me- 
dica di Parigi. L' olio di papavero fu di- 
mostrato innocente, e tale in cooseguenta 
lo sua unione coll* olio d* uliva, e da quel 
Qiouiento se De lasciò Ubera la cunserva- 
tione e Tuso. 

S' adultera anche spesso Tolio d' uliva 
con quello di faggiuola ; specialmente 
quando un lungo riposo lo ha spoglialo 
delle sue qualità acri, e lo rese dolce. L'e- 
streuia difficoltà per altro con cui si di- 
gerisce da quelli che non ue hanno V a- 
bìtudine, dà luogo a' disordini, che ren- 
dono a questo riguardo indispensabili le 
più avvedute cautele. 

Gli olii di colta sono pure V oggetto 
di continui miscugli. Spesso vi s' introdu- 
cono gli olii di ravittooe, di pa|>avcro, 
di camellina, di Uno, c quello di balena 
prìocipabnente. 
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Gli olii di conapuccia, quaii tempra a 
pretti più alti di quello di lino, veogooo 
per folìto metciuti con quelli. Si videro 
olii venduti come di canapuccia, i quali 
contenevano 6no a otto decimi d' olio di 
lino, cui «rasi data la tinta verde propria 
di quello di canapuccia, mescendovi stiac* 
ciale di esso od anche un poco d* indaco. 

Tali sono i più frequenti miscugli che 
possono sospettarsi negli olii e che si dee 
cercare di scoprire, ricordando sempre 
net prendere lu quantiià da assaggiarsi di 
agitare ben bene gli olii, attesa la facilità 
con cui stando in riposo si separano, dis- 
ponendosi con Perdine della densità loro, 
come atP articolo OLeoMarao venne in- 
dicato. 

1 metti per distinguere gli olii e le 
mescolante di essi, deduconsi, come è ben 
naturale, dalle diirereoli proprietà loro 
che siamo andati annoverando qui addie- 
tro, e le quali accenneremo ora come 
abbiaosi a prendere per norma in cusìf- 
falte ricerche. 

Nell’articolo Stpotrt (T. XI del Ditio- 
nariu, pag. 197) sì è detto come P odore 
piacevole del buon olio d’ uliva sìa, fino 
ad un certo punto, una salvaguardia con- 
tro le falsiGcaiioni di essso. Può viemme- 
glio conoscersi la puretta degli olii dal- 
r odore, facendo che questo riesca più 
sensibile col riscaldare alcune gocce dì 
etti sopra una laoipnna ad alcole in um4 
ciotola di porcellana, operando nello stes- 
so tempo ed alla guisa medesima sopra 
un olio di eguale qualità, nxi della cui 
puretta siasi sicuri, avendo cosi il neces- 
sario confronto. Questo primo indìtio, 
quantunque fugace, può condurre a qual- 
che indutione sulla qualità della sofistica- 
sione operatasi, massime se cuotempora- 
neamente si tratta alla stessa maniera Polio 
che si sospetta aver servito al miscuglio. Im- 
porla nulladimeno osservare che lo stesso 
«dio di frutta o di semi non ha sempre il; 
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medesimo odore, e ciò si osserva massi- 
mamente per quello di uliva, come Do- 
tammo alP orticolo Sspohb sopraccitato, 
che varia secondo il paese donde provie- 
ne, e per tutti gli olii poi, secondo che 
vennero spremuti a caldo od a freddo. 

La diversa densità degli olii è pure un 
carattere proposto da molti per indagare 
la qualità e scoprirne i miscugli, ed è su 
questo proposito che si fondano gli Elaio- 
mbtm od Oleometri (V. queste parole) 
proposti da Duqnesoc, da Ueydenreich, 
da Laurot e da Lefebvre, e in fallo le 
diverse deusilà degli olii del commercio 
si prestano spesso a scoprirli. Gobley 
propose aneli’ esso un areometro apposi- 
tamente costruito a quest’ uopo, e prioci- 
palinente per {scoprire la faUificaiìone 
dell' olio d’ uliva con quello di papavero, 
che, come dicemmo, è una delle piò fre- 
quenti fal-sificatiuni ; io presento olla so- 
cietà di farmacia di Parigi, alla quale 
Mialbe ne rete conto favorevolmente. £ 
costruito con grosso bulbo ed asta mollo 
sottile per rendei lo assai sensìbile, gra- 
duato a lo*^ Reaumur (pari 0 1 3^,5 cen- 
tigradi) segnandovi u° al punto cui s'ica- 
merge nell’ olio di papavero puro e 
quello cui giugne nell' olio puro di ulivs, 
e dividendo io 5 u parti eguali quel tratto. 

La grande sensibilità dell’ islrumento e 
la viscosità propria degli olii rendono ne- 
cessarie nel far queste osservazioni alcune 
cautele che minutamente vengono indicate 
da Gobley e che qui crediamo utile rife* 
rire. Per fare l’ esperimento conviene 
pnrsi in una stanca dove non v’ abbia 
corrente d' aria e la temperatura sia poco 
diversa da quella cui si deve operare. 
Mettesi poi l’olio in un provino di cri- 
sibilo a larga base, d’ un diametro graode 
abbastanza perchè rimanga un intervallo 
di due centimetri almeno fra l’ areome- 
tro e le pareti all’ intorno. L' olio dea 
Igtognere fino a circa dieci initliiactri al 
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disotto delPorlo* Si mette il provioo ripie- 
no d' olio in un bngDo-inaria, le cui acqua 
deve essere a temperatura prossima a 
quella cui si vuole esperimentare, scaldan- 
dola o raSìeddandola cuti da ridurla al; 
grado voluto, il che si fu con due buoni 



termurueiii immersi P uno nell' ticquaj 
r altro neirolio. Si agita per dare alPulio 
ed all'acqua temperatura uniforme, poi| 
si toglie il termuiDetru e si immerge Ta-: 
reometro, procurando che stia nel centro 
del provino e non tocchi le pareli. Allor- 
ché più non discende lo si abbassa ancora 
d* un grado ; se rimane sema risalire, se 
lo spinge in giù un altro grado, ed allora 
riascende ; queste cure sono Decessane 
per %'incere la resìsiema che oppone 1 ' o- 
bo. Quando lo strumeuto è ben fermo si 
guarda il grado che segna, leggendolo non 
alla sommità della curva che forma il li- 
quido contro le pareti dell' areometro, ma 
al livello t.he ha nel provino. Dopo ogni 
operatione si dee accuratamente asciu- 
gare l'areometro, imperocché le suslanae 
che si secrassero sulla sua superfìcie ne 
aumenterebbero Ìl peso e lo renderebbero 
meno' esatto, inconveniente tanto mag* 
gisre che lo strumento è seniibliissimo. 

Gobley osservò con l'esperiema che i 
nHkcagli d'olti d'uliva e di papavero dila* 
tansT io mudo proporiiunale ai gradi del 
suo areometro, per variaziuni di tempera- 
tura fra ia°,5 e i 8°,75 C. c che qttcstn 
dilatazione corrisponde a gradi 5^,5 de) 
suo areometro per ogni gtado centigrodo. 
Ke segue che per ricondurre i'operuziune 
alla temperatora di i 5 basterà dedurre 
dalla indicazione dello strumento tante 
volle 5,6 quanti gradi vi sono di difVeren- 
za fra la temperalura cui sì é operalo e 
quello di i 3 °, 5. 

Gli olii ottenuti con la fermentazione 
essendo più leggeri che quelli d'uliva buo- 
ni, si può aggiugnervi dell'olio di papave- 
ro «osi da ridunia la densità ■ ma 
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hanno un cattivo sapore che basterebbe a 
scoprire la frode e che rubo dì papavero 
anmenlerebbe ancor più. 

In generale però la poca difierenza di 
densità di varii olii, come risulta dalla ta- 
bella datane più addietro (pag. i55) ren- 
dono gli oleometri utili specialmente a pa- 
lesare alcuni dati miscugli, e la innueoza 
che ha su di loro lu lempci silura, cuo'lii- 
ce facilmente ad -erionee indicazioni, ose 
non si iibbiiinu grandi avvertenze e ter- 
mometri esattissimi. 

Il grado di viscusitù, che è pure assai 
vario nelle diverse specie di olii, come si 
è in addietro veduto (png. i 35) può an- 
ch'essu servire d'indizio della purezza de- 
gli olii u della natura dei miscugli di essi, 
e possono usarsi a tal iio[io quegli stro- 
menti che sì dicuoo Viscusimetki, ed an- 
che quelli di Naught e di Tlioiuas posso- 
no piestai’si a siilalle indagini. Un altro 
dato più semplice, dovuto u'Ia stessa cau- 
sa per disceincre l'olio d'uliva da quel di 
papavero, consiste ncM'agiiare quello da 
assaggiasi in uqa HuIh. Le bolle d'aria un 
po' grosse che vi si introducon in questa 
maniera svaniscono a miturn che giungo- 
no a galla nelPuiio di uliva, e invece resta- 
no a lungo albi supei liete in quello di pa- 
pavero. benché questo metodo non sia di 
rigorosa esattezza, è tuttavia utile, e Sou- 
beiran e Blondeno awiidoiic fatta la pro- 
va, su 37 suggi dì olii puri e sugli stessi 
mesciuti con ad d' olio di papa- 
vero, bastò qua»! sempre a far conoscere 
il primo miscuglio ; ma le Indicaziuni date 
pel secondo, cioè quello dì riuscirono 
troppo incerte per potervi ricoirere. Nes- 
suno degli olii pmi <Ìiede bolle perma- 
nenti. Questo mezzo pratico non è da 
trascurarsi, potendo laÌv<iUa rendere inu- 
tile una investigazione p^u scienlifìca. 

Negli artìcoli Disgometr» del Diziona- 
rio e di questo Supplemento si é detto 
coma Uousseuu imagiuasse uno strumento. 
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cui dìe<Ie quel oome, per itfcoprìr* la adul' angolo che dflvBDo con la polariztattone 
terazìooe degli olii dalla misura della lurulclrcolare potesse pure valere a disceroerlt. 
cooducibililà per 1* elettrico Suubeiran e La solubilità nell* alcole o nelP etere 
Blundeau assuggettarono il diagomeiru adldìOerisre troppo poco, come vedemmo in 
accurate sperieoxe con olii puri o mesciuti addietro, per potere sperarsi che questo 
con quello di papavero, e vennero alle carattere valga a scoprire le falsificazioni ; 
conriusìuni seguenti; | tanto più che anche le diflcrenze un pò* 

i.*’ Che la conducibilità apparisce più notevoli negli olii puri divengono tanto 
debole negli olii vergini, che in quelli ut- minime nei^miscugli che è dìflicile trarne 
tenuti con P acqua, e più ancora che in! un partito. 

quelli di inferior qualità, od olii delP </i- La diversa temperatura cui gli olii sì 
ferno, o io quelli ottenuti da ulive fer- gelano può dare qualche lume sulla na- 
mentate, senza che sì possa stabilire nulla tura di e»si, co»i immergendo nel ghiaccio 
di sicuro per tale riguardo. Id' acqua pesto una fiala piena d'olio 

3.° Che in geuerale Paggìunta dì ~dìjd' uliva, questo si gela compiutamente* 
olio di papavero aumenta la conducibilità se è mesciuto a piccola quantità d'olio di 
dell'olio d' uliva. jpapaveru non gelasi interameote ; e se 

S.^ Che alcuni olii d'oliva puri sono quest' ultimo forma un terzo del volume, 
più condutturi che certi miscugli nei quali! il miscuglio noo gelasi alTatto. 
vi è dell' olio di papavero, e che in '6on- Anche la dilatabilità pel calure è abba- 
seguenza le indicazioni del diagometro, stanza varia negli olii per potersi applicare 
non danno sicurezza di giudizio sulla qua- a discenierli 1* uno dall' altro ; ma occor- 
lità degli olii sottopostivi. rerebbe che fosse meglio studiata sopì a 

Non ottenneiu migliori pratici risulta- molti olii e di indubitata purezza, e clic 
menti con una serie dì osservaziuoi tali | s* indagasse la influenza su questa pro- 
da delermiuara la massima «leviazione, eiprìelà dal modo come furono preparati, 
il tempo necessario per averla. Alcuuì miscugli scopronsi anche facen*> 

Cercarono di far uso pertanto dì più do bruciare gli olii in un lumicino ; cosi, 
forti correnti elettriche io luogo di quella per esempio, 1* olio di papavero, essendo 
debole del diagometro. Fecero 1' espe-| incapace di mantenere la fiamma, si palesa 
rienza con piccola pila fatta di un ditale se è misto a quello di uliva, rendendone 
di rame con una soluzione di solfato di languida e smorta la fiamma. Questo dato 
quel metallo, io cui era immerso un mc- invece non sussiste per iscoprìre V olio di 
cheltinu di tela pieno d' una soluzione di faggiuola, il quale arde benissimo quanto 
solfato di zinco ; si stabiliva una corrente quello di uliva. 

tuflaodovi una lauiinetta di zinco. La cor- Riferimmo, parlando dell’ azione degli 
reole ti esaminuvu con nn galvanometro alcali sugli olii, gli effetti che vi produce 
di iSoogiri dì filo; l'indice girava forte- l'ammoniaca e che variano secondo la 
mente appena si stabiliva il coutalto ; ma specie di essi. Paure invero la suggeriva 
restava perfettamente immobile quando quale mezzo di saggio per la purezza del« 
era interrotto il circuito o quando si tuf- l' olio d' uliva. Soubeiran e Blondeau fe- 
favanu i reofori io un uroiuolo pieno d'o- cero alcune prove, dalle quali conobbero 
lio d' uliva o di papavero. la esattezza dello osservazione generale di 

Si è veduto parlando dell' azione delta Faurè, ma tutto insieme la molta difficoltà 
luce sogli olii ([>ag. iS^), come il diverso di ferne la pratica applicazione. Le difle- 
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rema da essi Tedute fra V olio paro e i 
quello con ^ di luiscaglio furono coii 
leggere da non dare il più delle Tolta che 
nn molto incerto criterio, ed anche i mi- 
scugli a ^ presentarono diflerense così 
poco distinta da non potersi ad esse in 
alcun modo affidare. 

Si notarono parimenti i caratteri deU 
r azione che esercita sui rarii olii V acido 
solforico secondo gli sperimenti di Hey- 
denreich e di Penot, e si accennò come 
sì proponesse Tesarne di quelle mutazioni 
per conoscere le frodi di miscugli negli 
olii, e ora daremo le avvertenze indicate 
giugnere allo scopo voluto con qael 
mezzo o eoo la soluzione satura di cro- 
malo rosso di puln«sa nelT acido solforico, 
proposta pure da Penot. 

Suppongasi che dall' odore si sospetti 
tma falsificazione d' olio di ravizzone con 
olio di baleno. Mettonsi sopra una itesin 
las'ra vicina dieci n quìndid gocce d'olio 
di ravizzone che conoscasi puro, altret- 
tanto olio di balena ed eguale quantità 
dell’olio da esaminarsi, e ad ogni qualità 
d* olio si aggiijgoe una pìccola goccia 
d' acido, e dal colore che ti produce, va 
Intasi la purezza dell' olio, le tinte inter- 
medie fra il ro«so viro delToìio di balena 
e il verde*azzurro deli' olio di ravizzone 
dando indizio della proporzione dei miscu- 
glio. Bisogna specìalmenfe^vvertire di star 
bene attenti al princìpio delie reazioni e 
di farle avanzare simultanee, poiché dopo 
un quarto d'ora non sono più cosi di- 
si nte. e per maggiore sicurezza vai me- 
glio ripetere il saggio prima seoz.! agitare, 
p- scia agitando con bastoncello di vetro. 
S dee pure raccomandare che non si 
|>i«nda più d* una goccia dì acido per 
dieci di olio, poiché altrimenti la reazione 
diviene più intensa. 

Se, invece d'olio di balena, la adultera- 
zione si è fatta con olio di lino, si paleserà 
con un culoraintoto d' nn brano rosso 
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assai carico se non si agita, e di nn bruno 
nero agitando, colore che aumenta d’ in- 
tensità con maggior dose dì acido, cre- 
scendo pure la consistenza. 

L' olio dì papavero meno facilmente 
discernesi dall'olio di uliva, e se alta sua 
volta falsificasi con olii di ravizzone o di 
colza o di camellina, il colore d«>i miscu- 
gli verde-azzurro è assai debole e volge 
al giallo ; ma non vi è sufficiente precisio- 
ne di tinta pf^r essere sicuri dell' adultera- 
zione. Le dilTerenze avvertite in olii della 
vtessa natura secondo il paese di prove- 
nienza, il modo di preparazione e la età, 
sono altrettonte cause d'incertezza in que- 
sta maniera di saggio. 

invece dell* acido solforico^ulo, Penot 
propose una soluzione satura ottenuta a 
freddo di cromalo rosso di potassa nel- 
I* acido solforico, versandone una goccia 
sopra venti gocce dell' olio e agitando. 
Vedemmo nel quadro dato in addietro 
(pag. i5o) le varie tinte che si produco- 
no, per quanto le differenze che le distin- 
guono possono indicarsi a parole. Ogni 
volta che si fa il saggio di un olio, giova 
eseguirlo contemporaneamente sopra olio 
della stessa specie, ma puro sicuramento 
per confrontare i risullamentì. 

Accponammo, trattando dell' azione su- 
gli olii deir acido nitrico, la proposta di 
Poutet per discernere un olio dall' altro 
col protonitrato di mercurio, e il metodo 
di operare con quel sale per isruprire le 
falsificazioni, può vedersi descritto all' ar- 
ticolo Sapomb del Dizionario ( T. XI, 
P*g- *94 )i dovendosi perù qui nggiiignere 
la avvertenza essenziale dì doversi adope* 
I rare il reagente oppena si è discinllo i| 
‘ mercurio nell* acido nitrico, poiché se si 
> attende il sale cristallizza, e più non ser- 
ve a qneit* uso. 

11 metodo di Poolet divenuto essendo 
di uso pratico abituale, Soiibeirao e Blon > 
deau ne tludìarono gli efieMi, operando 
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lu I o grammo d' olio paro o moseoUto 
ad unn gramina di redigente ; agitarasi il 
miscuglio per due ore ogni dieci minuti. 
purtiivBsi io una cantina alla temperatura 
di 11*^, e ore dopo si esaminava la 
consistenza della materia. 

Ri<»u(tò dai loro sperimenti il reagente 
Puutet soddisfare assai bene ^allo scopo; 
suo, senza però che possa indicare Ìo quale 
pr>ip>*rzione siasi mesciuto un altro olio a 
quello di ulisa. In generale, T aggiuola 
di d' olio di papavero alf olio d* uliva 
dà una massa meno solida che V olio puro, 
ma 1 j diOerenza nou è sempre cosi evi- 
dente da potersi giudicare con qualche 
fondamento se T olio sia mesciuto o no, 
quando no 4 bsi faccia un saggio di con- 
fronto cnlTolio puro. 11 miscuglio a ^ die- 
de loro sempre una massa la cui consi- 
stenza non può indurre ad erroneo giudi- 
zio, e credono essere ciò quanto mai possa 
sperarsi da quella maniera d'assaggio, rì- 
sultamcnto suiHcieole, poiché quando la 
dose è minore cessa P interesse della 
frode. 

F. Boudet studiando P azione sugli olii 
dell’ acido iponilrico, ammise che fosse il 
solo cui si djvesse la solidlGcaziooe nel 
reagente Puutet, e credette quindi potesse 
valer meglio abbandonare i saggi con rea- 
genti la cui composizione varia sempre 
alcun poco, e ricorrere n miscugli costanti 
d’ itctdo iponitrico e d' acido nitrico, es- 
tendo il primo acido troppo volatile per 
iisiirsi solo. Osservò però che in tal caso 
la sotidiQcazione non poteva più servir di 
carattere «listintivo, attesoché tutti gli olii 
sui quali si opera subiscono quella modi- 
Geazione, e prese per base del suo metodo 
il tempo occorrente, perchè Polio passasse 
allo stato solido. Esaminò dapprima P in- 
fluenza delle proporzioni dell’ acido, e 
trovò che la solidifìcazionc si produceva 
con ~ io 70 minuti; con in 78; 
con ^ in 84 i con in iSo ; con ^ 
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io 4 So ; e con la lalidiScaxione non 
accadeva. Dietro ciò propose di agire sa 100 
grani d'olio con 4 grani d'uu miscuglio di 
lire parti d’arido nitrico a 33 ^, e una parte 
•li acido iponilrico. In appresso, Faurè 
vantò pure lo stesso meszo, riducendo a 
5 invece che a 4 grani la dose del miscu- 
glio per 100 grani d* olio, ottenendone 
quei risultamenti che abbiamo notali più 
addietro (pag i 5 a). Se P azione delP aci- 
do iponitrico fosse costante, avrebbeii in 
■*sso un mezzo assai pregevole per valu- 
tare lo purezza degli olii. 

Dalia memoria tuttavia dello stesso 
Boudet si scorge non accordare egli che 
iissai limitata Gducia a questo metodo, 
(auto piu che non aveva il mezzo di fame 
lu prova che su poche qualità d' olii. 
Soubeiran e Blondeau lo assoggettarono 
ad esperimenti più decisivi. In una prima 
serie d' indagini aggiunsero il reagente di 
Boudet alPolio puro o mesciuto con ~ o 
del suo peso di altro olio, ed in 
generale gli olii puri furono i prìm< a so- 
lidiGcarsi, lo che si occorda pienamente 
con le osservazioni fatte da Boudet ; ma 
gli sperimenti stessi lasciano poca speranza 
di giugnere con quel metodo a ricono- 
scere la purezza degli olii. 

Il temj)o necessario alla solidificazione 
di essi variò fra 45 ^ e il tempo pegli 
olii con ^ d’ oljo di papavero, variò da 
45^ a 5 g' 3 o"; il tempo voluto per la 
solidificazione di^li olii a variò da 48' 
I 5 " » 97', Tutti però queiU tempi con- 
fondonsi per modo fra loro che certi olii 
puri esigettero per la loro solidificazione 
più tempo di altri mesciuti. Vi furono 
pure alcuni miscugli che sulidificaroosi più 
presto che gli olii puri d' ulivo con cui si 
erano formati. 

Questa prima serie di espeneuze con- 
dusse a valutare alcune circostanze che 
possono notevolmente influire sul tempo 
necessario alla solidificazione. Soubeiran 
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e Blondeau cerctrono di lottrarsi alla loro alcuno il quale pienamente corrisponda, 
influenza io altri saggi posteriori. Il ritar- e perciò allorché si abbia interesse di una 
do delta solidificazione cangia se non si indugine scrupolosa, si può tenturla in 
agitano insieme gli olii e il reagente alla vani modi, e dal complessa delle fatte 
stessa maniera e per cgiial tempo; se que- osservazioni dedurne no più giusto cri> 
ste agitazioni non praticansi ad uguali in- terio. 

terralli di tempo T una dall' altra, e se Oltre che coi misrugU di varii olii 
Don hanno tutte la stessa durata. Intra- grassi fra loro, sufi»llcansl dessi anche con 
presero quindi noova serie di esperienze sostanze di ultra natura, 
con tutte le anzidette cautele per giugnere La nota proprietà delle sostanze oiu- 
8 risultamcoti paragonabili, e riconobbero cìlaggiouse d' unirsi con V acqua e < un 
non confermarsi i vantaggi che Doudet e molli altri liquidi, c dì renderli cui loro 
Faurè speravano dulP acido iponitrico, e mezzo misriblli all' olio, ha ullerto mezzo 
mostrarono non potersi sperare di usare agli speculatoli fraudolenti d' esercitai ri 
del tempo necessario ulta solidificazione una inonesta industria. Fra ì molli vege- 
qual mezzo per distinguere gli olii puri labili che somministrano mucilaggìne, il 
da quelli misti. cosi detto cocomero salvulico truvosii il 

Cercarono altresì se il grado di fosibi- più opportuno ed il più economico. 
lUà degli olii solidificati dal reagente di Trattale con forte coltura, le ft uUa di 
Bondet potesse dare un indizio per dislin- questa pianta danno un liquido viscoso, 
guere gli olii puri da quelli misti, ma tro- cui s' ha la cura di togliere, col riposo e 
varono che, tanto gli uni, come gli altri, col travnsamcoto, la mucilagginc soprub- 
davaoo prodotti che fondevano fra 5^" bondunie. Unito In questo stato ed a fied- 
e 35°. do con Polio, e conibìnato\i col mezzo 

Osservarono pure se si potesse adottare di mP agitazione stolenla, questo liquiilo 
il reagente di Buudet, tenendo conto del vi si assimila apparentemente, e vi limane 
grado dì solidificazione acquistato dagli sus^ esu per alcune ore. La mescolanza 
olii dopo 3 4 ore ; ina trovarono avere la comparisce densa come un olio coagulato, 
stessa consistenza, tanto quelli puri, che c verdastro come un olio di inferiore qua- 
quelif mesciuti. litn. Le due sostanze si scpiirano in srgui- 

Una esperienza che fecero i medesimi to, ma non cnmpiutnaiente, ed il più leg- 
Souheirau e Blondeau sull’ uso del nitrato gelo mulo della massa ò sufGcicnle per 
di mercurio, secondo H metodo di Poiitet, combinai le di nuovo, 
notando il tempo necessario alla sulidifi* L' olio per tal modo adulterato scema 
cazione, fece loro credere die la pre^enz:» la vivacità della fiamma nelle lampane, e 
del sale di mercurio non sia cosi aflatto speiso P estingue. Le qualità purg.ilìve di 
estranea alla reazione come Buudet aveva questo vegetabile ne rendono poi eslre- 
credulo. mamente pericoloso P uso negli alimenti ; 

Lipowìlz aveva pure proposto come e dove possa dubitarsi che questa frode 
reagente per indagare lo naturo degli olii sia praticala, non si dee trascurare cautele 
il cloruro di calce, ni:i questo io alcun per riconoscerla. 

Dodo non corrisponde. Ne sono indilli un eccessivo coagulo. 

Da quanto fin qui vedemmo risulta il un colore fortemente verdastro; giova 
miglior metodo essere forse quello di Putì- provare P effetto che dà in una lampana, 
lef, ma non potersi ritenere che ve ne sia esaminarlo dopo averlo lascialo a lungo 
Sappi D:%. Tecn. T. \XX. ai 
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in riposo. Qualunque tenue sedimento 
che se ne ollenga con questo aietzo, e 
che abbia uu* analogia, benché lontana, 
con la pianta suacceouata, è un fonda- 
to motivo per annullare qualunque con* 
tratto. 

S’usa qualche volta infondere nelPoUu 
del micie allo scopo, o di velarne qualche 
difetto o d’ dUerarne il peso; ed infittii 
sembra che il miele combinato, per quan* 
lo 1* indole delle due sostanze lo permei* 
la, alfolio, col dolce sapore che vi comu> 
nica, assopisca, per dir così, qualche leg* 
gora reiicitlezz.1 che abbia contratto, o la 
renda insensibile al palalo. Ma un breve 
riposo C'I, ancor più, un leggero riscalda- 
mento basta a separare le due sostanze 
ed a poi re allo scoperto i difetti. 

Le note proprietà del miele lo costi- 
tuiscono fra le adultcntzioni ulle quali è 
sottoposto Polio, la più ionocente. Ne 
aumenta però il peso nella proporzione 
di I 0 1,59. Inoltre lo stalo di combina- 
zione incompiuta con cui aderisce alPoliu, 
fa che si deponga e ne tragga seco nei 
suoi sedimenti , col che v’ induce una 
nuova perdita. 

Si conosce pure che Polio é stato alte- 
rato col micie per mezzo delP odorato, 
del gusto, giacché conserva anche In que- 
sto stalo un senso leggero del suo aroma 
e del suo sapore balsamico. 

Usi. Si >a generalmerrte quali sieno gb 
usi in generale dggii olii grassi, essendo i 
principali quelli delPiUuiuioaziune, del con- 
dimento dei cibi, della prepi*raziune delle 
pitture e vernici, dei saponi, del lavorio 
delle I«nc, della concia dei cuoi e per 
medicinali. Molli olii si prestano a parec- 
chi di questi usi, ed anche s’ impiegano 
negli uni o negli altri, secondo che sono 
freschi o itontii, di qualità scelta, medio- 
cre o inferiore. Solo può dirsi, in via ge- 
nerale, tenere il primo posto quelli di 
mandorle, d’ uliva, di colza « di ricino, e 
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dietro ad essi venirne, secondo il turo 
fuerito ed uso, gli altri olii di qualità se- 
condaria o inferiore. Può stabilirti la dai- 
sitìrazione degli olii come segue, secondo 
gli usi cui, non esclusivamente, ma in 
particolar modo si applicano. Per la ì7/iì- 
minaùoM servono quelli di colu, di ra- 
vizzone, di camellina, di senapa *, per la 
mensa, quelli d’uliva sopraffino e comune, 
e di papavero ; per la pittura quelli di 
lino, di noce, dì canapuccia j medicinali 
sono gli olii di ricino esotico e indigeno, 
dì mandorle dolci ed amare, di nocciuote. 
Poremo alcune brevi considerazioni sa 
alcuni dei diversi impieghi suaccennati 
che si fanno degli olii e su alcuni altri 
meno importanti u meno diffusi. 

Vedemmo all’ articolo iLLUuuuzioai io 
questo Supplemento (T. XII, pag. a 49 ) 
cd a quello Lsmpaiis (T. XVI, pag. lyS 
e 17G) in quale proporzione stia il consu- 
uio di varie sorta di olii nelle lumpaue, e 
quanta sia la luce da essi prodotta ; dai 
quali dati è facile dedurre il consumo a lu- 
ce uguale, ed un cenno sul consumo com- 
parato dato pure Pabhiumo nel presente ar- 
ticolo allorché, fra le alire proprietà degli 
olii grassi, parlammo di quella della loro 
combustibilità (pog> >4^)> indicando ivi 
eziandio la forza calorifica degli olii, de- 
sunta dalla quantità d’ acqua che un dato 
peso di essi può ridurre in vapore. Ben- 
ché Il multo costo degli olii In cunfruolo 
agli altri combustibili non permetta di 
osarli pel riscaldamento soltanto, pure 
può essere in alcuni casi utile accessorio 
prodotto il calore, ed è perciò bene cooo- 
I scerne la misura. Fecesì anche una appli- 
cazione degli olii d’inferior qualità o fec- 
ciosi per utilizzare la polvere di carboo 
fossile che si ottiene in grande quantità 
nelle cave, e vendesì a bassissimo prezzo 
per la difficoltà di bruciarla. Impastandola 
con olii grassi, poi premendola, sicché 
risulti dura come la pietra, se ne aveva 
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un combustìbile nrtifìnale che dìces'asi 
carboleina, cuntenes'a il y per luo tl'o- 
lìo, e dicevasi dare 5 volte più calore del 
migliore carbon fossile. AH* artìcolo Ili.u* 
m:iAZio?iB n gas tf olio si disse qoali spe- 
cie d' olii sì adoperino a quel Gne ; e in 
qual guisa si decoutpongaou. 

Gli olii per la cucina, in generale, quan- 
to più sono recenti, valgono meglio; ed è 
• notarsi che, oltre al cattivo sapore che la 
menoma rancidezza loro partecipa, questo 
«ìifeito li lende anche insalubri, irritanti 
le fauci e diGicitl a digerirsi. E [irincipaK 
mente in questi olii che la rancidità riesce 
dannosa, nieiitre pegli nitrì usi è innocua 
sovente. Adopcrunsi non solo a coudl- 
mentri dei cibi crudi o culti, ma encois 
per la conservazione di alcuni di cu! ser- 
vono a prolungare la durata, usandosi 
specialuieote con questo scopo T olio di 
uliva pei carnami e pei pesci. 

Qualche tempo dopo, immersevi quelle 
sostanze, si altera la trasparenza delPolio, 
attesoché .scioglie i prìncipii mucoso, al- 
buminoso e gelatinoso ; ma esso giova 
specialmente ad impedire Io sviluppo della 
fermentazione putrida intercettando T ac- 
cesso deir alia atmosferica. 

Questo modo di conservare' alcune so- 
stanze animali dentro V olio dopu averle 
cotte nell* acqua, ed asperse di sale, che 
osasi per la conservaziuDe di alcuni pesci, 
e specialmente del tonno, non è recente 
trovato, contando questo metodo centinaia 
d* anni ; come pure V altro dì preservare 
le carni arrostite, tenendole nello strutto: 
ma sembra ben»i appartenere solo ad os- 
servazioni delU Goe dello scorso secolo 
la conservazione delle carni fresche con 
Folto senza una preparazione antecedente. 
Per ottenere questo risultamenlo, sì pren- 
dono le carni dissanguate cd ancora fu- 
manti, e li pongono dentro a vasi di maio- 
lica o dì vetro, costrutti in modo da po-| 
terli esaltameote turare. Sì cuopre tutta 
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fa carne con olio Goìssimo d' uHva e si 
chiude il vaso, cercando dì ben fermare 
il turacciolo e facendovi sopra nn intona- 
cu di mastice, perchè sia, se non imper- 
meabile, almeno pochissimo acf'essìbile al- 
I aria. In una lunga navigazione recosii 
della carne preparata in questa forma, e 
dopo cinquanta giorni di navigazione, in 
vicinanza alF equatore, fu trovata senza 
niuna allerozione. Per servirsene, si batte la 
carne e si lava replicatamente con acqua, 
col che tutto Folio se ne separa. 

Potrebbero anche gli olii servire alla 
conservazione dei vegetali; se non che vi 
si oppone per lo più il loro costo, e noti 
soglionsi usare che per coprirne alcuni già 
preparali prima con una salamoia ed ace- 
to, come gli asparagi e 1 funghi. 

Air articolo Sspoke del Dizionario iu- 
dtcaronsi le proprietà che si ricercano 
principalmente negli olii destinati a quella 
fabbricazione, e le qualità di e»si che vi si 
hdoperano, e agli articoli Filztdha della 
lana nel Diziooaiio e in questo Supple- 
mento si è parlato delF uso che si faceva 
degli olii per agevolare il lavorio della 
lana, e diciamo Juce*fOf poiché alla parola 
Oi.UTVHA vedemmo come «irulio cT uliva 
siasi oggidì vantaggiosamente sostituito Fa- 
cido oleico. Vedemmo pure nelF artìcolo 
Camosciitcra del Dizionario, e più si ve- 
drà in quello Pelìca^e di qimslu Supple- 
mento, conte si inzuppino d'olio alcune 
|)flb e cuoiami per dare loro la morbi- 
He/za e pieghevolezza che occorre. 

Un uso di qualche impoi lanza per la 
industria è quello che sì fa <legli olii grassi 
per ugnerà quelle partì dcMe macchine 
che devono scorrere Funa sulF altra. Può 
vedersi alla parola Atteito quanto riman- 
ga questo in lai guisa diminuito, divenen- 
do con ciò minore la i esistenza che op- 
pongono i meccanismi alla forza che dee 
I animarli, e scemando il logorio delle parti, 
|che restano in migliore stalo c durano 
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quìiiili |)tù a luD^u. C>>me « ùiitnrale, il 
roii«itiiio utiì |>er quest*» liguardo 

tmdò i:re!<ccii(lu a misura chs ti muilipli* 
corono le macchioe, e quelle a vapore 
priiicìpalujente ne esigono tali quantità 
che divengono una delle spese non lievi 
dcir audiunento di es>e. Parlando della 
viscosità degii olii qui addietro (pag. i5G; 
si desciissero due congegni per valutare ì 
vantaggi comparativi delie vniie specie di 
«dii solio questo aspetto, ed ali* articolo 
( T. XII di questo Suppleuieuto, 
=.04 ) indicamiiiti diversi compost il 
(ia adoperarsi a tal uopo. 

Per la pittura si adoperano pilocipal- 
mente gli olii di lino o di noce, e vi si 
iinpiegmo anche talora quelli dì papavero 
c di raoapucria. IliiuunduQdo alla parola 
PiTTCRA pel' più estese notizie, qui ci ii> 
niileremo a notare non essere iiidifl'erenle 
r uso di questi olii, perchè comunicano al 
dipinto proprietà dìveise, e vario elTetlo 
producono pel loro colore. L* olio di lino 
adoperato per pitturo, esposte alP incle- 
menza delle slngioiii, le rende in poco 
tempo farinose, a segno che il menomo 
slrofinamento le distacca come se fossero 
a[q>li#)le con semplice acqua \ perciò non 
devesi usare quest'olio che per le pitture 
interne, dove non possano sotTrirc dalla 
pioggia e dal sole. Ha un colore tuttavia 
che eziandio per questi lavori ne dere 
limitar r u>(». Quello di noce è più resi- 
stente nir intemperie dell' una aperta ; 
perciò si userà nei luoghi scoperti, e se i 
colori, che con esso devono unirsi lo per- 
mettono, si può fare V ecunumia di ado- 
perare quello di noci rancide, quantunque 
sia molto colorito. 

Anche per le vernici usansi gli olii stid- 
deili, resi essiccativi con 1* aggiunta del 
lìlargirio, o ispessiti con uua cottura pro- 
lungata t>Ìù u meno, od anche uniti a so- 
stanze resinose cui servono dì solvente 
fV. Vaa.vicR), ed è ^HÌucipalmeote a oo- 
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tarsi il consumo che si fa dell' olio di lino 
cotto per hi preparazione dell' f^CHiosno 
da stampa (V. questa parola). La appli- 
cazione degli olii allo stato naturale o ri- 
dotti a vernice giova a guarentire dalla 
ruggine il feriu cd i legnami dall' umidità, 
e si trova pure utile imbeverne questi ul- 
timi per guarentirli viemmeglio dalle alle- 
razìoui alle quali vanno soggetti. I profu- 
mieri ne impiegano alcuni, e quello di 
ben specialmente, per estrarre gli odori 
d* »lcuue piante, e ne aromatizzano altri 
per ugneie ì capelli e conservare loro for- 
za e mollezza. 

Finalmente, i farmacisti adoperano al- 
cuni olii grassi per usi medicinali ; ed in- 
turno all' impiego di questi, Mialhe da le 
avvenenze generali, che non s' abbiano 
mai a mescere con acidi, oè con soslaote 
faciliDente acidihcahili, come lo zucchero 
e r amido, polciiè altrìmeoli rimarrebbe 
saturata uua parte delle basì alcaline esi- 
stenti nei nostri corpi, mercè le quali gli 
olii vengono assorbiti ed agiscono ; di 
prontaoicntc falli passare, bcvcmlo subito 
du{>o di essi un infuso di tc e brodo di- 
luito; finalmente, di astenersi da quahiasf 
bevanda fino a molte ore dopo, per non 
diluire quegli alcali cl>e, uneudosì agli olii, 
li rendono attivi. 

Venendo agli usi meno iuipot tanti de- 
gli oliq accenneremo fra questi quello cl>e 
si può farne per bagni, nei <piuli voglìansì 
riscaldare lentamente vasi immersivi, por- 
tandone la temperatura a gradi stiperiuri 
di toollo a quello dell' acqua bollente. Nuo 
si ha però In lai caso il vantaggio del 
baglio-malia ad ucijua, cioè d' un Uaiile 
di riscaldamento costante e int ai labile, 
poiché, decomponen«!osi gli olii con V e- 
hollimento, vuuiio seinpie più aumentan- 
do dì calure. Tuttavia siccome aumentano 
lentamente, cosi usandone molta quantità 
e facendo un fuoco lento possont» da- 
re una tempeiutura approssiuiaUviUMCiita 
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lovarwblle, mattimeper breve durala- Ao- 
che Delle vasche idropoeunialiche potsuDu 
IO alcuni casi servire invece delP acqua 
che agisce sui gas o vapori da raccursi 
soUu le campane imoiersevi, seiisa rkur- 
rere al mercurio, costoso e pesante, di cui 
occorrerebbero notevoli quantità. Si è 
pure proposto di usare gli. olii invece del- 
r acqua per la -tempera dell' acciaio. La 
loro proprietà di sciogliere un poco di 
fosfuio gli rende atti ad apparecchiare la 
Fiala luminosa, di cui parlussi in articolo 
a parte. La loro mollo dilttlabilità li ren- 
derebbe utili a farne termometri, sceglien- 
do dì quelli più scorrevoli, o rendendoli 
tali con alcuni acidi, con T alcole o con 
r etere, a quei modi che nel corso di que- 
sto oniculo si sono accennali. La poca 
loro evaporabilità e la loro leggeresaa li 
rende più alti delP acqua a farne baro- 
metri scntibilissìmi alle lueoome variaiioni 
del peso dell'aria. L'azione degli olii nella 
agricoltura venne da alcuni voluta dannosa, 
perchè assorbiti dalle radici ne otturino i 
pori, a meno che non si uniscano ad un 
alcali, nel qual caso conviensi essere dessi 
un eccellente concime. Per poco tuttavia 
vite riflettasi alle sostanze che ti iocootra- 
nu nella terra, si vede assai di raro poter 
succedere che non vi trovino gli olii le 
basi atcaluie opportune alla soponiGcatio- 
ne, e si ha dì fatto da sperimenti eseguiti 
molto tempo fa da Delcourt pel corso di 
dicci anni di seguito, avere egli ottenuto 
Cogli olii bellissimi raccolti e specialmente 
ia campi culiivati o tabacco. L' obbieliu 
quindi vero sta nel costo degli olii, ma 
può ritenersi che sì gioverà sempre ai ler- 
t^ni ogni qual volta si daian loro i resti o 
scarti di materie oleose dì cui non si po- 
tesse fare uso migliore. Siccome poi ere- 
ditalo non meno doveroso, che dilloodeie 
le utili verità, combattere i prcgiudizii 
radicati, cosi non vogliamo lucere di una 
siogoUrc proprku che sì alUibuiace agli 
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olii grassi generaloienle, dì imptiUre, cioè, 
o calmare le onde cosi da potersi giovare 
di questo mezzo per assicurare U naviga- 
tione e la vita in alcuni &isi dei idarinaL 
Un recente trattalo di fisica, distinguendo, 
crede r olio incapace di calmare le onde 
di già formate, ma lo stima utile ad impe- 
dire U formazione delle onde stesse, sic- 
ché crede che Polio versato dulia parte 
donde giugne il vento e dove 1 ' acqua co- 
mincia ad incresparsi, riduca tranquilla la 
superficie. Trova possibile che in simili 
casi alcuni naviganti, accorgendosi dd 
vento e delle onde che venivano da na 
lato, abbiano potuto giugnere a terra «lai- 
I' altro senza pericolo, mercè varie tonnel- 
lule fi’ olio versale intorno al vascello. In 
questa sua strana ì(M)iesi nun riflette: i.** 
che occorrerebbe un capitano multo pre- 
vidente, per gettare tonnellate di olio ul 
primo incresparsi delle onde, certo che il 
vento crescerà cosi ropidumeote da mutare 
l' Increspamento in «inde irresistibili prima 
che abbia tempo di toccar terra; 3 ." che 
sarebbe duopo che P acqua agitata ove 
non arriva p olio, e il vento, che dalPin- 
cres{>ar le onde passa a divenire hurr.isc:i, 
lasciassero immobili la nave e lo strato di 
olio, sicché questo rimanesse sempre di- 
nanzi od essa e la difendesse dal formarsi 
delle onde ; 5.*^ che uno strato luttlie di 
olio valesse a vincere P effetto d' un vento 
come è quello d' una hnriasea, e ad arre- 
sture i forti cavalloni da esso prodotti use 
manca P olio, lo che quanto sta impossi- 
bile sì vedrà faciliuente da chiuofpie abbia 
nna idea della violen/.a dei mare. Lo tatto 
lisica, o, diciatn meglio, il retto crileiin, 
dovevano bastare a confutare la foHi; nuU 
ladrnienu volendo comltatterla eoo fatti, 
P Islitulo reale dei Ihiesi Bassi fece alcimi 
!>pciimctili iu pro[>uM(u, e verificò ih»ii 
avere gli olii per nulla le proprietà loro 
attribuitesi. Essi. non pnvtono valete che 
a rendere più dilbcilc P increspomeoto 
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A* un' acqua tranquilla per un leggero 
Teotìcello e duIT allro ; fatto Ha oolar»i 
dal fisico, ma non da dtani come pani- 
paufragi. 

Statistica. Avremo qui desiderato dare, 
a compimento del presente arliculo, un 
quadro della produtione e del commercio 
degli olii in diversi paesi \ ma, ad onta 
di accurate ricerche, non potemmo rac- 
come che alcune poche noiixie, le quali 
non crediamo tuttavia doversi omettere, 
li aliandosi di cotanto importante argo- 
mento. 

Quasi tulli i paesi merìdiooali d* Eu* 
ropa producono olii, ma la qualità di essi 
ne è ben diversa ; se non che duopo è 
confessare assai vario euere ancora in tale 
proposito il gusto delle popolatiuni, nè in 
questa parte tutti i palati potersi riputare 
giudici così squisiti come lu sodo in fatto 
di vini o di altri cibi e bevande. Quasi 
tutti distìnguono T olio cattivo dal buono, 
ma pochissimi il migliore dall' ottimo, e 
r aMuefaxione grandemente contribuisce 
a corrompere il gusto. 

Il Veneto , avveuu all' olio furie di 
Coifò, trova insipido come acqua V olio 
di Lucca, nieotre al Lucchese muove nau- 
sea il solo odore dei migliori pesci del- 
r Adriatico fritti neirolio delle isole Ionie, 
fu Genova, ove pure è il maggior traffico 
all'estero degli squisiti olii della Riviera 
oltre Ponente, trovasi spesso anche sul 
desco dei ricchi quello inferiore ligure- 
orientale. Gli olii ligustici dal Capo delle 
Mele al Varo, conosciuti in commercio coi 
nomi di olii di Niixa, di Oneglia, di Dia* 
no, sono di perfetta qualità e tenuti come 
i più delicati e squisiti del mondo, per la 
loro leggerezza, per la somma loro dol- 
cezza e pel gusto d' uliva che lusinga in 
grato modo il palalo e non è acre. Sol- 
tanto r olio verdognolo di Aiz ottiene la 
pieferenzii sopra di essi presso i boon- 
gustai di Parigi e di Londra. L' olio di 
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Lucca è ottimo, ma meno saporito. Quan- 
to agli olii della Calabria, della Spagna, 
delle isole Ionie e dell' Arcipelago, la 
loro fabbricazione è tanto negletta, che 
quelli avvezzi agli olii ligustici occidentali, 
provenzali o lucchesi, non possono sof- 
frirne il sapore, e ne hanno disgusto fino 
dall'odore. Se però la gastronomia ricer- 
caste negli olii la eccellenza, come fa net 
vini , avrebbe di che appagarsi in al- 
cuni olii finìfsimi che fanno per proprio 
uso o farne dono, alcuni ricchi padro- 
ni di uliveti a Mzza, a San Remo od 
in altri luoghi di quella Riviera, ì qua- 
li potrebbero farne maggiori quantità e 
porne in commercio, ove ne ricavassero 
tal prezzo da pagarsi di loro diligente c 
fati^.'he. 

Il consumo dell* olio d' uliva è dimi- 
nuito in alcuni paesi dopo P impiego che 
vi si fa di alcnni semi oleosi ; cosi in 
Francia scemò di <|> ; essendosi però coo- 
temporaneamenle accresciuto il consumo 
che se ne fa in loghiherm, in Germania 
ed io Russia, la quantità totale impiegata 
non comportò grande cangiamento. 

Non ci fu dato conoscere le quantità di 
olio poste io commercio dalla Dalmazia e 
dall’ Istria ; solo si p<»trà averne un* idea 
sapendo che nel 1846 inviarono al solo 
porto di Trieste orne 65 ,ooo ( 
ettolitri) d'olio d'oliva, e meno nel i 8 | 7 , 
cioè, soli 35,000 (33,994 ettolitri)- 
Parimenti pel Levante e V Albania possia- 
mo solo dire che nel 1846 spedirono al 
porto di Trieste orne 34,000 (15,767 
ettolitri ) e net 1847, 

( 5o,33 1 ettolitri ). 

Nella Liguria marittima, l'oiio è il prin* 
cipalissìmo prodotto, massime della Ri* 
viera di Ponente, e senza V espoiiazì<>iie 
di esso gli abitanti di quella costa manche* 
rebbero di pane, mentre comperano i gra- 
ni Col prodotto di euo. Non è facile valu- 
tare, iieiumcno approssiiualivaDienle, la 
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quantità < 3 elP olio che si coglie nella Li' nel i 836 dedotto dalle relazioni dei rice- 
guria cnaritlima occidentale, poiché quella vitorì duganalt* 

oricfitale non ne esporta gran latto. Una Siccome le quantità che occorrono ai 
estimazione fattasi nel 1837-28 per te consuoii delle piazze dell' estero vengono 
provincie di Nizza, San Remo, OnegUa valutate, dietro gli stati delle dogane, da 
etl Albenga, oe reca la totale quantità an- salme (a), coti, come 

nna prodotta a 220,000 barili (144^0^6 vedrà dallo stato che segue, può de- 
rtiolitri ). Troviamo pure indicato che nel 'durti che, nel caso di un abbondante rac- 
I 346 la quantità di olio di uliva spedita [colto nel regno d! Napoli e nella Sicilia, 
(la Nizza fu di 10,840,000 chilogrammi. | questi Stali sarebbero io grado di sum- 
[I prezzo medio di un barile d* olio varia. ministrare pressoché tutte le quantità ri- 
da 5 o a 80 franchi, il medio è di circa chieste da quei consumi. 

5 o franchi (76 ^'*, 35 all’ ettolitro). 

Più esalU e m\ouX\ ragguagli po«i.»o , .,,,, 5^ ^ 

dare $ulla produiiooe olearia del regno p„„„i j; .g ognuno dei quali equi.ala 
di Napoli e della Sicilia, riferendo uno'quindi a g>*Sgia. 
itilo delle esportaiiooi che le ne feceroj 
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Ouo volatile. Coese lo indica T eg- 
giunto loro i{uali6cativo , la proprietà 
pfiocipale che diAtingu.; ({uo&ti olii, delti 
anche olii esse/nioli od tssetne semplice* 
nieote, dai preceilenli detti Jìisi o grassi^ 
di cui piallammo, sta nella farililà con cui 
sì dissipano senza alterarsi vaporizzandosi. 
Rimellcnilo agli aiticoli speciali le parti- 
colarità prnprie di alcuno di essi s-diantuj 
qui cuiisidciereiuo solo le generali, cun- 
Irootaodono fra loto i principali carstlerì) 
e seguiremo nel nostro discorso quell* oi'*j 
Suppl. Dt%. Tecn. T, XXX. 



dine stesso che oell' ar6colo precedente 
adottammo, dicendo cioè della loro pro- 
venienza, del modo di estrarli, di depu- 
rai ti e di conservarti ; delle loro proprie- 
tà, dei princìpii che li compongono, delle 
fdlsiBcazionì che se ne fanno, e 6milmcnte 
dei loro usi. 

Provenienut. Alcuni olii volatili si 
ottengono da bilumi o resine, come dalla 
nafta, dal petrolio e dalla trementina ; 
altri dalla decomposizione a secco delle 
sostanze orgaoiebef dicendosi questi ultimi 
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più particolarmente Oui empireumatici. 
Siccome però i mctorli d' ott»;nere questi 
olii e le proprietà loro sono multo diversi 
da quelli dei vegetali che sono pure ì più 
numerosi, cosi di questi ultimi ci limite- 
remo a pai Iure in questo articolo generale, 
rimellendo interamente pegli altri alP ar- 
ticolo Olii empireumatìci, nonché a quelli 
speciali che li riguardano. 

Abbiamo veduto nel Diiiunario da qua- 
li parli delle piante si ottengano più ge- 
oeralinenle gli olii volatili. In molte [dante 
è contenuto in vasi particolari, uve sì può 
Tederlo, sotto la forma di goccioline, che 
nuotano in un succo acquoso. Spesso è 
rinchiuso in vescichette di esso riempiute, 
come nella frassinella. Biut ha mostrato, 
che lo stelo in vicinania dei fìurì è co 
perto di glandiile composte di una vesci- 
chetta piena d* olio, che s* inGamma tosto 
oir approssimarvisi di un corpo in com- 
bustione. Quando P olio è così rinchiuso 
io cellule od in vasi, si possono seccare le 
piante, senza che si volatilizzi, ed c anche 
possibile di «conservarle durante interi an- 
ni. Le cellule ripiene così d' olio volatile 
scurgonsi talora ad occhio nudo nelle fo> 
glie che le contengono, poiché sono tanto 
lras[>arcnti che la foglia sembra furata , 
come se nc ha un esempio nelP impericu. 

In oltri casi, e pai (icubrinentc nei bo- 
rì, si forma continuamente alia 8U[teiGcie 
stessa delP organo, e si volatilizza uel me- 
desimo istante della sua formazione. A 
questo proposito venne agitata la quistio- 
ne interessante dì sapere se P udore del 
Gore sia dovuto al vapore delP essenza 
stessa, oppure se provenga dalla forma- 
zione di un composto ossidato che si pro- 
duce spargendosi quel vapore ncIP aria. 
K chiaro la cosa potere essere ugunlmente 
ncIP uno u nelP altro dei due modi anzi- 
delli (V. Odobe). 

Comunemente avviene, e P arancio ce 
uc olire un esempio, clic le diverse partì 
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della stessa pianta, contengono olii dÌ0c- 
renti ; cosi, P essenza che si ottiene dai 
Gorì delP arancio non è uguale a quella 
che forniscono le sue foglie, e questa an- 
cora differisce da quella che ti estrae dalla 
polpa della scorza delle sue frutta. Anzi 
quando si sottomette alla distillazione una 
parte della pianta, per esempio il frutto, 
accede quasi sempre che le diverse parti 
di esso forniscono olii diiferenti, il ciù 
miscuglio costituisce P olio commerciate. 

Gli olii volatili non si rinvengono sem- 
pre interamente formati nelle diverse par- 
ti delle piante ; provengono qualche volta 
da una reazione che si eflctlua mediante 
una temperatura convenevole, alP aria, 
sotto P iiiGuenza dell' acqua e di un fer- 
mento : in tal modo sì formano gli olii di 
mandorle amare, di ulmaria, di senapa, ed 
altri. Daremo estesi particolari sulla pro- 
duzione di questi olii, quando tratteremo 
dì ciascuno di essi io particolare. 

La quantità c la qualità degli olii che 
si traggono dalle piante variano multo se- 
condo parecchie circostanze. Una grande 
serie d’ osservazinni mostrò non solo a- 
versi dalla stessa pianta proporzioni d'olio 
diverse secondo il clima donde proviene, 
ma anche spesso olio diversamente modi- 
Geato; Proust, per esempio,' distinse la 
presenza della canfora oelP olio delle lah- 
biate raccolte nel regno di Marcia, e nuu 
ve ne trovò sensibile quantità in quello 
delle labbiate di Francie. Le varietà delle 
piante d' una stessa specie influiscono an- 
ch' esse sulla copia e sui cara Iteri dell' olio 
dì esse, e mollo [ture vi influisce la natura 
del terreno e la plaga in cui crebbero, 
giovando alla loro produzione una elevala 
temperatura ed una luce vivace. In gene- 
rale, i vegetali che crescono spontanei nei 
terreni aridi, montuosi ed esposti al inez- 
zogioroo danno una maggiore abbondanza 
d’uliu vobtile. 11 momento in cui si rac- 
colguno le piante contribuisce pur grande- 
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tnenic al loro prodotto d** olii Tolatili; ma 
ai lianao così poche notìzie sull' offizio di 
questi nella T^etazìone, che non ti può 
trarne alcun dato |>er conghietturare il 
iDomeuto in cui esistono più abbondanti 
nei vegetali donde vogliono trarsi, sicché 
non può aversi in questa determinazione 
altra guida che V esperienza. In generale. 
Tolio è più copioso e migliore quando 
la parte da cui si tragge è giunta al suo 
compiuto sviluppo. Quindi le radici ne 
danno di più alia Cne di primavera, le fo- 
glie e gli steli quando il fiore sta per isboc- 
riare; questo nllurclié è interamente sbuc- 
cialo Senza indizio di appassimento ; le 
frutta al punto in cui maturano. Vi sono 
poi speciali avvertenze per alcune piante; 
così le foglie di mirto danno più olio 
quando ruccolgansi prima della Sorituro, e 
qucdle delle hibbiate invece allorché sboc- 
ciano i fiori : dopo la fioritura, queste 
piante danno ancora maggiore prodotto, 
ma di inferiore qualità. 

Un’ altra condizione molto influente 
sulla quantità e qualità degli olii è lo stato 
cui erano le piante al momento in cui ven- 
nero estratti. La maggior parte di else, c 
specialmente ì fiori, usami fresche, e ren- 
dono anzi di più quando traltansi appena 
raccolte ; altre possono conservarsi anche 
interi anni senza che il loro olio si volati- 
lizzi o distrugga, e>I avvene pure alcune, 
come r achillea mille foglie e T erba vet- 
turina cerulea, che non danno olio se non 
quando sono secche. Le piante alterate 
(»er muffa, marcitura incipiente od altro, 
danno pochi olii e cattivi. 

Estrazione. In tre maniero si estraggo- 
no dalie piante gli olii volatili, e sono la 
distillazione, la spremitura e la stratifica- 
tiooe con olii fissi. La prima è quella u- 
sata più comunemente e più applicabile in 
generale; le altre due servono per pochi 
olii soltanto : parleremo successivamente 
di ciascuna di esse. Della prima trallossi 
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nell’ articolo Dzstill4zio5£ de^i olii es- 
senziali: si eseguisce per solito io apposito 
lucale, ove si recano le piante fresche o 
secche da trattarsi, putendosi io tal guisa 
meglio regolare la operazione ed evitme la 
dispersione dei prodotti. In alcuni paesi 
tuttavia, dove si preparano in grande que- 
sti olii, come vedesi ncIP articolo Soprac- 
citato, i fabbricatori fanno trasportare il 
loro limbicco sui luoghi dove raccolgonsi 
le piante aromatiche, e lavorano all' aperto 
con fornello provvisorio. Questa rozza 
maniera crediamo si continui piuttosto per 
abitudine che per riflessione, poiché, se da 
un lato sì risparmia il trasporlo delle pian- 
te, la maggiore spesa del combustibile, da 
acquistarsi a pìccole partite sui luoghi, ed 
il maggior consumo che se ne fa, la dilB- 
cullà di stabilire gli apt>arati così esatta- 
mente da non avere prodotti incn buoni, 
o non perderne una parte, sono danni 
mollo maggiori, e meglio varrebbe recarsi 
sui luoghi e provvedere le piante e recar- 
sele alla oOìrìna, o inviare a provvederne 
in varii paesi ad un tratto. Una sola cir- 
costanza può scusare quel metodo nomade, 
ed c quando sì tratti dì piante che abbiano 
n distillarsi appena appena raccolte, e deti- 
cBte si che non potessero trasportarsi senza 
gravi pei dite, pel ritardo u per le alleruzìoo» 
che avessero romporiuto. 

La disi illazione poi si fi in due manici e, 
ad acqua o a vapore,^ secondo, cioè, che 
le parti delle piante si trattano imnurstt 
ncir acqua, od esposte soltanto all’ azione 
del vapore. Giova particolarmente questo 
ultimo mezzo per le piante dì odore debole 
e grato, e si lia la sicurezza di avere olii esen- 
ti dall’ odore dì fuoco, al che però si per- 
viene anche col metodo ud acqua mediante 
alcune semplici catitele, come io appresso 
diremo. Nulladìmeno, Soubeìran, cui si 
devono ottime osservazioni sulla fubbiica- 
zione degli olii essenziali, e che ha lunga 
pratica dell’ ottenimento di essi a vapore^ 
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nveo'lo stabilito un «ij>pftrato n tal 6o^ 
nella Hrmacia centrale di Parigi, distingue 
alcuni ulìi che riescono meglio a quella 
guisa, da altrì che si hanno migliori con 
r acqua. Trovo preferìbile la dUlillaiiune 
a vajiore per le seguenti piante : 



Assenzio 


Fìoraliso 


Anice .... 


Ginepro 


Artemisia 


Issopo 


Borraggine . . . 


Lavanda 


Cnfoglio 


Melìloto 


Cardo santo 


Melissa 


Kdera terrestre . 


Sàlvia 


Klenio .... 


Sambuco 


Finocchio (foglie) . 


Tanaceto 


Finocchio (senienle) 


Tiglio 


Fiori d' arancio 


Timo 


Fiorì di rosa 


Taleriana. 


Trovò invece aversi 


risullainentì mi- 


gliorì con la distillazione ad acqua per le 
materìe seguenti: 


Itfondorle amare 


Lattuga 


Coclearia 


Senape 


Crescione 


Reinulaccio 



Per lo disUllaziune ad acqua adoperasi 
un comune limbicco, slmile a quelli sem- 
plici adoperati per le acqueviti, cccettochè 
c proporzionalmente più alto, e la sua 
caldaia presenta assai mioor superficie 
esposta al fuoco. Vedremo In fatto più 
innanzi come giovi aggiungere nel limbicco 
meno acqua che sia possibi'e, ino ne oc- 
corra una certa quantità per e\ìtare che le 
piante si abbrucino. Ora sicenrne questo 
efietto dipende non solo dalla quantità di 
acqua adoperala, ma altresì dalla estensione 
della supeificie scaldata, è evidente che, 
costruendo il limbicco di forma conve- 
niente, si possono scemare questi pericoli. 
In fitti, quanto più è stretto ed alto il 
limbicco, entro ceili limili, tanto più fa- 
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cilmente si diminuisce la quantità dell* a- 
equa stillalo, e si accresce quella deir olio 
che ottieosi dai miscugli d' ocqua e di so* 
stanze vegetali in date proporzioni. Ne 
segue che i rasi distillatorii più adattati a 
fdibrìcar I* acquavite, vale a dire quelli 
che SODO larghissimi e poco alti, non si 
possono usare utilmente nello distillazione 
degli olii volatili, poiché in questi vasi 
distillerebbe una proporzione d* acqua 
troppo grande relatìvumeole a quella del- 
Polio. Il cappello ed il serpentino si fanno 
spesso di stagno puro a One che i prodotti 
non acquistino odore disgustoso de! 
rame. 

Mettunsi nel limbicco le piante tagliale 
o spezzale se occorre, iodi vi si versa U 
quantità d'acqua ncccsiarb, e nelle pro- 
purzioui di questa conviene essere molto 
guardinghi. Io generale, variano secondo 
la specie della pianta, e la quantità di olio 
che può dare. Se si mette un eccesso, 
siccome gli olii volatili vi si possono scio- 
gliere fino ad uu certo punto, si ha uu’t 
perdita rilevante, od anche non oUiensi 
«dio, ma sole acque distillate sature di esso. 
Se, alPupposlo, se ne me»lc poca, la pianta 
attaccasi al fondo del vaso, massime sul 
finire della operazione, brucia e dà un 
prodotto empireuioalico che altera note- 
volmente la qualità delP olio ottenuto, ha 
Sola esperienza può inseguare la quantità 
d' acqua da aggiungcr\i, volendo meglio 
però in generale ahhaodore che scarsrg' 
giare, essendo quello il modo di avere 
prodotti più puri e soavi. Per evitare 1 ac- 
cennato pericolo dell’ einplreunoa, il modo 
più semplice è di giicrnìie d’ uno slnto 
di paglia la rald da, o, come Henry ha sug- 
gerito, porre le piante in un secchio bu- 
cherato, o folto di tela metallica, tuffalo 
ficlP acqua ad una certa distanza dalle pa- 
reli e dal fondu. Tuttavia Io stesso Henry 
avvìdeii poscia die gli olii e le acque ot- 
tenute in tal guisa avevano ancora uu 
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po' di odor d* empireuma, il che però cre- 
diamo noo potesse venire che o dall'essere 
il secchiello non ben isolalo dalle pareti, 
o dair avere bachi targhi che lasciassero 
cadere qualche pezaeltu della pianta che 
bruciasse sul fondo. Sacchi di tela sareb- 
bero stali forse più oppuituoi. Comunque 
si fosse, lo Henry, volendo evitare quesin 
alterasione, sospese il secchio al dissoprn 
del liquido, sicché vi gitignessero solo ì 
vapori, riuscendo allora la distillazione o 
vapore invece che ad acqua. 

Abbiamo detto nel Dizionario (T. I\, 
pag. i68), e oeir articolo DisTiLi.szioTie 
degli olii essemiaìi, come si usi acqua sa- 
tura di tale marino per alcuni olii che esi- 
gono a volatilizzarsi temperatura più ele- 
vala che quella dell'acqua pura bollente. 
Avvertiremo che ciò però oon sempre 
riesce, e che quando si fa P aggiunta de) 
sale solo per accelerare la produzione degli 
olii, spesso se ne ha vantaggio scarsissimo, 
e qualche rara volta anche scapito, come 
Soubeiran ha osservato per Polio di cu- 
bebe. 

L' apparato in cui si fa la distillczione 
a vapore è alquanto diveiso, ma può ser- 
vire anche uno comune, disponendo le 
piante fuori detP acqua, al modo che di- 
cemmo essersi folto da Henry. Duportal 
descrisse un limbicco a vapore forcuato di 
una caldaia che dà il vapore, d’ uu vaso 
iolermedto che contiene le piante, e di un 
serpentino che riceve e condensa i vapori. 
Soubeiran imaginò un apparato più sem- 
plice, che si vede nella fig. 6 della Tav. LYl 
della Tecnologia t di cui daremo la de- 
Krizione. 

A è un vaso a bagno-maria, dì stagno o 
di rame die si adatta sulla caldaio. Nella 
parte che sollevasi al di sopra di essa, qnel 
vaso tiene un tubo B C D, ì! cui braccio 
esterno B entra a sfregamento nel tubo < he 
parte dulia caldaia. La pirte interna del 
tubo si piega tre volle ad angolo rello e 
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viene a rialzarsi n*-! mezz^ del fondo in D. 
Questo tubo cond'ice Ìl vapore che svol- 
gesi per P ebollitucnto delP acqua route- 
nuia nella caldaia. Mettonsi le piante da 
distillarsi sopra un diaframma di rame sta- 
gnati) E (fig. y), bucherato e sostenuto da 
tre piedi P al dissopra ddP orifìzio D, e 
che tiene sui lati due lamine di rame )T, 
che serpono ad introdurlo nel vaso A ed 
estrarnelo. In tal guisa le parti delle piatite 
non possono mai hiuciarsi, non essendo 
esposte che al calore del vapore che non 
supera i loo gradi o poco più. 

Caricata cosi la caldaia ad acqua od a 
vapore, vi sì adatta il suo capp'ello c il ser- 
pentino refrigerante, lutansi le giunture, 
se non sono a sabbia, come iodirossi aU 
P orticolo DtsTiM.Azii'PfE(T. VII di questo 
Supplemento, pag. CS) poi acceudesì il 
fuoco che dee farsi moderato e regolare, 
senza accrescerlo per momenti con forza. 
Il buon governo ilei fuoco è specialmente 
importante quando l.i distillazione si fi ad 
acqua, e senza la paglia, nè il seccliio bu- 
cherato dì Henry, poiché allora il menomo 
aumento improvviso brucia le piante e 
guasta il prodotto. L’ acqua ridotta in 
vapore sollevasi Imendo seco l’olio vòla- 
(ìle contenuto nella pianta, ed il tutto 
passa nel condensatore. È però cosa a 
notarsi che gli olii volatili delle piante pro- 
vano maggiore diflicoUd a vaporizzarsi che 
noi si crederebbe, lo che dipende diill'es- 
sere spesso uniti od altre materie che ne 
scemano la vnlatiiilà ^ sono queste nei 
semi dcHc ooibeltifcre una specie dì olio 
grasso, nei gHi ofani una sorta dì resina, ed 
in molle altre piante drilj cera. 

Il condensatore è simile a quelli degli 
apparati per la distillazione delle acquevili; 
se non che, trattandosi per lo più di appa- 
rati di piccola dimensione e dovendosi fare 
di stagno, come vedemmo, gli si dà comune- 
mente la semplice forma di un serpentino, 
cioè, di un tubo a varie spire alfindiè of- 
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fra una |>Ìu granile superficie rn0re<ldHnte. 
L’ acqua che circontla il serpenlino e che 
sei vea ranVcrìdarlo, riscaldandosi a poco n 
poco, fmirehbe colf iinpediie la cundeu> 
saxiune dei vapuri, se non si avesse cura 
di liimovnila. Si adopera a tal uopo un 
tubo, la cui estremiià supcriore, terminata 
ad iiuhutu, inoalxn ahpianto al discopra 
del tino, e s' iuiDicrge, dalT altro lato, fin 
presso al basso. Per tal mudo si fa arrivare 
conliouamenla In fondo al tino una cor- 
rente d' acqua fi edda, mentre il siipeiUuo 
deir acqua si evacua per mezzo di un con- 
dotto posto alla parte superiore del cilio- 
dru che circonda il serpentino. La molta 
volatiliu'i di alcuni olii ed il molto loro co* 
sto rendono necessario di invigilare atten- 
tamente affinchè 1’ acqua non abbia mai il 
tempo di riscaldarsi tanto da lasciar fug- 
gire non condensati una parie dei vapori. 
Alfopposto, per alcuni olii die sono solidi 
alla temperatura ordinaria, come quelli di 
rosa, d* anici ed altri, bisogna che il freddo 
del serpentino non sia mai tale che possano 
in esso solidificarsi rimanendo aderenti alla 
interna parete. 

Sì è detto nel Dizionario come per rac- 
cogliere gli olii volatili si usi un recipiente 
di forma particolare detto recipiente fio- 
rentino ma questo sì usa solo negli olii 
più leggeri dell' acqua, come vedremo es- 
serlo la maggior parte, e non anche pei 
più pesanti, come ivi sta detto. La forma 
del rec<i>ieote fiorentino vedesi nella fig. 8 
della Tav. LVI della Tecnologia^ cd è una 
boccia A in forma di pera, dalla cui base 
parte un tubo curro a sifone B, la cui 
piogalurn si manlierie al dissolto del collo 
di A. L' olio forma alla sua superficie uno 
strato n, e l'acqua raccolta in b scola tosto 
che il livello è giunto in m n e raccoglie»! 
in altro vaso O. In mancanza del recipiente 
fioieiilinu può servire un vaso A (fig. 
clic ubbia una tubulotura inferiore cui si 
•datU con un turacciolo un tubo ricurvo 
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C. S. Peez suggerì di chiudere ermeltc»> 
mente questo recipiente adattandovi uUi 
bocca, attraverso al turacciolo, Ìl (ubo che 
\iene dal sci pi-nlino. ed iin altro tubo che 
scendesse fino al fondo, per evitare che \ 
vapori non condensati si diiiondessero 
acir aria. 

Allorquando la quDfìliià d'olio volatile 
che si ottiene è assai piccola, se ne perde- 
rebbe lina porzione cunsidi-rcvole che ri- 
marrebbe aderente ai vasi. Cbevniier pro- 
pose quindi in tal caso l' uso di un tubo A 
(fig. io) lidullo n filo alla parte inferiore 
0, immerso nell* acqua, il quale si leva 
(piando è pieno d'olio in gran parte, come, 
pei esempio, in rn n, non cooteneiido più 
che poca acqua. Otturando la bocca di 
esso col dito si IrasporU T olio dove si 
vuole vei farlo. 

Gli olii pesanti dell' acqua raccolgonsi 
in vasi cilindrici comuni al fondo dei quali 
[irecipitansi. 

Allorché ssogliaosi ottenere olii dì eccel- 
lente qualità conviene separare ì prodotti 
oltemili a varii punti della distilloziuoe. 
Quelli che si raccolgono i primi sono sem- 
pre più carichi e di odore più grato. Ces- 
sasi dal distillare quando i prodotti diven- 
gono insipidi e inodorosi. 

Per separare dall' acqua gli olii volatili 
(dù pesanti di essi, ricorrest ad una sem- 
plice decantazione. Pei più leggeri vari! 
mezzi s'impiegano. Giova intanto dar tem- 
po acciocché con la quiete finisca di sepa- 
rarsi il più possibile d'olio dall'acqua, e 
sì pretende accelerarsi questa separazione, 
e farla eziandìo più completa, satiiramlo 
l'acipia di sale comune, o raffreddandola 
a o”. Per separare poi gli olii, se iisussi a 
raccoglierli il tubo della fig. io, basta la- 
schir uscir 1* acqua, poi tosto chiudere cu) 
(bto e versare 1' olio in un altro vaso. Se 
si raccolsero col recipiente fiorcotino si 
può levarvi gran parte deir acqua pel uiho 
il inchiuaBdoIo alquanto, per versate il 
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resto io un imbuto, e lasciarne uscire prima 
r acqiui, poi r olio, come si c (ietto nel 
Diuooario. Altri levano gli olii con un 
piccolo cucchiaio, altri vi lufifano un luci- 
gnolo di cotone, che mettono poi a cavai- 
gìodì delPorlo del vaso, gocciandone Polio 
come da un sifone, quando la cima esterna 
del luciguolo sia più bassa del livello del- 
r olio. Altri, infine, bagnano d' acqua un 
peiao di carta bibula, poi filtrano per essa 
il miscuglio, e quando nulla più passa, 
portano il filtro sopra altro (oso, e, iatlovi 
un foro, ne lasciano colare P olio. 

Allorquando invece che interessi avere 
gii olii puri vogliansi avere mesciuti con 
Pacqua così da comunicarle proprietà odo- 
rose, sì opera alia stessa guisa, eccetto che 
ujctlesi nel limbicco maggior copia di acqua 
e sì fa uo fuoco più forte, perchè salgano 
in pari tempo più vapori acquei. Allora 
r olio volatile più non sì separa, ma rimane 
sciolto nel liquido ui quale comunica parte 
delle sue proprietà. 

Prendendo cosi una parte io peso delle 
piante, (piattro dì acqua, distillando e rac- 
cogliendo solo due parti, otlengonsi le a- 
cque distillate di anici, di menta piperitide, 
di coriandolo, di finocchio, d' assenzio, di 
limo ed altre. Alcune acque, come quelle 
di rose e di tiglio, esigono una parte di 
piante e due di acqua per raccorne nini 
parte soltanto ; quella doppia di Gore d'a- 
rancio, una di fiori e tre di acqua, distil- 
landone due parli : non raccogliendo che 
1.1 metà del prodotto si ottiene (]ucir acqua 
ili fior d' arancio che dicesi quadrupla. 

Certe piante forniscono tanto poco olio, 
(he, iu onta alle moggiori avvertenze, non 
otiiensi che una soluzione dell' olio nell' n-j 
equa; versasi ollora quest* acqua sopra al-| 
tra quantità di piante, si stilla nuovMiienie,' 
e si ri[>ele quest* operaiione più voÌte.| 
Quando si separa Puiio, Io si raccoglie, c stil-| 
Usi r .ncqua raccolta sopra nuova quantità 
delb sostanza vegetale ; c così di seguito. 
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Si preparano anche spirili aromatici dU 
stillando le piante con alcole invece che 
con acqua. Si adoperano per la prepaia- 
tione degli spirili talora makiie fresche, 
talora secche. Queste ultime devono ii- 
roancre per qualche tempo in cont.itlo 
coir alcoole, prima che si passi alla disliU 
lozione; è pure cunveoienie non distillare 
immediotaiuenle, quando si adoperano so- 
stanze fresche. In ogni caso, bisogna tener 
I conto della prupurziune d* acqua couteuu- 
, ta nella materia fresca, e calcolare il titolo 
deli* alcole in conseguenza. 

Lo distillazione degli spiriti si opera a 
bagno-maria; si esita cosi di comunicare 
al prodotto un troppo furie odore empi- 
reumatico; non ha però mai, qu.mdo è 
appena distillato, il gusto puro e T odore 
soave che può acquistare in appresso, t'oa 
delle più importanti condizioni da osser- 
varsi nella preparazione di questi prodotti, 
si è di far uso d* un alcole di gusto buo- 
no, ebe sia stato purificato con la rettifica- 
zione. Usando attenzione, dislillaodu u 
bagno-maria, ed immergendo lo spirilo 
ottenuto in un bagno di ghiaccio per al- 
cune ore, gli si dà prontamente una soavità 
che la vetustà sola potrebbe produrre. 

Evvi un piccolo numero d* olii che si 
possono estrarre con la spremitura delle 
sostanze che li contengono; questo metodo 
non s* adopera che per procurarsi gli olii 
contenuti nella polpa gialla della scorza del 
frutto dell* esperidee, senza esporsi a dar 
loro un gusto di fuoco. Si grattugia tutta 
la parte gialla superficiale dei frutti, e la 
si sottopone all* azione dello strettoio in 
un sacco di crine. 11 succo che scorre, es- 
sendo abbandonato a sè stesso, si divide in 
due strati; uno acquoso inferiore, 1* altro 
superiore, formalo quasi interamente d'olio 
volatile impuro, che lascia depositare poco 
a poco dei resti di cellule che dapprima 
intorbidavano la sua trasparenza. 

Così preparalo, 1* olio è più soave di 
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quello fornito dalla distillazlooe^ ma è 
meno (>uio. Tiene in dUsolutiooe diverse 
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porsi IO bocce di vetro piene interainente, 
assai bene otturale e ravvolte di carta aera^ 



uialerìe, cioè oialerie niocìlagginose e ma-jle quali si tengono io luogo fresco ed o- 
lerie coloranti. la dislill.isione e con'souro^ ma non umido. Gli olii ottenuti 



r evaporazione, laicta un residuo più o 
meno notabile. Per 1«> stesso motivo db 
scioglìesi solo impel fellamente nclf alcole. 

1/ olio dei fiori odorosi che non baaou 
vasi p.irticolari per ritenerlo, ed atta su 



con la spremitura cooservanti meno bene 
degli altri. Se fanno un deposito conviene 
decantarli, Qltrarii per calia b.buU, e chiu- 
derli di nuovo in bocce con le precauiiooi 
pra indicate. Invecchiaodo, inacidìscooo 



perficie dei quali si evapora a misura che spesso a tal segno da corrodere il lurac- 
si forma, come la mammola, il gelsomino, jciulu dei vasi che li conlìcae; ma si tor- 
e simdl, si estrae con un metodo dilTerente. ' nano in buono stato distillaodoH di nuovo 



Si fanno alternativauienle strati di fìurì| 
freschi e di ovata di cotone, impregnata di 
uu olio grasso scusa odore; allorché i fiori 
hanno ceduto lutto il loro olio volatile al- 
V olio grasso, se ne sostituiscono altri, e si 
continua così, fino o tanto che V olio fisso 
ne sia straccarlcu. Si distilla in seguito il 
cotone con acqua, e si ouieue così lutto 
r olio volatile. Si può anche e»lrarre Tulio 
volatile da quest' olio grasso col mezzo 
dell' alcole. Siccome questi olii Don ser- 
vono che alla profumeria, cosi d' ordinario 
si usa r olio grasso saturato senza darsi 
altra briga. 

Per estrai* T olio da certi fiori molto 
odoriferi, come i gigli bianchi, basta farli 
macerare neirglio glasso. 

Neir articolo Ksthztto in questo Sup- 
plemento (T. VII, pag. 5GG) si vide come 
Teissier Prevost usasse la mucilaggine di 
gomma arabica invece delT olio grasso per 
questo fioe. Si è ivi (»ur detto, Brougniart 



a bxgtio di sabbia. Ben guareoUti dal con- 
tatto ilell aria e della luce, durano senza 
alterarsi anche fino a 5o anni. 

Proprietà. Una delle proprietà più im - 
portanti degli olii volatili, ed anzi quella 
t»er la quale specialmente si preparano, è 
t' odore che hanno acuto e p«iieiranle e 
per lo più gradevole. Appena dikliiiali, ri- 
tengono uu poco di odoie di euipircuma, 
che in breve però svaoisce. In generale, 
non sono di udore cosi grato come la pianta 
ifetea dou<le provengono; ed in tutti i casi, 
quell’ aroma cosi cooceutralo è essai meno 
soave che noi »Ìa quand’ e molto difiùsa 
nell* aria. 

Diedesi nel Dizionario la nota del colore 
dd maggior numero di e»si, c solo noie- 
remo che variano talora dì tinta pei sali di 
rame provenìeoti dal limbicco che vi si 
uniscono. 

li loro sapore è acre, non senza però 
(pialche eccezione, avendovene di dolci 



aversi sei \ ita dell’ etere per raccori e T o- quanto gli olii fissi, come, per esempio 



dure della giunchiglia. 

Depu! Ululone. Gli olii volatili risultano! 
io generale abbastanza puri per non abbi-! 
sognare di ulteriori uperazloui che li riduca 
lati. ^Se tuttavia sono per qualsiasi causo 
divenuti impuri, possono filtrarsi per coto- 
ne, od anche, occorrendo, rettificarli, cioè, 
dislillarU di nuovo, aggiugocndo loro del- 
r acqua salnrsia nel sale comune. 

Comcrvaitionc* Gli olii volatili devono 



quello di sabina. Tutti però sono general- 
luente venefici. 

Dato abbiamo nel Diziooaiio la nota del 
peso specifico dimoili olii volatili, ed è cosa 
u notarsi, essere la volatilità loro a un di 
presso in ragione inversa della densità, 
sicché ì più densi sono anche i meno vu- 
lalili. 

Dìslinguonsi dagli olii grassi perciò che 
mentre quelli sono sempre alcun poco 
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vUcoftt, gli olii Tolatìii iorece SODO fluidi e (cote tanto meglio quanto mano flemma 
MorrcToU come acqua, ed invece morbidi contiene questo liquido. Hitulta dngli spe- 
o, come (ficemoivi dei grassi, ìiscii^ lasciano rimeoti di Teodoro de Saussure che gli 
sulla pelle nn senso di ruvìdetza. olii rolulili sono tanto più solubili nell' al- 

Non conosciamo esperìentc sulla loro cole quanto più ossij^eno contengono, 
dilalabilità pel calore, la quale però esser Queste solurioui sono indicale col nomo 
deve considerevole, attesa la molla volati- di spiriti. Si distìnguono col nome della 
lità' di questi olii c le temperature non pianta o delia parte della pianta con la 
molto alle cui bollono. quale si preparano ; così, per esempio, si 

Nell' acqua sono io generale pochissimo chiama spinto di la\^anda, 1 ' alcul^ che 
solubili; nondimeno ogiiandoli per qual- tiene in soluiiouo delTolIo volatilo di la- 
ebe tempo con essa, questa finisce acqui- vanda. 

stando il sapore e T odore che li caratte- Gli eteri sciolgono grandi proporzioni 
rizzano. L'acqua che distilla cogli olii è d'olii volatili. 

una soluzione saturala di essi. Molte di Sciulgonsi pure gli olii volatili fra loro 
queste soluzioni si preparano nelle Tarma- ed anco negli olii grassi o nelle gi ascie, s 
eie, e si adoperano in medicina col nome si è di fatto veduto come ricorrasi a que- 
lli acque stillate. Si sceglie in cii«scuna delle sta loro solubilità per eslrtirli da alcune 
jtìaote aroinatlche adoperate per la loro piante, che non potrebbero a^soggelUrsi 
preparazione la parte più ricca d' olio vo- alia distillazione senza alterarle. Sciolgono 
laide, la radice, per esempio, nelle amomee; pure le resine, alcuni bitumi ed oltre so- 
i fiori e le frulla nelle esperìdee ; la cor- stanze analoghe. 

leccia ed il fiotto nelle laurinee. Al cuntaito dell'aria, gli olii volatili si 

Si rinvengono spesso nelle acque di- alterano assorbendo l'ossìgeno, inacidì- 
slilUle materie organiche assai mal cono- scodo, mutan colore e ispessiscono. Rife- 
aciuie, la cui presenza non potrebbe esser riinroo nel Dizionario gli sperimenti fiitli 
considerala come inutile. Queste acque da Saussure intorno alle quantità d* ossi- 
distillate s' alterano prestissimo, la loro geno assorbite dagli olii di cui parliamo, 
acomposiziooe essendo particolarmente e qui daremo le osservazioni fatte dal dì- 
rapida quando sono esposte alla luce, ligenlisiimo chimico veneto, il Bizio, sui 
Perdono il loro odore, precipitano una cangiamenti che oe risultano, 
materia fioccosa e si putrefanno. Il depo- Fino dal 1789 il Proust, parlando 
sito che si forma pare composto di glo- della canfora tratta dagli olii volatili, no- 
buU organizzali, ed è considerato da molti tava, doversi io essi distinguere due so- 
naluralisti come una vera furmszione or- stanze diverse, le quali tendono tutte due 
gaaica. Uno dei prodotti costanti della a combinarsi con la base dell' aria viiale 
scomposizione delle acque distillale è fa- od ossigeno, ma con forze dìflcrenli, una 
ctdo acetico. Per evitare questa scompo- «Ielle quali dee aversi pel radicale di una 
litionc, si conservano in rasi u[*achi e in resina e 1' altra pel radicale di un acido, 
luoghi oscuri, e sì lueltono in sito fresco, e notava altresì il primo radicale aver 
Le acque otlemile c«m l'agitazione del- maggiore affinità per l’ossigeno del se- 
l’olio non piesentuno quest' inconvenicn- conilo. Preparali il Bizio parecchi olii 
te, in modo che queste li possono con- volatili appositamente col solito metodo 
servare lungo tempo in bottiglie turate. della distillazione, cd assicuratosi chi ap- 
Gli olii volatili si tliscìolguno tielf al-;peoa preparati non cootenavaDo quelli 

Suppl Tecn. r. XXX. ai 



Digitized by Google 



Olio 

alcuo acidU) Tcnò ciascuDO dì cui lepa- 
ratameote io aottucuppe, fatte in guisa 
che gli uhi Iti esse cualeouli presentassero 
all’ aria molla supeiGcie. Facendo in que> 
sto mudo, passati che furono pochi gior> 
ni, trovò parecchi degli olii menxionali 
molto inaciditi, procedendo la cosa di to) 
guisa, che dopo due mesi, in estite, tutti 
arrossavano fortemente le carte azzurre ; 
e io olcuoi altresì, come io quelli di menta 
e di caunella, c’erano ci istalli bianchi e 
trasparenti, specialmente dove la materia 
oleosa era distesa sotiilmenle. Tuttavia 
questi olii, benché fossero acidi assai, con> 
servavano tutta la loro fluidità ; il che 
prova, che V acido si era formato prima 
della resina. 

L* olio volatile che sovra gli altri ge- 
nerò V acido assai pruulamenle e iu ab- 
bondanza fu quello delie cortecce del 
laurus cassia ; iniperocdiè esposto all'a- 
ria nello stesso modo degli altri, pochi 
giorni appresso riuscì pieno di cristalli 
acidissimi : i quali poieroosi raccoglie- 
re facilmente, cd eziandio sceverarsi dal' 
r olio che vi era aderente , compri- 
mendoli tra carta bibula , bagnandoli 
con alcole, ed asciugandoli con lo stesso 
mezzo. 

Qualora gli olii essenziali, dopo aver 
dato r arido crislallizzabìle, riojanguno 
ancoro e«|Ki»ti airaiia, finiscono con rad- 
densarsi interamente , ingenerando una 
resina e altresì un a''i<lo assai volatile. Gli 
olii di cannella, di menta e più altri, posti 
che sicno in piccola quantità in una boc- 
cia grande, nella quale u quando a quan- 
do rinnovisi V aria, cominciano col farsi 
acidi, e mano a mano si addensano \ al 
qual termine pervenuli, esalano un odor 
forte, il quale morde cosi acremente le 
nari che appena può essere fiutato. Ora! 
essendo r olio snaturato così, se meltesi^ 
una carta azzurra nella bottiglia, anche 
senza lulfarla menomamente nell' olio, vie-! 
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ne tosto arrossata, come se ci fosse il va- 
pore deir aceto radicale. 

Avendo il Bizio veduto che gli olii 
essenziali si facevano acidi stando alfaria, 
volle anche assicurarsi se ciò venisse dal- 
r ossigeno atmosferico; e perciò fece pas- 
sate una corrente di questo gas attraverso 
agli olii summentovati. 

Sembrandogli che T ossigeno dovesse 
meglio operare la acidificazione degli olii, 
qualora fossero in istato di diviiiune, sriul- 
&e r olio di menta nell' alcole e poscia 
decompose la soluzione con acqua distil- 
lata, facendo quindi passare 1* ossigena 
attraverso aiPulio, in questo modo diviso. 
Dopo più ore che la azione dell' ossigeno 
continuava sull' olio, la soluzione, dt tor- 
bida che era, si fece limpida quasi [teifet- 
tanienle, unir nitro rimanendo che oe tur- 
basse lu lru»puienza, che ulriino poca tua- 
teria resinosa ingenerata nel liquido dol- 
1* azione stessa deli' ossigeno. Allora levalo 
1' apparecchio cd csa ninato il liquido coi 
soliti reagenti, diede segni manifesti di 
acidità. 

La cosa che merita essere ricoidat.i è, 
che non lutti gli olii essenziali, esposti «1* 
l'aria o all' azione continuata dell'ossige 
DO, si fanno acidi ; ma anzi alcuni durano 
Senza dare il più piccolo indizio di acidità 
fino all' intero loro addensamento. Gii 
olii, tra quelli esaminati dal Bizio, che non 
manifestarono questa proprietà, furano 
quelli di rose (rosa gallica), di anice 
(pimpinella anisumj, di finocchio fune- 
ihum Jocniculum), di camomilla (mairi' 
caria ehamomilla) y di trementina (pinus 
larix ) ; i quali, in iscambio di dar acido 
per l' azione continuata dell' ossigeni», 
danno uua sostanza, la quale non è acida, 
nè alcalina, ma fornita di uguali proprietà 
che la materia cristallizzabile dell' olio di 
Iremeiilina, descritta ed esaminata per la 
prima volta dal Brugnalelli. 

Gli olii volatili si comportano coi gai 
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come i Uquifli Io generale, asforimno 
graodi qoaalità di alcuaì di essi, che abban* 
Uooaoo oel vunto, o quando si fa bollire la 
solutione. Dietro gli sperimenti di Saus> 
sure, un dnto \olume d'olio di trementin;i 
assorbe da o,i6 a o,ao del propn'41 vo- 
lume di gas ossido « ni honico ; 1,7 a 1,9 
volumi di gai acido carbonico; 3,1 a 3^0 
Toliimi di gas olefi<^n ; 3,5 a 3,7 di gas 
ossido nitroso ; e, secondo Gay-Lussac, 
5 volle il proprio volume di gas cia- 
nogeno. 

La luce contribuisce ad accelerare t 
cangiamenti sunicuentorati che P ossigeno 
produce sugli olii volatili, ed ansi Tyngry 
cercò di mostrare che basta di per sè a 
cagionarli, anche sens.) il contatto dell'os- 
sigeno puro o dell'aria. 

Vògel, che fece diverse sperienze sul- 
r azione della luce solare su molte so- 
stanze, ritrovò che gii olii essenziali sof- 
frono al sole molli cambiamenti diversi. 
Alcuni si scolorano, altri acquistano colo 
re. L' olio di menta, per esempio, come 
pure quello di sabina, che soni» gialli, di- 
ventano bianchi ; alPopposto, Polio bian- 
co di trementina diviene giallo con Pazio- 
ne del sole. L' olio di camomilla, che è 
azzurro fosco, alla luce del giorno diveut;i 
giallo. 

Notevole proprietà degli olii volatili è 
quella di ritardare e impedire per qual- 
che tempo la fermentazione^ al che però 
^ovano solo per breve durato, attesa la 
facilita con cui si volatilizzano, a meno 
che non siano esattamente rinchiusi. Per 
questa ragione, ed anche pel loro molto 
valore, di raro si usano come antifermen- 
tativi, adoperandosi piuttosto le piante che 
li contengono e che devono ad essi que- 
sta loro proprietà. 

Il calore ha per primo effetto angti olii 
volatili quello di mantenerli liquidi, c tali 
tono in fatto quasi tutti alP ordinaria tem-l 
peralura, meno alcuni pochi) come quelli 
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di rose, di prezzemolo, d* anici ed altri. 
In generale, il loro punto di congelamen- 
to, cioè quello cui solidifìcansi, è assai 
vario. L'olio di anici congelasi a — • lo^'C., 
quelli di bergamotto e cannella a — 1 i% 5 , 
quello di trementina a -—11. Abbiamo 

I veduto nel Dizionario come Margueron 
osservasse a — 33** formarsi negli olii 
lalcuQÌ cristalli che a — 4 ° fondevansì. 

II Bizio fece alcuni esperimenti analoghi 

per conoscere se questi olii gelinsi tutti 
uniformi come l'acqua, il che avrebbe 
fatto a prova della loro semplicità di com- 
posizione, o se gelano io parte, lo che di- 
mostrerebbe essere dessi un miscuglio 
meccanico di sostanze diversamente fusi- 
bili. Esperimenlando pertanto con olii da 
lui stesso preparati di recente, trovò che 
dopo quelli di rose, d' anici e di finoc- 
chio, P olio di eamomitU fu il più pronto 
a gelare, poiché a soli — 5 * C. riusciva 
denso Come il miele, ed a intera- 

mente gelato. Poi venne quello di cannella, 
che a — 1 intorbidò fortemente ; poi 
quello dì menta che intorbidò a — - 3 o% 
nè tornò trasparente a o^ e neppure a 
^ 1 3 % essendovi alcuni cristalli solidi 
non isquiigtiati. Ebbe lo stesso effetto con 
olii d' arancio, di cedro, di garofano, di 
ginepro e di spigo, sicché gli risultò al- 
P evidenza, contenere gli olii volatili due 
sostanze diverse che gelano a differenti 
lemperoture, le quali propose il Bizio di 
intitolare sereusina, 1 ’ una da ^spucs, 
solido , cd wttt essenia } ed igrusina 
Poltra, da nypoiyli^uido,ed oooict^cssema. 
Poscia il Berzelio propose dì chiamara, 
analogamente alla denominazione adattata 
pei corpi graMÌ, steoropteno P olio meno 
fusibile, e oleopteno V altro. Separansi 
questi due corpi, come pegli olii grassi, 
comprìmendo 1 ' olio freddo e solidificato 
fra carta bibula, che s'imbeve delPoleo- 
pleno,il quale si ottiene distillando la carta 

i con acqua. Alcuni olii depoogono uno 
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siMrujittno allorché tt coniervaoo a luDg'>;| ulti volatili coma quelli fluì, rÌNcaldatì aJ 
ma non si ca eoo certetxa •# questo vi un certo punto, e notò anzi essere questo 
esistesse o se vi si formi per la allerazio* più basso che pcgli olii grassi, 
ne (ii essi. Sono gli olii volatili gran(Ìemeote com- 

Beochè si dicano olii volatili, pure la bustibili, e la qunolilà di vapoii che ne 
tensione dei loro vapori è minore dì quellj|esal<4DO di continuo è cagione che al me 
dell* acquo, ed il loro punto di ebolli- nomo avvicinarsi d* una fiamma si accen- 
nieuto %aiia, essendo per alcuni di i6o°C., dono, trasmeltendusi loro il fuoco, ed anzi 
e per altri ancor più eletato; ma ciò questi vapori possono mescersi nell* aria 
forse deriva da un’ Bllcraiione che il ca In tale proporzione da formare miscugli 
l‘»re vi produce, essendosi osservato che detonanti con essa. Questi olii bruciano 
i vapori degli olii volatili fanno volgere fiamma luoeutistimi, però molto fu- 
tdora all* azzurro la carta di tornasole liggmosa. Bruciandoli sotto una campana 
arrusvitJ senza che contengano ammonia- ripiena di gas ossigeno, olliensi delTacqua, 
ca, e che distillando soli quegli olii, si dell* acido carbonico, e un carbone molto 
decompongono quasi sempre in parte, ed puro, sce\ro nlTattu di potassa, che è 
ì prodotti gassosi che risultano dalla por^ quello, il quale rendeva fuligginosa la 
tione decomposta, traggono seco i vapori fiamma. 

di quella iodecomposla. Non si può du> Con 1* ebrdlizìone, gli olii volatili sciot- 
bitsre che in molti casi Pinfiuenza del gono lo zolfo, che, col raffreddamento 
calore non sia lufiìcienle per determinare della soluzione saturata, deponesi in crU 
negli olii volatili profonde modificazioni stalli rossi e prismatici. Se si prolunga Io 
isomeriche. Inoltre, Pozione delParie ha ebollimento con in zolfo, Polio si dccom- 
certo gran parte in queste variazioni. Cosi pone, si svolge del gas e si forma una 
Polio di garofani, che all* aria distilla seni- ttias»n bruna, unfnosa, dì odore disgusto- 
pre coloralo, sì produce scolorilo nell’ a- so, non per anco esaminala abbastanza, 
cido carbonico, come Dumas potè assìcu- Si preparano combinazioni di zolfo cogli 
rarseoe. Perciò conviene distillare le ts- olii volatili, sciogliendovi immediatamente 
seoze in una olmu^fera d* idrogeno o di tu zolfo in polvere fina, o [>oncndovi in 
acido carbonico. Se si fa una pasta con digestione fiori di zolfo, od anche unen- 
olio volatile ed argilla, e si sottopone dovi dello zolfo Comhioato Ci>n un olio 
questo miscoglio alla distillazione, la mag- grasso : siffilte preparazioni si dicono 
gior parte delP olio si decompone. Ailor- baìsami di %oìfo. Con la distd'azione dan- 
che si fanno passare vapor] d’olio altra- no un gas infiammabile analogo all* acido 
verso Un tubo scaldato fino ad essere ro- idrosolforico. 

venta, si ottengono gas combustibili io Sciolgono pure il fosforo mediante P e- 
abbondanza, e sulle pareti de) tubo si de- bollimento, e ne depongoiio la roHggìor 
posila un carbone brillante. Mesciuti con parte nel ratlreddarsì. In certi casi la su- 
acqua o scaldati col vapore, distillano in- luzlone risplende nell* oscurità, e versan- 
vece senza decomporsi, come vedemmo, doiie nn poco in una fiala di vetro esatta- 
parlando della maniera di estrarli c di de- mente otturata, se si agita in guisa die 
purarli. La loro volatilità è causa che le bagni la interna parete, quando si sluia 
macchie trasparenti che producono sulla la fiata appare tutta lucente. (T. Plìli 
carta svaniscano col calore. luminosa)» 

Uetorich osservò rìsplenderc anche gli Gli dii essenuali assorbono il gas cloro. 



« 
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t proyano ia tal caso la sfesta altera- 
«ione che quando si ossidano a contatto 
dell* aria ; V olio alterato sembra essere 
una combinauooe di acido idroclorico e 
di una sostarne resióosa. Tersaudo una 
soiuaione di cloro nella soluzione di un 
olio \okilile Deir acqua, l'olio si separa in 
poco tempo sotto fui'Oia d* una resina. 
Gii olii Toletili combinansi pure con T io- 
dio, e s' impadroniscono di questo corpo 
quando si agitano cuu uua semplice solu- 
lione d' iodio io una soluzione sjllna. 
Molli di essi manifestano, massime quando 
vennero preparati di fresco, una tale afli< 
niià per l'iodio solido, ehe, combinandosi 
con esso, producono una specie di deto- 
nazione, la quale per altro non è acconi> 
pagnata da svolgimento di luce, a meno 
ebe il miscuglio s' infiammi. Inrecchiaodu, 
perdono questa proprietà. Gli olii di te- 
rebintina « di lavanda distinguonsì in ciò 
dagli altri, ma cui tempo perdono anche 
essi questo toro carattere. Altri olii si com- 
binano air iodio senza svolger colore ; 
tali sono quelli dì vorie specie di menta, 
quelli di cornino, di tanaceto ed altri, che 
acquistano però la proprietà di produrre 
con r iodio una leggera detonazione, me- 
sciuti prima con alcuni centesimi d'olio 
di terebintna. Secondo Winkler, I’ olio 
tra»forma gli olii in ispecie particolari di 
resina, con le quali combinasi. La potassa 
B contatto con la combinazione, discioglie 
r iodio e lascia la resina, che è poco so- 
lubile oeir alcole c piti Si)lubite nell' etere. 

Il bromo ha sugli olii volutili azione si- 
mile affatto a quella del cloro. 

Gli ocidi furti alterano in varie maniere 
la composizione degli olii volatili. 

Vedemmo nel Dizionario come Acharl 
componesse un sapone arido mescendo 
lealamente l'acido solforico con quello di 
terebintina. Se si uniscono a quest'acido 
prontamente gli olii volutili, vi si combinano 
Con Urolgimcoto di calore e formtiDO con 
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esso un Hquido bi uug u «leiiso donde 1' a- 
cqua precipita una massa bruna ed acuta, 
solubile nell' alcole e negli alcali, e, fino ad 
un certo punto, in grande quantità di a- 
cqua. Riscaldando il miscuglio, 1' olio si 
raibnnizza e si svolge del gas acido soU 
forosti. 

Gli olii volatili assorbono grandi quan- 
tità di gas acido solforoso senza es.serne 
sensibilmente alterati. 

L' acido niti icu concentrato, mesciuto 
prontamente in vaso caldo con un olio vo- 
latile, lo decompone fi prontamente che 
spesso lii massa s'infiamma, ed egualmente 
opera 1' acido iponiirìco. Vedemmo nel 
Dizionario come si renda piu certa l' in- 
fiammazione mescendo all' acido nitrirò 
dell* acido solforico, che, togliendogli parte 
dell' acqua, lo rende più concentrato. R 
qui da avvertirsi che nel fare (piesto spiv 
rimentu si dee versare V acido con vaio 
attaccalo alla cima «li lungo pertica per non 
rssere offesi dagli spruzzi di materia in- 
fiummata che si producono. Qunndo la 
reazione è meno vivace, l' olio sì trasforma 
in resina, e, prolungando la ebollizione 
con acido nitrico diluito, si ottiene da ul- 
timo dell' acido ossxltro. 

Secondo gli csperiin«.‘nli di Priestley, gli 
olii Tolaliti assorbono gran copia di acido 
nitroso e sì mutano in resine. 

L’ acido idrochirioi concentralo combi- 
naci purecon iilciini olii volatili producendo 
una massa acida, densa e bruna. Farcndutii 
I passai e attraverso di essi allo stalo di gas, 
vi produce quell» sostanza cui $Ì die' il 
nome «li C.v?iFonA artijhialc, (V. questa 
parola. ) 

L’ acido rdi'ucianico sì unisce avida- 
I niente agli olii volatili, die lo tolgono al- 
I l'acqua nella quale è dfsciollo: la combi- 
1 nazione riesce più pesante dell' acqua, c, 
jsecundo lllner, T acido idrucianico vi si 
jconserva senza decomporsi, 
j Combioaosi pure gli olii volatili eoa 
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molli acid! vegetali, come qtielli acetico, 
ossalico e siiccinico, cogli ««cidi grassi e con 
quelli cuitiroricu e subeiico. 

Gli olii volatili SUDO senta azione sui 
metalli. Quegli ossidi di essi, che facilmente 
abb.indoiinno il loro ossìgeno, come i per-; 
ossidi di rame, di piombo e di manga- 
nese, vengono decomposti con P ebollì* 
mento dagli olii volatili, che vi tolgono 
delP ossigeno e trainuisosi in resine. 

Accennammo nel Ditiuuariu, quanto 
difBcilmente accada la unione degli olii 
volatili cogli alcali, cioè la saponificazione 
di essi, ed in fatto non ve ne ha che pochi, 
i quali sieno suscettivi dì unirvisi, cioè 
quelli di garofimo, di pimento, ed alcuni 
altri. 11 sapone di Staikey si ottiene tri- 
turando io un mortaio delP idrato di suda 
fuso recentemente prima con poca tere- 
bintiua, poi con olio di terebintìnn, che ag- 
giugnesi a poco • poco ed a piccole por- 
zioni, macinando continuamente finché la 
massa abbia la consistenza d' un sapone; 
aciogliesi allora nelPalcole, il quule, filtrata 
la soluzione, distillasi. Si ottiene così una 
combiiiuzìone di soda e d' una resina pro- 
dottasi nelPolio durante la triturazione. 

Alcuni olii volatili sì comportano in mo- 
do affatto diverso, quando si fa uso d* ì- 
druto di potassa solido o di una soluzione 
assai concentrala di questo alcali, sotto 
P influenza di una temperatura di a 
3oo^: SI sviluppa in questo caso dell' i- 
drogeno, e si formano degli aridi che sì 
uniscono alla biise adoperala: ciò accade 
pegli olii di mandorle amare, di cannella 
ed altri. 

Gli «dii essenziali possono assorbire 
quantità variabilissime di gas ammuniacu. 
L' assorbimento è d'ordinario grondissimo 
allurché sono più pesanti dell' acqua; nel 
caso opposto non ne assorbono che te- 
nuissime quantità. In generale, ne assor- 
bono da 6 a 8 volte il loro volume; ma 
Polio di spigo ne assorbe fino a 47 volumi. 
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Karis fece alcune sperienze suIP aziuac 
che esercitano reciprocamente fra loro, 

P ammoniaca e diversi olii volatili. 

L' olio essenziale di garofano, posto in 
contatto dalP ammouìaca lìquida cuncen- 
traia, si converte subito io una massa cri- 
stallina assai consistente, la quale torna 
ad essere fluida, e P olio riacquista le sue 
proprietà, appena che P ammoniaca sì b 
evaporare. 

L'olio essenziale di cannella non cambia 
cosi rapidamente coll' aggiunta dell' am- 
moniaca, e non fa che addensarti: per altro 
sembra che fra esso e questo alcali accada 
una intima combinazione, imperocché, an- 
che quando si esponga alPazione del calore, 
P olio non ritorna più fluido. 

Frattaolo culP ammoniaca P olio essen- 
ziale di mandorle amare, non privato d'a- 
cido ìdrucianico, diviene io princìpio sol- 
tanto un poco più denso, ma coll' andare 
del tempo acquista una durezza tale da 
poter essere polverizzalo. 

Fra gli alcali vegetali sciolgonsi negli oUi 
volatili la cinconina, la chinina, la morfina, 
la narcotina, la stricnina, la brucina, la ve- 
ratrina e la delfina. 

Sui salì gli olii volatili hanno poca azio- 
ne. Alcuni salt metallici, facili a ripristinarsi, 
li trasformano in resine, come il nilraio 
di mercurio ed i cloruri diuru, «li stagno 
e di antimonio: P azione che eserdtaoo 
questi ultimi sali sugli olii, è spesso violen- 
tissima ed accomfsagnaUi talora dalla rìprl- 
stlnazione della base allo stato roetilliro- 
Il clorato di potassa gPinGammn cui mezzo 
della percossa. Il cloruro di mercurio, 
sciogliendosi negli olii volatili, It rende tan- 
to pesanti do farli cadere al fondo di uo'a- 
rqoB satura di quel sale; lo pari tempo » 
addensano. L' acqua ne estrae il sale, e 
P olio, fluido come prima dell’ esperienza, 
ritorna a galla. 11 fluoraro di silice viene 
assorbito «lagU olii volatili in grande copia 
e con sviluppo di calore. 
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Maaoati eoo lo luccUero, gli olii volatili beoe caretleriiuto ; l’ olio eli valeriaoa e 
•ciulgoQM meglio oclPacqua, e daimo quelle quello di camomilla danno P acido vnle> 
preparaiiooi che i farmacuti dicono o^c;-|rianico già cooosciuto, che Dumas e Slas 
saecarati, ihanoo anche preparato artifitìalmente cun 

jénalisi. Vedemmo nel Dizionario, e P olio di patate, 
qui addietro, considerando gli efietti delj Nel Dizionario riferimmo P analisi di 
fieddo sugli olii volatili, come, al pari, di alcuni olii volatili fattasi da Saussure, II. 
quelli grossi, consistano di due sostaule di- Lubillard analizzò pure P olio di terebiu* 
versameote fusibili, mesciute, ma non con- |tina, e lo trovò formalo di 67,6 di car- 
binate fra loro. Gerhardt e Cahours ìn-'bonio e 13 , 5 di idrogeno, 
trapreseru una sene d'indagini sugli olii j Gobel analizzò anch' esso alcuni olii 
voUliiii per separare i due priocipiì etero-^ volatili, e quantunque i suoi risullumenli, 
gend, cuosisleiiti, come multi chimici ve* a quanto dice Berzelio, meritino minore 
rihearoDo, in un olio ossigenato td in un Gducla di quelli di De Saussure, pure li 
idrogeno carburato. Talvolta Polio u»st | riferiremo, anche perchè in porte relativi 
genulo è crislailìzzatu, mentre il princìpio ad olii nou esaminali «la altri. NelP ulto dì 
(U cui è accompagnato è iu i>latu liquido :^iose, Gtibel trovò 69,66 di carbonio, 
in questo caso, la separazione dei priino| 16, u6 d' idrogeno e < 4)38 di ossigeno ; 
licsce facilmente: ma non è egualmente nell' olio di menta pepeiìna, 7$,i di car* 
tielP idrogeno caibuiato, il quale si uitiene bonio, i 5,4 di idrogeno, 1 i ,5 di ussige- 
coslaoteuieule misto in certa quantità col -no ; in quello del lauro cinnamono e di 



r altro piodutto- Venuc riconosciuto che, jcannelbi, 78,1 di carbonio, 10,9 di idro- 
per ispogliare P idrogeno carburato dallti'geno, 1 1 di ossigeno; finalruenle, nell'olio 
olio ossigenalo, si richie«Ie un agente chi- j del lauro cassia, il carbonio era nella pro- 
rnico; e tratlavufi dunque di rinvenire un j porzione di 76,7, P idrogeno dì 9,7 e 
corpo, il quale, pollo a contatto col me-!P ossigeno di i 5 , 6 . 

scugtio dei due pi iucipìi, s' impossessi del- l^'alsìficazioni. Nel commercio gli olii 
P olitj ossigenalo e pei metta alP ìdr«>genu volatili vengono suveule sofisticati eoa 
catburato di svilupparsi senza filigli subire J'aggiunta di altre sostanze, c giova sapere 
alcuna alterazione. La potassa in fusione 'quali sieoo le frodi più frequenti di siniìl 
adempie perfettamente a tale scopo, e tu genere ed il modo di riconoscerle, 
d' un pulente aiuto a Gerhardt e Cahours Gli olii grassi vi si aggiungono spesso, 
nei casi in cui P hanno impiegata. e fra questi principalmente la soluzione 

lu tal maniera pervennero a riconosce- d' olio di ricino nell'alcole, siccome qtiel* 
re P e*isleaza di due priuclpii |Miticolari la che non na altera visibJmente la flul- 
iu parecchi olii, fra Ì quali attrassero pria-jditi:, che è il priocijiale caratteie che li 
cipalmcote la loro uttenziune quelli dì ro-j distingue. Si è indicato nel Dizionario 
miau ( cuminum cjrniinum di vuleriana|qual mezzo di palesare il miscuglio, il 
valeriana ^ e di camomilla fare una macchia sulla carta per vedere 



(anlUemxx nohiiis). 



jse col calore dileguasi atl'atto, come dee 



Questi tre olii contengono ciascuno un accadere se P olio volatile è puro. SI può 
olio volatile, che la potassa trasforma in'an<-lie agitare P olio che sospettasi sofisti- 
acido e in idrogeno cai bufato, sul «]uale calo con tre volle il suo volume di «ilcule 
quell' alcali è senza azione. L' olio di co- a 0,84, che Kiscìa indiscìoltu Tulio grasso, 
asino somministra un uuovo acido assai se ve ne ha. Cogli stessi mezzi sì può sco- 
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prire 1' aìlerailont col buUsaio di copaìbe 

0 simile, e col prloio unciie quello cuo la 
resina, la quale però appare più distinta* 
niente distinandu P olio cuti T acqua, od 
quni caso limane 

. Mescuosi miche gli olii volatili con al- 
cole, il quale m scopre agitando 1* olio 
Con arqua in mi tulio graduato, col che 
il liquore diviene latteo, e T olio, dopo 
Separatosi, ha minore vutuiac dì prima e 
r uc({ua maggiore. 

Volendo usarne, si prende un tubo di 
\i*ti\> di 1 centimetro d. diarnelro e lungo 

1 5 chiuso ad una estreuiitìi. Ai due terzi 
circa della sua altezza si segnano due linee 
trasversali con una lima, o con due pie* 
coli pezzi di calla incollativi, distanti Puno 
dair hUio due cenlìmelrì circa. Si riempie 
ben es;itiiitnente di iicipiu lo spazio che 
esi»(e ha la linea inferiore c il (ondo del 
tubo, e di olio volatile P intervallo fra le 
due linee, lasciando vuota la parie supe- 
riore del tubo. Quando tutto è coti dis- 
posto, si agitano i due iiqtiidi a più tipre- 
se, e dopo un momento di riposo, se Polio 
volatile coiitlene alcole, si vede che il vo- 
lume delP acqua è uunientato, e quello 
dell' olio diminuito ; al contrario, allorché 
r olio è puro, i due liquidi occupano lo 
stesso poslu che avevano prima delP ogi- 
tuzione. 

Se P olio che sì vuol provare è più pe- 
sante dclPur.qua, se ne versa nel tubo Gnu 
n che P acqua siu giunta al livello delia 
linea superiore, e si opera posciu nella 
stessa maniera. Bisogna aver cura sola- 
ro<'Ulc Hi segnare nel fondo del tubo Io 
spazio che occupa P olio per riconoscere 
se ha diaitnuilo mercè P agitazione. 

Si vede che questa esperienza dà soU 
tantu n conoscere, se P olio volatile espe- 
rìmentutu contenga o no delP aleute, ma 
se si vuol assicurarsi della quantità di 
questo liquido, bisogna fare il saggio io 
ua tubo graduato, che mostra immediata- 
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mente la perdita del volume delP olio to- 
lalile. In tutti i casi, in questa esperienu 
si dee tener conio della piccola quantità 
(Polio volatile che ('acqua puo sciogliere, 
e di quella che qualche volta si attacca 
alle pareti del tubo. 

Yauquelin, che studiò particolarmeDla 
i miscugli di alcole e di olio di bergamot- 
to, che frequentemente falsiGcansi a que- 
sta maniera, trovò che i uo parti in ro- 
lutue di alcole ne sciolgono 5o di queU 
r olio, ma che nelle proporzioni hanop 
luogo ditlercnii anomalie, ed ebbe da vario 
sperienze i risulUmenli che seguono. 

1.^* L' olio di bergamotto può contene- 
re P otto per cento di alcole del peso 
specifico 0,8 1^, senza che si possa cono- 
scere questa lalsibcaziooe oolP aggiunta 
dell' BC({ua. 

a.” Se Polio, aiPopfiosto, contiene una 
maggiore quantità di «Icoole, se ne separa 
coli' aggiunta dell' acqua P eccesso. 

Una piccola quantità d' acqua ine^ 
HC(»lata coll' ulcoule (limlnuisce nutabil- 
uieute lu sua iizìune sull' olio ; imperoc- 
ché P alcoole del peso speciGco o,88o ne 
scioglie solo l,aq del «uo volume \ atPop- 
poslo, P aleute puro quasi la metà. 

Se si mescola P alcoole con un olio 
voldtile , ha luogo in ambidue i fluidi 
mia scambievole permuta, la cui propor- 
zione sarà diversa secondo la purità del* 
r alcole. 

S." Se si mescola P alcole del peso 
specHìco di 0,847) esempio, con olio 
di bergamotto, che ha il peso specifico 
0,856, P alcole cadrà n) fondo, e P olio 
VI galleggerà sopra. Ciò deriva da che 
Polio assorbe una pane dell'alcole pu- 
ro, pel che il resto diventa più pesante, 
mentre esso diventa più leggiero. 

ila luogo una specie di decompo- 
sizione deiP acqua e dell' alcole col mezao 
dell' olio. Dietro ciò si può supporre, che 
mescolando una pìccola parte delP alcole 



Digilized by Gbogle 



Ouo 

allaogtto con ana granile qoantità di olio 
volatile, r acqaa ne venga ceparata, e che 
cade sola al fondo del vaso. 

Da ciò dedurrebbesi potersi aggiungere 
a quell* olio r otto per cento di alcole 
sen^a che si potesse scoprire 1* inganno ; 
ma è da osservarsi che lo paleserebbe 
I* areometro , imperocrbè per quell* ag- 
giunta la densità dell* olio riesce dimi* 
nuità di 

Si può anche conoscere la presenta 
dell* alcole negli olii volatili mescendo 
qualche goccia di essi con un olio grasso 
limpido, il quale s* intorbiderà soltanto nel 
caso che v* abbia ilell* alcole. 

Secondo Bersi, la esistenza dell* alcole 
Degli olii volatili può venir facilmente 
manifestata col poUssio. Si versano la 
gocce <1* olio in un vetro da orolugiu 
perfettameoie asciutto, e vi si aggiunge 
un grano di potassio grosso come la ca- 
pocchia di un ago. Se questo grano dì 
potassio uiauliensi in mezzo al liquido i3 
a 1 5 minuti. 1* olio contiene meno di un 
4 per cento di alcole. Se, al contrario, il 
potassio sparisce nello spazio di 5 minuti, 
r olio cuotiene più di 4 centesimi d* al- 
cole ; e se sparisce in meno d* un minu- 
to, l’ olio contiene aS per cento o più di 
alcole. 

Borsarelil suggerì I* uso del cloruro di 
calcio per isCiiprire l* alcole nel modo 
ftoguente. L* olio essenziale s* introduce 
in un vaso cilindrico del diametro di a 5 
a 5u millioirti I, e dell* altezza di io a ii 
centimetri. Deesi riempire il lecìpicute sino 
a circa due terzi della sua altezza. Dispo- 
sto ciò, si pungono nel liquido piccoli 
pezzi dì cloruro di Laloio ben secco e 
scevro di polvere, e si chiude il vaso con 
un turacciolo, sultopunendido all* azione 
del calurioi in bagii»-m«ria ritCjldato Gnu 
9 tuo*’ ctnle»iuMli. Dopo averlo tenuto 
per 4 e ^ iniuuli a questa temperai ura, 
avendo cuia di agitale di Iretto in tratto 
Suppl. Dii, Tcun. T, JCX.T. 
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il liquido, »i abbandona il tutto a lento 
rufireddiimeoto. In questo stato, se nel- 
1* olio si contiene una quantità notabile di 
alcole, il cloruro si scioglie interamente, 
e il liquido si divide in due parti : la su- 
periore è t* olio essenziale, I* iofeniire la 
soluzione alcolica di cloruro di calcio. Se 
1* olio non tiene unito che piccolissluia 
quantità di alcole, i pezzi di cloruro cal- 
care divengono eftlorescenti, perdono la 
loro 6gura, e formano uoa massa bianca 
che si deposita ed aderisce al fondo del 
vaso. Infine, se nell* olio essenziale non vi 
ha mescolato veruna quantità d* alcole, 
i pezzi di cloruro non si sciolgono, anzi 
conservano tu loro forma. 

Giova far notare che quando »Ì vuole 
espulurare in tal modo 1* ubo essenziale, 
è mestieri iutroduire ìn esso al principio 
soltanto un piccolo pezzo di cloruro cal- 
care j perchè metlendoveue dì troppo, se 

10 quantità d* alcole mescolala coll* olio è 
tenue, quel liquido si ilivide su lutto il 
cloruro e non produce in questo cangia- 
iiicoU sensibili. Se si vede che il piccolo 
pezzo di cloruro introdotto nell* olio sia 
stato sciolto, se ne aggiunge dì nuovo 
fim hè non succede più ulcuna soluzione, 
servendosi sempre del bagno-maria pel 
rìscalJamcolo, ed ogìtaodo il mescuglio, 
come si disse superìoroieule. Levando con 
un sifone lo strato d* olio che sopraunuta, 
si può deCermluare fucitmenie la quanlilà 
d* alcole òhe era col medesimo mescolata. 

Le falsificazioni più ditBcili a conoscer- 
si degli olii volatili sono quelle che si fan- 
no con altri olii volatili di minor costo, e 
cou quello di lerebinltna principulmcnle. 

11 modo piò semplice, ma oUresi il più 
incerto, dì scoprire raggiunta, è dall* odo- 
re, « ome anche nel Dizlonaiiu acceonussi, 
cercando però di renderlo più sensibile, o 
riscaldando 1* olio fortemente fra le mani, 
e versandone alcune gocce sopra un tes- 
suto, agitando questo nell* aria e accostan* 

^4 
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dolo tratto tratto alle tnri, per sentire 
r odore dclP olio che » evapora prima e 
dopo , od anche bruciando della carta 
intinta nelP olio da ns^aggiard e spi^oen- 
do col suflìo la fiamma. 

Si può anche scoprire 1* olio di tere- 
bintina agitando V olio sofisticalo con 5 a 
4 volte il suo volume di alcoole a 0,84» 
che lascia indiìiciolta la maggior parte del 
pi imo. Fatto rifiesio, che gU olii volatiti 
che più spesso falsificaiisì con quello di 
trementina sono quelli di maggiorazia, di 
spigo, di salvia^ di timo, di rauierino, d’aS' 
senzio e di ment.i peperiaa, Mero pensò di 
valersi a distinguere il primo della sua 
proprietii di sciogliere eoo grande facilità 
gli olii fissi, c dopo molli tentativi si assi' 
curò che io pratica era da preferirsi a tal 
fine l'olio di papavero, perchè ha sempre 
la medesima coosistenzi, e suggerì dietro 
ciò il metodo che segue. 

Si prendono tre grammi circa di olio 
di nocciuole e si mettono io lobo gradua- 
to ; si aggiunge una quantità eguale del- 
)' olio volatile da assaggiarsi ; sì agita la 
Tnes''olanza, che diventa lattea se l’ olio 
volatile è puro, mentre rìioane trasparente 
so vi ha olio di trementina. 

Sì può accertarsi della brootà del me- 
todo provando prima un olio volatile puro 
e V olio di lorebintina, e poi una mesco- 
lanza del due olii, in cui la seconda sia 
nella più leggera proporzione che possa 
aggiugnersi con vantaggio nel cc- imercio; 
si nota che in tal caso la mescolanza si 
comporta C’^me fa Polio stesso di trementi- 
na, ossia non intorbida Polio di nocciuole. 

Aifioebè la esperienza riesca bene, con- 
viene che la mescolanza sia molto intima. 
Bisogna per lai fine servirsi del mezzo 
stesso ebe si osa per fare la frode nel com- 
mercio, ufBnchè non apparisca ; sì prende 
r olio volatile puro e quella quantità di 
olio di icrcbiuiioa che gii si vuole aggiun- 
gere I SI versa io bacinella a baguo-marìa, 
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|e si scalda finché la mescolancn, ohe da 
principili è torbido, divenga trasparente. 

Si conosce in pari modo la preseou 
dell' olio di terebinlina negli olii vuUlili 
ricavati dalle piaole distillate iosìene eoo 
esso. 

Il metodo di Mero non può valere ge- 
neralmente per tutti gli olii essenziali, ma 
vale soltanto per quelli di timo, di rame- 
rìno a per qualcuno degli altri i più ado- 
perati. 

Se li unisce un olio più pesante del- 
I* acqua con uno più leggero di essa, agi- 
tando il miscuglio a lungo con acqua e 
lasciandolo in riposo, V olio più leggero 
sale alla superficie ed il più pesante cab 
sul fondo; è però da avvertire che in tale 
maniera talvolta separansi piccole quantità 
d' un olio più o meno pesante anche da 
olii non falsificati. 

Finnlmente, il diverso modo di coai- 
portarsi dei variì olii per l'azione dell’aria 
(larve al Bizio potere servire pur di crite- 
rio per ìscoprirne i misruglì. Cosi, pe'r 
esempio, se gli olii di cannella o di rnent} 
sono mesciuti ad altro olio volatile, noo 
danno piò acido cristallizzato, anche k 
lungamente esposti all' aria, e in tal gulss 
si scopre la frode. Egli stesso però osser- 
va poter farsi questa utile prova pei io\ì 
olii ch6 danno P acido cristallizzato, clic 
sono però fra quelli più in oso. 

I vurii metodi che indicammo di inve- 
stigare le sofisticazioni, conTenienlemeoi^' 
applicati, soli o combinat), crediamo poter 
facilmente mettere ogni avveduto conipe- 
ratore sulla via dì evitare le frodi, e di 
assicurare cosi la buona qualità dei pro- 
dotti riie cogli olii volatili dee preparare. 

Usi L' impiego più importante che si 
fscciq degli olii Toblili oromntìci è quello 
del pROFoaiieak ( V <|uesl.') parola), >1 
quale ne usa a dare grato aroma ullc 
acquo, alle [>oin»(e, ai sa(ioni, sciogliendo- 
ne negli olii grassi, nell' alcole, neIPsequs. 
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Si uMno aochc per istemperare alcunci 
resine e farne Temici, ed anche culuri, 
gìu?aoi)a la facilità con cui dissipanti in 
questi cad. ed usanti principalmente quelli 
di terebiotina e di spigo, servendo questo 
ultimo pìuttustu (>er agevolare la sulutio* 
ne delle resine che per solvente di esse, 
ed il primo, quando ò assai vecchio, va> 
leodo anche a sciogliere la gomma copule. 
(Isolisi anche a togliere le macchie di 
grasso o di colore ad olio dai vestiti, 
traendo partito dalla proprietà che hanno 
di sciogliere i corpi grassi, « adoperasi a 
questo fine un miscuglio d' olio di tere- 
biotina e di spigo. Finalmente la roedicioa 
gli adopera come eccitanti nelle acque aro- 
niaticlie. 

( BeRZELIO —— DuHSS BsBTOLOHnEO 
Biziu — F. Malepeihe — Dcda:^ •— 

Mero BuBSiueLLi GiuVAS!fi Pueei 
— G."M.) 

Olii empireumatici. Questi olii, delti 
anche pirogenati^ sono prodotti che ut- 
tengonsi con la Distillaziobb secca dalle 
austaoxe organiche, come a quella parola 
si può vedere. Di raro preparati apposi- 
tamente^ si ottennero poi questi olii come 
prodotti accessorii di altre fabbricazioni, e 
di quelle dell’ acido pirolegnoso e del gas 
per la illuminazione principalmente. I/a- 
culo odore però che gli accompagna ed in- 
grato, la loro tinta assai carica e la densi- 
tà, ne fecero limitare V uso per moit«* 
tempo a servire d' intonaco per guarentire 
1 legnami ed i metalli in luoghi aperti, in 
sostituzione della pece e del catrame. Si 
decomposero pure per averne gas illmni- 
oante, e finulmeute si trovò mudo di de- 
purati!, renderli più fluidi e volatili, ed 
allora si usarono, al pari dell* olio volatile 
di trementina, per alcune vernici, ed an- 
che per bruciali! in lampaoe appositamen- 
te costruite. 

Lstrazioiib. Da maniera più semplice 
di avere questi ulti depurali consista iu 
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ripetute distillazioni di queJIi neri e densi 
che si ottengono dalle sostanze organiche 
direttamente. All* articolo Omo di catrame 
descriveremo gli apparati da usarsi a tal 
lìoe. Separando quegli olii greggi dalf u- 
equa con cui stillarono, e assuggettaodoU 
alla distillazione, cominciano dal bollire ad 
assai bassa temperatura, come si può veri- 
ficare immergendo nella storta un termo- 
metro, e cola un olio scolorito; quindi il 
grado dell* el>ollimento s* innalza, e si pre- 
sentano gli stessi fenomeni, c'oiue nella di- 
stillazione secca. L* olio che distilla colo- 
rasi in giallo, indi io bruno, io nero, ed 
alla fiue acquista la consistenza della pece. 
ÌVeilu storta rimaoe del carbone, e aliiia 
coll* olio una piccola quantità d' acqua 
adda, colorila in bruno. Sembrerebbe 
quindi che questi olii eiopireaumatid con- 
sistessero in un grao numero dì comhiua- 
ziuhi volatili diverse; ma non è assoluta- 
mente cosi. 1 balsami naturali uiTronu un 
fenomeno analogo : distillandoli soli, fui ui- 
scono pochissimo dell’olio volatile che essi 
contengono ; il loro grado di ebollizione si 
accresce ognor più, e danno olii pirogeuiilì 
di consistenza senipreniaggiore. Distillando 
con acqua 1* olio empiieumatico bruno e 
denso, come sì (u pei bnlsami nutiiiuli, 
non goccia che un olio fluido, volatile e 
giallo, che può ottenersi scolorito con ret- 
tificazioni reiterate, e r<maue nella storta, 
oltre 1* acqua u<rn distillala, una pece nera, 
niente volatile, le cui proprietà esterue si 
avvicinano singolarmente a quelle delle re- 
sine vegetali. La composizione di quest’o- 
lio bruno poco fluido è quindi analoga a 
quella de* balsami naturslì, cioè è formata 
d*uuo u due, e forse di un maggior numero 
d* olii volatili scoloriti 0 leggermente glai- 
iastri, e d* un.i o più resine nere e brune, 
prodotte dall* influenza del calure, che, 
sebbene non sieno per »è stesse volatili, sr 
possono in parte distillare siumltaneameole 
coll* olio. ' 
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L'nitameote ■ queiti olii >i otteogooo le 
soitaoie Kuperle da neichembach e da 
lui chiamate Cmpiu» e PAHAmaa, delle 
quali ti parla in articoli appetiti. 

luiporlaDtistime tono le otterraiioni 
pratiche fatte recentemente lulla prepara- 
xioDc e depuraziune degli olii empireuma- 
tici, e tpecialmente su quelli che ottengonti 
dal catrama del carbone fossile, da C. B. 
MansGeld, le quali crediamo utile di qui 
riferire. 

La compusitiune del catrame non è 
tempre la stessa, poiché, quantunque i 
principi! componenti tieuo tempre i mede- 
simi, le loro proporzioni variano secondo 
le differenti specie di catrame, nè si cono- 
scono ancora le caute di queste variauoni. 

I prodotti che ti distinguono general- 
mente nella distillazione del catrame e che 
ti separano noo dall’ altro tono I’ acqua 
ammoniacale, un olio più pesante delf a- 
cqua, ed uno più leggero di essa. V olio 
leggero, che sovente si separa a più riprese 
nel raccorlo, dicendoti najìa le prime por- 
zioni soltanto di esso, patta a principia con 
più o meno d* acqua, poi viene 1' olio pe- 
sante ehe riceveti in un recipiente parti- 
colare quando il prodotto della distillazione 
comincia a cadere al fondo dell' acqua. 
Alcune specie di catrame danno anche 
della NAFTALtaA, che, come può vederti a 
quella parola, è solida all’ ordinaria tem- 
peratura. 

Nella distillazione del catrame che con- 
tiene molta oaAalina, le ultime porzioni 
dell’ olio leggero e le prime di quello pe- 
sante, depongono una materia solida nel 
raffreddarti. In alcuni catrami la naftalina, 
non che la paranaftalina, altra materia so- 
lida, esistono io tanta copia, che la maggior 
parte dell’ olio pesante si solidifica nel raf- 
freddarsi. Altri contengono coti poca naf- 
talina, che non depongono materia solida 
se non che con le ultime porzioni d’ olio 
che distillano alle più alle temjteratnre cui 
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sieno esposte le storte. Situisi sospendere 
la dislilinzione del catrame quando 1' olio 
cessa di colare fluido e si vede apparire 
una meteria gialla semi-solida. L’ olio 
leggero, o la nafta, deriva solitamente dalla 
rettificazione di qualche olio pesante che 
lo conteneva, e si purifica con un acido, 
per lo più con quello solforico, se si vuole 
che sia scolorito, formando allora quello 
che in commercio dicesi nafta rettificata. 
La parte meno volatile dell'olio leggero 
e I' olio pesante non sogliono rettificarsi, 
ma s'impiegano ad usi grossolani, pei quali 
non occorre un prodotto puro. 

Gli olii greggi del catrame contengono 
una certa quantità d'olii volatili, alcuni dei 
quali sono acidi e ricevettero i nomi di 
acido carboleico ed acido rosoUico ed 
altri ; alcuni invece alcalini, che chiama- 
ronsi anilina, picolina, pirola e simili ; in 
oltre tengono un olio volatile che stando 
all' aria si cangia in materia resinosa bru- 
na. Lo scopo dei metodi di depurazione, 
nude parleremo più innanzi, è di togliere 
queste sostanze. Del resto, la natura e le 
proprietà degli olii neutri, alcuni dei quali 
costituisrono la nafta di carbon fossile ret- 
tificata, vennero finora poco studiate, sa- 
pendosi solo essere idrocarburi, cioè com- 
posti di carbonio e d’ idrogeno, e suppo- 
nendosi la nafta risaltare dal miscuglio di 
parecchi di essi. 

Se distillasi lenz' acqua 1 ' olio leggero 
noo rettificato del commercio, comincia a 
bollire, a ioo° C., e continua a distillare 
fino a che il liquido acquisti la temperatura 
di 200° circa, e spesso le ultime porzioni 
solidificansi raffreddando. La nafta rettifi- 
cata del commercio di prima qualità co- 
mincia in generale a bollire a 90°, ed una 
porzione, che di raro oltrepassa -^, distilla 
prima che la storta sia giunta a 100°; la 
temperatura si va poi gradatamente innal- 
zando fino a che giunga a circa 1 60°, cui 
la storta è a secco. La nafta rettificata non 
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ti tofitlifica o non depone cristalli esposta ad 
una temperatura dì — so% ma alcuni saggi 
di nafta greggia lasctooo deporre cristalli o 
austaose solide» che separale rimangono 
solide a e bollono verso loo^. 

MansGeld osserva poscia il torto che si 
ha di ricorrere all* areometro per valutare 
il merito degli olii empireumatìci, poiché 
trovò che alcuni di quelli piò volatili ban> 
no anche maggiore {>eso specifico» e crede 
la sola prova giusta della loro Tolatilità» la 
qualità che più io essi ricercasi» essere il 
confronto del punto al quale cominciano 
a bollire, notando inoltre quello cui avvie- 
ne la massima vaporizaasioDey e fioalmente 
quello massimo cut tutto é vaporizzato. 
Suggerisce a tal fine T uso d* una piccola 
storta di vetro con tubolatura attraversala 
da un termometro a mercurio la coi palla 
peschi nel liquido. La più o meno grande 
infiammabilità degli idrocarburi all* avvici* 
rtarsi un solfanello acceso» è pure indizio 
della loro volatilità, e può anche impie- 
garsi per misurarla una fiata eoa due tu- 
betti, ODO dei quali vada presso al fondo e 
r altro resti alla parte superiore: mettesì 
del liquido nella fiala, si soffia nel primo 
del tubi anzidetti, e accendendo P aria mi- 
sta a vapori che esce dall* altro, si osserva 
la lunghezza e vivacità della fiamma. 

Mansfield trasse dal catrame del carbon 
futsile varie sostanze volatili che separa nna 
dall* altra od usa commiste, e cui diede 
nomi in vero un po' strani, ma che odotte- 
remo per far meglio intendere le distinzioni 
che mette fra esse e per indicarle. Sono . 

I Zr* agitola^ sostanza estremamente 
volatile, che quando è pura bolle a 6 o^ od 
a C., che non m solidifica a — ao*, ed 
ha odore furie, solforoso ed agliaceo. 

7 ** La ben%ola, sostanza meno volatile 
della precedente, che bolle verso C-,j 
li solidifica a o* essendo la sola che si rap-! 
prenda al di sopra di ^ 30* j ha un odorei 
di mandorla amara. I 
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3. " La tohtola^ sostanza volatile» che 
bolle verso i4<>% ma non si solidifica 
a — 30 °. 

4. ^ La cumula^ sostanza meno volatllci 
o lìquido oleoso che bolle verso 140*. 

5 . ° La eimohy olio che bolle a circa 
1 70°. Le sostanze volatili e gli olii soprad- 
detti si fjbbricano principalmente con l'o- 
lio leggero, ma la cimoU trovasi anche nel- 
l* olio pesante. 

6. ° Finalmente» la mortuola^ olio pe- 
sante, chequando è puro bolle verso 1340% 
e che ha il peso specifico 0,900. 

Prepara ragliola^ dal carbon fossile, dal 
catrame di esso,o dalla parte più volatile del- 
l'olio disliiUto di questo catrame, metten- 
do a parte il prodotto più volatile dì queste 
distillazioni, ripetute poi sui residui, racco- 
gliendo sempre separatamente gli olii più 
volatili che ne risullsuo. Allo stesso modo 
ottiene gli altri prodotti, adattando al lim- 
bicco vani condensatori successivi: un 
primo ove P acqua sia bollente « tasch ri- 
cadere in caldaia ciò che vi si liquefa; un 
secondo, ove I* acqua sia a circa 5 o", te 
vuoiti raccogliere V agitola; ed a 80* od 
85 % te vuoisi raccogliere la b€n%ola;\ìa 
terzo finalmente freddo. Quando il secondo 
condensatore sta a 60°, e nulla più coli dal 
terzo, si potrà lasciare che il secondo ri- 
scalditi a 85 °, e rnccorre anrhe dal terzo 
la bentola separandola da ciò che era colato 
prima. Un termometro posto nel Itmbiccn 
indica la temperatura del liquido che vi 
bolle, e quando segna 90°, si dee raccòrrò 
il prodotto in vaso a parie, separalo da 
quello che si era dapprima ottenuto. 

La toìuola li ha in grande copia ponen- 
do a parte le ultime poriioni che si Itquc- 
fsnno nel cappello o primo condesatore 
cinto d' acqua bollente, e raccogliendo ciò 
che distilla prime che lo temperatura nella 
caldaia giunga ai i 3 o°, dopo avuti gli altri 
prodotti più volatili. 

La cumoia si ha cogliendo ciò che di- 
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tliUii fru 170** (lulU ralfiiid, p(l ub«! 

tempcraluie aocufii »upeiiuii uUicnsi IjI 
citnuUi. I 

MunsGeld prepara pure un miscu^iio di 
queste due ultime tostaoie, che et chiutud 
citmjola e che uUiene mescendo lutti i 
prodotti ultenuti dopo che T ebulluueulo 
nella caldaia giunse ai 1 4u^ c cunliiiuando 
fiuu 0 che giuoge ai aoo”. Reltilìca au- 
che la canif 'ola adattando al limbicco un 
cappello uianletiiilu a 170% ciogeudulo di 
olio di catrame che bolla a quella tempera- 
tura e io cui ricadano condensali da altro 
cappello eoo acqua fredda i vapori che vi 
ai loi'uiuno. 

Disliila anche il MansGcld Tolto pesante 
di catrame del carbon fossile, separandone 
in due portiool i produUi, dalla prima 
luelà soltanto olteoendo tu cuttij'ola che 
se ne separa cou più facilita che dulT olio 
pesante dircltauicnte. Si ha nel modo aii- 
sidello, raccogliendo, cioè, quello che scola 
(juando la tem{>eiulura d* cl>ulliiucuto è 
Ira i 1 4 o" e i aoo'^« 

Da queste sostante ricavansi olii di odo- 
re aromatico e grato, nel modo che segue, 
l'iendesi uu vaso di \etro di capacita tre 
volle maggiore che il volume del liquido 
eia trattarsi e con lubulaturu lunga ed an- 
gusta per evitare ugni perdita di vapore 
u di liquido. Vi si vetta una quantità 
uguale od un poco maggioie di (piella 
delTolio da Irattatsi, d'acido nitrico tnoho 
concentralo e fuinuiite, dei peso spedGco 
almeno di i, 5 o, e scevro pci fellauieiite di 
cloro. Metlesi questo vaso in altro apeilo 
e pieuu d' acqua b edda, quindi si versa 
ticIT acido uno degli olii leggeii o sostante 
volatili dialisi indicate, uelU quantità che 
può scioglierne V acido, assicurandosi del 
punto di saluratione con osservale il luo- 
meulo io CUI il liquido sepata»! tn due 
strali. Levasi allora il vaso dalT acqua 
fredda, e si scalda cou precautioiic a fuoco; 
dolcC) cvssaudo uliorebe i due slraii si 
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mescono in una aolutione lioi(>ida; poi à 
aggiugot ddr olio fin tanto che la sola- 
tione comincti ad intorbidarsi ; quiorfi 
alcune gocce di acido Gno a che la solu- 
tioue riesca di nuovo limpida ed omoge^ 
nea. Si riscalda poi leggermente uno a 
due minuti, senta lasciare bollire. Versasi 
poscia il miscuglio in cinque a sei volte il 
suo volume d' acqua fredda, e cade al 
fondu un olio giallo o rosso, di volume 
pressoché Uguale 8 quello leggero adope- 
ratosi ; lo si agita COU molta acqua Gnu a 
che questa piu non preseoti reatioue aci- 
da, od anche ai può Uaitarlu con sulutiu- 
ne fìltrala e limpida di carbonato di soda 
o di calce, lavando iu appresso. 

La sostanti! più opportuna 8 trattarsi 
in tal guisa è la bentola, poiché produce 
uo olio del più grato sapore, occorrendo 
però che sia stata prima trattata con T a- 
cido sulfirico concentrato per togliervi 
t* agliolaf la piroia e la picolina ; noti 
es»eudovi però bisogno di rellìGcnila {>er 
separarne la toluolo, che non ne allei a 
T oUore. Anche la rta/ìa e \ò camfola, 
possono depurarsi a tal mudo. Se si trat- 
tano così la cuma/d od una nafta menu 
volatile, il colore delTolio pesante sarà 
rosso u ranciato carico, T odore sarà piu 
analogo a quello di cannella, e si prudur- 
ruonu certi acidi aromatici che avranu i 
qualche suttiìgliaota cou T acido bentoic<*. 
Se però si usano le parti meno volatili 
dell' olio leggero, bisogna gettare poco a 
poco 1' acido nelT olio, anaiciiè questo su 
quello, poiché agisce sulla cumolu con 
tanta violeiixa da slunciore fuori della 
storta ciò ebe essa contiene. 

Può averti uu olio simile con T olio 
leggero lettiGcalo di catrame di carbon 
tossile, usando però un acido tììirico di 
peso alquanto inferiore a s« 5 u, che discio- 
gliera T olio in minore proporzione del- 
T acido couc'eoirato e solo cou T aiuto del 
calore. Può anche agitArsi T olio con 
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Tolttix^e «doppio (]eì Silo d'nn mUcagUo dì 
volumi uguali d' acida nitrico coocentruto 
d«t coomerdo • di acido solforico comu- 
ne ; ma in tal modo uon tutto 1* olio sì 
muterà interamente nel prodotto voluto. 
Si può esiandio scaldare V olio con un 
iijìscuglio d' acido solforico e di nitrato 
di potassa u di soda ; ina il primo mezso 
è più semplice e dà un prodotto più puro 

Quest' olio soave, detto da MaosEelH 
ìii(roben%ola, può rcttiCcarsi dislillandoto 
in bagno di sabbia o di olio, poiché bolb 
ni aio o aao'' ed a più allo calore si 
decompone. 

Depurazione. All' nrtiroìo Nafta in 
<]iiesto Supplemento (T. XXVH, p. a jo, 

1 ) si è detto in qual guisa gli olii em- 
pìreutonlici si depurassero, sia col mezzo 
del vapore, sia eoo acido solforico e idra- 
to di potassa, sia col cromato di potaa <. 

Barrai fu il primo forse che indicasse 
un metodo conveniente per questa dcpti- 
rntionc, il posto che allora occupava d* in- 
gegnere presso la Società istituitasi pci 
fjr valere i privilegii di Busson e Rouen 
relativamente agli id'ocarburi lìquidi, aven- 
do oecessariujnente rìchìauiatn su di ciò la 
di lui attenzione ed i suoi sludìi. Non 
bastava di fatto che quella società preseu- 
t.isse lampane destinate a bruciare gl* idro- 
carburi, ma conveniva eziandio chv po- 
tesse dare il fquido illuminante, u indi- 
care i mezzi più semplici di fabbricazione 
H quelli che volevano prepararlo. 

Burrai .adoperava t luezzì che seguon<». 
Tutti gli olii che [irovcnivauo dalla distil- 
lazione del catrame per preparare la pere, 
qu.mdo non avevano dendtà maggioie 
dfir acido, Iraltavansi con d' ncidu 
solforico a C6°, che vi si versava agìtund > 
vivamente per un* ora la massa con un 
rìmestatore qualunque, come sarebbe una 
granata. Finita questa battitura, che po- 
teva continuarsi per due ore senza incon- 
veniente, si lascipTii in riposo, e 1' arido 
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si deponera, trascinando seoo le materie 
che aveva intaccate e incarbonite. Seguen- 
do l' esempio del metodo adoltulo (»er 
depurare gli olii grassi di semi usati nella 
ilUimioaziune, dopo P elTetto dell' arido, 
Barrai aggìugneva una certa quantità <li 
acqua, sbatteva una seconda volta, lagna- 
va riposare, poi decantava Polio. A. Mal- 
let osserva, in proposito di questa depu- 
razione, che, a motivo delle acque amintr- 
niaciili, sarebbe forse più utile fir j>rece- 
Jere P azione dell' acido da quella di una 
soinziune metallica neutra. 

Barrai prendeva poi gli olii trattati con 
l'acido e li distillava con un 4 p^i* o/u 
di calce. Faretra questa distilluzione ope- 
rando su piccole quantità di liquido in 
istorie di ferro d' una rapacità di pochi 
litri, poste in un certo numero parale)!» 
sopra uno stesso foiitello dì forma allun- 
gata, Hegolando il fuoco moderatamente, 
il primf terzo degli olii, che passavano i 
primi distillati, aveva un peso speciGco 
di 0 ,^ 4 ^ ^ cr, 85 o, che ben tosto aumen- 
tava, poiché il secondo terzo aveva una 
densità dì u,qou a o,q 5 o. L'ultimo terzo 
segnava i,ooo, e sì metteva da porle per 
trattarlo di nii<»vo con acido sullorico, 
P azione del quale nc riducera il peso 
sporifico a 0,970. La perdila per quesl.i 
reMìfiraziiino era di ao per 0/0 ali' incirca. 
Il miscuglit) dei due pi leni terzi segnava 
poco meno di 0,900, rinò 36^ circa del- 
r nreometro di Baoiiié. B;«rral preferiva 
[>er questa rettifienzione P uso rii piccole 
storte a muli\*o dei stusolli clic avvengono 
se la massa è un po' forte, e che possono 
deuciare fuori dai vasi gli Idrocarburi, lo 
che esporrebbe a rischio d* incendii per 
la grande infiamm.'ibilità della materia. 

Gli olii provenienti da questa distilla- 
zione, alP uscire diiile storte passano in un. 
serpentino per raifreddarsi conveniente- 
mente, il quale giova che si apra alP e- 
stcrno della ofììriua in cui è il forneltu, 
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poiché i vapori che per ceto doq ti con- 
densassero potrebbero accendersi al fo- 
colare. 

Barrai rìpubva oecestarìa una seconda 
diiliilaiione per avere prodotti di ottima 
quali'.à, e la faceva tenta la calce. La per- 
dila che nveiasi in esse uoo era gran cosa. 

11 residuo della dìstillatione sulla calce | 
è una cotnbiaaziune di queir alcali con 
uaa sostanza glassa, che pel suo stato e 
per le sue proprietà è molto analoga alla 
grascia nera che da varii anni si prepara 
cui residui della distillazione degli olii di 
resina. Questa nuova combinazione può 
servire ugualmente bene ad iiguere le sale 
delie Vetture, il suo odore sgradevole non 
essendo per quell' uso un obbietto. 

11 metodo di Barrai sembra motto bene 
inteso, ma la distillazione in piccole storte 
sarebbe incomoda (ler una fabbricazione 
io grande a motivo dei molli apparati 
oecessarìì alla rettificazione d* una quan- 
tità un po' notevole di idrocarburi ; sic- 
come i sussulti derivano probabilmente 
dalla presenza della calce, così vi sì ripa- 
rerebbe forte adottando una caldaia con 
agitatore. Forse ancora al riscaldamento a 
fuoco nudo potrebbesi sostituire quello 
con bagni di leghe o di olii grassi, od 
anche mescere agii idrocarburi una solu- 
zione satura d‘ una sostoosa salina, rego* 
laudo in mudo che si mantenesse 1' ebul- 
liuieoto ad una temperatura non maggiore 
di quella cui bolle la soluzione salina, 
mentre invece pcgli ìdrurarburi soli, la 
temperatura varia secoudo i momenti della 
operazione : con questa modificazione si 
olteirebbero solo gli idrocarburi che bol- 
lono al di sotto di quel grado. Vedremo 
aU’orliculo Olio dì tchisto essersi questo 
spediente adottalo per quella fabbricazio* 
ne da Jelligue. 

Rulmann propose di rettificare gli olii 
empii eumatici uel vuoto*, ma non sappia- 
mo di quiuitu vauUiggiu potesse risultare 
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k pM basa temperatura col sì pt^ebhe 
ia (al guisa operare, nè se valesse la briga 
delle difficoltà che da questa modificazio- 
ne Terrebbero. 

Mansfield fece le osservazioni che se- 
guono sulla depurazione dell’ olio di ca- 
trame del carboQ fossile ed altre sostanze 
analoghe. 

£ noto rinvenirsi in quell* olio 1* am- 
moniaca in grande copia, ed avervi iooÌ- 
ire alcuni alcaloidi oleosi, come in addie- 
tro accennammo, delti dai chimici anili- 
na, picolina, pirola ed altri, i quali han- 
no punti diversi di ebollimento, trovan- 
dosene alcuni che sodo volatilissimi io latti 
gli olii. Questi alcali possono togliersi con 
acidi, i quali non occorre neppure che 
sieuo multo conceotvati perciò. Nelle parti 
meuo volatili di quegli olii trovanti pure 
alcuni acidi oleosi, come il creassoto e gli 
acidi carboleico e rosoleico, i quali pos- 
sono levarsi cogli alcali caustici. Negli olii 
greggi vi sono pure sostanze che, assor- 
bendo 1* ossigeno dell’aria, aonenscuno e 
rendono nero auche il colore degli olii *, 
dalle quali si può liberarsi facendole tosto 
aouerire con acidi u eoa alcali, poiché 
allora non si volatilizzano più nella distil- 
lazione. Vi sono pure materie che ti guar- 
dano come impurità, quali la nuftalina e 
paranaflaliua che incontrasi nella cam/ola 
e nell* olio pesante, e I* aglioìa stessa die 
è unita alla bem,ola, la quale bramisi 
pura. Tulle queste soslHUze si possono 
levare con 1* acido solforico concentrato, 
col quale formano particolari composti. 

Da queste coosiderazionì passando ai 
melodi pratici di depurameutu, il Mans- 
field addila varie mauiere , jcoodo le 
susiaoze da depurarsi, e cercheremo di 
darne succintamente ragguaglio. 

Volendo un olio multo volatile, e nulla 
importando se abbia odore un po' ingra- 
to, si tratU la parte più volatile degli olii 
'con un quarto del suo volume d*uo acido 
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^tfcrctamenta diloito t freddo, agitao- 
du U tolto acciò si formioo sali cuo la 
ammoniaca o cogli alcaloidi, lasciando de> 
porre, e, se occorre, lasciando digerire 
aleno tempo su calce viva, od anche ret> 
tificando. Io tal guisa si ha V aglioìa de- 
purata. 

Per depurare la benuyla mediocremen- 
te si può trattarla allo stesso modo ; ma 
volendola scevra di odore disgustoso con- 
tiene agitarla con 5o gramme d'acido 
suifurìco coDceotrato per ogni litro di es- 
sa, aggiugnendovi anche 6 gramioe di ni- 
trato di potassa o di soda o di acido ni- 
trico diluito. In tal guisa ss distrugge 
l’ agitola^ ti tolgano le basi^ e si ossida la 
sostanza anoeratrice. Si conosce che la 
benzolo è pura bastanteraeute, tuflfandovi 
uo pezzo d'abete, che poi sMmiuerge nel- 
r acido idroclorico, ove non dee più ti- 
goersi in rosso o chermistno. Si può an- 
che depurare maggiormente la bemolu 
con la congelatlune, dislilliiodola, dopo la 
depurazioije suiodicota, con uo quarto 
del suo lolume, d' un miscuglio di due 
parti d'acido solforico concentrato e una 
|»arle d' uua soluzione acquosa concen- 
trata di bicroaiato di potassa, rq^tendo 
r o[>erazione fino a che la bcozola agitata 
c«m 1 * acido solforico a freddo non lo tin- 
ga pili in biiiDO. Si lava allora e distillasi 
eoo calce o senza, raccogliendo solo ciò 
che distilla quando la temperatura nella 
storta è fra 79 “ e 88 ^. Si espone poscia 
la benzola in vaso opportono a forti gradi 
di freddo produlli con miscugli rclrige- 
rnnti, c la si spreme con un (uichio, liu- 
scendo tanto più pura, quanto maggiore 
fu il freddo e la pressione più energica. Il 
liquido che scorre dui torchio mellesì a 
l^rie, e, reltiGculo di nuovo, può dare col 
lalTreddamenlo dell' ultra materia solida. 

La loluola può arerst abbastanza pura 
r^cugliendo le uUime porzioni che stiNti- 
tJU quando si reltiQca la bemohi, o le pii- 

Sitftfti Dii. Tecn. T. XXJL. 
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me quaodo rettificasi la camjoìa , e si 
depura cogli acidi come la bernola^ ma 
non col congelamento. 

Alla stessa maniera della tohtoìa depu- 
rasi, secoodo Mansfield, la nafta comune, 
e gli altri olii bituminosi ed empireumatici, 
come il petrolio, la nafta nativa, l’olio d{ 
schisio e simili. Daremo perciò con qual- 
che estensione il metodo suggerito a tal 
fine. 

Alle tohtoìa, separata, come si disse, od 
alla nafta, accuratamente private di acqua, 
si aggiugoe dell’ acido solforico concen- 
tralo , nella proporzione di circa byS 
gramme per ugni lìtr«), e si agita in un iato 
di piombo. Può anche usarsi invece 3 5 
'gramme d'acido nitrico, del peso di i,5o 
a potendo servire quello del com- 

nieicio, e così pure 1 ' acido idroclorico, 
r acqua regia o i nitrati, basliindo che 
siavi acido a suHìcienta per dtsciorre la 
naftalina, gli olii alcalini, od acidi, per 
cangiare tutta la sostanza colorante in 
nuovi prodotti volatili, ma non tanto da 
sciuire gli altri idrocarburi. Si agita, ta- 
sciiisi in quiete, decantasi, si lava con mol- 
ta acqua, poi si agita con toluziuuc di 
calce, di potassa, u di soda causlict, e si 
distilla, insieme col liquido alcalino o sen- 
za, a fuoco diretto, sì rettifica a vapore, si 
separa dall' acqua per decantazione, e si 
finisce di spogliamela agitando con cluru- 
ro di calce. 

La camfoìa depurasi diversamente per- 
chè contiene molto creassoto ed altre so- 
stanze acide, e perchè una parte notevole 
di essa verrebbe distrutta dagli acidi sol- 
forico o nitrico concentrati. La si fa bol- 
lire con circa uo quarto del suo volume 
d' una soluzione di potassa o di soda cau- 
stica, del peso specifico di i,i5o, o con 
uguale quantità d* una soluzione dì idrato 
di calce con eccesso dì calce, o con potas- 
sa Q soda caustiche secche, nella propor- 
zione di a 5 gramme al litro. Adattasi aHit 
a5 
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caiduìj uu cu| p' llu a refrrgerenle, siccliè i 
vapori ricadano cuu'iensuh, « si lascia bol- 
lire per 5 a (> ore; poi si leva la suluitoue 
acquosa, che è al fondu, e si lasciano pas- 
sare i vapori iti uo serpentino per distil- 
lare. Si assiiggituo in cìotolette i prodot- 
ti, guardando se uno tolfaoeilo gli accen- 
da, e, quando più non danno questo ellet- 
lu, raccogiiesi come camfola ciò che stilla, 
Gochè la It^mpeiatura nella caldaia sale a 
iQo", seguendo la dislillaaiooe poi Gno 
M 5oo*^ per mescere il residuo cogli olii 
pesanti greggi. Si agita la eanijola eoo 
acidi solforico, nìtrico o idroclorico diluiti 
con sei volte il loro volume di acqua, si 
decauta, si lava e ti reltiGca, frappuneudo 
fra il limbicco e il condensatore un raso 
con calce secca, simile a quello di depu- 
razione pel gas, e di tale grandezza da 
contenere 6o gramme di calce in ùtrati 
sottili per ogni litro d' olio posto nella 
caldaia. Operando senza acqua non oceoi'- 
re la calce, bastando cessare di raccurne 
il prodoUo quaiitio un termometro nella 
caldaia segna igo'^. 

Per depurare T olio pesante si usa la 
stessa araiMcra di digestione con un alcali 
che per la camj'ola^ ma Con lisciva più 
forte e più abbuodaiite, continuando più 
H luogo la coobazione, e trattandolo, dopo 
la d:9|illazioo«, invece che con un acido 
diluito, Coll acido Solforico concentralo, 
nella j»i u{H<rzIone di loo granirne per li- 
tro d' ulto. Si agita per due ore) lasciasi 
rligerii e due giorni agitando ugni qual trat- 
to, si decanta e distillasi attraverso un de- 
puratore a calce, pel modo sopra indicato. 

Talvolta la camfola^ la mortutjla ed 
altri old si Gl treno sopra caiboue auìinale 
Gnaraeote polverizzato, e sopra nero fumo 
digerito in acido sulfuriuu u bollito in so- 
luzione di cnibuualo di potassa, poi sec- 
cato di arroventato in va»i chiusi. Trat- 
tandola ripetutamente cogli alcali , cuu 
r acido suliorico e con rcUiGcazIoai ripc- 
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tute, il può avere la mortuola sroluriis 
peifeltaiucnie. 

Proprietà. GII olii empireumatici o pi- 
rogenali sono la maggior parte fluidissimi, 
scolorili, u leggermente giallastri. Hanno 
d* ordinario un odore sgradevolissimo che 
aderisce lungo tempo a corpi solidi, ed un 
sapore particolare, disaggradevole, bru- 
ciante. Sono ioGainmabdissimi, ed ardono 
con Gamma lucente e fuligginosa. Si eva- 
porano neir aria otmusferica, e Ì1 loro va- 
pore, mesciuto all' aria, le comunica tal- 
volta la proprietà dì bruciare con Gamma, 
quando esce da una stretta apertura, e ri 
si approssima uo corpo in combusiiona. 
Relativamente alla loro maniera di cooi- 
purlarsi all'aria, sì possono dividere ia 
due specie. Gli olii della prima assorbono 
i’ ossigeno, divengono di colore più c.ui- 
•'u, e da ullluio si Irssformanu in una re- 
sina bruna o nera. Questo mutamento si 
opera utaolaiicaiueole quando 1' olio si 
iigita con una dissoluzione un po'concen- 
(rota e calda di persolfato di ferro neutro: 
questo sale viene ridotto dall' olio allo 
hIoIo dì protosolfalo di ferro. Gli olii delia 
seconda specie, al contrario, non si alte- 
rano che poco all' aria, di guisa che si 
possono conservare lungo tempo; quando 
si agitano o si fanno bollire col persolfat<> 
di ferro, non si resIniGcano. Gli olii piro- 
genali sono talvolta poco solubili nell' al- 
cole; uiB SÌ disciulgono sempre facilissi- 
inamente nell' etere, negli olii grassi e ne- 
gli olii volatili. Disciolgonsi del pari nel- 
r acido solforico concentrato, che forma 
con essi combinazioni chimiche aualogbe 
all'acido aulfovinico. L’incido nìtrico li 
trasforma io corpi resinoidi. Alcuni si 
sciolgono negli alcali, altri tono insolubili- 
Formano coll' aiuinonìnca emulsioni die 
si conservano pei lungo tempo. 

Le varie qualità di olii utienuio ih 
Munsfleld bauao pruprìc-lù diverse, delle 
quali iudiclicremo le principali. 
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L* aglioìa è «ostane.'' voluiìlìs^tma, rlie^ina corrente rrarin, fa bmdar noesla con 



quando ci reliifica esaìa un uJui c pai fico - 
lare «r aglio un puco sotniglianic a quello 
«lei biiiull'tiro <it rarhonio ; quando è pura 
bt'Ue Terso t 65 '^ u<^ i 70°, non soli<jllì<*n 
H ^ 90 , tt ftinna un composto eoo 1* acidu 
solforico coiicentiato. Snoisi ottenere me- 
sciuta con una celiti quantità rielta sostanza 
meno volatile che più si nvTicina al suo 
puuio <H vboliimentii. Scioglie nttimamrnU; 
la gomma elasli*'a e )a gotta peiohn e multe 
re>ine. Può mescersi ad un volume eguale 
ni suo prupriu di spirilo di legno, purché 
questo non sia troppo diluito d* acqua, e 
così mesciuta può sciorre la gomma lacca u 
miscugli di essa con gomma elastica o gutta 
perche, mentre sola non dìscioglìe la lacca 
sensibilmente. Quanto meno è puro lo 
spirilo di legno, meno aglioìa può ricevere. 

La benzohi è pure volalitissima; comin- 
cia a bollire n 80^, a o*’ si solidiGca, ha 
voljiililà uguale alP alcole cui somiglia per 
alcuni caratteri, avvicinandosi di più alfe- 
tere, di cui può fare le veci. Alle ordinarie 
temperature, svidge tanto vapore, che fa- 
cendola attraversare da una corrente di aria, 
questa continua ad ordere con fiamma bian- 
ca fino a chesiati volaliliztato tutto il liquido, 
particularità che la distingue dall* agitola e 
dalle naile del commercio, le quali tutte la- 
sciano io tal modo residuo. L'acidu soU'oii- 
copuro non la distrugge, e Tacìdo nitrico lu 
mula, come vedemmo, in un olio simile a 
quello delle uiandorlc amare, e che ha Todo- 
re di esse. Allora più non gelasi a 0% ma 
■ — 30 ° lascia deporre cosi grande quanti- 
tà di cristalli che dìTÌene quasi uflallo solida. 
£ ottìion dissolvente qu.vnto 1* agitola, e 
scioglie pure la canfora, gli ullì vulatili, le 
mnlcrìe grasse, la cera e mollealtre sostante. 

La toluola non è gin un idrocarburo a 
ponto fi'*so di ebollimento, ma un oUo che 
bolle princlpalmenle fra 100° e i 5 o°;ha 
presso a poco la stessa volatilità della 
buona nafta rettificata, e, allraTersata da 



fiamma atttirra, acnondendosi alla superfi- 
cie quando vi si avvicina la finntma d' un 
solfanello. L* arido solforico non la di- 
strugge e rtuellu nitrico In cangia in un olio 
somigliante a quello di mandorle amare. 
Scioglie le resine come la nafta. 

f^a cumohi non ila all* aria che la attra- 
versa abbastanza vapori per renderla in- 
fiammabile, nò si accende alia superficie 
«'iccostandovi un solfanello con fiamma ^ 
bolle a i4o°. L’ acido solforico cuoceu- 
trato tu muta in sosUtnza resinosa, che scio- 
glicsi in parte nell* acido ; 1* ocitlo nitrico 
runrenlriilo la cangia in un olio di sapore 
e udore di caooclla, od in un acido simile 
a quello del benzoico, secondo la fui za 
lieti* acido nitrico, la durala dell* azione e 
la temperatura cui si è operato. 

La cimnla bolle verso 170°^ non rende 
infiammabile V aria che la attraversa, nè si 
accende uvvicìnandole un sulfiniello con 
fiamma. 

La camfoU finalmente, che, cofiàe ve- 
demmo, è un misto delle due precedenti 
sostanze, ha un peso specifico, quando è 
pura, di 0,87. L*acido solforico conc.eDtrato 
la distrugge in parte, cangiando la cumoln 
in sostanza viscida resinosa. L*acido nìtrico 
reagisce con violenza sudi essa, e la cangia 
in un olio pesiinle o in materie acide. 

Usi. Gli olii empireufiiatìci suno assai 
uiiti per la facoltà che posseggono di scio- 
gliere le resine, e quindi di dare vernici, 
le quali si possono usare cogli olii greggi 
in luoghi all* aperto dove non incomodi 
l* acuto udore che esalano, e dovunque poi 
depurati e spogliali del loro odore, come 
dicemmo: a tal uopo giovano specialmente 
I* agliola, la benzola, la tolnola e simili, 
depurate con acido nitrico o cogli alcali. 
Quello però che ne aumenta In importanza 
li è 1* essere dissolventi per la gomma ela- 
stica c per lagnila perrha,e potersi quindi 
usare alla applicazione d' intonachi con 
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quell# toiUDS#, ed ancb# alla preparatKone pag. 1 40 a 1 44 > T. XVI, pag. 1 78, ;g 
con mte di ▼arii oggetti. Se, peresempio, e aaS^T.XlXpag. ai 4 )ai 5 iT. XXVll, 
ai ià ima aoluaiune di guUa percha aelU pag. 276 a 289). Tale ai è P ompurtaou 
beoiola e dUleodeii queata a guisa di rer- di questa applicaiiune degli olii empireu- 
nice sopra una superficie liscia di vetro o malici, che per essa la loro fabbricaxiooe 
di porcellana, la essenta ijacìlmente evapo» e relliiìcaxioue divennero base di una nuo 
rati, e lascia una sottile pellicola di gutla va arte, nella quale si vanno tulio giorno 
percha che può staccarsi. Disponendo op* introducendo nuovi metodi, alcuni dei 
purtiinaoiciite le superficie e stuccando quali serbansi ngurosameote secreti, lo 
con altentiuQc si hanno così membrane questo artìcolo, negli altri sopraccitati ed 
aitifitiali suscettibili di molte applicationi. in quelli Olio di catrame e Olio di sthUto^ 
Ij* ugtiolaf la hemola^ la cuntfola^ servono registriamo quanto di più impoi Uinte ci /u 
specialmente a questo uopo. dato sapere in proposilo. 

Finalmente un uso che promette di- k questo uso sunu più u meno applica- 
Teuire importante è quello che può farsi bili le varie sostante che vedeminu otte- 
degli olii eiDpìreuinatici, soli o combinati oersi da Mansfield dal catrame di carbim 
ad altra sosluute, per la illuminazione, in fissile, nouchè molle di quelle analoghe 
laiupane con lucignolo sporgente o no, o che traggoiisi dal catrnnie di legno, dagli 
senza lucignolo, con correnti d' aria prò- schisti bituminosi, dalla nafta naturalt*, 
dotte nrlifiziaimcnie, o solo induMc dal ca- dal)' asfalto e simili. 

Iure della Gamma stessa, come redeimno Delcfont, che fabbrica un liquido |>er 
ili più luoghi di questo Supplemento, agli la illuminnzìone, indica la ricetta che se- 
nrticoli Ili.i'hiv4ziu!«e, Lsmpa?(a, Lvcbhka, guc per prepararlo: 
ed a quello Nafta precìpuameute (T.XIII, 
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Spirito di fecula od alcole ... 0 ...... 4^*^*“^* 

Spirilo di legno a 3 o^ 100 

Olio di catrame a 36^ 4 ^^ 

Olio di lerebiiUina a 3 o'^ 100 



1000. 

Ai mille litri si aggiungono 10 chilo- svolgimento d'alcali vuTotile, che di ne- 
grammi d' acido solforico a GC°, si agita cessila dee trovarsi almeno in parte uri 
il miscuglio e si abbandona per 13 ore, liquido dislillato. Non sa[ipiaroo a qual 
agilandt» ugni qual tratto ; poi trattasi il fine ficcia quel miscuglio, se pure non 
liquido con un miscuglio dì calce, di ciò- fosse per impedire che si fumii «lell' acido 
ruro c di carbonato d' ammoniaca; si in una o più delle quattro sostante onde 
decanta, ti distilla di nuovo e si ha la so- si forma il liipiido dì Delcfunt. Egh lu 
stanza da bruciare nelle lampane. vende in coiiimerrio i^'‘, 3 u cenle»iu 3 Ì al 

Questo metodo di depurazione è molto litro, che può durare venti ore al più. 
analogo n quello usato da Barrai. Il tui- Per preparare quel liquido cui si die'il 
tcuglio di calce, di cloruro e di carbonato nome d* idrogeno ììifitUlo o di li^uuh 
f atiiuaouiaeo, deve però cagionare uno gassogeno, il Mamfield suggcri:>co caiu# 



Digilized by Google 



l 



Olio 

UiiU particolarmeoie 1* acetone, che sr^e 
già di per tè eoo 6amma parte biaoca ed 
in parie azzurra, allorché abbia la deotilà 
di 0,840, e che quando è puro ooo è 
addo menomaaieQte. 

Egli nietce una parte di henu>1a con 
due pdrti di tpirilo di legno o con quat- 
tro di acetone. Otierva poi non potersi 
usare V essenza di terebintina sola con lo 
Spirito di legno, iiuperocchè separasi dalla 
Soluzione, a meno che non siavisl aggiun- 
to qualcuno dei prodotti del cairaujc di 
di caibon fossile che renda permanente 
la Soluzione. 

(BaazELio — A. Hallbt C. B. 

Mansfield — 

Olio dolce. V. Olio fisso. 

Olio essemiale. V. Olio colatile. 

Olio fultninante. V. Gloaueo (Ta%oto 

Olio ^raseo. V. Olio fisso. 

Olio pirogenato. V. Olio empiVcu- 
matico. 

Olio vergine. Diceti quello che si spre- 
me a freddo, « che è di più grato sapore 
e di prima qualità (V. Olio fisso). 

(G.**M.) 

Olio {SoU'J. Diresi del Tonno (V. que- 
sta parola ) che bollito nella salamoia si 
stira io barili e si copre d' olio perche si 
conservi. 

(Alberti.) 

Olio (Pittura ad), V, Pittora od] 
olio. 

Olio cT abete. Qtiesl' olio si traggo 
nella foresta nera, dai semi mundi deista stessa cuiitpusìziune 
pinus abtes. E limpido, giallo-doralo, hujbiutina, cioè: 
odore di terebintina, ia()ore resinoso ed 
air aria seccasi prontatoenlc. Solidifica 
a — 3 7 *: 5 \ il suo peso specifico u i 5 ” 
è di o,qa 85 . Aduperust nelle Temici e 
nei colori. 

Vohlcr osservò inoltre che una fore»tit 
di pini non diflbude V udore dell' olio drj 
terebintina. e ebe specialmente le piante 
gioraoi bumio un oduie più armaaticu e 
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più aggradevole. Bami nuovi dì pino, U- 
gliati di fresco, privi di resina e sbarazzati 
dalle foglie, diedero con la distillazione 
un olio fluido, scolorito, d' un udore to- 
talmente diverso da quello dell' olio di 
terebintina, che bolle a 167”, si dissecca 
pruotamente all' aria iu vernice resinosa 
trasparente, distillato con la potassa 
caiislica di forza mediocre non muta odo- 
re, ma con la potassa caustica cristallizzata 
per fusione acquista distintamente T udore 
deir olio di terebintina. 

Dall' analisi si ha che quest' olio non 
depurato risulta dalla mescolanza di un 
olio privo di ossigeno e dì piccola quan- 
tità d' olio ossigenato : ciò tiene confer- 
mato dair azione del potassio, il quale, 
immerso nell' olio, svolge alquanto idro- 
geno per pochi minuti, con formazione di 
sostanza gelatinosa, di colore bruno-chia- 
ro, che colora 1' olio io giallo, senza su- 
bire in appresso altra elteruziune. 

Dopo r azione del potassio , I' olio 
acquista un odore più gradevole, il (piale 
si rende manifesto, specialmente ridislillan.^ 
dolo insieme con pezzetti del metallo al- 
calino, e che ricorda ad un tempo gli 
odori dell'olio di cedro e di arancio : è 
fluidissimo i dot«>to di forte rifìrailone, 
bollente a 167% del peso speclfiro, a 30" 
ceotesimaii, di 0,8 56 . Assorbe grande co- 
pia di gas acido idrocloricu con isviiuppo 
di calorico, senza forinure col gas una 
Cumbinoziune solida, ne(>pure a o^. Ha 
icir olio di terc‘‘ 



Carbonio. 

Idrogeno. 



88,58 

1 1*78 



iuo,i6. 

(DcMAS VoHLr.R.) 

Olio (f aglio. Esiraggesi dal gambo e 
dal bull>o deli' a/fiam rn/iViim. E volati- 
lissimo, stilla con le pi ime poiziuiii dt 
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ocqua, e cade al fondo; il colore n'ègial- Srsldali a 74% fondono c forninna 

Io, 1 * odore peoetranle e il SRpor forte ed un liquore scolorito. La massa, nel solidi* 

ocre; applicato sulla pelle, produce un ficarsi, prende una tessitura raggiante eoo* 

violento dolore ; brucia con multo fulig* centrica. L' analisi ha dato per la compo* 

gioe, dilTundendo un odore di acido sol* sitiune in luo parti ; 

foroso. Prctendesi che colorisca io nero 

r idrato di ferro precipitato recentemente, Carbonio 4 

e non produca tale atione sugli ossidi di Idrugcuo 

piombo e di bismuto. E solubilissimo nel* Asolo 

l'alcole. Si ottiene un olio analogo, ma Zolfo 

scolorito, che contiene pure dello 20I- — ~ 

fo, stillando il succhio spremuto dalle ci- 100,00. 

polle. 

(BentEUo.) Ln comhinatione esaminala è, per con- 

Omo di attiaria, L*n//iaria officina^ scguenea, uguale a quella deiPuiio di se- 
ìis di Decandolle, od eTysimnm aìltaria nape con 1 ' ammoniacn, ed il risultamenlo 
di Linneo, della famiglia delle crocifere, dcirnoalisi conferma adunque pieoanoenle 
si distingue, come è noto, pel forte odore la supposisione nnnnnrìata di sopra che 
d'aglio che hanno le sue foglie, proprietà Polio volatile driru///aWa t^ficinalis sia 
dalla quale si derivò il suo nome latino, identico a quello di senape. 

Forse è un fatto non molto conosciuto (Wertucim.) 

che la radice di questa pianta, special* Olio di anacardio. Estraggesi con la 
mente sul principio della primavera, pi i* pressione dalle mandorle dell' anacardio ; 
ma che la vegetasione delle foglie sia più ha In consistenti del burro, e contiene 
inoltrata, possedè manifestamente P odore spesso un principio acre, dipendente dal* 
ed il sapore della radice di rafano. Quan* l'integumento delle mandorle, 
to a quest' ultima, le ricerche di Hubalka (Omocbi.) 

hanno dimostrato, non ba guarì, fino al* 0 \.\o dì aneto. Traggasi dalP anefA/rm 
r evidenza, che P olio volatile che essa ^raveolens ^ è giallo pallido, di odore 
coutiene è identico a quello della senape acuto, analogo a qutdhp deiP aneto, di sa* 
nera, di guisa che si poteva supporre pore dolciastro e bruciante. Ha il peso 
resistenza dell'olio di senapa, io propor* specifico 0,88 t, non si d:5CÌogIle che ìu 
zionc più tenue, anche nella radice della t.Soo parti di acqua, ma è solubilissimo 
alliaria oj^cinaìis. M’ertheim ne ha ef- oelP aleute »* r»elP etere. La sua solozione 
feltivamente estratto un olio volatile, il smurala nelP acqua, si conosce nelle far* 
quale, per P odore e per le altre proprie* macie col nome dì acqua di aneto. 
tà, non diversifica da quello di sen.ipe. (REEZELto ) 

L'aggiunta dell' ammoniaca liquida con* Oi.io cC anici. Comesi è dt^tto nel Di-^ 
centrata fa scomparire, in capo a qualchelziunario all* articolo A*nci (T. I, pag. 4 ^^) 
(f-nipo, la totalità dell' olio, ed Hllorqu.indo|'fd a quello Olio ( T, IX, pag. 171), 
si fa io seguito svaporare il liquido, siiotliensi quest'olio mediante la spiemiiura, 
vedono apparire cristalli che posseggono jo, meglio, con la distillazione dai semi de-l- 
Piispetlo esterno e le pioprietà della com* P anici, ed è scolorito o leggermente già!* 
binazione dell'olio di senape con P ain* lastro, con odore c sa[»ure di anici. A 
luoaiaca. !ha il peso specifico 0,9857, ed alla teiu* 
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|ieraturft <lì ^ rapore fo*li«ne 

un» culoooa di iscrcurio di uUUai«tri i^ 5 . 
Alla lemperalura di lo^si condensa poco 
a poco sodo forioa di cilstutli lamellari, e 
iioo si liquefa più che a perde però 

la teodeuz.» a condensarsi stando a con- 
UUo deir aria che lo resinifica. Nell' al- 
cole a 0,806 sciuglìesi in tutte le prupor- 
noni ; ma V ulcole a 0,84 non ne scioglie 
che 0,4 2 del suo peso, alla temperaturu 
di 3 5 **. 

Come quasi lutti gli olii può separarsi 
io due palli, l'una concreta e Pallra flui- 
da, alla temperatura ordiudria, che dicunsi 
ttearopteno la prima, e la secouda oUo- 
pieno, come si d.sse, pi«r)uudo to generale 
degli Olii voiattli. £ facile separare le due 
sosUnxe luediaule spreiniluie ripetute a 
btsssu lemperaluia, in metro a logli di 
Carta bibula ; quando questa carta cessa 
di seuire macchiiita, si riprende la luateri.i 
Clio alcole a o,85 ihe la discioglie. Fa- 
cendole subire due a tre cristiillirzatioiii tu 
questo veicolo, si uUiene un prodotto di 
perfetta purezta. L'olio liquido si può ot> 
tenere, riprendeudo le carte che sersirouo 
alla spremitura dell' olio greggio, con Tul-i 
cole, da cui viene disciolto, ma non si 
potrebbe Con questo metto privai lo d'una! 
certa quantità d' olio concreto che Iroc 
sempre seco. 

L'ulcopteno deirolio d'anici non ven- 
ne esaminalo porticolarmente. 

Lo stcaroplcoo presentasi in forma 
d' una massa bianca, ci istaliinu, dura co- 
me tucciiero, che può riduisì in polvere 
secca, ed entra in fusione a au*’. Allo 
stato cristallino, è più pesaute dell' acqua) 
Ì<i suj densità, pai agonata a quella del- 
l'acqua a la'', c alla stessa lemperatuia, 
è di I ,u 1 4 9 3 ^**9 di 0,9849 ) a 5 o^ «li 

9 ^ 04'*9 0,9366. £ meno vo- 

latile deir olcopteuo, e il suo vapore fu 
equilibrio ad una colouna di mercurio 
di i millimetro. È meno solubile oell* al- 
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cola che 1 ' oleopteno, ed alla temperatura 
di 10^ esige, per disciursi, 4 partì di al- 
cole a 0,806, benché disciolgasi ■ 1 5 *^ 
dei proprio peso dello stesso alcole. 
E ioailerabile all' aria, ma quando è fuso 
si resinifica e diviene incristallixtabile, in 
capo a due una!, durante i quali si va 
sempre (uaggiurmente alterando. 

Cuotiene : 

Carbonio 81,08 

Idrogeno 8,iu 

Ossigeno 10,8 a 



100 , 00 . 

Gli alcali caustici in solutione roncen- 
iraU e bollente, non esercitano sull* olio 
di unici atiune alcuna, nemmeno pel cou- 
tultu di molte ore; la loro solutiuoe aIco-> 
lice si diporta allo stesso modo. Si può 
anche mettere Tulio a contatto degli alcali 
solidi, alla teinperulurn io cui entra in 
ebolliiione, senza che ne venga alterala ; 
|uj8 se si adopera l'idrato di potassa solido 
o di calce e potassa, ad una temperatura 
(li circa 200”, rinforzando anche la rea- 
zione con aumento di pressione, sì osser- 
va che r olio si altera e dà un prodotto 
acido particolare. 

Quando a |>oco a poco si versa del 
bromo sull* olio di anici, ogni goccia cb» 
viene a contatto vi produce un grande 
iniiaizAiuento di temperatura, il colore del 
bromo scompare, e si sviluppa gran co- 
pia di acido brooiìdrico. Aggiungendo un 
leggero eccesso di bromo, e lusciundo la 
iiialeriu in riposo, si r.ippiglia in massa. 
Applicando piccole dosi di etere al pro- 
ilotto greggio si leva un olio bromato ; il 
residuo, ripreso con T etere bollente, nel 
rafli eddumento pro>luce T abbandono di 
cristalli imbrunali da piccola quantità del- 
T olio precedente, di cui é facile liberarli 
cocDprimeudolt fia doppii fogli di calia 
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bìbub, < r«icendo toru subir* ddot* eri* 

slallitittioni neir etere. ^ 

Allo stato di purdu questa sostaoia k 
scolorita e sì presenta sotto I* forma di 
cristalli ostai vulumìnoti, che potaeduno 
molto splendore ; è inudurota, insolubile 
neir acqua, alquanto solubile nelP alcole 
e molto più nell' etere. 1 -^na temperatura 
di por<» su[>eriore a i oo” basta per allc- 
lailaj eoo la distillazione si distrugge 
coiupÌiit«mi‘i\te, sviluppando addo bro* 
niidricu. Do eccesso di bromo nun sem^ 
bra reagire sopra dì essa. 

Questa sostanza ha la seguente compo- 
si ziuiie ; 

Car!)onìu • . • . • 5i,Go 

Ii|rog«no 3)4^ 

Brotiiu Ci,8o 

Ottigeno 4)3 u 

100 , 00 . 

1 / azione del cloro sull’ olio di anici è 
mollo più complessa di quella del bromo. 
1 prodotti contengono tanto maggior co- 
pia di doro, quanto più la materia vcaooj 
lungamente sottoposta all' azione di que- 
sto gas. Alla temperatura ordinaria sono 
semi-liquidi, e, per conseguenza, non of- 
frono alcun carattere di purezza. 

Oli acidi energici iraimitano 1 * olio di 
anici in ima sostuiiza che gli è isoinera, e 
sono specialmente a notarsi gli eflelii che 
vi (>rodiicono quelli solforico e nitrico. 

Oonndu V olio d' anici concreto vieue 
agitalo cqn piccole quantità di acido sol- 
forico concentrato, si riscalda molto e si 
sviluppa un bel coloramento rosso san- 
guigno. Se l* acido viene aggiunto goccia 
a goccia, ed il vaso nel quale si opera è 
cuiivcuevolmenle raOTreddalo, V azione si 
compie interaaiente, senza che vi sia svi- 
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luppo d* acido solforoso. S« si aggiuog* 
COSI una dose alquanto notabile d' acido, 
per esempio, tre o quattro volle il peso 
deir olio, questo si trova compiutamente 
discitilto, e lasciando riposare le materie 
per 34 ore ed aggiungendo acqua si vede 
galleggiare alla superGcie del liquido, ona 
loateria oleosa che è olio alteralo, mentre 
ìitì altra porzione rimane dMCÌolla e cosli- 
itiucc probabilmente un composto analogo 
hIP acido sulfovinico. Se V acido si è ag- 
giunto in proporzioni multo più scarse, 
cuine a meta del peso dell’ olio, qnesto si 
trova interaiueote trasformato io uaa so- 
stanza di natura resinosa, che dicesi anisoi 
na; facendola bollire lungamente con acqua, 
«i può levarle la maggior parte dell’ acido 
'‘olforìco che le è unito, ma con questo 
mezzo non si giungei ebl>e a liberamela com- 
pletamente y bisogna ricorrere ad una di- 
stillazione regolata, nel qual mudo però si 
perde molta materia. 

Allo stato di purezze, rantsuina è solida, 
perfettamente bianca, ioodorusa, finìbile s<l 
una temperatura superiore a 100*, più pe- 
dante dcIPacqua, insolubile ia questo liqui- 
do, appena solubile neirulcule anche a calrlu, 
più solubile nell’ etere e negli olii volatili. 
Si diicioglie nell' acido solforico concen- 
trato, cui comunica un bel color ros^; 
1 * acqua la precipita ria rpie&ta soluzìunp. 
La sua soluzione eterea, abbandonata »d 
evaporazione spontanea, la deposita sotto 
fornza di pìccoli oghi microscopici. Hiscal- 
ilala al contatto dell' aria, s* inGainniB ed 
.ode alla maniera delle resine, spargetelo 
un odore aromatico. 

L’anisoina può venir prodotta, non so- 
lamente sotto r influenza dulf acido sollo- 
ricu coiicenlratu, ma pel contatto ancora 
d' altri acidi forti, e specialmente per ra- 
zione deir acido fosforico. Alcuni cloruri 
anidri possono parimenti far subire quota 
metamof fusi all’ olio d'anici. L’ aoisoina 
coolieoe 
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Carbonio 8 ■ ,o 8 

lilrugeoo 8,10 

Oriigcoo 10,83 



100,00 

L’ acido nitrico, reagendo tuli’ olio di 
anici, fornisce, a norma del suo grado di 
coocentraiione, variate sostarne. 

Allorché si adopera acido oiirico fu- 
mante, ne risulta una axione delle più rive; 
si sviluppano abbondanti vapori rutilami, 
e si ottiene nna materia di natura resinosa. 

Se, invece dell' acido fumante, si fa uso 
di acido a 36°, ne risalta ancora una vi- 
vissima azione ; l' olio si trasmuta io una 
materia oleosa, rossastra, più pesante del- 
l' acqua ; con I’ azione prolungata dell' a- 
cido nitrico, tolta la materia oleosa scom- 
pare, e se a quel momento si versa acqua 
sul liquido acido, si produce un deposito 
di fiocchi gialli, che costituiscono un acido 
azotato. 

Quando s' adopera acido nitrico •!' una 
densità di aS a 34°, si produce un' azione 
molto men risculita ; per la quale si for- 
maoo due prodotti, un olio rossastro pe- 
sante, ed un acido esente da azoto, cristal- 
lizzabile in begli aghi, volatile senza de- 
composizione, e che, per l' insieme dei 
suoi caratteii, vien posto accanto agli acidi 
benzoico e cinnamico. 

Se si fa uso 6aalmenle d’ acido nitrico 
d' una densità di 10 a 1 3° soltanto, si 
fonna pochissimo delf acido precedente, 
ma invece una grande quantità d'olio russo 
pesante. Sottoponendo questo ad una 
tegolata distillazione, si ullieoe un olio co- 
lorato io giallo, e che tiene in soluzione 
addo aniiico, mentre nel vaso distillatorio 
rimane un abbondante residuo di carbone. 
Agitando I' olio greggio con una debolej 
loluzione di potassa, si toglie l'acido ani-| 
Ileo ; dopo reiterati lavacri con acqua, si| 

Suftpl- P. .V.X.V. 
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secca r olio sopra cloruro di calcio, e lo 
si sottopone alla distillazione. 

L' olio cosi purificato è quasi scolo- 
rito, ha un odore aromatico assai grato, ed 
è molto più pesante dell' acqua. Allorché 
vien lasciato qualche tempo esposto al 
contatto dell'aria, ne assoi be I’ ossigeno, e 
ri ha iòrmaziune d' acido anisico. Questo 
cambiamento si eifellua instantaueamente 
sotto I’ inSuenza della potassa in fusione. 
Si hanno adunque tutti i caratteri d’ un 
idruro, ed è infatti idruro tP anisilo. 

Questa sostanza dà con I' analisi ; 

Carbonio 70,68 

Idrogeno .'>,88 

Ossigeno 33,56 

1 00, uo. 

Si (iiUirica oe) cummerciu V ulìu d* anici 
Con olio <r ulira, cui >i è liggiuotu un poco 
di spermaceti, e, secotidu Dubuii, truvoMi 
pure deiP olio d' anici tofisticuio con 
sentii di »ùpuoe ed alcole. Si è detto negli 
articoli addietro citati ucl Ditiooario, quali 
titoo gli usi deir olio volatile d'anici, pei 
profumieri, pei fubbneatori di liquoii e 
per la mcdicioa. 

(BeazELio — Dumas ^ A. Corteis.) 

Oi.io animale. Benché propriauieula 
convengasi questa deoooiìnazioDe alle so- 
stuote oleose tratte dogli animali medioDU 
coltura neir acqua o spremitura, come ve« 
desi uel Dizionario, pure alconi applicano 
questo nome anche agli olii che risultano 
dalla dùtìllaaioDeaseccodi quelle sostanze, 
i quali non sono che olii empireumatici 
o pirogenati. 

Olio animalit^ato. Davasi questo no- 
me, nonché quelli (T olio o balsamo di 
'^cagnulino^ ad una preparazione che si cre- 
^deva fortiGcante, oggi perù abbandonata. 
|Er;i olio d' uliva, in cui s' erano falli hoU 

aC 



901 Omo 

lue cagnolini ap(»eiitt • che ti condiva 

con varie erbe odorose. 

(Ohodbi.) 

Olio di arachide. Abbiamo veduto ne- 
gli niticoli Arìcbide, coti del Ditionario 
che del Supplemento preteole, come ti ot- 
tenga e sì depuri quest’olio, e quali ne 
aleno le proprietà prnelpali. Qui aggiu- 
gneremo poche notiaie a quanto ivi tì è 
dello. 

Una esperienza dei Pcrego mostrò V io- 
fluenaa che ha la filiracione sulla qualità 
Hi quest* olio. Ne prese egli una certa 
quantità e la divise in due parti, una delle 
quali sottopose a lìhratione, 1* altra lasciò 
in iftato naturale. Le chiuse in due bocce 
p turacciolo smerigliato , le abbandonò 
per sette anni, senta toccarle: trascorso 
il qual tempo, volle assaggiarla col cama- 
leonte minerale per conoscere se a lungo 
andare V olio avesse perduta la facolta di 
formare con esso quella specie di sapone 
che Bvevagli fornito qtisnd* era dì fresca 
estrazione. L’olio feltrato appariva diafa- 
no, del colore dell* ambra, con posatura 
rii iimciliiggine, odore rancido, sapore a- 
uiaro e (piasi erbaceo : 1* olio non filtralo 
si presentava meno colorato, diafano, con 
posalura Hi mucilaggine pÌCi copiosa che 
nell’ olio filtrato, aveva un odore etereo, 
simile multo a quello dell* etere oitrgso. 
Il sa[>oie ne era ingrato ed amaro, mani- 
festamente rancido. J due obi, assaggiali 
culla carta di tornasole azzurra, producc- 
vuno arrossamento, e trattati col cama- 
leonte minerale 8*imbÌancavano senza pro- 
durre il »apooe. Al Pirìa parve ravvisare 
nell* olio filtralo I* udore dell’ etere butir- 
rico. 

£ pure importante la ouervazìnne fal- 
lasi da Grigolaio, che i semi dell* arachide 
pioiUamente irrancidiscono, e che I* olio 
tratto da questi semi mucidi in breve in- 
giallisce, (uentre invece (|uello che spre- 
picsi ilai semi freschi esce hiaiichissiiuoi 
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dallo strettolo, e si maoticne a lungo tnaU 
teralo. 

Dodici once e tre grossi dì semi maci- 
oali diedero quattro once e quattro gros- 
si d* olio. 

In quanto agli usi dell* olio d* arachide, 
tutto che non possa certo stare a petto dei 
buon olio d* uliva pel condimento dei ci- 
bi, pure è a tal uopo migliore che quelli 
di raviztone e di colaa ; può vantaggiosa- 
mente servire alta preparazione dei sapo- 
ni, ed è tale da sostituirsi in molti usi a 
quello di lino, del quale non ha l’ ingrato 
odore, motivo per cui, per esempio, si 
usò utilmente per ugoeroe i terrazzi detti 
alla veneuanOf e taluno propose di tisamt 
per la pittura e fino per la medicina ; ma 
oon sappiamo se abbiasene fatta lo provi 
e con qual esito. Bruciato nelle lampone 
dè, come dicemmo all’ orticolo Aascaini, 
fiamma chiara, scevra di fumo, ed ha più 
durMo che 1* oliu d‘ uliva. Crediamo però 
esagerato il vantaggio uutatu da Durian, t 
riferito nell* anzidetto articolo, il quale fa 
sospettare che, per qualunque siasi cagio- 
ne, la fiamma siasi tenuta più piccola. Sem- 
brano maggiormente probabili i risulta- 
menti delle sperienze che seguono fatte su 
ciò da Guerin. 

Due lanipane di grandezza perfetta- 
mente eguale e munite di egual lucignolo, 
riempironsi 1* una d* olio d* uliva, • V al- 
tra d* olio d* arachide : la prima durò 
, un’ora, otto minuti « quindici secondi ; la 
seconda, un’ora, quindici minuti e cinque 
secondi. 

Mettendo I* olio d* uliva nella lampnna 
che aveva servito ail’oliu d'arachide, e vi- 
ceversa, e lasciando gli stessi lucignoli. Va 
iiicdesima esperienza così ripetuta diede 
le risultanze che seguono t 1* olio d’ ara- 
chide durò un* ora, quindici minuti e 
quindici secondi ; V olio d* ulivo un' ora, 
ulto minuti e quindici secondi. Cosicché 
il* olio d'arachide ha su quello (Puliva un 
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VantR^gto di tette ininuti. La Iure che eì 
dà è ìooUre chiaritsima e non vi è unito 
fumo. 

£ ottimo per farne saponi^ e nel Belano 
•e ne fa grande U5U per ugnere le sale dei 
earrì e delle locomotive tulle strade fer> 
rate, pel qual uso viene preferito ad ugni 
altro, non alterandosi per V attrito uè pel 
calure che quello produce. Si trng^e dal 
Seneg«l, ma forse avrebbesi a miglior pat- 
to da Valenta, ove è multo estesa la coiti- 
vatione dell' arachide. 

(lovizto LoMBRt PiatGu — Gcb* 
are ^ Blisch). 

Oi.ro <f arancio. Estraggesi con la spre- 
mitura dalia scoi'Z.*! del frutto maturo del 
citrus aurtintium. Ha odore soave, è gial- 
lastro, liquido, ma quand'è depurato, sco- 
luriio perfettamente. Ha densità 0,855, 
bolle verso i i8o^, e si compone di 88,5 
di uirbonio e i i,5 di idrogeno, cioè escO- 
tamenle cunie l'olio di cedro. Tralliito 
Con r acido idroclorico, dà canfora solida 
e liquida ; la prima, la tuia che siasi esa- 
minala, aflbUo eguale a quella di cedro. 

(DCMtS.) 

V. Olio (T. IX del 
Dizionario, pag. tyt ). 

Olio di asaro. Quest' olio, detto an- 
che asarina.f si ottiene dìsliltando la radi- 
ce secca d' asarum europaeum con fitto 
parti d' acqua, sino a che tre parti di 
questa sieno distillate. Cristallizza in tavo- 
le quadrilatere, trasparenti, perlacee. Hm 
un odore ed un sapore aromatico, che si 
avvicinano a quelli della canfora ; fonde 
nell' acqua bollente, e si modella, come la 
cern, fra le dita. Riscaldato, si volatilizza 
senza lasciar residuo, spargendo vapori 
che eccitano fortemente la tosse. E pucu 
Solubile nell'acqua, cui non di meno co- 
munico il suo Sdpufe e 1' odore ; li disciu- 
glie fueilmeote nell' alcuuie ; vien precipi- 
tato da questa soluzione mediante l'a- 
cqua. L' acido iiilrieo lo uiuta in una re- 



Oi.to ào5 

dna viscosa, della quale una parte si discio- 
glie nell' acido, che ne viene colorato irt 
giallo. Agisce siccome emetico. 

(Ditmas.) 

Olio di asfalto, E un olio empìreuma- 
tico analogo a quelli di catrame e di tchi- 
stu, e che ottiensi presso a poco nella stes- 
sa maniera^ cioè, con una distillazione a 
secco. 

I Un apparato per questo oggetto usato 
da De Hompevch vedesi nella figura 1 1 
delia tavola LVl della Tecnologia^ che ne 
rappresenta la sezione. Componevi di un 
fornello, in cui sono cinque storte a, lun- 
ghe 4 (oclri e del diametro o''*,5a, alla 
cui cima anteriore suno due tubi b c, che, 
mediante ì tubi d e, comunicano con due 
separati condensutori. L'olio volatile alla 
temperatura di ioo° G s'innalza per b 
tn df e di là va al condensatore, e qinindo 
la temperdora saie a 5oo^ C., l'olio gras- 
so intermedio e quello denso vengono 
condotti nell' altro cond«*nsatore dei ttihi 
c, e. Si ha per residuo un carbone srevio 
di piriti, e che può usarsi per {scolorare gli 
sciroppi nelle ralHnerìe di zucchero, quale 
colore o come concime. L^ olio grasso e 
pesante si ridistilla e quel modo che di- 
cemmo all’articolo Oi.n empireumatici.^ d 
che meglio vedremo a quelli Olio di ca^ 
tramcy Olio di schisto. 

(T. A. W. Db lioflpEscH.) 

Olio di assenzio. Estr.tggesi quest' o- 
lio volatile dall* artemisia ahsynthium. 
He sapore analogo all' assenzio, ma sen- 
za avere 1* amarezza propria di quelli 
pianta; secondo Brisson, ha il peso speci- 
fico 0,9070 e, secondo Brandet, 0,9735» 
Quando è recente, detona con l' iodio ; 
trattato con addo nitrico della densità di 
f,a5, in pochi istanti dà un azzurro cari- 
co, che volge poco a poro al bruno inten- 
so. Usasi quest' olio in medidna. 

(Bp.hzbi.io.) 

Omo ff avotra. Y. Oi.io di pabm$. 
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Ouo di haìnna. All' articolo Olio nel 
Dirionario (T. IX, [lig. 171), c più a 
quello Bii.eaa nel Supplemento (Tom. Il, 
pag. i 54 ), •' è veduto quale quantità ne 
alieno le balene e io qual mudo ai eatrag 
ga. Qui aggiugneremo che Io si depura 
filtrandolo attraverso grosse stamigne. 

Nel commercio si trovano due qualità 
iliQerenti d' olio di balena, I' una bianca, 
I.1 quale si mesce agli olii du bruciare, l'al- 
tra gialla, che serbasi ai pelacani. La pri- 
ma Ini un odore scipito di [lesce, un colo- 
re d' ambra, gelasi a a”, è pochissimo 
Solubile nell' alcoole freddo ; ha il peso 
speciGco o,gai. L' ammoniaca Io addensa 
molto sema che furminsi grami ; I' acido 
iponitrieo noi solidiGca ; il cloro gassoso lo 
tigne io bruno nerastro. L* altra specie è 
di colore ranciato, ha odore acuto di pe- 
sce, gela solo a — a° ; l’ ammoniaca lo 
addensa meno del primo, ma gli altri due 
agenti ri producono gli stessi effetti. 

In generale però, l'olio greggio di ba- 
lena è sotto forma d'im olio brunastro. 
Il suo peso specifico, secondo Chevreul, è 
di ^ ^"scialo in riposo a cero 

depone delta sleartna. L' olio separato da 
questo sedimento con la fellraiione, è so- 
lubile a 75° in o, 8 a del suo peso di al- 
ctnde anidro. Ileiiry dice che diicioglie a 
caldo r acido arsenioso, il perossido dt 
rame e dt piombo. La soluzione di piom- 
bo Tiene intorbidata dagli acidi solfurico 
e idroclorico ; T acido nitrirò lo colora in 
bruno carico, con viva elTervescenza ; la 
potassa e la soda lo coagulano. Quesfolio 
SI saponifica racilissitnamente, e richiede a 
tale oggetto o ,6 del suo peso d' idrato di 
potassa e 5 parli d^ acqua. I) sapone così 
Ottenuto è bruno, compiutamente solubile 
nell* arr|ua. Dopo essere stato decomposto 
coir acido (arlrtco, il liquore acido forni- 
sce con la distillazione indiai! d' un acido 
grasso Tutatìle, detto acido Jocenico» 
Inoltre^ Polio fornisce della glicerina 
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d' un distinto sapore, nonché degli aadi 
grassi, rtie oim contengono acido itearioo, 
coloriti in bruno da una materia bruni, 
acida, oleosa che esala 1' odore d* olio 
dì pesce. 

La stearina che si depone col refired* 
damento detP olio di pesce, e che si spo- 
gliò con P alcoole diluito dalla oleina che 
tì aderìva, si concreta fra ai** e 27°, 
quando t enne fusa. Richiede per discior- 
si t,8 partì di alcoole anidro bollenle. Si 
separa in cristalii da questa soluzione, 
lasciando un’ acqua-madre bruna e densa. 
Cento parti furnisruno, con la saponifica- 
zione, 85 parti di acido margarico ri 
oleico, 4 materia bruua infu- 

sibile a 10(1*, compiutamente solubile 
nell’ alcoole bollente, la quale arde senta 
residuo ; 7 parti di glicerina di saper uu 
poco acre ed amaro; finalcnente, alcnni in- 
dizii di acido focenicu. 

La oleina, essendo la parte più infiam- 
mabile, giova separarla ed usarla di prelr- 
rema per bruciare nelle lampone, rlser- 
bando la stearina alla fabbricazione dei 
saponi cui riesce meglio opportuna. 

Ulteriori notìzie sui mezzi di depura- 
zione propostisi e sugli usi di quest* olio, 
potranno vedersi alParticoIo generale Olio 
di pesce, 

(Pakzes ^ Bbrzemo — Faczì.) 

Ouo di bassi'j. V. Bassia. 

Ouo di heìladonna. Fu estratto con la 
spremitura nella Svezia e nel Wurtraberg 
dal seme àeW' atropa belladonna, E lim- 
pido, giallo dorato, insipido, ioodoroso; 
il suo peso specifico è di OjqnSo a i 5 *; 
gela a ^ 2 7“, 5 ; le sue emanazioni gene- 
rano vertigini ; il prindpio narcotica è 
ritenuto nel r^iduo delta spemitura. Sì 
adopero nel Wurteinberg per In illuminii- 
ziooe e per la cucina ; in medicina, nelle 
fregagioni. 

(DimAS.) 

Omo di ben. V. Bzv c Oi.io. 
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Olio di bergamotto. Olio Tolatllc che Olio ili caceno. Del «li uttftncie 
Iraggefti eoo !• ipremilara dolila scorta del questa sosiansa e degli usi principali di 
bergaifiutto ( citrus hergomium ed au* essa, porlossi nel DÌti<>nario alP articolo 
ranticum ), scegliendo le frutta ben sant* Brano di careno (T. Ili, pag. t {9 ), sotto 
e mature, di cui si grattugia la scorto, as- il qual nome è più conosciuta, e oelK altro 
soggettandola allo strettoio in appresso Olio (T. IX, pag. i6i ). Qui aggiugne- 
Ricevesi V olio che ne scola io vasi, i quali remo che i semi ne danno circa un quarto 
*i lasciano per alcuni giorni in riposo, poi del loro peso, e che può depurarsi faceo« 
si decanta, e serbasi io rasi chiusi: volen- dolo fondere ed agitandolo oelP acqua 
do averlo puro distillasi insieme con a- calda, nel qual modo si ottiene quasi sco- 
equa. Dalla spremitura si ha giallo, ma di- lorito. Scolorasi ancora meglio, e gli si leva 
stillato riesce limpido e scolorito. Ha il anche il suo odore, dtivuto ad un poco di 
grato odore del frutto, che è analogo u olio votatile, facendolo digerire nelPalcole. 
quello del cedro, non si condensa che a o*^. Il suo peso specifico è di 0,9 1, e, secondo 
e quando è puro, anche al dissotto \ il suo Bertelìo e Domns, ti fonde a 5 o*; ma altri 
punto di ebotliaiooe è assai variojlaprì- stabiiiscuno che si lìqurfaccia a più basse 
ma parte che passa nella distillaxiooe ha temperature, cosi da nascere dubbio che 
la densità di o, 85 o, quella che passa dopo, operassero s«ipra un olio di caccao sofisti- 
ha il peso o, 8^7. La densità del sno va* calo con nitri grassi, come si disse alP ar- 
pore e la sua coroposixione sono le stesse ticolu Burro di caccao. Cosi Stenhouse 
che per l* olio di cedro. lo fa fusibile a 5 o", e Chrvreul dice aversi 

Boissenot giunse ad estrarre dall’ olio fuso a 19° quello d.t lui esaminato. Si so- 
di bergamotto vecchio uno stearopleno laiilisza quasi senta (ieccjtiiporsi a<l una 
analogo a quello fornito dall’ olio di cedro temperatura superiore a quella dell' acqua 
Tecchio. Brandes trovò che P acido solfo- bollente. Benché taluno asserisca che, espo- 
rico converte P olio di bergamotto io re- ^to od un calore soperlore a 1 a", pronta- 
sina, e Io colora nel tempo stesso in giallo ^ente irrancidisce, la esperientn mostra 
carico. La massa cosi ottenuta, stillata con P opposto, e Berielico «lice averne serbato 
acqaa, fornisce due olii volatili, che non per 17 anni senta alteratione; ciò induce 
hanno più l* odore dell'olio di bergamotto, a credere che fosse impuro quello che ir- 
La materia resinosa rimanente può venir lancidt in p«>chì gioì ni a + la". £ dilTi- 
decomposia in tre resine. Usasi dai prò- cile ad essere saponificato, e se, quando Io 
fumterì ed io medicina. è, trattasi eoa acido idroclorico, pi oduconal 

(BtRXELto DuaiiS — A. Curtbl.) acidi grassi solubili nell' alcole, d'onde col 
Olio di betulla. Il modo di preparare rafiVeddamento si precipitano cristalli d'a 
quest* olio e P oso principiale che se ne là, cido stearico, rimanendo nell* alcole un 
possono vedersi all* articolo Bdlohbro po* d'acido oleico, ma in ntsnì piccola por- 
1 T. Ili del Dixionario, pag. i 38 ). Qui tione. Dicemmo nell' articolo Borro di 
abbiamo solo da aggiungere che quest'olio raccuOy come si faUifìchi con grascia di vi- 
dicesi anche dioggety ed è eun«jscÌuto in telln, la quale lofisticatione si riconosce 
alcuni pi«esi d* Italia in commercio c«d però da vani caratteri ; prima di tutto il 
me tf olio di biniOy e che, oltre alt» con- suo sapore non è schietto e piacevole «m- 
ria delle pelli, serve anche a rendere più me quello del burro «li caccao genuino, a 
tenace il vischio «li cui servonsi gli uccel- lascia nella bocca, dopo averlo bene assag- 
lalorì. ( PAREts.) gialo, un ben disllnl«» sapore dì sevo^ ot- 



Digitized by Google 



1(j 6 Oi.io 

tre ciò è più blaiic<N di rrulturii plii gnutel-j 
Iosa ; di odore meno torte e iiieiK» ^rnlo ; 
e irrancidÌACe con griiiitiissiiua fiicdim se 
espoogansi per alcuni giorni al conlattu 
dell’ aria. 

Fu du varii chimici asserito, che Ìl burro 
di caccnu puro,lr»tlHtu con iVtere sollorico. 
facilmente viti scioglie a tieddu, pieteulHn ; 
do una suluaiuiie limpidistima, ladd<jve in** 
vece è torbida allorché contiene del $evo,o 
qualunque altra estranea luateria. A. Bussy 
ripetè questo assaggio, ma i suoi risulta* 
menti gli perverti troppo incerti per costi- 
tuire uno speciale carattere ; nulla uslanle 
ai poti ebbe forte adoperarlo in qualche 
circostanta io quelita di prova nusiliaria. 

( Behzcmo — Duuas T. Stbh- 

HOOSB — A. Bussv. ) 

Ouo di ca^nolinu. V. Ouo animaliit- 
%ato. 

Otto dì Cuiepul. Se ne parlò già, uU| 
treché all* articolo Ouo nel Diziumii ÌU| 
( T. IX. png. 1^0 ), in quello CaieptU di| 
questo Supplemento. Aggiugnereuiu pu-. 
chi Cenni su quanto lo concerne. | 

Si credette per uioito tempo che si 
traesse quest'olio du una specie di umomo, 
perchè si era credulo rìox'enire qualche 
analogia fra il frullo di caieput inviato dalle 
Indie e quello di un auioiuo, « perche si! 
nolavBuu sumìgli^nte di udore, di sapurej 
e di proprietà fra questo olio e quello Hi: 
auiuuiu. Venne poscia riconosciuto deri-| 
vare ìl caieput da un albero cuinnue nellej 
Molucche, e iiitoome nclP isola di Banda.; 
dove è Conosciuto col nome di Caya-putt.ì^ 
Venne questo alheni descritto da Kuinfio 
sotto il nome di arbor albanimor per di- 
stinguerlo da altre specie vicicie chìuinute| 
anche esse cayaputi^ ma dulie quali non 
estraggesì utio. Linneo, che ne aveva faltuj 
da pnuiH un uiirtu, si convìnse [mi che èj 
una specie del genere melaUucu^ e, come, 
vedemutonei supracciUti articoli, lo chiamò 
metahuca Utteadendrum, riaoendo sotto 
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questo nome tutti gli alberi detti caya^ 
puti\ vennero però separati dì nuovo dap- 
poi, e quello di cui si trutta, secondo Mu- 
tou, porta il nome di mflaUuca caiapah^ 
e, seconilo Uecuudolle, di meluleuca mi' 
\nor. Un viaggiatore aveva detto che que- 
st' olio era levalo dui legno : ina nuove 
notizie hun fatto conoscere, eh' ora suio- 
ministrato dalie foglie ; di che s* ebbe uui 
eonferiim di più dopo che ad Amslerdutn 
fu eslisittu lo stesso uli<i dalle foglie por- 
tate in Riiropu. (Jneste foglie hanno la 
superQcie spai sa dt vescichette piccole e 
numerose, che cunlengoiio T olio, la q>i;il 
tessitura è la sie>sa di qiieltn die o>teivun 
negl» albori ed arboscelli della laiiiiglìa del- 
le rrititee, alla quale erosi ascritto ìl CiU- 
(>uli. 

Qnuiidu è recente, è iluidissimo, ma in- 
Vec< blando diviene un po' viscoso; è per I*» 
più dì colore verde, c si qiiiatiunò se foste 
un colore suo propriu o venisse d-d rauie 
dei fiusthi nei quali Irusportusi, come si 
disse air articolo Ca’epnt. Guibourt dire 
averne ottenuto con la di.vliltazione un olio 
litupidissìmo, senza colore, di arutissioio 
udore e piu lerebìntinaceo di prima, eh 
cui parte rimasta nella aiot la tignevaS' i» 
azzurro con T aamioniaca, ed avervi seai- 
pre riuvenulo dell’ ossido rii lame. pe> lo 
più nella proporzione di — dì grano per 
oncia. 

Secuitdo Levekòhn, invece, I’ olio di 
caieput verde coinponesl di due olii che 
si possono separare cmi U distillazione. 
Dapprima passano dell' olio senza l'T- 
loie, e questo prodotto ha la deusita di 
•1, poi scola più lentamente un olio 
verde, il cui peso specifico è o, 9^0, di 
od«»re più debole, ma più acre. Questo 
odore, piacevole quando non è molto fir- 
ie, partecipa della terebialiua, della cao- 
fora, della menta piperina e della rosa, 
prevalendo specialmente quest' ultimo al* 
Kiichè evapoi'u nell' uria, il suo sapore 
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^pfco com« quello <1elb mente piperìnn. 
tiiu diviene poi caldo ed amaro ; non for> 
ma deposito alcuno nei vasi che lo con- 
lengono, ed è pienamente solubile nelPal- 
cole. Tiene talvolta falsificato cogli uld di 
terebinlina, di raoieriuo o di sabina, nei 
quali sciogliesi del’a canfora, nonché dellt< 
resioa dell’ achiìlea mtlleJoUunt che lo co- 
lora in verde. 

I molti usi che ne fa la medicina ren- 
dono importante il commercio di es^o. 
Gli si attribuisce una virtù antispasmodica, 
aperitiva e risolutiva ; si riguarda anche 
come buono per uccidere i vermi, scaccia- 
re le arie degl’ intestini, ficililare lo scolo 
meostruale: è stato usato vantaggiusainentc 
oelle coliche ventose, nel reumatismo, nella 
gotta, nelle malatlie nervose, nei mali di 
trita e di denti, ed acquistò viemmaggiure 
importania dacché vnine suggerito ellicm-e 
contro il cholera-m >rhnt^ ormai pur trop- 
po quasi natutaliir.iio in Europa. Vale 
fpianto quello di terebinlina » preservare 
i vestiti dulie lignuole, ed ha il vanlitggìo 
di odore più gruto. 

(JessiEO — Hbbzruo — Gt’iBoraT.) 

Olio di cameilina. Ha un odore pur- 
Itculare, più forte che quello di raviztone, 
un sapore aggradevole ed una tinta giallo- 
gnola. Il suo peso speciGco è Gssaio di< 
alcuni a o, qao3, ma Kaurè lo trovò di 
o, 91 58; non gela che a — 1 8®. L' am- 
muniaca lo riduce in grumi; l'acido ipo- 
nitrico non lo solidifica ; il cloro allo sialo 
di gas lo scolora alcun poco. Usasi per 
bruciare, ma dà txnto lumo che non si ado- 
pra quasi mai solo, ma mesciuto a quelli 
dì colza e di ravizzone, dei quali perciò e 
inferiore di prezzo. 

( FsraÈ. ) 

Olio di ramomUla. Traggesi quest'o- 
lio volatile dai Gori «li camomilla ( matri-^ 
caria chamomUla)^ e«l è s[»ccialaienle no- 
tevole pel suo colore azzurro carico, che 
pou si sa se sia proprio di sua Datura o se 
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provenga da una sostanza v«ilatilf dìscìul* 
iHvi; come pur s'ignora sesia semplice, 
oppure un miscuglio di parecchi olii, idrnnt 
dei quali colorati, altri no. li suo odore èv- 
oalogo a quello dei Gorì che lo piodiusero; 
ha sapore an^matìco ed amaro. Il suo peso 
speciGcu è o, 93^; f aria e la luce lo im- 
bruniscono e lo rendono più «lenso. A 
qualche grado sotto lo zero, sì addensa c 
quasi si sulìdifira» ma riesce impossibile 
separarne lo stenropteno, henrliè qr.ello 
del commercio, quando è denso, presenti 
lamine scolorite d* uno slearopleno. Di- 
slilÌitn<talo con acqua, mantiene il colore 
azzurro, che è ugualmente intenso nelle 
prime gocce che nelle ultime, e V acqua 
che distilla con esso rìmaDe scolorila. De- 
componendo V olio, il gas che ne risulta é 
scolorito. Scioglìesi I' olio di camomilla 
nell' alcole e nell’ etere, conservando H ro- 
tore azzurro caratteristico; ma se agitasi 
col secondo, poi lasciasi emporare, si hanno 
indilli d’ un olio quasi scolorilo, di odore 
particolare. Secondo Ilasse, mescendolo 
all’acido solforico, iodi aggìugnendovi del- 
l' acqu.r, s' ìnGamma con esplosi-jne. L' a- 
cido nitrico caldo lo intacca, e se poi si 
acqua, precipita una resioa 
che ha udore di muschio. Da quattro ana- 
lisi fattene, dopo averlo lasciato per 1 5 
giorni a ruotaiio del cloruro di calcio 
iuso, riiuliò composto dì : 

Carbonio 

Idrogeno . * * . • io, 65 

Ossigeno 9,55 
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FaUiGcaei spessa nel prepararlo, aggiti- 
gnvndo ai Gorì di camomilla deli' olio di 
iereblntina ; inoltre, siccome per la sua 
viscosità si separa dilfìcìluiente dall'acqua, 
cosi la farmacopea prussiana prescrive 
*ggtugnere un' oocia d' olio di cedro 
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10 tre libbre di caDomilU. U»aai la me- 
dicina. 

Oiteogonai altri olii acsurri molto ana- 
loghi a quello di camomilU, distillando i 
fiori della camomilla romana (anthemis 
nohiHs)f deiramica mootaaa (arnica mon- 
tano) e del mìtlefoglìe (achilUa rmlU/o- 
lium ), Questi ultimi però occorre che 
Tengano da uu suolo pingue, poiché altri* 
menti danno un olio verde. L* olio della 
camomilla ruiuaua, secoudo Gerhanll e 
Cuhour«, è un miscuglio di due priocìpii, 
uno dei quali è molto ossigenato, e sotto 
r asioue della potaisa si mata io un acido 
multo analogo a quello vaterìaoo. 

(Bmeielio ^ Dum*s — BoERTaa- 

6BR. ) 

Ouo di canafOÀCcia, Quest' olio trag- 
gesi dai semi della canapa (cannabis sali- 
va)y e le avvertente per la sua buona 
fobbriuatione cominciano dalla scelta di 
essi. Invero, il loro grado di maturità no* 
levulmente inOuisce sulla quantità e qua- 
lità dei prodotto ; se sì uQiella di troppo 

11 loro raccoglimento, la mucìlaggtne non 
avendo avuto il tempo di cangiarsi io olio, 
se ne ha di meno \ se si ritarda, il teme 
irrancidisce, a la qualità dell* olio è catti- 
va. Sembra che il migliore sia quello prò- 
veuiente da semi di due o tre mesi, e ti 
può coQscerne lo stato masticandone al* 
coni presi a caso, per sentire te siano 
dolci u rancidi \ ccruisconsi, separandone 
quelli guasti, e si pestano o macinaoo gli 
altri, assoggettandoli, in sacebi, allo stret- 
toio. Qualche volta riscaldasi la pasta pri- 
ma dì spremerla, allo scopo d’ averne più 
olio ; ma riesce molto cattivo e da non 
potersi mangiare. Tale meglio spremere 
prima a freddo, poi scaldare e spreme- 
re di nuovo serbando per altri usi che 
per la mensa il secondo prodotto. Sì| 
ha circa ^ del peti» dei temi di olio.J 
1 residui della spremitura sono ottimo: 
cibo per molli animali e specialmente pei 
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maiali, e servono pure di eccellente con- 
cime. 

L' olio di canapuccia ben preparaci ha 
un colore giallo-verdastro che col tempa 
volge maggiorojenie al giallo, odore scipito, 
ma piuttosto sgradevole ; sapore, secondo 
alcuni, abbastanza gradito, ingrato, secon- 
do altri ; ma noi crediamo possa essere 
r uno o 1* altro secondo le cure avutesi 
nella prepainaione. 11 suo peso speci6co 
è 0,90760 10° C., a — iS^ti inspes- 
sisce ed a — * 37")^ gela. Aìcbiede 3 u 
parti di alcole freddo per isciogliersi, ma 
può farlo in quoluoque proporzione oel- 
1* alcole bollente. L* ammoniaca lo riduca 
in grumi, e T acido i|Kmitrìco solo dopo 
lungo contatto lo soUdiGca. Si solidifica 
cou l'olio di Imo liuto in azzurro con un 
poco d* indaco. Quello di prima qualità 
usasi per conclimeuto dei cibi ; ma più di 
Irequeote si impiega per la pittura, per la 
quale è oUimo, « per la preparazione dei 
saporii verdi, ed auche di alcune vernici 
cuocendolo, come si fa dell' olio di lino, 
l'cr la illuminazioue ti adopera, benché 
abbia il difatlo di deporti a guisa di ver- 
nice, difficile a togliersi sulle lampane ; 
cercossi di riparare a questo incouvenieo- 
te, facendovi fondere un po' dì burro che 
Io rende meno essicc.«livo. 

(BsazeLio — Dcitàs — Padbb — 
LotseLEoa DasLONCCHàisps.) 

Olio di canario, V. CsRàsio. 

Olio di canfora, Que»l' olio si estrae 
air isola di Sumatra, praticando inulti furi 
nell' albero della canfora. La quaobia 
il' olio che si ottiene in questa maniera, 
eccede il consumo, pel che il suo val«>re 
c tenuissimo. 11 peso specìfico dell* olio 
greggio è di 0,9 J 5 a -f- quando 

lieoe esposto al freddo, deposita ciislalli 
di canfora, e continua a deporoe eoo 
l'evaporazione. L'acido nìtrico gli coiuu- 
urea dappriocipio un color rosso, ed in- 
fine lo mula io acido canforicu. L' acido 
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•eolico di 1,07 Jo «cioglio • produce uu 
ItLure giallo. Coq TaikalUi da i «cguenli 
lUttllaucali : 



Carbonio 

Idrogeno 

Ossigeno 



85 , 61 

10,93 

547 



1 00,00. 



£ «Itflicile libeierlu peirtltaimnle «lulU 
caoruia che lo accompagnH. Allo »talu di 
purezza il »uo «peciiìco è di 0.91 ; 
ii rM>atilizza •eotii ÌMM:iar canlofa per re- 
»idu«>. Se »i poiesse BOiincllere che Tulio 
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iobudÌoìsUb pure un olio odoroso. Fùiol- 
■lenle, >emie osservato da lungo tempo 
che l* acqua di cannella e T olio di can> 
nella, depoiigoiio cristalli che furono iico> 
nosciuti foroiati d'acido cinnamico. 

L' olio di cannella di China è di uo 
giallo brugo russa^iti'o, di un odore ingrato 
che roiijfueota quello dei cimici ; esso co* 
sta da 73 a 80 iVunchi al chilogramuia. 

L* olio di canoeila di Ceylao, d' un 
odore soave, zuccheralo, che ci arriva pel 
canale della Com|>aguia delle Indie, e col 
suggello di essa, è roolto più accreditato 
del precedente, e si vende da 780 a ^^o 
franchi al chiiogramma. 
i II prezzo elevato di questa ultima 



sollupostu alle nualisì fos»e pri«u di can*| varietà dovrebbe essere una guarentigia 



fura si potrebbe cumiderjre cuiue uo| 
grado iofeiiore di ossidazione deilu Centura. | 

Si cumbtna con T acido idroclonco, e^ 
produce un olio giallo di ceia, denso, « he 
air Alia manda fumo, ma dal quale si può 
estrarre T eccesso d'acido con T acqua, in 
modo da renderlo neutro. Se ne sciogitr 
• oUora una pìccola quanlilà nell'acqua, la 
quale se uè sepaio di nuovo se si a^*gin 
gue cloruro di calcio. Quando si fa pas> 
aare una corrente di cloio in quest'olio, 
si sviluppa dell'i acido nlrocloi ico, e il 
prodotto della reazione, lavato con acqua 
per isbarazzarlo dal cloro e dall' aoido 
tdroclorico, soojigiia perfettameote all' i- 
droclorato d' olio di canfora. 

(Drnss.) 

Olio dì conneih. Come accennossi al- 
l’aiUcolo Olio dei Dizionario { T. IX. 
psg. 170) si trovanu nel coinineicio due 
specie d' olio di caunella, cioè l'olio dij 
cannella di CeyUn e T ulto di cannella di 
China, V uno e l'altro ottenuli con la di* 
siili.iziuue. Si sa che la radice della pianta 
di caunellu porge rlrlla caufura, ovvero 
co olio che ne iianiMuda I' udore ; che le 



delia sua purezza, e nondimeno racchiude 
un poco di materia straniera, a quanto 
risulta dal confronta che lece Dumas di 
quest' olio con quello'da luì preparalo. 

^'ou potendo calcobire sulla purezza 
dell' olio dei cuniuiercio, ti è forzati di 
prepararlo, sottoponendo la corteccia di 
cannella alla distillazione con acqua salata. 
Si ottiene così pueo olio, anche nel caso 
il p-ù làvorevole, e viene a costare non 
meno di a 0 5 franchi la grautma: accade 
pure laUuIu di sottuporre alla distillazio- 
ne corteccie di cannella che nulla danno. 

i^cr ottenere )’ olio puro, bisogna soe* 
glìere un'eccellente cannella dì China, io- 
frangerla, lasciarla dodici ore in digestione 
ncir acqua saturata di sale, e sottoporla 
tìoalmente ad una dislillnzione rapida a 
luuco nudo. Si ottiene un'acqua lattirino- 
•H, che depone dell'olio *, raccolto questo 
e digerito con cloruro di calcio, può essere 
considerato Mccome puro. 

Lasciata a sè stessa ed al cooiattu del- 
r aria, 1' acqua galleggiante su quest* niio, 
iu capo a qualche tempo, si riempie di 
cristalli d' acido cinoamìco io forma d' a- 



soe fughe prudiicunu un olio volatile, chc'ghi od io lamiiM d' un volume alibasiaoaa 
h» odor di giindano e che d «rio (ruttolgraode. 

Sniff i. Li %. I r. AAX. 37 
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Da IO libbra corteccia AIlurqaaDdo ai sottopone Putto dì C9n> 

ili cannella bianco, Mcyer e Rciche otten- nella aU'otione dell’ acido nìtrico a caldo, 
nero, mediante la solutlone con P acqua, ti sviluppa prontamente un odore fortis- 
quasi 13 dramme (o‘^^*‘ ,o 458 ) d'olio vo- «aio di mandorle amare, ed allorché Ps’ 
latile. Dalle varie indagioi istituite intorno liune delP acido rimane esaurita, si trova 
a questo prodotto, sembra che sia formato una grande quantiià d'acido beoioico nel 
da quattro oHi diversi, cioè: un olio residuo. 

pesante, di udore spedale, non paragona- Se si fa bollire P olio di cannella con 
bile Q quello degli altri olii ; 3.^ un olio una soluzione di cloruro di calcio, si for* 
bruno-cupo, che soprannota al liquido ma ancora una grande quantità d* acido 
alcalino, con cui si agitò P olio greggio ; benzoico, o, meglio, di benzuato di calce. 
5 .*^ un olio separatosi con P acido solfuri- Sotto P influenza d’ una mistura d' sci- 
co, dalla combinazione con la potassa, che do solforico e di bicromato di potassa, si 
sottoposta alta distillazione, fornì un olio converte in acidi acetico e benzoico, 
più pesante deir acqua, souiigtiaote alPolio Quando si riscalda P olio di cannella 
di gorofanì ; un olio leggero, di odore con una soluzione acquosa di potassa, 
molto analogo all* olio di caieput non sembra che soflra ullerazioiie. Se con- 

L' olio dì cannella si concreta quasi ni- tiene alquanto acido cinnamico, cièche 
P istante, e quando lo si pone a contatto accade quasi sempre, quest' acido vien 
delP acido nitrico cooccQtrato, forma un saturato e non sì osserva nessun altro 
%’cru nitrato crìstaKizzato. Questo feno- fenomeno. 

menu caratteristico non si produce che Se invece si riscalda P olio di cannella 
imperfettlssimamente negli olii dei com- con P idrato di potassa, si ottiene un» 
mercto, tanto in quello di China, quanto grande quantità d' idrogeno puro, e si 
in quello di Crylao. La cristallizzazione produce del cinnamato di questa base; 
si vede operarsi tulamentc ad uno bassis- prolungando P azione, si olterrelibo uo 
siina ten)[)rratura, ed alcune volte in capo henzonto. 

a dieci o dodici ore, e mentre Polio puro L'azione del cloro sopra Polio di oo* 
Si converte in una massa cristallino, dura, nella presenta fenomeni di sommo tote* 
friabile c scolorita, quelli del commercio, resse : agisce dapprincipio furmaodu un 
forniscono sempre un prodotto butirroso, cloruro di cinoamito, nm con P esaurire 
nel quale i cristalli sono evidentemente P azione del cloro a caldo, si ottiene deli' 
mescolati ad una sostanza oleaginosa for- iiitivamcnte una sostanza crìstallizzatii « 
temente colorata. stabile «ssai, che è clon/cinnosa. 

L'olio di cannella si combina con acido L'ulio di cannella presenta la scgueulc 
idroclorico, gassoso e secco; ma Polio an- coiupusizionc : 



ohe il più puro, io questo caso prende una 

tinta verde carica, che indica un'allerazìone. Curbotiio 8 a,i 

Combinasi facilmente con P ammonia- Idrogeno 5.9 

ca, e forma uo prodotto ciistallizz^bile Ossigeno 1 a,o 

che sì conserva alParia — 

L' ossig' iio gassoso viene rapidamente 100,0. 

ussuduto dalP olio di cannella, speciai- 



quando sìa umìdu, e si luruia dcl-[ Solitamente Polio di cannella è misi» 
ido ciouainico. lad un cmburu di idrogeno che ne uileu 
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Olio 

\m eompo$i»oae. Questa circostaaxa si 
ripruduce sovcute anche negli olii che si 
ottengono con un' accuratissima dittilla- 



Olio i\i 

zione ; sicchi non risulta da una (rode. 
Ecco alcune analisi di olii di cannella greg- 
gi, secondo Mnlder ; 



Carbonio 

Idrogeno 

Ossigeno 



Olio di cannella 



di Ceylan di Juea di Chia.s di fiori di corteccia 

di cascia di cassia 



. 8i,8 . 83,3 . 81,5 83 

■ C,9 . 7,1 . 7,1 . 7 

. 11,3 10,7 . 11,4 ■ Il 



83 

7 



100,0 . 100,0 . 100,0 . 100 . . lOO. 



Analizzando I' olio di cannella prore- 
niente dalla cannella di Ceylan, e meglio 
ancora quello che si ritrae tàcendo agire 



l'acqua sopra il nitrato di olio di caiinL'lla 
cristallizzato, Dumas e l'cligot eblicrii ì 
Irisultamenti che seguono .' 



Olio di cannella Olio dì nitrato 

di Ceylan 

Carbonio .... 8a,o gi,g 

Idrogeno .... 6,3 6,1 

Ossigeno .... 11,8 13,1 



ZOO,0. 100,0. 



Osserriauio finalmente, che Fremy ha 
trovato io soluzione nella cinnameina, che 
estrasse dal balsamo del Perù, un corpo 
cristallizzato che possederebbe esattamen- 
te la composizione dell’ idruro di cinna- 
milo, il quale si conrertirebbe in acido 
cinnamico con isviluppo d’ idrogeno con 
la potassa, ed in cloruro di cinnamilo, col 
cloro. 

Siccome l' olio dì cannella costa molto, 
si falsifica spesso con un olio estratto con 
la distillazione dai bottoni dei fiori del- 
r albero cannella. Quest’olio ha molta 
analogia con quello tratto dalla corteccia 
quanto al colore, oli' udore, al sapore ed 
al peso ipecifico ; pei ò il suo sapore è 



meno gradevole, e il suo odore somiglia 
a quello dello storace. 

I Air articolo Lscro possono vedersi ■ 
varii usi di questo olio, che è molto adi>- 
perato dai profumieri, dai fabbricatori dì 
rosolii, ed in medieiua 

( Beuztuo — Drais — Mzyzh — 
Raiciiz. ) 

Olio di carahe reltificalo. Olio di 
succino o d’ ambra impastato con duu 
volle il suo peso di cenere stiacciata c di- 
stillalo a bagno di rena. Ha colore giallo 
trasparente, e se ne usa in medicina alla 
dose da una fino a quattro gocce, come 
stimolante, emmeuagugo, rìsul venie, o per 
fame linimcoti. (Csiirs:rz ) 
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Omo di rarapa. Truggeti daf1« man>' 
dorta delift rtrape della Gual»Ofi fcarapa 
guijìitnsis di Auhiel, Peersoonia gua- 
reokUs di Wildenow), albero che trueasì 
in tutte le foretto di quel pneae* Per ntte> 
nere V olio ii fanoo bollire le mandorle 
nf*ll* a^rqua, e dopo averle lasciate seccare 
air aria e spelale, si tchiacciano e se ne 
fonua una pasta, che messa al sole sopra 
una specie di doccia inclinala, lascia scn* 
lare Tolio di cui è impregnata Quest'olio 
r.iceaglìes't in una doccia, dalla quale scola 
in una succhetta ; e quando ae oe Tnol 
ottenere maggior quantità si fa uso di uno 
strettoio, ma V olio oitcouto cosi è di 
qualità ioCerìore, e non sì coodensa : è 
arnarissimn e buono a bruciare. 

Secondo G. L. Cadet, quest'olio forma 
un sapon tenero con U potassa, ed un sa- 
pone sodo con K) soda e senza V azione del 
calore. É solubile in parte ^ nell* acido a- 
cetiro e nell* alcool, a solubile totalmente 
nell'etere; contiene multa stearina, della 
margarina e dell'acido oleico, più una ma- 
teria amara non del tutto separabile. A 
solido, di color d'ambra, e più colo- 
rito quando è fuso; il suo sapore è amarìt- 
aleno ed analogo a quello della noce vomica. 
Secondo Boullay, questo sapore amaro è 
dovuto alla stessa materia alcalina che si tro> 
va Delle chine. L'olio dì carapa si fonde a 
IO gradi, e a i8” ai divide in una ma- 
teria solido a globuli, che Cade! considera 
come stearina ed in una materia liquida. 

I Galibi lo mescono con terra oriana, e 
se ne ricuoprono tutte le parti del corpo, 
non tanto per ornamento, quanto per 
preservarsi dalla puntura degli insetti e 
dell' impressione dell* umidità. Ne fregano 
Ibggermente anche le masserizie che vo- 
gliono preservare dalle tignuòle e da altri 
insetti che non possono soffrire la sua a- 
roarezza. E anche buono mescolato con 
pece greca e con catrame a tal rare dai ver- 
mi marini le barche. 



Olio 

Non bisogna confondere Polio di earapg 
coti quello di campai o Karapat, che è U 
cosa stessa dell* olio di ricino ( Y. Csas- 
P4 t), nè coir olio di caraba, che, secondo 
Stedoian, è levato dal seme di acagiù. 

(JUSSIEU » AftTOftIO Taegiori Tot- 

ZETTI. ) 

Ot.iQ di carapat. Nome dato alla Gaii- 
na air Olio di ricino. { V. questa parob.) 

( JUSSIBC. ) 

Olio di cartamo. Vedemmo airarticolo 
Cartamo in questo Snpplemeoto come i 
semi di questa pianta dieno un olìobruao 
da ardere *t da mangiare. Qui aggiogai* 
remo solo l' avvertenza che quando m'rsn 
a questo prodotto si dee aver cura di co- 
gliere i flosculi senza tagliare il calice ebe 
dà copia di molti semi maturi. 

(G"M.) 

Olio di carvi. Traggasi dalla semente 
del carum carvi ; è giallo ; ha V odore e 
il sapore del cornino, ed il peso specifico 
0,9 Secondo Voelkel, contiene due prìo- 
cipii particolari, che la distillazione non vile 
a separare. Adoperasi ia medicina. 

(BeRZBLTO QcBSftFVlLLE.) 

Olio di eastore. Om questo nume 
strano t'indica un cosmetico vantato qusle 
rimedio contro la calvizie, cioè per far ere- 
scere i capelli, proprietà che, come tutti i 
cosmedet di simii fatta, non dee proba- 
bilmente che alle sostanze grasse che con- 
tiene. Ad ogni modo, polendo ad aleooo 
interessare di conoscerne la composizione 
come di cosa utile per chi la s*ende, se non 
lo è molto per chi la compra, daremo b 
complicata ricetta che trovammo per «so 
indicata 

Prendonii due oncìe d' olio dì fate <1’ 
tonka, quattro once d* oHo d' oliva, Ìo cui 
sì infusero due onre di foglie dì r<»ia; c V 
aggiungono sei libbre di nitro olio d’oliva» 
ne! qnal si infusero due libbre di foglie di 
bossolo; mesconvisì oy granì d'olio di csn- 
nella, {8 d'olio di rose, g di olio di iasi«' 
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fratto, 93 <r olio di fior «rancio, 4 di alla luperficie ed iw ev.<'pi>ia9t, in pjtic 
esteota di Portogallo, 9 di olio dì ber* almeno te non del tntfo, e od ogni rnodn, 
gamotio : impastasi il tutto con burro di te la evaporazione non è compiala, lo strato 
caccao. (Draocmo.) d' «rqua che inprano(»ra non passa col ca- 

Olio di catapu%ia. V. Eoponaio ed O* trame nella caldaia dislillaturia, e dopo un 
LIO di Sttforbio. certo numero di operazioni, quello strato 

Omo <)i catrame. AlP articolo Olii è abbastanza atto per potersi levare in 
empirewnatici dicemmo rome si estragge qoalche modo. 

quest* olio con la distillazione, e vedemmo Seti introducesse nella mMaia distillato* 
quale sia V andamento, e quali ì prodotti ria V acqua interposta insieme col catrame, 
di quella oparatione e delle successivi che scaldando rapidamente, tenderebbe a ri* 
si ripetono per rettificare V olio medesimo durti in vapore in mezzo alla massa, e ri 
e per depurarlo. Faremo qui conoscere cagionerebbe un gorgoglio tanto forte da 
gli apparecchi impiegati a tal fine con più l«r uscire la materia dalla caldaia, tnalgra* 
vantaggio ed il metodo per avere questo do che questo avesse capacito doppia del 
olio dai carbone foisile direttamente. volume del catrame. 

L* apparato distillatario componesi di Non bisogna che nel tubo, il quale va 
una caldaia di lamierino, riscaldata alla dalla caldaia al serpentino, v* abtdano «al* 
pai te inferiore e di fianco, mediante canali datare a stagno, poiché 1* alla temperatura 
che fanno' girare la fiamma fino al livello degli ultimi vapori distillati le fonderebbe 
cui giunge il liquido quando è più basso, immancabilmente. 

Nella parte superiore, disposta per lo più La caldaia dfstillsloria ha uno scarica* 
s Tolta, qneita caldaia è cinta di sostanze tore e vidvula od a robìnetto per lasciare 
pochissimo conduttrici del calorico, per uscire i residui della operazione, 
impedire che 1 * aria raffreddando le pareti Se nell* officina dove si lavora avvi det 
superiori produca la condensazione dei fuoco, od anche soltanto una lampana, 
vapori che hanno assai debole calorico conviene lasciar raffreddare la pece nella . 
specifico. Un tubo che parte dall* alto della caldaia fino a 1 80^ prima di estrarnela, 
volta conduce in un serpentino circondato poiché gli olii volatili che vi rimangono 
(1* acqua fredda i vapori che vi si conden* si accenderebbero senza fallo, e formando 
sano interamente, e raccolgoitsi poscia in con 1* aria un miscuglio detonante, doreh* 
vasi sottoposti. Prima di passare nel ca- bero tutto insieme scoppio ed incendio, 
mino i prodotti deila combustione vanno a Tnn.*tnzì che si pensasse ad osare I* olio 
scaldare nna caldaia con roperrhio mobile, di catrame per la illuminazione, e special* 
posta più alta della caldaia distillatoria, in mente una decina d* anni fa, quando cor* 
guisa do potere alìmentue quest* ultima reva la mania dei bitumi, allorché distilla* 
con ciò che nell* altra cnnttcnsi. Questa; vasi del carbone fo«sile solo per averne il 
caldaia accessoria riceve il catrame fi€dd*i,*catrame, e che quello delle ofiìcine a gas 
la cui temperatura s* innalza col calore che: vendevasi da 10 a le franchi i too chilo- 
sarebbe andato perduto, e I’ acqua ammo>|grammi, appena utit.zzavasi le piccolisst* 
niacale, di cui vi ha sempre una certa ' me qnanlité che oitenevansi d* olio leggero 
quantit.i più o meno grande nella massa, per tsciorre la gomma elastica, tutto il re* 
si separa più facilmente, a ragione della sto era un imbarazzo bene spesso pel fab> 
fluidità che acquista il entrarne riscaldalo. ^bricatore, che slimavasi talvolta foitunalo 
L'acqua per la sua leggerezza sale allorajdi Tendevlo da 3 a 5 fran>hi ì 100 chilu- 
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grsoiDii, a chi lo usava ijuble comhuiìttUie 

o nella rabbrìcatione del nero fumo. 

In generale nella iàbbricaElooe della 
pece utticnsi a 20 percento d'olio 
essenziale della densità 1,000, e 2 per 
100 di aequa e ^5 di pece, avendosi un» 
perdita di 5 a S per 1 (u>. AU’ uscire dalla 
<!uldiila la pece cade in altra caldaia infe* 
riorc, o\c si mesce con una certa quantità 
di calce o di creta e si riscalda. 

Ultimamente anche nel fare la pece, 
alcuni fabbricatori ebbero cura dì sepa- 
rare i prodotti della distillazione, racco- 
gliendo tutti i pritui olii che misti segnano 
1 6^ air areonictru di Baumè, per depu- 
rarli ad uso detr illuminazione, ponendo 
fra gli olii pesanti tutto ciò che vico dopo. 

A. Mallet osserva che attenendosi anche 
a questa maniera di distillazione, vi si 
potrebbe introdurre qualche migliorameo- 
I0, circondando il serpentino invece che 
d' acqua di catrame posto in una botte di 
Ininteronc di ferro rouoìta alla parte su- 
periore d* un tubo per V ascila dei vapo- 
ri. Tale disposizione del refiigeranle da- 
rebbe il modo di sopprimere la caldaia 
accessoria anzidetta e renderebbe il lavoro 
più semplice e più econooiico. I vapori 
che sfuggissero da questo condensatore 
sarebbero di acqua e degli olii più leggeri 
i quali ultimi tornerebbe utile raccorre in 
tiQ serpentino comune ad acqua fredda. 
Al termine della distillazione introducen- 
do del catrame freddo nell.i parte inferio- 
re del refrigerante si farebbe passare in 
caldaia quello caldo c pressoché bollente, 
avendosi una disi llazione quasi continua. 

Si propose di distdlare il catrame a 
vapore, ma ciò esigerebbe più dispendiosi 
apparati, nè si avrebbe quel vantaggio che 
ìli tanti casi rende prezioso il riscaldaruen- 
to a vapore, la sicurezza, cioèj di non ol- 
trepassare un dato limite di temperatura, 
lu vero, per gltigncre ad estrarre il 2 5 per 
suo di olio, cunvieiic spigoere il calore a 



Olk) 

5 oo^, e si sa quanto enorme sarebbe fa 
tensione del vapore a quel grado se sì 
volesse usarlo ad alta tensione. Sarebbe 
duopo pertanto riscaldarlo dopo la sua 
formazione facendolo scorrere in tubi ar- 
roventati, ed allora In sua temperatura 
potrebbe quasi illimitotamcntc innalzarsi. 
La utilità importante che darebbe questa 
maniera di distillazione dei catrami, e di 
rettiQcozione dei prodotti di quella, sa- 
rebbe di poter tenere lontane le uflìcine 
io cui si distilla, dal focolare, e di togliere 
con ciò ugni pericolo d' incendio. 

Payen propose alcune modidcatiooi al 
sistema delia distillazione del catrame, le 
quali però non sappiamo se sieosi adotta- 
le. Osserva che si potrebbe iromcdiata- 
mcntc separare ì vari! idrocarburi senza 
spese di rettificazione, ponendo invece del 
solilo condensatore tre u quattro vasi cin- 
ti di acqua, V ultimo dei quali, cioè quello 
più lootaoo dal Uiubioco, fosse a contatto 
con acqua fredda che di cootìnno si rin- 
novasse ; il penultimo non avesse altra 
acqua che quella già riscaldatasi nelT ul- 
timo ; il terz* ultimo ricevesse T acqua ri- 
scaldata nel pcnutìlniu, e così di seguito. 
La sola esperienza potrebbe al giusto de- 
terminare rulilibi di questa disposizione, 
analoga a quella impiegala per te acque- 
viti ; ma si ha motivo di dubitare clic sce- 
masse molto il prodotto, dietro la osser- 
vazione fatta da Barrai, e che riferiiumo 
air articolo Olii etnpireumaliciy che 1 ' a- 
zione deir acido solforico sugli idrocar- 
buri direllamcnte otteuutì dal catrame au- 
menta notevolmente la quantità d’ oHì 
leggeri che si oUengonu. 

Abbiamo veduto nell’ articolo teste ci- 
tato come i varii olii del catrame distin- 
guami dal grado diverso cui bollono . 
Dietro questo principio adoperasi, secon- 
do Payen, per la reltiGr.azione un app.na- 
tu dì separazione che ha qualche analogia 
con quello a varii condensatoli dallo stesso 
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r»yea toggtrìto. Yctiesi disegnato nella 
fig. 19 d«Ìla tiT. LYl della Tecnologia. 

Z è la caldaia ordinarìa io cm si fa la 
flt>titlaaìune del eairame, con uno scaiica* 
ture a valvula R al basso che lascia cade- 
re fa pece, come dicemmo, in altra caU 
il;iia |MÙ bassa V. Dopo la caldaia Z mct* 
Usi un generatore A riscaldato dal calore 
petdulo del focolare T. Questo genei'atu 
re prolungasi in un tubo o colonna B 
lungo 5 a 4 metri c terminato con un 
S’orbatolo D, io cui può regolarsi la tempe- 
ratura del liquido e del vapore che sì 
produce mediante una valvula che tnan- 
lieue una pressione coslonle di 4 atmo- 
sfere per i4o^. L eccesso di vapore chi ! 
si producesse aumcntaiidu lo pressione 
normale solleverebbe la piccola valvula u 
sfuggirebbe nel camino c. 

Dal serbatoio D parte un tubo h che 
comunica col doppiò fondo, o, a dir me- 
glio, con la camicia <1' una caldaia £, che 
ha un quinto della superficie della caldaia 
principale A. Si'guuno alla prima due 
altre caldaie F G simili e di uguale capa- 
cità. Le loro camicie e quella della caldaia 
K comunicano fra loro cui tubi C D, in 
modo che il generatore A, il tubo B, il 
serbatoio D c le camicie delle caldaie fui - 
mano uno spazio continuo pieno d’acqua, 
ove può Stabilirsi la circolazione di Inv»*! 
in alto col crescere della temperatura. I 
prodotti da rettificarsi niettonsi nella cal- 
«laia E ) il vapore che \i si fonila passa 
nella seconda F pel tubo b e vi sì cun 
delira in parte ; quello che sfugge a que- 
sta comlensazione contiene gli idrocarburi 
più volatili che dirigunsi nella caldaia (« 
ove prmlucesi ancora im’ ultra con<lens;i- 
xione; finnlmenlr, quelli che sfugguiio an- 
che a quella, cioè gli idrocarburi grande- 
mente voUtilì. passano in un ulliiiiu con- 
dcusalore circondalo d’ acqua che sì rio- 
nova di coulinuo, essendo somministuil.i 
da Ufi serbatoio supeiiore L, e sfuggendo 
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calda pel tubo M. Raccoglicsì V idrocar> 
buro io un recipiente 1, e se vi son«i gas 
non coodenssbili escono pel cundotio K, 
che sbocca al dì sopra del tetto. 1 vasi 
E, F, G, 1 contengono idrucaiburi seiu> 
pre piò volatili quanto più sono dislanli 
dalla colonna B D, e si eHettua cosi la se- 
parazione voluta. 

Siccome poi i carburi d’idrogeno gas- 
sosi oUenuli con la distillazione del car- 
bon fossile, sono, almeno in parte*, il nsul- 
tainenlo della decumpoiizìunc operala dnl 
fuoco degli idrocarburi propriamente delti 
che il carbone contiene, così sì vede che 
se la decomposizione uon può aver luogo 
per una troppo bassa temperatura, gf i- 
di ocniburi sì vaporizzano solatnenie e si 
condensano col raHreddamento ; allora non 
ottiensi quasi nulla di gas, ma multo ca- 
trame leggero, e ricco di olii volatilissimi 
che, depurati o rettificati a dovere, posso- 
no applicarsi alla illuminazione. Dìslìllao- 
do adunque con certe avvertenze il car- 
lionc fossile, si può olleoere una quantità 
di idrocarburi lìquidi molto maggiore di 
quella che tiuvasì nel catrame delle lah- 
brichu di gas. Innanzi di parlare dei me- 
lodi da seguirsi per gìugnere a tale risul- 
tameulo, è da notarsi che in un sillalto 
trattamento del carbon fossile il prodotto 
di maggior valore è certo il coke, e la sua 
qualità e quantità ineritansi principale li- 
guai do sotto P aspetto comiuerriale, cui 
deesi da ultimo san ificate ogni altro scopo 
in lina impresa industriale. 

! £ certo potersi nella fabbricazione del 

coke disporle il forno in innnieta che si 
coritleusi e diteng.r utilizziibiie una granile 
parte dei prodotti volatili che ora vanno 
(lerduti ; ma priin.a di tutto importa di 
conservare al coke le sue proprietà, c solo 
subordinatamente 11 quella condiziono deo- 
si cercare di ottenere la maggior Copia 
[lossthde dei prodotti volutili, ed alloia 
questi saranno quasi interamente un gua- 
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dagoo. Ma te, voleadu ottcocre U riftilta* 
iDcnlo accessorio, si modiBcaasero le pru- 
prielà u la qualità del coke per modo che 
i coDSumaloii, a torlo od a ragiuDe, noo 
credessero più alto ai loro bisogni, si farà 
una grave imprudenza, e il ramo d* indu- 
stria non darà buon esito per un radicale 
difetto. 

Inoltre le oflìcine di illuminazione a 
gas, che di numero ed importanza vuuno 
lutto giorno crescendo, hanno la maggior 
parte del catrame da smerciare, o per«hè 
difficilmente vendono il loro coke, o per- 
ctiè uon possono o non vogliono bruciare 
il loro catrame, a motivo dei guasti che 
prontamente cagiona nei forni la combu- 
stione di esso, massime se non sono debi- 
tiimeiile disputii. Qualunque, del resto, 
stane il motivo, è cosa certa che molle 
ufficine del gas vendono il loro catrame 
al prezzo di G fi. i iou cltilogiiinimi. Que 
Sti catiami alluichò souo recenti danno, 
secondo Barrai, circa io per loo di idro- 
carburi alti alla illuminazione, la cui den- 
sità è di 0,90 \ altri fabbricatori però di- 
cono non potersene avere più di un 6 a 
un y per 100. Se i catrami sono veccbìi 
le sostanze più volatili ohe contengono 
possono essere sfuggile in parte nelP arb, 
quindi talvolta rendono molto meno. Po- 
trebbe darsi {>ertanto che al momento al- 
meno, fosse più utile distillare il catrame 
che molle ollicìne di gas pongono in com- 
mercio, che di tratture direttamenle il car- 
bun fossile, per avere olii atti alla illumi- 
uazione. 

Fiualmente, anche senza la fabbrica 
lione del ga», nella preparazione di questi 
idrocarburi ottengonsi prodotti che è duo^ 
pu smerciare, cioè • 1.^ della pece grassa 
che si adopera nella fabbricazione dei bi- 
tumi ed adaili ailfizìalì, ma che 6nora, 
sia giusto 0 no, si riguardarono come in- 
feriori ai bitumi ed asfalti naturali per sel- 
ciai ue i maiciapiedi « per le costruzioni 
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^idrauliche. Ora distillando del catiaaia 
del gas si ottiene da So a yS per 100 di 
pece grassa, d cai prezzo è di circa S 
franchi ai 100 chilogrammi, ma che ben 
[iresto scenderebbe a 5 od anche 4 
chi, produceudoseoe in gran copia. Pro- 
babilmente se ne avrebbe una proportio- 
ue luinore pei catrami che si racoi>gliessecu 
condensaudo t prodotti volatili che sfug- 
gono dai forni ove si fa il coke 1* 
dirniuuziune non sarebbe tale che ouo 
sussistessero le conseguenze della prece- 
dente os^ercBxiooe. 2° Degli idrocarburi 
di densità piossime a quella delP acqua, 
clie-dicoQsi olii pesunli, i quali non pote- 
'lOQsì ancoia impiegare per l' illumioszia- 
ne, ed hanno usi assai limitati. 

Al problema tecnico è qu‘./tdi anche io 
questo caso da aggiugnersi d problema 
commerciale, che e di molte peso, ed In- 
s^eine alla sostanza che si vuol produrre, 
altre \e ue ha che risultano necessaria- 
mente dalla fabbricazitme, e che baooo 
.issai piu impoi tunza (>el prezzo che quella 
%oslai)Za medesima. È necessario però aa- 
• he aggiugnere che (pitfSle sostanze, te 
(|uuli non haouo tìnoro che pocliissiioi 
|tisi, in seguito alle indagini dei chimici, 
troveranno forse uno smercio più fadie, 
d quale cai 'hierà Ì dati e cuu essi la solu- 
zione del p.oblema. 

^Mólgrado queste usservuzioiVi dìreoio 
alcun che dei melodi Gnuru proposti per 
estrarre gli olii di catrame direltameoic 
dal carbuQ fossile. 

Nel 1859, '^boruas e Laurent chiesero 
un privilegio per la distillazione dei cuiu- 
buslibili mediante il vapore arroveolato 0 
gas Kevri d'ossigeno pure liscaldali, dso- 
do io pratica U preferenza al vapore, ch« * 
per certi oggetti ha speciali vantaggi. Il 
vapore riscaldato dopo la sua foruiaziuot 
ul di sopra di 400^ penetra con leggera 
pressione effettiva di ^ a atmosfera in 
una capacità chiusa, ove è accumulato il 
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rumbuflibile, V ìogreMO e V uscita del ra- 
dure esseodo cusì disposti che circuii 
diippertutto. Gli idrocarburi y tiascinati 
<Ì.tUe correole, si coadeosaoo cui soliti 
inesai. 

Tildi i combustibili Tengono in tal 
luodo c^rbooiasati od appcua 5oo®, e 
uuiia vi è di più facile che regolate questa 
operaaiuue, moderando la pressioue con 
un rubinetto. Il vapore rucaldasi in un 
«erpeuiiuo di ferro che Iugulasi ass«i poco 
e dura mollo a longo, puixliè uhbiasi (a 
c.iutcla di lire che sia libero di d:ljhir«i e 
roiitrarsi. Que>tu tnonieiM di riscaidameiilo 
«‘pera ad una leuipeiatura molto ioieiroie 
8 quella cIih si esigviebbe ocKo stessi 
raso con un rhcdlJauiento esterno. Le 
prima proposta del vapore risialdato eras* 
faUa nel i855 da Thomas e Luur«'ht per 
le macchine a vapore^ e nel i858 >e ne 
fece la |MÌuia appbcaaione alla rivivifit a- 
titjQe del cat buiie animale» 

Questo lUcloiJo U' ii tenne mai appli- 
cato in grande conliiuiatamente, poiché, 
soddisfalli d^ avere sciolto Ìl prubleuiH, 
Thomas e Laurent più non ae ue uocu* 
paruno, dovendo utieudere alla apphci' 
lione do essi fitta con oUimo succes«o dei 
gas degli alti foroelli nelle fucine. Sotto 
r aspetto tecnico, questo metodo sembra 
dover dare ottimi risullumenti \ ma sussi- 
ste b quistione della qualità del coke. 
Thomas e Laurent dicono che, condu- 
ceodu moderatumeote la 0 {>eratione, il 
coke Ottenuto ò di buona qu.ilità per le 
tooderie e pcgli alti fornelli. Se veiaruente 
il coke riuscisse buono quanto quello dei 
soliti forni, questo metodo sembrerebbe 
presentire molla probabilità di buon esi- 
to ; ma la Sola esperienta può delÌDÌiiva- 
loenle dcciilere. 

l'hiaiamenle Uoucii , che per poter 
««tendere d suo S'Sterna d' dluniinanone 
comprendeva la ueces»na di poi re io com- 
iDcrciu idrucatbuM a basko prezzo, penso' 

,Siipp/. J h:m. i'. \.\X. 
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a prepararli sul luogo ove sono la cave di 
carbon fossile in pari tempo del coke. 
Volle dapprima condensare soltanto i pro> 
dotti che sfuggivano dai forni a coke, po- 
scia volle fare la distillazione col mezzo 
di storte, Gnalmcute pare che tornasse ad 
attenersi ai lumi, e che ottenesse buoni 
risuUamenti u Saint-Elienue. 

conoscendo il metodo da lui ado- 
perito, et è impossibile dare alcuna parti- 
colai'ilè su di esso. A Mallet seppe solo da 
H mieli che, nelle molle prove fatte di di- 
stillazione, aveva riconosciuto che quanto 
più recente era la estrazione del carbon 
fossile, maggiore prodotto reodeva di idro- 
carburi, e che vi aveva grande diQ'ercnza 
in tale proposito fra il carbon fossile re- 
cente c qutrllo vecchio. 

Questa osservazione era gi.i stala fatta 
da un pezzo, non pegli idrocarburi, ma 
pel gas, e tutti sanno che il carbon fossile 
stando esposto all* aria peggiora di quali- 
tà, mussiuie se è successivamente esposto 
al nlorc e uiruinidità 

Rouen dice che co* suoi melodi da un 
ettolitro dì carbon fossile, ottiene dieci 
liui di idrocaiburi greggi, che ridiicuosi 
a 5 tutto al più, in seguito alle depura- 
tiuoi e reltìGcazioni necessarie, nelle quali 
servesi del vapore. 

Ecco i risultamenti avuti da Barrai nei 
suoi sperimenti. 

Con u.ja distillazione molto vivace, che 
duiòSurcper olleone da ioo**“* 

di carbon fossile di Duucby: 

Coke 70 

Acqua e gas 7 

Cattarne a 5 

1 00 . 

Questo catrame era analogo a quello 
delle oiiicine B gas, ma cunteueva menu 
acqua. 
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Con una diitillaziunc I«n(a, ch« durò 
tre gioroi per otteone da 

Coke 8a 

Acqua e gas 8 

Olio volatile. ..... io 

tuo. 

Quest' olio volatile aveva la deosità di 
i,o 5 o, e diede 5 d'oliu a 0,90, a 5 di 
pece e d'olio pesante. 

Distillando del carbone d'Antin, Barrai j 
non ottenne che 3,76 per 100 di olio 
V4olatile, del peso specifico 0,90. j 

Se sì gtugnesse a stabilire officine di> 
stillatorie di idrocarburi nelle fabbriche di 
coke sorgerebbe nella qiiistionc un nuovo 
incidente^ vale a dire il trasporto di que- 
sti idrocarburi. Se non potesse farsi in 
botti per le dispersioni del liquido, V uso 
di damigiane presenterebbe alcuni incon- 
venienti. La cassa dei vasi nei trasporti, 
valutando a termine meflio, dovrebbe au- 
mentare il peso di un 5 o per lon, la tara 
a motivo dei vimini e delia paglia da in- 
terporsi, dovrebbe computarsi a a 5 **"' 
per un contenuto di So^**'*', lo ebe accre- 
scerebbe di nn 5 o per 100 te spese di 
trasporto delia merce, supponendo anche 
non aversi a riportare gli oggetti d' imbal- 
leggio, io che aumenterebbe la spesa di 
lou per 100, e questa uUima suppusi- 
aione è probabilissima, perchè non è fa- 
cile che le damigiane che contennero gli 
idrocarburi si abbiano sul luogo in tal 
copia ebe non occorra ricuperare quelle 
già spedite, le quali di più dilficiluiente 
servirebbero ad altri usi. 

Per tutte queste ragioni, non sembra 
clic, per otu almeno, gli idrocarburi per 
la illuniiuaiione possano scendere a iiii- 
iior prezzo di fio a 70 li*., lou chilo- 
giaoifui. ^ 

(A. Mìu.ct.) 
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Olio di cedro. Preparasi , eom« di. 
cemmo all' articolo Ouo nel Diziunaiio 
(T. IX, pag. 1C9), ed a quello Cedro ia 
questo Supplemento (T. IV, pag. 
con la scorta <lel cedro o limone al mudo 
che segue. Scelgonsi belle frutta beo fre- 
sche, levando loro la menoma macchia 
che vi si scorga, e se ne raschia intera- 
mente la parte gialla delia scorsa, sicché 
rimanga scopertc^-il bianco di essa, di cui 
si ha cura di non aggiugnere la menoaii 
quantità, imperocché non solamente sa- 
rebbe inutile, ma ragionerebbe una per- 
dita imbevendosi d' olio essenziale, la 
Provenza si adopera a tal fine una mac- 
chinuccta ispida di chiudi simile io piccola 
a quelle con cui si carda la lana ; ma può 
servire una buona grattugia comune, l'm 
parte dciP olio scola notuialmente, e riu- 
nendosi in un canaletto praticato a tal fine 
mettesi in una boccia ; tosto che si è grt- 
tugiatii tanta corteccia quanta può ca- 
pirne in un I uccbiaio da tavola, mettooii le 
raschiature io noa bottiglia diligentemente 
otturata, poiché lasciandole all'aria m dà* 
sipa sempre una parte dell' aroma. Quao- 
do sì è gratugiata la quantità che si ruu* 
le, si spreme questa specie di polpe ha 
due vetri, od io una stamigna assai fisai 
foggiata a tacco che assoggettasi al tor- 
chio, crescendo la pressione gradatameo- 
le : ricevesi l'olio volatile in una fiala che 
si ottura bene, si lascia schiarire, si de- 
canta e si conserva in bocce ben rhiosc. 
Si prepara anche distillando le scorze cos 
acqua come gli altri olii volatili. A talfin^ 
SI raschia la scorza e mcttonsi le raschia' 
ture nella caldaia, poi si lava la gralugù 
con r acqua che deesi aggiugnere, e u 
distilla- 

Le proprietà dell’olio di cedro variano 
alquanto, secondo che venne oUcnnfo con 
l’ uno o con l' altro dei melodi suindicati* 
Quello che si ha con la spreroiluni di 
odore più soave, uia sempre un |hj tur- 
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biflo è più facile ad allcrarsi, a cagione 
deila mucilaggine che contiene ; P altro c 
lifDpido perfettamente c più durevole. 
Quello apremuto è giallastro e d’ un peso 
specifico 0,85 17; ma distillandolo con 
acqua e raccogliendo solo i ~ del prodot- 
to, lo si ha scolorito, del peso specìfico 
0,847 ^ ^ ^ solìdiGca 

neppure a — ao®. Secondo Blanchet e 
Seti comincia a stilliire versoi 167“, ma 
bolle 0 175°. Il suo vapore ha alP incirca 
la slessa leosioiie di quello delP olio dì 
terebinlina ed a i 5 ^ fa equilibrio ad 
una colonna di q millimeirì di mercurio. 
Sciogliesi in tulle le proporzioni nelP al- 
cole anidro ; ma 1 00 partì di alcole a 
0.8J7 non discioigono a 16^ che 14 
parti d’olio dì cedro. 

Furrua con P acido idrocbrico alcune 
combiuazìoni analoghe a quelle di questo 
sicido con r olio Hi terebinlina. Thenard 
Zie conobbe P esistenza, e De Saussure le 
ha esaminate. Quest’ ultimo trovò che 
r olio di cedro stillato, alla temperatura 
di 00° e alla pressione di o "',734 assorbe 
386 volte il proprio volume di gas acido 
idroclurico: durante P assorbimento, ri- 
scaldasi Polio e diviene giallo, e, quando 
c compito, il volume delP olio è accre- 
sciuto di ed il suo peso di 0,4 9 * Con- 
densasi poscia alla temperatura di 10^, e 
rappigliasi in una massa cristalline, che si 
separa, con la pressione fra fogli di carta 
bibula, io un corpo solido ed in un altro 
liquido, i quali sembrano provenire do 
due olii particolari che costituiscono l’olio 
di cedro coumnr. 

La combinazione lìquida è gialla, fuma 
alParia e dillondc un forte odore dì timo, 
che si manifesta dopo che sv8|»orf> P ec- 
cesso di acido. D’ ordinario tiene in sola- 
lione uno cerio quantità della combina^ 
zinne suliila^ che (otnlmcnle vi si disciugite 
alla temperaluru di a 5 n 5 o^. Le altre .sue 
pro|uielà QUO Tennero studiate. Il peso 
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della combinazione solida è circa on 4 4 
percento di quello dell’olio. È -dotata 
delle seguenti proprietà : cristallizza tanto 
per sublimazione, che col rafifreddamento 
della SUB soluzione alcolica, e i crislail! 
alleltano la forma dì prismi quadrilateri 
retti, spesso appinltiti in forma di loglìe. 
Il suo odore è debole e ricorda quello 
del timo. È flessìbile e tenace, e più pe- 
sante dell’ acqua. Diflìcilmente l’ infiam- 
ma, ed arde svolgendo dell’ acido idroclo- 
lico. Air aria si vulaliiìzza a poco a pn«o 
senz’ alterarsi, c nei vasi ove ronsorvnvl, 
si sublima e deponesi, sotto form.i crisral- 
lina, sulle loro pareli. Alla temperatnia 
di 4>^ si fonde, e col raflreddamento 
acquista una tessitura cristallina, lucente. 
Scaldala rapidamente in vaso distillatorio 
fino ad una temperatura molto più elevata 
che quella dell’acqua bollente, stilla senza 
provare alterazione notabile. Perula mas-^ 
sa cristallina stillata, sì cuopre d* un leg- 
gero strato oleoso $ ma se si distilli lenta- 
mente, o si mantenga lungo tempo alld 
temperatura di 60% si decompone par- 
zialmente \ una parte sublimati in lemì- 
nelte irideKenti , un’ altra allo stato dt 
olio addo, che tiene in soluzione una 
parte della combinazione indecomposta. 
Questa decomposizione prosegue ancora 
più oltre, senza per altro divenire com- 
pleta, quando introducesi la combinazio- 
ne, con 5 a 6 volte il suo peso di calce 
viva io un vaso distillatorio, e riscaldasi 
il tutto fino a 60*. Io tal caso 1 ’ olio che 
stilla non contiene acido. Quest’ olio è 
volatile, fluido, scolorito, trasparente ; non 
è più olio di cedro. Assorbe l’acido idro- 
clorico in piccola quantità , divenendo 
nero, ma non dà più la combioaxione 
cristallizzata. 

La combinazione solida è iosolubile 
nell’acqua : olla temperatura dì §4% l'»!*’ 
cole a 0,806 ne scioglie un sesto del prò-' 
prio peso. Sciogliesi, con isvolgimeoHi di 
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gas «nido idroclorico, nelP acido solforico 
concentrato. La aolatiooc, che è gialla, 
forroB con V acqua una emulsione alla cui 
supeificie si vede galleggiare un olio molto 
alterato, verde giallastro, deoso, infetto. 
L' acido oitri0> fumeota V intacca poco u 
freddo, ne scioglie una parte, ne strugge 
uo* altra. La poraìone decomposta preci- 
pita una lolusiooe d' argento, ma la por- 
xiooe disciolta non ha questa proprietà. 
L' acido idroclorico non T altera, nè la 
dii^ioglie. 

L* olio di cedro non distillato dà minor 
quantità di questa combioatione cristalli' 
na ; quando ti tratta colPocido idroclorico 
r olio diviene più carico, non fornisce 
criitalU che alla temperatura di to°, con- 
tiene in solusiooe una ••staoia nera , 
TÌscbiosa ed una materia colorante gialla, 
c depooe alcune gocce dì un liquido bru- 
no e pesante, che non sì mesce con Tolio 
acido. 

La combioaaione crìslalliuata, decom- 
posta dal nitrato di argento, sommbistra, 
aeeoodo Saussure, 108,7 per cento di 
cloruro d'argento, che corrisponde e 37,6 
per cento di ecido irlruclorico : dietro ciò 
100 parli di olio vi sono combinate con 
58,13 parti di acido idroclorico ; donde 
vedesi che la combtnatione crisiallistatai 
contiene meno acido della rombinauone 
liquida. 

Quando Tolio di cedro venne conser- 
vato per lungo tempo in vasi male ottu- 
rati, vi si forma una specie di slearopteno, 
dotalo di proprietà un poco diverse da 
quelle dello slearopteno degli altri olii 
volatili. Questo slearupteou però separasi 
dell* olio con due melodi. Consiste il pri- 
mo a far bollirà I* olio alterato con poca 
acqua, la quale inaridisce perchè toglie 
all* olio r acido acetico che contiene : nel- 
lo stesso tempo diicioglie lo slearopteno 
che si deponc dopo il raffreddamento del 
liquidi». Se ne ottiene dì più, saturando 
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1* acido acetico e raffreddando il liquore 
sulto lo aero. Cui secondo metodo disdo* 
glieli r olio di cedro vecchio nelP alcole, 
si precipita I* olio con 1 * acqua, e si eva- 
pora il liquore limpido ed une tempen- 
ture di 56 a 4 » lo stearopteoo criital- 

lista allora io aghi lucenti scoloriti e tras- 
parenti. Entra in fusione ed une temperi- 
tura di 4^ > 4^% ^ *1 rappiglia coi raf- 
freddamento , io una mas-«a cristallina. 
Sublimasi senta alterarsi. L' acqua fredda 
non esercita sorr' esso che debole elione, 
ma r acqua bollente lo scioglie io così 
grande quantità, che la aolusiooe saturata 
rappigliasi io massa col raffreddamento. 
Disciogliesi facilmente odi* alcoole e oel- 
1 * etere. Nessuna di queste solusiooi ar- 
rossa la carta di tornasole, oè inatturra i] 
tornasole arrossato. L' acido solfurict^ lo 
sduglie air istante, acquistando no color 
rosso e spargendo un odore aromatico. 
L'acqua precipita da questa lolotiooe 
una massa bianca analoga olla resina, che 
si fonde alla temperatura di loo^ Ld 
stearo(>teno disciogliesi a freddo nell* addo 
nitrico concentrato senza alterarsi sensi* 
biliueate. Col calore ì* acido solforico lo 
decompone, senta che formisi acido ossa- 
lico. L'acido idr«>clortco lo scioglie egusi' 
mente senta il soccorso del calore \ la so- 
Intione saturala s' intorbida quando riscal- 
dasi, e ritorna limpida, raffreddandosi. Lo 
slearopteno disciogliesi pure nell* addo 
acetico. Sembra che gli al^'ali n<»o agiscs- 
nu lovr* esso se non per 1* acqua che lo 
tiene discìolto. Questo slearopteno fu sco- 
perto da Boissenot. 

L* olio di cedro è unicamente formato 
di carbonio e dì idrogeno, e presenta con 
I* analisi una compositinne elemeotar.' 
uguale a quelU degli olii di bergamotto c 
dì lerebintina. contenendo 88,5 dì carbo' 
nio e 1 1,5 d* idrogeno. 

Adoperasi I* olio di cedro dai confet- 
tieri, > quali soveote per dar grato sap">e 
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ai loro Ufori toffragtino passi di sacdiero 
futb scorsa dei cedri, col che lo sacchero 
s' intoppa d’ Qoa parie delP olio volatile! 
ivi contenuto. Sì impiega molto dai fab-| 
bricalori di rosotii e dai profumieri, ed 
anche per toglierà dai vestiti le macchie 
di grasso o simili. 

(DoHtf « Bbrzblio.) 

Omo di etra. Olliensi questo racro> 
glìendo i primi prodotti che si hanno dui-! 
la cera distillata con la calce, ed è un olio 
gisdlo fluidissimo, formalo d' un miscuglio 
di olii volatili inegualmente. La medicina 

10 lommiuistra nella dose di a a 3 gocce, 
ed esleroamente per ammorbidire la pelle 
e guarire le screpolature. 

(Dumas — Campasi.) 

Omo di cipresso. Nella Francia meri- 
dionale si ha r uso di porre nella bianche- 
ria e fra i vestili le foglie dì cipresso per 
guarentirli dal tarlo. Lìcbteosteio, nego 
siante di Mumpellieri, pensò che potesse- 
ro quindi contenere un olio volatile mor- 
tifero pegP insetti, e distillando le foglie 
ne ottenne, in vero, un olio di acutissimo 
odore che si trovò attissimo a quest'aio, 
e venne adoperato con ottimo successo 
dal fratello di lui, direttore del gabinetto 
di storia oalurole a Berlino, per conser- 
vare gli animali impagliati, e somministra- 
to con buon effetto da Mufleland come 
antelmfotico. 

(Gattai«bo.) 

Oi.fo eloralcoìleo. Questo prodotto 
oleoso derivante dall' astone del cloro sul- 
r alcole, indicato iodisUotamente sotto i' 
nomi di etere clorato o sf etere clorico.^ 
fu per la prima volta ottenuto da Schede, : 
rhe preparava questa sostanu con diveUi 
foetodi : ora talurava T alcole di gas aci- 
do idroclorico, e distillava il lìquido sopra 

11 pe« ossido di manganese: ora distillata 
r alcoole puro con I* andò idroclorico, e 
perossido di manganese : ora finalmente 
usava del sole murino, del perossido dì 
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manganese, dell* iilcule e dell* acido $uU 
forico. Otteneva c*>n tali diversi metzì 
una materia oleo:» più pesante dell'acqua. 
Berlhollet e più tardi Thenard hanno ri- 
preso lo studio di questa stessa sostanza, 
che prepararono facendo passar del cloro 
lavalo nell* alcole puro. 

Quando si fa passare del cloro lavato 
e secco pel!' alcole a 36% questo gas, al 
principiare dell* upvrualtine, è assorbito io 
totiilità ; il liquore ingiallisce e si riscalda 
molto : per lungo tempo non si sviluppa 
acido idrocloriro, forse perchè l’ alcole 
Don inlarcalo ritiene quel gas in lolutiu- 
ne. Cuotinuando l’ operazione vedesi uno 
strato oleoso depositarsi io fondo al pro- 
vinu, tanto più lento a formarsi q«anto 
meno acquoso è I* alcole ; in allora l' aci- 
do idroclorico si sviluppa in ahbondonza, 
e tale sviluppo è favorito dall' ionalzn- 
mento di temperatura che produce la 
reazione. 

Se si fece uso d* alcole a 36^, si può 
sospendere 1* operazione quando un terzo 
liquido sembra formato dì materia vieosa. 

Aggiugnendo dell'acqua al liquido che 
contiene questa materia oleosa, te ne pre- 
cipita una nuova quantità che ai depone 
pure in fondo al vaso : si separa il tutto 
con la decantazione. 

Questo prodotto arrossa fortemente la 
corta di tornasole, ed è difficilissimo a 
neutralizzarsi : iovanu si prova ad agitarlo 
a parecchie riprese con acqua, insano si 
adoperano per saturarlo gli alcali caustici, 
l'ammoniaca, la sua acidità resiste ad 
ogni prova • ricomparisce ben tosto quan- 
do sembra dislriilta. £ inoltre profonda- 
mente alterato da qtiesti diversi agenti che 
danno origine ad una materia bruna, fioc- 
cosa, che ha l'aspetto della ulmlna e che 
veline notata da lutti i chimici occupatisi 
dì tale argomento. 

I carbonati alcalini non producono 
questa malaria bruna che alla lunga : ma 
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noa neutrnliuano nemiiiaoo per ciò que- 
sti prodotti. 

11 solo metodo che possa adoperarsi 
per tlislru^qere una tale acidità, consiste 
nel lar bollire la materia oleosa precipita* 
la dair acqua insino a che il suo punto di 
<*l>ullitiuni‘ diventi presso a poco costante, 
la quul cosa accade verso i 190" cumin- 
dando il liquido a bollire al dissolto dei 
100 . Dopo questa ebollizione, che scaccia 
lutto r acido idroclurico, non riniaue che 
im sesto del liquido adoperato. 

L’olio così ottenuto tiene un odore di 
menta peperioa. 

Siccome quest’ olio presenta proprietà 
\ariubiii, ed inoltre è aUerabilisiìmo, pri- 
ma die venga trattato, come si e detto, è 
inutile ricordar qui le analisi fatte sull’olio 
impuro; le quali presentano dilTerenze 
considerevoli dovute alio statu della mate- 
ria ed alla imperfezione di metodi analitici. 

Distillando 1 ’ olio greggio con cloruro 
di calcio, o ben anche con acido idroclu- 
ricu e perossido di manganese, si ottiene 
un prodotto che sembra piu neutrolìzza- 
bile, ma che è forse meuo puro di prìm!i. 
Alla fine di queste dislilUzioni si ottiene 
sempre una sostanza bianca cristallina ; 
fusibile al diskoUo del 100" che contiene 
del cloro e non sì scioglie nell’ acqua. 

Quando ai distilla T olio, V acido ed il 
perossido di manganese, il miscuglio s) 
riscalda da se medesimo, e si forma un 
prodotto di un verde intenso che si di- 
scioglie. Bentosto si palesa una efferve- 
scenza, la tìnta verde sparisce c si depon- 
gono fiocchi bruni. La temperatura i io- 
italza allora al punto che può esservi in- 
iìamaiaziune ed anche esplosione, la qual 
cosa si evita con elfusioni di acqua. 

(Dcmss.) 

Ouo di cocco. Io quale maniera otten- 
gasi )' olio dalle mandorle de) cocco si 
disse ne) Dizionario a quella parola, ove 
descrivemmo aoclie la macchina per otte- 
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nerlo, imagioata od 1816 da Hobl vn, clie 
n’ebbe premio d' una medaglia d’ argen- 
to dalla Società d’ incoraggiamento di 
Londra. Qui et tratterremo alquanto sulle 
proprietà principali e sugli usi dì esso. 

Allorquando è fi esco ha un odore pia- 
cevole che s’ avvicela a qucdlu del latte 
delle nostre mandorle. Al palato riesce 
dolce e saporoso, cosicché tornerebbe ac- 
concio per ogni maniera dì cunfliinentu 
io cui si suole usare T olio d’ uliva. ÀI- 
r articolo Olio dicemmo nel Diziunaiìo 
(T. IX, pag. 163 ), essere concreto Cuo 
a 10% secondo Dumus lo è fino a ao", c 
secondo il Bizio, 6no o i 5 o l6^^ 

L’alcole a 0,810 ne scioglie un sesto 
del proprio peso e I’ etere Io scioglie iu 
qualsiasi proporzione. 

Quando sia conservato in vasi pieni e 
turali, od anche te non pieni io cui Paria 
sìa pochissima a proporzione dell’ olio 
contenuto, serba lungamente le supram- 
mentovate qualità. Al contrario, se è le> 
auto in vasi scemi e P aria a quando a 
quando vi si rinnova, non passa un anno 
che piglia odore grato di pera moscadella, 
e questo conserva lungamente, quando il 
vaso sia bene otturato. 11 Bizio ne cuo« 
servava che dopo sette anni emauava an- 
cora la stessa fragranza. 

Se poi il recipiente è lasciato apertti, 
quand* anche fosse una buccia dì non 
troppo grande apertura , non arriva il 
secondo anno dopo che ò apparecchiato 
die P odore di pera perde assai della sua 
grazia fino a mutarsi in un (eoipu aocora 
[>Ìù lungo io lina decisa rancidità. 

Queste modificaziooi che incontra Polio 
in grazia del suo contatto colP aria posso- 
no essere accelerale grandemcole mellvn- 
ilolu a bcdla posta in condizione opportu- 
na a provarne l’ influenza. Infatti lo stesso 
llizio prese poche once di olio e strutta 
lo fuse in un pallone di vetro di grande 
capacità, facentlolo scorrere su tiiU» 
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««j|ier5ci'« iolcrna, ci>l ch« [)crv«un« ad 
upplicarna odo atratu grocio appena hqu 
linea. Quìtì r "4io in dieci giorni circa 
estendo la temperatura di dodici a quat- 
t«jrdlci gradi sopra Io sero del Reaurnur. 
sapeva dicisameote di pera, e I’ alCeratiu- 
itc progrediva looto che io due mesi ir> 
nmeidiva. 

Nella prima mentovata modi6casione 
rhe prova l*oIiu, ehe è quella del grato 
^dorc, leggero si è rnssurbimento del gas 
ossigeno, il quale poi si fa grande allordir 
si appalesa la rancidità. Infatti, uoa cun> 
delursa accesa introdotta nell' aria conte* 
litita nel pallone, dopo selle giorni dap- 
poiché era cominciala V esperienza, segtit- 
tiva ad ardere per qualche tempo, mentre 
si spegneva incuuianente allorché era già 
avvenuta la rancidità, avvegnaché sì riu* 
uovusse Purin quulidiaoameote. 

Quest* olio poi fullo rancido a segno 
da tramandure non solo un odore asini 
ingrato, ma da ingiallire i toreri delle 
iMiQce in cui si conserva, mantiene ancora 
iiomutata lu sua primitivii candidexzo ; e 
quantunque non cangi le carte azzurre 
sinché esala odore di pera, giunto al gra- 
do anzidetto di alterazione le arrossa evi- 
dentemente, e con più prontezza s' è sciol- 
to ocir alcole, e si assaggia la soluzione 
alcolica calda. 

Fino dal iSSa il Bizio aveva notalo 
trovarsi nell' olio di cocco uoa sostanza 
solida particolare, cioè la eoccina, la qua- 
le trattola cogli alcali toutavasi lo uo acido 
particolare che chiamò acido coccinicOf 
e nel i858 Braodes pubblicava avere da 
multo tempo, a suo dire, notala resisten- 
za delle stesse sostanze, V onore della cui 
scoperta però deesi indubbiamente al Bi- 
zjo. Trattando egli 1* olio ripetutamente 
c ou r alcole bollente, lasciando raffredda-! 
re, s<q>aruitdo ed asciugando i crìslulli che 
si l'oriiuvano, e diligcoteiiienle indagando 
/a quantiù e la natura degli altri prioci- 
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pii, trovò r olio di cocco approseiaiativa- 



mente composto come segue : 




Coccìna cristallizzata . 


9«.9'’ 


Olein» 


8,5o 


Glicerina un po' aciila. 


5o 


Glieina cristallizzala . 






100,00. 



La coccìna cosi ollemila era fusibde 
a a8^ B., tt olcuoi mesi dopo preparala 
esalava I* odore di pera mosculella più 
fortemente dell* olio donde veniva, odore 
che non prendeva la oleina menomamen- 
te. I cristalli di essa, nel fondersi, assor- 
bono calore e ne emanano nel formarsi e 
sciulgonsi benissimo ociraìcole, nell* etere 
e negli olii volatili. 

Volendo ottenere V acido coccintco si 
saponifica T olio di cocco e si separa l' a- 
cidu grasso dal sapore ottenuto. Questo 
acido greggio viene primieramente assog- 
lalo air azione del torchio, il che lo libera 
<la una pìccola quantità d'acido oleico che 
presenta P odore caratteristico dell'olio di 
cocco. Gli si fanno poi subire due cristaU 
lizzazioni nell' alcole. Finalmente, saponi- 
ficandolo ed assoggettandolo ad un'uliiioa 
crislallizaaziooe, si otlìeoe questo acido 
dotalo di sfolgorante bianchezza e intera- 
mente privo d' o<]ore. Tal quote ò sepa- 
rato dal sapone, non offre alcuna appa- 
renza crittallina ; è duro, fragile e un po' 
diafano agli orli. Ma, cristallizzalo cioque 
o sei volte nell* alcole ed esaurito dal- 
1' acquo bollente, per levare gli uliimi re- 
sidui di questo prodotto, fonde a 55^. 

L' acido coccinico oUenulo però nel 
modo anzidetto è unito solitamente con 
acido oleico, dal qnalc non bastono a de- 
purarlo ri[teUile soluzioni e cvi»tallizza- 
zioni nell' alcole, ino vi si gingoe prepa- 
rando con esso un sale di piombo, e trat- 
tandulu con V etere che sciugUe 1' oleato 
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di piombo f Qoo il cocdoato. Decompo- 
nendo poi quest* ultimo con P acido tar- 
trico si ottiene P acido coccioico puro fu* 
libile a 54^)7) c ebe risulta composto di 
8i.ag dì carbunio, i3,7i dì idrogeno 
e 4)^^ ouigenu. 

Questo acido non si decompone con la 
distillatiooe : non si sviluppa alcuni gas, 
e non sì osserva nè la furmatione d* acido 
acImcìco, nè alcuna variasìuoe nel punto 
di fosloue detP acido adoperato. 

Trattalo col caibunalo di suda, si sa- 
poniGca. Scomponendo una tolusione ab 
colica di cucciuato dì soda, 4 on uoa solu- 
zione di nitralo d’ argento, sì ottiene un 
precipitato che forma il saie d^argiHilu. 

Accennate ct»si brercrneote le maniere 
di separare i principti delP olio di cocco 
nei laboratoì di chimica per averli puri, 
ci tratterremo alquanto più a lungo sui 
mezzi impiegnii nelle uIBcjne per averli 
adatti ai bisogni delle arti. 

Se ne separa Ih sosUnta solida, che, a 
aomiglianza di quella degli altri grassi, 
viene volgarmente detta stearina, assog- 
gettando r olio di cuoco alla più bassa 
temperatura che sìa possibile, non mag- 
giore di lo a I C., e spremendolo con 
no poueote torchio idraulico, che oe 
separa U oleina, la quale deporasi, me- 
scendovi 1 a a per loo di acido solforico 
concentrato, diluito con sei volle il suo 
peto di acqua, agitando bene il tutto io 
una specie di zangola, travasando e la- 
sciando deporre. L’ acido poco a poco si 
riuuiice sul fondo, e formasi io quel men- 
tre alla supeiGcie una spuma che accura- 
tamente si leva. In capo a due o tre gior- 
ni 1* oleina è interamente chiarificaia ; se 
Ih decanta e si passa per un sacco dì flu- 
uetla ijiullu fìtta. 

W. C. Jones rifletté però che si po- 
trebbe giugoeie ad ottenere le sostarne 
solide e liquide onde componesi V olio dÌ| 
cocco, mediaoU un metodo analogo al 
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quello ohe si segue pel sevo, cioè con la 
lapoDificazioiie, cui gtè vedemmo ricor- 
rersi nei laboratoi per la preparazione del- 
r acido coftcinico. Disfrane egli a tal fine 
luoo chilogrammi d* ediu di cocco in un 
vaso, al cui fondo sia un serpentino bu- 
cherato che lasci giugnere il vapore nella 
sostanza da trattarsi fino a che essendo 
questa fusa, il vapore sfugga Dell’atmo- 
sfera. Introduce altura nel vaso nna certa 
quantità di latte di calce e continua a far 
bollire cui mezzo del vapore fino a tanto 
che la laponìGcazìooe sia compiuta. L* e- 
bollimeuto dura cosi da sei a otto ore 
dopo l’introduzione della calce, della qua- 
le occorre uoa proporziune mnggiore che 
nel aero, riuscendo meglio la saponifica- 
zione quando s* aggiungono ao chilogram- 
>QÌ di calce per ogni quiulale metrico 
d’olio di cocco, quantunque, a rigore, 
potessero talvolta bastare i6 a sul- 
lanto. 

Levasi il sapone formato in tal guisa e 
»i gelU io una fina scaldata a vapore, ove 
ti decom^mne con acido toirorìco diluito 
con ao volle il tuo peso di acqua. Jones 
osservò che se usavasi T acido meno di- 
luito, le candele formale con T acido coc- 
cinico davano iograto odore nello spe- 
gnerle. Occorre circa 3 chilogi.tnirni d’a- 
cido solforico coQcenlr,»to, per la quantità 
suindicata dì calce, e si fa bollire il tutto 
a vapore per circa quatti’ ore, ciuè fino 
a lauto che I* acido solforico sìa«i combU 
iialu alla calce. Si cessa alloia di far venire 
il vapore, il solfato di calce precipita poco 
a poco nai fondo, e T olio di cocco mu- 
tato in acido si leva Con una lroml>a e sì 
\ersa io altra lina, pure scaldala a vapore, 
in cui versansi gou litri di acqua, e che 
ti fa bollire per un* ora, Usciaudola dopo 
io riposo. Levasi T acqua che sopì annota, 
se n* aggìugcm eguale quantità dì nuova • 
!si fa bollire per un’altra ora. 

I 11 miscuglio addo, preparato come sì 
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JUse COD 1’ olio dì cocco, mutali io altro 
prodotto, agitandolo diligentemente con 
un owido conreniente, tanto che vi sia 
combinato perfettamente, allo scopo di 
ottenerne con la distillaxione una sostanza 
assai meno fusibile di quella che si ba con 
le spremitura dell' olio di cocco a freddo. 
Jones adopera a tal fine ao chilogrammi 
di denso latte di calce per ogni quintole 
metrico del miscuglio, non essendo qui 
oecetsario il rìscaldanieoto a vapore. 11 
sopooe formato in tal modo, si distilla in 
una storta simile a quelle adoperate pel 
gas, condensando il grasso che n' esce io 
un serpentino di stagno circondato di 
acqua ; separando, secondo il loro colore, 
gli ultimi prodotti che utlengunsi. 

Si possono Condensare, ^'olendolo, se- 
paratamente in refrigeranti particolari i 
prodotti di questa distillazione ; quello 
grasso si fa bollire per sei a otto ore co) 
vapore libero in acqua leggermente acj- 
dulau con addo solforico, u meglio con 
acido ossalico. Lasciasi rafireddare assai 
lentamente in un vaso opportuno ove 
cristallizzi, si decanta, e assuggettansi alla 
pressioDe i cristalli. 

Adopera Jones, per tale oggetto, un 
torchio idraulico, il cui stontutfo ba il 
diametro di con un certo numero 

di piastre di ferro leggermente convesse, 
afliochè il liquore acido nc possa scoL<r 
talmente. Quando il prodotto è freddo 
e solido, se ne prendono circa C a 7 chi* 
logrammi che uietlonsi in uua tela simile 
a quella u<lopera(u nelle (libbriclie di cau- 
tlde steariche, se ne amimicchiauo varie, 
si lasciano iudurire ad una temperatura 
di IO a 13^ C., poi mettesi il mucchio 
sotto il torchio con una piastra di ferro 
fra ogni stiacciata Gno a che sia intera- 
mente caricato. Si preme quindi lenta- 
mente per circa 34 ore ad una tempera- 
tura di 14 8 si portano le stiac- 

ciate sotto altro torchio, ove si comprì- 
Sttpffl. Oih. Tccn T. A XX. 
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mono del pari, ma ancora più lentamente 
per 34 ore, ad una temperatura che gra* 
datamente s'innalza Gno a 4^ o 
Nel dare questa pressione deesi aver mol- 
la cura che non Ufugga nulla di sostanza 
solida dogli orli della tela. 

11 liquido che risulta dalla spremitura 
^^oggettasi ad una seconda depurazione 
con acido ossalico o solforico, come po- 
c'anzi si è detto. 

Si può anche, secondo Jones, distillare 
r olio di cucco in una storta, come si 
disse, subito dopo la prima saponificazio- 
ne, senza ricorrere alla decomposizione 
del sapone calcare, c al tnitlomenlu del 
miscuglio acido col latte di calce. In tal 
coso però, c duopo impiegare nella prima 
ed unica saponificazione mia quantità mag- 
giore di calce che può portarsi fino a So 
chilogrammi per quintale metrico dell'olio 
di cocco. Si spezza il sapone in minuti 
framnicnti, lavasi tu acqua calda e distillasi 
in una stiirta. Il piimo metodo dà più belli 
ii»ulianienti, il secondo è (dii oconomicu 

Si può anche assoggettare il miscuglio 
arido ottenutti dall’ olio di cocco o dal 
sapone trattato con acido solfinico, alla 
distillazione, senza aggiugneivi Ì1 latte di 
calce, adoperando un limhiccu di ghisa 
d' altezza uguale al diametro e con ser- 
pentino di stagno. Per eiitarc qmUiasi 
ac. ideate, si immerge la parte inferiore 
di questo limbicco in una marmitta di 
terrò di corrispondente grandezza, sicché 
rimanga fra loro uno spazio di 3 a 5 cen- 
timetri che si riempie di subbia. Si guer- 
nisco di sabbia anche la parte superiore di 
questo Hmbicco per evitare ogni disper- 
sione del calore. La operazione non rie- 
sce a dovere se non se quando il vaso 
può cuntenere circa 1 ooo chilogrammi del 
luUcugliu acido. Vi si può far glugnere 
goccia a goccia dell' acqua calda; ma vale 
as»ai meglio ammettervi un getto Hi va- 
pure duraiité la disliUaziooe. 

^0 
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La distilloiione di f|uesto prodotto si 

:i (umperatura iiioUu inferiore a quella 
della uiagi^ior parie delle altre sostanze 
saponificate; se la contìnua fioche s«|Kne 
a scolare dal serpenlioo, regulaodo il ca* 
loie Secondo la quantità che si ottiene, 
nacculgoosi questi prodotti del miscuglio 
acido in rasi, della tenuta ciascuno di 
e con questa separazione si osserva 
che la loro consistenza varia di molto nei 
diversi periodi della distillazione. 

I prodotti più lìquidi sì fanno bollire 
per 6 a 8 ore con acido ossalico o solfo- 
rico diluiti, poi Bssoggettaasi ad un lento 
tf graduato ratfreddameoto, come si disse. 
Si può allora separare con una filtrazione 
anche ripetuta una gran parte degli olii 
liquidi. La parte più solida dei prodotti 
della distillazione, sì fa bollire aocb’ essa 
con acido ossalico o solforico, e, insieme 
coi resti della filtrazione dei prodotti li- 
quidi, soUoponesi alla spremitura a a5 
o sC** gradì e nou più. 

Quando si estrasse metà o circa del mi- 
scuglio acido distillato solo, trasportasi in 
altro vaso il residuo, si combina alla calce 
e poi sì distilla. 1 metodi del rafii’eddu- 
mento c della ipremìliira possono appli- 
carsi naturalmente agli acidi dell' olio dì 
cocco senza distillare ; ma Jones assicura 
che distillando si hanno prodotti di qua- 
lità mollo superiore. Le proporzioni che 
trovò utile di usare per la depurazione fu 
di di acido ossalico o di acido 

solforico, diluito in a5o litri di acqua, 
per di sostanza grassa. 

1 melodi fio qui descritti applìcansi non 
solo all* olio di cocco greggio, ma allieiì 
alla steaiìua ed all'oleina di olio di cocco 
ottenute con altri melodi, ed al prodotto 
di consistenza intermedia che vi va unito. 
Il) tal guisa anzi può trarsi da questa e 
dalla uloÌQj, che non hanno grande valore 
in comuiercto, uua sostanza solida di prez- 
zo mollo maggioro. 
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Finalmente, una parte dei metodi in ■ 
vraccconati è applicabile alla immediaUr 
distillazione dell' olio di cocco per estrar- 
ne gli acidi che contiene. Ciò ai fa in un 
limbìcco sìmile a quello dinanzi descritto, 
con introduzione d' un getto di vapore, 
trattando i prodotti delta distillazione nella 
suindicata maniera. Ma Jones trova pra- 
feribile di preparare questi acidi saponifi- 
cando e decomponendone poKÌa il sapone. 

I Gli usi dell' olio di cocco sono parec- 
cbii ed importanti. Brucia nelle lampane 
|senza fumo nè odore, ìl calore della fiam- 
ma bastando a mantenerlo lìquido, così 
che il ludgooìo per capillarità se ne ali- 
menti. A quest' uso però si adopera an- 
cora più particolarmente la oleina o V a- 
cìdo oleico che se ne traggono, soli o me- 
sciuti con altri olii : hanno per altro il 
difetto di congelarsi o teoiperature non 
molto basse. Impiegasi pure T olio di cuc- 
co, o i prodotti liquidi sunimeiilovali, ud 
anche una sostanza di consistenza inter- 
media fra la coccioa e la oleina che ot- 
tiensi nella spremitura, soli o mesciuti con 
scvo, olla fabbricazione di saponi eccel- 
lenti, ma che hanno la singolare proprietà 
di assorbire molta più acqua di quelli di 
•evo senza ammollirsi, pel che molto si 
prestano alle frodi, e hanno pure l*iocoa- 
veniente di lasciare o lungo alle mani l'o- 
dore particolare di quest'olio (V. Sipore). 
L' olio rancido, poco atto a saponificarti, 
vedemmo all’ artìcolo Cocco nel Diziona- 
rio usarsi per la pìiiiira, c nel Supple- 
mento a quella paroU si disse dei buoni 
eOetli ottenuti decomponendolo per aver- 
ne gas d’ illuminazione. 

Quello però che più importa ò V uso 
che si fa della coccina per farne candele, 
specialmente nell' lughìlierra, ore si im- 
piega talvolta sola, più spesso mesciuta 
con acido stearico di sevo, furendone le 
cosi dette candeie cuiuftoste^ il cui uso si 
dilfuse uulevuluicute. L' acido cuccinicu 
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essendo meno fusibile o potendo meglio 
ief>ftrarsi dai pruduUi liqiiidi, prestasi sn* 
cura meglio a quella fiibbricaaione, come 
r acido stearico ò supcriore alla stearina. 
(Questo ramo d" iudusti in formò nelT In- 
ghilterra il soggetto d' uu privilegio che 
Tenne anche prorogato di quattro anni, 
oltre il massimo limite dalla legge fissato, 
in vista delle ing^^nti somme impiegatesi 
Della istiluziune delle relative officine. 

(Drxis — Babtolommeo Bizio — 
Saitt-Ev&e — W. C. Jones — Dici , des 
j4rts.) 

Ouo di coclearia. Si estrae, mediante 
1.1 distillazione della cochlearia oj^cinalis. 
ìv giallo, d' un odore fugace, ma pene- 
trante, e provoca le lagrime : il suo sa- 
pore è acre } il peso specifico è maggiore 
deli' acqua. 

L' olio essenziale di coclearia e proba- 
bilmente identico per la maggior parte 
air olio di senape. Forma con P ammo- 
niaca una combinazione cristallizzabile, i 
cui cristalli somigliano multo a quelli della 
combinazione ammoniacale d' olio di se- 
nape. 

Se a questi cristalli, mediante il peros- 
sido di mercurio, si leva il zolfo, si for- 
Ulano due basi, untuosa P una e P altra 
solida, separabili P una dalP altra cou P e- 
tcre, come avvìeue dalla combinazione 
ammoniacale cP olio di senape. L' olio 
distillalo col perossido di mercurio for- 
ti tre siiiiiimente una sostanza solida, vo- 
latile, fusilnic a 90®, 

Finalnienle, il punto d' ebollizione di 
rpiesP olio è a i 5 G®, ossia lo stesso di 
quello delPolio eiscnziale di senape. 

La coclearia, come è ben noto, pel di- 
seccamcDto perde tutto il suo odore, ed è, 
per Conseguenza, considerata siccome iner- 
te allo sluto secco. Si attribuiva questa 
ollerazionc alla volatilità dclPoìio essen- 
ziale; ma un tile fenomeno nou è dovuto ; 
è questa cagione. L' albumina di qiiostu 1 
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I pianta, probabilmente, fa lo stesso effetto 

■ della mirosioa nella seroeote di senape, cd 
‘ è dessa che si altera nel diseccainento. Se 

si distilla coclearia nsciultu con acqua, si 

■ oUieue un prodotto scipito ; ma se alP a- 
I equa s' agggiugne mirosina proveniente 
, dalla senape bianca, s'ottiene un'acqua 
, carica d'olio come con la coclearia fresca. 

L'olio di coclearia disciogliesi nelPalcolc 
con cui ai può dislillailu, avendone allora 
un prodotto clic si adopera in medicina 
: col nome di spirito di coclearia 

(Deuis — Berzbuo.) 

Olio di cocomero. V. Cocomno. 

Omo di coìt^bnia. V. Olio di resina. 

Olio dicol%a. Abbiamo parlato di que- 
st' olio e negli articoli Colza e io quello 
Olio, e ad esso può quasi inleramenle 
applicarsi quanto dicemmo in quest' ulti- 
mo nel Supplemento, sugli olii di semi 
in generale, sicché poche notìzie avremo 
qui solo ad nggiugnere. 

1 semi di colza duono con la macina- 
tura e spremitura circa un 09 per 100 
del loro peso di olio cd un 5 o per 100 
di stiacciate o residui. Nella Lorena ed in 
altri paesi, ove si usa pel condimento dei 
cibi e per bi uciare, si accostuma di assog- 
gettarli od una torrefazione prima dì ma- 
cinarli, net qual modo se V olio scapita 
quanto a bianchezza, perde altresì rouUu 
della naturale amarezza e dell’ingrato suo 
odore. Quindi si inacioaDO, si stacciano 
diligentemente , oflinchè non iftfuggano 
alla macinatura, poi scaldansi fortemeoie 
6 si spremono. Abbiamo già notato però 
alP articolo Omo, che rfuello avuto dai 
semi torrefatti non è suicetlibile di depu- 
rarsi con l'acido solforico* 11 Bizio trovò 
che facendo bollire P olio di colza cim 
altrcttonla acqua dolce, u niegliu marina, 
perdeva il cattivo odore nè dava più famo 
bruciando ; ma avvertì poi egli stesso, es- 
sere pochissimo durevoli le buone qualità 
che ncqulsta in tal guisa, e ridursi beo 
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presto inservibile alla menta o a hrueinrsi 
per la rancidità che prontamente con- 
trasse. 

All’ articolo Oi.io Jiiso indicaronsi i 
vari! tpedienti propotHti per iscoprirne 
la falsificationi, e siccome a quello di col- 
za agsiugnesi principalmente dell’ olio di 
pesce, è facile scoprirrelo, facendolo al- 
traversarc dal cloro gassoso che non altera 
la tinta dell' olio vegetale, e annerisce in- 
vece quella animale. Fauri dice essere 
giunto con questo reagente a scoprire uoa 
parte d' olio di pesce in loo di colza. 

(Faubè — BsaTaLOMZo Bino — Ph. 
Gaouvzu.B.) 

Olio di contino. Quest' olio volatile, 
che incontrati nel commercio, traggesi dal 
teme del cornino feominum tytninumj,\ 
distillato con acqua o con alcole ; il che 
mostra che quest’ olio preeiiste nel seme, 
e non risulta dall’ azione dell' acqua tu di 
etto, come gli olii volatili di mandorle 
dolci ed amare. È un miscuglio di quattro 
tostante, due prindpii liquidi, un aciilo 
solido ed una retina. Le due ultime pro- 
vengono dall’ azione dell' aria sopra uno 
dei principii liquidi, e vennero chiamate 
cuminoìo e cimeno. Il cuminolo è un olio 
ouigeoato, i cui caratteri somigliano a 
quelli dell’ olio di mandorle amare, e le 
sostanze ossidanti lo mutano in un acido 
particolare, che è l'acido cuminico, multo 
analogo all' acido benzoico ; assoggettato 
all'azione eli un eccesso di base ad alta 
temperatura dà un carburo d’ idrogeno 
analogo alla benzina : può combinarsi col 
potassio, col clirro e col bromo. 11 cimeno 
è un carburo d'idrogeno. 

(GeBHSHOT — CoHODBS.) 

Ouo composto. Sotto questo uome 
generale crediamo potersi abbiacclare tutti 
quegli olii fissi o volatili, cui si dà parti- 
colare, sapore od altro, infondendovi so- 
stanze opportune, e diconsi impropria- 
mente olio di asscmio, di anelo, di ca- 
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momilla e simili, solo perciò che io un 
olio qualsiasi misersi in fusione quelle so- 
stanze. 

(G.**M.) 

Olio di coppau. Con la distillazione il 
balsamo di coppau dà un olio volatile, 
deponendn una resina gialla, trasparente, 
cristallizzabile ed acida , che sciogliesi 
quasi interamente nella nafta, lasciando 
uno o due centesimi di materia insolubile, 
che è una retina molle. Questa distillazio- 
ne non può fatai in un limbicco di rame 
stagnato, poichè,come osservò F. E. Ader, 
questo perde il liquido metallico e dà 
all' olio un cattivo sapore. Ader giunse 
ad ottenerlo senza distillazione nel modo 
che segue. Si versano in un matraccio di 
capacità pari al lucido che deve conte- 
nere, lOo parti in peso d'alcole a 0,837 
di densità, e 100 parti di coppaibe, si 
agita molto fortemente il matraccio, ad 
oggetto di elfeltuare il miscuglio ; vi si 
aggiungono dappoi 37 parti e mezzo di 
soluzione di sotia caustica a i,333 di gra- 
vità specifica ; si agita di nuovo per faci- 
litare la sapuoificazione della resina, e vi 
si versano subitamente 1 So parti d'acqua ; 
si rimescola leggermente il matraccio chiu- 
so da un turacciolo di sovero, cajiovol- 
geiidolo molte volte, e si ripone da poi 
in luogo tranquillo ; all’ istante si ravvisa- 
no piccole parti di olio volatile sospese 
nel liquido; dopo due o tre ore di quiete 
la massa viene separata io due strati ben 
distinti : il superiore, appena colorato, 
leggermente opaco e molto fluido, occupa 
il collo del matraccio, ed è 1' olio volati- 
le ; l' inferiore, di un color giallo d’ am- 
bra, perfettamente trasparente, è la resina 
sapooifieata, disciolta nell’ alcole allunga- 
to. Si separa 1' olio volatile per mezzo di 
un tubo, e lo si versa in un vaso proprio 
a lasciar deporre l' acqua che potrebbe 
contenere ; si decanta e si filtra dappoi ; 
deve rappresentare i del coppaibe. In 
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qactto itato à le^«rmente verdulro, nn 
po’ meno fluido e di odore meno disag> 
gradito di quello che si ottiene per distil- 
latione ; ma, al pari di quello è limpidi»* 
simo, di UD peso specifico di 0,900 a i 5 ^, 
il suo sapore è leggermente acre ed ama- 
ro ; è solubile neir acqua, più solubile 
neir alcoole, ma meno del coppaibe. 

L'olio otteouto per dislillasioDe, e sec- 
cato, lasciandolo alcune ore 0 contatto del 
cloruro di calcio, ha la densità 0,878 e 
bolle a a4^^* £ scolorito, acre e d' un 
odore aromatico particolare. L* alcole as- 
soluto ne discioglie i due quinti del suo 
peso. Occorrono, al contrario, venticinque 
parti di alcole del commercio per discio- 
glierne una. Il solfuro di carbonio, Teiere 
solforico lo disciolgonu in ogni propor- 
xtone. 11 potassio vi si conserta senta al- 
terarsi. Dìscioglie il sullo ed il fosforo : 
assorbe il cloro, diveneudo torbido e vi- 
schioso. Discioglie V iodio e si culora ; ma 
facendone cadere alcune gocce sulT iodio, 
si sviluppa calorico e subita produzione 
d'acido idroiodico. 

L' acido solforico concentrato gli co- 
munica un color di gìuciuto ed una con- 
sistenza resinosa il miscuglio si riscalda 
di multo. L'acida nitiico debole lo con- 
rerle in una sostanza resinosa : T addo 
concentrato In iutaccu subitamente, con 
produzione di gas e di vapori abbondanti. 

L'acido idruclurtco si combina con esso 
e forma un sale cristallizzabile. Discioglie 
gli acidi succinico, beozuteo ed idrocianico 
senza cnmbinarvisì. 

É importante per gli usi che ne fa la 
medicina, essendosi riconosciuto risiedere 
in esso gran parte della attività del balsa- 
mo donde si tragge. 

(F. E. Ader — Dumas.) 

Olio di corniolo. V. Cur!(iolo. 

Olio di cotone. Abbiamo accennato 
oeir articolo Cotone io questo Supple- 
mento (T. VI, pag. 157) come al Giap-! 
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pone si usi per mangiare e per ardere 
T olio che si estragge dai semi di quella 
pianta : anche nel Brasile lo si mangia, e 
nelle itole d' America impiegasi talvolta 
per la illuminazione, ma più spesso se ne 
fanno stiacciate che sì danno alle pecore, 
ai buoi e specialmente al pollame che si 
vuol ingrassare; a Coienua l'olio di co- 
itone bruciasi nelle lampone; in Ispagno, 

I usasi a condimento dd cibi, e si utilizzano 
i residui per concimare le terre. 

Fino dal iSao/Wallard e fiailly, fila- 
tori di cotone a Lilla, raccolti i semi che 
si trovano in copia mesciuti al cotone del 
commercio, assoggettandoli alla spremitu- 
ra con metodi analoghi a quelli usati pel 
colta ed altri semi olcagino»i, ottenuero sei 
litri d'olio da 1 5 chilugiammi di seme. 

Nel iSSq poi, Rampai, ricco negoziante 
di sapone di Ruuen, formato aveva il pro- 
getto di far venire dalla America setten- 
tiiuDale tutti I semi di cotone, i quali 
viiono perduti dopo nett ila la caluggine, 
e ciò con lo scopo di trarne olio per le 
sue fabbriche di saponi. 

Malgrado ciò, l'Egitto, che dà ogni an- 
no obbundante raccolto rii cotone, non 
trae alcun profitto dai semi, essendovi 
molta copia di altri semi oleaginosi, che 
non hanno il difetto della tinta pura di 
quello di cotone. È chiaro tuttavia che 
r industria potrebbe fscilmenle utilizzarli 
con grande profitto, non essendo soggetti 
a dazio alcuno e polendo trasportarsi con 
poca spesa come zavorra. 

Nella Francia, ove, come vedemmo, sì 
cominciò da alcuni anni ad occuparsi del- 
la spremitura di questi temi, i mezzi che 
si adoperavano per ottenerli conlribai- 
vano molto a crescere il coloramento del- 
l' olio, poiché, dopo averli macinati in un 
molino , riscaldavansi fui temente sopra 
piastre di ghisa prima di sottometterli al 
torchio. Con questo metodo difettoso , 
otteoerasi scarso prodotto di olio, e que- 
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sio pure un coiur rosso ca«i cotko 
che veduto in massa pareva nero. Adolfo 
Nativelle slu<Iiò la tiianiera di depurare 
quest'olio, noncliè quella di preparai lo 
migliore, c (lirardin occupossi aneli' esso 
dell* prgumrnln medesimo. Le loro rìccr- 
rhe ed esperimenti furmerunno lo base del 
presente aiticuto. 

Una delle piiiuc ricerche fu volta a 
cercare di sbnrntznie questi semi da quel- 
la piccola quuntilii dì caluggine che vìi 
aderisce, la quale assorbirebbe una parte 
dell'olio nella spreuiitura e nc sccmcrcb 
he il prodotto. J. Girardin provò con 
r abbrusiittira o lorrefasiunc, e dice senza 
cHotlo, imperocché i semi rcstovono di* 
tirulli prima delia caluggine; noo possia- 
mo a meno peiò di dubitare che non 
usasse rianima forte c 1 1vare abbastanza, 
così che il passaggio dei semi su di essa 
potesse farsi assai rapido ; crediamo che 
sia quello il miglior mudo di ottenere il 
desideralo risuliaiiienlo. Tentò pure in- 
vano r ebolltmenlo con acido solforico 
diluito, che scemava la forza della calog- 
gìn»» senza distruggerla, e doveva nuocere 
col riscaldamento dei semi olla qualità 
dell' olio. Rinscì agitando per 5 minuti 
due parti di semi in una d' atido solfo- 
rico a CG% col che tutta la caluggine, for- 
mata quasi interamente di cellulosa • si 
mutava in deslrina, e diluendo in molla 
arqu.'i, la materia gommosa scioglievnsi e 
lasciava i semi netti, che ripetutamente 
las'asanti c dovevano seccarsi perfettamen- 
te. Os<icrvat a essere necessaria quest' ulti- 
ma comiiziune, poiché se i semi macinati 
cuotcr.evaiio acqua davano una pasta dif- 
ficile n spremersi, e che rendeva assai me- 
no olio dei semi lien secchi. Egli dice del 
rc!»to che l'acido solforico non altera i se- 
mi e che r olio ottenuto non è acido, nè 
più coloralo di qiieilo ottenuto dai semi 
nettali a mano. Si vede perù essere que- 
sto metodo assai difHciiineote applicabile 
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In grande. Inoltre, Nalivellc dice che lutti 
gli acidi, anche diluiti, reagiscono sopra 
sostanza culor<tnle verde della maoduila, 
v le danno un Colore rosso che si comu- 
nica ali* ubo. Per uille queste lagìoni, ri- 
pctiauiu che un' abbrosiitura ben regolala 
ci sembra il tnigliure sprdicnte. 

Venendo alle altre cure di preparazio- 
ne per quello olio, Nntivelle coii»igii:i di 
togliere sì semi la scorza legnosa clic 1Ì 
ricopre, la quale non contiene olio e co- 
stituisce un 4o per loo di essi; non dico 
in qual guisa potesse farsi questa monda- 
tura, ma putrebliero adottarsi quei mec- 
canismi che si usano in ca»Ì analoghi, al 
più «tppurtunainenle niodìGcati. Invece di 
i8 per loo che sì ha dei semi interi, ot- 
liensi cosi dalle inandoilc un 35 per luu. 

Quanto alla ragi<*ne del coloramento 
deir olio di cotone, Naliveile trovò che 
non esisteva nei semi, ma era il risiilla- 
mcnlo della lenta ossidazione che I' aria 
cagiona sopra una materia verde fissata 
nei semi. Cosi quando questi sono recen- 
ti o scevri di alleraziotic, la mandorla è 
bianca o leggermente verdastra. La ma- 
teria che in appresso trasformandosi co- 
lora l'olio vedesi sparsa in quella parte 
del seme sotto forma dì piccoli globuli 
d' un verde carico. A motivo d' una rea- 
zione che vi produce l’aria, questi globu- 
li, a misura che i semi invecchiano, pren- 
dono una tìnta rossa, e questa metamor- 
fosi induce noli' olio, allorché spremonsì ì 
semi, un coìarnnienlo tanto più carico 
quanto più si usa del calore. 

Da questi {alti deduconsi le precauzìu- 
ni da prendersi per avere un olio non 
mollo colorilo, e sono le seguenti, indicale 
da Naiivelle. 

1 .^ Non adoperare che semi dell'anno 
stesso, per evitare che ve nc abbiano di 
quelli guasti, che sono i soli che colorino 
l'olio. Vecchii semi di 5 n 4 anni conte- 
nevano Gno a per juo di semi guasti 
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tutto, che ricoiioscevanfi da) colore 
delle loro cDQodorle, dalla forte tiotu dei 
loro globuli, e dalla reazione acida che 
davano sulla carta azzurra di tornasole. 

1 recchti semi, oltre al coloramento che 
inducono oelT olio, gli comunicano un 
odore ingrato , ebe risulta UDÌcamcnle 
dalia fermentazione dì una sostanza azo- 
tata contenuta nella mandorla. 

Siccome però non si può sempre ope- 
rare sopra semi tutti sani, Nativelle, dietro 
il metodo da lui adottalo per la depura- 
zione, come vedremo, propone di rime- 
diarvi inalbando le mandorle nell* atto di 
ridialo in polvere con J’ uno o il due per 
cento di carbonato di potassa o di soda 
sciolti in poca acqua, od anche con ugua- 
le quantità di lisciva dì soda diluita. Sug- 
gerisce altresì di far macerare per alcune 
ore le mandorle intere in una soluzione 
leggermente alcalizzala , sgocciarle , poi 
trarne l’olio. In tal guisa, egli osserva ebe 
si neutralizzerebbe T acidità sviluppatasi 
in alcuni semi, e non si avrebbe che olio 
di una tinta verdastra. Sarebbe però da 
verifìcore se non occorresse poi far secca- 
re compiutamente t semi, come dìceininu 
avere trovato necessario J. Girardin. La 
lunghezza di questo asciugamento , che 
noD poirebbesi senza dunrio accelerar col 
calore, sarebbe un grande obbietto. 

Non iscorzare nè macinare i semi 
che al momento preciso di assoggettarli 
alla spremitura ; 

5.* Ottenere l’olio senio l’aiuto del 
calure. Girardin, io vero, sottopose i semi 
coperti della caluggine, e pestati in un 
mortaio, all’ azione dell’acqua bollente, e 
ue ebbe con la spremitura un olio d’ un 
bruno carico, assai più colorato di quello 
dei semi stessi spremuti a freddo. 

Per conoscere la quantità lutale di olio 
che le mandorle del cotone contengono, 
J. (iìiardin prese dieci graiume di kcmi 
spogliali d^lfct caluggine e della scorza, h 
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ridusse in [polvere fioa, e li trattò con etere 
che si tinse dapprima in un bruno curicu, 
poscia in ver<le Uno al termine dell’ ope-' 
razione, seguitando così Uno ari esauri- 
mento. Fece poi evaporate Culti ì liquidi 
eterei iu una ciotola di cui sapt;va il peso, 
e lasciarono un residuo di 4^’’, io, cioè di 
4i per loo, cuiupuslu d’olio tinto ìu 
bruno verdastro. 

11 primo che tentasse depurare I* olio 
di cotone ottenuto nei soliti mudi senza 
le precauzioni sovraccennate, fu Smarsol, 
il quale ricorse all’uso d’ un latte di calce 
con getto di vapore. Questo mel4<du, ben- 
ché londato su ragionati principii, esige- 
rebbe però alcune mo<lincaziuiii [ter avere 
I’ olio piò bianco, risultamenti più dure- 
voli e per facilitare la separazione dei re- 
sidui. Naitvelle immaginò un metodo (>iù 
tacile aucora, che dà ìuunediutauieute l’o- 
lio depurato, e senza che vi rimanga la 
menoma tinta russa. Applicò egli a questo 
One le liscive di potassa c di soda perfet- 
tamente caustiche, già suggerito da J. Gi- 
lardiii e Prebser per la depuiutione degli 
olii di pesce, e nelle quali riconobbe la 
proprietà di formare con lu sostanza co- 
lorante dell’ olio di cotone una combina- 
zione fissa che si separa raciliiieiile. 

Se a dieci parti in peso di lisciva di 
soda a 3o° dell’ Hi'eouietro s’ uniscuoo 
loo parti d’olio dì cotone greggio, agi- 
tando [ler alcuni uiiiiuli io uu vaso chiu- 
so, 1’ olio trovasi scolorilo, la materia co- 
lorante, unita ad uu po’ di sapone forma- 
tosi, sopraoQota sotto l’ aspetto di fiocchi 
neri, iu mezzo all’olio che diviene traspa- 
rente lasciandolo in riposo, e massime 
quando la temperatura sia di so a s5” C., 
depunendosi i fiocchi ben tosto sul fondu 
ore sì riuniscono formando una sostanza 
nera semi-solida, sepiirata airatto dair<t!io 
depuratosi e che sale ad un (jointu della 
massa. Felli andò quest’ olio per uu pan- 
aoJuoo ottiansi limpido pei fcttaoiente. 
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$i ved« (|uanto tullecito fia questo me< 
to(1o e c<iiiie fttcilmeoltf pulewe applicarsi 
•oche ia grande con line ad agitatori ; n 
iolrodiicendu nell' olio con la lisciva di 
soda deir aria mediante una tromba pre- 
mente, continnaodo ragitaiione per circa 
un' ora. lasciando un giorno in riposo, 
facendo scolare 1' olio per un robinetto 
inferiore che lo conducesse sopra filtri 
molto estesi. Se accadesse che I' olio de- 
purato conservasse una Unta un po' rossa, 
sia perchè la suda non fosse caustica per- 
feltamente, sia per altro motivo, se ne 
compirebbe lo scoloramento agitandolo di 
nuovo con ia lisciva. 

Per V olio ottenuto coi semi spogliati 
della loro scoria secondo Nalivetle, basta 
un 5 per xoo di lisciva di soda, la quale 
può calcolarsi che non verrebbe a costare 
che 5 o centesimi al chìlogramroa, sicché 
la spesa della depurasione dì loo chilo- 
grammi d' olio ottenuto dai semi di coto- 
ne senza scorza, sarebbe di , 5 o. Il re- 
siduo di questa operazione sarebbe un y 
a 8 per i oo che potrebbe impilarsi od 
a farne sapone dozzinale, o decomporsi per 
averne gas d'illuminazione. L'olio ottenuto 
da semi non alterati o da semi trattati 
Con r alcali prima della macinatura, ridu- 
cesi d' un bel color giallo, agitandolo a 
freddo per alcuni momenti con un a per 
loo di lisciva di soda. 

Interessando che questa sia caustica 
perfettamente, si può assicurarsene uggiu- 
gnendovi uu poco di acqua di calce che 
non dee intoibi(hrla. Si può anche pro- 
varla con l' olio stesso, ogilaodune una 
piccola quantità con la debita proporzione 
di lisciva, e osservando se la materia co- 
lorante precipita in fiocchi neri. 

(Adolfo Nativeli.e ~ J. Girardiii.) 

Olio di crolontdi, Troggcsi dai semi 
del croton tigliumf albero delle Indie 
orientali, della fjcniglia delle cuforbiacee, 
i quali compoDgousi di uu inviluppo le- 
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gnoso, che forma un 54 per ino del loro 
peso, e di una mandorla, che trattata da 
Olimmo con etera solforico, gli diede on 

00 per 100 di sostanza solubile in esso. 

Può estrarsi 1 ' olio in varie maniere, 

ma per lo più cicorreii alla spremitura, 
assoggettando al torchio i semi polveriz* 
t;itì, lasciando deporre per dodici o quin- 
dici giorni 1’ olio che ue scola, e filtran- 
dolo, trattando poi con alcole la pasta 
spremuta al calore di bagno-maria, per 
finire di esaurirla. Si possono anche trat- 
ture a bella prima con l'alcole o con etere 

1 semi polverizzati od anche farli bollire 
neir acqua. 

L' olio di crotonlili ottenuto con que- 
sti mezzi è di colore gialloguoto, consi- 
stente come quello di noce, di odore ana- 
logo a quello della resina di sciarappo, 
spiacevolissimo, e tale che produce talora 
eOctti purgativi in quelli che lo fiutano ; 
il suo sapore è assai acre, simile a quello 
della cannella, ma partecipa qu poco di 
quello dell'olio di ricino comune, e se 
si tocca U lingua oon una goccia di esso 
produce un senso di bruciore che penetra 
all' interno, dura varii minuti e si dissipa 
con acqua fredda. Può venire assorbito 
dalla pelle e produrre eruzioni su di essa 
ed anche effetti purgativi ; si volatilizza 
ad alcuni gradi sopra lo zero, c però nel 
prepararlo e nell' usarlo bisogna guaren- 
tirsi dulie emanazioni di esso. E solubile 
nell' etere e nell' alcole, coi quali, come 
dicemmo, estragguosi anzi talora dai semi. 
Se le 6o porti d' olio sciolta dall' etere 
trotlansi con alcole, questo ne scioglie 7 e 
lascia l' altro terzo di sapore scipito. Fa- 
cendo bollire uu po' a lungo l'olio nel- 
]' acqua perde io parte la acredine che gli 
è propria. 

Nimmo stabilì che 100 parti di man- 
dorle di crotontili ne contengono 4*^ di 
materia farinacea, 55 d' olio fisso e 27 di 
principio acre, sicché 100 p;irli d'olio 
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fono fumiate di 4^ {nirti di priocipiu acre 
suluUlisfiiuu oeir alcole fieddo, ebe cuo- 
lieoe multo nodo croloa'co ed uoa mate- 
ria neutra atta a dare quest* utio con la 
fapooificatiooe, e Hi 55 dì olio 6sso tosi- 
pido, appena solubile nell* alcole freddo. 

Adoperasi in medicina, essendo violen- 
tisiimo purgante, alla dose di una u due 
gocce al più, e perciò si usa aoche diluito 
eoo altre sost«ize, e aggiugoendone, per 
esempio, una goccia ad un’ oncia d* olio 
di mandorle 0 di papavero, sì ottiene una 
aostitutione all* olio di ricino, meno co- 
•tofi, ma esiaitdio più ìrrit<>nte di esso. 
Usasi anche per fregagioni esleroe, titl qual 
modo induce eruzioni, come dicemmo, e 
provoca scariche, riuscendo utile perciò 
in quei casi nei quali non si possano o 
vogliano dare purgativi per bocca o altri- 
menti. 

(Dmss — BzazELio — £. Jclis 
F ofTt?iELi.B ^ Autoiiiu Csttsueo.) 

Olio di cubebe. Ollìensi quest’olio re- 
sinoso distillando il cubebe fresco ridotto 
io grossi frammenti, con doppio peso di 
acqua, ed esaurendo poscia i residui con 
r alcole. Quest* olio rettificato è di coosi- 
sleoza mollo viscosa ; la sua densità è di 
0,939^ quando si distilla a fuoco nudo, 
io una storta di vetro, 1* essenza boN.eote 
fa beo tosto alzare il termometro fino a 
a 5 o^; rimane stazionario Inngu tempo 
fra aSo e sCu^ ; poscia la temperatura si 
eleva maggiormente e 1* olio si colora. 
Distillato, lascia un residuo nero e deusu 
«li ulìo alterato, ciò che non permette dì 
misurale la densità del suo vapore. Que- 
sta dUlillaziooe ofTie una circostanza no- 
tevole. Sebbene 1 * olio sia stalo posto in 
contatto del clororo di calcio, per molti 
giorni, ad una temperatura di 4<> a 
le pi ime poiziooi che passano con b di- 
sttlU/.iooe sono mescolate di alcune goc- 
ciole d* acqua, che continuano a mostrarsi 
per assai lungo tempo. L* olio coulieoe 

Suppì Tccu. 'f. XXX. 



Olio a55 

certamente un idrato che non può essere 
di composto dal cloruro di calcio ; in (atti, 
se si fa seccare immediatamente cui cloruro 
di calcio (|iiestu primo piodutto della di- 
stimazione, nel quale compariscono le an- 
zidette gocciole d* acqua, V olio ottenuto 
non ha più che una densit.i di 0,939, e 
la sua cuusistenza è meno densa. 

La coniposizione dell* olio di cubebe è 
esattamente eguale a quella dell* olio vo- 
latile di teiebiiuiiia, cioè: 

Carbonio 88,5 

Idrogeno 11 , 5 

1 00,0. 

L* olio di cubebe, che si sottopone uU 
1 «Ziuue di una curreule di gas idrucloii- 
Ci> Secco, s* iriloibitla prontamente, poi si 
colora io rosso bruno carie*» e finisce cou 
I* unirsi in una massa cristallina, che con 
la spremitura e cuii dissoluzioni alcoliche 
reiterate lascia cristalli peifettamenle di- 
stinti. 

La canfora di cubebe torma lunghi pri- 
smi rettangolari obliqui ; non ha odore 
né sapore ; 1* alcole la scioglie abbastanza 
|beoe a freddo ; una soluzione alcolica pre- 
panita a caldo, si mppiende in massa col 
I falli eddamenlo ; riscaldata in iiu bagno di 
olio, comincia a foixlersi quando la leiii- 
! pei atura del bagno è u 1 5 1 gradi. 

L'olio volatile di cubebe devia il pbiio 
di polarizzazione a sinistra come Tulio dì 
Uribintìna ) ma la sua azione è alquan- 
to più debole. 

(Di’bi.sec — DvatAS.) 

Olio di dalia. I tubercoli della dahlia 
pinnata soimuinistrano un olio essenziale 
più leggeri» de'!' acqua e fndiuicnle resi- 
nibi ubite all* aria. Nell* acqua si concreta 
e in capo a lungo spazio di teinp«i,de[>osita 
ciutaiii chi? si credono d’acido buozoicu. 

(Dumas.) 

5 u 
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Oi.io di dtìfino. L* olio i!cl àelphinus 
phocoena si ottime fondendo la sugna di 
quell* eniimtle Dell* acqua. £ g'allu>pallido. 
ha odore di pesce che perde esposto al 
sole e all* aria. Il suo peso specifico a 17°, 
idi 0,957; s* imbrunisce poco a poco 
nlParia, scomponendo questo colore dopo 
alcun tempo. Cento parti d* alcole, bol- 
lente a o,Sii, formano, con venti parti 
di quest* olio, una solatione che s* intor- 
bida, levata dal fuoco ; con la sapouifica- 
ilone dà un misto d'acidi margarico, olei- 
co e foccnico, e della glirerina. 

L'olio del detphinus globieeps è giaUo- 
citrino, d'odore analogo a quello dell* olio 
di pesce e del cuoio preparato con esso ; 
la sua densità è di 0,918 a ao°. Cento 
parti d* alcede, di una densità di o,8ia, 
ne diicioìgono cento dieci alla temperatura 
di 70^. Facendo raffreddare assai lenta- 
mente quest* olio fino al punto di conge- 
lazione, lascia deporre nna sostanza simile 
alla colina. L* olio da cui questi cetioa 
viene deposta, ò perfettamente liquido a 
30 % ed eguale al burro a il suo peso 
specifico è di 0.934* Cento partì d'alcole 
0 0,830 ni disctolgono 149 ad una tem- 
peratura vicina alPeboiliziune. Con In sa- 
ponificazione, produce degli acidi marga- 
rico, oleico e foceoico, ed anche della 
glicerina. 

(Dcmss.) 

Omo di Dippetio, V. Olio (T. IX del 
Dizionario, pag. 170). 

Olio do/ce di vino. Per lungo tempo 
vennero con questo nome distinte due 
sostanze diverse, che Ilennel fu Ìl primo 
A scoprire. Ambedue risultano dalla de- 
composizione dclPacido solfuvioico. L*una 
si forma quando si toglie a quest* acido 
metà dell* acido solforico e dell* acqua, 
per modo che la metà rimoncnte di essi 
resti curahinala con tutto il carburo d* i- 
drogeno ; l* altra producesì quando si 
spoglia la prima dal rìmaneote d* arido e 
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d* acqua ; restando allora H carburo dii- 
drìco solo sotto forma di un olio volatile. 

L* olio dolce con acido solforico, che 
è un solfalo di carburo d* idrogeno, può 
ottenersi in due guise, e sono le seguenti: 

Si mescono 3 \ partì d'acido solforico 
con una parte di alcole a o, 855 , e distil- 
lasi il tutto. Ottiensi prima un poco di 
etere ; iodi passa un lìquido giallo, oleigi- 
DOSO, mesciuto con altro scolorito piò 
fluido ; tutti e due hanno odore di acido 
solforoso. Talvolta il liquido oleaginoso è 
più pesante, tal altra più leggero, secondo 
che uno di essi cooUeoe più acido solfo- 
roso c 1 * altro più etere, locebè può va- 
riare. Il liquido oleaginoso consiste in olio 
dolce di vino. Lavasi con un poco di acqua 
per liberarlo dall* altro liquido e dall’acido 
aderente; poi Io si secca sotto il recipiente 
della macchina pneumatica, vicino a due 
vasi, uno dei quali contenga acido solfo- 
rico concentrato, 1 * altro dell* idrato di 
potassa. 

Si deve cintare dì rarefar I* aria troppo 
rapidamente, perchè parte del lìquido non 
venga slanciato fuori. Serullas, cui si deve 
la descrizione più compiuta di questa so- 
stanza, assicura che 1 ’ olio dolce acquista, 
sotto il recipiente della macchina pneu- 
matica, un color verde smeraldo, che per- 
de poscia all* aria, divenendo limpido o 
scolorito. Scncciaodooe però 1 * aria di noo- 
TO con l* azione del calore, o mediante la 
macchina pneumatica, I* olio rìacquista il 
suo color verde. Liebig tuttavia, ripetendo 
queste sperienze, non vide l'olio colorirsi 
in verde. 

L* altra maniera di preparazione del- 
I* olio dolce di vino con acido solforico 
sta nell* assoggettare il solfovioato di calce 
cristallizzato alla distillazione secca, espo- 
nendolo a mite calore. Stillano dell’ etere, 
deli* alcole, dell* acqua, dell'acido solfo- 
roso, ed inoltre dell'olio dolce, che si lava 
cuu acqua, di cui si priva poscia nel vuoto. 
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t ideoUco perfettsmente a quello di cui 
•i parlò e dotato al pari di es«o delle ae- 
guenti proprietà. 

E verde, oppure scoiorìto, di comi- 
stenta oleagioosa , di odore aromatico, 
peoelraote, d* un sapore piccante, fresco, 
aulogo a quel della meula peperìaa } la 
sua densità è i,i53. É poco solubile nel- 
r acqua, ma sciogUesi facilmente nelP al- 
cole e neir etere, donde si può ritrarlo 
evaporando questi liquidi. L'acqua ne 
precipita la maggior parte dalla sua solu- 
tione alcolica. Conservandolo luogo tem- 
po, sotto un grosso strato di acqua, o fa- 
cendolo qualche tempo bollire con essa, 
si decompone : sdogliesi neir acqua del* 
Tacido solfovioico, e raccogliesi alla super- 
ficie del liquore un olio più leggero, che 
è olio dolce di vino scevro di acido solfo- 
rico, o carburo d' idrogeno liquido. Alla 
temperatura ordinaria, il potassio conser- 
Tsù sotto quest' olio, senta agire sull' acido 
soirurìco che contiene ^ ma riscaldando il 
DÌKuglio di potassio e di olio, questo 
rimana decompoilo, ed ottengonsi del sol- 
fato di potassa, del solfuro di potassio, del 
gas carburo d' idrogeno e del carbonio. 

Dalie ricerche di Hennel e di Serullas, 
quest'olio risulta di 35, 180 di carbonio, 
5,4 18 d’idrogeno, 55,6 14 di acido sol- 
forico, e 5,786 di acqua. Se contenesse 
OD atomo d' acqua di più sarebbe un vero 
etere solforico , mentre gli eteri che con- 
Itngono acidi sono composti di un atomo 
di acido anidro e di un atomo di etere. 

Per ottenere V olio dolce di vino scevro 
di acido solforico si stilla 1' etere non pu- 
rificato sopra il latte di calce. L' etere im- 
puro contiene sempre le due specie di 
olio dolce ; ma allorché lo sì stilla sopra 
la calce, P olio scevro di acido rimane so- 
lo, e la calce combinasi con T acido sol-| 
forinico. Secooiln Serullas, si può anche 
ottenere quest' olio trattando Tolio prece- 
dente con acqua u con un alcoli. L' olio 
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dolce che contiene dell' acido lolforico, 
non rimane decomposto che incompiuta» 
mente, dà una piccola quantità d' ocqua, 
poiché l' acido soKovinico, che si produce 
e si scioglie, impedisce all' acqua di reagire 
sull' olio nou decomposto, il quale tiene 
in soluzione una certa quantità di acido 
solfovioico. Liebig osserva che trattò l'o- 
lio con acido solforico con la potassa cau- 
stica io soluzione diluita e tepida, senza 
ottenere la separazione dell’acido. L’olio 
trattato con la potassa aveva conservato 
la sua densità, ma era divenuto torbido. 
Stillatolo poscia con acqua, disparve, e 
non si ottennero che alcune goccie di un 
olio che solidificussi a ed un prodotto 
acquoso di un odore particolare. 

L'olio dolce di vino, che non contiene 
acido solforico, ha le seguenti proprietà. 
É giallastro, e nell' esterno somiglia all* o- 
lio di uliva ; ha un odore particolare, nien- 
te aggradevole, e che specialmente si ma- 
nifesta quando riscaldasi. 1 corpi alla cui 
superficie si stende quest' olio conservano 
lungo tempo l'odore proprio di esso. La 
densità di quesfolio dolce di vino è o,qa 1 : 
bolle ai 380^; a - — a 5° diviene viscoso co- 
me la tercbinlio», ed a — 55^ si solidifica. 
Allo stato anidro non conduce la eleUrici- 
là ; ma b conduce quando contiene del- 
l'acqua. Al momento in cui si furata, cioè 
quando si separa l' acido solforico dall' o- 
Uo dolce, questo diviene torbido, e lascia 
deporre a cristalli, dei quali più ionao- 
ti diremo. 

Secondo gli sperimenti anteriori di 
Erkardt, quest' olio dolce di vino posse- 
dè fra le altre te proprietà seguenti. Coa- 
dcosasi all' ari», e si trasforma in una mas- 
sa che somiglia olla terebintina ; è amaro, 
solubile nell' alcole. Può venir infiamma- 
to dall' acido nitrico, che lo converte io 
una resino dotata dell' odore del muschio. 
Il cloro io resinifica parimente. Kikardt 
assicura che si unisce alla potassa c alla 
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fods, di» «'he è rontnirio n qunnto dimo- 
ffraronu più recenti c»perict»ec- fe ìihoIu- 
bile neH' alcole fìiluito, ma friogliest neU 
1* alcole concentratìfsirao, in quello che 
tiene mesciuto detP etere, e nelfetere. 

Secondo le sperienze di nenncl, con- 
fermate da quelle di Serullas, quest' olio 
dolce di vino è esattamente composto co- 
me il gas otefìco. 

Ratfreddando quest' olio a o^ ne cri- 
stallizza una parte, come si è detto , la 
quale può aversi pura, cumprimeado i 
cristalli fra caria bìbula finché questa non 
rimanga più unta, scioglifndota Dell'etere: 
durante 1' evaporazione spontanea dell' e- 
tere, dep«»neii in bei cristalli. Si può an- 
che purificarla per via di sublintszionc. 
Presentasi io forma di lunghi cristalli sco- 
loriti che scricchiano sotto il dente. E 
scipita, ed ha un odore analogo a quello 
dell' olio dolce di vino. Il suo peso speci- 
fico è U.980. A 1 10^ si fonde io un li- 
quido trasparente, che si rappiglia co! 
rafireddamento io una massa cristallina. 
A 360% sublimasi senza alterarsi, e senza 
lasciare residuo. É insolubile nell' acqua, 
ma sciogliesì facilmente nell' alcole e mas- 
sime nell' etere. Dietro gli sperimenti con- 
cordi di Hennel e di Senillas, quest* olio 
solido ha ugualmente la stessa composi- 
zione del gas olefico, c consiste in un car- 
buro ditdrico. 

(Bbrzblio.) 

Olio tìi driandria. Olliensi dalle man- 
dorle della dryandria oìttjéra, albero del 
Giappone, della famiglia delle eiiforbiacee. 
Ne suniinini>tr.‘mo in molta copia. E gial- 
lastro, (ra«parente, fluido mediocremente, 
e adoperasi, nei paesi ove cresce la pianta, 
come vernice per intonacare i legnami e 
le tele esposti alle intemperie dell' aria e 
della pioggia, e si mesce sovente con la 
vera vernice della Cina che rende più 
sciolta, e che é assai più costosa. 

(Luigi BertatHì) 
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Olio ffi eìemi Bonastre aveva già no- 
tato la presenza di quest' olio nella resina 
eicmi, e lo preparava con la distillazione 
nell' acqua. Se ne ottiene soltanto 5,5 
per 100 del peso della resina. L'olio è 
liquido, scolorito, perfettamente limpido 
ed omogeneo, di odore e sapore piccanti, 
il suo indice di rifrazione è i,47^ $ secon- 
do Steobouse, ha il peso specifico o,853 
e bolle a i4o* C.; secondo Dumas, a 
pesa 0,859 e bolle a 1^4^. Arde con bel- 
la fiamma fuligginosa, è insolubile nell' a- 
cqua, solubile nell' alcoole e nell* etere ; 
assorbe l'acido idrocloricu, acquistando na 
colore brano carico, e se Io riceve allo 
stato di gas, produce due canfore artifi- 
ziali, una solida, che si ottiene io grande 
abbondanza, ed una liquida: sono isome- 
riche, e analizzate contengono 5^,97 di -, 
carbonio, 8^5 1 di idrogeno e 55,53 dì 
cloro. L' acido nitrico lo muta In una re- 
sina btuiia ; l'acido solforico a fre<ldo lo 
arrossa e con P aiuto del calore lo carbo- 
nizza. La sua composizione è quella stes- 
sa dell'olio dì cedro e dì terchintiiTa, cioè 
iu 100 porti contiene 88,40 di carbonio 
e I 1,54 di itlrogeno. 

L' olio di demi trovati già foroialo 
nella resina demi, ma è uu prodotto di 
consistenza e di proprietà variabilissime^ 
avvi alcune specie di quella retina assai 
dure che daonu poco olio con la distilla- 
zione, ed altre all'opposto moltistìmo vi- 
scose e più ricche di principio volatile. E 
perciò che rarìì sperimentatori ottennero 
proporzioni di olio molto diverse. 

(Duxis — J. STruHorsB.) 

Olio di elianto. V. Olio di girasole. 

Olio di enuht. Questa sostanza, detta 
anche e/enina, che fu giù da lungo tempo 
scoperta da Geufli'oy il giovine o da Le- 
febvre nella radice di entità ( inula hele- 
nium ) e che sembra formarne il princi- 
pio attivo, s' ottiene distillando la radice 
con acqua \ passa col vapore dì acqua e 
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li eondenia lotto forma fli un olio gial- 
lastro che si coagula in seguito. Viene ot- 
tenuto allo Italo cristalliZLato., lasciando 
raCfreddare una soluzione concentrata di 
radice di enula nell* alcole dirlo. Cristal- 
lizza in prismi quadrìluteri perfettamente 
biaochi, d*' un odore e d'un sapore debo- 
lissimi ; è insolubile nelP acqua, sulubilis- 
simo invece oeir alcoule e nell' etere : si 
disciogtie egualineole io ogni proporiione 
negli olii essenziuìl e nel creassoto. 

Fonde a 72% bolle fra a^S e aSo* e 
si polatilizza prima di bollire, spargendo 
un odore debolissimo, che rammenta quel- 
lo deir essenza di patchouli ; ciò non 
ostante a questa temperatura si altera piò 
o meno, per modo che non si può cono- 
scere la densità del suo vapore. Allorché 
si fonde quest' olio ad un mite calore, cri> 
slallizza dì uuovo in massa pel rafiVedda- 
meotu ; ma se si mantiene il calore per 
alcuni minuti la massa nuovamente s»lidi- 
Bc.'rta, non presenta p>ù alcuna tessitura 
crlsUlIÌDa e somiglia multo alla colofonio 
per la sua esteriore apparenza. 

Facendo riscaldare V olio d' elemi con 
una soluzione acquosa dì potassa, si os- 
serra eh' entra dapprima in fusione e fini- 
sce collo sciogliersi ; quando s'aggiungono 
alia soluzione alcune goccie d'acido idro- 
clorico, l' olio d' elemi se ife precipita 
senz’ alterazione ; la potassa alcolica non 
intacca maggiormente questa sostanza. Se 
si riscalda con potassa asciulin, se ne ro* 
latilizza una gran parte, mentre un'altra 
porzione si carbonizza ; sciogliendo in 
seguito il residuo nell' acqua, s' ottiene on 
liquido colorato in bruno, che viene leg- 
germente intorbidato dagli acidi. 

L' acido solforico concentrato discio- 
glie r olio d' elemi aU' ordinaria tempe- 
ratura, acquistando un color rosso vino- 
so : te ti evita il riscaldamento, non y' ha 
sviluppo d'acido solforoso. La soluzio- 
ne contiene allora un acido particolare, 
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che indicosiì col oooie <T acido soìfocìc^ 
nico. 

All’ordinaria temperatura, folio d' ete- 
rni assorbe una grande quantità di gas 
idroclorico, e sì liquefa prendendo una 
tinta violacea. 

L' acido nitrico mezzanamente concen- 
tralo lo converte, a caldo, io una retina 
azotata, che chiamosst nitro-eìcnina, 

L' acido fosforico anidro esercita sul- 
I l'olio d' elemi la medesima azione che ha 
^sulla coufura, tramutandolo in un idroge- 
^no carbonato, che indicossi col nome dì 
elenenoy per analogia col canjeno. 

Il cloro gasso<>o a freddo non agisce 
sull'olio d'elemi, neppure sotto Pinfluen- 
za dei raggi solari ; ma quando si riscalda 
il miscuglio, vi è sviluppo d' acido idro- 
clorico e formazi<Hie d'un corpo resinoso 
derivato per sostituzione. 

L' olio d' elemi distillalo con calce can- 
sttea dà un liquido giallastro, inGammahi- 
le, neutro, che non si mesce con V acqna 
e presenta un odore analogo a quello dcl- 
V aretone. 

CoDiponesi Polio d'elemi dì 

Carbonio ..... 77 ^ 9 ^ 

Idrogeno 8,4 1 

Ossigeno. . . ... . 13,67 



100,00. 

(Dm Vi.) 

Omo di eajorbio. Nell' artìcolo Eufor- 
Mu in questo Supplemento si è detto co- 
me da una specie di esso, chiamata anche 
catapiitia { ettphorbia lathyris ) si tragga 
dell'olio ed anche in proporzione consi» 
dercvnlf*, e se ne indicarono altresì le 
proprietà principali. Qui daremo alcune 
notizie sul modo di prepararlo, sn alcuni 
caratteri ivi non indicali e sugli usi di 
esso. 

Sìccooie vedremo in appresso adope- 
rarti quest' olio anche nella medicina, 
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cusì hkiUu iinpuiia supere che riesi^e più u 
meno altivu a quel fine secondo il luogo 
donde proviene, eisendo da preferirsi i 
semi raccolti ue* luoghi moutuosi du quelli 
delle pianure. 

In tre maniere può estrarsi T olio du 
questi semi, %ule a dire eoa la spremitura, 
con Puleooie u eoo Teiere. 

Per la spremitura scelguusi i semi d'eu* 
foibìo pel rellaiiiente maturi, e, separate le 
sostante che potrebbero imbrattarli, e moo* 
diitili accuralauieiite, si riducono Ui unu pa- 
sta pestandoli entro un mortaio: sì avvolge 
la p.istu in una tela forte di tessuto ben 
bito, e si mette sotto Io strettoio. L' olio 
l'be cola per efletlo della pressione de* 
v' essere raccolto in uu vaso che si possa 
rbiudere esullumenie per guareutirlo dal 
contatto deir uria. In tal mudo preparato, 
questo liquido lascia depositare, dopo al- 
cuni giurui, una materia in Hocchi. Si se- 
para questa con la decantasiuue, o pei 
messo delia filtraiione, e mellesi T olio In 
pìccole bocce che si ha cura di beu ot- 
turare. 

Questo metodo è II più semplice ; ma 
quando si opera su piccola quantità, si 
perde rooIT olio, porzione del quale ser- 
ve ad imbevere il tessuto in cui si è 
messa la pasta, per sottoporla alla pres- 
sione. 

L' olia di euforbio si estrae ben anco 
ponendo la pasta, preparata col semi, nel- 
r alcole, e coll* esporre il miscuglio ad 
una temperatura di 5o a 6o^, passare per 
filiru il liquido, che si fa svaporare e 
latciu per residuo T olio. A questo modo 
si ottiene una maggior quantità di olio che 
non col metodo precedente ma T olio io 
t.il guisa ottenuto è più suscettivo a dire- 
iiir rancido. 

Si può anche introdurre la pasta pre- 
parata coi semi di euforbio Tm un matrac- 
cio, ed ogoi quattr' once di essa versarvi 
quattr'ooce di etere: si lascia macerare per 
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a4 *11* urdinaiia temperatura deìT at- 
mosfera ; trascorso questo tempo si de- 
canta, si Olirà T etere : si versa il liquido 
filtralo in timi ciololj, che, lasciata sco- 
perta, dev* essere esposta ul contatto 
deir uria calda dì unu stufa; la feccia si 
trutta con nuova quantità di etere; si riu- 
nisce il secondo prodotto HlUuto ai pri- 
mo, e si opera nello stesso modo ; Teiere 
si voìatìlissa, c lascia per residuo P olio 
di eufuibio, il quale, cosi utlcuulo, e scu- 
sa il concorso del calore, deve avere tulle 
le sue proprietà. Con questo messo , 
quando anche non si avesse che uiT oncia 
di semi, si può nulla ostante estraroe Tu- 
lio con la maggior facilità. 

La piopoizìone d'olio data dai semi 
venne da Clievullier trovata molto mag- 
giore di quella del 5o pur loo adiliula 
alT articolo Erponaio , iiuperocchc ino 
parti di semi trnliali con T etere ne die- 
dero 5 3 di olio, ColT ulcoole 5i e con la 
spremitur.i 44 > *i<^chè si può fissarne nd 
oltre 4^ il mìnimo che se ne abbia, accu- 
ratamente operando. E però da notarsi, t 
panelli che restano dalla spiecuttura non 
potersi dare per cibo agli animali come 
quelli di molti altri olii. 

L* odore di quest* olio non è nc acre 
nè disgustoso ; cu! calore $' intorbida e 
diviene piccante e più soggetto ad irran- 
cidire: cogli alcali si saponiHca benìssimo. 

La quantità notevole che, come ve- 
demmo, ne danno i semi, inducono a cre- 
dere che potesse giovare on* apposita col- 
jlivasione àvWeuphorbia latbirisy per aver- 
ne olio ad uso della econoaiia domestica 
c delle arti. La medicina ha in esso un 
purgativo edicacc, usandolo nelle dosi da 
4 a 8 gocce, benché irritante, secondo al- 
cuoi più, secondo altri meno di quello del 
crotunlili, pel che è da usarsi con qualche 
cautela. 

Esperimenti fatti da Chevaltier sulTolio 
contenuto nei semi delT eupUorbia rypa- 
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risfias, psrrero' mostrare m mio analoghe 
proprietà a quello sorraccennalo. 

(A. CnsvALLiBB G. Gapsobi.) 

Olio di evonimo. V. Fvsaggirb. 

Olio di J^ggiola. Della preparazione 
e delle proprietà deir olio che si li ugge 
dalle Cuggiole o sera! del faggio (fagus syU 
restrit) si parlò e alP articolo Olio d^l 
Dizionario (T. IX, pag. i 56 ) e molto più 
estesamente a quello Faggio nel Supple- 
mento (T. VII, pag. 44 *)' 
remo solo pertanto quelle notizie io pro- 
posito che ci parranno importanti, e che 
iri Tennero omesse. 

Alla parola Faggio nel Dizionario 
(T. V, pag. 438 ) s* indicarono le avver- 
tenze da aversi nel raccogliere i semi, e 
nello stesso articolo del Supplemento si 
torn^' su queir argomento, e si disse come 
si avessero a vagliare per sepafarne le so- 
stanze straniere, e quale fosse il momento 
più favorevole per trarne Folio. Se invece 
di raccorre sè stessi i semi devono com- 
perarsi, è duopo separare diligentemente i 
vecchi da quelli recenti, distinguendo i 
primi clalld tinta nerastra della loro buc- 
cia, i secondi dal colore fulvo e dalla 
maggior lucidezza. Questa cernita può 
farsi da donne o fanciulli. Durante il tem- 
po che le faggìolc contervansi, è duopo 
sovente rimuoverle. Alt' articolo Faggio 
del Supplemento, annoverammo alcuno 
degli incunvenienti di passare al lavoro 
dei semi senza sbucciarli, e dicemmo come 
sì levasse questa buccia con mulini od 0 
mano. Aggiugneremo, che Ì1 lasciare la 
buccia ha di più l' inconveniente che può 
sfuggire nella cernita qualche seme am- 
rouflito \ che rimangono tutte le sozzure 
altaccatevisì, la polvere ed altro, ciò che 
darebbe all' olio un cattivo sapore. Dire- 
mo di più, che dopo sbucciate le faggiole, 
invece che passare tosto olla roacinolura, 
gioia gettarle in acqua tiepida, per libe- 
rai le da una pellicola u membrana che le 
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involge e dà all' olio un sapore stitico 
,ud acre. 

Nell* articolo sopraccitato del Supple- 
mento parlosii della macinatura e spremi- 
tura dei semi e delle cure in esse oppor- 
tune. Queste influiscono multo sulla qua- 
lità del prodotto. Se non si aggiugnesse 
acqua alla pasta, riuscirebbe scipito, poi- 
ché l' acqua è il dissolvente del principio 
saporito che vi si contiene e lo fa pmnre 
nell' olio, che ne acquista un aggradevole 
sapore; se poi riscaldasi troppo, quest'o- 
lio, come quasi tulli quelli grassi, diviene 
più o meno acre. Taluni invece che due 
spremiture ne fanno Ire, e raccolgono se- 
paratamente ì prodotti, massime quelli 
ottenuti la prima volta e con moderata 
pressione, che sono di molto migliori. 

Un ettolitro di semi dì faggio pesa da 
4 ^z a 5 o chilogrammi, e di«onu un 13 
per I 00 di olio limpido e 5 per 100 di 
torbido e d'ìnferior qualità. 

Si è veduto negli articoli Olio e Faggio, 
come qnesto olio inrecciiiondo, anziché 
guastarsi, mìglioru e ciò è veto di fallo, 
almeno pei primi cinque u sei anni ; ma 
perchè ciò sia, bisogna separarlo dalla ma- 
teria estrattiva mucilogginosn che contiene 
alibondnniemeote, decantandolo due volle 
nei primi tre mesi, una terza volta 5 a 6 
mesi dopo, ed in seguito nna volta ogui 
anno, pui tenendolo ben chiuso. In luogo 
fresco, come si disse, evitando i vasi di 
terra invetriati pei danno che potrebbe 
recare il piombo dì essi, se si usasse del- 
l’olio per condimento dei cibi. 

La densità deirutio di faggiola è o.qaaS 
a 1 5 ®, e si rapprende e gela 0 — i ^*, 5 . 

Gli usi dell' olio di faggiola sono estesi 
quasi quanto di quello d' uliva, dal quale 
differisce cosi poto dì bontà da confon- 
dersi con esso u ingannare anche i cono- 
scitori non avvertiti della differenza. Quin- 
di, come si disse in tutti i luoghi soprac- 
citati, usasi per condimento dei cibi, e 
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SchwoiiifeM n«Mra cb« i contadini Jelhi 
Slesia nc usano Invece di burro. Brucia 
meglio che molti altri olii di semi, e sì usa 
nella fabbricazione dei saponi e di quelli 
molli princi|>aliiiente. 

1 resti della spremitura, o panelli, ser> 
vono di cibo agli animali, come dicemmo 
all'articolo Faggio; ma se lasciaroosi ai 
semi le bucce, contengono quattro decimi 
di materia ìndigesta, pel che non possono 
darsi io molta copia egli animali senza 
qualche danno. Di usi mollo più estesi 
ed importanti sarebbero però i resti della 
spremiluia dei semi sbucciati, secondo il 
conte Giuseppe Angelo Saluzso, del quale 
riferiremo le proprie parole, le quali, se 
pur Toglitisì riconoscervi alcun che di esa- 
gerato, meritano tattavia di essere atten> 
tamente considerale, per 1* utile che ne 
Terrebbe se una parte di qoaoto asseri- 
scono si verìGcasse, e perciò che si ac- 
cenna sul probabile vantaggio di ridurre ì 
faggi domestici. 

A II postone o sansa della faggtola, dice 
il coole Saluzzo, per tre volte compresso 
divenne (cosa maravigliusa ) ancor più ali- 
mentare che non lo fosse la faggiola nel suo 
primo stalo. Sia fresco ed umido quale< 
uscì dal sacco, sia ridotto in focaccia e sec-i 
calo per conservarlo, può darsi a man- 
giare al pollame, ai porci, anche ai buoi 
e alle vacche, essendo per questi animali 
un nutrimento sano e grato che gl' in- 
grassa a meraviglia, senza rendere le loro 
carni ed il loro grosso floscio, come deve 
fare la faggtola quando ancor contiene il 
suo olio. Non è ancor tutto, e neppure il 
meglio ; questo pastone, disteso sopra to- 
yoglia all' aria per farne evaporare J' umi- 
dità, e portato quindi al mulino per com- 
piere la macnalura e stiacciarlo, diviene 
una fariO'i alta a far pane, come la cassava 
d'America, dalla quale siasi cavalo Ìl succo 
velenoso. Si può lare, se si vuole, un mi- 
scuglio di questa farina cou quella di gra- 
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no che per nulla si danneggierà ; ma non 
è ciò pecessario, il pane di pura lìirioa di 
fsggiob essendo di buon gusto, d' un bel 
colore e per niente nocivo. Di quale ran- 
laggio non deve essere tale risorsa io tem- 
po di carestìa ? £cco forse dì qual pane 
si cibarono ì primi uomini. 

»; Ma siccome non di pane soltanto 
vive r uomo, questa stessa sansa di lag- 
gioia gli somministra ancora qualche cosa 
di più delicato ; quand'esce dal torchio, 
bagnata col latte, posta nella forma e con- 
dita col sale, sì fabbrica una specie di for- 
maggio buono quanto quello che si fab- 
brica in Borgogna e nella Franca Contea 
con la sansa delie noci da cui si cavò 
l* olio ; flualmente, con lo stesso pastone 
dì faggiola,ie si unisce al latte ed alle uova, 
formaosi delle focacee che i primi uomi- 
ni forse mangiavano soltanto nei giorni so- 
lenni; per l'altra parte, può servire anche 
per fare amido e polvere pei capelli, ciò che 
verosimilmente non conoscevano. Ma se 
si può cavare tanto vantaggio da un frutto 
salvalico quale ora è la faggiola dei bo- 
schi, quale superiorità nou ovrebbe la fa- 
rina delia sua polpa e lo stesso suo olio, 
se fosse possibile di rendere domestici i 
faggi delle selve, come lo sono gli ulivi 
della Provenza e gli alberi fruttiferi dei 
Qoslri giardini? Bisognerebbe, cioè, tro- 
vare un faggio che già lo fosse per ren- 
dere anche tali i salvatici, ìanestanduli 
sopra dì loro, vale a dire bisognerebbe 
trovare il secreto di rendere domestico uu 
faggio salvalico senza cangiarne la specie: 
questo segreto sarebbe veramente la grande 
opera degli arboristl e dei botanici, perchè 
in realtà non esìstono in natura faggi dome- 
stici: Io qual modo potrebbe addimesticar»! 
un faggio salvalico senza maritai lo con un 
albero domestico d'altra specie che deve 
sicuramente cangiare lu sua c snutururlo?'/ 

I (Ph. Gauc>fci.i.a Gii’si vva An- 
iGZLU SzLUZZO — Buse — AtLAOlUCa.) 
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Olio di feccia. V. Olio di uva. 

Olio dijinocchio. Estng^esi ilai semi 
dell’ anelhurn fotniculuum. E scolorilo e 
giallastro; il suo odoie e il suo sapore 
sono Boaloglii a quelli del finocchio ; la 
sua deosilà è o.qq^. Bappigliasi al di 
sotto di 1 0 ° ia una massa cristallina, che 
quando comprimesi fra doppi! di carta 
bibula dà uno stearopleno ed oleopteno. 
Il primo è sotto forma di grandi lamine 
cristalline, più pesanti dell'acqua, e mollo 
meno volatile e meno solubile io essa che 
non l’ oleopteno; questo galleggia alla su- 
perficie deir acqua in coi si disciolse io 
bastante quantità ; e stillando 1' olio di fi- 
nocchio con acqua, l’ oleopteno cola, al 
principio, io maggior proporzione dello 
stearopteno. In Inghilterra è usitatissimo 
1’ olio di finocchio per profumarne i sa- 
poni. All'articolo Obbiettivo nel presente 
Supplemento, vedemmo come il Cavalieri 
proponesse di giovarsi delle sue proprietà 
per rendere acromatici i grandi obbiettivi 
dei lelescopii. 

(Bebzsuo.) 

Olio ài fior <f arancio. Si estrae dai 
fiori d’arancio freschi (citrus aurantìumj. 
Recentemente preparato, i giallo ; esposto 
per due ore ai raggi del sole, o per multe 
ore alla luce diflusa, diviene di un rosso- 
giallastro. E fluidissi0u, più leggero del- 
r acqua, di odore aggradevolissimo. La 
soluzione acquosa, conosciuta col nome 
di acqua di fiori ót arancio, ti adopera 
come soslania aromatica ; si ottiene, scio- 
gliendo r olio nell’ acqua, oppure stillan- 
do con acqua i fiori freschi o salati. L’ a- 
rqua preparata col primo metodo ha un 
odore più forte ; quella ottenuta col se- 
condo, più aggradevutc. L’acqua dei Cori 
d' arancio preparata per distillazione con- 
tiene, oltre l'olio, un principio stillato nel 
medesimo tempo, che, quantunque sco- 
nosciuto, possedè la proprietà di comuni- 
care all’ acqua un color roseo, allorché vi 
Sappi. Dit. Tecn. T. XXX. 
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si aggiunga qualche goccia di acido sullu- 
tico. Le Roy profittò di questa proprietà 
per assicurarsi se l’ acqua di fiori d’ aran- 
cio fosse realmente prefiaraLa con la dìstd- 
lazione dei fiori, perché quella ottenuta 
sciogliendo l’olio, non viene colorita dal 
I aciilo solforico. L’ intensità del color 
rosai indica in qualche modo 1’ abbon- 
danza deU'oliu nell'acqua. Boullay s Plis- 
sun assicurano che, mescendo l' olio di 
fior d' arancio eoo piccola quantità d’ al- 
cole, questo ne separa, dopo avere di- 
sciolte le ultime porzioni d' olio, uno stea- 
ropteno particolare, di cui cristallizza una 
miusa porzione, dopo qualche tempo, 
dalla soluzione. Questo stearopteno entra 
circa per un centesimo nella com|>usiz>one 
dell' olio. E bianco, senz.s odore, della 
densità di o,qià. Si fonde a 5u°, e non 
diviene cristallino rulTreddandosi. Riscal- 
dato lungi dal contatto dell'aria, sublimasi 
Senza alterarsi. Al contatto dell’ aria, de- 
Componesi in parte e divien bruno. E 
insolubile nell’ acqua, e non si dÌKioglie 
nell' alcole anidro e bollente. Sciogliesì 
facilmente nell’ etere, e la soluzione si 
precipita con l’alcole. Si può ottenerlo 
cristallizzato dalla sua soluzione eterea. 
Sciogliesi nell’olio di terebintina; gli acidi 
|e gli alcali sono senza azione sopra di esso. 

(Blbzilio.) 

Olio di formentone. Da alcuni anni i 
fabbricatori d' un liquore analogo al whi- 
shey, che si prepara agli Stali Uniti con 
la farina di formentone e di altri grani, si 
avvidero che, quando s' impiegava il solo 
formentone senza mescerlo con la segale, 
come si pratica ordinariamente, si otleoe- 
va un olio grasso, che si poteva estrarre 
con vantaggio. Quest’ olio nuota alla su- 
perficie delle tinozze, dove succede la fer- 
mentazione, e si trova mesciuto alla spu- 
ma ; si leva e si lascia deporre. Si chiari- 
fica e ti decanta, e diviene immediata- 
mente proprio all’ uso : è limpido, ha una 
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liiila gialla il' aro leggera, analoga a quella 
ilei fiirmenlone, e nun ba catliro guslu 
nè e.iUiro odore. Quello olio nonèeasic- 
calivo, e non può lerrire, per conteguen- 
la, per le Temici ; ma è aitai buono per 
abbruciare nelle lucerne, e può estere im- 
piegato utilmente per dar l’ unto ai pernii 
delle macchine. 

Non ti sa ancora ic I’ olio sia separalo 
dal formentone mediante il calore o la 
fermenlarione. Per ottenerne in grande 
quantità, bisogna elevare la temperatura 
un poco più dell’ ordinario ; te ne tragge 
allora una pinta per ogni mezzetta di for- 
mentone, senza che la quantità d’ alcole 
ottenuto sia diminuita. In tal maniera 
1' olio paga al fabbricatore il quarto del 
valore del grano impiegato. 

La segala sola o mesciuta col formen- 
tone non somministra menomamente olio 
nella fabbricazione del wbiskey. 

(F. MiLErETaa.) 

Olio di formica. Si ottengono dalle 
formiche due specie di olii, I' uno volatile 
distillandolo con acqua o con alcole; l'al- 
tro fisso, spremendo le formiche o i resti 
della distillazione di esse. Questi olii perù 
per la loro provenienza dìflicilmeote pos- 
sono interessare il commercio e l' indu- 
stria, e non ne avremmo fatto parola se 
non fosse stalo per distinguerli da un altro 
olio di cui dobbiamo discorrere, e che si 
dice oUo di formica artifikiale. 

Docbereiner preparando l'acido formi- 
co mediante la reazione dell' acido solfo- 
rico e dell' acido di manganese sullo zuc- 
chero, aveva osservato il liquore che stil- 
lava essere lattiginoso e contenere piccola 
quantità d' olio. Avendone ottenuto po- 
chissimo , nè potendo raccoglierlo nè 
esaminarne le proprietà, limitossi a in- 
slicare il fallo della produzione di que- 
st' olio, cui diede lo strano nome sovre- 
nunzialo. 

Stenhouse nel ripetere un metodo di 
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Emmet per preparare l’ acido formico di- 
stillando l’ acido solforico su varii semi 
senza I' ossido di manganese, ottenne nel 
liquore una grande quantità di quest' olio, 
e trovò che qualsiasi sostanza vegetale, 
come la segatura di legno, le reste del 
frumento, le sementi e simili, ne danno in 
proporzione più o meno grande. 

Introducesi a tal fine jn un limbicco no 
ugual peso di farina d' orzo o di segatura 
di legno e di acido solforico diluito con 
metà del suo volume di acqua, e può 
riempirsi la caldaia a metà non producen- 
dosi spuma. Quando il miscuglio bolli per 
qualche tempo e la farina è affatto carbo- 
nizzata, rimettesi nel limbicco il licore che 
distillò, aggiugnesi una quantità d’ acqua 
uguale a quella di prima, e distillasi quasi 
fino a secco. Il licore che passa è lattigi- 
noso ed allo stesso tempo molto acido, 
pegli acidi formico e solforoso che contie- 
ne. Neutralizzasi con la calce spenta e 
prende una tinta d' un giallo carico. Di- 
stillasi di nuovo fino a che sia passato un 
quinto od un quarto del liquore ; questo 
si distilla da capo due o tre volte sul clo- 
ruro di calcio per trattenere tutta l’acqua. 
Allora r olio passa solo, ottenendosene 
circa un’ oncia per dodici libbre di farina. 

Quest’ olio è trasparente, quasi scolo- 
rito, o solo d' una tinta verdastra quando 
è recente ; conservandolo a lungo diviene 
d’ un bruno rosso. Il sapore e l’ odore ne 
sono forti ed aromatici come quelli del- 
l' olio di cassia. Macchia la carta, ma non 
durevolmente ; si accende con facilità e 
arde con fiamma gialla brillante fuliggino- 
sa. Bolle a s68°C. ; a a6° ha il peso 
specifico s,ioo6 ; è poco solubile nel- 
l’ acqua, molto nell' alcole e nell' etere. 
Il potassio lo decompone con isvolgimento 
di gas ; la potassa pura con 1’ azione del 
calore lo cangia in una resina bruna, scio- 
glie l’iodio, ma senza azione violenta nep- 
pure col calore ; nell’ acido idroclorico 
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acquista un bel color rosso, e gli acidi i 
DÌtrico e solforico lo anneriscono. 

La sua compositione troTossi H 4 O* 1 
e presenta la singolarità che l' idrogeno e i 
r ossigeno ri si trovano nelle proporxiooi I 
che costituiscono l’acqua, mentre quasi < 
tutti gli olii presentano invece un grande 
ccceMo di idrogeno. 

(J. STHEaocsx.) 

Olio di fusaggine. V. FcsscciaB. 

Olio di Gaiam. Il commercio dell’A- 
frica iotroduce io Europa, sotto il nome 
di olio o burro di Gaiam, nna materia 
grassa, concreta, giallastra, un poco gra- 
nulosa, di un sapore dolciastro e poco 
grato. Si leva, secondo Aublet, dui fruito 
della palma avoira, elais, e, secondo Jus- 
sieu, dal seme di un albero della famiglia 
delle sapotacee non nominato dai botanici. 
Quantunque sembri che questo grasso ve- 
getabile serva di condimento nel paese ove 
si prepara, è già troppo alterato quando 
arriva in Europa perchè possa adoperarsi 
a qnest’uso (Y.Avoiils ed Ouo di palma). 

(JessiEU.) 

Olio di garofano. All’ articolo Bcl- 
I.ITTE di goro/ano, vedemmo nel Diziona- 
rio (T. Ili, pag. 143), come si estragga 
da quelle l’ olio di cui qui abbiamo a par- 
lare, e quali ne sieno le proprietà princi- 
pali ; sicché in quanto diremo io questo 
articolo speciale, ometteremo sempre quan- 
to si è ivi indicato. 

Quello del commercio, è d' un giallo- 
mneiato od anche bruno, secondo che è 
più o meno puro ; ma distillato e reso 
puro, è diafano e scolorito, come si disse 
nel luogo ciluto ; ha forte odore di bul- 
lette di garofano e sapore bruciante ; ha 
il peso specifico di 1,0 55 , i,oGi, secondo 
che è o no rettificato ; non si solidifica 
neppure rimanendo più ore esposto ad un 
freddo di — 18” od anche di — ao"; 
è degli olii menu volatili, e bolle al di so- 
pra di 100% ond’è che per estrarlo biso- 



Oi.to 24 S 

gna distillare le bullette con acqua carica 
di sale ; è poco solubile nell’ acqua, soln- 
biliuimo nell’alcole, nell’ etere, nell'acido 
acetico concentrato e negli olii grassi ; non 
ha alcuna azione sulle carte di tornasole 
e di curcuma. Dopo un certo tempo, de- 
pone uno stearopteno cristallino, il quale 
è probabilmente lo stesso che ottlensi 
quando si fanno bollire con I’ alcole per 
qualche tempo le bullette di garofano pe- 
ste, e si feltra la decozione. Lo stearopte- 

00 deponesi allora in cristalli lucenti, 
bianchi, aggruppali in globali ioodorosi e 
insipidi. Questo stearopteno è solubile 
nell’ etere, insolubile negli alcali. Ad un 
dolce calure, sublimasi, almeno per la 
maggior parte, senza alterarsi. Alcuni chi- 
mici tedeschi e francesi lo chiamarono 
cariofillina. 

Se le bollette esaurite cou I' alcole ai 
fanno bollire poi con acqua, se ne trae un 
olio che bolle a i 55 ", distilla scolorilo 
operando nel gas acido carbonico, e com- 
binasi interamente con la potassa. 

L' olio di garofano puro assorbe il clo- 
ro, che lo colora prima in verde, poscia 
in bruno e b> resinifica, formandovisi del- 
I’ acido idroclui'icu. L' acido nitrico a 
freddo lo colora in rosso ; se si riscalda il 
miscuglio, svolgoosi abbondanti vapori, e 
si forma dell'acido ossalico. Secondo Bran- 
des, anche 1 ’ acido solforico lo colora in 
rosso. Mescendo l’ olio a poco a poco 
con ^ del suo peso di acido solforico, 
che vi si aggiugne a piccole porzioni, per- 
chè non si svolga troppo calore, otticnsi 
un liquor acido, al cui fondo si trova una 
resina di bel color porpora. Lavata, que- 
sta resina è dura e spezzabile ; l’ alcole 
la scioglie acquistando un color rosso ca- 
rico, c r acqua la precipita da questa so- 
luzione in un color rosso-sangue ; scio- 

1 gUesi pure nell’ etere. Diluendo con acqua 
il liquor acido, precipitasi no olio di co- 

’jlore oscuro, che, stillato con acqua, for- 
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nisce un olio volitile limpido, e laeeia per 
reiidua oaa nuova quintili di resini pur- 
purei. 

L’olio greggio, quale viene estratto con 
la distillazione, raccoglie, secondo Ettling, 
due sostanze distinte ; I’ una, che si com- 
bina diretlameole con le basi, forma com- 
posti cristallini ben definiti, e presenta 
quindi i caratteri d* un vero acido ; T al- 
tra neutra e che ha la medesima composi- 
zione degli olii volatili di terebintini e di 
limone. Non parleremo che dell' olio aci- 
do, il solo che sia stato esaminato con cura. 

A fine di separare questi due prodotti, 
si mesce I' olio greggio con uguale quan- 
tità di Usciva concentrali di soda caustica, 
col che la massa si addensa formanduvisi 
minuti cristallini lamellari ; se ri si versa 
dell’ acqua e distillasi , ottiensi piccola 
quantità di un olio diverso per odore e 
per chimiche proprietà da quello di garo- 
fano. Col rafireddamento, il liquore rima- 
sto nella storta, depone molti aghi cristal- 
lini, che, separati dal liquore alcalino con 
la spremitura, sono quasi inodorosi, ed 
hanno un sapore alcalino e bruciante, co- 
me quello dell’ olio ; esigono i o a sa 
parti di acqna fredda per disciorsi, e sono 
un eugenato alcalino, donde, col mezzo 
d* un acido minerale, si separa l ’ acido 
eugenico, che viene purificato in seguito 
mediante la distillazione. 

L' acido eugeniro si presenta sotto for- 
ma d' un liquido oleaginoso ; la sua den- 
sità à di 1,079: arrossa il tornasole, ha 
un sapore aromatico acre, bruciante, ed 
un forte odore di garofano ; bolle a a 4 ^°- 
Quando viene distillato, porge un residuo 
che si colora sempre maggiormente; questa 
colorazione è dovuta all'azione dell' arl.i, 
giaochè se si ha cura di rettificare I' acido 
in una corrente di gas carbonico, rimane 
perfettamente scolorito ; forma sali cristal- 
lizzabili con la potassa, con la soda, con 
r ammoniaca e con la barite. 
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L’acido eugenico n combina con la 
potassa e forma un sale acido, criitallii- 
tabile, solubile nell’ alcole, ma decom- 
ponibile nell' acqua. Il gas ammoniaco 
che si Cs giugnere nell’ olio, ne viene as- 
sorbito e lo rende denso. Secondo Bona- 
stre, la combinazione concreta, che si for- 
ma in tal caso, rimane solida finché il 
fiasco che la contiene è otturato ; ma 
aprendolo, rendesi liquida, e si consolida 
di nuovo qiundo si chiude ; il qual feno- 
meno si può riprodurre quante volte si 
vuole. Agitando I’ olio con P ammoniaca 
caustica liquida, formasi una combinazio- 
ne granellosa, di color carico, che si de- 
pone nel liquore senza disciorvisi, e svr>l- 
ge l’ ammonisca al contatto dell’aria. L'o- 
lio egualmente combinasi negl' idrati di 
barite e di stronziana, quando riscaldasi 
con queste basi sciolte nell’acqua. Una 
parte della combinazione disciogliesi nel 
liquore, che, feltrato caldo, dà col raf- 
freddamento piccoli aghi cristallini. L’ o- 
lio combinasi pure con l’ idrato di calce, 
ma la combiuazione non cristallizza : si 
raccoglie col rafireddamento alla superfi- 
cie del liquore sotto forma d' una pelli- 
cola che bisogna togliere di tratto io trat- 
to. Le pellicole sono di un giallo-verda- 
stro. L’ idrato di magnesia combinasi 
pure con P olio di garofano, mediante l'e- 
bollizione; ma la combinazione è compiu- 
tamente insolubile. Bollito con acqua a 
col perossido di piombo, P olio forma una 
combinazione consistente come un empia- 
stro. Le combinazioni dell’ olio con le 
terre e cogli ossidi metallici possono pure 
ottenersi mediante la decomposizione del- 
le combinazioni alcaline e con P inter- 
mezzo di un sale che abbia per base una 
terra od un ossido metallico. I sali del 
protossido di ferro vengono precipitati in 
lillà dalla combin, azione alcalina ; i sali di 
perossido di ferro in rosso, il qual colo- 
re passa per gradi al violetto ed infine 
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Bir»turro. I mIi di rame vengono precipi- 
tati in bruno, ed il sotto acetato di piom- 
bo io giallo. Tutte queste combinazioni si 
decompongono con gli acidi, e V olio reso 
libero ha lo stesso sapore e lo stesso odo- 
re di prima, ma è d’ un rosso carico. StiU 
landulo allora con acqua, passa dell’ olio 
di garofano scolorito, dotato di tutte le 
proprietà che geueralmente possedè. Bo- 
nostre cercò di determinare la capacità di 
saturazione dell’olio, ma ottenne risulta- 
meoti discordi, non avendo calcolata la 
qtiant'tà di acqua che entra nella combina- 
zione. Quella di soda conteoeva 0,1867, 
quella di potassa 0,1 169, e quella di ba- 
rite 0,693 di base. 

L'olio di garofano del commercio, che 
ò bruno e di sapore bruciante quanto mai, 
non è puro e conitene della tintura di 
garofano, di cui contiene resina acre, e si 
falsifica con altri olii. Quelli volatili ag- 
giuntivi possono scoprirsi cogli alcali che 
li combinano all' olio di garofano, e lascia- 
no volatili gli altri i quali passano soli 
nella distillazione eon acqua. 

Si adopera V olio di garofano per In 
preparazione dei rosolii, per le confetture 
e per vari! oggetti dei profumieri, cd an- 
che la medicina lo impiega, quale topico, 
pi'l male dei denti e per altre applica- 
zioni. 

(Bzrzzmo — Doiiis— A.Ccztel.) 

Omo dì gelsomino. Quest'olio, di odo- 
re fugacissimo, non può ottenersi che 
stratificando i fiori con grassi, come si 
disse all' articolo Gzi.snniao, o con olii 
grassi. Operasi come segue. 

Stendesi al fondu d' una scatola di lat- 
ta un pannolano bianco inzuppalo d’olio 
H’ olirà, di ben o di mandorle, e si copre 
d'nnu strato di fiorì freschi di gelsomino 
( jusminutn officinale )\ su questi fiorì 
stendesi un altro panno inzuppato d’olio, 
che si copre con nitro strato di fiorì, se- 
guendo cosi fino a che la scatola sia riera- 
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pinta e comprìmesi il tatto con nn coper- 
chio. Yentiquoltr'ure dopo tolgoosi i fiori, 
sostitoendune altri disposti alla stessa gui- 
sa, e Sì contìnua a rinnovare i fiori finché 
1' olio fisso siasi ben caricato di odore. 
Spremonsi allora i pannilani, si tuffano 
nell* alcole e si distilla a bagno maria que- 
sto luiscuglio di olio odoroso e di alcole, 
il prodotto dicendosi dai profumieri es^ 
sen%a di gelsomino. 

Gli Indiani adoperano per la prepara- 
zione di questo olio un metodo analogo 
al precedente quanto al principio sul qua- 
le si fonda, ma diverso pel modo dì ese- 
cuzione. 

Sopra uno strato di fiorì odoriferi della 
grossezza di circa un decimetro e di set 
decimetri arca in quadrato, collocano uno 
strato di eguale estensione grosso 5 cen- 
timetri di semi oleosi umelUtì. Su questi 
si dispone un nuovo strato di fiori come 
il primo, e si copre il lutto d' un panno 
ritenuto con pesi posti ai luti. Gl' India- 
ni lasciano le materie cosi a contano per 
dodici a dìeciotto ore; posci.i levano 1 
fiorì e ne rimettono altri, c quest' opera- 
zione è ripetuta sino a tre volte, se si 
desidera un olio assai profumalo. Sì pren- 
dono poscia I semi, che sono allora molto 
gonfiati, si mettono sotto V azione del 
torchio per ispremerne V olio, il quiile 
possiede ad no alto grado T odore del 
fiore Impiegato e si conserva in piccoli 
otri di pelle preparali a tale uso. Nel 
paese di Ghasìponr l’ impiegano princi- 
palmente i fiorì del jaiminnrn jainbOf chia- 
mato da essi òe/a, e si sers'ono altresì del 
jasminum grandifiorum ^ che chiamino 
chumbtil. Questo olio si prepara damole 
V ostate al momento della fioritura dei 
gelsomini, che coincide con la st.igÌone 
delle piogge. E d' un gr.mdc uso fra gli 
Indiani, i quali se ne servono giornalmca- 
(e per ungersi la cote ed i capelli 

(A. CuATBi. Jazsoz.) 
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Oi.To di geranio. Tessier ppoiò di 
estrarre dal geranio rosalo ( pelorgonium 
oJoratissinmm) un uliu volatile odoruiu, 
e dietro ciò, llccJuz prese un cbilugramuia 
di foglie di quella pianta e ne fece tre 
parti uguali, distillando la prima eoo dop- 
pio peso del suo di acqua comune ; poi 
distillò il prodotto con la seconda patte 
dì foglie ; ed il nuovo prodotto con la 
terza porzione di foglie. In questo modo, 
ottenne un'ncquB lattiginosa, opaca c mul- 
to odorosa, che in alcune ore di quiete 
divenne limpida, sopraminnnlantlovi un 
olio volatile concreto del peso di 7*^,6, 
hiancastro, criittitlizzalo internamente in 
aghi intrecciati, di dolce sapore e di odore 
mollo analogo a quello delle rose a cento 
foglie, eccello che seiitesi dopo un odore 
erbaceo simile a quello che ha il gera- 
nium roberitanum strofìnalu fra le dita. 
Serbato io luogo, ove la temperatura era 
n 18^, il terzo giorno soltaoto si liquefece. 

(Reci.ci.) 

Omo di giglio. Infusione dei fiorì di 
giglio nelPotio. 

Omo di ginepro. Oltieosì distillando 
neir acqua le bacche di ginepro ( junipe- 
rus communisj, le quairconviene che sie* 
no pestale, attesoché T olio vi si trova in 
piccoli ricettacoli che conviene rompere 
perchè possa vaporizzarsi. Cosi ottenuto, 
r olio è limpido, di colore leggermente 
citrino, ha V odore e il sapore del gine- 
pro, il peso specifico 0,911 ; è solubile 
neir acqua in piccolissima* quantità, ma 
molto più solubile nelP alcole. Allorché si 
rettifica distillandolo con acqua, ì primi 
quattro quinti che passano sono formati 
di un olio perfettamente bianco. QucHo 
che distilla in seguito presenta una tinta 
leggermente citrina. Nella cucurbita rima- 
ne una piccola quantità di olio denso. 

I due prodotti diseccati separatamente 
col claroro di calcio, possedooo la mede* 
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sìmo composizioue. L'olio citrino, che co* 
slìtuisce il secondo prodotto della distilla- 
zione, dopo il suo diseccamenlo col clo- 
ruro di calcio, offre una densità di 0,881. 
Quella deir olio bianco è di o, 855 . 11 
suo punto di ebolliziune incumìocia a i 55 
gradi, ma il termuoieiru s' innalza sino a 
i 65 gradi, ove rimane slaziuuario. 

Blarchel ha trovato che 1* olio di gine- 
pro ha una composizione simile a quella 
deir olio di terebiolina. Dietro Soubeirao 
c Capiiaìoe, la densità del suo vapore è 
4 , 854 ) come quella del vapore d'olio di 
lerebìntiua. 

Facendo passare nell* olio di ginepro 
del gas idraclorico secco, si colora, ma la 
materia suprassaturata di gas non lascia 
depositar nulla, neppure ad uu freddo 
di — ao*\ Saturata con la creta per Isba- 
razzarla dall' acida libero, non dà maggior 
copia di canfora solida. Contiene oon- 
oslanie, allo stato di combinazione, uua 
forte proporzione di acido; per modo che, 
all* opposto degli altri olii volutili, quello 
di ginepro sembra dai e solo un idroclo- 
ralo liquido, che contiene: 

Carbonio ..... G6,i6 

Idrogeno 9,09 

Cloro ^ 4 ) 7 ^ 



100 , 00 . 

L' olio di ginepro si usa in medicina, e 
considerasi un eccellente diuretico: come 
r olio di terebiutina, comunica all' urina 
un udore di viole mammole. L' olio di 
ginepro del commercio è spesso unito eoa 
r olio dì terebintina, che introducesì eoa 
le bacche nel limbicco. Questa frode può 
scoprirsi dal suo peso specìfico, che risul- 
ta allora multo minore. 

(Bzkzkjjo — Dimss.) 
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Omo dì girasole. V. Gikisoli. 

Olio di giusquiamo. Oltre che nei so- 
liti modi, ottieni! quest' olio nella maniera 
seguente, la quale adittiamu tanto più vo- 
lentieri, quanto che può forse applicarsi 
ad allrì olii con qualche ranlaggiu. 

Si prendono le foglie del giusquiamo 
diligentemente seccate e contuse, si ba- 
gnano con quantità sulliciente di alcole a 
gradi 55 di Baomè, lasciandorelu in ma- 
ceraaione per dieci ò dodici ore ; ai mette 
quindi in un apparato a spostamento, e 
ri si fa passare attraverso dell'olio di uli- 
va : ai sottomette alla pressione del tor- 
chio il magma o residuo, per ricavarne 
tutto il liquido, tanto alcolico quanto oleo- 
so, di coi i imbevuto, e riunito al primo 
si scalda a bagno maria finché non tra- 
mandi più vapore alcoliim. 

(OvtaaECa.) 

Olio di gomma elastica. Nell’ articolo 
GomiL elastica di questo Supplemento 
(T. XII, pag. sai) si è veduto come di- 
stillala dia un olio che, a molle altre pro- 
prietà, unisce quella di essere oitimu sol- 
vente della gomma elastica stessa, e si è 
detto come Beale ed Enderby sieoo stati 
i primi a prepararne in grande quantità. 

Secondo Gregory, quest’olio rettificato 
al calore di aS a 5u°, non ha che 0,666 
di densità, ed un odore particolare simile 
a quello dell' eupione, ma più etereo e 
meno gradevole. Il suo punto d' ebolli- 
xione varia da 35 a 65°, lo che prova 
non essere una sostanza pura, ma un mi- 
scuglio. Ha la stessa composiiione del gas 
olefico. Delle altre proprietà di quest’ olio 
dicemmo nell'articolo succitato. 

Se si mescola quest' olio eoo acido 
solforico concentrato, si sviluppa molto 
calore, l’acido si colora in nero, ed acqui- 
sta un odore acuto particolare. Se si ab- 
handuoa per alcuni giorni il miscuglio in 
uri lungo freddo , galleggia un liquido 
trasparente e liopidu. Questo, agitalo con 
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una soluzione di potassa, poscia distillato 
sopra cloruro di calcio ad una tempera- 
tura di 36 % costituisce un liquida scolo- 
rito, perfettamente limpido, d'una densità 
di 0,69 a 1 5 °, il quale sullo la pressioue 
di o'”, 745, bulle a 51 ° circa; è insolu- 
bile nell' acqua, solubile in ugni propor- 
zione nell* alcole anidro ; intaccabile d.vgli 
acidi e dagli alcali ; in somma, presenta 
tolti i caratteri dell’ copione. 

Riscaldando l’ olio di gomma elastica 
con molta precauzione ad uua tempera- 
tura che non ecceda -f- 10°, e ralfred- 
ilando il vapore mediante un miscuglio 
refrigerante di neve e di cloruro di cal- 
cio, avendo cura di frazionare i pro- 
dotti , si ottiene un liquido che non 
viene più snlidificalo dai miscugli refri- 
geranti i più efficaci, e che entra in 
ebollizione prima che la temperatura sia 
giunta a zero. £ un liquido più leggero 
dell’ eupione il più puro, il quale può 
arrivare alla debole densità di o,63 alla 
temperatura di — 4°* D'acqua ne discio- 
glie soltanto una quantità quasi insensibi- 
le ; l’ etere, 1’ alcole anidro lo disciolgono 
in ogni proporzione. Quando si mesce 
questo liquido con acido solforico con- 
centrato, vi è sviluppo di molto calore e 
I’ acido viene fortemente annerito. Allor- 
ché a questo misto si aggiugne acqua, non 
se ne sviluppa alcun gas, ma s’ intorbida 
e deposita un prodotto brunaslro. 

Dopo aver ottenuto il carburo prece- 
dente, il liquido che distilla fra -{- 10° e 
-4- 1 8° cristallizza nella mistura refrige- 
rante in forma d’ aghi scoloriti che costi- 
tuiscono il caoutebeno. Si può separarli 
da una piccola quantità di liquido che gli 
accompagna , premendoli fortemente fra 
doppi fogli di carta bibula raffreddala ; si 
possono anche ottenere questi cristalli con 
maggior facilità, soltoponeodo il liquido 
primitivo ad una rapida evaporazione ; si 
sviluppa il carburo più volatile, ed il 
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freilJo che [Moduce vaporìiiwuluii f;i 
co'guliire li raoiilclicno che si ij>retne 
rapidaioente fra doppi fogli di carta bìbu- 
la ralTredJ ita. Il cauutcheoo, do|)0 spre- 
luiilo, si presenta sotto forma d* uua mas- 
sa bruite^ opaca. Si fonde a ÌO uo 

liquido trHsparcotc, che bolle a <4i^ 
sotto 1.1 [iresdooe di o'^\75a. La sua deo- 
sita alla temperalum di — — a, è di o, 65 . 
E insolubile nelP Hcqu», solubilissimo ncl- 
r alcole anidro e oelP etere. Le soluzioni 
alcaline non hanno azione sopra di esso. 
L'acithi solforico roocentratu ti agisce 
Ciune sul carburo precedente. 

Boucbardl diede il nome di et>eeno al- 
r olio meno Toialile clic rimane dopo que- 
ste retliGcaziooi. £ un liquitiu iraspareolc, 
d' OD colore leggero d' ambra, d' un o<lore 
empireuniuticu poco distinto, di una con- 
sistenza oleaginosa, d' un sapore acre ; il 
suo punto «r cUjIlizione, paragonato a 
quello degli altri proilutti pirogenici, è 
elevatissimo, poiché bulle alla teAq>eraturn 
di 5 i 5 ^ circa; non si solidiGca nei miscu- 
gli refrigeranti più energici ; la sua deosità 
è 0,931. Arde alla maniera degli olii vola- 
tili, spargendo un denso fumo. L^creeoo 
è solubile io ogni proporzione nelP etere e 
oelP aicoole anidro ; è molto meno sufubi- 
le neir aicoole diluito; si discioglie intero- 
mente negli olii fissi o volatili ; non è nè 
acidi) nè basico. 

L^ eveeno assorbe il cloro con rapidità, 
specialmente sotto P ìnHuenza dei raggi 
S4>lari. Il liquido si condensa molto, e fi- 
nisco acquistando la consistenta della cera, 
se il contatto è lungamente continuato. Il 
bromo e l' iodio esercitano un* azione simi- 
le. L* eveeno, sottoposto alP azione delle 
soluzioni alcaline concentrate, si condensa 
e si colora .nssuibendo ossigeno. 

Con r acido snlforico, dà una materia 
picea, nerastra, d* apparenza restnosa ed 
uo liquido oleoso, che Indie a 338^. Que- 
sto liquido tiene uo odore grato, è scolo- 
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rito, perfettamente limpido, insoìobilc nel- 
r acqua, solubile in ogni proporzione nel- 
r alcole anidro e nell* etere. Gli acbii mi- 
tici ali concentrali, come pure gli alcali, 
sono senza azione sopra di esso : io una 
parola, questo corpo offre la maggior so- 
miglijoza coir eupione, dal quale non dif- 
ferisce che pei suo punto d' ebollizione e 
per la densità. 

Della proprietà che h i V olio di gomma 
e'nslica di sciurre quella sostanza c lasciar- 
la poi allo statu naturale di prima, si fece- 
ro molte applicazioni, si prepararono in 
(piesto modo corde e gomene preziosissi- 
me per la marina, per la loro pieghevolez- 
za e tenacità, tessuti impermeabili, com- 
mcndevgU per moltissimi usi economici, 
vernici della maggior bellezza, ec. Sgrazia- 
tamente, il prezzo della gomma clastica non 
|>eruielte di seguire questo metodo per le 
applicazioni di essa. Beale ed Euderby 
adoperavano, per altro, non soltanto il 
prodotto oleoso, ma anche la materia che 
rimaneva nella storta do[K> la distillazione, 
la quale, separata dai prodotti oleosi, ser 
viva a formare un catrame motto resistente 
e pieghevolissimo peì bisogni delb ma- 
rina. 

Una specie di olio di gomma elastica è 
pur quello detto olio di Lardo da llautuy, 
che chiese per esso io Francia un privile- 
gio esclusivo, e non è che olio di colza, 
nel quale si fece bollire due* centesimi del 
suo peso di gomma elastica ridotta in mi- 
nuti pezzetti; Egli trova che quest' olio 
così composto ha più consistenza di quello 
di piedi di bue, non si altera cogli attriti 
a grande velocità, si maoUene limpido al 
dissotto dello zero, permeile alle macebioe 
di riporsi io molo dopo lunghi ripofì. 

(Dovss — W. Gbbgobt — F. 
BornsT.) 

Olio di guaiaeo. Y. Gostsco (T. XII 
di questo Supplemento, pag. 356 ). 

Olio dt jatro/a» Gli olii spremuti dai 
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MfBi di mottÌMÌme «peci* di jairopha pro- 
ducono tutti eflclti eioetid e catartici , 
aueodosi al primu ^etto aeofaaiaoe «li 
calore alle fauci ) raddoppiando la dose ne 
Tengono efletti drasiico-purgatÌTÌ; perciò i 
temi di jatropha eurcas tennero frequeo- 
tenente coolufi con quelli del crotontili, 
benché la diOereote loro forma taiga a 
distingaerli, malgrado P analogia degli ef- 
ietti. Reetes di Canton fece conoscere che 
la celebre ternice cinese compooesi di olio 
dd semi appunto di jatropha cureai boU 
Ilio con ossido di (erro. 

(4nTomo Clttavio.) 

Olio di joiciamo. Y. Olio di 
tjmamo. 

Olio di issopo. Traggali dalP hjssopus 
ojjicxnaìis. £ giallo e col tempo arrossa, 
di sapore acre analogo a quello della can> 
Ibra. La sua soluzione acquosa costituisce 
f acqua d* issopo usata in medicina. 

(BiazELio.) 

Olio di lardo. Si dà questo nome alla 
oleina che si ritraggo dal lardo, e tuolti 
da alcuni ottima per ugnare specialmente 
le parti delle macchine. Un direttore della 
banca del Mississipi assicurata, pochi anni 
or sono, che molti dì quel paese facevano 
esteso commercio di quest' olio, mandan- 
done ai luoghi ove piò abbondano le mac- 
chine, c polendolo avere ad assai buon 
mercato.' Per tal Gne iotiavano eglino i 
[Hcculi maiali nei boschi, ote li lasciarano 
cibarsi da sè di ghiande, faggiuole o simili, 
il nono mese tngrassaodoU con frumento 
o formcDlone, poi uccidendoli e facendoli 
bollire per estreme la maggior copia di 
Lrdo possibile, vendendo solo talora se- 
paratamente i prosciulU. Con la stearina 
del Lardo possono Girsi candele, come a 
quella parola si è detto. 

(J. J. Hawzins.) 

Olio di lauro. Varie specie di olio di- 
stinguoDsi con questo nome, delle qualij 
successivamente faremo parola. ^ 

Suppl. Di%. Tecn. X. XXT. 
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L'olio di lauro propriamente detto, che 
si ottiene, come dicemmo agli artiroU Ouo 
nel Dizionario (T. IX, p^g. 163) e Liuao 
nel Supplemento (T. XYl, pag. 4 ^ 5 ), 
dalle bacche del lauriis nobilis bollite nel- 
r acqua c spremute, e denso, granelloso, 
fusibile al ealor della mano. Si faUìGca 
taltolta facendo fondere un grasso anima- 
le, e specialmente il burro, con bacche dì 
alloro, aggìugoenduti certa quantità d' un 
altro grasso colorito io terde al fuoco con 
foglia di sabino, e unito eoo un poco d'o- 
liu Tolatile di melissa calamintìux. Questa 
frode si conosce dal non essere 1' olio gra- 
oelloso,e dallo scemare di peso che fa quan- 
do si tratta con 5 a 6 tolte il suo peso di 
alcole caldo. Come si disse nei luoghi ci- 
titti, a' adopera in medicina e veterinaria 
per uso esterno. I mocelltii di Ginevra lo 
usano per intonacare i muri e gli assiti 
delle loro botteghe a fine di tenere lonta- 
na le mosche, le quuK aifrettano la putre- 
fazione dei carnami deponendovi le loro 
larve. A Parigi si fece T esperienza di 
questo metodo con pieno successo. Alla 
stessa guisa può tener lontane le mosche 
dalle masserizie e dalle durature che in- 
sozzano tanto. 

\eir articolo Olio sopraccitato si disse 
come diasi nel commercio ituproprìamenle 
il nome di olio di lauro ad una sugna 
preparata con foglie e bacche di alloro 
maceratevi. 

Ivi pure si disse come 1 ' olio grasso dì 
lauro debba il suo odore ad un olio vola- 
tile che contiene, e all’ artìcolo Ladro ac- 
ceunossi come quest' olio possa aversi 
dalle bacche distillale eoo acqua. Si può 
anche separarlo dall' olio grasso trattan- 
dolo con alcole che gli toglie altresì il co- 
lor verde. 

(Berzelio — Ddrodro.) 

Omo tialivo di lauro. Hancock diede 
questo nume al prodotto di un grandissi- 
mo albero die si Uova nelle vaste foresto 
3a 
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Ini r Oienocu ed ì) Piirima^ il cui legno ò 
uiomuticu, di Color bruno, di (e«ki(ura 
corr.|j«tia, e le cui radici conteogoou gran- 
de copia d« olio volarle che »i otlieoc 
lorendo con un’ascia il serbatoio in cui 
ai trova sotto la corteccia dell’ albero, e 
presentando all' apertura una iucca per 
ticeveriu : occorre però una certa pratica 
a conoscere questi serbatoi i cui indizii 
aouo leggerissimi. Secondo Hancock, qua- j 
sp olio somiglia e quelli volatili ottenuti 
con la distillazione ; è nulla ostante più 
volatile e più rettificato di qualunque di 
quegli olii, il suo peso specifico ecoedendo 
apfirna quello delP alcole. Puro è senza 
colore c trasparente; Il suo sapore è caldo 
e piccante, il suo udore aromatico e quasi 
simile a (|ueIIo del succo oleoso e resiaoso 
dei conìferi. É Tulalile, e svapora senza 
lasciar residuo alla temperatura atmosferi- 
ca ; è infiammabile, e bruciando, tranne 
quando è mesr«)lHto con T alcole, produce 
un denso fumo. Gli ulcali e gli acidi, pare 
DUO abbiano una sensibile azione sull* olio 
Dativo ;se vi si \ersa dell’acido solforico, 
questo piglia tosto una Unta bruna, ma 
riprende ben presto la sua trasparenza, 
nulla rimanendo iu fondo al vaso. L’olio 
di lauro scioglie la canfora, la gomma ela- 
stica, la pece e la resina, e si combina 
prontamente cogli olii volatili e fissi. £ 
insolubile oell* acqua, e solubile nelfalcole 
e nell’ etere. 

Gli Indiani consideraDo quest’ olio co- 
me uno specifico contro tulle le malattìe ; 
applicato esternamente è un possente ri- 
solutivo ; internamente è diaforetico, diu- 
retico e risolvente. 

(Hiacoca ) 

Ouo di lauroceraso. Y. Ladrocb&aso. 

Olio di lavanda. Si ottiene dUtillundo 
con acqua salata le cime fiorite d«dla la- 
vandaia spica di Linneo u laoantlula 
Lcra di Decaudulle. È di colore giaUu-ci- 
trino, fluidissimo, ba odore di lavanda c 
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sapore bruciaiite;il suo peso specifico a au° 
è di 0,8^8 quale si trova in commercio, e 
di 0,8^7 quando venne rettificato. Alla 
temperatura di i3%75 il suo vapore fa 
equilibrio ad una colonna dì mercurio dì 
7"””, 3 , bulle a 186®. Nell’ alcole a o ,83 
diacioglìesi io ogni proporzione, ma quello 
a 0,887 non oe scioglie che o,4a del suo 
peso. Quando è recente, unito all’iodio 
detona leggermente, producendo una nube 
gialb. Agitandolo con 1 * acido acetico, il 
miscuglio si separa in una combinazione 
juleaginosa dell’acido ed olio, e in una 
soluzione d’ olio nell* acido che somiglia 
,all’ acqua, e contiene più acqua dell’ acido 
lacetìco adoperatosi, poiché l'olio ouo ù 
combina che con V acido acetico puro. 

, Conservato in fiaschi impcifetlaiueote 
otturati, depooe uno stearopteno criitalliz- 
tato, che si può separare spremendolo a 
freddo e sublimandolo; la quantità di esso 
è un quarto del peso dell' olio, e V olio 
di Ibvauda che arriva dal mezzodì dcl- 
P Europa, ne contiene talvolta fino alla 
metà del suo peso. 

La composizione dell'olio di lavanda è : 



Carbonio 75,5 

Idrogeno 11 , 3 

Ossigeno , . . . . i 3 ,a 



100 , 0 . 

Falsificasi eoo olio di terebintina e cuo 
olio di spico, o questa seconda frode dif> 
ficilmente si scopre. Usasi molto dai pro- 
fumieri misto con acqua o con alcole. 

(Bbrzeuu — Dumas — A. Dussv.) 

Ouo di legno rodio. Traggesi dal le- 
gno del convolvolus scoparius. £ fluidis- 
simo, di color giallo, che sì muta in rosso 
col tempo; ha odore di rose, s.q>oro aiuM- 
ro e aromatico. Si usa lui volta per fuUitì- 
care 1’ ulio di rose, ma gli là perdere lu 
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coQfìitensa burrosa, d»l quale ioditìo i colore più pallido tenaa deporre stearìoa 
scoperta la frode. nè congelarsi ; ma a 37^,5 rappigliasi ia 

(Benzki.io.) una massa solida gialla. Gosserow dice 
Olto di liardo. Y. Olio di gomma che si solidihco anche manlenendolo pec 
thsiica. nlcuni giorni a ^ bolle a 555 ** C. 

Olio di lino. AiP articolo Olio nel Di- Un ebollimento un po* prolungato vi prò- 
tionario (T. IX, pag. xGo) si è detto in dure lo s(es«o effetto della diseccazìone, 
quale modo quest' olio si prepari, e con cioè lo addensa e lo muta in una spe* 
quali mezzi si nettino i temi dalla rnuci* eie di vernice, come più innanzi vedre- 
laggine che li ric *pre, e qui osserveremo ino, e bollilo per un certo tempo divie- 
ess«rc di quesf olio come degli altri tutti, ne altresì fosforescente. Discìugliesi in 
doversi, cioè, quanto sì può evitare di cinque parli d'alcole bollente e in 4^ 
ricorrere, nel prepararlo, all’ aiuto del ca- partì d'alcole freddo, nonché in 1,6 parti 
lore che lo rende di qualità meno buona di etere. 

e più facilmente soggetto ad irrancidire Una delle proprietà più importanti ed 
Air articolo Litio in questo Supplemento nllli dell'olio di lino è quella di seccarsi 
accennotsì come la proporzione d' olio stando all'aria, trasformandosi in una su- 
ottenuta sia di circa un 56 per 100 dei stanza lucida, non viscosa, nè appiccatir- 
semì, quantità che da altri è però indicala eia, Io che arviene in 8 a 1 o giorni se 
molto mtnote, e che varia evidentemente «tendesi uno strato sottile sojira una laslra 
secondo la qualità del seme e le cure di vetro. Questa disecearione avviene, del 
usate nella macinatura e «premitura di resto, più o menu prontamente, secondo 
esso. Nello stesso articolo Olio del Dizio- l'età dell' olio, essendo più lenta in quello 
nano (T. IX, pag. iSi) ed in quello recente che nel vecrhio. La sostanza giul* 
Gaissi nel Supplemento (T.XII,pag.96i) lastra che forma quando è allo stato di 
se ne diede l'analisi. Nel presente articolo secchezza perfetta, è insolubile nell'acqua, 
parleremo delle sue pritprietà con alquan- nell'alcole e nell' etere: questi dissolventi, 
lo maggiore estensione che fatto non siasi itiaisime I' ultimo, lo fanno gonfiare, ma 
nei luoghi sopreccitali, e di varie maniere seccando s' indura di nuovo ; è insolubile 
di depurarlo e di accrescergli alcune di negli olii grassi e volatili ; trattandolo con 
quelle qualità che più lo rendono utile ai un miscuglio di acido tdroclorico ed ai- 
bisogni delle arti, e novereremo gli usi cole, mutasi In sostanza simile alia pece; 
principali che queste ne fanno. la soluzione d* una parte d' idrato di po- 

lla Tolio di lino acuto odore e sapore lassa m sei parli di acqua lo scioglie e lo 
sgradevole 5 il suo colore è giallo-chiaro decompone formandosi dell'oleato di po- 
se siasi spremuto a freddo, e giallo scuro tossa, ed unti combinazione di pota^sn con 
se oUennesi a caldo. Siccome per molli un corpo piceo insolubile nell' a«'qua. Per 
usi interessa d’ averlo più che si può sco- Studiare la sostnnin che formasi ne la Hr- 
lorito, cosi è questo un altro motivo per j*eccazÌone deli' olio dì lino, Unreidoiben 
trattare i semi senza riscaldarocnto; il suo. lo macinò con tale quantità di creta, che 



peso speciGco, secondo Saussure, è dijne rìsulta^^e un miscuglio polveroso, poi 
o,f> 5 tj 5 a i2®n.,dio,93a a 5 ",di 0,9 1 a 5 dasciollo per quattro seliimanc esposto in 
a 5o“ e di 0,881 5 a 94®, le quali varia-jlnogo nido: dopo questo tempo, l’olio 
zioni dimostrano anche la molta sua dlla- eresi diseccato compiutamente. Sriulse 
tobilità pel calore. A — ao^ acquista un'c1ap^>rìioa il carbuuato di calce con l'acido 
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idruclorico c^luUo, trattò pofcia il tmuIuo 
eoo r etere, che impadronì di una ma- 
teria uoluota, di confiiteoca di pece. Il 
peto di quetia materia, che Uoverdorbeo 
conobbe estere acido oleico allcrato, fu 
0 , 1 5 di quello dell’olio. Infatti, P acido 
oleico separato, mediante un acido, dal 
sapone d'olio di lino, ed esposto all’ aria, 
fornisce, secondo questo chimico, un pro- 
dotto analogo di consisteota di pece. Il 
residuo, insolubile nell’etere, privato, con 
nuova quantità d’acido idruclurico, da) 
rimanente di carbonato di calce, non è 
che olio di lino secco. 

Conservando Polio di lino in una can- 
tina entro vasi non chiusi perfettamente, 
depone no sedimento grasso molle ed una 
polvere brunaslra. 11 primo nori è che 
atearina, la quale tiene mesciuto una so- 
slvnaa insolubile nell’ etere, che si com- 
porla come 1’ albumina vegetale. La sola- 
xione della stearina nell’ etere fornisce, 
Con P evaporazione spontanea, la stearina 
criitallizsata. Questa è solubile in loo 
parti di alcole freddo ed io 4 u di alcole 
anidro bollente. Diiciogliesi in 5o parti 
di etere freddo ed in a o di etere bollente. 
Si saponifica con grande difficoltà. Un 
quarto della polvere bruna si discioglie 
nelP acqua, e la soluzione contiene una 
aoslaoza simile alla gomma, che viene pre- 
cipitala dagli acidi diluiti e dall’acetato di 
rame, e non si discioglie nell’alcole o nel- 
V etere. I ~ rimanenti sono insolubili nella 
maggior parte dei mestrui : P idrato di 
potassa ne estrae poca resina. Se si con- 
aerva a lungo P olio di lino io una boccia 
piena per metà soltanto, si addensa, sec- 
casi poi meno bene, e diviene più solubile 
dell’olio fresco nell’ alcole. 

Una picculissima quantità di fosfuro lo 
rende più essiccativo, e Io stesso effetto vi 
produce P acido nitrico; Pacido iponìtrico 
non lo solidifica, e P ammoniaca vi ti uni- 
ace, formando una massa omogenea, unita 
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tenacemente c morbidissima ; il cloro gas- 
soso la tioge in verde. 

Le preparazioni cui si sottopone P olio 
di lino per renderlo meglio atto agli usi 
cui si destina, hanno per iscopo di depu- 
rarlo ed imbisochirlu, e di aumentarne la 
proprietà essiccativa. Considereremo i mex* 
zi propostisi per ciascuno di questi oggetti. 

Per depurare ed imbianchire P olio si 
ricorre ad uno dei seguenti metodi, pa- 
recchi dei quali contribuiscono anche al- 
P altro effetto, di accrescerne cioè la pro- 
prietà essiccativa. 

11 colore giallo delP olio di lino sembra 
dipendere in gran parte dalla pellicola di 
cui è coperta la mandorla, che tiene una 
materia gialla colorante, solubile nell'acqua, 
e che si distrugge dall’ azione della luce 
come quella della ceni. Perciò s’ imbian- 
chisce cuiniinemeote l’olio di lino versan- 
dolo in una cassa oblunga fatta di lastre 
di velK» riunite fra loro col mezzo di la- 
mine di pioDibo, la quale ai rìeuipie per 
metà d’ olio, poscia d’ acqua pura, si co- 
pre d* un' altra lustra di vetro, e »i espone 
ai raggi solari ed alla luce. Di ' tempo io 
tempo si agita con una bacchetta dì legno 
e si mescono i due liquidi : poscia, quando 
P olio sembra aver ucquistHlu la depur»- 
ziona conveniente, ai lascia io tiposo H 
miscuglio, affinchè i dne liquidi si separino 
da sè medesimi P uno dall'altro. L’acqua 
leva alP olio una materia albuminosa, che 
si depone sul fondo, e P olio chiaro e 
perfettamente limpido sì decanta e, col 
mezzo di un piccolo sifone, si rinchiude 
in bocce di retro bianco, che si conserva- 
no io luogo uve il liquido riceva la luce. 
L’ imbiuiiohimento deli’ oÌk> operalo ìa 
tal modo succede nel tempo di otto a do- 
dici settimane, allorquando il tciupu è fa- 
vorevole. 

Si può anche ricorrere per I’ imbiai>- 
chtmenlo dell’ olio all’ uso del litafgirto, 
della cerussa, del mìnio, del solfato dì 
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|)Ìombo, coi quali metti si rende mollo piò 
essiccatiro che non quando è imbianchito 
con I’ acqua sempHcemeote, adoperondosl 
io generale 5 a gramme dì cerusM, di mi> 
oio o dì litargirio, o 6 o a 90 di loU 
fato di piombo, per ogni chilograotma 
di olio. 

Winterfeld dice orere adoperato con 
ottimo successo il metodo seguente [>er 
preparare io breve teiu^H) un olio di lino 
assai bello e proprio per la pittura. In 
una cassa di vetro si versano 1 5 chilo* 
grammi d' olio di lino, se ne prendono 
o^'^*,i5o, che macinansi sulla pieti'a con 
o'^'*‘,5oo del più bel minio. A questa 
polta ben macinala aggiugnesi un poco 
d^ulio preso dai i5 chilogrammi, e in 6 ne 
si stempera il tutto nella massa d’ olio da 
imbianchire. Allora aggiugnesi un peso 
eguale d'acqua pura a quest'olio, e da al- 
tra parte si diluisce iu una boccia un 
chilognimma d' arido idroctorìco con Ire 
chilognimroi d* acqua. Prendesi circa la 
quarta parte dì quest' acido allungato, e 
lo si versa sull'olio nella cassa, poi si me- 
sce il t utto insieme con una bacchetta di 
hgnn. A poco a poco si opera la reatìooe 
dell' ossido di piombo sull' acido idroclo- 
rico, vi ho sviluppo di cloro, e si forma 
del cloruro dì piombo. Questo svHiippo 
del cloro succede con leoletxa, a motivoj 
che il minio, essendo inviluppato dall' o- 
lio, non se ne sbarazza che dopo un certo 
tempo. Io capo ad alcuni giorni, 1' acido 
idrocloricu è decomposto: se tie aggiugne 
del nuovo agitando il liquido e continuan- 
do nella stessa maniera, finché il colore 
rosso del minto è interamente scomparso. 
•Si lascia alloro separarsi l'olio che appa- 
risce perfettamente bianco, e che sì Uva 
con sifone. 

Se rocttesi dell' olio di lino sopra la 
cerussa, io capo ad alcnni giorni vedasi so- 
pranootare scolorato, e «e si distrugge la 
cerasM con un acido debole, l' olio che' 
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se ne separa i scolorato del pari, lo che 
dimostra avere la cerussa non solamente 
assorbito, ma totaloienle distrutto la ma- 
teria colorante dell' olio. Occorre però 
molla cerussa per avere qttesto «fletto, ed 
il carbonaso che si precipita è men buono 
per la pittura di quello del conimercio, 
sicché questa maniera di imbianchimento 
non è economica. 

Si può ottenere un olio essiccativo quasi 
senza colore, coll' olio di lino o di noce e 
operandone la combinazione col litargirìo, 
mediante una triturazione suflicienletnente 
prolungata. Ne risulta una melma giallo- 
gnola che col riposo presto schiarisce. Se 
si ha premura, filliasi quest' olio per carta 
bibula, col che passa trasparente ed un 
po' colorito, ma in breve imbianchisce al 
contatto della luce, deponendo una parte 
deir ossido di piombo che tiene in solu- 
zione. 

In difetto di buon litargirìo, potrebbe 
servire Ìl piombo in migliarolo, mettendolo 
con r olio di lino o di noce in una botti- 
glia, da agitarsi di sovente. In pochi gior- 
ni avrebbesi no olio quasi senza colore ed 
assai essiccativo. 

Per depurare e imbianchire l' olio di 
lino può anche adoperarsi il protosolfato 
di ferro o copparosa verde, nel modo che 
segue. Prendesi un chìlogramoia di quel 
sale che si scioglie in 5 litri d' acqua dì 
pioggia, e sì versa la soluzione in una 
gron boccia, nella quale si trova di g*à 
un chilogramma d' olio di lino greggio. Sì 
colloca tosto questo miscuglio in luogo 
rischiaralo, sì agita tutti i giorni urta o 
due volte per quattro a sei settimane. Do- 
po questo tempo, 1 ' olio di tino è perfetta- 
mente purificalo, divento bianco, e tutta 
la sua mncìlaggine od albumina vegetabile 
vengono precqtilate nella suluziune di sol- 
fato di ferro. 

Si decanta allora d>j)cemente la solu- 
luooe cd il deposito, e si ha un olio dì 
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lino perfeltarnen^e biaoco, bene sbnraxin' 
lo dalle materie eterogenee e che di più 
seocn assai fai ibneote. Il solfato di frrro 
impiegato a tale scupo può assai brnc ser- 
vire a nuove opcraiioni ; hastan>!o p^r 
ciò, dopo In decantnsione deiruiio, fìltia* 
re In soluziutie, evaporare e far crislal- 
liztni e. 

Per rendere 1’ olio di lino più essicca- 
tivo a varii «pedienit ricorresi che giova 
conoscere. Nel paesi freddi si Iragge par- 
tito a tal fine dal congelamento dell' olio. 
Prendesi U neve esciuttissima nel verno e 
si unisce heiie con ToIÌo in un mortaio, 
poi si esp«>ne il misruglio al gelo in luogo 
uve il freddo sin molto forte, ma ove pe- 
netrino i raggi del sole, acciò a vicenda i) 
miscuglio si dìs< iulg I ut giorno e si congeli 
In notte. Con ciò V olio depurasi e si 
asciuga mollo più prontamente. 

Pretcfidesi che anche l’ azione conti- 
nuata d' un getto d' ossìgeno produca sul- 
r olio di lino Io stesso eOetto. 

Quello pero che più ronlribuìsce a 
rendere molto cssicratìvo Pidio di lino e il 
mezzo cui per tnl fine più sovente ricorre- 
si, si è la cultura di esso e P aggiunta del 
liiargirio, solo o combinalo ad altre so- 
stanze. 

Il solo ebollimento protratto a lungo 
ed eseguito in un vaso ad ampia bocca, 
sicché presentì estesa superficie a contatto 
dell’ aria, basta a rendere P olio molto più 
sollecito a diseccarti, e, seti continua fino 
ad un certo punto, si può renderlo tale 
che divenga qu;isi solido col rafiredda 
mento ; ma si ha eflTetto molto maggiore 
se all* olio Hggiognest del litargirio. Si può 
unirlo a freddo, come qui sopra dicemmo, 
riiH per lo più aggiiignesi a caldo, nella 
proporzione di circa io per loo, dose 
che aumentasi ancora di più fino a aS per 
10 C), te si vuole Polio ancora più essic- 
cnlivo, avvertendo in tal caso di non In- 
•ciarlo troppo a lungo sul fuoco affinchè 
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non si addensi soverchiamente. Il metodo 
Sfdito a tenersi è dì far bollire P olio di 
lino dallr tre alle sei ore in raso di terra ; 
vi si aggiungono sette ad otto centesimi 
«lei suo pes«i di lilargitio c si agita il tutto. 
Sì sc hiuma accurnlnmentc, e qtriudo ha 
acqtiistalo un color rossastro, si ritira dal 
fuo' o e ti lascia rh'arificnr col liposo. L’o- 
lio diviene in tal maniera tanto più essic- 
cativo e meno bruno, quanto più fu rno> 
derato il calure, ed in poco tempo prova 
tutti quei caogiamenti cui va soggetto len- 
tamente per P azione dell* aria , cosicché 
applicato in istrati solltli in 74 ore di- 
seccati. Una pìccola parte dell* ossido di 
piombo si discioglie nell’ olio c può f«»rse 
contribuire alla sua e$siccahilil«i ; ma la 
maggior parte si ripristina e rade ni fondo 
del raso in forma di polvere grigia scura 
che si separa con la filtrazione. 

Interessa conoscere in quni modo P os- 
sido di pìrimbo produca sull’ olio di lino 
gli cflctli sovra indicati. Sembra che si 
formi deli* oleato e dello slearalo di piom- 
bo che si disciulgono ; ma è probabile che 
il litargirio somministri all’ olio dell’ossi- 
geno che vi si unisce, poiché vedemmo 
precipitarsi il piombo parzialmente ridotto, 
il Licbig tiitiavia, che intr ipresc alcune 
ricerche su tale proposito, riferite all’ arti- 
colo iMCiimsTno tìpngrajico io questo Sup- 
plemento (T. XIV, pag. i33), non è di 
questo parere, e crede che la riduzione 
dell* olio di lino allo stato essiccativo od a 
vernice, si fondi piuttosto sulla climinnzii>- 
ne di sostanze che oppongonsi alla ossida- 
zione col rallentarla o impedirla. Sì è ivi 
riferito il modo suggerito Ha Licbig come 
il migliore per ridurre P olio di lino a ver- 
nice con r acetato di piombo e col litar- 

ginw- 

Altri, a due chilogrammi d’ olio di lino 
nggìtmgnnu 1 5 a o**“**.o8o di li- 

taigirio in polvere fina, c o*^'*',oo8 di sol- 
fato dì zinco, facendo bollire moderala- 
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meote il tutto per 5 a 6 ore. Altri tugge- 
rUcoQu pr«paruxionÌ aucora più cutuplic«- 
te, cuoie è la segueate. A ducici libbre di 
uiio di liou «i aggHigoe uu ucci» e luezzu 
di cerusru loiicfutU leggeriueate, »icchè 
■cquiali uaa tìaU uuo troppo gialla, udq 
oncia e mezzo d' olio di Saturno pure 
turreCiUo, ed uguale quantità di lilargirio, 
e fiDalfuente un capo d* aglio diviso e »pe- 
lato. Si polverizzano tutte queste soslao- 
te : sì uDìscuDO all' olio, che deve essere 
stato messo preccdeotemeote in una pen- 
-lula, ioMeiue con Taglio, e s'espone il 
Taso uir azione del fuoco, in tal modo che 
acquisti una leggera ebollizione, la quale 
si continua lino a (auto che T olio non 
solleva una certa spuma, e T aglio non e 
afifatto rosolalo. Allora si scema il fuoco, 
e si termiua P operazione ai momento che 
comparisce sopra T olio una pellicola ; si 
toglie esso dal fuoco, e la pellicola, in capo 
ad uu ctH to tefli[>o, si prccipiui al fondo 
del vaso, e trascina seco le materie che 
rendevano T olio untuoso. L' olio cosi 
preparato diviene chiaro poco a poco, e 
quanto più acquista questa proprietà, al- 
trettanto meglio riesce atto a quegli usi, 
ai quali si vuol desUnailo. 

Si accelera puie il diseccamento deh 
T olio di lino reso essiccativo con uno 
degli anzidelli mezzi, mercè 1* aggiunta 
d'un poco d'olio volatile di lerebiulìna. 

Anche senza i sali di piuoibo possono 
accrescer»! le proprietà easiccutive dell' o- 
lio di lino, c parlando in vero dell' azione 
che varie soslauzc eserciuuo su di essu, 
vedenuno come una piccola quantità di 
fosforo, per esempio, vi produca simile 
effetto. Un metodo però assai utile nella 
pratica, e che sembra generalmeute ado> 
pereto io logbilteira, è quello eoo Tacì- 
do nitrico, che indicossi alTurticolo Incnio- 
sTHo ttpogroJÌLO sopraccitato ((»ag. i 5G). 

Tu generale non suulst (aUifìcare 1' olio 
di buo del commercio, ma siccome pu* 
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irebbesl mescere eoo quallo di conapuc- 
eia, i cui caratteri sono analoghi, gioverà 
sapere potersi conoscere il miscuglio eoo 
T umtnouiuca, la quale dara un sapone 
molle, morbido ed uniforme se T olio di 
lino è puro, e nel caso opposto un sapo- 
ne granelloso ed a grumi. 

Gii usi dell' olio di lino nelle arti sono 
molli e di grande importanza per T uso 
estesissimo che oe fa la pittura, per lo 
vernici che con «sso sì preparano, solo o 
cou qualche aggiunta, e che si applicano 
alle pelli cd alle tele che dicunsi iwpro- 
piiumente ceraie, c che divengono iuiper- 
meubili, cunseriaodo tuttavia flessibilità 
siiinueule, «d alle pitture, unendolo con 
litargirìo e cera, o con uguale qunnlitù 
d' olio di Icrebintinu : serve per la com- 
potiziune deir inchiostiu lipogruhco, per 
tarne un mastice pei terrazzi od uno stuc- 
co per impedire le filtrazioni, cuocendolo 
con sette per lou di litargiiio e impastan- 
dolo con polvere dì tuaUoni o di argilla 
colta, col che acquista durezza tale da 
segnare il ferro, e per infiniti altri sìmili 
oggetti, impiegandosi alircsi, benché di 
rado, per lu illuminazione, e di frequente 
poi per la medicioa. 

(Bebzcuo — Dcmu ^ Gii'seppE 
Girut — \ViiiT£RFeLD — Fsuaè — E, 
W. Bfi?tsui«.) 

Olio di iìquidamhar. Questo balsamu 
ha la consistenza d'un olio denso ^ è tra- 
sparente, d' un giallo d' ambra, il suo 
udore è analogo a quello dello storace 
liquido, ma più grato ; il suo sapore è 
aromatico ed irrita la gota. Contiene una 
certa quantità d'acidi benzoico u ciuoa- 
micu, giacché bosta melteioe una goccia 
sopra una carta di tornasole per arros- 
sarla fortemente. Allorché si tratta con 
T alcole bollente, lascia un resìduo di 
poca importanza, ed il li(]uIdo filtrato 
s'ÌDlorbida col raOrcddamcuiu. 

(Olaus.) I 
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Oi.io dì Matassar. La grande rÌ|Juto> 
ziona in cui è 10)110 qvieatu cofmelicu, aia 
pel suo merito reale, aia per la abiliti eoo 
cui sì seppe rlivnlgarlo c farlo valere, ne 
induce a riferire la seguente ricetta che 
troviamo indicata per prepararlo. 

Si prendono quattro litri <T olio di ben, 
due litri di olio di nuccìuola, mexzo litro 
di alcole, un'oncia e metta di spirito di 
muschio, altrettanto d' esienta di berga- 
motto, un' oncia di spirilo di Portogallo 
e una dramrua di eiseota di rose. Meltesi 
il tatto in vaso beo chiuso, e riscaldasi 
per un' ora a bagn<i maria, poi si lascia 
otto giorni in iofusione entro lo slesso 
vaso, agitando ogni dì due o tre volte. 
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▼olendo, colorasi in rosso non bugloesa 
u borrana salvallca. (Drauuao.) 

Olio di madia All' articolo Muiia nel 
presente Supplemento, sì è a Pungo par> 
iato della coltirazione della madia satii^a, 
che è la pianta dai coi semi si tragge que> 
sp olio, del modo di estrarlo e delle qua* 
litn che in esso rilevasi. ?fon saranno però 
diicnre al lettore alcune ulteriori notìsie 
intorno ad esso, e specialmente sulla sua 
applicattone agli usi cui principalmeute 
si presta, riferendo gli studii fatti iuturnu 
ad esso da Eugenio Marchand. 

Assoggettati alPanalisì chimica 1 o gram- 
me di Semi della ma^a, U conobbe for* 
mati come segue: 



Legnoso 

Materia colorante gialla 
AIbnmioa vegetale . . 

Materie saline . 

Acqua 

Olio fisso .... 



6,027 



5)973 



10 , 000 . 



Risulta che quei semi contengono circa 
4o per 100 del loro peso d'olio fisso. 

Siccome spesse volte sì prepara 1 ' olio 
di madia in istabilimcnti ove si lavorano 
altre sorta d' olii di semi, così Marchand 
dubita che da questa circostanza venissero 
molte proprietà dell' olio di madia esami- 
natosi da alcuni. Ne preparò quindi uno 
certa quantità appositamente con la sem- 
piiee spremitura, o con cottura nell' acqua 
e spremitura, e riconobbe i seguenti ca- 
ratteri in queir olio di madia della cui 
purezza era certo. 

Lo trovò fluido, colorato in giallo, lim- 
pidissimu, dì udore e sapore alquanto er- 
bacei, ma non isgradevuli. 11 suo sapore 
era dolce per lo meno quanto quello del- 
P olio d'ulita, ed altrettanto buooo per 
condire 1 * insalala. L' ulto ottenuto 



diante caocìtura e spremitura è più grato 
al gusto di quello che si ha con la sola 
spremitura, e di sapore meno erbaceo. 

Esposto all* aria io vasi molto larghi, 
teneodulo a temperatura un po' alla col 
vapore, come vedremo praticarsi per PO- 
Lio di palmOf si spogliò 1 ' olio di madia 
della sua tinta gialla, ma acquistò un forte 
odore di rancidume, diveone molto più 
facile a sapouificarsi, e diede un sapone 
bianco, duro, che serbava un po' dell' 
dorè dovuto alla rancidità delPolio. 

Avevano alcuni pensoto ad usarne per 
ugneroe i pernii degli oriuoli ; ma non è 
buono, attesoché, resinificandosi per 1' a- 
zione dell' aria, altererebbe le resistente 
dei pernii e ruote, ciò che più importa 
evitare. 

Può adoperarsi l'olio di madia nella 
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rllursrnaxtoue, e \i iu chi pretese che, a 
peso uguale, potesse avere doppi» durata, 
deir olio couiiine depurato. Gli sperifoeoti 
ratti Jd Marchand ood si accordano con 
questa opioiuue ; tua si assicurò che, an- 
che adoperandolo nello stato suo natura- 
le, questo olio arde con bella hacnina non 
fuligginosa, rischiara bene e dura per lo 
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meno altrettanto che T olio depurato co- 
mune; quando poi depurisi anch'esso coQ 
r arido solforico, può durare un poco 
di più. 

In tre esperienze fatte di confronto con 
altri olii, ottenne Marcband i risultamenti 
che seguono. 



Pi imo esperimento. 



O.iudela di ocra vergine 

— — Cult > d* olio d' uliva 

— — con ^ d’ olio depurato . 

— ■ — • con y fj’olio di m.'ìdiu , 

— — con - d'olio depurato . 

Consumai oasi 



Consumo 

8,375 
8,71 4 
8,074 



Olio d' uliva 2,178 

Olio ilepnrato 3,oG8 

Olio di madia 2,oiu 

Olio di madia depurato *)927- 



Lo prima di queste candele era fatta drgli olii sopra indicali. Fecersi luUe bru- 
coii cera vergine pura; le altre con tre cìare per un'ora, 
parti di cera vergine fuse con una parte 

Secondo esperimento. 



I 3 graitiina d'uiìo d'uliv» brneiaruno per ore 5 , 5 G 

12 graiDine d'olio depunilo comune bruciarono . . . 4 i *7 

13 graiuiiie d'olio di niadiu naturale bruciarono . , . — — 3,19 

13 giainine d'olio di madia depurato bruciarono . . . ■ -■■■■ 5 , So. 



Teruj esperimento. 



IO grmiime d'olio *li papavero bruciarono .... per ore 5,25^ 
IO gl aiomc d'olio «li madia naturale bruciarono . . . — 3,5l> 

IO graumie d'olio depuralo comuue bruciarono . . . 3,39 

so gramme d'olio di madia depurato bruciaruuo. . . 

Sappi D u. P X\X. 35 
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È Infitile che le ron»ìtiÌoni ern 

no in cl'srun c*p»*ilm»*nlo le oje«)e5Ìm*' 
per ogni qiulità di olio aisoggettato alla 
pio\n. 

Si può eitandìo adoperare V olio dì ma- 
dia per la fabhricar.ìone del sapone; a cal- 
do però dUHcilaiente sì unisce cogli alcali, 
e il prodotto è secco, o grumi, senta le- 
game alcuno, e sì polverina S'»Uo le dita,! 
pel che questa maniera di saponifìcaiionc 
non è da seguirsi. A freddo, alP opposto, 
si ottiene un sapone consistente, multo 
bianco, tenacissimo e opportuno agli usi 
domestici quanto, o più, che non quello di 
Marsiglia, l- na piccola quantità dì questo sa> 
pone comunica n molta acqua le proprietà 
di ridursi in ispuma agitandola ; resiste 
meglio nir uso, e dura più a lungo che 
non quello di Marstgli.i. 

M.tncel di Caen adoperò con perfetta 
riuscita r olio di madia nella pillura. SccU 
se per farne la prova due qualità di colori, 
cioè la Cerussa, che fa parte di molti colori 
rom[> >stÌ, solo, senza essiccativo, e il nero 
d* avorio, che nim si adopera mai senza 
mescerlo con olio essiccativo e con lllargi 
rio, perchè si nsciughi più faciImcnTe. 
Sembra che P olio di madia abbia gli stessi 
Tontaggi per macinare i colori che quelli» 
di papavero adoperato dai pittori insieme 
con quello di noce. E dolce , molle ed ha 
mollo meno corpo dì quello di lino. Man- 
cel colori due tavolette con cerussa, per 
r una macinata con P olio di madia, per 
V altra con P olio di lioo ; provò p-u e 
macinare del nero d" avorio impiegando 
no essiccativo che mescè in uguale pro- 
porziiinc ad olio di madia ed olio <li hno; 
i risultimenti furono a un di presso i me- 
dcsiiui, avvenendo P asciogarnento quasi 
con nguslc prontezza. Mancel crede quin-^ 
di potarsi quello di mandia usare » prefe- 
l'enza di quello di lino ottenuto a caldo, 
jl qiinlc invecchiando dà una tinta gialla- 
stra si colori chiari, giovando tuttavia in 
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alcuni casi nfiretlaroe f nsciugamento con 
qualche essiccativo. 

Ij unica qtiislione pertanto ridacesi al 
prezzo cui P olio di madia potrà essere 
posto in commercio ; se non sarà maggio- 
re di quello delP olio di colza, potrà util- 
mente ad esso sostituirsi per la illumina- 
ziooe ; qnand' anche però costasse alquan- 
to più caro, potrebbe sempre impiegarsi 
nella fabbricazione di un sapone che ga- 
reggerebbe con quello di Marsiglia. AlPar- 
ticulo Madu diederst i dati d' alcune col- 
tivazioni, del loro costo e prodotto, c od 
ugni modo, siccome verrebbe sempre a 
costare meno che Polio d* uliva, ciò dee 
incoraggiare ad estenderne la produzione. 

Coltivasi in alcuni paesi, e nella Nor- 
mandia, per esempio, im^ altra specie di 
madia, cioè la madia elìda, la quale, ben- 
ché diOerisca pei suoi caratteri botanici 
dalla madia latìva, dà però al pari di essa 
un olio dolce, gradevole, ottiinu per la 
illuminazione e per la fabbiìcazionc del 
sapone. 

(Kcge^o MsivcnAtsD — Marcel — 
Pates.) 

Omo di mandorle. Due sorta di olii vi 
sono di questo nome: Puno fisso, il quale 
si ha ugualmente dalle mandorle dolci cd 
amare; Patirò volatile, che dalle seconde 
unicamente si ottiene. Parleremo separa- 
tamente dì ciascun di essi. 

L'olio fisso di mandorle si ricava me- 
diante la spclalura, la pestagione o maci- 
natura e la spremitura, come si è detto uU 
r articolo Omo nel Dizionario (T. IX, 
pag. i55), ove pure si disse delle sue 
proprietà, sicché sarà io via d' aggiunta 
soltanto quohto diremo qui appresso. 

Sì c ivi detto quanto giovi prepararlo 
a freddo per averlo migliore e più dure- 
vole specialmeote : è da aggiugneisl essere 
quella avvertenza di particolare importan- 
za per le mandorle amare, le quali se si 
ispelnssero con acqua bollente darebbero 
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un olio che avrebbe un acuto odore d' a- 
cido idroctanico e inapplicabile quindi ogii 
«si soliti deir olio fisko di mandorle. Per 
depurarlo, toglierai il suo colore, renderlo 
più fluido e di [>iù bella apparenta, Giio- 
lanio Ferrari trovò utile di filtrarlo pel 
carbone animale nella proportiune di una 
parte di questo per otto di olio. 

Il peso specifico dell' olio fisso di mau- 
dorle a varia du 0,916 a 0,910. Si 
è veduto nel Dizionario come geli a la^ o 
a 1 5 ° sotto zero, e non sopra, come ivi 
per isbaglio è slamputo. Pare tuttavia che 
questo fenomeno vaiii secondo la qualità 
deir olio, imperocché Brauconoot trovò 
che ranVeddulo a ^ to* dava 0,14 di 
stearina, la quale non si fonde che a-|-6^, 
e 76 di oleina che resiste al maggior fred- 
do senza gelarsi. Scbubler invece assicura 
che non diviene torbido e biancasU'o che 
a — 30 ^, e si solidifica solo 0 — aS**) 
Gusserow infine non giunse ad estiuioe 
stearina, ed ottenne tempre il medesimo 
olio , spremendo le mandorle prima n 
— 13 % poi a » infine ad alcuni 

gradi sopra lo zero, doude conchiuse V o- 
lio fisso di mandorle non coutenere stea- 
lina. L’alcole freddo appena lo disciuglii*. 
e r etere ne scioglie quanto il suo peso. 
Dicemmo nel Dizionario come sia facile a 
irrancidire, massime se la spremitura si 
coadiuvò Col calore ; perriò dee conser- 
varsi in vasi di maiolica u di vetro ben 
pieni e chiosi esatUmcnte. L* ammoniaca 
i^[>e$siscc islanlancamcnte 1’ olio di man- 
dorle risultandone una combinazione mor- 
bida e bianca. L’ acido iponilrico, prepa- 
ralo come si disse in questo Supplemento, 
air articolo Olio Jìsso, lo colora iu verde 
pallido e lo solidifica io meno di tre ore. 
Ne dieiuino 1’ analisi e nell’ articolo Oui> 
del Dizionario (T. IX, pag. 1 Su, e iSi) 
e in quello Giusm nel pieseole Supple- 
incuto (T. XII, pag. 361.) 

Falsificasi 1 ’ olio di mandorle eoo quel- 
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lo di papavero, la qual frode può sco* 
prìrsi dal sapore che gli comunica queU 
l’ aggiunta, od anche agitando Polio dì 
mandorle, che se è [>uro non forma bulla 
permanenti, u, come suol dirsi, corona^ il 
che avviene invece se è misto. Si può ao> 
che indagare la suOsLìcaziune aggiugnendo 
alP olio di mandorle |% del suo peso di 
ammouiaca, la quale, se sarà puro^ darà un 
composto inurbidìssimu, come dicemmo, 
se adulteralo a più di 7 lo dura grumoso 
e non omogeneo. Trattando invece cento 
parti dciP olio cou Ire di acido ipunitrico 
preparato, in meno di tre ore si solidifi- 
cherà se sarà puro, e in un tempo asvai 
più luogo se conterrà olio di papavero. 
Fauré trovò che ^ di questo lilardu U 
solidificazione di i 5 miuuli > ^ di 67 mi- 
nuti ; 7 di più che 5 oo minuti. 

Il molto costo delle ui.)ndoile a cuii- 
ffonto delle altre materie donde Iraggesi 
Polio fisso, non pcruicUe di impiegarlo a 
molli Usi, e neppure a coudiuicutu dei 
cibi, al <}ujle «cupo quando è fresco po- 
trebbe del resto sei vil e, divenendovi però 
inetto alla menoma alterazione. Usasi al- 
quanto ilai pKifumieii, e per Li estrazione 
di ulcuui olii Yolalilt ed altro, e multo poi 
nella medicina, sìa solo, sia in emulsioni, 
linimenti e simili, e si prepara pur ciò a 
piccole quantità mano a mano che occor- 
re. 1 resti della spremitura servono (>er 
formarne la pasta di mandorle^ cd hanno 
perciò grande smercio. 

Deir olio volutile di mandorle amare sì 
parlò lungamente in questo Supplemento 
alParticulu MvxDonLA (T: XXI, pug. i 53 )j 
al quale rimandiamo, e cui saranno da a'^- 
giugaersi i brevi cenni che seguono. 

Merita essere conosciuta P azione che 
P acitio solforico ha su quest* olio voluti- 
le. Allorquando si versa sull' olio gi eggiV 
di iii.mdorle amare, il tcizo del suo volu- 
me d’ acido solforico di Xordliauseu, il 
liquido si riscalda^ diventa bruno edensoy 
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e finisce col lolidificarsi tn una maisa 
fDamnellonota e radiata. Yeraando acqua 
aopra questa materia , si divide in due 
Blrali) r uno inferiore acido, V altro semi- 
folido e l^germente bruno. Trattando 
quest* ultimo con un miscnglio d* alco- 
le a d'etere, si diseioglie alquanta esienta 
inalterata, o si ottiene una polvere bianca, 
poco solubile oelP alcole freddo, solubile 
neir alcole bollente, la quale pel raffred- 
damento si separa da questo veicolo sotto 
forma crìsUillina. A norma che la propur- 
tiofie d* acido adoperato è più grandi* o 
più debole della precedente, si ottiene un 
prodotto che differisce compiutamente dal 
precedente per la sua forma cristallina. 
Quelli composti che, dietro la loro com- 
posisione, possono venir considerati sic- 
come combinaBÌooi di bcnzoìlo e d'acqua, 
ricevettero da Laurent il nome d' Uh ati 
di ben%oilo. 

Allorché si concentra il licore acido, 
pel raffreddamento si forma alla superficie 
una materia alquanto solida ed appena cri- 
atallina. Facendola disciogllere uell’ acqua 
bollente, col raffreddamento si separa sotto 
forma cristallina. La materia acida che si 
produce in questa circostanza, è acido 
Jormobemoilico. La formazione acciden- 
tale di quest' acido si spiega facilmente se 
si riOette che T olio greggio di mandorle 
amare racchiude più o meno di acido 
idrocianicM, che, sotto P influeoza dell'a- 
cqua e <lctr acido solforico, sì cangia in 
solfilo d* iiruujooiaca ed in acido formico, 
il quale allo stato nascente, si unisce al- 
1* olio per formare l* acido formobeo- 
zoilico. 

Fnlslficasi lalura V olio volatile di man- 
dorle amare con un olio enipireumatiru 
ottenuto da materie bituminose. I caratteri 
finora indicati per riconoscere questa fro- 
de riduconsi ai seguenti. L'olio volatile, 
invece dì avere un colore giallo caoerino, 
ha una tinta gial(o>rossiccia e segna a a 
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gradi sol pesa-acidi prima di essere depu- 
rato, e i6 dopo, roeotre invece V olio vo- 
latile di mandorle amare puro segna i • 
gradi e to soltanto allorché fu depuralo. 

I profumieri fanno grande consumo di 
questo olio volutile, massime per dar odo- 
re grato ai saponi, e, secondo Booastre, 
uno solo di Parigi ne fabbrica più di tre 
quintali ogni anno. É un veleno acutisa*- 
mo ; niilladimeno se ne aggiungono pìcco- 
lissime quantità ad alcuni cibi, e nella me- 
dicina se De usano deboli soluzioni oel- 
r acqua ottenuta con la dìstillozione, e cha 
diccsi appunto acqua dì mandorle ama^ 
re, i cui effetti sono simili a quelli dell' a- 
cqua di lauroceraso. Ottengonsì olii ana- 
loghi a quello di mandorle amare, oltreché 
dalle foglie di lauro ceraso, dalle foglie di 
t>esco, dalla corteccia e dai grappoli del 
prunus pudus e dai Doccinoli delle cilie- 
gie, le qu.ili sost.rnze tutte conteogono 
acido ìdrocinnico. 

(fìF.nzF.i.io — Dcma.s — Fairk — ■ A. 
BrssT — Gikoi.sxu FaahABi — GicsEPpa 
Gitn.ii.) 

Olio d> marruca. V. MAimrcs. 

I Olio di mattone, (Oleum lalerifittm, 
oleum jdtUoutphorum.) DIedosi questo ot>- 
ime od iin olio rmpireumatico che prepa- 
rasi coir olio d* uliva, inlroducer.do in esso 
dei pezzi di mattone arroventali ; quandn 
i pori del mattone riempironsi d' olio, 
si ritraggono i pezzi, iutrodiironsi in una 
storta di ghisa, e si stilI.tuo. Si opera così 
per impedire che V olio bollente passi in 
fornsa di spuma nel recipiente, Iucche ò 
quasi impossibile evitare, quando distillasi 
r olio solo ad un fol te calure. L* olio eni- 
pireiimatico così ottenuto è d' un bruno 
carico, un poco denso e di mi udore dis- 
aggradetule. Stillandolo coll' acqua, ol- 
liensì una pirebina fluidissima e scolorita. 
L* olio non reliificalo si adopera nelParlc 
veterinaria. Burhner assiem a che V olio 
rettificato è venefico. (Bluzelio.) 
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Olio di mele. Si disse air articolo Mela 
ì graoelli di questo frutto poter dare del* 
V olio, e qui aggiugoeremo essere questo 
buono a mangiarsi, analogo a quel dì Doc- 
cinola, più abbondante e aggradevole del- 
r olio dei vinacciuoli d' uva. Nei paesi ove 
sì preparano grandi quantità di sidro può 
giovare di trame partilo. Stemperansi a 
tal fine i resìdui della spremitura in mul> 
t’ acqua, levasi la polpa con pale di legno, 
raccolgunsi i granelli che cadono al fondo, 
si fanno assiugore aiP aria sopra setacci, si 
macinano e se ne trac V olio. Le stiacciate 
rimanenti servono ad alimentare il bestia- 
me od a concimare le terre. 

(Doboukg.) 

Oi.io di melissa. Oltreché dalla melissa 
o/ficinalifj di cui parlammo alf articolo 
Melissa, se oe trae anche dalla melissa 
cahmintha, avTerlendo però che gli steli 
freschi di quella pianta, colli prima o 
dopo la fioritura, non danno tale produt 
to. L' olio di melissa ealaminiha è più 
leggero dell'acqua, ed il suo odore soa- 
vhsioio c muschiato ricordo quello della 
menta acquatica. 

(Ditmas.) ! 

Olio di menta. Da quasi tutte le spe- 
cie dì Me5ta può trarsi un olio volatile, 
come a quella parola accennossi. L' olio 
della menta peperina, che è qnello più 
adoperato, è di sapore bruciante, canfo- 
rato, molto più acuto di quello dell* olio 
di menta crespa. Il suo peso tpecifico k 
o.qa ; a — aa® dcpnne cristalli capillari, 
e, dopo essere stalo conservato per lungo 
tempo, dà uno stearopteno, che Proust 
considerò identico alla canfora. Secondo 
(riese, qtiesto stearopteno non depone 
rlie quan to T olio sì trasse dalla menta^ 
st'Cfulii e raccolta quando era in fiori, Cj 
r ulto estratto con la distillazione della 
pianta fresca, non seccata, non ne produ- 
ce. Esponendo P olio di menta peperino 
ad nn freddo di S*', Duhiaoc pervenne 
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ad estrarne uno stearopteno crUtallino, il 
cui peso era circa il 6 per cento di quello 
dell* olio. Cristallizza io prismi a tre fac- 
ce, è d* un sapore acre un po* rancido, 
sciogliesì nell* alcole e nell* etere, e preci- 
pitasi sotto forma di polvere bianca quan- 
do versasi dell* acqua nella sua soluzione 
alcolica. L* acido nitrico lo colora io ros- 
so, e la lisciva d* alcoli caustico lo dU 
sciuglie. 

L* olio di menta concreto in prismi 
scolorili, come si disse, ha sapore ed odo- 
re proprio dell* olio volatile, è insolubile 
nell* acqua, solubilissimo, anche a freddo, 
nello spirito di legno, nell* alcole, nell* e- 
tere, nei solfuro di carbonio, e meno so- 
lubile nell* olio di terebintìiia ; il suo pun- 
to di fusione è a 54* centigradi, e il ano 
punto d'ebolIizÌ4»ne n ai 5,5® C., sotto la 
pressione di o,^6. Con una ebollizione 
prolungala, si altera alquanti ed acquista 
un ctil.iie giallo hrnnastro. Arde con una 
fi.tmma alquanto fuligginosa. Il potassio 
posto a contatto di quest* olio si ossida a 
poco a poco, e se coadiuvasi la reazione 
col calure, la massa diviene pastosa; trat- 
tata con 1* acqua, si separa in due strati, 
consistendo I* uno in una soluzione di 
potassa caitslic .1 colorata in rosso; e I* al- 
tro probabilmente in un misengUo d* olio 
e d* un carburo di idrogeno particolare. 
La potassa caustica non esercita alcuna 
Iasione sopra di esso. Il bromo lo intacca 
con violenza; si sviluppano vapori d'aci- 
do idrohromico, e nasce una combinazio- 
ne d* un bellissimo color rosso. L’ iudio 
non ha sopra di esio che una debolissima 
azione. 

L'olio di menta concreto contiene: 

Carminio 77s*7 

Idrogeno i3,6a 

Ossìgeno 10,11 



I 00,00. 
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La densità del suo vapore, esperiincn-| 
talmente, Iruvossì di 5,63. U cloiu agendo 
sull" olio concreto di menta peperina. dà| 
otigine a pruduUi che non cnslallist4)oo, 
V uno essendo liquido, V altro viscoso. 

Se il fd passate una corrente d" acido 
idroeloiico ax'iutto nell" olio di uienla 
concreto, ne assoibe mia certa quantità, 
diventa viscoso, ed acquista un colore 
russo di sangue per tilrutione, e bruno 
nero per ritlessione. L' acqua freilda ne 
separa T acido ìdroclucico liquido e Polio 
di m^nU iiiidleratu. 

L* acido nitrico colora Polio di meola, 
a freddo, in rosso di sangue sema forma* 
aione di gas ; ojb, riscaldando, la reazione 
si luaiiifesta, e si sviluppano vapori luti 
lauti accum|^gmitì daa<i<io caibouico. D.i 
quest’ azione risulta un acido particolare, 
il quale con l’ossido d'argento dà un sale 
che si altera alla luce solare con gronde 
rapidità. 

L' olio di menta peperina, e special* 
mente la soluzione acquosa di es>o nel- 
P acqua, od acr/uu di menta peperinuj 
usaiiki dai pasticcieri, dui coiifeUieri cd in 
uiedicina, « specialmente pel gradevole 
senso di freschezza che eccitano nella 
boera. 

L’ u!;o della mentha crispa^ preparalo 
di recente, è d’ un giallo pallido, ma col 
tempo diviene più carico e d’ un russo 
giallastro ; lia 1* odore e il sapore della 
incnlu ; il suo peso spcci6cu è 0,975 ; 
esposto ad un forte freddo, quando si agi- 
la si salidiGca. ()sa»ì in medicina. 

L olio di mentila poUginm ha il peso 
0,935 a 0,937, un punto di ebollimenlo 
variabile e, secondo Kane, avrebbe la 
cumpuiizione stessa della canfora, conte* 
iiriHlo ; 



Carbonio . . 


• • . 79, 3o 


Idrogeno 


. . . iu,55 


Ossigeno . 


. . . iu,35 




1 00,00. 



(Bcazeliu — Di'mzs.) 

Olio di mercurio. Si da questo nome 
al sollato di mercurio caduto in delique- 
scenza, od anche alla soluzioue di deuto- 
cloruro di mercurio uelPalcule. 

(Omolt.i.) 

Olio di merìn%',>o, AlP ai ticoiu Ouo 
nel Dizionario (T. IX, pag. 173), ed a 
quelli BaccslÌ in esso e nel Suppleciieuto, 
si disse come dai fegati corrulti di quel- 
P animale fgadus caLirins, Linn.), detto 
anche me/lusbo, si separi un olio partico- 
lare. A tal Gne si fa fondere quello che re- 
casi dalla pesca di Terra Nuova, esponendo 
i fegati al sole entro botti <u piedi, con tre 
cocchiumi sovrapposti Levando quello 
supeiiure, si ha V olio più chiaro, che è 
il miglia re, massime pegli usi medicinali. 
In appresso si leva il secundo cocchiume, 
quindi il terzo, e se ne ha un olio bruno. 
Il residuo, fitto bollire e spremuto, dà un 
olio molto scuro e denso, che si adopera 
negli usi più grossolani. 

In generale, P olio dì merluzzo del 
commercio ha un odore putrido, cagìorta* 
to da piccole poi'zioni di sangue o dì so- 
stanza animale che vi sono sospesi ; è di 
colore giallo-carico, uon gela che rdcuaì 
gradi sotto lo zelo, ha il peso specìPicu 
0,935. L’anmiuuiaca lo addensa e poco 
dopo lo riduce iu gi uinì ; l’ incido ipuiii* 
trico prepaiato dopo lungo coutattu lo 
soIidiGca \ il cloro gassoso lo tinge Ìiv 
bruno carico. 

Jongh analizzò le tre qualità d’ olio dr 
fegato sovraccenoate. Egli trattò djppilo- 
cipiu Polio con acqua per estranie tutte 
ie parò solubili iu q.ucstu liquido ^ Ky 
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npunìGcò per Uludiare io leguilo gli aciJi| 
gr;iisi, la glicerina ed «lire materie che 
separano in questa operazione ; infine ne 
determinò il fosfuro, distruggendo 1' ulio 
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a piccolissime porzioni, col mezzo dell'a- 
cido nitrico. 

La tavola seguente presenta i risulta- 
menti di questa analisi. 





Caaro parti d'olio di fegato ! 
contengono 


Acido oleico, gaduioee e dac altre so* 


nero 


bruno 


bianco 


stanze non istudiate • . • . . 


69,78500 


71,75700 


7 4 io 55 oo 


Acido margarico 


i 6 ,i 45 oo 


1 5,4 ai 00 


1 1,75700 


Glicerina 


9,71 100 


0, 1 5875 


1 0,1 7 700 


Acido butirrico . 


u,I 5875 


»» 


0,07450 


Acido acetici» 

Acidi fellinico c collinico, eoo un po’* 


0,1 a 5 o 6 


ff 


0,04571 


di grascia 

Putlifulvina, ed acido billirellinico, e 


0,59900 


0 ,oG 300 


0, 04500 


qualche oialerìa incerta .... 
Mateiia particolare solubile nelP alcole 


0,87600 


0,4 4 ^ 0 ^ 


o.aGàoo i 


a 5 o gradì 

Materia insolubile nelP acqua, nell' ab 


o,o 58 oo 


0,0 1 5 oo 


0,00600 ! 


cole e nelP etere . ..... 


o,oo 5 uo 


0,00300 


0,00 1 00 


Iodio 


0,03950 


0,04060 


0,03740 


1 Cloro e un po' di bromo .... 


0,08400 


0,1 588 o 


0,14880 ! 


1 Arido fosforico 


o,o 55 G 5 


0,07800 


0,00 i 55 


Acido solforico 


0,0 loto 


0,08595 


0,07 100 


1 Fosfuro 


0,00754 


0,0 1 1 36 


u,ozia 5 > 


i Ciilce 


0,081 70 


e 

oc 

<0 

0 


o,i 5 i 5 o 1 


1 Magnesia 


o,oo 38 o 


0,0 1 sSo 


0,00880 , 


1 Soda 


0,0 7QO 


o,o68 1 0 


o,o 554 o 


1 Perdita 


3,56900 


3,6u5i9 


3,00945 



L' olio di fegato nero contiene inoltre 
qualche indizio di ossido di ferro. Il suo 
colore è dovuto ad una materia esistente 
in tulli e tre gli olii, ma che è gialla dap- 
principio, e prende poi una tinta bruna 
carica di più in più sotto l’ inflocnza del- 



l' aria. Questa materia accompagna l' acido 
oleico nella sua combinazione con l'ossido 
di piombo quando si separa il margaralo 
di piombo per via dell' etere. 

Esaminaudo la lista dei numerosi pro- 
dotti che si sono avuti dall' olio di fegato 




aG4 Olio 

di mertuuo, si vede che, indipendciilp-juna proporiionc di ioduro di polassiu di 
morite dalla gaduiiia, dai corpi grassi, dai molto superiore a i|tu;llj chr Girardiu e 
materiali della bile da cui sono queste iu Picissìer hanno trovato nell' olio di fegato 
grsD parte formate, e dall* iodio dì cui di nierluEsu, ed a quello che 1* olio dì 
1* analisi diinosirò V esistenu DelP olio, razra ha fornito recentemente a Gobley. 
dopo Illudo tem(K> essi contengono del II miscuglio delf olio di merluzzo con 
cloro, del bromo e del fosforo. La pre- quello di l>aleua si scopre facendolo gela- 
sene di questi tre corpi, dotati di pro> re, poiché il primo è a»sai più fusibile del 
prìclà cosi energiche, olire nuovi mezzi secoodo. Boudard propose Puso delP aci- 
di spiegare V influenza tutta speciale di do nitrico puro e fumante per conoscere 
questi olii in certe malattie, influenza at> ie unioni d* altro olio di pesce a quel di 
trihuita un tempo all'iodio, e che non gli merluzzo. Osservò che versando in que- 
devc appartenere esclusivamente. sP ultimo puro goccia a goccia P acido 

La scoperta del fosforo iu quest' olio è nitrico, circondasi ognuna di queste gocce 
un fitto della più alta importanza, ed a quasi istantaneamente di un’ aureola ro- 
questo polente eccitante si devono, senza sca, che in pochi secondi volge al rosso, 
dubbio, iu gran parie le proprietà del- senza altro coloramento né iutorbidamea- 
r olio di fegato di merluzzo, giacché la to. Se 1' olio di merluzzo è mesciuto con 
piccola quantità d'iodio che fino ad ora con ugual peso d'altro olio di pesce, non 
vi si è osservata, non oe rendeva ragione vi ha l'aureola rosea, e turbasi legger- 
sulficiente. E dunque al fosfuro, ahiienu mente la trasparenza del liquido, 
con tutta verisimighanza, che ti devono Negli artìcoli Olio e Baccalà addietro 
riferire gli eQ'etti nnravigliosi dì questi citati, sì disse adoperarsi V olio di raer- 
olìi nei casi di racliilide, o, secondo che luzzo per la illuniinazione, per camosciare 
fece giudiziosamente notare Gobley, la ed ugnere le pelli ed i cuoi, e la medicina 
loro elKcacia non sembra poter»! spiegare ne fa anch' essa uso, massime nei paesi 
fino a tanto che il fosforo non sarà rico* settentrionali, uve gli si riconoscono pro- 
iiosciuto nel numero del loro «lemeolt. prietà notevoli, specialmente per le ma- 
li lavoro di Jongh ci chiarisce ancora lattie del sistema linfatico, essendosi im- 
sul valore lelolivo degli olii di fegato nero, pieg ito con molto profitto a guarire io- 
bruno e bianco. Ne risulta dalle sue espe* gorghi coosiderevolt, glandulc del mesen- 
lìcnze che il fosforo, il bromo, il cloro, terìo, tubercoli del polmone, glandule del 
l'iodio, sì trovano in quantità molto più seno e malattie delie ossa, dei quali effetti 
considerevole nell' olio bianco e supral- vedesi la causa, come dicemmo, nelle pro« 
tutto nell'olio bruno che non ocU' olio porzioni di iodio e di fosforo che esso 
nero, e che vi esiste una certa relazione di coetiene. 

quantità fra questi diOerentt corpi, di tal (Fàdbb ^ Gmbli5 —— Jubgh — 
sorta, che I' olio, il quale contiene più Boudbt — Boi'dard — Vi?irfTZ(Rir.a.) 
iodio, per esempio, è quello ancora che Olio di mirto. Ali' articolo Mirto ia 
contiene phi bromo c p>ù cloro ; quanto questo Supplemento si é detto come d«s 
al fuaforo, l'olio bruno non é più ricco alcune specie di quella pianta traggasi olio 
di lutti gli altri due. volatile. 

Un altro punto egoaliiiente degno d' in- Si dà anche il nome iV olio di mirto 
teressc è, die la quantità d' iodio notala ad un liquore il quale si prepara nel modu 
da Jongh odi’ olio di fegato, rappresenta che segue. Distillaosì a baguu maria sei 
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plnle <1* acquavite, due ooce di foglie di 
pesco e la metà d' una noce muicada pe> 
sta. Al prodotto della distillazione si sg- 
giugoe una mezza libbra di 6orì di mirto 
e tasciavinsi infusi per quitlro giorni. Si 
fanno poscia fondere sul fuoco cioque 
libbre di zucchero in tre piote d' acqua 
di 6^me, e quando comincia a bollire si 
foglie dal fuoco e lasciasi raffreddare. Le- 
vansi i Bori di mirto dalla infusione, vi si 
mesce lo socchero, tignesi in giallo con 
zafferano, filtrasi e ai imbottiglia. 

y^cmocKG.) 

Olio di nauone. Y. Olio di ravìv%on€. 

Oxjo di nocciuola. Come può vedersi 
agli articoli Noociuols nel Dizionario e io 
questo Supplemento, si traggo dalle man- 
dorle del coryllus avellana^ che ne danno 
il 60 per 100; è limpido, giallo-chiaro, 
senza odore, di sapore dolce e aggrade- 
vole. Alla temperatura di iS^ha il peso 
specifico 0,9^43 gelasi a 19*. 

(DtJMlS.) 

Olio di noce. V. Olio e I^oca. 

Olio di noce moscada. Come si è ve- 
duto agli articoli Noce moscada e Mimi- 
STIC4, nonché a quello Olio nel Diziona- 
rio, possono ottenersi «lalla noce moscada 
due olii diversi, P uno volatile, P altro 
fisso e concreto, che dìcesì anehc burro 
di noce moscada. 

QuesP ultimo si ottiene spremendo a 
caldo le noci moicode di ioferior qualità 
nei paesi che producono quel frutto. Con- 
siste d' un mulo di grasso scolorito somi- 
glisiote al sevo, d'un olio grasso botirroso 
giallo, e d* un ubo volatile odorifero. 
Trattandolo con alcole o con etere freddo, 
ì due uliimi olii disciolgonsi, mentre il 
primo rimane insolubile, e, depurato con 
P etere, forma la Mikistizà ( V. qngsta 
parola). 

Allorché si distilla P olio giallo con 
r acqua, se ne separa P olio volatile che 
li 5vilu(>pa : ma se si distilla il grasso sen- 
Di-k, Xecn, T, XXX. 
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z* acqua, lo slcsio olio passo al principia- 
re deiP operatione : subito dopo, è ac- 
compagnato da un Corpo bianco ci istalli- 
no che, al dire di Playfair, prcienla tulli 
i caratteri della paraffina. Rimane nella 
storta una massa nera, che gli alcali sapo- 
nificano fecilmente a caldo. Questo sapone 
nero si discioglie nell' acqua e nclP alcole, 
e comunica a questo una tìnta nera. Se 
si decompone questo sapone con P acido 
iJroclorico, se ne separa una sostanza 
nera e oleosa, che col raffreddamento si 
rappiglia in una massa analoga alP allumi- 
na. £ uo miicoglio di due grassi, P uno 
bianco e l'altro nero. Disciogliendo il 
miscuglio nell' alcole debole e abbando- 
Dandolo alP evaporazione sponUnea , H 
grasso nero deponesi il primo. E poco 
Solubile n«'IP alcole, e si discioglie invece 
benissimo nell* etere, donde si depotie col 
raffreddamento. 

L' olio fisso di noci moscade ci giunge 
sotto varie forme, in pani piò o menu 
grossi, iavllappnli entro foglie di canna ; 
in barili, in vasi di tena, e più comune- 
meute in quadrelli lunghi da 16 a 30 
centimeirì, della grosseiza di 5 a 8, del 
peso di o *****,5 a coperti con fo- 

glie di Oanna o con carta bianca. Spesso 
questi quadrelli risultano da una maotpo- 
laziouo cui si sottopone P olio di noce 
moscata tanto in Olanda che in Fraocì» ; 
spogliondulu però quasi sempre, prima di 
dargli questa forma, di una gran parte 
del suo olio volatile. 

£ egualmente a tenersi per certo che 
allorché si forma P olio di noce moscata 
in quadrelli, visi introducono corpi gras- 
si stranieri, attesa la differenza di colore, 
d' odore e di consistenza che passa fra 
P olio di noce niotcata del counoerctu 
cosi preparato, e quello che si ottiene col 
metodo prescritto dalle farmacopee. 

Quest' ultimo è di un color giallo uni- 
forme, meno carico ; sembra che raffred- 

54 
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dandoti prenda una forma mnmmellota ; Olio di noce nera. Abbent, arendo 
manda od<^re più toave e più forte ; ed è analizzato Tolio delia jugìans nigrOy trovò 
meno grasio a) tatto. Tenne fraudolente- essere desso essiccativo ed analogo a quel* 
mente imitato facendo digerire del grano lo di noce comune, e solo diiTerire da 
animale fuso con noci muscade in polve- quest' iillinio pel color rosso che acquista 
re, colorando il grasso con un po* dì allorché si (ratto con acido nìtrico. Rico> 
cou e spremendolo; ma questa frode è nubbe che può servire aircconomia do- 
facile a scoprirsi, perchè sifl'atto miscuglio mestica, alle arti, alla «fabbricazione del 
non si discioglie in quattro volte il su<» .sapone ; che lascia un jinnello composto 
peso d' alcole e di etere, e invece 1' olio di olio, di molta albumina, di poco amido, 
di noce moscada vi si discioglie compio- d' indizit di tannino, di fibra vegetale, di 
tameote : durante il rafiVeddamento la sali a base di calce e di potassa ( princi- 
niirisiina sì depone. palmeote fosfato dì calce) ed ossido di 

Adoperasi V olio di noce moscada in ferro ; che detto panello, olire al poter 
medicina per frizioni eccitanti, unito per servire dì nutrimento al pollame, può ado- 
lo più ad altri medicamenti. perarsi nei focolari come combustibile. 

Sotto il mallo delle noci moscade, si oppure può essere utilmente impiegato 
trova poi una scorza che racchiude un olio per I’ estrazione del gas illuminante, nel 
volatile c due olii grassi. Distillando con* qual caso si ottiene dell' ammoniaca per 
acqua, si può estrarne rollo volatile, e| uso dell** arti, un olio fetido che brucia 

con bellissima fi.mimn, e del carbone. 

(Arep-Xe.) 

Olio di noce vomica. T. Noce vomica. 
odor di noce moscada, solubile in tutte le Oi.io ft oHbano. Con la distillazione 
proporzioni nell* etere e nell’ alcole; Tal- asciutta, l'oiihuno dà pochissima quantità 
tro olio insolubile nell' alcole può essere d' un' acqua acida che contiene qualche 
estratto dall' etere oppure con In spremi- indizio d’acDmuniaca, una grande quantità 
tura: è giallo, solubile nell' etere aoltan- d’olio em[>ireiimatico ed un revÌ4luo di 
to ; 1* alcole, anche bollente, noi discio- carbone. Sottoposto alla distillazione con 
glie : conserva, come il primo, T odore di acqua, somministra un olio volatile, di co- 
noce moscada. lor giallo pallido, che sparge im grato 

Secondo Bollaerl, se sì saponificano odore di limone. Separalo dall’acqua, la- 
questi due olii con la potassa caustica, se scialo a contatto con mollo cloruro di cal- 
ne separa un olio non saponificabile, cheicto fuso, e rid stiilato a mite calure per 
soprannota alla superficie del sapone, e ispogliarlo alTattu di uniirlità. venne poi 
che pare un prodotto della saponiGcazio- sottoposto da Stenhouse all' analisi, e lo 
ne. Djpo il raffreddamento, è scol«»rito, trovò dotato di pruprietà molto sìmili a 
crisinllino, facile a fondere, senza sapore quelle delPoIio d'elemi, e composto di: 
nè odore, solubile nell'etere e nel)' alcole' 
bollente. Ad una temperatura di 5i6^ 
distilla senza troppo alterarsi. L' acido ni- 
trico lo colora in giallo con isviluppo di 
gas nitroso, e lo dispone a saponificarsi 
facilmente. 

(Dcii&s — A. Bcsst.) 
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(Dcmàs ^ J. StEEOUL’SE.) 



trattando poi la scorta con 1 alcole, uno 
degli olii grassi vi si dìscioglic, e se iic 
separa con l' evaporasione. E rosso, d'un 
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Duo di ortica. Io oIcQni looght delle 
ArHcnne ti prepara un oUimo olio da 
bru ire coi semi dell' ortica reale (ga- 
Uiopiis (etrahìtjy pianta comune io ugni 
dorè e che potrehbe coltivarsi con tutta 
facilità anche nei p'ù cattivi terreni. 

(G.-M.) 

Olio «Tooci. V. Oi.io (Tuova. 

Omo di palma. Gli antichi naturalisti 
ignorarono la esttlenia di quest' uliu, ab- 
benché fosse usalo da lunghissimo tempo 
nei paesi dove cresce la specie di palma 
che lo sumministrtt. In Kuiopa non venne 
introdotto che allo fine del secolo scorso, 
e forse l’oniet e Lenicry furono Ì primi 
ad aiirruDciaiio io brnncia. Secondo essi 
e molli altri, iraggesi quest'olio dall'a- 
vuiro della Guinea (heiais gtijanensisjf che! 
cresce in Guinea e al Senegai, o venne 
tra'>porhita all'isola Burbada c nella G a* 
nmìcn^. Questa pianta da uu frutto campo* 
sto nella parie esterna di un inviluppo 
coriaceo eil ulìoso, nell’ interno d’ una 
inundurla contenuta in un nocciolo fo- 
rato in tre punti alla base. Le frutta, tìnte 
di bruno* di giallo e di russo, somigliano 
olle olive, vallano come esse dì grossezza, 
c coiìteng«>no tale quantità di olio che ne 
scola stihigendole fra le dila sefiqdìce- 
tnenle. Alcuui credono che 1' olio di pai- 
ma si tragga dal cocos buiyrracett, il 
quale certo ad ogni modo, al paii del 
cocos ììucìj'cra, dell* areca olcracea e di 
varie altre palme, dà un olio solido poco 
diverso da quello conosciuto cui nume 
d' olio di palma. 

Olliensi l'olio dì cui parliamo iiiedii>utc 
lu spremitura, od anche facendo bollire 
nell' acqua le frutta macinate, vedendosi 
soprannolaie I* olio che fucìlmeute può 
togliersi. 

Quest’ uliu ha un colore giallo verda- 
atro, che si oUribuiva ai vasi dì laiue in 
cui crasi preparato, ma clic Uovussi poi 
derivare da una toatauia vegetale mesciu> 
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lavi. Cercaroosi pertanto varìi mezzi di 
depurarlo e renderlo scolorito, e daremo 
conto dei principali, essendo oggetto di 
non lieve importanza pei diversi usi cui 
quest’olio si adopera. 

Fino dal i858 usavasi per iscolorare 
1’ olio di palma il metodo che segue. Io 
una caldaia di ferro a pareti assai grosse 
di costruzioae comune, e collocata sopra 
un fornello di muro, si ponevano da due« 
mila a tremila chilogrammi d’olio di paU 
ma, e ionalzandune la temperatura fino a 
2 52** C. distruggevasi tutta la sostanza 
che colorava i’ olio. Qualunque cura si 
avesse però io questa operazione, parec* 
chii iuconvenieuti ne risultavano, a tal che 
i fabbricatori inglesi abbaudonaruno que- 
sto metodo. L’ olio di palma a contatto 
col fondo delta caldaio si decumponev a e si 
ti'asformiLVtt in gas, cagionando anche fre- 
quenti scoppH, il fondu della caldaia por- 
tandosi ad una temperaluia di più che 
SiC'', afFuichè tutta U massa gìugnesse Q 
quella di Inoltre le eiuauazìoui era- 

no dannose alla respirazione, e se subito 
dopo didlrtiUo il culoraineuto dell’ olio 
non ritiravasi quello dal fuoco, acquistava 
soveute una tinta uera, [»el mescersi del- 
i’ olio caibonizzalo cou quello rimasto 
puro. 

Ts^el 1844 » Cameron, dieiru suoi spe- 
rimenti, verificò una tcuq>cratura di lo^C* 
essere sulHciente a distruggere la materia 
coluraute, e inanteocndu questa tempera- 
tura ad un’ approssimazione dì due u tre 
gradi, ed agitundo conlimiamente, la lo- 
isluiiza colorante scuiupurc, e sì ottiene 
1’ olio di palina pcifcltaiuente scolorato' e 
d’ una grande consistenza. Per togliere 
dum|ue lutti gl’ inconvenienti dell’ antico 
lucioiìo, s'impiego una temperatura molto 
più bassa, si pioluugu di più T opeivizio- 
ne, e l icurresi ad un' agitazione continua. 
Questo metodo è già posto in attività a 
Litei poul. Per fuciliure il movimefito^ 
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X* intrrxiuce nella caldaia nn agitatore orìi- tV acqua le vaiche fino ad un' alteaca di 

zontale girevole ad alie di lamierino, ni circa o”*,ao, t’inlroduce il vapore nel 

quale, mediante una macchina a vapore, luhu di piombo aprendo un lohinetto, 

&i fanno fare sei giri per minuto. Ritirali* j poi, mentre T acqua riscaldasi, vi si getta 

do il fuoco dalla caldaia, si conduce del! una tale quantità d' olio di palma da far> 
vapore nella massa d* olio con tubi di! mare, quando è fuso, uno strato non più 



piombo del diametro dì 5 centimetri alla | più grosso di o"*,o5. 
preuiune di circa due atmosfere. In tali Muuticosi quanto più ugualmente è pos> 
maniera si mantieoe la temperatura di i loiaibile la temperatura a i uo*. Questa coa- 
gradi centesimali senta timore dì decom-ldiuva T azione dell' aria e della luce, lo 
porre r olio, e si prosegue T operazione scoloramento rapidaoseute progredisce, e 
fino a che il colore è scomparso. Si ri- >n dieci a quindici ore si compie. Una 
chiedono circa dieci ore per iscotorare in | buona maniera di regolare la leuiperatura 
tal modo é^ooo chilograomii d' ‘ ‘ ‘ 

palma. 



olio di in tutta V estensione delle vasche è quella 
Idi far entrare da due parti il vapore, sic- 



CameroD diceva che, e quanto gli ri- chè corra in senso opposto. 



snltava da' suoi sperimenti, avevasì in tal 
guisa sull* antico metodo un risparmio di 
nove decimi del combustibile. Opinai. i 
poi che la sostanza colorante venisse di- 
strutta dair assorbimento dell' ossigeno 
dell' aria, ad una elevata temperatura, 
avendo V olio multa alBoità per quel g«s, 
motivo per cui riteneva indispensabile 
l'agitazione. 

Invece però di questa, si ricorse allo 
spedieote di opporre all' aria superficie 
mollo estese, c pare siasi riuscito tenendo 
1' olio fuso a strati sottili sopra piastre dt 
fello. 

ilo nuovo metodo adoperalo con otti 
mo esito io Inghilterra , e ripetalo da 
PaycQ in Francia, è il seguente. Si di- 
spongono vicine parecchie grandi vasche 
a grosse pareti di legno, simili a quell 
che adopei'ano i birrai per raffreddare il 
mosto della birra prima della fermenta- 
zione. Queste vasche, sostenute da cdvaU 
letti, sono profonde circa o"*,3o e di 
estensione prupurziunota alla quanlitù di 
olio da scolorarsi, tubo di piombo 
circola al fondu, e comunica da un capo 
Con una caldaia che vi manda il vapore, 
dall'altro con un tubo che ritorna in caU 
daia il liquido condensalo. Riempiunsi 



Payen osservò una reazione quasi af- 
fatto ugualmente pronta in vasi coperti 
con lastre di vetro, io modo però che 
non impediscano il contatto dell'aria, ed 
osserva quindi che potrebbe forse giovare 
di evitare una parte della perdita del ca« 
lore, coprendo con telai di lustre le vasche. 

Payen aveva preveduto che per la 
maggiore limpidezza dell' aria, e la man- 
canza delle nebbie di Londra, l' azione 
della luce io Francia sut ebbe stata più 
pronta; invero, dice avere ottenuto in due 
giorni, esponendo 1' olio per dieci ore a 
ioo% uno scoloramento che nella fabbrica 
inglese ne esige per lo meno tre. 

L'olio cosi scoloralo cunscrra una linta 
fulva che col raffreddamcnlo e solidifica- 
zione si cangia in uo bianco grigiastro. 

Altri mezzi di scoloramento e depura- 
zione si proposero ed usarono per 1' olio 
di palma, in luogo della semplice azione 
della luce e dell* aria. Tentossi 1* uso del- 
1* acido nitrico, il quale di fatto non gli 
lasciava che una pallida Unta d' ambra ; 
ma questo metodo non era che di vantag- 
gio illusorio, imperocché appena 1* acido 
si neutraliizava con uà alcali, sia per la 
fabbricazione del sapone od altro, ricom- 
pariva beo presto la tinta d'un rosso carico. 
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S è usato iD Inghilterra il metodo cbel 
"nf. Prendonsi due porli di calce vira' 
c ire dì cloruro d' ammouiaca ; ai spegno 
la calce con metà del suo peso di acqua, 
lasciasi raflfreddare, e quand' è ridotta io 
polvere fina si mesce col cloruro d’ am- 
moniaca, aocb' esso polveriitnto. SI lascia 
in quiete il miscuglio in una storta, cui 
adattasi un tubo che va ad una caldaio, 
nella quale si versarono eguali quantità 
d'acqua e d'olio di palma. In capo a 
qualche tempo si accende il Inoro sotto lo 
storta \ il gas ammoniaci) si svolge, passa 
nella caldaia, e, a Oiisura che viene aisor- 
bilo, si aggitigne nella caldaia dell' acqua 
bollente, fino a che si abbia una quantità 
d* aequa tripla detP olio. Per lai modo il 
colore dell' olio di palma mutasi tosto e 
passa od un giallo |tallidìssimo, purché 
avvertasi durante lo svolgimento del gas 
di agitare vivamente il miscuglio di acquo 
c di olia. L' Qiiimoniacn non nuoce menO’ 
mamente, ed ansi giova all' olio destinato 
a ridursi in sapone, che, esposto all' aiie 
alcuni giorni, perde alFatto l'odore di essa., 

W. Davidson osservò che il cloruro dij 
calce ha la facoltà di s[iog 1 iare interamente: 
tiri suo colore 1 ' olio di palma, notando 
pelò che le proprietà ne rimenevauo alte- 
rate, se non se ne separava 1 :t calce, al che 
dice giuguersi facilmente operando nel 
modo che segue. 

Si prendono 7814 chilogrammi di 
cloruro di calce, e circa 1 a volte altret- 
tanto d'acqua. Triturasi il cioturu in un 
mortaio, aggiugnendovi poco a poco una 
parte dell' acqua, cosi da fumé una pasta 
fluida e molle ; il resto dell' acqua si ado< 
pera poi per dai e al tutto la consislents 
del lotte. Lo scopo della trituraxiune ac 
curala è di frangere ogni molecola del 
cloruro, in maniera da ngevol.vre la sua 
conibìnaxione cou P olio. Fondonsi alloi » 
1 I 3 chilogrammi d' olio di palma, si leva 
«lai fuoco, e vi si versa il cloruro di calce, 



Omo a6f> 

agitando accuratamente cou un baston- 
cello, sicché intimamente uniscasi il tutto. 
Si lascia raffreddare c tolidiiìcnre, poi 
frangesi In peni quanto piò minuti è pos- 
sibile, che espongoosi all' aria per due a 
tre settimane. Elettesi quindi in un vaso, 
tiggiugovsi iiQ peso d' acido solforico di- 
luito con circa venti parti d'acqua, uguale 
a quello del cloruro di calce adoperato, e 
si fa bollire a moderato calore, fino a tan- 
to che Polio scoli limpido da no cucchiaio 
di legno col quale si agita. 

Allorché comincia P eboHimenlo, il li- 
quido spumeggia; etfervesceota die mode- 
rasi agitando continuamente ed aggivignen- 
do dell'acqua fredda ad ogni qual trailo. 
Dopo che P ebollimento continuò per un 
certo tempo, e che vai ia secondo la quan- 
tità su cui si opera, las< tasi raffreddare, 
P olio di palma sopraonuta e il licore aci- 
do precipita al fondo col solfato di calce 
insolubile. Si adopera in questo metodo 
una quantità d'acido maggiore che non 
occorra per decomporre interamente il 
cloruro di calce, ma quell' eccesso agevola 
lo schiaiimeoto dell'olio, e si può del 
resto conservare l'acqua acida per le ope- 
razioni susseguenti , in modo che non 
v'abbia perdita alcuna. 

11 vaso meglio adaltoto per tale depu- 
razione è una caldaia di ghisa foderata di 
piombo alP interno e posta sopra un co- 
mune fornello, essendo U piombo meoo 
altaccoto del rame e del ferro dal cloro 
che si svolge e dall' acido. Per lo stesso 
motivo bisogna evitare questi ultimi due 
metalli nella costruzione del moi taio e del 
pestello impiegali a triturare il cloruro di 
calce con acqua. 

Giova molto lasciare per lungo tempo 
P olio di palma unito al cloruro di calce, 
prima di farlo bollire con l'acido tolfuri- 
cn, poiché una sola settimana reca note- 
vole cangiamento nella icolorazione, ef- 
fetto focile a spiegarsi. In quel modo il 
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cloro del cloruro di ceke agisce gradata- 
toeiite sull' olio cosi da spugliarlu tucces- 
sivameute de! suo colore, ed, io fine, tu- 
talmeote col lungo coolaUu ^ uieulre in- 
Tece se rìcurresi air cbulliuientu, subito 
dopo che unironsi quelle sostanze, sfugge 
nelTaria grande quanhlà dì cloro. Vi è 
pure granile economia nel!' uutie il clo- 
ruro all'olio io soluziouc densa invece 
che diluita, nel qual uUitnu caso una gran 
parte del liquore non unlrcbbesi oU' olio, 
e non si utilizzerebbe, per conseguenza, 
tutta la sita facoltà scolorante. Occorre 
molto più acido quaudo tutto il cloruro! 
di calce in suluziuae dciiia combiuossi con‘ 
l'olio, che non quando si usa la soluzìouej 
diluita; uia essendo T acido luetio costosi ^ 
del cloruro, si ha meno dispendio ecce- 
dendo nel primo che nel secondo. 

Con rpiesto niet )do, purché l'olio e i) 
cloruro sicno iiitimaniente combinati, v 
siasi l<t»ciula la massa una settimana o due 
esposta all' uria c alia luce, Tulio di palma 
diventa bianco quanto il sevu del coui- 
niercio, come occorie per farne sapone 
bianco. Se si vuol farne sapone giullogou- 
lo non ucruiTe, un iuibianchimento così 
compiuto, e può usarsi uieoo cloruro dì 
calce e meno acido. 

S' imbianchisce anche V olio di palma, 
facendolo fondere nell'ucijna boihuie e 
tratlaniiulo cou acido solforico e perossido 
di niangmieac, o«l anche con bicromato di 
potassa, ed acido idroclurico. 

Le proprietà dell'olio di palma, accen- 
nate in parte all* articoli» Olio ne! Dizio- 
uaiiu ( T. IX, pDg. 163 ), sono di overe. 
quando non siasi imbianchito, on colore 
giailo-rAucialo, un odore d' Ìride odi vio- 
le, nn [>eso specifico minore di quello del- 
r acqua. Il gradu cui si fonde, fissatoti a 
39 ^ C. nel luogo succitato del Dizionario, 
c come tale indicato anche daDurnas e da 
altri chimici, secondo Berzelio sarebbe dì 
C., e, secondo Slenhouse, che fece 
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su questo olio itudii partir ol.ni, di ^ 
Distillandolo a fuoco nudo si decompai. 
come il grasso ed il burro. Zìer fece il 
[liimo la osservacioiie confermsta in ap- 
presso da Peluuze e Boudet, che l'olio di 
palma è assai acido, e che la sua uciditìi si 
aumenta a misura che invecchi», sol che 
irrancidisce, imhiancbendosì alquanto ; 
Pomet però assicura^ che il suo color gial- 
lo ricomparisce se fondesi a lento fuoco. 

L' acqua o qnaUìasi temperatura non ha 
azione alcuna sull'olio di palma, nè si co- 
lora, quand' enche vi 2 >i aggiunga un poco 
di potassa caustica. Se distillasi insieme 
cou Tuliu, di\Iene leggermente lattiginosa, 
acquistando debolissimo odore e sapore. 
L' olio dì palma è poco solubile nell' al- 
cole a 56% donde 1' acqua lo precipita in 
fiocchi bianchì. E più solubile nell' alcole 
auidio, ujdssìiiie a caldo, donde col laflVed- 
dnniento sì precipita ìu gran parte. L'al- 
cole coloia»i ìu giallo. 

L'etere solforico lo scioglie a freddo in 
ogni propoizioue, lo rende fluido sotto 
iòrma d' un liquido giallo rniKiato; all'a- 
ria Teiere SÌ vidalilizza e T olio concretasi. 
L' etere acetico lo scioglie pure, ma più 
lentamente, e gli alcali non vi producono 
alcun cangiamento; se aggìugnesi dell' a- 
cqua, Tulio rimane combinalo cou T etere 
acetico. 

L' olio di palma bollente scioglie mol- 
lo solfo che non precipita co! rafiredda- 
rnento. 

Gli acidi nitrico ed idroclorico Io sco- 
lorano ; T acido soiforico lo annerisce, e 
seiiii'ra caibcmizzarlo. 

L'acidità che abbiamo veduto possede- 
re Tolio di [>alma fa che si unisca facil- 
mente cogli alcali saponificandosi, solo che 
si faccia bollire per qualche tempo con 
quelli. Mescendo due parti dì olio e una 
di potassa caustica sciolta io un poco d'a- 
cqua, e scaldando, rre risulta un sapone 
morbido, giallo, semi-Ua>iparcnle. Gouilsi- 
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nato nella stesse proportiont con la soda 
cauitica a 56^ il sapone è più opaco, più 
morbido, di mnsistenaa solida e di colore 
menu giallo. Se trattasi V olio di palma 
con carh<m’ito di suda, vi si discuglie in 
gr»n pal tò, formniidu un sapone liquido ; 
ibeendu bt»l!Ìre questo, rimane al più Tuno 
per lou dipaluitna, che cerio sapooiGche- 
rehbfsi anch'rssn prulungandu di più W~ 
boilimeiitu. Da ciò si vede non essere ne- 
cessario di adoperare la soda caustica nel- 
la prepai azione del sapone d'olio dì pnl- 
ma, polendo visi usare benìssimo il carbo- 
nato di suda. L' ammoniaca produce sul- 
Tolio di palma efrelli simili a quelli che 
ha Migli altri olii fissi. 

La composizione deirolio di palma con- 
siste prinripalmenfe di due parti ; Puna 
solida, r altra liquida, la prima delle quali 
credfvasi acido margarico, ma Fremy nio- 
slrù essere rm nuuio acido da Ini cliiamo- 
tu piilmiticoy e Stenhouse confermò la ve- 
rità di questa osservazione. Dumas consU 
der.a quell* acido come identico all* acido 
elati'M). La parte lìquida deirolio dì palma 
è acido oleico. 

Per separare P acido palmillco dalPaci- 
do oleico saponificasi 1* olio di palma con 
potassa o soda cnustlsa, e si decompone il 
sapone ottenuto con acido idrorlorìco o 
con acido tartarico. Scìogliesì neiralcole il 
miscuglio d* acido oleico e d* acido paimi- 
tico, e si biscia cristallizzare, spremendo 
poscia i cristalli fra varù doppii di carta 
hihub, operazione che si ripete otto a no- 
ve volte fino a che oliengasi 1* acido pnl- 
inttico interamente «cevro dall'acido olrico 
che rimane discioUo nelle ncque madri. 

Saponificato dì nuovo e separato dal 
sapone con acido idroclorico P acido fou- 
devasi a Go" C. 

Componcsi dì 7 5,} 8 di carbonio, 
I 7,^ I d* idrogeno, e i i,i i di ossigeno. 

Contiene inoltre Polio di palma alenili 
4gn\c»\iul d\ palmiiinoy cU* c una colobi- 
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uaaione di acido paluiittcu a di ossido dì 
glicerito, e li separa spremendo 1* olio per 
togliervi In parte lìquida ; poi trattando 
quella solida con alcole bollente per to- 
gliervi gli acidi palfuilico ed oleico solubili 
ili esso, mentre In pnimitina vi è invece 
insolubile. Sciuglìesi questa a caldo iiel- 
P etere che gettasi sopra un filtro per to- 
gliervi le sozzure. Coi railVeddamento la 
pnimitina si depone in tninuti crUlallì, che 
spreinonsi fra carta bibuU, poi si loimo 
cristallizzare di nuovo nell'etere, e ciò per 
sei o sette volte fino a che siasi levata tut- 
ta la oleina, mantenendo allora fusa la pai- 
niitina per iscaccini ne P etere. 

La palmilina pura fundesi a /|8^ C., e 
con Ir soponificazione dà delTacido paimi- 
tico. Quando venne futa è neutra peiict- 
Inmenle, col rotlìeddiimenlo non dà cri- 
stalli, ma si rapprende io una massa dia- 
fana, simile alla cera e friabile. losulubìte, 
come dicemmo, nelP alcole comune, quel- 
lo anidro bollente ne scioglie una pìccola 
qu.'vntità che col raflVeddamento precipita 
<n fiocchi bianchi. L'etere la scioglie In 
ogni porporzione. In generale, le proprietà 
fisiche della puluiittiia sono mollo analoghe 
a quelle della stearina. Distillando la pal- 
initlna si ha della acroleina. ma non aci- 
do sebacico, e siccome Polio di palma in- 
vece d.i con la distillazione gran copia di 
quell* acido, ne segue, che P acido che va 
tmilo a quello palmitiro nell'olio di palma, 
non è che acido oicico, il solo fra gli acidi 
grassi conoicinti che dìa dclPacìdo sebaci- 
co con la distillazione a secco. 

Pelouse e Boudet hovRrono contenere 
altresì Polio di palma della glicerina libera 
che si può estrarre con P acqua bollente, 
ed anche Slenhoiise giunse ad ottenere in 
tal guisa neutralizzando cobearbonnto dì 
soda gli acidi che P accompagnano, ed 
eslroendola poscia con P alcole. La quan- 
tità avutane fu assai scarsa, ma la esisten- 
za della gliceiina libera nell'olio di palma 
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era cTidente attesa la presenza in quelito- sralilata a 5 u*, oive si asioggettarano ad 
)io di cosi grandi quaotilè di acidi palmi- una seconda preuiuoa energica quanto la 
tico ed oleico allo stato libero. prima, colandone un olio più denso. Ope- 

L'o/io di palma contiene anche picco- raodo sopra saggi d** oKo greggio fusibile 
la quantità di una materia colorante verde- fra 37 e 39% assoggettando il prodotto 
ozztirrastro che è più pesante dell* olio e imbianchito ad una pressioue graduata ed 
suoUi unire sul fondo in istrato sottile eoergica, da 100 parti in peso Payen ne 
quando fondesi quello. ottenne 3 o di sostanza solida biancaslre 

Giova conoscere questi Tarli princfpii un po* duttile, meno però della cera, (11- 
compouenti dell* olio di palma , per le sibile a -f* 49^* 

arti ; uullu meno ciò che più a queste in* La sostanza oleosa scolata dal torchio 
tereisa è di poter separare con mezzi seni- alla temperatura di i 5 u” era fluida, leg- 
plici la parte solida dalla liquida, che per germeote giallastra, facile a taponi6care, 
le loro speciali proprietà, dopo separate, dando sapfine biancastro di odore lieve- 
diveogooo ad tlcuni usi meglio adattate, mente aromatico. 

Ben s’intende non potere 1 * industria Dopo ciò, strano riesce vedere nel 18^6 

separare U parte solida con Talcole, come W, Newton annunziarsi come ioTentore 
in addietro indicossi, il qual metodo riu* d’ un metodo perfezionato di separare la 
teirebbe dispendiosa soverchiamenle e per- parte solida dell’ olio di palma dalla liqui. 
ciò si ricorre unicamente alla spremitura, da, e come il primo il quale avesse osscr~ 
Fino dal i 833 trovasi indicato il mo- voto essere queste parti non combinate, 
do di operare che segue. Versasi I* olio di ma solo mesciute meccanicamente n«ll* o- 
palina in un vaso di terrò chiuso ermeli- lio, e potersi quindi con soli mezzi luec- 
cameute e munito d* una valvula di ticu- canici disunire, senza ricorrere alla $apo> 
rezza; vi si aggiugne circo un sesto di nìficaz>une oda consimili mezzi chimici, 
acqua pura e vi si fa fuoco così che la La sola innovazione che vi ha nel melo- 
pressione salga a due o tre atmosfere e do del Newton sta nell* uso di successivi 
mantengasi tale per due ore. Passate que- riscaldamenti, perchè la separazione sia più 
ste ponesi il liquido pastoso in tacchi di compiuta, c nel modo di depurare la par- 
crine, ed assoggettaosi fra piastre di me- te solida per renderla più atta agli usi 
tallo alla pressione graduata d* un torchio dulie arti, le quali cagiuot ne inducono a 
possente, ottenendo un olio molto fluido riferire la descrizione du lui pubblicatane, 
che scola ed una materia solida e concreta Prendesi dell* olio greggio quale sì tru- 
che rimane entro ai sacchi. va in commercio, o, meglio ancora, deli*o- 

Piiyen anch* esso rifereodo il metodo lio imbianchito, e se ne versa una grande 
d' imbianchimento usato nell' Iiigbillerni quantità in vasi di ferro, che scablansi a 
fino dal 1 84^, diceva che la sostanza SCO- 100^ C., temperatura che s<i$tiensi pel 
turata divisa in pezzi di 3 a 5 chilogpim* cursu di un’ora, dopo la quale versasi ia 
mi, iivviluppuvtui in pannilani, e sì assog- vasche di legno, ove si lascia raffreddare 
gettava ad un torchio idraulico in islrati Iculamenlu ed uve abbandonasi Gnu a che 
con piastre di zinco interposte. Fucevasijla cristallizz.izÌone ìncumìnri . Iiivolgesi 
prima la pressione lentamente alla lenipe- , allora la massa coagulata, divisa in por- 
ralura di 1 j" a 1 5 " C. e spignevasì a lutta^zioni dì 8 a i 5 cliilogrammi, entro pan- 
ia forza del lurcbio. Purluvans! poi lejnilani, e assoggetlunsi ud una leggera pres- 
sliaccìatc il* acido solido io una stufa ri-jsioae, col eba scola un tarso circa dairo- 
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lio alio stato liquido. Gli altri dua tersi 
rimaogonq *n Ulatu solida nti paooi. 

Siccome però ò noto contenere l’olio 
di palma 69 di matena Solida e 5 t di li> 
quida, co«l è chiaro rimanere Delie Miac> 
cìale nucora metà di quest’ ultima. Per 
appararne deiraltra, W. Newton le riscalda 
di Duoro In una caldaia a 100^ G. per tre 
a quattro ore, poi cola io line di legno e 
lascia ratTreddare e crisiatlitiare una se> 
cooda volta, quindi assoggetta la massa al 
tu*‘chÌo, scaldando i panni e le piastre ia- 
terpostevi. Io questa seconda spremitura 
a caldo scola con la parte liquida una 
portione di quella solida, ond’èche il liqui* 
do io essa oltcnuto aggiugr'^i a delPoliu di 
palma da sottoporsi al la prima pressione. Si 
ottiene iu (al guisa, al dire di W. Newton, 
So per 100 di materia solida e C8 di lì- 
quida e quest' ultima inalterata e pura. 

Le stiacciate ottenute come si è detto, 
fondoDsi io un vaso, sostendo la tempera* 
tara a too°, e quando la mossa è beo 
duida colasi in una vasM che alimentasi 
di continuo con acqua fredda epura, nel- 
la proposuione di circa due parti per una 
delia sostanza fusa, col che questa quasi 
istantaneamente si solidifica, e si riduce io 
cristiilli minutissimi,! quali, esposti alParia 
ed al sole, in breve imbianchiscuosi per- 
jellaniente. 

Fondonsi allora inacqua riscaldala con 
tubi a vapore, cui si è aggiunta piccola 
quantità d'arido solforico, cioè un 3 per 
luu disila oiiiteria grassa, la quale depu- 
rasi cosi da tutte le particelle ferrugiuuse 
od altre che vi si fossero mesciute. Tras- 
pt»r(asi allora la tiiasia così depurata in 
altro va>o, ove si fonde di duuyo con 
acqua, aggiugouxlo dieci albumi d' uovo 
per loo*'^'^* di materia \ bollesi un ora, il 
lutto agitando accuratamente, poi sì ab- 
hacuioui}, perchè prcriplliuo le impurità. 
La massa cullata allora negli stampi è 
biaochissioia e cristallizzala. 

Di%. 'l'ccn. \XX. 



Olio -«"S 

Allorché r olio di palma diviene raro, 
od aumenta di prezzo, si allunga od imi- 
ta con sogno o sevo di castrato, culu- 
rati con la curcuma ed aromatizzali con 
iride dì Firenze. La frode si scopre cogli 
alcali che fanno volgere al rosso il colore 
deli' olio di palma fuUlfictilo, e non al- 
terano quello deir olio naturale. Anche 
l*etere acetico può dare iudizio delPadul- 
terazione, sciogliendo, come \ edemmo, per- 
fcUameole l’ olio di paltua puro, cd im- 
perfettamente quello mesciuto con ullri 
grassi. 

Gii usi dell’olio di palma sono vaili cd 
importanti. Si è veduto con quale facilita 
gli alcali lo saponifichino, ed avendo ncl- 
1 * Inghilterra prezzo assai ininure del sc- 
vo, da lungo tempo vi si sostituisce nella 
pi cparazioiie <lei sapmii, e quelli biuiii or- 
dinarli iugleS' sono quasi tulli falli con un 
miscuglio d' olio di palma e lesinu. Il sa- 
pone di so<la è solido, ha udore aioiualìeo 
e benissimo si presta quale cosinelìcu. Il 
colore carico dell’ olio di palma non ne 
permeUeva tuttavia l’uso nei saponi bìar)-. 
chi, ed è perciò che si ricorre ai inttudi 
che abbiamo indicali per indiianchìiio. 

La parte solida, sepaialane con la spre- 
liiitura, e depurala op[mrtunamciile, si 
adopera da circa vcut’amii a farne cande- 
le analoghe a quelle slearicìie. A tale og- 
gi'lto si fanno fondere a b:igiio maria te 
stiacciate ollenule con la spreniiluta, lu- 
sciansi deporre le sostanze dm vi (baserò 
sospese, si aggiugne 0,08 di cera, e si 
Ver»a entro stampi gaeriùti di lucignoli a 
treccia, simili z quelli delle candele sleari- 
ciie. IVcparansi questi lucignoli immer- 
gendoli per 13 ore in una suiuziuiie d una 
parie d' acido borico lu polvere in 3 1 di 
acido solforico diluito, u meglio in 34 
di alcole, spremendoli e lasciandoli asciu- 
gare. 

La patte Iit|uÌda che scola nella spre- 
uiilura »i ado[>cra nello prepurasiouo d'un 
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»apooe biaoco mnrmoroto, limile a quello 
di seconda qualità di Mflrstglia, e Runge 
riconobbe potersi anche impiegare come 
V acido oleico del sero, all* natura delle 
lane, però con qualche maggiore difficol- 
tà, perciocché è più denso, ed il sapone 
che si forma nelle gualchiere non ispu* 
meggia abbiistanta, al che Ruoge crede 
potersi facilmente o\'VÌare, sia aggiugoendo 
UQ poco di sapone di sevo, sia usando li- 
sciva di potassa invece che di suda. E pe- 
rò difetto comune alP acido oleico di sero 
o di olio di palina quello d' intaccare il 
ferro, alterando cosi più presto i denti 
dei cardi, sicché starà al fabbricatore ve- 
dere se questo danno sia compensato dal- 
la economia che per altre parti si ottiene. 
Runge osserva che con P acido oleico i 
pi<nni latii tinti con V indaco non hanno 
tendenza di volgere al bianco, la quale de- 
riva probabilmente dall’ ugnilura delle la- 
ne con olio d'ulira, ch*é quasi Impossibi- 
le togliere perfettamente» 

L* olio di palma trovasi pure uno dei 
piò opportuni per ugnare gli assi, ed al- 
tre parti mobili delle macchine, ed è in- 
fatti il principale elemento della cumpnsì- 
tiune usata a tal fino dai fabbricatori del 
Belgio, eh’ è la seguente. Prcndoosi 5 o 
parti d’ olio di palma, il di ses’o, i 5 o 
d’ acqua di pioggia, di liscivia <11 soda a 
30 ^. Fondonsi in una caMaia Polio ed U 
scvo, aggìugnesi a poco per volta U soda, 
e si aiesce fino a che li tutto ispessisca; vi 
si mettono 8 a io parti d'acqua bollente 
senza cessar di agitare. L.i$clasi esposto il 
miscuglio alP aria in rinfrescatui, conti- 
nuando a limcsculare fino a compiuto raf- 
freddamento. L’ operazione dura due ore, 
dopo le quali otleogonsì i^oa i 5 o parli 
di untume, le quali non costano che 5 o 
centesimi al chilogramma. 

A cagione di questi suoi usi varii ed 
importanti, P olio di palma forma Pog- 
l^eUo d* un esteso commercio sulle co> 
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sta d* Africa. La sola Inghitterra nel 
i 856 ne ricevette 1 7, 5 oo,ooo chilogram- 
mi, trasportativi da 87 navi, ciascuna del 
carico di loo tonnellate. In Francia, il co- 
lore, P udore speciali che comunica ai sa- 
poni preparati con esso, i quali difierisco- 
no da quelli bianchi o marmorati, di cui 
si usa servirsi, impediscono di adoperarlo 
io grande. Così nel i8a6 vi si consuma- 
roDo solo 86,000 chilogrammi d’ olio di 
palma, nel i 858 furono 53 a, 5 oo e 
nel 1859 soli 195,700 '*•**•, ciò che for- 
ma un mezzo centesimo appena delle ma- 
terie grasse adoperate nelle fabbriche di 
sapone. Tuttavia è facile introdurre Polio 
dì palma anche nei saponi fini, massime 
da che si giunse ad imbianchirlo, ed ora 
se n'estese di ronllo il commercio per 
varii paesi d’ Europe. 

( Payb5 — Ste5hocse — Misser — 
4 . Bvssr — Drsiss — Berzemo — 
Francis — CàMsno:* — W. D\vins<ur — - 
W. Ne^vtor — — ni'?(6B — A/cchanic 's 
magatine. ) 

Olio ili papavero. Nell* articolo Olio 
del Dizionario ( T.IX, pag. 1 Co ), vedem- 
mo ottenersi questo dui semi del papave- 
rum somnijerumy un ettolitro dei quali 
j)esa da Co a 70 chilograoiroì, e ne dà 
16 a 37 di olio. Si macinano e si spremo- 
no col torchio a freddo se sì vuole 1’ olio 
dì qualità scelta per la mensa o per altri 
oggetti, o torrefacendoli prima se P oli.» 
destinasi ad usi oien delicati. Giova ser- 
bare i Semi, e preparare P«ilio a poco per 
volta mono a mano che occorre in vari? 
tempi deir anno, cosicché in meno dì tre 
a quattro mesi consumisi, poiché in capo 
a quel tempo perde il grato sapore che ha 
quando è recente, 

Si assoggetta P olio di papavero ad al- 
cune preparazioni per renderlo essiccativo 
ed anche talofci per imbiandiirlo. Il primo 
clTctto si ottiene coniunemeiite, facendolo 
bollire adagio in vaso di terra, ed aggina- 



Digitized by Google 




Oi.io 

gcndo?ì uo oliavo del auo peso di litargi- 
rio e copparosa rossa mesciuti iosieoie. 

Per averlo più limpido e scolorito, mel< 
tesi Polio io vasi molto spanti, sicché pre- 
senti estesa supeifirie, e vi s'immerge in 
due punti diversi uo ottavo del suo pesuj 
di litargirio ravvolto in due sacchetli di 
mussola odi tela fioa^ esponendo poscia il 
tulio almeno per due mesi destate al sole. 

Si ha l’efielto già pronto mescendo a 
loo parti d' olio di papavero, tre parti di 
solfjto di zinco o vitriuolo hiancu sciolto 
in i5o parli d' acqua, esponeodo il mi- 
scuglio al fuoco in un vaso di terra, e 
mantenendovi on leggero ebullimento. 
Evaporalo uno o due terzi dell' acqua, si 
ver»a il tutto ìu un grande vaso di vetro 
u di terra veitiiciala fino a che sì chiarifì- 
chi. Travasasi poi la [Mi te più chiara con 
imbuto di Vetro, il cui tubo si chiude col 
pollice, il quale piegasi un poco in ma- 
nici a da lanciar uscire V acqua e trattener 
r olio. Questo, in capo ad una o due set 
limane, diviene limpidissimo c senza co- 
lore. 

Si può anche imbianchire Polio di pa- 
pavero, mescendolo con uguale qnniUità 
di cerussa in polvere fina, stendendo so- 
pra un tondo la miissn, ed espuueudolu per 
C H 8 giorni al calure d' una stufa, u me- 
glio per alcune ore ai roggi del sole. Può 
eziandio adoperarsi a tal fine una cassa di 
piombo, lunga circa, o'”, 4 ^yl 3 rgB o"*, 3o 
ed alta o,"*o5 a in cui P olio for- 

mi al di sopra della cerussa uno strato 
grosso da a a 3 millimetri. Quando si 
adopera un vaso mollo spanto, otlicosi 
dapprima una grande quantità d'olio, cir- 
ca la metà di quello adoperalo, macinan- 
do prima la cerussa con un poco dell'olio 
da iniidanchirsi, e poscia aggiugnendo il 
resto. 

Venne pure indicato il metodo seguen- 
te per ridurre P olio di papavero in una 
specie di vernice. Sciolgunsi tao gramme 
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di zucchero di Saturno in un litro d'acqua, 
ebe si riscalda in un vaso muovo di terra 
più largo che fondo, ed alla soluzione ag- 
giungoud, agitando di continuo, Ca grom- 
me di liiargirio d’ argento, o protossido 
di piombo cristallizzato in lamine argen-. 
tee, ridotto in polvere finissima, col che 
formasi un color bianco che precipita al 
fondo. Si fu bollire il miscuglio per circa 
un' ora agitando sempre, poi si leva il va- 
so, separasi il colore dopo alcuni istanti di 
riposo, decantando il licore che sopran- 
nuota, si asciuga lentamente, quindi ver- 
sansi sui colore rimasto nel vaso a So gram- 
me d'oilo di papavero, si mesce iolinia- 
mente, e si abbandona il miscuglio, agi- 
tando dì tratto in tratto, se si può al sole, 
fino a che P olio sia imbianchilo. Iiileres- 
sa mollo d' impiegare io questa prepara- 
zione i! litargiriu in polvere molto Qua, 
poiché se le particelle più grosse di esso 
non si scìogliessero, invece d'iiubiancbire 
P olio io arrossirebbero co) loro cuniatto. 
Imporla eziandio che il color bianco non 
indurisca, e non si disecchi lolalmenle, ma 
conservi ancora un poco di umidità, sen- 
za di che dìrneiimcnto sì slacchcrcbho 
dalle pareli del vaso, u noti potrebbe stac- 
carsene del tutto. 

I Quali ne sicno le pi viprielà [irincipali 
delP olio di papavero può vedersi nelPar- 
ticulo Olio sopraccitato, e basterà qui 
nggìiignere ebe a 1 5* ha il peso specifico 
0,9340» ebe e* — s* opaco e a — 1 8 ° 
si solidifica; ma che, dopo congelato, por- 
tato a— 3 ^ li liquefa solo alcune ore do- 
po. Ssciugliesi in 3 $ volte il suo peso 
d' alcole freddo, c in 6 volte d'alcole bol- 
lente ; sciogliesi pure, secondo alcuni, in 
ogni proporzione neli'elere, c, secondo al- 
iti, nella misura di 9 J in luo. L'ammo- 
niaca lo riduce in grumi senza wlterarne 
sensibilmente U densità. L' acido iponi* 
trìco preparato lo tigne in verdastro chìtf^ 
ro, ma non lo concreta^ 
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In aTduni paett, come nel mezzodì del* 
r Alerungna e nel norie della Francm, si 
a<lopera rolto di paparero per oondioien- 
to dei cibt^ e all' arliculu Oi.iu »t ò dello 
come si mesca talora per frode a quello 
d' oliva. Dopo ìmbiancliito serve a maci- 
nare i colori, per pitture, Temici e liuiili, 
per preparare carte trasparenti ed alili 
lidi oggetti. Lo si adopera anche per la il- 
luminazione, ma non è a ciò molto op- 
portuno. 

( tieazELio — NicHorsoa — Fac 
KB — Gicserre Gici.ii — FBBUf>i?ivoi.L.) 

Olio di patate. Ognuno sa che le acque- 
riti di grani e di patite hanno un odor»* 
ed un sapore detestabili, di cui s' ignui«i 
per lungo tempo la causa. In oggi è fuu> | 
di dubbio che un olio parlìcoUre, il qua 
le si separa nella rettificazione delle actjue- 
▼iti citate, cosiituisce il principio che co 
manica loro quest' odure, come anche il 
loro disgustoso sapore. 

Parecchi chimici si occuparono dello 
studio di questa sostanza. Schede fu i 
primo a dimostrarne la esistenza nelle 
acqueviti di grani ; egli vide che se ne .se- 
parava col freddo, e che, una volta isola- 
ta, poteva infellare delle acqueviti pure, 
disciogliendovisi. 

Fourcroy e Vauquelin ammisero, che 
quest' olio, lungi dall' essere un prodotto 
della fermentazione, come alcuni avevano 
creduto, è,all'opposlu,già formato nelgra-j 
no, come, per esempio, nclPorzo, il quale | 
esaurito con lavacri d'acqua, cede in se*; 
guito il suo olio all' alcole puro. Payen 
andò piò oltre, e indicò I' organo dove 
ha sede quest* olio, almeno nelle patate, 
eh* è la fecula, e più specialmente i tegu- 
menti di essa. 

La naturj » composizione dclf olio di 
palate furono |iit’namente chiarite da Ca- 
hours. £ da collocarsi nello classe dei 
principii immediati iiicgliu definiti, e si 
deve considerare come uo alcole portico* 
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|Ìare isomorfo con l'alcole comune, ed 
ap[nrtenenltf alla serie iniercsii.'wie che 
comprende quest' ultimo, lo spìrito di le-* 
'gno e r ctalo. 

Si è costretti ad ammettere nell'olio di 
potute e nelle combinazioni che ne derU 
vano, resistenza di uii ladicale particolare, 
che si può facilmente ottenere allo stato 
isolalo, ed è 1 ' amUeno, e sì trova dietro 
ciò che r olio di patate ò un biulrato di 
(imilenOf che venne altresì chiamato a/* 
cole amelico» 

Trovasi r olio di patate 'tnisto a gran* 
de quantità d'alcole, uei residui della ret* 
tificaziooe deir acquavite di fecula. Per 
depurarlo, agitasi a vaile riprese nell' a* 
equa, e distillasi in seguilo fino a che re- 
bollimento giunga a i 5 j% raccogliendo 
allora in recipiente sefiaralo il prodotto 
ch'è un liquido, il cui punto d'ebolltmen- 
to non varia più, finché dura la distilla- 
zione. Rettificando nuovamente si ha ro- 
llìo affatto puro. 

I £ allora un liquido oleoso, fluidissimo, 
limpido, bianco, e che solo si colora do* 
jpo lunghissimo tompo ; il suo odore è 
^ forte, e senza essere felìdu, fa nausea, e 
riesce a molli insopportabile ; alcuni lo 
paragonano a quello dell'acido idrociani- 
co, ed è quello stesso che hanno le acque- 
. vili di fecula non rettificate^ ha sapore 
|acre e bruciante ; è mollo volatile, sicché 
versato sulla carta si dilegua, senza lascia- 
re indizio di sé. A i 5 ^ il suo peso speci- 
fico ò 0,8184* disposto ad un freddo 
|di — 19 a— ao® prende l'aspetto dell'o- 
dio d'anici congelato ; a^i8® fundesì to- 
I talmente; sotto Io pressione di 0,^6 bulle 
a i 5 a®, né s'ispessisre bollendo alquanto, 
j Air avvicinarvi di un corpo con fiamma 
si accende, ma tosto si s{>egne, e brucia 
idìificilmeole, a menu che n<m sia calilo, 
nel qual caso arde, se< ondo P«lieian, cuti 
fiamma bianca, senza fumo, s mile 0 quel- 
la del gas d' illuminazione : secondo Du- 
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mas SnTece, con SamoiB nn porìsttmo 
atzQrro. Diffonde tollavia un ingrato odo- 
re anche usandolo in una buona lampa- 
nn, talché la combustione siane quasi com- 
piuta. 

Posto in una bottigtia ripiena d' aria e 
frequentemente aperta, nello spatio di due 
anni, quest’olio suhi un’ ulteraiìone poco 
sensibile \ possedera allora soltanto una 
reatiooe debolmente acida ; agitato con 
magnesia caustica, una piccola portione 
di questa base fu disciutta. facendo ero- 
poiare il sale magnesiaco ad nn rmte calo- 
re, si ottenne una massa di struttura crì- 
stollina, solubile ncIPacqua, la quale, scom- 
posta da un acido, srituppò una sostanza 
oleosa, che presentava molle analogia con 
1* acido rolerianico. 

Scìogliesi nell’acqua in tal proporzione 
da scemarne il peso specifìco di o,oioa, 
le comunica il suo odore e la proprietà di 
spumeggiare agitandola. 

?ieiràlcole sciogliesi in qualunque pro- 
porzione, e l’acqua non separa l’olio che 
quando sia io grande eccesso sull' alcole, 
e se non è molla^ I* uUo separato dall’al- 
cole ri sì torna a discìurre se si agita il 
miscuglio. 

Ditcìoglie te grascle, gli olii fissi e tu- 
latiti, la canfora e le resine ; col fosforo 
forma una pappa, direneiido di colore 
citi ino e acquistandone 1’ odore agliaceo^ 
nò dando precipitalo col raffreddanienlu. 
A caldo tiene sciolte piccole qtinnillà di 
solfo o di gomma einsticn., e le depone nel 
ralfreddarsl. L* iodio vi si scioglie bene, 
Facendovi passare per qualclìe tempo 
del cloro gassoso diseccalo, questo viene 
assorbito, I’ olio lignesi in verde, si riscal- 
da, sviifippa mollo acido tdroclorico e dà 
un prodolU» analogo molto al rlorolo. 

Se si pone a contatto dell’ acido idrn- 
rlorico gassoso, ne o.«sorbe prontameote 
grande quantità, si svolge del calore e 
imbrunisce. 
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Distillando ripetutamente l’ olio dì pa. 
tate sopra l’acido fosforico anidro, Cahniira 
dice ottenersi nna sostanza para, liquida, 
oleosa, scolorila, limpida, di odore parti- 
colare aromatico, più leggera dell’ acqua* 
e che bolle rerto 1 6 ®, ed è l’ amileno. 
Secondo ricerche posteriori di Balard, 
sembra tuttavia che l’ amileno nell’ atto 
medesimo io cui si separa possa conver- 
tirsi in molli carburi d’ idrogeno ìnegiiaU 
meote volatili, e che si possono isolare 
nella distìliazione. Ad ogni modo, dall’a- 
zione dell’ acido fosforico anidro sull’ olio 
di patate, invece che un carbonato d’idro- 
geno con una temperatura costante di 
ebollizione, egli ha ottenuto un prodotto 
che bolle a fio®, ma il cui punto d’ ebol- 
lizione gradatamente s’ innalza sino a aSo® 
almeno. I prodotti raccolti, cosi a questua 
estrema temperatura, che a temperature 
intermedie, offi irono, del resto, costante- 
mente la composizione dell* idrogeno bi- 
carbonato. 

Questo miscoglin di carburi Isomr.Tiri 
diversamente volatili, si può anche otte- 
nere per pozione dell’ acido solforico c 
del cloruro di zinco, sull’olio di pafnte. 

Quest’ olio, agitato con una sohjzione 
di cloruro di zinco che pesi .''ilmeno 
all’ areometro, non si mesce con es|n, e se 
ne separa facilmente mediante il riposo ; 
ma se si riscaldano queste due sostanze, 
succede il miscuglio, ed il llquirlo omoge- 
neo che ne rimila incomincia a distillare 
alla temperatura di circn i 5o®. Se si di* 
still .1 nuovamente il prodotto ottenuto, la 
sua ebollizione, che principia a manife- 
starsi a fio®, continua senza interruzion*, 
innalzandosi successivamente la tempera- 
tura sino presso a 5oo®. Con distillazioni 
successive dri prodotto più volatile, si 
ottiene un liquido il cui punto d’ebolli- 
zione si trova compreso fra 35 e 3q®. 
Questo liquido, di un odore leggermente 
agliaceo, e che ricorda compiutamente 
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quello dei produUi dell» scomposizione 
della gomma elastica pel fuoco, è anche 
esso un carburo d' idrogeno iiomrrica 
Con r idrogeno corboiialo. La densità del 
suo vapore è a,68^. 

Se si tratta con una nuova quantità di 
rloriiro di zinco Io porzione de! pro»l'jt!o 
d’ onde venne sepaiato Ìl carburo prece- 
dente, e se lo si dialilla T 1 Uo^ame^le, coo- 
brmdi) anche i prodotti ne la storta che 
racchiodc il cloruro, nninchc nessuna por* 
zione di liquido sfugga alla sua azione, si 
rinnisre poco a poco alla supeifìcie del 
licore solino, ima materia oleosa che non 
c più mescolabile con esso. Quesfolh< 
bolle ad una temperatura che è lungi dal-| 
l'essere r.o&tcnte, poiché negli esperimeni 
dì lìolard sembrò %’ariare da iGo a o6o^. 

1 primi prodotti contengono un liquido 
che sì ottiene più abbondantemente con 
r acido solforico c che pare non esser 
altro che T etere amilico, ma la più gran 
parte è formata da un miscngliu di car- 
biiiì isomerici, analoghi a rpielio che si 
ottiene mediante fazione delf acido fosfo- 
rico anidro. 

1/ azione delf acido solforico sulf olio 
di pitale, secondo Ibilard, è ancora più 
complicala di quella del cloruro di zinco. 
Se ti fii un miscuglio, a volumi eguali, 
d' olio di patate, H' acido solforico cd 
acqua, e lo si poi ta fino all’ebollizione, 
che inooinlncia a manifestarsi a cir- 

ro, non si giunge, neppure nggiugnendu 
del nuovo olio dì [intate per sostituire 
quello che si dilegua, a prevenire Io svi 
luppo d'acido solforoso. 

lUinane nella storiai una massa vÌscos;i| 
nl'bondiiullssima ; il prodotto distillalo, 
contiene ìl c.irburo volntitìssimo che for-, 
nisce ìl cloruro di zinco, delf alcole ami-i 
Ileo indecomposln, i caiburì isomerici con^ 
I’ idrogeno caihonato, e poco \utafili; ntn 
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cioa a quella del monidrato d' amilenOf 
ed una densità dì vapore che giustifica 
questa composizione. Silfallo Composto, 
che, come fetere urdìmitio, dà due volu- 
mi di vapore, meriterebbe adunque uno 
studio profondo ; ma la produzione si- 
multanea dì alcuni carburi d* idrogeno, 
di volatilità eguale alla sua, probabilmente 
renderà assai difiicile la sua compiuta pu- 
rificazione. 

Quando si mettono in contatto por- 
zioni eguali in peso d' olio di patate e dì 
jaciiio solforico a 66, il miscuglio sì colora 
fortemcDle c si riscalda senza che si svi- 
luppi f acido solforoso ; la reazione si 
compie tutta intera anche senza essere 
obbligati a riscaldare il miscuglio. In que- 
sta circostanza, si produce un acido par- 
licolnre, che si può facilmente isolare dal- 
r acido solforico in eccesso, neutralizzando 
il liquido acido mediante il carbonato di 
barite. 

Dumas e Sias ottennero una debolissi- 
ma quantità dì acido valertanico, distillan- 
do a varie riprese f acido nitrico con 
l’olio di patate, sehliene, quando si ado- 
pera delf acido concentrato, f azione sin 
vivissima. 

Mescendo f olio di patate con T acido 
solforico concentralo, in modo dn formare 
una specie d'acido solfovinico, che sì fa 
reagire sul bicromato di potassa disciolto, 
si possono ottenere due prodotti dill’eren- 
ti. Appena rnesciiiti i due corpi, si separa 
un olio più leggero delf acqua, neutro, e 
•lotalo della piuprictù c della composi- 
zione del videiiato di ossido d'amido. Se 
sì fa bollire questo olio con bicromato di 
pi>(a.<^SR ed acido solCoiico diluito, si con- 
velle in ocido valertanico che distilla con 
f acqua. 

Cuhours ha mostrato che qlle^lo pro- 
dotto può nascere onche sotto f influenza 
delf ossigeivo 
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fialard, iludiaodu I’ axiobe dell’ acidu 
nitrico fuir olio di palate, ne ottenne in- 
teressantissimi risullamenti. 

L’acido nitrico, non può, come quelli 
idrocluiico c solforico, mescersi con l'olio 
di patate, e scuibra non esercitare, a fred- 
do, nessun’ arione su di esso; ma se s, 
versa un volume di olio dì patate cd un 
volume e mezzo di acido nitrico in ima 
stolta, che non deve esser riempiuta dal 
niisciiglio che fino ad un sesto al più, e 
se s’ innalza la temperatura del miscuglio 
sino a che incominciano a svilupparsi al- 
cune bolle di gas, 1’ azione, di cui questo 
sviluppo gassoso è l’ indizio, si produce 
sou una grande violenza, che ennvien 
moderare, immergendo la storta nell’acqua 
tredda, fino dall’istante in cui quest’azio- 
ne principia a manifestarsi. 

Allorquando la reaziuue si è acquetata, 
si trova nella storta un liquido acidu, giul- 
l.isli o, che contiene deir acido valcrianico, 
c nel reiiplente che cunvien circondare 
di ghiaccio, sì rinieiigonu due strati di 
prodolli, uno infciiorc, acquoso, analogo 
D quello che rimane nella storta, l’altro 
che galleggia, ed è furlamente colorato in 
verde. Questo proilottu, lavalo con acqua 
che gli tolga gli acidi nitrico e nitroso, ai 
spiali si trova luess iiito, contiene vari! pro- 
dotti ; etere valeiico, una sostanza che 
non si rìusi i ail isolare, ma che par su- 
scettibile, spiando si tratta con la potassa, 
sii produrre uno sviluppo d’ animoiiias-a, 
mia materia resinosa gialla, e Gualnieiilc 
r etere nilrosn dell’olio di patate. 

Questo etere nitroso bolle a gG". È 
leggermente tinto di giallo. Il suo colore 
si valica mesliaiile I’ elestizione ilella teiii- 
peiatiiru ! riluina olla sua priuia fiuta col 
talli eddamenlu. I suoi vapoii sono leg- 
gci niente rutilanti. Il suo equivalente chi- 
luico sia sjiiulliu volumi sii vapore. Que- 
st’ etcj'c può anche otieiiersi in una ma- 
niera dii ella, facendo ari iiare nell’ olio di 
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patate una corrente di vapori nitrosi pro- 
veniente dall azione dell’ acido nitrico 
sull' umido. 

Il cloruro di calce eseicìla una dello 
più intense azioni stiil’ olisi sii patate ; ma 
sebbene sia infiniliisnenle probabile che 
venga .accompagnala ilalla lòrmazionc di 
un prodotto anali'go al cloroformio, non 
la si è ancora baslaiiteiiienle isliidiala, per 
poter affermare qualche cosa io questo 
liguardu. 

Baiarsi ha preparato alcnni eteri cd 
ossacidi con 1’ olio di patate, adoperaiisbt 
il metodo diretto, per prevenire la forma- 
zione di quei carburi d’ idrogeno, cui 1’ a- 
ziune deiracidu solforico dà costuiileiiicnio 
ungine. Egli ottenne cosi l’ etere ossalico 
e r etere valerianico. 

Allorché si traila a caldo 1’ olio di pa- 
lale con un recesso di acido ossalico, si 
ottiene alla parte inferiore del vaso un 
lispiislu acquoso, che è una soluzione sa- 
turata sii acido ossalico, e galleggia un 
lìspiido olesiso il’ un odore sii cimice pro- 
nunciatissimo. Qsieslo liquìsio alcolico cd 
etereo, col raniedduiiicnto, siepone puro 
‘lell'iicìdo ossalico. 

La puNi.ssa Isti alala ha un’ azione sem- 
plicissima sull’ olio di palale, iimlandolo 
ili un acislo esattamente situilo a quello 
Milei ionico naturale. 

L’ olio di palale puro componesi di 
Gft,G3 dì curhoniu, i5,.^3 d’ iilrugeiiu o 
‘7 i!) 4 ossigiiiu. 

Tutlsielié ili alcune filihticlic d’ acque- 
vili di p.ilale o di grani si ullengn una 
tale quantità di quest’ olio sia potersene 
liane forse un qualche profitto, pure 
I aspetto sotto il sjiiale finora iiileiessa 
più direllamciile l’ iinluslrìii è per la pre- 
senza di esili nelle acquevili stesse e per 
la iiilhienza che può esercitare su quelli 
che ne bet ono, e giova perciò saperne gli 
elicili sull' ecniioniia aiiiiiiule. L’ odore di 
quest olio, iusoUiibile per certe pvisoue, 




3&0 Olio 

eccitando la tuu«, è sufcettivu dìcitgio- 
narc in pochi Istanti dcliquii più u menu 
lunghi, preceduti da vci ligini e da nausee, 
e susseguitate da annienlamculo d«iraaio- 
ne nervosa, stalo che è soprattutto cara!- 
terizrato da un iDdebulimcnto delle nicm* 
l;ra iofeiiuii, ciò che può durare dodici n 
>cnliqiiatlro ore. In una persona dì srjiii* 
sita sensibilità, una sola goccia di olio po- 
sta suir estremità della lingua, o sola* 
mente I* odore cagionami questi accidenti. 

La sua azione varia seainJo la suscet- 
tibilità nervosa, la forza, Tetà degli indi- 
vidui. £ per questa ragione che taluni 
hanno potuto senza ioconveoiente rima- 
nere lungo tempo in un* atmosfera pre* 
goa, per cosi dire, del vapore dell* olio di 
patate. 

Quest* olio, acre, ardente, che attacca 
lo gola, amministrato interoatuente, irrita 
la membrana mucosa delle vie digerenti, 
e, compurativameote agli altri olii volatili, 
^ore tanto più energico, quanto che è 
meno volatile e più solubile ; tullavia gli 
accidenti cessano positivamente allorché 
rullo è vomitato; siccome però agisce sol 
sistema nervoso, non si può mettere in 
dubbio che non possa determinare io tal 
modo occidenti per ossorbimento. 

Se sì esamina I* azione di questu olio 
quand* è nnito ad una grande quantità 
di alcole, come lo è nell'acquavite di pa- 
late o di grano male depuralo, sì trovano 
anaira Indiziì della sua forza; bencliè 
questa acquavite, eume ognuno su, sìa una 
hev linda, della (putle i popoli del Norie 
fanno un frequente uso cd anche eccessi- 
vo, pine, pii>l>abilmeute solo per ragione 
il* ubiiu«iine, eglino Ih supportano senza 
inconvenienti; nulladimeno Tubbi iaciieizu 
che loro cagiona questa bevanda, trae seco 
un disagio molto più grande di quello ca- 
gionalo dall' acquavite detta di Francia. 

Quegimo che non sono accostumali a 
questo liquoie, provano, allorché ue iaHOO 
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abuso, un cccitaniciitu molto più forte, 
r ubbriachezza è spesse volte accompa- 
gnata da un delirio foriuso, ed il disagio 
è ancora più dinlioto. Ciò che indusse a 
pensare ai soldati, che fecero le campagne 
del norte, che quest* acquavite contenesse 
dell* olio di vitriuoio. 

Si vUiero alcune persone alle quali un 
plccido bicchiere di quest* acquavite ca- 
gionava una timpanilide delle più gravi, 
inconveniente che si rinnovava ogni volta 
che bevevano di questo liquore; P acqua- 
vite dr Francia, il rum ed anco P acqua- 
vite di (lutate ben depurata, non prudu- 
cevBDo loro nulla di sìmile, ed anzi questi 
liquori facevano cessare gP inconvcnicmi 
proJutti dall* acquavite di fecola o di gra- 
ni mal depurati. Ponendo in fusione in 
quest'aripiavile della caonelb, del c.tfle ab- 
hrmlolilo, ed altre sostanze amare o aro- 
matiche, perde le sue nocive priiprielà. 
Da ciò che precede è evidente che P olio 
volatile ufteoutu con la rettibcaziunc del- 
I* ocqu.'ivile di patate o di grano ha sul- 
1 economia onìuiule un* azione mista, che 
lo distingue, come un intermedio fra gli 
olii volatili e Palcule. 

Qualunque sia P opinione che viene 
'adottata a tale (uo(iosito, rimane sempre 
fermo che la presenza dì quest* olio nelle 
acqtieviti di palate o dì grani, quando so- 
no unimlnislrate come bevande sliuiulanti, 
(iiiò produrre accidenti, la gravezza dei 
quali vaila secondo la individuale suscct- 
tibiiità, e che, per conseguenza, i disltlla- 
lorì devono uictlerc in (ualica tutta la loro 
diligenza per iqiugliaie di quest* olio gli 
spirili che servono pei liquori ; scopo cui 
(lossono lutti giugnere con le dislilUziuui 
convenierilemcute diieUe. 

(Feli.ztan — Dluas.) 

Olio {Ji pepe. Quest* olio si estiae dal 
pcjie comune (p^j)cr ntf>iwnj. Allo stalo 
fresco è lim(iido e scotolilo ; ma poco a 
poco diveuta giallastro. Il suo udore è 
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analogo a quello del pepe, ma dod parte- 
cipa del iiiu sapore abbruciaote. Rettifi- 
cato, mercè la distillaxiuoe, con acqua sa- 
lata, e diseccato sopra cloruro di calcio 
fuso, è perfettamente scolorito e fiuidissi- 
roo. La sua densità è pari ao,864> Il suo 
punto di ebolllaiome è compreso fra 167 
e 170 °. Dumas riconobbe che questa su- 
stanu racchiude il carbonio e l' idrogeno, 
nelle niedrainie proporsioni dell' olio di 
t ementioa. La densità del tuo rapore, 
secondo Soubeirao e Capitaine, è pure 
eguale a quella di quest'ultimo. 

Facendo passare -dell’ acido idroclorico 
secco neir olio di pepe, ne assorbe una 
grande quantità e ti colora molto, come 
fanno tutti gli olii volatili analuglii ; ma 
non ti ossei va mai nessuna apparenxa di 
cristallixzaziune. La canfora liquida di 
pepe si piirilica facilmente se si filtra so- 
pra uno strato di carbone coperto da al- 
quanta creta, e diviene allora intieramente 
scolorita. (Dcass.) 

Olio di pesce. Propriamente parlando 
sarebbero a comprenderti sotto questa 
denominaxione anche alcuni di quegli olii 
onde si è separatamente parlato, come 
quelli di balena e di merluxso, e ad essi 
pure sarà di fatto applicabile quanto dire- 
mo sui messi propostisi per la depurazio- 
ne. Oltre a quegli olii, che si distinguono 
con nome speciale, comprendes! sotto la 
generale denominazione d’olio di pesce 
quelli che si traggono da varie sorta di 
cetacei od anche di altre minori specie di 
pesci, come quelli di delfino, di foca u 
vitello maiino, di anguilla e simili, i quali 
ti ottengono per lo |ùù mediante I' ebolli- 
mento delle parli dei pesci nell'acqua. 

L'olio di pesce che si suol trovare in 
eummercio è liquido, di un giallo bruno, 
di odore molto sgradevole. Il tuo peso 
specifico a ao° è di o,ga;, e col raflred- 
damento depona una parte solida o stea- 
rina che ti separa con la filtrazione. 

Suppl. Dii. Tecn. T. XXX. 
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Questa stearina ti colora quando ti fa 
bollire con alcole che ne estrae dell’ olei- 
na. Cento parti d' alcole anidro bulleute 
dltdolgono 55,5 parti di sleariua. Raf- 
freddandoti, la soluzione da prima cristalli 
bianchi e lucenti, poi cristalli giallastri, e 
da ultimo un liquor bruno e denso, che 
sembra contenere una materia prodotta 
dall’ azione dell’ alcole sulla stearina. Con 
la saponificazione, questa stearina sommi- 
nistra una glicerina amara e alquanto zuc- 
cherina, un poco di acido fbcenico, a 
o, 88 g di acidi grassi, coloriti in giallo da 
una materia bruna, solubilissima nell’ al- 
cole, e infusibile nell' acqua bollente. 

L' eiaina non viene decomposta dal- 
r alcole. Cento parti di alcole anidro bol- 
lente ne disciolgono iza; la soluzione 
comincia intorbidarsi a 63°. Trattata con 
metà del suo peso d’ idrato di potassa, sì 
saponifica faedmente, pruducendo una gli- 
cerina di sopor fresco, un poco di acido 
focenico, dell'acido margaricu e dell'acido 
oleico. 

La grande proporzione di mucilaggine, 
e un principio colorante ranciatu, che 
contiene I' olio di pesce, ma più di tutto 
r ingrato suo odore e la importanza che 
avrebbe per varii usi, come vedremo, solo 
o mesciuto con olii vegetali, fece che molli 
cercassero di depurarlo e disinfetlarlo, e 
parecebii melodi si redonu suggeriti a tal 
fine, fra i quali risale a più che trent'anni 
fa quello di Speer di Weslminster fondato 
sulla proprietà che ha il buiniuo di com- 
binarsi con la gelatina e di formare con 
essa un precipitato insolubile. A tal eflèltu, 
agitava in un grande vaso I' olio, l' acqua 
e il tannino, poi decantata, rendendosi 
l'olio di pesce assai più allo a bruciare, 
e, a quanto diceva, anche inotloroso, ri- 
sullamenti però che non pare fossero gran 
fatto soddislàceoti, poiché quel metodo, 
lungi dal diffondersi, cadde nell’ oidio. 
Altri mezzi di depurazione più recente- 
36 
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mente propostisi, Tennero tnl finire del 
i84^f proTatì ed esaminati da Prcisicr e 
Gimrdin,che li IroTarnnn tutti più o meno 
imperfetti ed insnlfirienti. 

Così Davidson d* Edimburgo propose 
di disinfettare Tulio, trattandolo coirono 
per cento di cloruro di calce stemperato in 
una sufficiente quantità d’ acqua, agitando 
fortemente il miscuglio, ed assicurava che 
l'odore Tcniva totalmente distrutto. Eglino 
Terificarono invece che con questo mezzo 
non si ottiene che una materia biancastra, 
densa, che si chiarifica, aggiugoendovi 85 
gromme d* acido solforico, allungalo io 
sedici o venti volte il sno peso d' acqua. 
Si agita il miscuglio, si fa bollire dolce- 
mente, e dopo averlo feltralo ancor caldo, 
si lascia rafiVeddare e in riposo per qual- 
che giorno, Girardin c Preisser asserisco- 
no d'aver ripetuto questo metodo senza 
ottenere un sodisfacente risultaroento. 

Il giornale settimanale delle arti c me- 
stieri di Londra indicava diversi metodi 
per la puriGcozionc dell' olio di pesce. Il 
primo consìsteva net mescere con un gal- 
lone (o*”** ,045) deir olio da purificarsi, 
o^*'** ,o 2 8 dì creta polveritzDta e o*^‘**,o 4 a 
di calce viva spenta ; si agita fortemente 
il miscuglio, e vi si aggiungono o ‘^'^‘,250 
di acqua. Si lascia riposare due 0 tre ore, 
si agita di nuovo, e si ripete quest' opera- 
cione per due o tre giorni. Si aggiungono 
atlurn o^’',7io di acqua, nella quale si 
(tinno sciogliere o‘^,o2 8 dì sai comune, 
e si agita In mescolanza a diverse riprese 
durante due giorni ; si lascia posda io ri- 
poso e si decanta l'olio. 

Un altro metodo a freddo, applicabile 
nir olio di merluzzo, consiste a versare in 
4 litri c mezzo d' olio, previamento pre- 
paralo col metodo precedente, 28 gratnme 
di cieta, poscia, dopo ventiqtiaUro ore, 
a 8 gramine di potassa sciolte in 1 1 5 grani - 
me di acqua, c dopo alcune ore 5 y grarn- 
fuc di sai comune scipite in o*^', 470 di' 
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acqua. Dopo alcuni giorni di riposo si 
può decantarlo. 

Anche questi due metodi vennero rìco- 
nosciiiii inefiìcaci da Gìrnrdin e Preisser. 

Lo stesso giornale assienravu che col 
seguente metodo sì depura molto bene 
l' olio, in modo che può servire nelle 
manifatture dì pannilanì. 

In circa litri 4)5 (un gallone) d'olio 
infetto si pongono o^“'-,o 35 di creta, cd 
ugual quantità di calce spenta in o‘^*\475 
di acqua. Dopo aver rimosso e lascialo in 
riposo per alcuni giorni il miscuglio, vi $t 
aggiungono o*'*'‘',4 7 3 di acqua c o**“*‘,oS 5 
di potassa; ti riscalda il liquido senza far- 
lo bollire, c si ritira dal fuoco quando ha 
un lieve colore d'ambra ; non restandogli 
allora che un odore piccante ed aggrade* 
vole. Si Bgginngono finalmente o*^‘‘*,473 
di acqua, nella quale si (anno sciogliere 
JJ jale j Q quando si è fatto 
bollire Ìl miscuglio durante una mezz'ora, 
si versa I’ olio in un vaso, ove succedono 
i diversi depositi. — Questo metodo, se- 
condo i succitati chimici, non opera tut- 
tavia la disinfezìone dell'olio. 

Anche nella collezione inglese dei pri- 
vilegi! d'invenzioni si trova la descrizio- 
ne di parecchi melodi che Girardin e 
Preisser ripeterono. L* uno consista nel 
trattare a freddo gli olii di pesce con car- 
bone di ossa ridotta in piccoli pezzi, ed 
agitare di tempo in tempo il miscuglio, 
poscia a feltrarlo con carbone animale. 
Questo metodo chiarifica gli olii, e loro 
leva una parte del colore bruno, ma 
non ne diminuisce per nuTa 1' odore in- 
fetto. 

Un altro metodo, pubblicatosi in Fran- 
cia, non ha meglio riuscito. Consisteva 
nel versare nell' olio una soluzione di bi- 
cromato di potassa, agitare fortemeute il 
miscuglio, poscia aggiugnervi ima solu- 
zione di acido ossalico. Si sviluppa una 
' reazione assai viva ; ma si trova che V olio. 
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dopo il riposo e la decanlaziune, nulla ha 
perduto del suo udore primitiro. 

Si è inserito, nella collezione francese 
dei privilogii d'invetizioiie, un metodo, che 
consiste nello scaMuie a piccuia hullitura 
r olio di pesce cou dieci parli d' acqua 
per ciiK]ue io sei ore e ad aggiungerti, 
durante la cottura, un liquido Jatliginoio 
composto di un dodicesimo di calce ed 
altrettanto di creta sciolte in una parte di 
acqua. Si lascia in seguito in riposo il 
miscuglio, si decanta e si fa passare rollo 
iu grandi iiuhuli a traverso lana cardata 
od anche caibune pesto. Questo metodo 
chiiiriHca V olio, ma non Io scolora e non 
lo disiufetla che imperfettamente. 

A Roueu si putiGca Polio di balena 
col mezzo dell* acido solforico, operando 
come cogli uhi regetaUli; ma questo mo- 
do di chiarifìcazione non toglie uè il Colore 
DÒ Pudore. 

Se, avanti di sottomettere Polio a que- 
sta operazione, si agita durante alcune ore 
con creta, e se vi si fa passare in seguilo 
una corrente di vapore acqueo, si ottiene 
un liqtiido biancastro, il quale, aggiuntovi 
una quantità conveniente d' acido solfo- 
rico, lascia depositare del gesso col ripo- 
so. L'olio chiaiifìcoto o filtrato cou car- 
bone animale, ha perduto porzione del 
colore carico, e non ha più odore cosi 
pronunciato ; ina non si ha una disin* 
fazione compiuta, neppure dopo parec- 
chie filtrazioni successive. 

L' ossidazione deiP olio non conduce 
che a risultamenti assai cattivi. Gìrardin 
c Proisser hanno osservalo che gli olii 
filtrali, e trattati tanto cui cloruri, che con 
b calce o la creta, o cu! carbone animale, 
e<l abbandonati in seguito a se medesimi 
per treula o quaranta giorni , bschiuu 
poco a poco depositare una materia bian- 
castra organico, solubile ueiP acqua e uel- 
r etere, analoga alla margarina : mentre 
questa materia $i deposita, P olio si sco- 
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fora Sempre più. Sì ottiene dciP olio dì 
[tescc da star al confronto, pel suo aspet- 
to, coi migliori olii d' ulive, esponendo al 
solo Polio sottoposto da prima alPaiiunc 
del cluiutu dì calce e filtrato parecchio 
volte sul caibone animale. L' udore s' In- 
dubolUce sempre più sema però scompa- 
rire del tutto. 

La semplice esposizione ul sole durante 
parecchi! mesi basta anche per determi- 
nare nelPolio un deposito abbondante, per 
chiarificarlo e dUiofetlarlo sensibilmente. 

Se si pone a contatto P olio di balena 
eoo la lisciva caustica, impiegata in pro- 
porzioni assai piccole ed a freddo, non st 
tarda a produrne lo scoloramento ; la 
massa si separa in due strati distinti j Puuo 
superiore, quasi scolorito, è olio assai flui- 
do ed assai limpido, ma che conserva 
sempre delPodoie } P altro inferiore, po- 
co abbondaule, è un miscuglio della sulu- 
zioue alcalina, fortemente colorato in bru- 
no, c di tutta la parte solida dulP olio di 
balena , analoga alla margarina. L' olio 
decantalo non ha bisogno di subire verna 
altro trattumculo di purificazione; è pro- 
prio in questo stato a tulli gli usi delPin- 
dustrla, eccetto il suo odore, che è sempre 
assai prunuiit'ialo. 

Dalle spei'ieiize di Gìrardin e Preisser 
inslituite sugli olii di pesce risulta che si- 
no alla fine del 1843 QUO si conosceva 
alcun mezzo efficace per levare a questi 
olii il loro odore tanto forte e disaggra- 
ilevole. Ciò che eglino trovarono di me- 
glio a fare era dì sotto[>orli alP azione de- 
gli alcali, oppure a quella successiva della 
creta, del vapore acqueo e delP acido sol- 
forico, di lasciarli io riposo e di filtrarli 
a parecchie riprese con carbo^ne animale. 
Con ciò si ottiene un olio chiaro, meno 
colorato 0 d' un odore meno ripugnante ; 
ma iu quanto alP averlo seuza acssuo 
odore, Gìrardin c Preisser credevano do^ 
versi liouQcìaic «d ogni ipcranzn* 
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Fuco dopo queste oMerraxioni, Lherì- 
tier e Diifresae proposero un altro meto- 
do di clepuraxione, del cui buon effetto 
induef a sperare l’ essere desso in gran 
parte fuodatu tu quelle operaiioni per lu 
appunto, che, come vedemmo, indicarau- 
si le migliori da Preisser e Girardìn. Esa- 
minate le cause che alterano la pureiu 
deir olio di pesce, si poterono cuniinctre. 
a loro credere, cuo ripetute sperienxe, che 
giugnendo a precipitarne la materia colo 
rante, e a lil>erarlu da una gran parte del 
la mucilaggine che contiene, ti può ridui 
lo attissimo alla illumìnaiiune e alla p>r- 
paraiione dei saponi. Il metodo che sug- 
geriscono dietro questi dati, e che dicono 
avere usato con buon successo, consiste : 

I ° Nell’ uso della potassa caustica me 
sduta con acqua, per operare con l' aiutii 
del calore lo scoloramento dell' olio r 
tenervi sospesa la mucilaggine. 

3.° Ndl’ uso del vapore, una corrente 
del quale passando attraverso l’ olio dopo 
la prima operaiiune fa precipitare la nm- 
cilaggine ; 

5.° Neir uso deir acido solforico c del 
carbone animale, cui quali trattasi I' olio 
dopo le altre due operationi, per finire di 
chiarificarlo, e renderlo tale da sostituirai 
al migliore olio da bruciare. 

4 Finalmente, nell’ uso del cloruro 
di calce e dell* acido solforico per trattare 
r olio dopo le prime due operaùooi nel 
caso che si volesse impiegarlo per la fab- 
bricaiione del sapone e renderlo affatto 
ioodoroso. 

Posti in tal mudo i principi! davano le 
pratiche avvertente seguenti sulle esecu- 
xiune del loro metodo, le quali devono, 
come è ben naturale, modificarsi, o nelle 
pruporiioni, o nel grado di calure secon- 
do le diverse quantità d* olio di pesce, lo 
che ben presto s’ impara con la espe- 
rienza. 

Poogonsi entro un bacino 48 chilo - 
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grammi d' olio, i o d' acqua di fiume e 3 
d* una solutioue di potassa caustica ; la 
quale segni 3* all' areometro di Baumè, 
e si riscalda il miscuglio cui vapore od in 
qualsiasi altra maniera, fino a che il liquido 
siasi portato a 6o° C. Si leva dal fuoco il 
bucinu, e si lascia deporre tanto che l’olio 
siasi compiutamente separato dall’ acqua. 
Vedasi quest’ ultima carica di un forte 
colore giallo rauciato, a cun molli fiocchi 
rossastri sospesivi. Estraggasi 1’ olio per 
decantazione, e vi si (a passare una cor- 
rente di vapore per circa un quarto d’ora; 
la mucilaggine ti precipita, e ti ottiene un 
olio biancastro un po’ fosco, ma che può 
rendersi limpido con la filtrazione. 

Dopo queste operazioni, una terza è 
sufficiente per finire di scolorirlo, dargli 
tutte le apparenze dell’ olio di uliva, e 
renderlo atto a bruciare senta il menomo 
odore anche nelle lampane di Carcel, o 
per togliergli interamente I’ udore e im- 
piegarlo nella fabbricazione dei saponi. 

Per la prima di queste applicazioni, 
dopo averlo spogliato, come si è detto, 
della tua materia colorante e dell' eccesso 
di mucilaggine, trattasi cun 70 gramme di 
acido solforico diluite in un litro di acqua ; 
portati il nuovo miscuglio a 70° C., e le- 
vato il bacino dal fuoco si aggiungono 3 
chilogrammi di carbone animale. Si filtra, 
e r olio acquista con ciò una limpidezza 
ed una trasparenza pari a quelle dei mi- 
gliori olii di uliva, arde più lentamente e 
con più vivacità che l’olio di colza, senta 
diffondere odore. 

Per la seconda applicazione, invece di 
quest' ultima preparazione ricorresi alla 
seguente. Ad ogni chilogramina d’ olio si 
aggiungono fio gramme di cloruro di cal- 
ce, disciulte in 3o gramme di acqua, si 
mesce e riscaldati fino a 8o°; travasasi, ai 
lascia deporre, e separasi I’ olio che so- 
pra nuota per Bggiugnervi la quantità di 
carbone di cui demmo qui sopra la prò- 
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porxione, poi li GItra. L’ olio trsRato io 
tal guiia (apooiGcasi (actlmeote e dà on 
aapone puro, bianco e tenia tgraderole 
odore. 

Lheritier e Dufretoe otsereaoo che, a 
rigore, ti potrebbe fare a meno del vapo- 
re, nel qual caso l’ acido tolforico agireb- 
be sulla mucilaggine, la depuratiooe sa- 
rebbe più sollecita, ma meno sicura, ed 
il prodotto meu bello . Dicono inoltre 
avere applicato con successo i loro meto- 
di a tutti gli olii di pesce del commercio, 
e tpecialaienlc a quelli di delGnu, di bale- 
na e di merluzzo, i quali così depurati 
tono applicabili a molli altri usi oltre a 
quelli priuci|>ali della illuminazione e fab- 
bricazione del sapone da essi accennati. 

Air articolo Olio nel Dizionario (To- 
mo IX, pag. 173), si ditte quali sieno i 
componenti dell’ olio di pesce, ed all' ar- 
ticolo Gassai nel Supplemento (T. XII, 
pug. a6i) te ne diede l'analisi elemen- 
tare. 

L'uso cui può adoperarti l'olio di pe- 
sce greggio, è per la cainotciatura delle 
pelli che oe acquistano I' odore caratteri- 
stico, ed anche quella specie di precipita 
tu gelatinoso che rimane da quella opera- 
zione, e che non avrebbe alcun uso, bru- 
ciosti per averne nero di fumo, il quale si 
assicura riuscire bellissimo. Per la illumi- 
nazione, l'olio greggio non ti adopera che 
nelle strade, a motivo dell’ ingrato suo 
udore, ed ivi pure sempre misto eoo olii 
vegetali ; in fatto, quelli che vendunsi co- 
me olii di pesce depurati, tono miscugli, in 
cui gli olii vegetali entrano per una metà 
u per tre quarti. In minor proporzione 
usasi ancora per falsìGcare gli olii di temi, 
e vedemmo aH'articolo Olio^so (T.XXX 
di questo Supplemento, pag. 146), come 
il cloro scopra la frode imbrunendo l'o- 
lio animale e non quelli vegetali. Anche 
nelle fabbiiclie dei supoui si usa l'olio di 
[>esce per averne prudutti di più o meuo 
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buona qnaliUi, secondo che lo sì ha più 
o meno puro, scolorilo ed iuodoroso. Fi- 
nalmente, adoperasi a molti altri osi, come 
per ugnare le macchine, 1 cuoi e simili, 
avendo sugli altri olii il «antaggio d'un 
prezzo mollo più basto. 

Quello che più di tutto vale a far pro- 
ra dell’ importanza degli olii di pesce per 
l'industria e pel commercio, ti è il pro- 
gressivo aumento del consumo di esso: 
cosi, per esempio, mentre che nel 1837 
la importazione di esso in Francia non fu 
che di circa 3 ,ooo,ooo di chilogrammi, la 
maggior parte provenienti dalle isole di 
San Pietro e di Miquelon, nel 1 83 q sali a 
9 , 30 1 , 31 3 chilogrammi,^ che rappresen- 
tano un valore di 5,530,738 franchi. 

(BiazELio — Pasistaa — Giasa- 
Dia — Parzes — Lheeitiee — DoraEsae.) 

Olio lìi petrolio, V. Bituui, Nsfts, 
Petrolio. 

Olio di piedi di bue. All’ articolo Olio 
nel Dizionario ( T. IX, pag. 173)1' in- 
dicò il modo di ottenere questa sostanza, 
la quale sì tregge precipuameute nel mo- 
do ivi indicalo dai piedi del bue, cui sì 
levano i peli e le ugue, e schiacciati la 
parte inferiore dell’osso della gamba, pri- 
ma di farli bollire neH'srqua. Le proprie- 
tà di rimanere liquido al dì sotto dello zero 
e di conservarsi a lungo tenta alterazione, 
oltre che per bruciarlo nelle lampane, lo 
rendono utile ad ugnere le parti mobili 
delle macchine, e separandone la parte 
meno fusibile, cioè la stearina, la oleina 
che retta s’ impiega anche per ugnare i 
pernii degli orinoli. 

(Beezelio.) 

Olio di pimenfo. Questo olio, che viene 
dulia Glamaica, ha esattamente la siesta 
composizione di quello di garobno, e, al 
pari di oso, la potassa lo schiara in due 
parti, r una delle quali è no olio neutro, 
che ha la stessa composizione dell'olio di 
terebentina, ed un olio acidu, che ti cuna- 
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l»inu cun 1 j putuksu, ccl è lo (lesso che Ta* 

cidi) eugenico ( V. Ui.iu di garoj'uno ). 

Oi.io di pinhoen. Quest' olio, voiuilo 
diil Di ukìle, us.isi C'da come eiuctico ed 
agisce eoa mult.i forila oclhi {> ù pìcculu 
do>e, di miu tt due gocce. Yt è tutta la 
|ir(iliai)ìlilà che si ricavi dalla semeule d'u- 
ua specie di futroj'a^ itiuilc delle (]uali so- 
no indigene dell' America meridionale, e 
verositudmeule dalla jutropha inuìtijida ; 
il cui li ulto da mollo ten)[»o òcuiMsciutu 
col ui)\iicdinoceJhiciifrunc€ic. Vedeiii- 
nio all' ai (ìcolo Olio di yVi/ro/u come i 
semi di (|uclle piante ubUìauu tutti Ter 
fetto di emetici. 

(Amohio Cattìkeo.) 

Ofji) di pino. Tiaggesi dai semi del 
pinus sylvtsiris : è giallo-hrunaslro, di 
odore e sapore analogiii u quelli deiroHu 
di nliete, e come quello pront-imente di* 
seccasi. A 1 5" il suo peso speciOco è 
a— 27 *^ eoniincia ad mlurbiilar' 
si, ed a— 5o° si sulidilìca. 

(IlEnzeuo.) 

(^>uo di pioppo. Distillando con acqua 
i iìoit Don i»buci:iuli ilei populus uif^ta 
ulliensi un olio volatile scolui ilo, di grato 
oifore, più pesante tieirucqua, ìosidublle 
in essa, poco solubile neU' alcole, e solu- 
bilissimo ucir etere. 
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mito non ti fonde chea 5o^. Bolla Uavu 
neir olio di piestcuiolo, couservuto la 
uii lìasco mal otturato, una soiUnza cri- 
stallina, che non eia volatile, nè sola, nò 
cui mezto dei sapori dì acqua, ^ìon di- 
scioglievitsi mcaumauiente neir actjua, cd 
ei'u Solubile nell* alcole, gli acidi lo scio- 
glicvauo e gU alcali non lu iutacoavano. 
lillà più pesante dell' acqua, lìquefàicevasi 
dai a5* ai 5o'‘’, e condensandosi acqui- 
stava la forma cristallina. Con una specie 
•li liquazione te ne sefiarava una sosUnua 
meno fusibile, die Bulle considerò come 
acido siiccioico. La soluzioue acquea sa- 
turata di quoto olio, usasi iu medicina 
cui nome di ac<fua di pret>iemolo. 

(Blezlliu.) 

Olio di prugna. Pieparasi quest'olio 
specialmente nel U'irtembcrghese Iracn- 
dolii dai nòccioli del prunits duincslicu^ 
le cut mandorle ne danno un 55 per 1 00 . 
E limpido, giallo scuro, inudorusu, dì sa- 
pore analogo a quello delle mandorle. A 
i5* ha il peso spociGcu o,Q I 2 ; ; gela 
a-— irrancidisce facilmente. E buouis- 
simo per biuciare utile lampaiic. 

(Bkhzklm.) 

Olio di punteruolo. Da 1 7 ettolitri di 
<|iiesli animali, Breaid ottenne 28 liti i d'o- 
lio d* un bei colore lauciato ed oltmiu da 
bruciare. 
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Olio di prez~.,emoh. Prepara»! distil- 
lando con acqua le sementi deiropùnn, 
petroscìuium. E giallo chiaro, con forte 
odore di prezzemolo, e componesi di due. 
olii separabili mercè 1 ' agitazione nd-l 
r acqua. L'oleupttno galleggia alla super-j 
fiele sullo forma di uu liquido nuidis-inio ;l 
lo sUai'opleiiu, clic cade al fondu, è bu-| 
tirrucuo e cristallizzabile per l'azione dell 
freddo. Consci vaio lungo tempo, ruliuj 
dep«>ue talvolta lo stearupteuu sullo for-| 
tua dì rrisUlli che furuuo delti canfora^ 
di prc‘.*7,einolo. Lo slearoplcno cosi oUc-| 



(Bhkahii.) 

Olio di ptMola. La puzzola (\fis'erru 
putoriusj ha, fra l'ano e la coda, una hor- 
‘U della grossezza d' una noce, la quale 
itontiene un olio fetido, che runimale iau- 
ria in parte quando viene ìiiseguilo uti ir- 
iutij, e il cui odore disaggradevole all«m- 
laiiit dj esso i suoi nniiici. Questo liquido 
venne esaminato da Lassaigne. E un olio 
1 ' un giallo dì suciùoo carico, d' odore 
di aglio esu'eioamentc lipugnnote, tena- 
4'isdiiio, che, anche in piccala <|U.inlilà, è, 
itistqqiui (abile. Sta u g >IU d^.ll'acqua^ 
Ise Ile acquista Todure. L'alcole a o,85o 
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lo iVifcinglic, 9 assuma un color gniHo 
d'oro; ]a soltiiione è neutra, e Tiene daU 
r ncque precipitata. Quest' olio unge la 
carta ; ma si vointilizca in parie, e In mac> 
chia di nolo che rimane è rosso. 

K composto d' un olio volatile e d* un < 
olio grasso, rhe ^i possono separare l'uno 
dall' altro con la distillazione nell’ acqua. 
L'olio volatile costìlnisce il principio odo- 
roso, con una certa cpiantità di ammonìa- 
ca e di solfuro d' ammoniaca ; questo sol- 
fato comunica all' acqua, con cui ni è di- 
stillato, In proprietà di produrre precipi- 
tati di solfori metallici nella soluzione del- 
la più parte dei sali metallici. L'olio gras- 
so è inodoroso. 

Il miscuglio dei due olii grasso e Tela- 
tile può accendersi, e arde con una fiam- 
ma mesciuta di strie azzurre spargendo 
im forte odore di acido solforoso. Lassai- 
gne vi trovò 8 per cento di solfo, ossidan- 
dolo coll' acido nitrico, poi precipitando- 
lo con un sale di barite. Uoa parte dì 
qticsfo solfo sembra entrare nella compo- 
sizione dell' olio volatile, che, giudican- 
done dalla descrizione, è pure analogo 
all' olio di lantogeno descritto da Zeise. 
Quest' olio contiene un poco di materia 
euluranle. 

(Bbrzcmo ) 

Ih.io rafano, Ottiensi distillando la 
radice della cochltarin armoracia taglia- 
ta in pezzetti con duo toni del suo peso 
iVaoqua entro una storta al bagno di sab- 
bia, larcogliondo i pi«dolti ocll*at»parec- 
cbio di i>uU‘ che dev' essere mantentito 
ben freddo. L* tdio riistiliato, di coloie 
girilo chiaro, si racroglio al bmdo delle 
lintligiie. Cento libbre di rafano fornisco- 
no rircn d.dle cinque alle sette dramme 
d' olio impuro, il quale si rettifica dislil- 
Isndoto di nuovo con quattro parti d' »- 
equa e collocandolo col cloruro di calcio, 
aififio di jiwrlo privo d'acqua. 

Quest' olio ha la medusiuia consisten- 
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za dell'olio dì cannella; è piò pesante 
dell'acqua, ha un odore di ramnlacrio in- 
sopportabile, e provoca le lagrime. Pos- 
Sf^lc tensione abbastanz.T grande alla tem- 
peratura ordinaria, ed una sola goccia ba- 
sta per infettare I* aria d' ima stanza inte- 
ra. M suo sapore è d«>lcÌ.istro dapprinci- 
pio, ma ben presto ìnfianitna le labbra e 
la lingua. Si disciogfie in pìccola quantità 
nell'acqua, cui comunica la proprietà d'ir- 
ritare la pelle. La soluzione non reagisce nò 
come gii alcali, nè come gli acidi, ma preci- 
pita l'Hcelato di piombo in bruno ed il ni- 
trato d'argento in nero. Il precipitato è un 
solfuro metallico. L'alcole e Teiere di- 
sciolgono facilmente quest’ olio. Ctmser- 
valo lungamente, cnnverlesi poco n poco, 
ma compiutamente, io aghi cristallini di 
splendore argentino, i quali hanno l'odo- 
re del ramolaccio ed irritano la gola. Ri- 
scaldati dolcemente questi aghi fondono e 
spargono I* odore del raniulaccìo, poscia 
quello della menta piperita. Si volatiliz- 
zano senza lasciar resiiluo, e si disciolgo- 
no difficilmente nell' alcole. 

Secondo Boutron e Fremv, il rafano 
contiene le stesse materie delia senapa ne- 
ra, e s' ottiene T olio volatile dì esso, fa- 
cendo agire T emulsiono dì senapa bianca 
sidiii decozione alcolica inodorosa dì que- 
sta radice. Ilubaika osserva, ebe tanto lo 
proprietà di cui è dotato, quanto la siiti 
chimica composizione, le trasformazioni 
che subisce per Tnzionc degli acidi mine- 
rali energici, il composto che forma eoa 
I T ammoniaca, le reazioni col biossido di 
mercurio, con T idrato d' ossido di ptom- 
‘ ho, col clorido di mercurio e col nitrato 
d’ argento, mostrano alTevidenza che non 
: ditl'erisce dall' olio volatile di sennpn, e 
• per consegucnia deduce essere questi due 
olii una identica sosL'inza. Crede poi che 
l' olio dì rafiino trovisi già formalo nella 
railice, a dliferenza di quello di senapa 
che si forma all'atto, in cui la polvere dei 
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(emi si unisce sii' acqua, osservando che 
ai può accertarsene tagliando la radice di 
rafano in qualclre punto, ovreru pestan- 
dola, E priva d' olio grasso, e contiene a 
sofCcienia d' acqua per reagire sulle su 
aostaoxe analoghe a quelle della senapa, e 
far loro produrre l'olio volatile nella ra- 
dice. 

L'olio volatile di rafano rusticano è la 
parte attiva della sua radice, ed i quello 
che irrita il naso, e provoca le lagrime 
quando ai mangia, e la causa per cui il 
rafano leva vesciche sulla cute. 

(Baazauo — Donss — C. Hn- 
asras. ) 

Olio di ramerino. Traggasi dal rotma- 
riuiu o/j/ieinatiSf e viene chiamato in far- 
macia oleum aniAot, E limpido come l' a- 
cqua, spande un odore di ramerino, ed 
inoltre i molto analogo all'olio di terebin- 
tina. L’olio ch'è in commercio ha la den- 
sità di o,g 1 1 , che diviene o,8 8 86 con la 
rettiSeasione : alla temperatura di i6° il 
suo vapore fa equilibrio od una colonna 
di mercurio di 9 , 5 millimetri ; bolle a 
1 65". È solubile io tutte le proporxion! 
nell’alcole a o, 83 , ma alla lemperatuni di 
18", esige per disciorsi 4o parti di alcole 
a 0,887. Conservato in vasi imperfetta- 
mente otturati, depone uno stearoptenu 
che si considera identico alla canfora, la 
cui quantità, secondo Proust, può giun- 
gere fino ad del peso dell’ olio. Se- 
eondu Burhula, somministra della canfora, 
quando si mette a digerire con metà od 
una parte di potassa, e prrscia si distilli. 
Usasi io mediciua, e talvolta falsiCcasi con 
r olio di terehintina ; per iscnoprire la 
qual frode, basta mescere I' olio con un 
volume uguale al proprio di alcole ani- 
dro, che scioglie l'olio dì ramerino e 
rende libero I' olio di terebentina. 

(Bansai.'o.) 

Olio di ramtilla. Dopo quello dei se- 
mi di sesamo è I' olio più adoperato nel- 
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le India orientali, ore ha nelti nomi, i più 
comuni dei quali sono quelli di olio di 
ramtilla, e di vverinnuo. De Candulle ri- 
conobbe la pianta che lo produca appar- 
tenere ad un genere allatto nuovo, che 
multo si avvicina all' heliantkus, e ch’egli 
chiamò ramtilla, 

( Da CsaooLLB. ) 

Olio di raviuone. Quest’ olio, che si 
ottiene dai semi del brassica naput, è 
molto analogo a quello di colza, col qua- 
le talora eonfondesi anche da alcuni. Bi- 
cavasi nei soliti morii, Khiacciando il se- 
me, riscaldandolo con un poco d' acqua, 
assoggettandolo alla spremitura, e depn- 
randolo con l'acido solforico per render- 
lo più atto a bruciare. Un ettolitro di se- 
mi, pesa 69 chilogrammi, e ne dà 17 di 
olio, doà, circa no decimo meno di quel- 
lo che ne danno i semi di colza. 

£ giallo, viscoso, di odore simile a 
quello delle piante crocifere, di sapore 
non aggradevole, ha il peso specifico a i 5 * 
dì 0,9128, o, secondo Paure, di o,9i5o ; 
a 0° è ancora limpido, a — 6°, depone 
globuli bianchi di stearina, e a — 9° rap- 
pigliasi io una massa gialla della consisten- 
za del burro. E solubile in 60 volte il 
suo peso di alcole, ed in nn peso uguale 
al suo di etere. Secondo Braconiiot, con- 
tiene 0,46 di stearina fusibile a 7°, 5 , e 
U.54 di oleina, che conserva l'odore pro- 
prio dell' olio. 

L’ ammoniaca lo riduce in grnmi ; l'a- 
cido iponitrico pnf arato lo concreta in 
capo a ott’ ore circa, il cloro non ne al- 
tera il colore. 

Trovasi talora misto con olio di senapa 
che si scopre trattandolo con l'ammoniaca, 
la qnale lo tingerà in allora di un bianco 
giallastro, e lo lascerà bianco latteo se à 
puro. Si mesce pure con olio di camellina, 
che ritarda la solidificazìouc col mezzo 
dell' acido iponitrico. Finalmente vi si ag- 
giugne dell' olio dì pesce, che si scopre 
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col cloro, il quttlo io ul caso (igne I' olio 
io bruno oerastro. 

L" uto principale che <i fa delP olio di 
ra>inuue è per bruciarlo nelle lainpauc, 
e dii esperiinenli accurati di cooiVooto 
fatti da Kartnarsch nd Ileeren fra V olio 
depuralo di ruviizone e quello di uliva, 
riaulta che quelle due specie dauno eguul 
luce con lo stesso consumo. Impiegasi an- 
che nella preparazione dei cuoi e dei pau- 
n lani, e nella fabbrica dei saponi verdi, 
cd anche una piccola quantità se ne ado- 
pera nella fabbricazione del sapone ordi- 
nai io. 

(UcMss — BeazELio — Faore — 
SurLA5(>£ BuPi^ — K.ÌHM1B5CH.) 

Olio di razz,a. Dal fegato di questo 
pest e tiuggesi un alio che entra nella ca- 
tegoria di quelli cuno>cìuli col nome ge- 
nerale d' Olio iL pesce, ed ha le proprietà 
di quelli c come essi depurasi. Adoperasi 
in medicina, tornando particolarmente uti- 
le pel lachilismo, qualità che dipende 
forse dal fosforo, dal solfo e dall* iodio 
che vi esistunu e vi vennero scoperti da 
Gobley. 

) 

Olio di resina. Nell* articolo Resi>a 
del Dizionario (T. X, pag. 44^) ''®" 

derti come Dive, dapprima, poscia Bcrard 
e Payeii, iinuginassero di trarre dalla co- 
lufouia un olio che si disse peiciù di resi- 
na, e la cui preparazione si andò poi 
molto evleiidendu. Ivi si desctissc pure 
r apparato che impiegasi per pi eparurlu, 
e si disse del mudo più oppuituuu dì cou* 
durre la operazione, e dei prodotti che se 
nc o(teug'*no, fra i quali V olio Gsso od 
uiio di resina pro[;riamertte detto si è il 
più abbondante. Acceunossi come si possa 
dfpurare quest* ultimo col carbonaio di 
soija^ c qui aggiugneremu essersi proposti 
altri melodi allo stesso Gue. Cosi Mathleu 
chiese un privilegio, non ha mollo, in 
Francia per una diversa maniera, che 
Sappi- T)i%. Tecn. T. XXX. 
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eoosiite neir agitare vivamente questo olio 
prima con del suo peso d* acido sol> 
forico concentrato, poi subito dofio con 
parli uguali d* acqua a 55 od a 60 ^ C., 
Gltrandolo dappoi. Chereao pretende cliu 
si possa spogliarlo dell* ingrato suo udore, 
facendolo attraversare da una corrente di 
vBpur d* acqua innanzi di Gltrarlo. Filial- 
mente, Clark suggerì di preparare una 
soluzione di aSo a 5oo giaimue dì po- 
tassa, di suda o di calce caustiche in uu 
mezzo litro d* acqua, e per ugni litro 
d’olio mescere da ta5 a 5oo gruiumo 
della soluzione alcalina calda o fredda, 
secondo lo stalo o la qualità delT olio, 
agitando contìnuamente per due ore it 
miscuglio ; lasciarlo la ore in i 1 |)usn, de- 
cantare e fdlrare attraverso cotone o lana, 
e aopra caihone animale preparato di fre- 
se*». Kgli assicura aversi con ciò P olio 
ridotto buono a bruciarsi nelle lompaue. 
Dice che si ha un liquido ancora più 
puro, se r olio trattato con T alcali enn- 
ttico disliiluai solo od insieme ulf alcali 
slcss«>, od anche introducendo nel lim- 
bicco, ov* è rollo, un getto di vapore ad 
alla pressione, Gtliandu sempre il pro- 
dotto sul Cotone e sul carbone animale, 
come si è detto. 

Pellclier e Mailer esaminarono Con 
molla uttenzìune P olio di resina, e vi rin- 
vennero quattro sostanze distinte, che se- 
pararono Dpprolìtiundo della diircienza 
del loro punto d’ ebollizione ; Ire di que- 
ste sostanze sono lìquide, la quarta è so- 
lida e possedè esutlnmenle la composizione 
delia nallntina. Fartmo conoscere siicces* 
sivamente le propiietà di questi diOcieoti 
prodotti. 

La prima sostanza, cioè la più volatile, 
cui diedesi il nome di t elinnajìo, è un 
olio d’ una perfetta limpidezza ; il suo 
odore è aggrodevole, poco pronunciato, 
c rammenta quello delle piante labiate. 
Il suo sapore è leggermente piccante j 

h 
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rÌfiraog<i fortemeote la luce, ma non ne sa> 
bisce alteraiìone alcuna \ all' aria si Tolati- 
tiara interamente; il suo peso spccifìro è 
di 0,86 ; bolle e si conserva in ebollirione 
a 108” sotto la pressione di o”*,75 ; tol- 
lera un freddo di ao^ senza congelarsi. 

Compoocsi dì 01 , 4 di carbonio e 8,54 
d' idrogeno, vale a dire ha la stessa com- 
poiuione del benzoeno, che ottiensi nella 
ilistillarione del balsamo di Tolù. 

La seconda sostanza chismosit retlnni’ 

10 : per ottenerla allo stato di purezza, bi- 
sogna distillarle pHrecchic volte, separando 
le parli più volatili, nelle quali potrebbevi 
essere del retinnafto, poscia trattarla varie 
solle di seguito e successivamente con 
acido solforico concentrato, poi, dopo 
nserla distillata, con la potassa caustica. 

Il retinnilo è perfettamente limpido e 
trasparente; non si altera alla luce; si 
volatilizza alP aria libera ; è meno fluido 
del retinnafto; ciò non ostante il suo peso 
specifico è poco diflereote, essendo di 0,87 
aio centigradi «d a o'”,76 di pressione. 
Non entra in piena ebollizione che a i 5 o" 
centigradi e distilla senza lasciare residuo. 

11 suo odore è diflerente da quello del re- 
tinnafio ; U suo sapore è più piccante, 
accompagnalo da qualche amarezza. Esso 
contiene: 

Carbonio 9^»* 7 

Itlrogcno 

1 1 ) 0 , 00 . 

La meno volatile delle Ire sostanze di 
cui abl) amo parlato, che dicesi rctimwhf 
ha un punto d' ebollizione che varia fra 
a 56 e a44”* ^ liquido limpido, olea- 
ginoso, morbido al tatto, senza odore nè 
s'jpore. Non si colora alla luce; il suo peso 
specifico è di 0,9. Air aria si volatilizza, 
mn leniiisimamentc ; macchia la carta alla 
pianìeta <1^ corpi grassi e la rende traspa- 



Olio 

rente ; ma, in capo a qualche tempo, la 
macchia scompare e la carta diviene opa> 
ca. Il retinnolo, privato d* ugni umidità, 
non intacca il potassio. Se contiene oU 
quanto retinnilo, il potassio vi acquista 
un color nero ; distilla f iodio ed il solfo 
più facilmente ancora del retinnafto e del 
retinnilo, probabilmente perchè si può in- 
nalzare maggiormente In temperatura. Pel 
raOreddameoto, il solfo vi cristallizza in 
cristalli trasparenti. Il retinnolo, trattato 
col cloro, dà un prodotto vischioso, che, 
privato compiutamente d' acido idruclori- 
co, possiede un debole odore di rosa. Il 
retinnolo ha la composizione seguente : 

Carbonio 

Idrogeno ..... 



1 00,00. 

possiede adunque, come si scorge, la 
medesima composizione del benzoeno e 
del cinnarocno ; ma il suo equivalente è 
doppio, perchè la densità del suo vapore 
fu trovala, con f esperimento, eguale a 
7,1 1 ; il calcolo dava 7,^9. 

Uno degli ultimi prodotti della distilln- 
clune dell’olio greggio di resina è indicato 
col nume di mntcrìn ^rassa^ a cagione 
delia sua consistenza ed apparenza. K una 
sostanza cristallina disciolta in parte, di 
‘O parte allo stalo di sos[icnsione in un 
liquido oleoso principalmente formato di 
retinnolo. Solioponendo questo prodotto 
greggio a ri[>etute distillazioni, non racco- 
gliendo che gli uUini) prodotti, iialtandolt 
a varie riprese con f acido sulfì)tÌco con- 
cenlrolo, e tacendo loro subire parecchie 
cristallizzazioni nell* alcole assoluto, si ot- 
tiene uno materia cristallina dotata di 
grande splendore e die possedè la stessa 
composizione della naftalina. I*'u per quo- 
stu che Pcllctier e M'alter gli diederu il 
nome di metanfiftalìfia. 
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Allo stato di puretta è questa una so> 
Staoia bianca, cristallina, untuosa al tatto, 
Senza sapore, di un odore debole, che ha 
qualche analogia eoo quello della cera. 
Non stibifce alcuna allerazìone alT aria 
Uè alla luce. Fotule a e bolle a 53$°; 
distilla sotto la forma d" olio, che pel raf- 
freddamento, si rappiglia in massa cristal- 
lina ; è insolubile nelT acqua, poco solu- 
bile a freddo nell' alcole, solubilissima in- 
vece Deir alcole bollente, da cui si depo- 
sita pel ralfreddimieato sotto la forma di 
laiDÌDetie. L'etere la discioglie ancora più 
facilmente ; ma la nafta, l'essenza di tere- 
bìntina, e specialmente gl' idrogeni carbo- 
nati che raccompagnano, sono i suoi mi- 
gliori dissolventi. L'acido solforico con- 
centrato non ha azione sopra questa so- 
stanza, nè a fieddo uè ad un mite calore, 
niu in gran cu[>ia c bolleotu esso la carbo- 
nizza. 

Il cloro la mula >o una materia d' ap- 
parenza resinoiu, sostanza resinoide di 
Colore di ocra, che si decompone pel 
Calore. 

Lu melanaftaliua contiene: 

Caihonio 9^')9 

Idrogeno 6,i 



1 00 , 0 - 

Composizione Identica a quella della 
n.ift;iUnn c della paranaftalina. 

Venendo a parlare dogli usi dell' olio 
di resina, acccnotissì hIP «i brolo lu.t’Mi- 
jtAzioxE a gas di resina in questo Sup 
picmento (T. Ili, pag. 385, 38^), come 
si adoperi a guisa degli obi fìssi di semi 
per averne gas, bisciandulo gocciare in una 
storta oianlentitd rovente. Depurandolo 
i:pportunameote potrebbesi forse bruciare 
nelle lampane, alnit-no nello strade cd in 
alil i simili luoghi aperti, ove, se desse pure 
CIO leggero odore, non sarebbe d' ostacolo. 
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Clark pare che sia giunto a ciò col suo 
metodo di depurarlo io addietro riferito. 
Dsossi anche nella fabbricazione dei sa- 
poni, e per le pitture, massime all'esterno 
delle case, ove trovaOsi esposte alle intem- 
perie. 

Può vedersi nell' articolo IlesiaA del 
Dizionario, come nella preparazione del- 
r olio di reiioa si abbiano due prodotti 
accessorii, cioè un olio volatile, detto 
nelle fabbriche vita essen%a, ed una spe- 
cie dì pace grassa o colofonia pura. Ora, 
siccome è chiaro che quanto più questi 
utiliizansì dì altrettanto viene a scemarsi 
il costo deir olio di resina di cui pallia- 
mo, cosi ci permetteremo toccare alquanto 
degli usi che se ne fanno \ tanto più che 
il primo di essi è pure un olio di resina, 
come quello onde hbbiamu fin qui parlato» 

Lu viva essenza adunque od olio vola- 
tile di resimi, è una pirelaina tluidissiiua, 
di color giollo e di odor mallo acuto, e 
contiene dell' acqua, dell' acido acetico e 
della pece, pel quale motivo poco profitto 
se ne traeva nelle fabbriche d' olio fisso 
di resina, quantun<tuc in alcuni casi si 
usaste invece della essenza di terciiìntina, 
al che però spesso si oppongono il forte 
suo udore e la proprietà che tiene dì co- 
lorarsi ul contatto dell' aria. Louvet di 
Brusseltes trovò che rettificandola conve- 
nientemente sopra calce vìva per liberarla 
dall' acido, dall' acqua e dalla pece, pote- 
vasi usare nelle lampone ad olii empireu- 
motiri, che gl' Inglesi dicono vctla^Uimp 
ed i Francesi lampe camphine, e poteva 
altresì, dopo questo depuramento, sosti- 
luirsi in tutti gli usi dell' olio di terchinli- 
na, come essiccativo dei colorì ad olio, 
per le vernici e simili. 

Quanto alla pece grassa, aggiugneadovi 
della calce nella caldaia, distillando e me- 
scendo al prodotto della calce spenta al- 
1* aria, si ha la preparaiione conosciuta col 
nome di ^raic <0 nero, di cui it fìi grande* 
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onsumo per agnere gli atti a<l al(c« P°< t' 
(Ielle macchine. 

( Ddmas — Patir — Clabr — Loc- 

VET.) 

Oi.io ili ricino. All* articolo Olio nel 
Diaionarìo (T. IX, pag. 1 5g), ti acceonò 
da quali piante >ì abbia quest* olio, e ti 
parlò a lungo di etto. Aggiugneremo qu< 
alcune altre not'itie che ioteresiar possono 
più o meno direttamente le arti. 

Si è Tediito come in America si estrag- 
ga con r ebullimeuto nell'acqua, e esser 
veremu che, secondo Dumas, i semi si 
torrefanno alquanto prima di pestarli : 
altri credono che a misura che si va le- 
vando la spuma, giovi aggiugnere altret 
tanta acqua per mantenere sempre la ites 
sa quantità di liquido ed agevolare cosi la 
separazione delia spuma. La spesa cb^ 
cagiona questo metodo pel combustibiir 
può forse essere compensata dalle perdile 
d* olio che si risparmiano ; ma il grande 
obbietto è la fucilità che spignendo un 
po’ troppo il calure 1* olio risulti acre ^ 
disgustoso. 

Quello ottenuto con la spramiturn » 
freddo è certo di assai migliore qualità, 
ma quantunque in tal caso 1* operatione 
sia della massima semplicità, ed analoga 
quasi totalmente a quella che si pratico 
per quasi tutti gli altri olii di semi, richie- 
de però particolari modificaiioni che gio- 
verà di accennare. 

Molto importa primieramente fare ac- 
corata cernit.'i dei semi, separando quel'i 
tutti che sono neri o rancidi, i quali ren- 
dono I* olio disgustoso e cattivo ; inoltre 
duop<( è spogliarli del loro inviluppo, il 
quale assorbii ebbe e riterrebbe una parte 
deir olio, e darebbe « questo un colore 
leggcriuenle citrino, mentre invece risutia 
bianchissimo . Vogliono poi alcuni che 
prima di porli nello strettoio si pestino i 
semi, al che altri si oppongono a motivo 
della maggior perdita che ne deriva per 
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1' olio che esModo viscoso e denso di sua 
natura si attacca al pestello e ai mortalo. 
Si'-come questa perdita «lev* essere una 
(|iiantìl«i plesso a poco costante, così sarà 
grave se si opera su pochi semi, leggera 
pestandone di seguito una grande quanti- 
tà cogli stessi utensili, e si dovrà deler- 
luiuare quando abbia a premettersi il pe- 
stamentu c quando no, uietro questa con- 
siderazione e quella dell* acceleramento 
che dà nella spremitura. Questa viltima 
operazione è, in vero, per se stessa lun- 
ghissima occorrendo talvolta due o tre 
giorni perchè scoli lutto l'olio dal torchio, 
e ed abbreviarla pmpuKesi di riscaldare i 
semi dapprima o esponendoli al soie, o 
collocandoli in un va<u a bagno maria o 
siriiile scaldato ■ a5^ C. o {x>co più. Me- 
glio però forte varrebbe scaldare legger- 
mente il torchio stesso cui sì assoggettano 
i semi, sempre peiò c<m grande modera- 
zione, perchè la quslit.ì dell' olio non ne 
scapitasse. Dna delle cagioni per le quali 
la spremitura dee farsi lentamente, è pure 
il pericolo che insieme con I* olio sgorghi 
dallo strettnin una {>arte della polpa, la 
quale nducesi in pasta assai tenue. Per 
evitare ciò, già da gran tempo, Antonio 
l’orali mesceva ai semi pesti di ricino gli 
avanzi della spremitura dì mandotle dolc i, 
e più recentemente, Lad;«rer suggerì di 
mescervi un volume egu:ile dì segatura di 
legno. E chiaro per altro come queste 
sostanze estranee dovessero assorbire una 
parte dell* olio e io lai guisa aumentarne 
la perdita, e vale assai meglio ravvolgere 
i sacchi in una tela un po'Gtta, sicché passi 
l* olio e non la polpa di esso. Ad ogni 
modo, è chiaro potersi trarre rollo rimasto 
nelle stiacciate, nelle tele od altro, sia col 
metodo deir ebollizione, sia con quello ad 
alcole, di cui fra poco diremo. La quantità 
di olio che con la spremitura si ottiene, è 
di circa ^ del loro peso. Avvi pure dul»- 
bìo se occorra e giovi filtrare Tolio sU 
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rtcìoo o DO, nteoendo alcuni che dopoj 
filtralo fia meno attivo; ad ogni modo, 
prima che porre sul filtro 1* olio, bisogna 
!<<sciarlo io riposo aimeoo a 4 ore Tal* 
volta meltesi sul filtro un poco di magne' 
sia pura nella proportiooe di uno scru- 
polo per libbra delPolio, cioè di e nel 
verno mantiensi lìe;udo il filtro. 

Nel luogo citato del Disìonario si vide 
il metodo suggerito da Fauguer per estrar- 
re r olio di ricino con I* alcole, metodo 
però che riesce degli altri due più costo- 
so, ed ha T inconveniente che, dovendosi 
ricorrere al calore, vi ha il rischio che se 
ae alteri la qualità del prodotto. 

E cosa da non tarersì come in questi 
vani melodi d' esirasione, quando si as- 
soggetta ai calore V olio di ricino si vola- 
tilizzi un principio arre perlcolottssifoo, 
che irrita le nari e gli occhi dell’ opera- 
tore. E per togliere alP olio di rìcino 
questo principio che si fa bollire nelP a- 
cqua quello oUemitu con la spremitura a 
freddo, come ei disse nelP orticolo Olio 
del Dizionario, nel che però è duopo 
evitare un eccesso di c;tiure che agevole- 
rebbe la formarlone degli acidi grassi e 
renderebbe P olio acre. 

IjC piuprietà dclPoIio di rìcino già 
ncceiinale in parte nclP articolo Olio più 
volte citato, sono di e.^serc denso e visco- 
soavsai più di tutti gli altri olii fissi, di 
colore bianco quando è ben preparato a 
freddo, d' ambra quando è ottenuto con 
r ebullimeiit'i , come quello America, 
talvolta eziandio verdastro o rossastro ; di 
udore scipito; di sapore dolce, ma che 
riesce no po’ acre alla gola ; il suo peso 
specifico, secondo Saussure, a C. è 
di 0,9699 ; a aS* di 0,95^5 ; a 94° di 
0,9081. Fnurè trovò una leggera dilTe- 
rcoza fra il peso specifico delP olio esotico 
e di quello indigeno, avendo trovato a 
1 a* C., pel primo 0,9699, pel secondo 
0,96^5. Il grado cui P olio di riciuo si 
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gela Tarla secondo h qualità dì esio. Così, 
per esempio , mentre quello delP Indie 
sostiene un freddo di — - a* senza intor- 
bidarsi, quello degli Stali Uniti, alP oppo- 
sto, si turba prima dello zero, e lascia 
doporre una materia bianca, granita, ana- 
loga alla stearina. Separandone questa con 
la filtrazione può reggere poi a bassissi> 
ma temperatura senza perdere la sua tras- 
parenza. Quello indìgeno a io" si fa 
opaco ed a 18° rapprendesì in una massa 
gialla trasparente; riscaldato st gonfia, di- 
stilla e a iG 5 " comincia a decomporsi. 

L* olio d' America, massime quando è 
vecchio, arrossa talvolta il tornasole ; in 
geuerale poi, P olio di ricino, che lasci «si 
esposto alP aria, poco a poco iospesstsce, 
irrancidisce, e da ultimo si disecca, pel 
che fu posto tra gli olii essiccativi. Chiusii 
per altro io bocce ben otturate può eoo- 
|servarsi molto a lungo senza alterazione. 
'Sciogliesi in ugni proporzione nell’ alcole 
|puro; quello a 36 " ne discioglic -f, del 
![>ropiìo peso, o, secondo Faurc, un peso 
uguale, ed è pure Solubile io qualsiasi prò- 
porz'one iielP etere. 

Distillando Polio di ricino, cosi da rac- 
corre un terzo del prodotto, si ha un olio 
volatile scolorito che cristallizza col raf- 
freddamento , ed ha un acuto odore ; 
trovasi unito a due acidi che si distinguo- 
no per la loro acredine e per la proprie- 
tà di dare sali solubilissimi uelP alcole con 
la magnesia e con P ossido di piombo, e 
srolgcsi anche un poco di gas e rimane 
nella storta ima sostanza solida alla tem- 
peratura ordinaria, gonfia, d* un bianco 
giallastro, piena di cavità, simile in certo 
modo alla mollica di pati bunfetio ; non si 
decompone che ad alta temperatura, s’ac- 
cende al contatto d’ un corpo infiammato, 
e brucia faciluieote senza fondere. L’o- 
cqua, P alcole, P etere, gli olii fissi e vola- 
tili non lo discioignnu. Gli alcali ft>rmaoo 
con ei 5 o una sorto di sapone solubile. 
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Suubcìran pn^toe die !c qualità lassa- na. L' ammoDiaca forma con l’olio di rìci- 
tire dclP olio di ricino dipendessero da* no ona massa bianca, tcoace «d assai mor* 
una resina arre, la cui esistenza fu da lui bida. 

provala col metiMlu seguente. Trattasi La com(M)itzione dell'olio di ricino reo- 
r olio con la quantità d’ idrato di potassa nc riferita agli articoli Oj.io nel Dizinna- 
esattamente nec'>tsaria per saponitìcarlu : rio ( T. IX, pag. i 5 1 ) e Grassi nel Sup> 
prrri[»i(osi la soluzione dì sapone col do- pìemento ( T. XII, pag* aOi ). 
rUro di calce, e scioglieii il precipitato Fulsì6casi talora Tulio di rìcino con al- 
iielT alcole bulleote. Col raHreddamento, tri olii grassi, e con quello di papavero 
precipitasi un sapone calcare. Si evapura principaloiente, del che sarà facile venire 
lotto il liquido, c si trotta il residuo col- in chiaro trattandolo ron alcole a 56^. Ab- 
r etere, che scioglie In redna senza tocca- biamo veduto che l’olio di ricino puro vi 

è solubile molto in quel liquido rimanen- 
do limpido; le invece conterrà un olio 
fìsso, la soluzione non sara compiuta, e ri- 
marrà fosco. Deesi osservare però che tal- 
volta r olio di ricino, massime quello pro- 
to di piombo e Hbhaiulonaiidola al riposo, | parato o freddo.» contiene della oiucilaggi- 
1o stesso Sotiheiraii ottenne un deposito iie. la quale non ne turba realmente la 
che, lavalo a parecehiu riprese con 1’ al- trasparenza, ina lo rende opalino ; se sag- 
nule bollente, e decoinpuslu da una cor- giasi V olio eh’ è in questo stato, lungi dal 
rcnte d’ idrogeno solfor.ito , diede per riuscire più diafano, risulta più fosco, a 
evaporiuiuiie uu misto di materia solida motivo che 1' alcole coagulando la mud- 
fiicilmente fusibile Con ultra materia molto lagglne la rende più apparente. Benché 
più solubile nell’ alcole, con forte otlure e sia facile distinguere questo prcripilato de 
sapore d’ olio di ricino. quello di iin altro olio grasso, nulla meno 

'i'ratlaftì col nitrato acido di mercurio, quando abbiasi ad assaggiare un olio non 
con r acido ipoiiitrico. Con 1’ acido nitrì* mollo limpido sarà bene iìitrarlu per evi- 
co, con 1’ acido solforoso, I’ olio dì ricino tare ogni causa di errore, 
si addensa grud.itaineote fìoo a che sia Nell'olio che proviene dalTAinàrica ave- 
irusfurmato iti una rria%sa gialla, trunsluci- vasi talvolta notalo ch’era molto acre, e 
(la, che costituisce esseiuialnicute la pai- produceva eirelli violenti, le quali diife- 
mina ; V olio di ricino è il solo fra gii «s- lenze venivano da un’ uduiterazionc fatta- 
siccativi soliditìcabile con quegli acidi. vi nel prepararlo, mescendo ai semi del 
Venne in p:ii ticolar modo studiata l’a- l inìiiu di quelli della jalropha curcas^ del 
lione deli’ acido nitrico sull’ olio di ricino croton tiltum^ e del calof/hilltim colaba^ \ 
e vennero fatti conoscere i risultameutiiquali sono molto acii e drastici pgtenle- 
ollenulisì nell’articolo Acido Vrnantiuco mente. 

in questo Supplemento. Nell’articolo Oi.iu di cro/on/i7isì è ve- 

Truttato con le soluzioni di potassa e di dato come aggiugnendo una goccia di esso 
soda, 1’ ubo di ricino sì sapunìfìcH in po- ad un’ oncia d’ olio di mundoria tìulce ud 
ciii.tsimu tempo, lo questo sapone, Bussy altro, si prepari un olio di ricino nrtifi- 
e Lecanu trovarono i Ire acidi ricinico, filiale, che cede però a fpiellu naluialc pe- 
claiudlco emargaritico ; e se ne hanno ri-|gli elletti più moderati che predace que- 
ciaalu, elaioduto e margarìtotu di glic«ri-|sT ulUmo. Bea più iuipot Unù sono le ar- 



re il sapone calcare. Soubeiran però non 
fece veder a qual punto la sostanza di- 
sciolia nell’ etere sia purgativa. i 

Trattando una soluzione d’ olio di rì- 
cino Con una soluzione alcolica d' aceta- 
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scrTaxioni recenti di Soubeiran mila rhì' 
Dorè azione purgativa dell'olio di ricino in 
confronto dei lenii, dai quali li trae, loc- 
che egli nitribuisce a ciò che questo trae 
seco niinore proporzione della resina che 
considera come principio attivo. Qualiin> 
qiie però siane la causa, importante sareb- 
be la cosa se si potesse avere nei semi un 
farmaco più eronomico e menu ingrato, e 
risparmiare tulle le cure e le spese delia 
fabbricazione dell' olio, e perciò crediamo 
ntilc far conoscere le varie esperienze te- 
rapeutiche fatte da Mìalhc col mezzo di 
una emuUione preparala coi semi di ri- 
cino freschi, le quali confcroiano piena- 
mente tale opinione; poiché io gramme 
dì semi scortecciati produssero effetti eme 
to-coLirtici assai energici. Una emulsione 
preparata con 5 gramme, determinò ven- 
totto volte il vomito, e diciolto volte le 
csactiaziuni alvine. 

Kinalnieote enn una terza emulsione 
d' una sola gromma di semi di ricino l'ef- 
fetto emcto-calarlìco riuscì notabilissimo. 

M'nlhe ha concluso da questi fatti: 

1 .^ Che il principio oleo-resinoso tro- 
vato da Soubeiran nei semi di ricino non 
etisie che in quantità molto tenue nell' o- 
lio spremuto col torchio, mentre è conte- 
nuto in totalità nclP emulsione. 

a.® Che i ricini di Francia contengono 
una grondo proporzione d' un principio 
cmeto-catarlico, il quale è proprio della 
maggior pnrte delle pumte della famiglia 
delle enforbiacee. 

5.® Che l* emulsione dei som! di rìcino 
preparata con ao, 5o tenligraniniì di 
questi semi, torse può costituire il purga- 
tivù più gradevole al palato di quanto ti- 
no ad ora vennero poilì in opera, se tut- 
tavia, come avviene con V olio, di crolon- 
tili,retletto vomiiivo cessa compiutamente 
Coi diminuire della dose. 
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tivo e vermifugo ; tua da quanto dicemmo, 
si vede come interessi indagarne le qualità 
primo di somministrarlo, massime s'è di 
I quello delle Indie o d' America ; in ogni 
icaso poi è da evitare I' uso di quello alte- 
rato, il quale riesce oltremudo acre, ed è 
velenoso anche in piccola dose. Ove non 
[facesse ohbìetio il prezzo, potrebbe usarsi 
per ardere, e talvolta si adopera nelle li- 
tografie come essiccativo ; è però cosi 
poco grasso da non permettere U trasporto 
sulla pietra. Quello che ne aumenterò 
r imporlanza per le arti è la proprietà ri- 
conoseiulavl a questi giorni da Slickel di 
sciogliere a caldo il copale producendo un 
lìquido limpido, giallo, puro e viscoso. SI 
può diluire questa soluzione con l' alcole 
bollente e con l' etere a freddo, ma col 
rafireddaroenlo nel primo caso e col ripo- 
so nel secondo una parte del copale si 
precipita. Scingliesi pure nell’olio di rìci- 
no la resina dammara, e vi si sciolgono 
eziandio, benché io piccola quantità, il 
mastice e la sandracca. Così questo olio 
polla essere utile susìliario nella prepara- 
zione delle vernici. Il succino, la gouitna 
lacca ed il sangue di drago, non sì disciol- 
gono sensibilmente nell' olio di ricino. 

( Benzei.io — Dvmss — F.suné — 
A5Tomo CvTTA?iF.o — Antonio SpznMv.^A- 
Tl — IlEnflABDO OrCESI — MtAllIE — 

Tim-y — Stickei, — G.**M ) 

Ouo di rodio. V. Olio di ìe^no rodio. 
Olio di rose. Si è parlato alquanto di 
I questa sostanza nel Ditìonario agli articoli 
Kssesza (T. V, pag. 386), Ouo ( T. IX, 
pag. 170 ) e Uosa (T. X, pag. 35o) : si è 
veduto colà come si tragga piìncipnlmcntc 
fra noi dalla rosa sempervirens^ e qui c da 
notarsi come altre rose indigene così poco 
ne dieno da non compensare In spe«a. In 
Oriente si usano a Ini fine le rose ivi dette 
karhtniyr^ che sono as^aì rinomale per la 



1 prìiuipali iHÌ deiruliu di ricino .sonolloro btilctza r per la soavità dell’ odore. 
pcrUuicdicina,cbt: lu adopera cumcpurga-Ibi tra« da queste rose Tuliu volatile, dello 
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anche oKar ed oltr^ io diverit nanleie (odu, m ooo oUtngoou otto a dieci chiÌo> 
che foremo conoscere. {^raraujì d' dcqua ch'emana un forte odore 

Tenne detto aelP articolo Esst^iZA su- di rote, specialuieute se i Borì adoperati 
praccitati», come ritengasi che alle Indie erano fifsclii. Quindi si versa il liquore 
orientali si ottenga mescendo le rose coi in vasi di terra vernir:iata, e si espongono 
semi d’ una digitale detta spre- per una notte all' aria. L'uf/or, od olio 

meodo questi e distilluodo il prodotto, volutile, si iro\a in sul uiaitino coagulato 
Donato Slonro che, dopo luogo soggiorno e Duutonte all.i siipeiGiio dell' acqua; si 
al Beog» 1 a, scrisse alla fine del secolo pu$> raccoglie cou la uuiggìore di igenza, e sì 
salo sui melodi ivi seguiti per la prepara- versa io ampolle di u istallo perfi-tljineate 
alone dell' olio di rose, dice, che alcuni lo chiuse a smeriglio. L' aitar è ullura di un 
preparano seinplicemeote niuceraodo ai colore leggermente verda:»tru. Quuudo siu- 
sole te rose, col che I* olio sollevasi alla tene ottenuta una certa quantità, sì separa 
superficie ove raccogliesi con cotone* Egli T acqua dalla feccia. L'acqua si toglie ra- 
dice però che più spesso ricurresì alla cllmenlt, coagulandu>i T olio vulaole col 
distillazione, e indica il modo di operarla freddo, ed il fluido acquoso scola con lu 
colà seguito, perfettamente ella stessa ma- semplice inclinazione deir aiupulia; la fec- 
Biem, come lo descrive PoUcr, che fu eia si separa scaldando T aitar per ren- 
luogoteoeute colonnello a Bengala, ed è il derlo fluido : allora le molecole elcrugmee 
seguente: si precipitano, e V olio voìaiile puro sì se- 

Si prende una data quantità di rose fre- para facilmente. Questa operazione tichic- 
sche, per esempio, 90 chilogrammi, sì de molta esatteiz.i. Aor he il residuo v uro- 
{longoou in un limbicco unitamente a 5 u malizzaule quanto T aitar puro, c si può 
chiiograiniui di acqua, lasciandovi i calici conservare per proluinar Tacqua, special* 
che si deve aver cura di tagliare più corti mente se vi s' impiega il metodo di Fonr- 
che sia possibile. Si mescolano bene le croy, che consiste nell' agitare per qual* 
rose con V acqua, e si accende un legge- che tempo alcune gocce oelPaequa. L'ani- 
rissimo fuoco sotto al Umbicco. Quando mirabile facilità cou cui quest'olio volatile 
l'acqua comincia a scaldarsi e s'innalzano i penetra in tutte le parti del liquido, bu^ia 
vapori, vi si adattano sopra il cappello c il per prul'uinai lo al maggior segno, solo che 
serpentino, s' impiastra cou luto gra.sso, e si agili luugameute. 

si riempie di acqua fredda il refrigeiante : L' acqua che rimane nei vasi può ser- 

è pure necessario di lutare il recipiente vire ad una nuova opeiuzionc, a fine di 
adattalo alia eslreinltà del serpeiitiuo. non perdere la nienoiua ]>orziune di aru- 
Si continua a scaldare molto regolar- ma. Questo metodo è il migliore che si usi 
mente, e quao4Ìo t' acqua carica dell' olio nelle Indie ; ha per altro subito molte \a- 
comiucia a passare, si abbassa gradatamen- riaztunì, che, invece di migliorare il pro- 
inunte il fuoco, cercando per altro di non dotto, lo sofisticano, 
diminuire troppo in fretta i progressi dclln Non si 4100 fissare la quantità di olio 
distillazione. Si continua fino a tanto che volutile che si ottiene dalle rose, variando 
metà dell'acqua sia già passata, opernzio- questa secando la qualità dei fiori, e se- 
ne ch'esìge 4 3 Quest'acqua dijcondu la perizia dei rliimict. 

rose si dee versare sopra una simile quan- Altri dice, che nell* Oriente si nicscuuo 
tità, cioè ao chilogrammi di fiori appena 5 o parti di fiori con di acqua per 
raccolti, e, dislillaodu col medestiuo me- uveruc a 5 di acqua di rote. Dice, che il 
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liiabicco, puco il.it iiu:ilri Jivcrito, dee lu- 
tarli col re»iduo o specie di pasta che Tur* 
luano i pelici d >po la dìslillaziooe, e die 
1* olio vobllie s«« rdatunle alT i'cqua radu- 
nasi, iiiciiUe > ancor calilo, con uoa bac- 
chetta gueiniia di (inissimo c rtone. 

' Finulnicutc, mia lettura scr.ua dall'Ara- 
bia a Ljuik'ier, ad Atene de^ciive la pre- 
puruzioue deli mitar od oHo di rose in (|iiei 
paesi alquanto diversatuente, coin^segue: 
SI portuou le rose nei laboraturii di di- 
siiiladone, ove si provano tre a sei lim- 
bicclii dt rame, senza nessun apparecchio 
relrigerautc. Si puugotio le rose sfogliate 
nella cucutbila, e si versa sopra di esse 
delPacquu con Tageiimta d'uoa snlHcieote 
quantità di sale. A capo di due o tre gior- 
ni di macerazione, s* incooiincia la distil- 
lazione, che si continua fino a che il liquo- 
re che stilla prende un colore giallo. L^a- 
equa di rose ritirala <Tì tempo in tempo, si 
versa, pordiè si railredili, in vasi iV ar- 
gilla collocali nelPacqua. Uicc\e dìDcrcnli 
nomi ed uu \alore did'etcute, secondo che 
e raccolta all* tncouiluciare o sul «finire 
della dislilluzioue. 

L** acqua di rose ottenuta al principio è 
quella che s' impiega nella preparazione 
deir olio di rose, cd ecco in qual maniera 
si opera : dopo aver riempiuto con qtte- 
sl' acqua glandi va»i d* argilla porosa, ed 
averli coperti con un panuoUnr», •'» met- 
tono aoUo terra iu file, e vi si lasciano 
uovo a dieci giurai, secondo la Iresctira 
della otille. Si copte esU-rnamente di pa* 
glia, che si è inumidita d'ncqua, per te- 
nerlt fres< hi piu eh è possibili*. A poco a 
poco Tacqua sì veste d* uno strato oleoso 
che si soliiiilìca ; «i Uva qticsta massa eri* 
stallina con una spuuiaiola, e si soitupune 
r acqua u parecchi radi edtìafneoli somi- 
giiaoti, fino a che non couipariscu più al- 
cun ind.ziu d' olili sid liquiiiu. L* ;fcqoa. 
privata in tal modo d’ ogni indìzio d* olio 
apparente, involsi sui meteati per essere 
Oih. Tecn, 'JT. AAX. 
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venduta, oppure serve ancora alla prepa- 
razione d* una specie iorcriore d* olio di 
rose, che si spedisce in Europa come olio 
di rose orienLile. Quest' ultimo si . trova 
sui bazari di Costantinopoli, Smirne ed 
altrove, e si ottiene agitaodo l'acqua di ro- 
se, il cui odore è a^ ora forte, con un olio 
che si trae dall' Africa, e che risulta dalla 
distilfazione del legno rodio od anche del 
sandalo. 

Pulier dice, che nel Cascemire adopera- 
no uu' erba che tigne in verde 1' olio dì 
rose \ ma non potè sapere qual pianta 
fosse. 

Negli avicoli citati del Dizionario si dis- 
se, come fra nq^ ottengasi V olio di rose 
sdiiaudo ripeUitaniente I' acqua sui petali 
e foglie di rose, avendo specialmente pro 
teiili le ancrteoze datesi all'articolo Es- 
senza sulla forma del limbicco e del con- 
densatore, il quale dovrà o essere fatto io 
guisa da poterne levare 1' olio clic vi si 
concreta, o temuto tiepido, sicché possa 
scolarne. 

La quantità di olio che si ottiene da 
un dato peso di rose, è assai varia, secoo- 
tlo la qualità delle rose, il metodo di estra- 
zione « la ililigtnza postavi nell' operarla, 
li P dier riferUcc, che il Tachciru oUeiiijt 
lo uvevimc mezz' oncia da cento libbre dì 
peuli di rose ; Iliunherg un' oncKi, ed 
lloirmaii, a quanto diceva, due once; ma 
l'iic ai IliMigala eia diilìcile iUtenere più 
che una drainuu e mezVo da 80 libbre di 
logi.e e petali di rose^ e eh' egli a fatica 
nc 311 'va oUeiiulo due dramme. 

^ cficudo a parlare delle proprietà del- 
Tolio di rose, è dì colore leggermente ro- 
seo, oif anche citrino, di odqre acutissimo 
e fino, sgradevole quando è concentrato, 
ma di tal forza che la punta d' una spilla 
luffilavi basta a profumare una stanza. 
Airaiticulu Essenza se oc indir.irono il sa- 
pore ed il peso specifico, e si e pure ve- 
duto essere formalo, come gli altri olii, di 
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dae loftnne, ona più, Talln meno (bitU- 
le, le cui proponioDÌ tono a no di preaio 
di due parti della prima ed una della le- 
cooda. Separasi la parte solida cui snlilo 
meiso di cumprimere l' olio fra carta bi- 
bula che imberesi delT olio liquido, e col 
nezxo dell’ alcole che ai carica di que- 
st* ultimo , e scioglie appena I’ [altro a 
(xeddo. 

Lo stearopteoo d' olio di rose ù solido 
alla temperatura ordinaria, si fonde tra il 
S 3 ° a 34° C., e col raffreddamento si cri- 
stalìsxa in lamina bianche, splendenti e 
traiparenti, dure quanto la cera della spi. 
Riscaldalo in assi chiusi nell'ossigeno, si 
infiamma quasi a rosso con una specie di 
detonazione, produeendo dell* acqua e 
dell'acido carbonico. Per tre rolumi d’os- 
sigeno consumali se ne producono due 
d’ acido carbonico, come nella combustio- 
ne dell* idrogeno carbonato. La detona 
aiona che ha luogo in questa esperienza 
dimostra che la sostanza è volatile j perù 
pila temperatnra ordinaria la sua tensione 
è nulla, ciò che indica od punto di ebol- 
lizione elevato. 

L’ essenza di rote solida è poco solu- 
bile nell’ acqua, si discioglie appena nel- 
l'alcole freddo, poiché 1000 parti d’al- 
cool a 0,8 di densità non ne disciolgooo 
che a partì alia temperatura di 1 4° C. 

L’ olio liquido che accompagna il pre- 
cedente non è stato etanrinato, ma ti può 
&rsi un'idea dell! sue proprietà da quella 
dell’olio stesso di rose, formalo, secondo 
Teodoro di Sanunre, di due parti di slearo- 
pieno e una di oleopleno, come dicemmo. 
Da ciò risulta che der’ essere mollo più 
solubile nelil alcole P oleopleno che l’ olio 
di rose comune. 

La tensione del vapora dell* olio di 
pose a 14 °, 5 G. ò di due millimetri di 
mercnrio, ed abbrucia pare nell’ ossigeno 
anche con detonazione, ma meno dallo 
Itearuptenq. 
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I n eadsilmo prezzo d'JI’oHo di rose era 
grande incentivo a falsificarlo, ed invero 
Poiier dice come fino dai secolo scorto ai 
Bengala sì aggiugnetsero alle rote raschia- 
ture di sandalo, le quali con la distillazio- 
ne danno un olio fisso che aumenta il vo- 
lume di quello di rose, ma si palesa aU'o- 
dorè che gli è proprio, e perciò che il 
miscnglio riesce liquido invece che con- 
creto, all’ ordinarie temperatura ; dice pure 
che ai aggiungono all’olio di rosa dell'olio 
di ben, il quale nen ne altera la fusibilità, 
ma si palesa con la distillazione. In gene- 
rale, guardasi come impuro quell’ olio di 
rose che s! mantiene liquida aio" sopra 
lo zero. A. Bnssp dice aver egli avuto 
occasione di esaminare una boccetta d'olio 
di rose venduta da uno di quegli orientali 
che inondano la capitale cui loro profumi 
e pastiglie odorose. Quest' olio, che aveva 
la consistenza, la semi-trasparenza c il co- 
lor giallastro del vero olio di rose, gli 
sembrò contenere un miscuglio dì un poco 
d'olio volatile puro, unito a una materia 
grassa particolare, e nella piccola quantità 
di quel miscuglio fraudolento sulla quale 
potò istituire alcuni saggi, riconobbe che 
la materia grassa che gli serviva di base 
era bianco di balena, sciolto in un olio 
fisso. R venditore aveva specialmente fatto 
osservare, come il carattere meno eqnivo- 
iCo della purezza di quest’ olio, la pro- 
iprietà che possedeva di congelarsi alla 
temperatura atmosferica. Del resto, questa 
falsificazione è facilissima a riconoscersi, 
mentre, allorché mediante un leggiero ca- 
lore é tornato liquido, non ha né la 
fluidità né la scorrevolezza dell’ olio di 
rose puro; gli alcali caustici aginono su 
di esso io maniera maoifestissima, for- 
mando saponi 1 1 ' alcole rettificato non uc 
scioglie che nna pìccolissima quantità, n 
lascia sulla carta e sulle stufle che se no 
imbevono, una macchia che il calore auiz 
dissipa se osa in parte. 
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L*ol»o di rose ooiopooeti di; 

Carbonio 89,o5 

Mrugeno i3,t3 

O«figeno 3)9$ 

''Aiuto 0)3^ 



100)00. 

Lo stearopleno d' olio di rose ba la 
stessa coniposltione dell* idrogeno catbo> 
notO) cioè Contiene: 

Cnriionio 85,43 

Mrogenu i4,55 



too,oo. 

L' olenpteno <lec probabilmeole essere 
cuiu|K>sla di : ^ *. 



Carbonio . . . * • 8o)5G 

Mrogeno ..... <3)4 3 

Oifìgeno. . . • • • 5.9 3 

Azoto t,3o 



100)00. 

• 

L'olio di rose adoperati come profumo 
per iromaliuare rarii oggetli, spiriti od 
Mque, ed anclie nella preparaiiune di aU 
coni tabacchi da naso, e nella farmacia se 
ne osa una solutione acquosa, che prepa- 
rati per lo più direttamente dislillaodu 
una parte di petali freschi o salali della 
rota moscata con qnatlro parli di acqua, 
c traendone due parti di prodotto liqui- 
do. Quest' acqua, conservala per lungo 
tempo, depone lo slearopteno in forma di 
cristalli esagoni lamellari. ^ 

Anche i profumieri preparano diretta- 
mente uno spirilo di rose nel modo sc- 
gueote. SiraliGcano in nn toso di vetro 
allernaUmente foglie di rote tempervinns 
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e tuochero lo poivare, fa quantìtì agnati ; 
coprono, espongono ai sole, lasclandovelu 
Gnebò ti formi no liqnore tnl fondo, poi 
vi versano sopra la quantità d' acquavite 
che stimano conveniente, laKÌando U latto 
per mesa' ora in fusione, poi filtrando. 
Talora danno a questo spirito una tinta 
rosea, immergendovi un po’ di cocciniglia 
in un taochellioo di tela, sospotovi con 
un filo. 

La prodatione ed il commercio deU 
l’ olio dì rote à per molti paesi di grande 
interesse. 11 più ricercato è quello di Ca- 
scemire ; tien dietro ad esso l’ oGo di Sirie 
e degli Stati Barbareschi, che gli è infe-^ 
riure. A Scirax, nel Farstsiao, nel La- 
riitan e nel Karman, ti coltiva in abbon- 
danu un grande rosaio a fiori biancki, 
per distillarli. I Persiani ne fanno grande 
consumo, e ne spediscono mollo nell' In- 
dust,n e nella Turchia. Olivier à di opi- 
nione, che a Tnoiii ti ricavi l’ arqoa di 
rote dalla rosa moscata (rota motchata/f 
il cui fiore sorpassa per la dolcesza e soa- 
vità del profumo, anche il fiore d* aran- 
cio -, imbalsama la vallata ed 1 sili afomiti 
d'alberi dell' Africa tellcolrionale. 

L' acqua di rose di Faiam ò tennU 
in grandissimo credito, li Faiam, vicino 
al lago Kcrnn , nell’ Allo Egitto , de- 
scritto da Slrabune sotto il nome di pre- 
fettura Àrsinoile, è da lungo tempo che 
Gl gran cooimercio d’ acqua di rose, e ne 
manda in tutto I' Egitto. In qnesto paese 
la terra destinata alla coltivauona de' rosai , 
si prepara eoo cioqoe è sei successive ara- 
ture; ti fanno dappoi piccoli esDaletli che 
la dividono in quadrali più o meno estesis 
sui quali si fa la piantagione, all’ avvìci- 
nsrsi del tolstitio d' inverno. Gli adacqoa- 
menli arlìfiiiali incomiocìano dopo, e si 
rinnovano ogni quindici giorni, a meno 
che la terra non sia stala sommerta du-^ 
ranle gli strabocchi del Nilo,i qoali ditpeiH 
sano dalla inrigaiione. 
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1 bei fanno fabbricare per proprio oto, 
un' acqua di ruse iiiperiore a qiiaiunqiie 
per bontà e fiagrania, e die ik-v' eMcre 
alala rìprlute Tolte dirlillota <ii miovi Gori. 

(Deuts — Pur.iea — Uotild M»aa<i 

— Aaroaio Citratko — A. Bctar 

Ija Mifde.) % 

O1.10 di ruta. Oll>-nri quest’ olio Tola- 
lite col meno solito della distillasionc 
dalla ruta graveoleni in istalo fresco. E 
di colore giallo rerdastro , ha l’ odore 
sgradevole della pianta, ed iin sapore aro- 
matico, acre e un po' amaro ; non mollo 
fluido, la ma densità n iS” è 0,837. 
Quando distillasi I’ olio greggio, dopo 
averlo lasdatn per qualche leoipo sul do- 
ruro di calcio fuso, si vede che comincia 
a bollire a a ■ 8", ma rapidamente il ppnio 
deir ebullixione sale fino a 3 45 °. Rimane 
nella storta piccola quantità d' un olio 
denso d’ un bruno carico. Il prodotto 
distillato è scolorito, e presenta tempre la 
stessa densità a qualunque punto raccol- 
gasi ; almeno questa densità rimase co- 
stantemente fra u, 83 i e o ,838 per quat- 
'tro poraioni raccolte soccessivamente fra 
ai 8 e 345'’. Se ti distilla di nuovo que- 
st' olio rettiGcatu, passa tenta alleraxione 
e senta che l’ ultima portione ti colori 
sensibilmente. ‘ 

L’ olio greggio lasciato semplicemente 
sul cloruro di calcio diede con l’analisi: 

Carbuuiu 77:®7 

Idrogeno <3,87 

Ossigeno g, 5 G 



• 100,00. 

L’ olio retliùcato eomponesi di: 

Carbonio 76,73 

Idrogeno ia, 5 a 

Ossigeno ><>176 
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La dentili del ano rapore trovos- 
ti 7,893. 

L' acido solforico concentrato tinge in 
russo bruno l' olio di ruta, e I’ acqua di- 
strugge la tinta, separando l’ olio tenta 
alteraxione. Il gas idrodoii co agisce ap- 
pena sull' olio di ruta, e non gli comunica 
che una tinta brnnastra che con I' acqua 
scompare. Il cloro asciutto è assorbito vi- 
vamente dall' olio ; la massa risctddasi no- 
levolineiil* e si svolge dell* acido idroelo- 
ricu; l’olio non ti colora, ma poco a poco 
ispestisce. L' acido nitrico fumante de- 
compone I* olio di ruta svolgendo vapori 
rutilanti. 

(H. WiLL.) 

Olio di sabina. Traggasi dalle foglie 
del junifìerus sabina, che ne dà in molla 
copia. E limpido, e<l ha I’ odore e il sa- 
pore proprii della pianta. Adoperati in 
medicina , riguardandosi come uno ilei 
maggiori diuretici. 

(Beatxi.io.) 

Olio d' sambuco. Si estrae dai Cori del 
sambuCus nigra. E consistente quanto il 
burro, ed 'usasi in medicina la sua solo- 
tione acquosa, conosciuta col nome di 
acqua di sambuco. 

(Br.RXFI.IO.) 

Olio di sardelle. Ila un odore ribut- 
tante di pesce, colore rossastro, gelasi 
a 0° ; con I' ammoniaca forma un sapone 
di colore ranciato ; I' acido iponitrico noi 
solidiflca ; il cloro lo colora in brnno 
carico. 

(Fsorb.) 

Olio di sassafrotso. Estratto dalla ra- 
dice legnosa del laurus sassajras, è sco- 
lorilo, e, dopo un certo tempo, divien 
giallo o rosso. Ha un odore particolare, 
gradevole, e un sapore bruciante. Il suo 
peso speciGco è 1,094. tSecondo Bona- 
stre, quest’ olio ti separa, agilandulu con 
l’ acqua, in un olio più leggero e in uno 
più pesante dell' acqua. Spesso il primo 
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dì qoMlì olii non è che olio di ferebintina, 
adoperato a /aljiGcare Tolìd di tasiah^tso. 
L’acido nitrico a i,a5 lo colora in ro«so 
ranciato ; l’ acido fomante lo ioGamoia 
più facilcdente che la mogg'or porte degli 
altri olii volatili. Non ai combina cogli 
alcali. 

Conservato lungo tempo, V olio di sas* 
safrasso depooe uno stearoptcno in cri- 
stalli trasparenti e scoloriti, che nflettann 
la Torma di prismi quadrilateri obliqui, o 
di prismi esagoni, irregolari, terminati dn 
due faccette. Questo steuropteno ha P o- 
dorè e il sapore dell’ olio liqunlo.* Il suo 
peso specifìco è alla temperatura 

di ; ma allo stato fuso e ad una tempo- 
ratiira di è di i,tto. Il calore 

della mano basta a Tarlo fondere : o 7 ^, 5 
rappigliasi io una massa crl'^ttllina. Ad unn 
témpcTùtiira [>iù alta si vulalilizu senza 
lusciore residuo. E solubile appena nel 
r arqna ; ma 1 ’ nlc'de anidra lo scioglie, 
furilioente, e la soluzione non viene pre-i 
cipitaia dall’,acqna. L’acido solforico lo: 
decompone. 

L’ acido nitrico concentrato lo scioglie 
io un liquido rosso, oleaginoso, donde 
tostamente deponesi una resina viscosa, 
bruna.' Gli aridi idroclorico e aceticrv, 
nonché la potassa caustica, non lu discioU 
guno nè meno a caldo. 

Bonastre, che ebbe occasione di analis- 
«ara varii olii di sassafiasso del commer- 
cio, li trovò mesciuti ora con olio di spteo 
o di terebintina, ora con qnesti olii comu- 
DÌ e ad un tempo con quello dì garofano. 
Ecco i saggi da lui intrapresi per accer- 
tarsi di sHiatte falsiGcaxloai. 

Una qualità^ che vendevasì al- 

r oncia, era un miscuglio d’ olio dì tassa* 
irasso c di olio di spiro ; il suo colore era 
giallo verdastro che sembrava torbido ) il 
suo odore era quello dei sassafrasio, che 
in generale domina su tutti gli altri ; ave- 
va densità molto minore di quella delì’o- 
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(io di sasiafrasso puro. Tersato goccia a 
goccia io una latta di acqua, non ne giu- 
goeva che una piccolissima portione al 
fondo del liquido, la maggior parte so- 
prannotando alla stiperGcie. 

Uu’ altra qualità d’olio era OilsiGcala 
mediante l’olio volatile di terebintina ret- 
tiGcato. L’odore era misto, benché domi- 
nasse sempre quello di sassafrasso puro. 
Eseguitacela dìsiiiiatìune col metto del- 
|t’ acqua si ottenne U separazione di questi 
due olii volatili qqclfo di terebintina ri- 
mase alla superficie del licjuido e quello 
di stssafrasso precipitò al fondo del vaso. 
Nulla ostante 1 ’ olio di terebiotìua arros- 
siva con I’ acido nitrico a freddo, perché 
questo olio aveva senza dubbio tratto seco 
una piccola quantità d’ olio di sa$sa(‘asso. 
Vendevasì al prezzo di all’oncia. 

Un’ altra futsificazione, più dtfiìcile a 
riconoscere delle altre due, consisteva nel 
inisciiglio ili tre olii volaiìli ottenuti da 
piante di specie differenti. Bonastre ricor- 
se drl pari alla distillazione con neqoi», 
aggiiigncndo soltanto nel liquido della 
soda caustica, un terzo circa del peso del 
miscttgiio. Al liquido proveniente dalla 
distillazione soprannotava circa un terto 
di un (dio essenziale chiaro, trasparente e 
scolorilo^ eravi pure dell’ olio di tcre- 
hintina. Un altro prodotto che occupa- 
va il fondo del liquido, venne ricono- 
sciuto essere vero olio di sassafrasso. 
Finalmente, il residuo che piò non dava 
prodotto oleoso con la distillazione, fu 
evaporato ed abbandooulo a $è stesso ; vi 
sì formarono molti cristalli, i quali, esami- 
nati con diligenza , furono riconosciuti 
dalla loro forma essere una combinazione 
d’ olio* volatile di garofano e di soda; 
quindi questa tersa falsificazione risultò 
un miscuglio di olii volàtili di sassafrasso, 
di garofano e di terebintina. 

(Berzemo — A. Bvsst.) 

Otto di sasso. V. Nafta. 
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Otio ili tatumo. Soluzione d* acetato 
rii piombo Dell* oìio Tulutile di tere- 
beiitiua. 

(Omodii.) 

Olio di schhto. La distillaiiooe de^li 
«chisti suolai eseguire sul luogo stesso 
donde si cavano, per evitare le spese dì 
Imiporto di prodotti inutili. Si eseguisce 
entro storte cilindriche disposte^ertical- 
mente. Ogni fornello racchiude sei cilin- 
dri della capacità d^ un metro cubico, ed 
è costrutto in modo che gli schisti pos- 
sono essere condotti medlanie corretti alla 
parte superiore dei cilindri, e levati, alla 
line dell'operazione, da un carro di ferro 
che li riceve alla loro uscita dalla parte 
ìuferiore delle storte. La disposizione di 
questa Tedesi uella Tav. XLVIl delle 
^rli chimiche in alzata ed in pianta nelle 
figure 5 e 4 - A essendo le storte, i cui 
vapori, pei tubi B vanno in un cundutio 
comune C. V è il luogo dova si fa avau 
zaie il carretto per raccorre i resìdui della 
di»ullaiione. Il riscaldamento di queste 
storte presenta alcune disposizioni partii 
colori che permettono di utilizzare od 
luiglior mudo il combustibile adoperato. 
Quindi il focuUre è a fiamma arrovescia- 
ta, c vennero ‘‘uolti due sistemi io ogni 
foi'oello, ciascuno con Ire storte riscaldate 
da focolari diQerenti, e disposti in manie- 
ra che i prodotti della combustione si 
l'iuoiscono uel punto in cui hanno perdu- 
to una parte della loro elevata tempera- 
tura. Io questo istante solamente si diri- 
gono dal basso olT alto, e si portano nel 
camino, dopo aver lambito la seconda 
metà delle sei storte. 

I prodotti della distillazione si svilup- 
pano dalla parte superiore delle storte e 
vanno a condensaisi in un tubo refrige- 
rante. Siccome 1 ' abbiamo detto, si cari- 
cano le storte per T apertura superiore e 
si levano i residui per la porte inferiore. 

Quando la disUllaziona è giunta al quor- 
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to, si riconducono I gas non condensati 
sotto alle grate dei focolari, e quindi si 
ottiene nna notabile economia di combu- 
stìbile. Se ne potrà giudicare, sapendo 
che questa quantità di gas, per ogni ope- 
razione fatta nelle sei storte, giunge a 
390,000 litri. 1 prodotti iytuminosi otte- 
nuti nel modi) suddetto possono servire 
direttamente, e quasi in totalità alla pre- 
paruziune del gas. Ogni metro cubico di 
schisto pesa da 600 a 65 o chdug., e può 
dare 4 ^ chilogrammi di bitume. Ora sic- 
come si può distillare io ogni storta un 
metro cubico dì schìsto ad ogni operazi*-' 
ne, ne viene di conseguenza che un for- 
nello a sei cilìndri può dare 340 chilo- 
grammi di bitume per ogni operazione. 

Ilompesch imaginò per la estrazione 
lieil* olio d) scliìsto uu apparato più facile 
a maneggiarsi e ad azione continua, il quale 
vedesi disegnato nella fig. 5 della detta 
Tav. XLVIl delle arti chimiche. Consiste 
in un fornello che contiene quattro storte, 
ciascuna delle quali cumpooesi dei quattro 
pezzi n, 6, c, ed è provveduta da un 
capo d' una tramoggia e, e d* una camera 
J\ t dall' altro di una seconda catoera gf 
in cui si rafiVedda il carbone di sclùsto 
prima di scaricarne T apparato ; /i è il 
focolare ; 1 , y, Ar, sono tre tubi che finoo 
comunicare la storta con tre grossi con- 
dotti l, m, n, che estendonsì di traverso al 
forncUo e comunicano mediante altri tubi 
con tre condensatori separali. O è nna 
vite d' Archimede chiusa nelle parti a e b 
della storta, e che, occorrendo, può girare 
all' interno di essa mediante la ruota p 
mossa dal manubrio e che ingrana con 
la ruota r fissata alla cima della vite, 
j L' estrazione degli olii di schisto si fa 
con questo apparato nel modo che segue, 
j Dappoiché Io schisto venne ridotto iu 
polvere ed è quindi deposto nella tramog- 
I già e, l'operatore, tifando la cateratta, $ Io fa 
passare nella oaioers J, Chiudasi allora la 
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ralentta ed (prendo quella t la aallea 
cade nella storta. Il molo delle cateratte 
sei succede pel girare d’nna raota dea* 
tata u, che ingrana in due teghe dentate 
anoesieTi. Girando la vite o ti porta il 
carico successivamente più innanzi verso 
le parti della storta ove la temperatura è 
più elevata. Portasi cosi dapprima in un 
punto dove la temperatura è di i a 5 ° C., 
ed allora l'olio volatile t’ innalza sotto 
forma di vapore attraverso il tubo i, per 
passare nel tubo /, quindi nel conrlensato- 
re. Mezz’ora dopo, questo carico si spin- 
ge più innanzi, girando la vite, cosi da 
esporlo ad una temperatura di a 5 u° C, 
per separarne un olio fisso che pel tubo j 
va in quello m e di là nel condensatore 
destinatogli. Lasciato il carico per una 
mezz' ora a questa temperatura, lo si fa 
avanzare verso la parte anteriore della 
storta che è rovente, ed il vapore che ne 
sfugge condensandosi dà un olio denso. 
Allora la distìlloziunc è compiuta, e caccia- 
ti i residui all' estremità anteriore della 
storta, si apre la cateratta v, girando la 
ruota u e il carbone di schisto cade nella 
camera g’, ove rimane fino a che siasi raf- 
freddato. Ogni volta che 1 ’ operaio fa 
avanzare le masse di schisto, apre le ca- 
teratte s e come dianzi si i detto, e fa 
scendere nello storta un nuovo carico di 
polvere di schisto, rtosicchè si opera senza 
interruzioni e si ottengono tutti ad un 
tratto, ma separati, i varii prodotti della 
distillazione. 

Raccogliendo questi tutti riuniti, con 
l'apparato delle fig. fi e 4, si ha l'olio 
greggiof il quale è bruno veduto per rifra- 
zione e verde-ulivo per riflessione ; coa- 
gulasi al dissolto di io"; a o° acquista una 
consistenza butirrosa. Coagulandosi lascia 
cristallizzare abbondanti pagliette di pa- 
raffina. Quest’ olio ha un forte odore 
empireumalico ; arde dando molto fumo. 
La sua deosiUi i di 0,870. 
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Soltopoato alla distillazlona, follo greg- 
gio dà prodotti che bollono a temperature V 
differentissime ; e separandoli io molte 
frazioni si può ottenere un numero quasi 
indefinito di olii, senza per altro rinvenire 
un prodotto ben caratterizzato, che passi 
intero alla distillazione ad un grado deter- 
minato del termometro ; inoltre fra i pro- 
dotti parziali ottenuti in tal modo non 
re n' è alcuno che sembri superare gli 
altri di quantità, e che fàccia prevedere la 
concentrazione intorno ad ue punto ben 
determinato d' un olio di natura e di 
proprietà decise. Con due o tre distilla- 
zioni successive, si possono nondimeno 
isolare due groppi di prodotti, I' uno di 
olii volatili, l' altro di olii fissi. 

I primi sono d' un giallo pagliarino te- 
nuissimo ; hanno nn udore empireumatico 
acutissimo ed irritante ; versati sulla mauo 
si riducono rapidomente in vapori, pro- 
ducendo una sensazione di freddo note- 
vole. 1 più volatili entrano in ebollizione 
fra 4 o e So”; dopo varie distillazioni, si 
ottengono interamente scolorili, i meno 
volatili entrano io ebollizione verso aoo". 

La separazione fra gli olii volatili c gli 
olii fissi ho luogo da aio a afio°. 

II vapore degli olii volatili che entrano 
in ebollizione verso Co* ha una tensione 
di 3 00 millimetri ; il vapore degli olii 
fissi, che bollono fra aS8 e 360° non ha 
maggior tensione che quella di due milli- 
metri. 

Gli olii fissi comprendono tutti quelli 
il coi punto d’ ebollizione è al dissopra* 
di 3 30 °. Sono d' un bel verde ulivo sino 
verso 3So“; più oltre sono bruni. Non 
hanno che un debole odore cmpireumali- 
co, e sono grassi al tatto. Gli olii fissi otte- 
nuti da fiCo a 4oo° nou si congelano alla 
temperatura ordinaria, ma ad un freddo 
maggiore si rapprendono in massa ; de- 
vono questa proprietà alla paraffina, dio 
erìstalUzaa in grandi lamine nella massa, o 
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che può Tenir stparsta io parte con una 
aeoplice ùitratione. Le paralUoa coaliluì* 
sce al più UQ a a 5 per cento del peto 
deir olio greggio. 

Alia Gne deir opcratiooe, fe la dUtilla>j 
ziotie ooQ è tpinla Goo a scm:co^ rioiaoe 
un ciilrame nero viscoso ; ne) caso oppo- 
sto, il catrame decompone dando acqua, 
olii, cd alla Gnc una mdlerìa bruna visco-j 
siisima che si sbenda in lunghi Gli ; nella 
storia tiiuane un coke gonGalissimo. Si 
ottiene circ;^4u per c^ito d' uUo volatile 
e Sa per loo d'olio G»so. 

Quando, fieU's[>paralo delle fig. 5 e 
si separano le diir«renti sostanze che coni- 
pongono il prodotto di un' operniione, te 

PuraiTma 

Olio in cui ti tru\a la psraiEna 
' Grascia 
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joe ricavano per ogni mille chilogrammi di 
bitume greggio : 

a, 565 *^*^* di bitume liquido leggerissi- A 
ino, d' uoa densità variabile fra 0,760 e 
0,810. Questo bitume discioglie t catra- 
jiui, le resine e simili) è adunque suscetli- 
|bìle di Qumerose applicazioni. Inoltre li 

! può servirsene alla fabbricazione del gas, 

!ed in questo caso oe produce per ogni 
chilogiamma 700 litri, oltre a del bitume 
g>*egg*o. 

b. aS8*^'^' d'un olio minerale, servibile 
air illuminazione nelle laiupane. 

C, i 4 i*^‘' d'putf materia grassa, che ti 
suddiride anch'easa iu tre materie, cioè i 



I z * . . per O/o 
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L'olio sembra debba produrre gli stessi 
efletti di quello di piedi dì bue. Lj gia< 
scia può essere adoperata con vantaggio 
per rendere le macchine scorrevoli. 

d, Fioalmente, 175**"'' di catruiue c 
pece. 

Queste digerenti sostanze si separano 
mediante metodi più u meno complicati, 
clic sarebbe troppo lungo di qui descri- 
vere, e che certamente verranno miglio- 
rati dalla pratica. 

Con l* apparato dì Ilumpesch 'utleo- 
goosi invece, come dicemmo, sepurula- 
oiente tre specie di olii di schisto diverse, 
cioè : un olio volatile, un olio Osso inier- 
incdio, ed un olio u materia grassa. Sic-: 
come il secondo prodotto contiene tem- 
pre ancora dell' olio volatile, cosi Hum- 
pesch suggeriice di retliGcarlo mediante 
apposito apparato, che \edesi nella Gg. C 
della Tav. XLVH delle j 4 rt^ chimiche. 
Consiste in ui> raso a, destinato a conte- 
nera V olio da rettlGcarsi, e dalla cui parte 
iufei'iyre un tubo b scende nel vaso c, 



ove termina con un cappello bucheralo d. 
fu questo vaso c vi ha un certo numero 
di piastre melatliche e, bucherate minata- 
incute e sorrette da mensole J' c da aste gi 
alla patte supcriore di esso vi è un altro 
tuba hf che termina con un serpentino ^ 
immerso in un recipiente i pieno d'acqua 
fredda. lotroducesi il sapore con uoa 
pressione di 5 atmosfere nella parte infe- 
riore del vaso c pel tubo j ,* il vapore in- 
nalzasi attraverso le piastre bucherate e, 
ove incontra Tulio Gsso intermedio che 
vi scola pel tubo si versa sulle piastre. 

In questo passaggio e contatto, il vapore 
leva tude le |Knti volatili che Sono nel- 
r olio e le porla a) sei*{>eiiti(io h» ove si 
condensano, mentre T olio fisso cade al 
fondo del raso c, donde si leva pel tubo k 
per farlo passare od serbatoio /. ' 

i L'olio volatile si reliiGca io uno storta 
comune, riscaldata a vapore, la cui tem- 
peratura successivamente sMimalza da iz 5 
a 160^. Se si teme che vi rimanga un 
puco di catrame, se lo curbunizza c pre- 
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dptla, aggiogocoju uo ao per loo d’act- 
do solfurico all' olio cha ai agita, meotre i 
aorora'alla tempcratora di tlo°. Si laicia 
qualcha tempo in quiete il miscuglio, poi 
l'olio volatile si decanta, si lava con aripia 
fredda, e y^si aggiugne una lisciva prepa- 
rata con IO per loo di potassa per 
compierne la depuraaione. 

Laurent, che studiò le proprietà del- 
1* oliò di schistu, distillandone 4*5 litri, 
vide l'ebollimento cominciare verso ioo% 
e la temperatura innelsarsi poi con suRì- 
dente regolarità fino a 3oo°. Separando 
i pgndottì mano a mano che la tempera- 
tura aumentava di ao io ao gradi, e di- 
stillando più volte, ioutilmenta cercò di 
ottenere no olio, il cui ponto d* ebolli- 
mento fosse costante. Il più volatile che 
potè cosi procurarsi bolliva fra 8o e 85°, 
e agitandolo più volte con addo solfurico, 
rettificandolo sulla potassa caustica fusa, 
era fluidissimo, scolorito, di odore enulugu 
alla nafta ; aveva il peso specifico 0,714. 
Sulla carta produce una macchia che pre- 
sto svanisce, e si vulatilissa sema decom- 
porsi ; non si solidifica neppure a — au°, 
si accenile a distanza ed arda con fiamma 
no po’ fuligginosa ; I' alcole a 53° non lo 
scioglie bene, 1’ etere vi ti mesce infogni 
proporxiooe, la gomma elastica vi ti gon- 
fia molto, diviene appiccaticcia, ma non ti 
edoglie ; la colofonia vi è solubilissima, e 
con la evaporaxione lascia una vernice. 
Componeti di .87,8 di carbonio e sa, 3 
di idrogeno. Poco diverto da questo era 
nn altro olio che boiliva fra 1 15 e sai". 
Un terso che boiliva da 1 ao a 1 a 1° de. 
puratu con l' acido solforico era scolorito, 
fluidissimo e di odore assai leggero ; il 
•00 peso specifico a 1 a" era di 0,763 ; 
poco scioglievati nell' alcole, con facilità 
somma ti scioglieva uell' etere, conteneva 
8fi,a di carbonio e i3,6 di idrogeno. 
Analizxando uo miscuglio di varii olii, 
ebe bollivano fra 85 e 35o*, depstralo 
Suppl Di%, T*cn. T. XW, 
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oonocido aoUurico e potaaia, vi trovò 
86,5o di carbonio e xS,5o d'idrogeno. 
Trasse poi dagli olii di schisto dell'eupio- 
ne, dell' acido ampelicu e della ampelioa, 
sostanra singolare che ha la proprietà de- 
gli olii, ed è solubile nell’acqua. 

Gli usi deir olio di scliisto greggio e 
rettificato, tono molto importante, e pro- 
mettono divenirlo tempre più mano a ma- 
no che si migliorino i wexxi d’ ottenere la 
depuraxiona di quelle sostai^ze e di ado- 
perarle. 

L’olio greggio, decomposto Insieme eoo 
l’acqua, venne applicato con qualche pro- 
fitto alla preparazione del gas per l’ illu- 
minaxione, riuscendo più semplici gli ap- 
parati necessarii, e più facile il regolarne 
raodamento opportunamente. (T. lu.i'ni- 
irAzioas a gas ). Le varie specie d'ulii vo- 
latili che a diverte temperature ti otten- 
gono, possono servire alla toluxione della 
gomma elastica, della gotta perca, alla pre- 
parazione delle vernici, dei colori, e ad al- 
tri oggetti utili per r industria e le arti. 
AssoggettandoU a varie distillazioni succes- 
sive, e adoperandoli io laotpane opportu- 
rumente costruite, possono usarsi a dare 
uiu luce viva e bianca come quella del 
gas, soli o mesciuti in certa proporzioni 
con olio di catrame,' con alcole, o simili 
materie, preparandone i liquidi chiamati, 
gas Ui/tàdOf idrogeno liquido, gas astrale 
o con altre simili strane denoiUioazioni. 

L’ olio greggia di schistu, e più ancora 
quelli volatili, tono specialmente vantag- 
giosi per guarentire dalla putrefazione, as- 
sicurandosi che i lagnami impregnati con 
essi possono servire alle costruzioni idranr- 
liche difesi dalla marcitura e dagli insetti' 
roditori, e che per le altra materie, non 
solo vengono preservate dal tarlo e slmili, 
ma col- loro odore preservano anche gli 
oggetti vicini. 

L’ olio fisso di tcbislo e quello gram 
adopannil con vantaggio per ugoere lo 
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parti mobiU dell* oiacchioe, e leetBire l'at- 
trito. Il catrame e la pece che riialtaoo 
oalla diftillaiiooe, hanno gli osi comnn! di 
quelle aostaoie in generale. II carbone 
che rimane dalla preparazione dell’olio di 
(rhitio conlirne molte piriti, e all’ nscire 
dalle alone dee rìpararai dal oonlatlo del- 
r aria. Quando è freddo gettaai in raao di 
piombo pieno d’ acqua a 8o° C. acidulala 
eoo acido aolforico. Laaciaai a 4 laraai 

inacqua fredda fino a che ogni indialo del- 
r acido aia tolto, e si carbonixaa di nnoro 
nell* apparato della fig. 5 , ma aenza con- 
densare il Tepore, finalmente ti poireriita 
a partasi per letaecio. 

11 carbone preparalo In tal gnita può 
usarti allo scoloramento nelle raffinerie di 
toccherò, come color nero, o per conci- 
mare od abbonire le terre, avendo grande 
affinità per le toalanze ammoniacali, e pei 
gas provenienti dalle toalanze in decom- 
poaizione. Assorbe in grande quantità l'a 
zoto e i vapori ammoniacali esitlenli nel- 
r aria. Se ti mésce a toslaoie animali che 
ti putrefanno forma uno dei più pottenli 
concimi, senza alcun odore, ed i cui ef- 
fetti hanno grande dorala; le migliori prò 
porzioni tono Hi 4 o parli di lostaoze ani- 
mali per loo di carbone. Finalmente la 
facoltà diainfetlante che in allo grado pos- 
sedè lo rende atto a molli altri nsi, 

( Dvmas — F. A. W. r>B HoamascB 

AccctTO LscacaT. ) 

Olio di ttmesanto. È nn olio volatile, 
giallo-pallido, di ecnto udore, di sapore 
canforato. Il suo peso specifico è di drea 
o,g 3 o. K.ehel crede contenga due prind- 
pii di composizione diversa, ma non giunte 
gd isolarli. / 

(Doitzs.) j 

Olio dei semijfreddi. Diceti l'olio otte-] 
poto con la pressione a freddo dai quattro 
temi freddi, cioè quelli di velriuolo, del 
popone, della zucca e del cocomero. 

- ' I (Okodu,) 
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Olio di ttnopa. Due sorta d' olin si 
ottengono dai semi della senapa, 1’ uno 
fisso e l’altro volatile: ne parleremmo se- 
paratamente. 

Cóme accennossi all* articolo Ouo nel 
Dizionario ( T. IX, pag. i 5 ; ) si tragge, 
mediante la spremitura, dai temi delle due 
varietà, tinapis nigra e t inopie alba^ quelli 
della prima ridotti in pasta dando 1 8 per 
lOO di olio, e quelli della seconda 3 G per 
loo. E quest' olio meno fluido di quello 
d’ uliva, di color giallo d' ambra, senza 
odore, di sapore scipito ; alla temperatura 
di 1 5 * quello di tinapis nigra ba il peto 
specifico o,g I ;o, quello di sinapis alba 
ha il peto 0,9143 ; congelati sotto. lo ze- 
ro. Ditduglieti io 1000 parti di alcole a 
0,833 i evaporando opportunamente que- 
sta soluzione depooesi nn grasso partico- 
lare in cristalli lamellari, bianchi, di luci- 
dezza iridiseente, che fondo nsi a lao", e 
orìstalizzano col raffreddam ento. Questo 
grasso non si saponifica cogli alcali cau- 
stici, recido nitrico lo intacca e k> trasfor- 
ma, senza produrre acido aasalico, in una 
materia gialla e resinosa, che, trattata con 
la potassa, diviene rosta-cinabro. L’ etera 
scioglie un quarto del suo peso d'olio fisso 
di senapa. 

Adoperasi quest' olio agli stessi usi di 
quelli di colza e di ravizzone ; dà nn sapo- 
ne solidissimo, e t* impiega anche nella 
medicina. 

L’olio volatile di senapa ibernò il sog- 
getto d’uno studio animato di molti cHimì- 
cq Robiquet e Boutron avendo mostralo 
rhe non etisie già formalo nei semi, ma 
che si forma per l’ influenza dell' acqua, 
conte l' olio volatile di mandorle amare. 
Dai loro sperimenti risulta che i semi di 
senapa, trattati prima con l'alcole, poi con 
l'acqua, non danno più olio volatile. Fsurè 
dimostrò che non danno neppure olio vo- 
latile stillandolo dopo averli ammollali con 
ac^na acida od alcalina, o se, prima di 
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paMir* alla dialillazione, aggiuogaii ao po-' 
co d' alcali o d' acido all' acqua ia cui ii 
poterò i semi a uacerore. Bussy trovò po- 
scia che il seme del tinapis nigra contie- 
oe due piiocipii che danno orìgine all’olio 
reagendo I’ uno sull'altro sotto l’ influenza 
dell' acqua ; 1' uno di essi k l ' acido miro- 
lico, che vi si trova allo stato d'un sale di 
potassa cristallizzabile ; 1' altro è la miro- 
lina, sostanza la cui soluzione acquosa si 
coagula col calore- A suo dire, la sinapù 
alba contiene la mirosina soltanto, man- 
candovi r acido mirolico, ed ò perciò che 
umettata d* acqua non vi si sviluppa olio 
volatile. 

Ciò premesso, preparasi l’ olio Volatile 
assoggettando alla spremitura i semi del 
iinapit nigra per togliervi l’olio fisso, poi 
riducendo in polvere ii panello, slempe- 
taodolo nell' acqua pura e fredda, ponen- 
dolo nella caldaia del limbicco, e facendo 
glugoere nel miscuglio del vapore d'acqua 
che lo riscalda fino all’ ebollimento, e lo 
attraversa dappoi traendo seco 1’ olio vo- 
latile. Senza qnesla modificazione, la pol- 
tiglia che risalita dalla polvere di temi di 
senapa con l'acqua facilmente si earamelie- 
za, cd allora sarebbe difficile regolare il 
foDco. 

L’olio volatile di senapa così oHennto è 
di color citrino, ma rettificandolo è facile 
averlo limpido e scolorilo ; il suo odore è 
acuto ed irritante quanto quello dell' am- 
moniaca caoslica ; posto a contalln della 
cute, vi produca vesciche con rapìditè s<ir- 
prendente, ed nuche la tua soluzione ca- 
giona lo stesso eflelto in meno che due 
minuti. Il peto specifico dell’ olio volatile 
di senapa greggio è 1,0587 ; allorché ti 
rettifica a fuoco nudo, vedesi che I' ebol- 
lizione incominbia verso 1 10°, e s'innalza 
gradatamente fino a 1 55 °, punto in cui ti 
£1 stazionaria durante il rimanente della 
distillazione. Se, mettendo in disparte quo- 
ai’ ultimo prodotto, ti rettifica nnovamen- 
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te la prima portione raccolta, si osserva in 
allora che il lìquido entra in ebollizione a 
90°, e te ti cambia di recipiente quando 
il termometro ha raggiunto circa i 5 o°, si 
hanno tre prodotfi, le cui densità si vannd 
numenlando, come segue : 

i.°da 90 a i 5 o° densità. 0,986 
3.° da i 3 o a s 55 ° » >,009 

3 .° da i 55 in poi u 1,01 5 . 

Il più leggero di questi olii ha una tinta 
citrina; I' ultimo è quasi senza Colore. 

Questa variazione di densità anonneid 
una diflereiiza di coniputitione e di con- 
densazione, e di qui provengono senza 
dubbio le differenze che ti osservano nella 
analisi d'olio volatile di senapa che ti pub* 
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L'acqua scioglie Un 5 per 1 00 del pro- 
prio peto d’ olio volatile di senapa ; e la 
suluziiine ha 1’ odore dell' olio, il sapore 
acre della senapa, ed una grande caustici- 
tà ; ma stando all' aria libera perde tosto 
In acredine, e depone una polvere grigia 
che contiene lo zolfo e dell’ olio. É solu- 
bilissimo nell’ alcole e nell' etere, donde 
l'acqua lo precipita in gran parte. A caldo 
sciiiglie una grande quantità di solfo o di 
fosforo che precipitano quasi interamente 
col raffreddamento. Il cloro lo decompo- 
ne risultandone un prodotto cristallizzato 
ili coi non ti studiò la natura. L’acido ni- 
trico e l' acqua regìa lo attaccano con for- 
za, e danno per ultimo residuo dell’ acidi/ 
solforico. 

Allorché ri agita luogo tempo l'olio di 
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iienafM hi t»o chiato oon una «otaxfonìe 
coocf^nlratti ài potatia cuuttica, ri ai di- 
tcioglia quali in totalità, e la diiaolutiona 
cnnierva aullanto poco odore, ma ai colo- 
ra in bruno calicò. Se dòpo alcuni giorni 
di cont rito, ftl satura questo liquido alca' 
lino con r acido Inrlrico, vi li forma un 
depililo di piccoli erìstalK bianchi, radia- 
ti, che non sono cremore di tartaro ; al- 
cune gocce d* olio galleggiano alla super- 
ficie del liquido saturato. Si ottiene in se- 
ipiito, madiiinte la distilloaione, un pro- 
dotto coloratissimo in giallo, fortemente 
alcalino, che precipita io bruno nerastro 
con le solutioni di piombo, mentre il re- 
siduo della dUtillaaìona dà, nelle stesse cir* 
costeose, un precipitato bianco. Parrebbe, 
dietro ciò, che il solfa passasse col pro- 
dotto distillato dcirulio volatile io un quo- 
to stato di combinasiunc. 

Secondo Boutron e Fremy, riscaldando 
P olio di senapa eoo frammeoli di potassa 
solida, vi è sviluppo di idrogeno, come 
con P idruro di bensoilo, e ne risolta un 
sale di potassa solubile oelP acqua. L* aci- 
do dì quésto sale ò oleoso, insolubile nel- 
P acqua sa cui galleggia, ma solubile oel- 
P alcole. 

>11 bi-otsido di mereario intacca forte- 
mente P olio di senapa ; si forma solfuro 
di mercurio, e distilla uno materia cristal- 
lizzabile, facilmenlo solubile nelP acqua, 
nelP alcole e nelP etere. Questa roateria 
fonde a 90% si sublima in seguito a si de- 
compone Terso 170 a 180^. 

Jf ammoniaca agisca sull* olio Tolat'Ie 
di senapa in modo notevole: 100 cenli- 
meti'i cubici di gas ammoniaco secco a 1 3 *, 
e Sotto la pressione di o'”, 75 S Tengono 
assorbiti da o**’,4io dell* olio, e danno 
una sostanza ebe per le sue princlpiiii 
proprietà si aveicina agli amidi. Non havvi 
proiluziune di acqua \ veggoosi solamente 
apparire alcuni iodizii imponderabili di' 
sotk^sdrcKVBoato d* amoeumiaca. L* amon ^ 
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ntaca liquida composta io eceeaao e laida- 
la, durante alcuni giorni, a contatto con 
Polio volaule, lo muta similmente in una 
massa cristallizsata della stessa natura. 

Questi cristalli divengono d" un bianco 
splendente, allorché, dopo averli disciotti 
oelP acqua, e trattati col carbone ani ma- 
le^ vengono riprodotti mediante P evapo- 
raziooe ed 11 ralfreddameato ; il loro sa- 
pore è amaro, P odore nullo, la loro for- 
ma quella d*un prisma a base romboidale. 
Fondono a 70°, si disciolgono nell’ a- 
cqiia fredda, e meglio in quella bollente; 
disciolgonsi parimenti nell* alcole e nel- 
P. etere. Le loro soluzioni suno neutre e 
non a* intorbidano sotto P influenza di 
nessun reagente. Gii ulcnli fissi bollenti 
ne sviluppane ammoniaca, ma con una 
lentezza che mostra, come questa base 
non vi ti trovi già formata. L’acido ni- 
trico li distrugge, produceodo acido sol- 
forico. Non si è potuto con alcun mezzo 
riprodurre con questi cristalli P ulk> pri- 
mitivo. , 

pel contatto del biossido di mercurfo 
vengono decomposti con la maggior facili- 
tà. La reazione di queste due sostanze, 
quando sono asciutte e beo porfiiizzate, 
e si mescono nella proporzione dì 5 di 
ossido con t di cristalli, è istantanea ; vi 
ha smiuppu di calore, liquenizìone e pro- 
duzione di VBptiri. 11 colore diventa di un 
nero mtenso, fenomeno che, sectrndo ogni 
apparenza, risulta dalla combinazione del 
Solfo col mercurio, li miscuglio diventa 
immedialamentc Scalino, senza che vi sta 
stato sviluppo d* aimnoniaca. Non solo 
non se ne rinviene di percettibile all* odo- 
rato, ma il reagente più seiisibHe, I* acido 
Idroclorico, non ne scopre il uieiiomo in- 
I dizio. 

lo questa reazione si producono d»e 
composti organici nuovi, ed auibidue fao- 
Qo le veci di basi; Pano è viscoso, P altro 
solido. Il primo e solubile r>ell' acqua, nel— 
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r alcole e neir etere; il accondo non ti 
discioglie bene che nclP sc<]Qa, i poco 
solubile nell* alcole e non lo è alllitto 
neiretere. Quest* ultimo agente offre adun- 
que il mezzo di separarli. 

Il composto viscoso fu il solo esamina- 
to. £ molto alnilino, tròttato a freddo 
con ia^putassa e con la soda caustica, non 
isiifuppa ammoniaca, ed anzi fuga in 
parte quest* ultima base dai suoi sali. La 
soluzione acquosa di questo prodotto pre- 
cipita abbundanleiueote mediante il tanni- 
no, sì combina agli acidi, e!?cun alcuni di 
essi fornisce prodotti cristallizzabili. Si 
vede adunque che questa nuova sostanza, 
la quale risolta dalla reazione del biossido 
di merenrio sulla combinazione aaitnuiiia- 
cale d*olio di senapa, presenta i principali 
caratteri degli alcali organici. 

Sottomesso questo composto alla distil- 
lazione con 1* acido solforico, dà origine 
ad un acido, che reagisco alla maniera 
deir acido solfo-ìdrocianico. 

E. Simon studiò anch* esso )a decora- 
posiziooe che subiscono 1* olio volatile di 
senapa e i cristalli d* ammoniaca pel bi- 
ossido di mercurio, e fece osservare che 
r olio untuoso posto in libertà da questo 
^ ossidi) è composto di due principìi partico- 
lari, uno dei quali può aversi cristallizzalo, 
e lo chiamò senapolina, L* acido nitrico 
trasforma quest'uHimo in un nuovo acido. 

Una proprietà dell* olio volatile di se- 
napa, che può grandemente interessare le 
arti, è quella di ritardare la fermentazio- 
ne. Cosi, per esempio, mia piccola quan- 
tità di esso, come ~ di dramma aggiunti a 
. tre litri di mosto d* uva recentemente 
spremuto, lo conserva inalterato per più 
mesi, impedendogli di lermentare. La gran- 
de sua acredine, per altra parte, lo rende 
importantissimo olla medicina, come epi- 
spastico. 

(Bbrzelio — - Dobss AunvsTo 

Laodibt Amtoiiio Catta^bo.) 
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Olio di gerptntaria. 8i ottiene con b 
distillazione della serpentarìa fartemisia 
draeunculasj con acqua. Quale si trova 
nel commercio, è liquido, giallastro, ed 
esala forleoiente Todore della pianta. Allo 
stato di purezza, è perfettamente limpido 
e scolorito ; è insolubile nell* acqua, solu- / 
bile nell* alcole e nell* etere, e bolle alla 
teraperalora di circa aoo^. ' 

Dietro gli esperimenti di Gerbardt, 
quest’ olio avrebbe la medesima composi- 
zione deir olio d'anici concreto, e gli acidi 
che (brmn sarebbero identici con quelli 
che derivano dall* olio d* anici. 

. (Dumas.) 

Oi.io di serpilìo. Y. Olio (T. IX del 
Dizionario, pag. 171). 

Olio di sesamo. I semi dèi sesamo o 
^uggiolino fsesamum orienUiìis} conten- 
gono da 5 i a 55 per ceutu dì olio, e si 
può trarne un ^6 a 4^ coi soliti metodi, 
prima spremendone un a 5 per ino a 
•freddo, il quale risulta cosi buono che di 
poco cede ah* olio d' uliva ni quale si me- 
sce, ed il resto poi a caldo, e serve, per 
fare eccellenti uponi. Grande è 1 * impor- 
tanza di quest* olio, il più puro del quale 
serve a condimento dei cibi, solo, o, come 
dicemmo, mesciuto con quello d* uliva, il 
resto a bruciare nelle lampane ed altro, 
ed i cui re^dui sono ottimi per nutrire i 
bestiami) a massime le vacche da latte e 
gli animali da ingrassarsi, mescendoli con 
piccola dose di altre sostanze nulrilive e 
stemperandoli nell'acqua, f^osì a Marsiglia 
si eressero fabbriche di quest* olio, per 
alimentare le quali, nell’anno 1^4) 
fti trasportwrooo dall* Egitto 17,500,000 
chilogrammi di sesamo, lo che non poco 
influì sul prezzo degli olii io Francia : la 
Coltivazione che se ne fece poi neU* Alge- 
ria crebbe sempre più il commercio e 
1 * uso deli* olio di cui parliamo. (Y. Sz- 

SAHO. ) 
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Olio di tmtrigUo. Traggeii <)al fegato 
«l«i peéce <il r|uMlu oome (iqualus gìan^ 
ciff> Lino.), come sì fa per Tolto dì mer- 
limo, ed oltre agli usi comuaì dogli olii 
di pesce era anlicacueole ricercotu in me* 
diclna come rimedio contro V epalilide 
cronica. 

(CLOQOtT.) 

Olio di solfo» Diceraai anticamente 
1* Acido solforico concentrato (V. queslu 
parola). 

(Omodbl) 

Olio di sorgente, Diedesi questo no- 
ne alla Kapta, che, Come vedemmo a 
quella parola , acalurisce talvolta dal 
auulo. 

Olio di spico» In commercio si conosce 
con questo nome una specie d* olio cdu^ 
estrae per dislillatìone da una varietà non 
coltivata dì laoandula spiea, che Ita le fo* 
glie più larghe, pel che dicesi lot>foUa. 
Quest* olio, che si prepara nelT £uru(i:t 
nendionale, è fluido, dtrìno, di odore 
meno piacevole che quello di lavanda, con 
cui però ha grande analogia. 

Rare volte nel commercio è puro e 
quasi sempre è formato di un miscuglio 
di tre parli d* olio volatile di terebintina 
e di una parte d' olio di lavanda. Questa 
falsificssìone non è facile a riconoscersi, 
per le proprietà analoghe che presentano 
U maggior parte degli olii volatili, ma 
poco importa altresì lo scoprirla, perché 
r olio di spico non si adopera quasi mai 
che peglì usi dello medicina velei inaria. 
Tuttavia il confronto con un olio di spico 
puro e r odore persistente di terebintina 
ch'esala un petsu di paunulino o di stolTa 
impregnato dell* olio falsIBcato, pi^souo. 
fino a un certo punto, servire per far ri- 
conoscere quest* alteraaiuoe. 

11 basso presso dell* olio di spico fe 
che si impieghi quasi agli stessi usi del- 
r olio di terebìaiiou, e vedemmo alT arti* 
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colo Olio di laoanda come vi si mesca 
per frode. 

(BiasEUo — A. Bcsst.) 

Olio dr sttccino. Allorché si distilla 
lentamente il succino, svulgesì un olio 
empii eumatico, poco fluido e bruno gial- 
lastro, che col progredire dello dislillasio- 
ne risulta sempre più viscido e colorato, 
« da ultimo monca afliiUu di fluidità. Di* 
stillato con acqua souiminUtra, sebbeue 
dilbcilmente, una pirelaioa scolorita, poco 
solubile Ofir alcole comune, solubile in 
quello anidro, ioaherabile dal solfalo di 
ferro. Lu farmacupea svedese prescrive 
di- purificare l* olio plrogenato, mescendo 
lo massa empireumalica con carbone di 
legna, e sliUaudulo ad un calore mitissi- 
mo, fioche V olio che goccia cominci ad 
essere colorito. 

La pirelaina così ottenuta riceve il no- 
me di olio di succino rettificato. Scio- 
gliendo una parte dì olio di succino puri- 
ficato in a 4 parti d'alcole a o,83, e me- 
scendo la solutione con qG parli di am- 
moniaca caustica, della densità 0 , 916 , 
V olio plrogenato viene precipitato dal- 
r alcole mediante 1 * acqua deli* amiuooia- 
ca, ma questa lo ritiene nel liquore in 
forma d'una solutione emulsiva, e l'odore 
deir Biumooiaca trovasi quiudi modlficoto 
in maniera particolare. Questo liquore 
emulsivo è V acqua di luce tanto cono- 
sciuta, che ado|iera«r come eccitante nelle 
sincope. 

Drapies trattò V olio empireumalìcn 
con r alcole che s’ impadronì d' un mi- 
scuglio di olio e di resina pirogenati, che 
precipitò con V acqua per sottoporlo al- 
r analisi. Lo trovo composto di ^5,55 di 
caibonio, i 4 io 4 d'idrogeno e 10 , 65 di 
ossigeno. La portiune tnsulubile. nell' al- 
cole era una piretina bruna, giallastra, 
molle, contenente ancora dell' olio •, era 
composta di 81,08 di carbonio, 19,87 
d' idrogcDO e fi,o5 di ossigeno. Trattata 
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000 I* etera, quatte -piratlnt ce<U a quello 
liquido una totltoia iolabilci cha rìmiue 
dopo r evaporaiiooe dell’ etere, e lembra 
essere identica alla piretioa del bitume di 
succino, di cui ti è trattalo alla pag. 6og. 
Qnetia retina era composta di 78,8 di 
carbonio, 11,83 d'idrogeno e 8,58 di 
ossigeno. La poniooe di materia iosolu^ 
bile nell’ etere consisterà in una massa 
gialla, criilalliiia, lucente, opaca, inodorota 
e scipita. Era composta di 69,87 di car- 
bonio, 14.93 d’idrogeno e 5 , il di ossi- 
geno. Il peso delP olio empireumatico 
prodotto nella distillazione, giunge, secon- 
do Drapicz, a u, 5 13 di quello del succi- 
no ; questa quantità compoiterasi di 0,1 65 
d' olio fluidissimo e 0,347 »l'o poco 
fluida. Quest' ultimo fomira 0,076 del 
peso del succino della materia cristallina 
insolubile nell’ etere. Il carbone rimanente 
dopo la distillaaione pesa o, 3 'g 5 . 

Con r acido nitrico forma una resina 
solubile nell' alcoole e che ha P oflora del 
muschio. Marggraf, che occuposti il primo 
di questa combinasione, irorò essere lo 
proporzione più conreniente quella di tre 
parli d’ acido nitrico non molto concen- 
trato per impedire I’ azione troppo forte 
con una parte d’ olio di succino. Se que- 
sto i fals>6cato, come spesso accade, con 
P olio di petrolio, non formasi più la resi- 
na. Sciogliendo nell’ olio di succino nna 
rombtnaiiooe di olio di lino o di olio di 
mandorle e di solfo, se ne ha il cosi detto 
baìsamut siilpliurit succinalus. 

(BaazzLio — Giovittxi Puzzi.) 

Omo di tabacco. Il seme del tabacco 
fnicoliana lobacumj dà un 3 i a 3 l per 
cento del proprio peso di un olio che è 
limpido, giallo verdastro, insipido a ino- 
doroso, nulla eonserrando della acredine 
del tabacco. A i 5 o il suo peso specifico 
4 0.9333 i a •• ■ 5 ° si conserva anoora 

fusilo. I 

(Bzzzzlio.) 
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Olio di tmacclo. Eslratlo dalle foglie 
e dai fiori del lanacetum uulgare. E giallo 

0 verde, secondo il terreno donde pro- 
viene ; quello verde tr.iggesì dalle piante 
che vegetarono in suolo grasso ed asciut- 
to : ha l’ odore acuto e sgradevole del 
tanaceto e sapore acre ed amaro, e il peso 
specifico n* è 0,946. Adoperasi in me- 
dicina. 

(Baazzuo.) 

Olio di tè. Parecchii viaggiatori hanno 
auicurato cha una specie d’olio fino, che 
si adopera comonemeote nella China agli 
stessi osi dell’ olio d’ uliva io Europas era 
prodotto, secondo ugni probabilità, dalla 
pianta dei tè o da un' altra specie dell' i- 
stessa famiglia suturale. Thomson dice di 
aver buone ragioni di credere quest’ olio 
venga estrailo dai semi, di varie specie dei 
generi Ihea e camelia. Quest' olio, eh' era 
fio qui sconoscinlo all’ Europa, quando è 
fresco non ha odore, è d’ una tinta gi illa 
sbiadita e non deposita vtrun sedimciun 
anche lasciato a luogo io riposo. Ha un 1 
densità di 0,937, è insolubile nell’ alcole, ' 
e pochissimo solubile nell’ etere. Arde con 
fiamma chiara a bianca assai, a resiste al 
freddo di 4'’ prende l'ap- 

parenza di una emulsione. È formato di 
7$ parli di oleiiu e s 5 di stearina { 
donde Thomson ne dedusse la composi- 
zione elementare seguente : 

Ossigeno . . . , 9,8 5 5 

Carbonio .... 78,619 
Idrogeno .... 11,537. 

Thomson opina che quest’ olio potrebbe 
' diventare un oggetto importante di com- 
! mercto con l’ Oriente, perchè supera di 

1 qualità I' olio di cocco, e gli altri oli i che 
I soglioosi adoperare per la illuminazione a 

pel coodimeoto dei cibi nelle contrade 
lasiatiche. 



\ 
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Anrbo doU« foglie Irceche del tè ti ) 
trarre un olio volatile che è pid l«gg>.‘io 
<1eir acqua, ha forte odore di tè, e ator< 
disco per mudo da dixenlre veoefìro se è 
in dose un po* fol le. C«jncieta>i iaciliiit'n' 
te ; comhinalo col lanuioo agisce sulla 
economia animalo come diuretico. I/o iuag> 
gior jiarle di quest' oliosi d-ssipacol »eC' 
carsi delle foglie. , 

(Thon<o!i — I)cMts.) 

Omo di ferehintina. Cosa sia la iere- 
bìntina o Tna^t^TMa e da quali piaole si 
tragga, può veilfisi a quella parola, e ad 
essa c pure acreiinalo cmiie la dislillaiio- 
ne due sostante no separi, la colofonia c 
ro/icri’o^rh/e, delle quali sì è parlato negli 
articoli Coi.oro!iiA ed in quello Olio 
t'T. IX del Dttìooario, pag. iC8). Lo iiu- 
|iOrtanta dì quest' -uiluiia nelle aiti ne 
induce però a dare alcune ulteriori noli* 
lie tnlornu ai mudo di preparaiio e depu- 
rarlo, alle sue propiietà ed ai suoi usi. 

< Airorliculo CoLorovu io questo Sup- 
plemento, ìndieofsi la furma di linibicco 
opportuna t>cr distillare la lerehintina ed 
il mudo di operare (T, Y, pag. 
Federico Coztens dì Nuova York aveva 
già ds molti anni suggerito di introdurre 
rivi limhìcro un filetto d' acqua bollente 
iluninte la dUltlInzioiie, oiHnchè d vapore 
della terebinlina fosse dal vapore acqueo 
1 ^' irtato fuori, a non s’ innaltasse la lem- 
paratura così da bruciare la resina. E dif- 
ficile però che quest’ acqua non produ- 
cesse gorgoglio e schiuztature, sicché par- 
te della terebinlina uscisse dalhi cuctirbiU 
nou distillala. Migliore partilo sarcbì>e 
qucllc»di far gìugnere nella resina del va- 
pore d' acqua ritcaldalu, passandolo per 
tubi arroventati, e ottenendo cosi la di* 
stillazione a quel moderato calore che si 
desidera. Sarebbe duopo tuttavìa verifica- 
re se per questa modifìcaziqne veoìise 
alteraaione nelevole alla colofonia, che è 
pure un prodotto importante, come si è 



Otto 

a suo luogo veduto. Qbl solito metodo, 
io5 chilogrammi di terebinlina ne daobo 
1 5 'li olio volatile. 

Quale si ottieoe dalla prima dislillitsto- 
ne, 1* olio volatile di coi parliamo, tiene 
vempre unita un poca di resina, e per 
avello puro bisogna distillarlo uni^ secon- 
da volta con {'acqua, od almeno a teiu- 
pendiira assjì oiuderata, e si disse nel 
luogo succitato, air articolo Olio, come 
diventi migliore quante più volte la di- 
slillizione ripclesi. Volendo pi irai la del- 
l'acqua che vi rimane miei posta e degli 
acidi che contenesse, basta n^ìlRila con un 
poco di calce «iva, poi dislillatia con pre- 
cauzione per due volle, quindi lasciar di- 
gerire il prodotto con cloruro di calcio 
per a 4 ore. Nella Germania, per depurare 
r olio di lerebintioa allo scopo precipua- 
mente di renderlo alto a sciogliere la gom- 
ma elastica, fi prendono per ogni duecen- 
to chilogramiui d' olio un chilogratuma di 
calce recenìemente preparata, che si stem- 
Ipera alla consisteoza del latte ; vi si scioglie 
un chilogrammi dì potassa, poi ti unisce 
il tutto all’olio ed a ^no chilogrammi di 
acqua, ae ne riempie una caldaia a ~ e si 
distilla alla più basso temperatuca che sia 
possibile. L’ olio che soprannota, dopo 
aver lascialo qualche tempo in quiete il 
prodotto, è quello che st usa di preferen- 
za per disciorre la j,omma elastica. Tral- 
taudosì di depurare piccule^quantilà d* o- 
lio di lerehintina per usi medici od altro, 
vi si riesce facHmente, approfittando della 
solubilità di esso nell’alcole, agitando Po- 
lio con 7 di alcole a o,83, che scioglie 
quella parte di esso che si è mutata in 
resina, e decantando la soluzione : rìpe-> 
lesi questa operazione 5 a 4 volte. Secon- 
do Vauquehn tqtlavia, queirolio contiene 
un poco di alcole, che si toglie con J’acquft 
senza che il miscuglio divenga latteo. 

L’ olio di lerehintina è uu prodotto 
che iucoptraM oomunemeote in commer- 
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do. La fragiUlà dei vasi di vetro, il peri* e metio di olio; »ì vide cuoie sia solubile 
culo se si rompono, per la niodità con uui nell' etere, quale uaiooe vi ablriuno gU aci- 
quest' olio prende fuoco, sono le cagioni di e gli alcali, come sciolga a caldo il 
per cui non si conserva io reoipienli mol- fosforo, lo zolfo, nonché la cera e le 
to grandi. D' ordinario tìensi in vasi di resine. 

legtui, i quali per altro hanno V inconve- L' olio di terebiotioa combinasi pure 
niente di seccarsi con troppa fucilitè, e di col cloro, del quale basta una piccola 
lasciar trapelare V olio. Perciò si mettono quantità a colorirlo in giallo rarìco, e 
i vasi che lo contengono in altri vasi di condensarlo, tenta privarlo della sua tms* 
legno, e si riempie con acqua lo spazio parenza. lulroduceodo piccola quantità 
frapposto. di olio ad gas, lu combinazione si opera 

Air articolo Olio nel Dizionario, si cou tale violenta, che P olio s' iufiumma 
disse essere quello di terebintina scolora- ed arde deponendo del carbone. LModio 
lo, di odore disaggradevole, di acre sapo- sciogliesi io grande quaulità oelPolio di 
re. Il suo peso specìGoo a secondo terebiutìna, e quando questo si agita eoa 
Saussure, è o,86, ed a lo^, secondo De- una soluzione di iodio oclP acido idroìo- 
spretz, 0,879 ; il sno calorico spedGco dico o nelPioduro di potassa, si iropadro- 
sta a quello dell'acqua, come 0,469 a nisce dell' iodio all' istante medesimo. La 
1,000. RalTreddamlolo Guo a — 97°, soluzione è giallo-rossastra o bruno-gial- 
depone cristalli di stearopteno più pesanti lastra, secondo la quantità d'iodio che 
dell'acqua, che si fondono a — 7^; bolle contiene. L'argento metallico e l'amido 
■ I 56 %, dando un vapore che, come non isooprono la esisleaza dell' iodio n«l- 
vedemmo all' articolo Olio sopraccitato, I* olio, benché questi reagenti sieoo i più 
è irrespirabile e Gicilmenle si decompone, adatti a scuoprìrlo ; ma, agitando 1' olio 
A i 5 * la tensione di questo vapore è coi uitrato di argento o col cloruro di 
uguale ad una colonna di o''’,6o9 di mer- mercurio, l'iodio abliandona l'olio e co4.«- 
curio. La densità di «sso sapore, coofron binasi col metallo del sale adoperato. Di- 
tata con quella dell' aria ad uguale tero* stillando una soluzione d' iodio nell’ olio 
perature, è di 5,0 1 o ed a 1 00” è di 5,907, di terebintina, passa iu prima dell' olio 
in confronto di quella dell'aria a o^. Quel puro, poi gocce brune df olio saturato 
vapore che formasi con 1 ' ebollimento, d' iodio. La combinazione d' olio e d' io- 
Condensandosi, lascia una metà del calore dio forma, con la (mlassa caustica, una 
che abbandona il vapore di acqua a 100% massa gialla, di una certa consistenza, 
quindi il culoiico laleute del vapore d'o- L'olio di terebintina assorbe Gno a 
lio di lerehiniint sta a quello dell' acqua, sette volte il suo volume di aoimuaiaca. 
coma 0,3 1 3 ad 1. L'olio di cui parliamo Quanto agli acidi, fra le varie cooibi- 
arrossa sempre la carta di tornasole, per- nazioni che sembrano essi formare con 
chè contiene pìccola quautità di acido, l' olio dì lerebliitina, quella che maggior- 
ebe Lecsnii e Serbai credettero acido m«ote interessa è la così della Csavoaz 
succinico. Abbiamo ceduto alla parola arttjicfulef che si ottiene mercè l’azione 
Olio, come sl^udo all’ uria assorba del- dell'acido iilrucluricu, della quale fecesi 
l' ossìgeno ed anche un poco di ucotu, qualche cenno nel Dizionario (T. Ili, 
come sia solubile nell'alcole, e qui aggiu- pag. 9 3 o), e »i é più a lungo pai luto nel 
gneremo che cento pai ti di questo a u, 84 , Supplemento all’ articolo Idrocluzato di 
A« aciolgono, alla temperatura di 9 a%i 5 esse/isu Ji frcme/ibnu (T. XII, pog. 45 1). 

Sup^d Dia. Tecn. T, XXX. 4 *^ 
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Lo stesroptcno che ottlenti, come ac- 
ccruiamnio, col rafireddemenlo dell' olio 
idi (eiebintina, od anche da quello che 
conserraii a lungo, oppure eiponeodolo 
per ninllo tempo eoo acqua in un lim- 
bicco alla temperatura dì 5o^, «ì riguarda 
come un Idrato di essenza di terebinti- 
noy e a quella voce se ne iodicaruoo le 
proprietà principali. 

Quantunque T olio volatile di lerebio- 
lina sia tanto comune, e si possa avere ad 
no pretto nuo multo alto, con tutto ciò 
la maliti:i, guidala dall’ interesse, ha cer> 
cato d' alterarlo, e d’ unirvi sostante di 
minor valore, quali sono P acquavite e 
P olio fisso estratto dai semi del papave* 
ro. Ma per buona fortuna, tanto P uno 
che Paltrn geiu^re di falsifìratione, si ven- 
gono facilmente a scoprire. Se P acqua- 
vite è il metto impiegato dal falsificatore^ 
ai giunge subito a manifestare P unione di 
questa sostenta ponendo P olio in una 
boccetta di collo lungo, nella quale pre* 
cedentemente siasi posta dell'acqua fino 
al principio del collo. Si agita bene que- 
sto miscuglio, tarando con un dito la boc- 
ca della boccia ; si cessa di agitare, senta 
permettere alP aria esterna d'introdursi. 
Se l' olio volatile è puro, si divide in glo« 
buli meno chiarì e tras|>arenti, che in se- 
guilo si riuniscono, e tornano a galleggia- 
re suir acqua, occupando il medesimo 
spatìo che per Pinnanti. Se poi vi è uni- 
ta Pacquaviie, Pacqua diviene lattiginosa, 
c Polio venuto alla superficie dell'acqua 
stessa riesce diminuito nel suo volume. 
Quando la falsificatiune proviene dall'olio 
fisso, si può meglio rilevare e più facil- 
mente, imbevendo un peztetio dì carta 
con P olio, di cui si desidera iodagar la 
puretza, ed io seguilo riscaldandolo per 
metto del fuoco o del sole. Nel caso che 
stavi unito dell'olio fisso, la carta resta con 
la macchia d'olio ; se invece è puro, dopo’ 
Pesperieota si trova senta alcuna macchia.! 
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Aasai più spesso invera di iaUiflcara 
con altre sostante quest'olio che ha pret- 
ro assai moderalo, sì adopera qual metto 
di falsìficasione per altre sostane di mag- 
gior costo, ed all' articolo Olio volatile si 
additarono i metti di scoprire questa 
frode. 

In Isvetia si è preparato una specie di 
olio di terebintina con resine di abete e 
di pino, e venne posto in commercio 
sotto il nome di olio di pinum f oleum 
pini). Somiglia del tutto alP olio di tere- 
biotìna, e non diflerisce che pel suo odo- 
re, il quale è tanto disaggradevole, che 
io generale non polrebbesi usarlo nella 
preparazione de' colori ad olio, ragione 
l»er cui venne abbaodonato. 

Secondo Unverdorben, le diverse spe- 
cie di terebintina contengono anche iip 
nitro olio volatile, che stilla con maggiore 
difficoltà dell'olio ordinario, e dod si può 
ottenere che con una distillazione prolun- 
gala del residuo resinoso, con erqna rin- 
novata più volte. Quest’ olio è scolorito, 
più leggero dell’ nc 4 |ua, dotato di un de- 
bole odore di olio di terebintina ; si resi- 
nifica nel recipiente rìscoidandulo. 

Ilouton e LabillHrdìàre, che esnminn- 
rono chimicamente P ulto di terehìntin;i, 
si accordarono nello stabilire che non vi 
si contenga ossigeno, e che se vi si lrov;i 
talvolta, ciò debbasì a piccole quanti in 
d' acqoa frammistevì. Pumas anch' esso è 
dello steao parere, poiché lo trovò com- 
posto di 88,5 di carbonio e i i ,5 di idro- 
geno. Tuttavia Opperman giunse a diver- 
so risuilameoto. Analiztando 1 ' olio retti- 
ficato, dislillandok) ripetutamente col clo- 
ruro di calcio, vi rinvenne 84 , 59^3 di 
carbonio, 1 1,7349 di idrogeno e 5,6713 
di ossigeno. 

Gli usi principali dell* olio di terebinti* 
na suno, come si disse ali' articolo Or. io 
più volle citato, quelli di prepararne co- 
jiuii 0 verotcì, e:»seudu ottimo solvente 
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delle .'refine ed anche del copale. Prepa* 
rato opporlunnmeole, cuue si è detto, 
ferie anche a disctorre la gomma elastica, 
airone specie della quale io quattro volte 
il loro peso di quest' olio ammolliscuosi 
perfettamente, cosi da lavorarsi con tutto 
tarilìtà. Tenne applicato alla illuminasione 
h gas, ed acquistò specialmente nuova 
imporlanta, dacché prepararoosì con essu 
i miscugli detti idrogeno litfuido, camfina 
t» simili, per bruciarli iu lampane appusi- 
tiimente costruite, come si side in questo 
Supplemento nell’ articolo Lampajia (To- 
mo XVI, pag. 17H). Nella medicina è 
oliiuio rimedio contro la tenia o verme 
solitano. 

( Bsrielio — Dumas — Cozzers 
pEnsaico Girti! Giuseppe.) 

Olio di tuberoso. Si ottiene quest'olio 
aromatico, strUtiBcaudo i Bori di tuberoso 
con cotone inzuppato uell’olio di beo. 

(Omudei.) 

Olio ftiio. Traggasi dall’ albero dello 
vita ( thuia occidentalls J ; è una mesco- 
lanza per lo meno di due olii ossigenati 
Hm ersi, e non conliene idrogeno carbonato. 
Pieparato di fresco, Tulio di tuia è scului ito 
perfeltanienle, ma beo presto assume un 
colore giallastro ; comunica alla tuia T o* 
dorè che le è proprio, e possiede un sa- 
pore acre. Più leggero dell’acqua, noo vi 
si discioglie che appena \ per lo contrario 
è solubilissimo iielT alcole e nell’ etere. 

Nella distillazione dell’ olio di tuia , 
la bollitura comincia a 190 gradì. Fra 
19.^ e 197* ne distilla la copia maggiore; 
il termometro non ascende che lentamente 
fra questi gradi di temperatura. Il pro- 
dotto della distillazione riesce scolorito, e 
dal grado 197% il punto di bollitura cre- 
sce più celeienienle fino a aoG^ ; ciò che 
distilla in allora riesce colorito in giallo, 
ed al termine dell'operazione si ha un 
residuo tenue, culorato in russo. Le pur- 
tiooi raecuhe a diverse tcmperstuie , 
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analizzale, mostrarono diversa composi- 
zione. 

L* idrato di potassa colora sull' istante 
l' olio di tuia in brunu-oero. Una parte 
delTulìo passa inalterato nella distillazione 
della mescolanza, ed altra parte si trasfor- 
ma per r azione della potassa, in un ma- 
teriale resìnuio. Se fi ripete più volte an- 
cora la distillazione sopra T idrato di po- 
tassa recente, il prodotto serba sempre le 
proprietà dell' olio dì tuia, ma va decre- 
scendo di quantità. L’ olio di tuia, distil- 
lato cinque volle sulT idrato di potassa, 
diede cou Tanalisi 78,87 di carbonio^ 
io, 08 di idrogeno e Ip,i 5 di ossigeno. 

L’ olio di tuia scioglie T iodio in ab- 
bondanza. Se si scalda la soluzione io un 
lìmbicco, avviene una vivissima reazione; 
la bollitura continua anche togliendo il 
recipiente dal fuoco, non si svolge che 
pochissimo acido idroiodìco, e l'olio olle- 
nulu divcrsilìca da quello die si pone io 
opera. 

Turii altri produlii della reazione del- 
r iodi» sull' olio di tuia furono ricavati 
da ScliHciizer, fra i quali un idrogeno 
carbuoaiu, cui impose il nome di /ninne. 

(ScuweitzbA.) 

Olio di uliva. Quest'olio, che è il pro- 
dotto del frnUu dell' alea europea, è su- 
periore ad ogni altro, massime pel condi- 
mento dei cibi. Tuttoché la estrazione di 
esso si taccia nel modo stesso che si è 
dello pegli Olii fissi in generale, tuttavia 
multo inlluiscooo sulla tua qualità alcune 
particolaii ui vertenze, delle quali in que- 
sto articolo ci occuperemo. 

Sulla qualità dell’olio notevolmente in* 
fluiftce imiiiiui a tutto il momento cui s! 
raccolgono le ulive. Ritengono alcuni dif- 
fstto utile coglici le prima che fieno matu- 
re, e questa upiniune si trova anche adot- 
tata dagli antichi, che chiamavano on/acio 
V olio da esse otiemito, a diflerenza degli 
altri, cui daiauo gli epiteti di caduco^ 
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verde, ttrello, eibario, unguentario, i 
in tulio il meuudi della Francia, ove fi ‘ 
pr*rerìica I’ olio delle ulive iniiiialure, i 
perchè vi li Irova il sapore del JruHo, 
cioè una leggera amarezia gradevole ai i 
consumatori, che svanisce però cui tem- 
po. Tale si è I' olio della Provenza, che i 
ritiensi la miglior qualilè conosciula, e 
quando vogliasi un olio fino, leggero, lièa- ' 
pido e di grato aroma, pare iodubilato < 
che giovi raccogliere le olive prima della 
perfetla loro maturilò. Siccome però in 
ogni altra cosa, qui pure è da evitarsi P ec- 
cesso, poiché se si colgono troppo per 
tempo, le ulive danno su olio di sapore 
aspro ed amaro. Altri invece vuole che 
solo a perfetta inatnriU si faccia il raccol- 
to, ouervaodu che se P olio non ha in 
allora quel sapore del frullo rhe non a 
tutti gradisce, tiene però un gusto piace- 
vole e deciso, avendoti di più una mag- 
gior quantiU di proditto. Coti nel set- 
tentrione della Francia e nella maggior 
parte d’ Italia ricercanti a preferenza gli 
olii che, ad uguale finezza, non hanno 
sapore del fruito, preparati con ulive 
mature, e tali tono quelli rinomali di Niz- 
za. La eccessiva maturità anch’esta però 
trae seco grandi svantaggi, e pel colore 
più carico dell’ olio, e per la scipitezza di 
esso, e, ciò che più importa, per la faci- 
lità con cui è soggetto a divenire acre ed 
irrancidire. Siccome però fino ad un certo 
punto col maturare delle ulive si aumenta 
la proporzione di olio che danno, cosi 
colgonti quelle mature anche in eccesso, 
quando, più che la qualità, la quantità 
dell' olio interessa, u pegli usi meo deli- 
cati cui lo ti adopera, o per is arsezza 
che nel paese ve ne abbia, e [loca finezza 
di gusto nei consomatori. Malamente però 
fanno quelli che lasciano fino alla prima- 
vera le ulive sull' albero, come si acco- 
stuma nella Sicilia, nella Bassa Italia, in 
Corsica, in Africa e altrove, poiché, pas- 
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Isato il momento della maturità, la qualità 
del prodotto degenera, e perdasi anche 
sulla quantità a motivo della caduta delle 
ulive che marcitcono a terra, e dei guasti 
che cagionano gl' insetti ed altri animali. 

Fino dal 178 5 fece il Presta decisive 
sperienze sulla influenzo del vario grado 
di maturità delle ulive, sul gusto degli olii 
che danno, trattandone successivamente 

I • ^ s 

dì quelle reoroUe di isS io i5 giorni, dal 
i5 aettembre el 5t di meno. Risulla 
che quelle del settembre danno olio sii- 
tìco ed BSlringente, quelle ai primi di 
ottobre olio dolce, e quelle raccolte agli 
ultimi del mese stesso un olio soavissimo ; 
risulta che quelle del dicembre e del geo- 
naio danno qualità sempre più scadenti, e 
poco grato sapore ; quelle del febbraio e 
del marxo olio rancido e nauseante. K 
inoltre a tener conto delle diflerense che 
porta il grado diverso di msturiià delle 
uliva nella limpidezza delP olio, qualit.ì 
che fa il pregio degli olii di Proveoaa, di 
Lucca, di Toscana, e vale loro la prefe* 
renza su quelli di Spagna e di Geoovi«, 
buoni del pari, ma un poco torbidi. Gli 
sperìmenli del Presta mostrarono farsi più 
carico il colore dell' olio, a misura che 
progredisce la maturità dell' uliva, c Cun 
questa variare altresì la fluidità e V odore 
di essi. 

Deflnili per tal modo gli eflettì, che 
una sollecita o una tarda raccolta ha sulla 
qualità e sulla quantità degli olii che se 
ne estraggono, è facile dedurne il roo> 
mento opportuno dì farla. 

In generale, può stabilirsi il principio 
essere migliore espediente affrettare ebe 
ritardare questa raccolta. Duopo è però 
avere in olire uno speciale riguardo allo 
scopo del proprietario, mentre ognuno 
può averne uno paiiirulare, determinalo 
dal proprio comodo, dalle viste economi- 
ahe, dalle circostanza commerciali, od al- 
tro. Sa desidera olii fini, accreditali per 
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la loro Irggereiza, per la (rosparenaa e 
per r aroma, coooicendo il momento io 
coi le tue ulire giungono alla msturilà, 
dovrà anticipare di circa un mese la rac- 
colla, e ne avrà un olio squisito. Invece, 
te gli occorre un olio comune di comoier* 
CIO, io cui ti ricerchino le qualità ordina- 
rie, ma dove non ti apprezii molto la 
tquisilesia, potrà ailendere la maturità 
perfetta, ed approGUare dei vantaggi che 
vi vanno congiunti* La raccolta, io que- 
llo caso, comincierà al momento in cui 
compircbbeti quella nel caso precedente, 
e dura aocb* essa poc’ oltre un mese, li* 
mila che di raro può eccedersi senza ri- 
Kfaio. Quel proprietario, Gnalmente, che 
destina il suo olio alle fabbriche di sapo- 
ne e pei pelacani, è poco sollecito di que* 
afe avvertence, e raccoglierà le ulive più 
tardr,^con la tperanza che la mucìlaggine 
più attenuala posta eitere più facilmente 
fottenula io soluzione dagli olii stesti, ed 
aumentare cosi la misura ed il peso ; co* 
glieri lentamente per non abbisognare di 
prendere giornalieri appositi, ed ìnterrol* 
temente quando glielo permetteranno le 
altre faccende agrarie della stagione. 

Difficile è però stabilire a quali tempi 
delTanno rurale debbano farti queste rac* 
colte secondo i casi, poiché ti regolano, 
come vedemmo, dal grado di maturità 
delle ulive, e questa maturità dipende 
dalle varietà della pianto, dal terreno in 
coi vegeto, dalla esposizione che la pre- 
domioa, dai lavori e dai concimi dativi, 
dalla potatura dei suol rami, e da varie 
altre circo»tanze* E adunque un tempo 
indeterminato net diversi luoghi, nei varii 
anni, e tale è necessariamente quello delle 
soocessive raccolte. 

Nella mancanza per altro d' un dato 
invariabile e costante, il colore diverso 
che prendono successivamenie le olive 
indica gli stati della turo maturità, qua- 
lunque sia il tempo. L'esperienza mostrò 
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che il cnlure delle ulive prima verde, si 
cangia posrì» in citrino o giallastro ; di- 
viene indi leggermente puipureu o rossa- 
stro ; poi russo'VÌn<iso, appresso rosso- 
cupo, e in nero. Quest’ ultimo è rignar- 
duto come quello che conviene alla matu- 
rità più avanzala, permessa dal clima. 
Duopo è per altro avvertire non essere 
sempre uguali i cangiamedìi di colore che 
avvengono nelle diverse varietà delle uli- 
ve, dacché perdono la turo tinta verde, 
ma i dati suesposti sono tuttavia indizii 
sufficienii per la pratica >0 generale. 

Quello che può stabilirsi io massima 
assolutH, è il danno di lutciare le ulive 
suir albero, anche dopo mature, per farne 
raccolta nel verno o nella primavera se- 
guente. Nella stagione delle nevi e del 
gelo l’ accesso agli uliveti è difficile, e 
conviene di frequente sospendere V ope- 
ra : la mano intorpidita inoltre può meno 
facilmente spogliare i rami, che, resi fra- 
gili dal freddo, tendono piuttosto a rom- 
perti che a piegarsi, e se ricevono lacera- 
zioni o ferite, sono queste dalla rigidezza 
della stagione rese vieppiù fatali ; la carie 
investe le vie per cui T ulivo dee la pri- 
mavera ornarti di nuovi Cori e frutta. In 
primavera parimente, il molo del succhio 
essendo già incomincialo, se incontra vasi 
lacerali esso diflbndesi in perniciosi trsva- 
samenti, e compariscono la cancrena e U 
lupa. Finalmente, le depredazioni degl’in- 
setti e dei volatili scemano la raccolta, e t 
disordini delle piogge e dei venti contri- 
buiscono al medesimo scopo. 

Anche sul tempo cui convenga di ma- 
cinare le ulive dopo raccolle non sono da 
tacersi alcune considerazioni, essendo cir- 
costanza molto influente sulla quantità e 
qualità dell' olio che danno. Allorquando 
le ulive siensi raccolte compiutamente 
mature, e se ne voglia ottenere un olio 
Gno, portensi tosto al mulino ; ma quan- 
do vennero raccolte un poco immature, e 



Ol.MI 

vogliasi conservare all* olio il sapore del 
frullo, duopo è conservarle sinché 6 ni- 
scaiio di nialurare e cundncinu ad aggrin- 
zarsi. Cosi Plinio non permetleva che tre 
giorni d' indugio, o tutto al più quattro, 
se la temperatura era al gelo ; ma in fatto 
il ritardo si dee regolare secondo lo stato 
al quale si raccolsero le ulive. In alcuni 
paesi slendonsi sopra tele, e la sera por- 
taosi in ca«a, ove si stendono sul pavi> 
nienlu io isirall grossi alquanti centimetri. 
Vi si lasciano a 4 a 48 ore, secondo la 
stagione e la loro maturità, e dopo que* 
sta leggera oiaceraiione recaosi a ma- 
cinare. 

Tale si é il metodo seguito io quei 
paesi uve si fanno gli olii più acfredihli, 
come in Pr«»veiisa, a Mista e simili, e d<»- 
vunque si desidrra olio di buona qualità 
pegli u>i duroeslici. Negli nitrì luoghi pe 
rò, dove a>enu imporla della qualità, se- 
guesi un metodo diverso, opei'andosi co« 
me segue. Le ulive cadute a terra da 
qualche leinpo o quelle lèttevi cadere ab- 
bacchiando le piante, si amtnuccliiaiiu dal 
principiu io poi dei ruccolio in celle u 
catitìiie, una parie dette quali è cìntu 
d^ ogni iniuiiiu di muto alto i '",5 a a"' j 
eccetto che da un lato pel quale vi si en- 
tra. La superliete di questi recioti è pro- 
pursionaia alla qiianliià d' ulive che si 
suole raccogliere. Vi si occumulano le 
ulive le une sulle altre, e vi si lasciano 8 
a 1 5 giorni ed anche interi mesi, nel qual 
tempo si abbassano, si acciaccano pel pro- 
prio peso, »e scola ori'ucqua di \egetasio- 
ue bruna o di r<»lure vino»o. 

Come è faede preve«lere. la feroienla- 
tìone nun tarda a slubilirsi neh' interno 
«lei mucchio : sì perde dell* olio e quello 
ebe resta è di cattivo gusto, alto soltanto, 
il più delle volle, alla illuminatone ed 
alla preparasione dei saponi. Le ulive cosi 
abbandonate dicoosi uhve marcite^ e mal- 
grado i gravissimi incuovenienli suddetti 
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vai meglio cunservare le ulive in questd 
modo che lusrìni le esposta stigli alberi alle 
'utemperie dell* aria ed a multe altre caU' 
se di distrusione. 

I coUivnlorì ed anche parecchi fabbri* 
calori hanno tuttavìa il pregiuditìo che le 
ulive marcile dienu più olio, ed a diffbd- 
dere questa errore contribuisce il fatto 
che le ulive, spogliandosi del suo priud- 
pio acquoso, scemano di volume ootevoU 
mente, e aieemne occupa minore spaxio 
una quantità uguale di esse, così quelle 
marcile sembrano più produttive delle 
fresche. Non però se he ottiene una mag- 
gior propurzìune di olio,' poiché un dato 
volume di ulive marcite ii»ulta da un vo- 
lume e ; a un volume \ d* ulive fresche : 
I* unico vantaggio ottenuto è che la esfra- 
t'une de)]' olio ne diventa più fiicile. Sì 
biaiitiiù forlemenle, ed a ragione, questo 
pregiuditìo di far marcire le ulive ogili 
qualvolta sì vuol estrarre un «ilio atto agli 
usi della cucina td a servire d'alimento 
ai più delicati buongustai; ma siccome gli 
olii voluti dui commercio e dai cunsuma- 
turi non hanno sempre bisogno di pre- 
sentale lu soavità, la dolcetta e la finetta 
di quelli elementari, e si fa un ben mag- 
giore constiiuo d' ohi meno fini ed anche 
di sapore un po' rancido, così il fabbrica- 
tore dovette cercare dì soddisfare alle do- 
iiiaode dei consumaloi'N nel menti e che 
cedeva ad ostacoli dìllicih a superarsi. 
Prima adunque di biasimare la prepara- 
tioiie deir olio con ulive marcite, convie- 
ne di necessità aver riguardo ad alcune 
circuslunte. 

Nei paesi ove si coltivano le ulive, la 
estratiooe dell'olio si Is in murini cuoìuni 
che spesso solo assai fardi pongunsi in 
attività, e pei quali ognuno dee aspettare 
la sua volta. Per avete un niulinu esclu- 
sivamente a proprio uso, conviene essere 
ricco e possedere un vasto pmlere. Il 
coltivatore che vede Ì1 suo raccolto matu- 
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ro, pr«r«risce ippruGllare delle circotUo* 
xe CiroreToli per ritrarlo al coperto, aniU 
chè lasciarlo esposto sugli alberi o daooi 
•Mai più gravi Hi quelli del marcimento. 

Inoltre il più delie volte i mulini in 
comune sono così mal tenuti, ogni loro 
parie è tanto imbevuta di olio rancido, e 
vi ai lavora così trascuratamente, da non 
potersi sperare di prepararvi olii fìni e di 
sapore gradilo. 1 metzi meccanici adope- 
mivi per la spremitura sono così imper' 
fetti, e lasciansì cosi poco sotto al torchio 
le paste^ che le ulive non marcite vi danno 
solo poco olio di prima qualità, il resto 
passando come olio di ripresa o scadente. 
Invece con le ulive marcite la pressione 
diviene più eflicace, e la estmsione deh 
l’olio è più facile e più compiuta. 

Chaptal, nella sua C/it/nica applicata 
aìT agricoltura, dice non potersi cundso' 
Dire questo metodo, imperocché il gran- 
de coostimo deirolio si fa nelle fabbriche 
di sapone, nelle tintorie, nelle gualchiere 
e simili osi, pei quali questa sorta di olio 
è ricercata e preferita a quello Uno, che 
imperfettamente poirelibesi sostituire a 
quelli ordinarli e doszinati, sicché perfe- 
xionando la fabbricazione, si diminuireb- 
bero gli usi. Certamente, ei soggiugne. 
•llorché dee prepararsi dell’ olio pegli usi 
domestici, dee cercarsi d’ averlo quanto 
più puro è possibile ; ma quando desti* 
fissi ai bisogni delle arti, come, per esem- 
pio, alla preparazione del sapone, gioia 
che sia combinato con una certa quaulilà 
di nauciUggine. 

È finalmente da aggiugneni che alcuni 
paesi d’ Italia, della Spagna e del setten* 
filone della Francia, avvezzi a questa sorte 
di olii ed al loro forte sapone, li preferi- 
scono, per abitudine, a quelli più fini e 
delirati, che loro sembrano scipiti e trop- 
po grassi. 

Dacché sì é pertanto riconosciuto ìl| 
ttaarcimento delle ulive essere talora una. 
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operaainne cui t forza ricorrere senza in- 
convenienti, anzi talvolta anche utile pegU 
olii destinati ad usi industriali, duopo è 
studiarsi di regolarne V andamento, in 
maniera da non distruggere ima parte del- 
r olio con una fermentazione troppo vi- 
vace, al qual fine sono a raccomandarsi lo 
cautele seguenti. 

Mano a mano che si colgono le ulivo 
si avranno a riporre in luoghi asciutti o 
selciati ; ma non mai sulla terra ove con- 
trarrebbero umiililà. Il locale ove rin- 
chiuduosi, essere dee spazioso e ben ven- 
tilato. Se le ulive sono mature e Tannala 
corse umida, se si raccolsero in tempo di 
pioggia, da un suolo grasso e ricco, non sì 
devono ammucchiare a grossezza maggiore 
di sei a sette decimetri. Se, all’ opposto, 
le ulive si colsero verdi ed in tempo asciut- 
to, dopo stagione poco o nulla piovosa, 
possnnsi aromontir.chiare di più e lasciarle 
rosi più a lungo innanzi di recarle al mu- 
lino. Le ulive niiimuccbiaie si devono vi- 
sitare più volte al giorno, guardando ter- 
mometri disposti in vari! punti alP interno 
dei mucchii. Fino a che segnano questi 
un calore uguale, o solo di pochi gradi 
superiore a quello delT atmosfera, nulla 
vi Sarà da temere ; ma se indicano che la 
temperatura s’ innalza conviene aflìeltarsi 
a recare al mulino le ulive, e se ciò non 
si potesse, slen<lerle in istrati più sot- 
tili, se li ha spazio bastante. Per me- 
glio conservare le ulive giova deporle sa 
pavimenti a graticolato, od almeno sopra 
fascinaggi u semienii che vi lascino pe- 
netrare l’aria al di sotto, e stabilirvi cor- 
renti d’aria se occorre, nei punti che ten- 
dono di più a riscaldarsi. Gioyerà pure 
rivoltarle sovente e disporle in maniera 
che le prima raccolte si portino prime al 
mulino. 

Innanzi di passare le ulive nei locali 
|ove si vogliono serbare qualche tempo 
prima di recarle al mulino, conviene asiog- 
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gelUrle ad iiaa crriiila rigoruaa, dùpuoeo- 
dole icparalaofote lecoadu il grado loro 
di maturità, e toglieodo quella |Hjnte da- 
gli iotelli, le quali, dietro gli sperimenti 
di Gieure e di altri, deano meno olio, e 
questo d’ inferiore qualità. Quindi, allor- 
ché vogliasi un buon olio, è duopo sce- 
verarle accuratamente. 

Tenendo adesso e conaiderare quando 
riguarda la macinatura delle ulire, duopo 
è considerare primieramente le varie parti 
onde ti compongono, le quali non danno 
tutte ugual proporzione di olio, nè della 
ftessa oalnni. Le ulive, in fatto, compon- 
gonti della pelle esterna, della polpa, del 
nocciolo e della mandorla, e giova cono- 
scere le qualità d' olio che da queste varie 
parti ritraggonsi, per dedurne utili avver- 
timenti sulla fabbricazione di coi par- 
liamo. 

L' uliva, come tutte le fruita, è rico- 
coperla da una pelle o scorta, che relati- 
vamente all' aspetto sotto il quale la con- 
sideriamo, sembra formare un sistema di- 
verso da quello della drupa tolluputla. 
Esaminata diligentemente, si inostru sparsa 
di piccole macchie, punti u vescichette 
che contengono un olio particolare, che 
ha tutti i caratteri di quelli volatili. Que- 
st' olio, conservato beo chiuso ad una mite 
temperatura, e per un tempo discreto, 
non assume nè I' odore pungente, nè il 
sapore acre che acquista ad una tempe- 
ratura elevala dopo lungo intervallo. Se 
si espone perù in vasi aperti, si dissipa in 
un tempo più breve, di quello che gli oc- 
corra per ridursi in questo stato. Quesl’olio 
non essenrlo arlunque dìstiulo da alcun 
odore, nè sapore particolare ad una tem- 
peratura moderata, e rlissipainlusi in un 
tempo più breve di quello che gli occor-| 
rercbbe perchè acquistasse ingrato udore 
e sapore sensibile, ne segue eh eonn pro- 
duce alcuna modifìcaziune negli olii re- 
ceoleniente estratti, nè in quelli cuiiser- 
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rati. In coniegnenzs, se b teorica degli 
olii volatili fa prevedere perniciosa le pre- 
senza rii quest' olio io noe massa di olio 
ordinario, il fatto la dimostra innocente. 

La parte più cootiderabile dell' olio 
che s’ estrae dall' oliva, pruviene eviden- 
teroenle dalla polpa. Esiste formato negli 
intei slizii del parenchima, un poco avanti 
alla maturità. Secondo le esperienze di 
Gieuve, la drupa, insieme con b scorza, 
compone 0,84 dell' uliva intatta nel pri- 
mo stato della sua maturità ; ed in ciò 
presso e poco concordano gli agronomi. 
.Non cosi per altro nella quantità dell'olio 
contenuto in una misura determinata di 
pol[>a. Amuurcux ne otlenne 1 ,a parti au 
dieci ; lo stesso Gieuve fino a : altri 
ebbero diversi risultamenti. Questa dis- 
cordanza è facilt lutlavia ad ispiegarai, ed 
era inevilabile, imperocché la quantità 
dell' olio deriva dalla matnrità più o me- 
no inoltrata dell' uliva, dal suo stato d* or- 
ganizzazione, dalle cure con cui venne 
infranta e spremuta, e dagli utensili im- 
piegativi. 

L’ olio di polpa, chiuso in ona boccia 
ed esposto all’ aria aperta nella esposizio- 
ne del mezzogiurno, non indicò, nell' in- 
tervallo di tre anni, aleno sensibile can- 
giamento. Si conservò limpido, d' un co- 
lor citrino vivace, dolce, buono, e quale 
si era ottenuto al momento della estrazio- 
ne. Uuilo all* acqua ed all* alcole, non vi 
sufiVI alcuna alterazione 0 diminuzione 
sensibile. 

Il nocciolo delle ulive, pinlloito che 
per I* olio dato da esio, influisce sul pro- 
dotto per altri motivi. La sua parte legno- 
sa, che è molto dura e resiste sovente alla 
macina, impedisce il perfetto triturameiilo 
delle ulive e la compiuta lacerazione delle 
loro polpa i quindi i suoi frantumi ango- 
losi distruggono i sacchi e impediscono 
I' uso d' una presaune abbastanza energi- 
ca per ottenere maggior qiiaotilà d' olio 
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forgine ; • U ftciiitatioot cho si aiserùce 
veniroe alto icolu dell olio per la divisio* 
Ba io cui sianlengono la pasta non seni' 
bra beo cel ta. £ sicuro bensì, dietro gli 
tperimanti di Amoureiix, che la sua parte 
legnosa assorbe in pura perdita ona grao 
portone dell' olio del parenchima. 

In quanto all' olio che procurano, ri- 
eonobhesi esagerata oltre modo l'.asser- 
tiooe di Sieuve ( non Gieuve, come per 
errore tipografico è oelln pagina prece- 
dente), il qeale dai norcinli separati dalU 
mandorla diceva aver IruUo 0,54 di olio 
meno limpido che quello della polpa e 
di ingrato odore. Roz rr invece ottenne 
da una certa qiianlità di questi noccioli 
triturati, e ridotti in pasta molle, solo 
alcune gocce d’ olio fosco, latliginusO| 
rancido e nauseante. Chiuso io una bul- 
t’glio insieme con alcole, assunse un odore 
di lana non disuota, che si comunicò al- 
1 slcole stesso, che più non conservava 
r odore suo proprio. 

Anche 1 * acqua impiegata, bolleote o 
fredda, neirestrnzione di quesl' olio acqui- 
alò un sapore diverso da quello che suol 
pi elìdere nella f.dibricatione comune del- 
l'olio. E facile da ciò prevedere che una 
stilla di olio di ou>'CÌuÌu, od anche il mo- 
mentaneo contatto di quell' acqua in una 
quaniiià considerabile d’olio puro, baste- 
rebbero a sixiarlo pruotamente. 

Anche le mundoile contenute nei noc- 
cioli danno dell'nlio. secondo Sieuve,'nella 
propqriione di 0,4 4 * Quest'olio è limpido, 
puro, dolce. Teonlo per 18 mesi rinchiuso 
iti una bottiglia, ed alla temperatura di 
I o'', divenne arom.ilico con un lieve odore 
d* unguento, senza irrancidire menoma- 
ineiile. L'acqua cui venne unito divenne 
l.illigìonsa, e acquistò an^h' essa l'odore 
anzidetto^ l' alcole vi galleggiò separato 
da un leggero sedimento, e v'acquistò 
un odore aromatico, resiooso, dimioueodo 
di trasparenza. Questo stesso olio, esposto 
Sappi. Di%. T'eeri. T. XXX. 
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per tre almi al mezzogiorno, in un reci- 
piente ben chiuso, ed all'aria libera, ave- 
va cangiata la sua limpidezza io un colore 
giellMtro, e contralto un sapore piccando 
e corrosivo, che esulcerava il palato. Al- 
cune goccie sparse sopra una lamina d'ac- 
ciaio, e lasrialevi pel corso di 5o giorni, 
vi foimarono altrettante cavità sensibili 
h 1 microscopio. 

Una porzione d' olio puro nnilo con 
una ventesima parte d* olio di mandorle 
dei noccioli renne diviso in due bottiglie 
beo chiuse, T una delle quali lasciossi al- 
1' aria aperta esposta al loezzogiorno, l'al- 
tra in una cantina sotterranea. Dopo sei 
settimane, nelle quali la temperatura me- 
dia esterna fu di 4%5 e l' ioteraa di S%5, 
le due porzioni d' olio non indicarono al- 
cun caDgiameoto; nelle sei settimane auc- 
cessive ed alle temperature di 7'',$ e di 
9% 1' olio della bottiglia all' aria divenne 
leggermente fosco, e mostrò una tendenza 
ad irrancidire \ quello dèlia botliglia in- 
terna conservava tuttora la sua ordinai ia 
apparenza anche in capo a 584 
nè indicò d' aver contratto alcun vizio 
sensibile iieU* odore o nel sapore. 

Dalle premesse notizie è facile conclu- 
dere : 1 che l' ulto estratto da ulive com- 
piutamente infralite, ed opportunamente 
spremute, è un composto, in diver«e pio- 
porzioni, di quattro specie d' olii diversi, 
cioè di scorta, di polpa, di nocciolo c di 
mandorle. 

3.'^ Che r olio di scorta non induce 
alcuna rouddìcazìone negli olii lecente- 
menie estratti, oè io quelli che si con- 
servano. 

S.'' Cile nella fieitora comune delle 
ulive, oè tutti i noccioli rompendosi, nò 
quelli rotti essendolo al grado c<he occor- 
rerebbe acciocché ebbondonaucro il loro 
olio, ne viene che dee riguardarsi come 
non esistente negli obi ottenuti coi melodi 
CODIUfti. 
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4 .* Che, a tcituiiitf mediti, iu luoo Ui dit fnim», t hè uou giovi spremere le 
|MrU d' olio comune ue e&Ìsl«>no utcnu di jtulpa separatamcote, e per facilìlarne la 
114 d'olio di DìHndorte, e dicrsi iu6uu,per- spremitura e per aumentnrDe il prodotto 
che, coDie fu iodicato, non tutti i noccioli e per migliorarne la qualità ; il solo oh- 
s' iufrangono, e quindi non tulle le «oro biellu consiste nella dìffìcoltà di separare 
iDundurle somministrano olio. la polpa dai noccii>lì con mezti abboslan- 

5° Cbc in conseguente f olio d' uliva sa piooti ed ecooomit'i. À tale oggetto 
comune, è, a rigore, un miscuglio d* olio pareccbii fabbricatoli o meccanici e Sieu- 
dì polpa con una terza porzione d' olio ve fra gli altri, inveuiaruno macchine ap> 

di mandorle. posile, le quali ebbero poco successo per 

6.*^ Che, attesa V indole già nota di P aumento di spesa e di mano d' opera 
quest* olio, esso non ha altra influenza che cagionano, per la imperfezione e leu* 
sugli olii recentemente ealratli, che quella lezza dei loro eflelli, pioducendo altera' 
di far loro contrarre leggermente il loro tiont nella qualità del prodotto il lasciare 
proprio sapore, che può definirsi dolci- le ulive frante e lacerale al contatto del- 
gno, un poco nauseante. P aria per lungo tempo, come si è già 

7«* Che negli olii ronservati per un detto alP articolo Olio nel Dizionario 

discreto ìnlervallo ad una bassa tempera- (T. IX, pag. i54)« 

tura, e ben difesi dal conlaUo deli’ aria Un mulino per separare la polpa deHe 
atmusferiCti, la qualità si mantiene inaile- ulive dai noccioli venne ìmmagìuato dui 
rabile. canonico Slancovich, il qu;sle ne espone 

8.^ Che negli olii tenuti piò lunga- la costruzione al Congresso degli scieO' 
mente chiusi, u, come si dice, i nocchiatì, ziati in Firenze nel ed è furm.iio 

la sostanza dolce sembra subire una qual- <1Ì due macine urìzzoniali, T inferiore im- 
che fermentazinne, sicché, alleraoilusi la mobile, la supcriore girevole, come nei 
sua limpidezza ed il suo sapore comunica mulini da grano, ma assai più leggera, non 
spesso alla massa, con cui è mesciuta, una pesando che circa 5u chilugrummi, ed 
apparenza fosca ed un sapore rancido « avendo un dlainelro dì un metro, 
pungente: è noto, come una temperatura Iniruduconsi le ulive fra le due inndiie 
elevata ed un esteso conlaltu con Palmo- per un foro che tiene la superiore ori 
sfera afiVettìno questi cangiamenti. centro, con una trainoggi.!, al modo ap- 

Dietro quanto si espose, vedesì sorgere punto che si accostuma pel gnmo dn ri' 
la quistiune se sia migliore spediente la- dursi in farina. La macina inferiore tiene 
sciare iolutti ì nucciuli e separare P olio aperture che Issciuuu carlere la polpa in 
%latla sola poltra, oppure inlVangere anclie un grande imbuto sottoposto, uscendo 
quelli e conloiidere gli uót della polpa, alla circonCercnza > noccioli spolpati aflat- 
«lei nocciolo e delle iiiaudoile. I Komaui, to e netti. 

che si dislingnevatio pel delicato loro gu- Dapprincipio lo Stancovich li dirigeva 
sto pegli olii, apprezzando sopra lutti in altro congegno dello mttcitiocciolo., 
quelli del rinomalo Venasiro, ne distiu- dove sì frangevano e macinavano per 
guevano spcciaiiiientc il licino utleiiuto^estrairc P olio di essi e della loro mati' 
dalle ulive dello stesso nome e special- |dorla. Abbandonò poi questa aggiunta 
mente il glaucino ottenuto con la pres- considerando la piccolissima quantità di 
sitine delle ulive non per anche iurr.iiile.|olìu che dà la parte legnosa, ed anche la 
^uu vi lu dubbio pci CIÒ, e dietro quan-^maadorla, sicché ne risulta 
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^«l^otaìe, che Tiene quasi tot.nlmenle nt*|che, morbida al tallo, mraparuce dì gra« 
sorbito dalla parie legnosa. Ebbe cnnfrr-Jna inìnntu e di odore unìrorme. Qualun- 
riiii di ciò nel vedere uicunì proprielarii que sia il dispendio dì ruaou d'opera e 
cjiir Isirìa, i quali preparano T olio coti^di tempo, interessa che tutta la pasta da 
r arqna bollente Senza macina nè stret-| Ir.nllarsì sia ridutln a quest' estremo grado 
toio, restando interi i noccioli, «d estrag-j di divisione. L'oggetto primo delta ma- 
gone un olio, bensì di inferiore qiialilà|cina(ura, di fatto, è quello d' ottenere con 
pel calure ricevuto, ma io maggior copiajta minore spesa possibile la maggiore 
che con la macinatura e spremitura non quantità d'olio, lo che mollo dipende da 
se ne ottenga. Se i noccioli conservarono^ quest.! circostanza ; infatti, P azione degli 



un po' di polpa aderente all* uscire dalla 
spolpa uliva, sene trae piuttosto l'olio 
cun acqua bollente. Talvolta, invece di 
licorrere ad una operazione apposita, si| 
cerca di regolare la prima macinaturaj 
delle ulive per guisa che i noccioli riman-| 
gono intani, ciò che si ottiene adoperan- 
do macine molto leggere e talvolta ezian- 
dio scanalate opportunamenle, I 

Comunque sìa del vantaggio ddla se- 
psraxione dei noccioli, in generale nella 
fabbiiratione in grande non si suole rie- 
corrersi, c si assoggettano le ulive alìn 
macinatura in mulini simili a quello che 
pei semi si adoperano, dei quali parlussì 
all' articolo Oi.io Jìsto in questo Sopple- 
menlo (T, XXX, pag. 85 ), ove diedeisi 
anche i risullamenlì d' alcune sperienze 
circa alla quantìt.^ delle ulive sottoposte 
contemporaneamente alla macina ed al 
tempo pel quale vi si lasciarono. 

La quantità delle ulive da soUoporsi 
ad un tratto alla macinatura è relativa al- 
P ampiezza del bacino ed al peso delle 
macine. Generalmente, la premura d' af- 
fi etiare il Lavoro fa peccare Ìo eccesso; 
ciò che per altro può correggersi prolun 
gaudo razione della macina, fino però ad 
un certo limite, che P esperienza sola de- 
termina. In generale, quella quantità è 



strettoi sopra una materia ben triturala 
è assai più efficace, ed una buona spre- 
mitura dispensa sovente dalla riduzione 
delle sanse. 

Aggiugneremo doversi accuratamente 
evitare che sienu unite alle ulive foglie e 
(erra, p»irhc le prime darebbero all’olio 
una sgradevole amarezza ben diversa da 
quella del frutto, la seconda lo rendei eb- 
be torbido e fosco. 

Circa alla prima spremitura coi si sot- 
tomettono le ulive acciaccate nei mulino, 
dobbiamo solo ricordare quanto si disse 
in proposito, e alP articolo Olio nel Di- 
zionario (T. IX, pag. i 55 ) ed all'altro 
Olio fisso io questo Supplementi) (To- 
mo XXX, pag. quale si descris- 

sero pure le pailii'olari disposizioni del 
torchiolis^a (pag. 96 e 100), e ti riferi- 
scono esperienze sui vantaggi di una lenta 
pressione e lungamente continuata ( pagi- 
na 109 ). E solo a dirsi particolarmente 
alle ulive che la prima loro spremìtuia si 
fa tempre a freddo, ultrnenduue o un 
olio 6no e squisito, o uno comune e doz- 
zinale, secondo lo stato di fi esche o mar- 
cite cui erano le ulive recale ol mulino. 
Il primo olio dicesi fino o sopraj^inot 
l'altro si dice comune^ distinguendolo 
cui nome di commestìbiìef quando può 



preferibile sopra qualunque altra, lo quale, jScrvire lullavia al condimento dei cibi, 
agendo la oiacioa con velocità costante, |nicrc«w//Ìc, quando non serve che alle 
fa die sì riduca n«d minor tempo la pasta fabbriche di saponi o simili. È in questo 
delle iibve al grado che coaiunenienle|Coso che imporla principalmente ovvoilirc 
dicesi /tini, nome che ti dà a quella pasta, alla scrupolosa nettezza degli ulensìb. 
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Al |j»ri <)rlU Mirre* to»Uiire o!e«gino»e. 
« più aocur», rmo «Tpuò in una tola apre* 
mllura avtr «iaile uliva tutto il prodotto 
che possono d«ie. ti» pasta spremuta con- 
tiene deir olio che non ha potuto colare, 
o perchè meictuta alla mucilaggioe od 
itIbuoiinH Tcgetole, o per la impeiTezione 
delle primitive operazioni. Siirvbhe im- 
porlunte 11 tentare di assuggeltare i resti 
della spieroitura di nuovo il mulino, poi 
tornarti allo strettoio per vedere se ti pò- 
tesse averne ancoi'ti delP «dio vergine, ciò 
per altro nel solo caso che per la qualità 
dei meccanisuii od altro si difBdasse della 
prima macinatura. 

In generale, si opera come segue. Al- 
lentasi lo strettoio, apronsì i succhi schiac- 
ciati, si rompono le stiacciate rimaste, e 
si mettono in monte sull' orlo dello stret- 
toio, vicino ad una caldaia. Un operaio 
versa una misura d'ocqua bollente in ogni 
sacco, e lo preme come la prima volta \ 
Tacque così calda stempera la mas»a delle 
stiacciate, rende T olio più fluido, lo dis- 
impegno dall* albumina, che a quella tem- 
peratura coagulasi. Tostochè rolìo co- 
mincia a scolare dallo strettoio, il capo 
operaio lo raccoglie io una vaschetta e ne 
toglie con una cucchiaia Polio che sopran- 
Qoia. lo uua ofGcina ben regolata occor- 
rerebbero parecchie vaschette per poter 
lasciarle in quiete abbastanza, cosicché 
P olio aveste il tempo di venire a gallo ; 
la fretta eoo cui si opera fa che di raro 
questa separazione sta compiuta. 

Quando P acqua della prima vaschetta 
non dà piò olia, apreii un robioetto, che 
è al fondo di essa, e P acqua oleosa seola 
nella seconda vaicheMa j chiudesi poscia 
il robioetto, « si apre la comunicazione 
col pieno dello strettoio; allora passa nella 
prima vaschetta Paltr' acqua uscita all’olio 
che scola dai tacchi, facendosi la separa- 
zione durante il tempo di un' altra spre- 
mitura che si eseguisce come la primo. 



Ol.M 

Mentre si mutano i tacfdii sotto tQo strei- 
loia, un operaio leva P olio sollevatosi a 
galla nella »ec >nda vaschetla, poi it apre 
I il rubinetto pel quale tutta quest' acqua 
^cola nell* inferno, e si fa ugualmente pas- 
sate P acqua della priiaa vaschetta nella 
seconda. Ripetesi questa spremitui'a due 
volle e talora anche tre, sulla medesima 
pasta. L'olio che cola dal tacchi riscal- 
dati in tal guisa, quando sia estratto con 
le debite precauziom e da buone ulive, ò 
ancora un olio fino, benché menu delicato 
dì quello vergine, cui si suole tuttavia 
mescolarlo ; quando è preparato in con- 
dizioni meno buone è dell' olio comune. 
Sarebbe a vedersi se non si potesse sosti- 
tuire in questa osservazione il vapore al- 
P acqua calda con appnr.'ili simili a quelli 
adoperati per la estrazione del succo dalie 
barbabietole. 

L' acqua scolata nell' inferno cuntiene 
quantità considerevole d* olio che non 
ebbe il tempo di venire e galla, o che 
venne tenuto sospeso dalla mucilaggìne. 
Lasciaodu quell'acqua per qualche tempo 
io riposo, la muctiuggiiie si precipita al 
fondo, e P olio che conteneva forma odo 
strato alla superficie. Quest'olio, raccolto 
a certi iolervalli, è d' un colute giallo- 
verdastro, più o meno trasparente, e si 
adopera per agnere le lane, iiiroe Mpo- 
ne, o simili usi. 

Ad oggetto di dargli il tempo di salire 
a galla senta bisogno di vuotare troppo 
spesso P inferoo, massime quando è pic- 
colo, e finalmente per avere a raccorre 
uno strato più grosso di olio, questa ci- 
sterna presenta spesso una dispusizione 
analoga a quella del recipiente fiorentino, 
di cui si è parlato nell' articolo Olio uo- 
laiile. Consiste in un sifone, un braccio 
del quale scende verticalmente fino ad 
una certa diitsuza dal fonde della cister- 
na, P altro braccio orizzontale o legger- 
mente inclinato è posto alla parte supe- 
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rtor« «klia cUlcron, attr«veE»a la miiraturu 
• si apre aiPesteruu per iscaricare l'acqua. 
Ora sì comprende che se Tersasi nella 
cisleroa un' acqua carica d' olio, non ne 
uscirà menomamente Goo a che il reci* 
piente non sia riempiuto; l'olio salirà alla 
superGcie e ?i formerà uno strato più o 
meno grosso ; ma se tì si versa dell' tiltra 
acqua oleosa, tosto, dietro il prioripio 
dell' equil'briu dei fluidi, se oe tcaricherà 
una parte pel braccio oritsontale, ma non 
sarà che acqua spogliata d' olio che salirà 
dal fondo della cisterna pel braccio verii' 
cale del sifone. Può anche disporsi un 
tubo rerticale che parta dal fondo del 
recipiente e salga esternamente Gno al- 
F-altessa cui si vuole che cominci lo sca- 
rico. In la) guisa Tacqua scota e lo strato 
oleoso si aumenta Gno a tanto che si re- 
puti necessario di toglierlo. Si fu anche 
taholia che il tubo, il quale conduce l'a- 
cqua della seconda vaschetta ad altra, 
acenda Goo al fundo, cui che l' acqua 
nello scendere agita il sedimento ferma- 
tosi al basso ed agevola il galleggiare del- 
1* olio. 

Le stiacciate della pasta d' ulive per la 
imperfezione dei metodi e delle macchine, 
contengono ancora una grande quantità 
d' olio che giova raccogliere, e la cui 
esUatione si la in molli paesi io grandi 
•tabìlimenti conosciuti col nome di offici- 
ne o mu/ini di ripresa ( de récense). 
L' effetto della ripresa è di separare, con 
ripetute operatioui, la pellicola e la polpa 
dclP uliva, che sono nelle stiacciale, dal 
legnoso del nocciolu, e di sottoporle o| 
nuova maoipulazione che tolga le ultime 
porxioni d' ulto, di cui sono imbevute 
quelle parti molli. La teorica si fonda sul 
più compiuto laceramento delle cellule 
che cooteogoDo V olio e sulla separa- 
tone dei noccioli che si opponeveou 
•d una pressiooc più energica. Queste 
•fiteine di ripresa diverrebbero inutili al- 
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;lorchè si perfeziooauero i metodi d'estra- 
tiune. 

Un mulino di ripresa non abbisogna 
di molle macchine ed utensili, e ti avrà 
una idea di quello che occorre dalla de* 
scrizione che di questa operazione dorè- 
mo, prendendo per guido la bella memo- 
ria di Poutet di Marsiglia sulla fabbrica- 
zione degli olii. 

Le varie operazioni che si fanno nella 
ripresa possono ridursi alle cinque se- 
guenti : 

x.^ Immersione delle stiacciote nell' a- 
equa fredda ; separazioDe delle pelli- 
cole e del parenchima dai noccioli, con la 
macina apposita ; 5." luglimento delle pel- 
licole e d* una suslanza gtassa nella su- 
perGcie del serbatoio ; 4*'* miscuglio dì 
queste sostanze e riscablatiienlu nell'acqua 
bollente ; 5.^ spreiuilura. Le cousidereie- 
luo successivamente. 

i.^ Immersione. Importa multissimo 
non ritardare quest' upsrazioiie essenziale; 
perciò, al più presto possibile, dopo levate 
«lallu strettoio, appena giungono le stiac- 
ciate, conviene porle io serbatoi disposti 
a tal Gne, e ìnnalGnrle con acqua fredda. 
Lo scopo di questo lavacro sì è quello di 
impedire la fermentazione che beo presto 
producesi nelle stiacciate ammucchiate, se 
lascianst ogni poco in quello stato. Ripe- 
tute usservozioni provarono che il calore 
proHolio Ha questa fermentazione distrug- 
ge interamente 1' olio che possono conte- 
;nere. Aflinchè le stiacciate s'inzuppino 
id' acqne cumpiulamenle, quando se ue è 
versata una perle nel serbatoio, un ope- 
raio vi discende con una marra, le stende 
a strali e vi forma dei solchi, perchè spar- 
gasi da ogni parte l'acqua introdottavi; 
in pari tempo impasta il tutto insieme, a 
cosi di seguito, ad ogni nuovo strato, Gno 
n che sia pieno il serbatoio. 

1 .* Lo spoglio o separatone dei noe- 
doli Si eseguisce questo in due marchiae 
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Coniigtie, la cui azùme successila, benché; 
sirnnltnnea, è proHolla dallo $te>so muto* 
re, che è un mulo, un corso d' acqua o 
una macchina h rapire. 

Il primo dì quegli iDeccaoisoiì c una 
macina rerticale che rotola sopra una 
orizzontale, come nel solilo mulino da 
olii. Questa macina cammina in un pozzo 
o truogolo rotondo di pietra vìva, di 
muro, o di legno, cerchiato dì ferro, in 
cui dirigesi una corrente d' acqua fredda. 
Le stiacciale porlitle sotto questa macina 
>i sono sminuzzale con nuovo tritura* 
mento, fino a che, quando questo si re> 
pula sufUcienle, trasporlonsi al secondo 
pozzo. Nei vecchii mulini di ripresa con- 
veniva levare la mnteria con pale, il che 
esìgeva molle braccia e tempo. Nei nuovi, 
le stiacciate triturate cadono da se peri 
una botola o portn net secondo pozzo. I 

È questo costruito ulTatlo nello stesso j 
modo del primo, e com* esso contiene 
una marina vei tic;ile che gira sopra una 
orizzontale. QuHnlo più petente è la pri- 
ma, che suol farsi grossa i5 a 3o centi- 
metri, e del diametro di i"* a tanto 

meglio la polpa rìducesi in una pasta fina. 
L*a1hei‘u veiticale dei congegno è munito, 
in quella patte che sì muove nell' acqua, 
di spranghe di legno, che dividono lu 
patta, in guisa da cundiiire olla superficie 
le pellicole, il paienchima fd una piccula 
quantità d'olio, mentre il legnoso del noc- 
ciolo sì precipita al fondo. Le inslanze 
leggere, sollevale dal continuo afQuire 
deir acqua, vengono trascinale in un ca- 
ntile di scarico, che parte dall' urlo supc- 
riore del pozzo, e le conduce chetamente 
in un primo serbatoio o bucino, dove co- 
mincia la serie dei latacrì. Quando l'a- 
cqua affluente non trae piò pellicole, pol- 
pa ed olio, si fanno uscire, mediante pic- 
colo sportello, i frammenti di nocciolo 
precipitatisi al fondo del pozzo, i quali 
t rugano ricevuti, iusieme enn 1' acqua 
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che gli scaccia, io un bacino particolare 
dove abbandonano ancora una piccola 
quantità d' olio che si raccoglie ; seccanti 
poscia e si serbano per servire di combu- 
stibile. 

Lavacro, Il lavacro precede il to- 
glimento delle pellicole e del parenchima 
oleoso sulla superfìcie dei serbatoi ; quan- 
to più è abbondante, più facile e produt- 
tiva è quella operazione. Si fa in bacini 
di muro che comunicano insieme con si- 
foni, cosicché l'acqua che vi sì precipita 
lascia salire alla superficie le sostanze di 
minor peso specifico, e sfugge per Paper- 
tura inferiore del sifone, livieudo ancoro 
seco una p*irte di queste materie nei ser- 
batoi seguenti. Dove si ha la fortuna di 
possedere una corrente d' acqua rapida 
ed abbastaoza copiosa, si stabilisce una 
lunga serie di questi bacini, e I' operazìo> 
ne lauto più perfetta riesce, quanto più è 
grande )a copia dell' acqua. Può questa 
essere dolce o salata, ed anzi in qualche 
luogo, ove ndoperossi quella del more, vi 
si tiovò qualche vantaggio. 

Per quanto si cerchi accuratameote di 
raccurre tutte le materie che lopranoota- 
no nelle officine di ripresa, perdesi tutta- 
via una quantità d' olio non lieve con le 
.«cqtie che escono dall' ultimo serbatoio. 
Per evitare questa perdita, un fabbneo- 
tore fece collocare al fine dei suoi seiba- 
toi un bindolo a rappellelti, che fa risa- 
lire in altri bacini le acque che hanno 
servito al lavacro. 

! RiscnUamertfo. Questa operazione 
ridnceii a far bollire in caldaie le pellicole 
e la sostanza untuosa raccolte con ispu- 
mai'ole o con seiacci sut serbatoi di Uv»« 
ero ali' acqua dolce o salata. Lo scopo si 
è di agevolare la estrazione dell'olio. Le 
materie concentrale con la evaporazione e 
impastate, distribuisconsì io sacchi di spar- 
lo, per assoggettarle alla spremitura, coma 
la solita pasta d'olive. 
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5.* Spremitura. Gli strelloi oon sonu 
dÌTcr«i da quelli comuni da olio, e tal* 
volta ai usano quelli a vite. La presiiune 
dev’ essere possente, ma regolata ; e pel 
miglior effetto, e per la conservasione dei 
sacchi vai meglio lasciare le sostanze sog- 
getle olla pressione per qualche tempo e 
dare una stretta di quando in quando. 

Si provò a far bollite di nuovo il con* 
tenuto dei sacchi usciti dallo strettoio di 
ripresa, per assoggettarli poi da capo olla 
spremitura. Si otteneva io tal guisa anco- 
ra una quantità non piccola d' olio \ ma 
il prodotto non sembravo compensare le 
spese della operaciooe e la distruzione 
che cagiona alle macchine una troppo for- 
te pressione. Val meglio raccorre quei- 
r olio con lavacri di acqua alcalina ed 
adoperarlo, così combinalo, alla prejiara- 
aione dei saponi. 

Disiinguonsi due sorta d' olio di ripre- 
sa, quelli lampanti e quelli mercantili. 

Per lampante s' intende uu olio tras- 
parente : gli olii che hanno questa qualità 
diconsi di ripresa solo allorché vennero 
tratti dal primo prodotto di atiacciate male 
lavorate, e che conteoguoo ancora mollo 
olio \ sono d' un giallo verdastro e quasi 
diafani e di acuto odore. l'ioo se ne trova 
molli in commercio, imperocché la loro 
limpidezza permette di combinarli con 
r olio comune u mercantile destinalo alla 
fabbricazione dei saponi. 

Diconsi o/ii di ripresa mercantili j <\\ie\W 
che io generale sono torbidi e più o meno 
densi. Hanno per lo più tinta verde o 
brunastra. Questo color verde, che è ge- 
nerale caiatlere dei prodotti della ripresa, 
detesi al princìpio vegetale contenuto 
nelb pellicola dell' uliva, ed al quale Che- 
vreul diede il nome dì airidinOf e che si 
combina con 1 * olio nella triturazione e 
lacerazione che si fanno subire alla pelli- 
cola. Talvolta le stiacciale sono alterale 
cd allora ne vieue il colore brunustio. Gli' 
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olii di ripresa mercantili sono mollo dif- 
fusi nel commercio, e ve ne hanno di cosi 
densi pel congelamento della stearina che 
somigliano quasi al sevo. 

L' olio d' uliva di buona qualità non 
abbisogna di ultra depurazione che di un 
luogo riposo. Appena estratto, chindesi 
in giare di terra o in serbatoi ben netti, 
in locali esposti al mezzogiorno, che st 
chiudono esattamente quando fa freddo, 
poiché questo impedirebbe P isolamento 
delle sostanze che ne Uirbenu la iraspa- 
reoza, ed il suo lungo contatto con Polio 
agghiacciato potrebbe dargli un sopore 
più o meno ingrato. Per evitare questo 
inconveniente conviene, con qualsiasi mez- 
zo di riscaldamento, maotenere una tem- 
peratura di z 4 a 16 ^, conservando così 
P olio fluido, affinchè possa precipitarsi 
la feccia. 

Quondo Polio è chiarificaio e ben tra- 
sparente, locchè suole avvenire verso la 
fine di giugno, nuissime se non ha gelato 
Mei verno, travasasi tutta la parte chiara 

10 altre giare. Le porzioni ancora torlàde 
riunisconsi in un vaso solo per delcroiì- 
oaivi la precipitazione della feccia ed iso- 
lare Polio chiaro dai sedimenti. 

L'olio travasalo il primo dicesì sopraf~ 
fino; il secondo è pur buono, ma sempre 
di qualità un poco inleriore dell'altro. 

Quando la separazione della feccia dnl- 
P olio si fa lentamenle, operasi una terza 
decantazione verso la metà di settembre. 
Questo terzo prodotto, benché inferiore 
agli altri due, è nulla menu mangiabile, 
non essendo aocoia infetto del cattivo gu- 
sto e dell' odore spiacevole che una lunga 
dimora con la feccia suuie comuoicare 
ulP olio. 

Volendo dalla feccia o posatura rima- 
sta trarre il più possibile d'ulio, vi si ag- 
gìugne doppio volume del >uo di una 
parte di sale io cinque di acqua, sì agita 

11 tutto e si lascia per uuu o due giuiui 
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in ripoftO) Tenendo a galle una parte del- 
r olio limpido, ed una torbida riiDanendo 
Dell* acqua. Separati la prima con la de- 
cantazione, e tutTundovi un lucignolo di 
cotone irobeTuto prima d' olio, un capo 
del quale penda fuori dal vaao, che, come 
è nolo, fa roltitio uiedeaìmo di od fifone. 

La quantità d'olio che tregge*! con 
aifLiti metodi dalle ulire può calcolarti, 
a termine medio, di un 3 3 per cento del 
loro peto, ed i resti della ipremitura han- 
no tale valore folilaroente da cumpeutare 
le spese della estrasiune. 

L' olio d' uliva puro e di buona qua- 
lità è colorato talvolta d' un colore citrino 
che volge un po' al verde, come quello 
dì Provenu, talvolta giallo carico, sicco- 
me quello della Ciotal e di varii comuni 
del Varo; tal altra bianco e lìmpido, come 
quello di Lucca e di Porto Maurixio ; è 
fluidlt^iroo, leggermente odoroso, di sa- 
pore dolce e gradevole. 11 suo peso spe- 
cIGco varia secondo la qualità delle ulive 
donde si ò tratto, ed anche secondo il 
tempo in cui fecesi la raccolta di quelle. 
Coti se si prende di quello ottr-nnto da 
ulive rossastre e nere, tolte dall'albero 
olla fine del dicembre, e se lo versa sopra 
altro estratto da ulive raccolte in ottobre, 
il primo cade al fondo, ove distinguesi 
per la diflerenza del suo colore. Varia 
inoltre il peso dell* olio secondo il modo 
come venne preparato e depurato, e nel- 
r articolo Ouo fitto in questo Supple 
mento (T. XXX, pag. i 55 ) si è di fatto 
veduto, come diversi osservatori l'abbìano 
Gssato alcuni a o.qi^o, altri a 0,9 i 98. 
Secondo Saussure, il suo peso a 1 3 ^, è 
di 0,9 193 ; a aS^ dì 0,91 09 ; a 5 o* di 
0,8953 ; a 94^ di o, 86 a 5 ; dai quali 
dati dedurrebbesi che la misura della sua 
dilatazione pel calore da t 3 a 94^, cioè 
per 8s gradi, fosse dì i a 1,0657, 
di 0,0008 al grado, o di 0,08 da 
a 100, quantità quasi aflallo simile a quel | 
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la di al grado, trovata da Preìtter, 
come si vide nel socciialo articolo Olio 
yLro (pag. i4*)i locchè induce fede alla 
esattezza degli sperimenti di Saussure so- 
pra enunziati. 11 grado cui 1* olio d* uliva 
si gela è piò o meno olio, secondo cha 
l'olio venne spremuto a caldo od a fred- 
do. Vedemmo, parlando degli Out fitti 
in generale , come soglia cominciare a 
ispessirsi sopra lo sere, e come cresca 
r efletto con f aumento dal freddo. De- 
pone già grani bianchi di stearina sopra 
lo zero, ed a 6* depone 0,08 di staa- 
noa fusìbile a -f- ao% e lascia 0,73 di 
oleina. Secondo Gusserow tuttavia, la stea- 
rina londesi anche a 1 0% quando maa- 
tieesi per mollo tempo a quel grado. Se- 
condo Kerwyck, si ottiene un' oleine df 
rara bellezza, mescendo due parti dì olio 
di uli\a puro con una parie dì soluziooa 
di soda caustica, di cui non ha indicato U 
forza, facendo macerare il miscuglio per 
34 ore, e rimescendolo speseo. Vi si ag- 
giugne poi dell'alcole debole o dell'acqua- 
vite, per disciorre il sapone dì steanni, 
nella quale operazione l' eiaina, non sapo- 
niGcatasi, si separa e ascenile alla su|ier6' 
eie del liquido. Lo si decanta, e dì bel 
nuovo si agiu con ugual peso di acqiu- 
vite. Ha una leggera tinU gialla, di cui sì 
priva facandula digerire ventiqiiattr* ora 
al fuoco con carbone animale. Feliraodo 
r olio, si ottiene la eieina limpida e scolo- 
rita, che non si condensa pel meggior 
freddo, e non attacca U ferro nò il rama 
che vi ti introduce. 

Biscaldando fortemente 1* olio d* ulirs, 
una porzione dì esso si altera e sussegue 
immediatamente la decomposizione d' una 
parte deir olio stesso che diventa volatile, 
ma che, appunto per essere tale, si evapo- 
ra, cosicché r olio riscaMato toma nuo- 
vamente ad essere dolce. Perciò V olio 
che ha servilo alla cotture di soslanM 
|animalì o vegetali, dello anche rifriitoy e 
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nel quale le parli anche meno omogenee 
Tenner# ditciolle e dieperee, i di miglior 
oto del nuoTo, ove quelle non hanno 
ancora eubita questa decomposizione. 

L’ alcole appena discioglie T olio di 
uKra, e P elere ne scioglie quasi un peso 
eguale al proprio- Quando i beo prepa- 
ralo i uno degli olii meno alterabili dat- 
I’ aria, e più fàcile pertanto a conserrarsj 
orno ; ma se è preparalo senza le dorute 
avrertenze, assorbe I’ ossigeno dell' aria 
ed irraitbidisce, acquistandone acre e dis- 
gustoso sapore. Si ride come la soda cau- 
stica lo saponifichi ; I' ammoniaca forma 
con esso una pasta bianca e mollo soda. 
Alla parola Olio Jitso (T. XXX di que- 
sto Supplemento, pag. i a 4), ai disse quale 
azione abbia sull' olio dì ulira lo zinco, e 
come I’ uso di vasi di qual metallo sia da 
sbandirsi nella conserraziooe di esso. É 
pure interessanle la reazione nuterolissima 
che ha so quest’ olio il cloruro di solfo. 
Tersaodovi questo goccia a goccia, sa lo 
veda rapprendersi in una gelatìna gialla- 
stra, trospareute, che non prova alcun 
cangiamento con I’ acqua, con I* alcole o 
con r etere, divenendo solo più Iraspa- 
rs'iite alquanto, ed elasiiea quanto lo è la 
gomma elastica all' ordinaria |emperalura. 
Questa aziona merita d’ essere conosciuta 
e studiala. 

Si è data I' analisi dell' olio d* oliva 
nell' articolo Olio del Dizionario (T. IX, 
pag. sSs ) e in quello Gassii nel Sup- 
ptemenlu (T. XII, pag. aCi). 

Nell* articola Olio del Dizionario ed 
Olio Jisso del Supplemento, si è detto 
come sì falsifichi l' olio di uliva con pa- 
recchiì altri di minor pregio e valore, e 
con quello di papavero principalmente, e 
ai è veduto come leggi rigorose vigilassero 
contro questa frude, fino a che la ti rite- 
neva nociva alla salute, e come quelle 
aiensi anoolkla dappoichi rironobbeai in- 
Docna. Quantunque nullameno quando 
Suf,pl D,i. Ttcn. T. XXX 
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4 ben preparalo, l' ulio di papavero non 
abbia odore nè sapore spiacevole, pure il 
minore suo costo rende importante sco- 
prirlo, altera sempre alquanto le pruprietè 
dell’olio d'ulivo, rendendolo sempre più 
difficile a eaponificarsi, e tale da non dare 
che saponi di minor consistenza, ap|,icca- 
ticci e meno buoni di quelli preparati 
con l’ olio di uliva puro. ' 

I pratici conoscono I* adiilleraziune dal 
sapore che, senza essere spiacevole, è di- 
verso però da quello dell’ olio d’ uliva, a 
dall* odore che presenta pura notevole 
diSerenza. Si è inoltre veduto nei luoghi 
sopraecìtatì, come si possa averne indìzio 
dalle bolle più durevoli che forma T olio 
sofistigato, e dalla minore fiicilitè con cui 
gelasi. 

Per esaminare P olio d'oliva col mazzo 
del freddo, te ne mette una piccola quan- 
liti in un tubo di vetro toltile che s’ im- 
merge nel ghiaccio che ti fonde; allora ti 
scorge l' olio congelarsi tanto più pron- 
tamente, e divenire tanto più solido in 
un dato tempo , qnanto meno contie- 
ne d' olio di 'papi-ivero, e allorquando 
quest' ultimo formeri all’ incirca il terzo 
del volume totale, l' olio esperimentato 
non ti congelerà più alla temperatura 
dello zero. 

I caratteri che abbiamo accennali sup- 
pongono necessariamente una certa abitu- 
dine dì vedere a di paragonare diverte 
specie d' olii, per essere verificati facil- 
menla, e benché nel commercio ti giunga, 
con I’ aiuto di questi soli mezzi, a giudi- 
care, con bastante certezza, della purezza 
dell* olio d’ uliva, nullaostaole non si può 
negare, che saggi di queslo genere non 
possono esser fatti che da un pìccolo nu- 
mero dì persone che non portano mai 
convinzione Cosi intima quanto quelli che 
dipendono da macchine delicate, come il 
ViscosiissTau, il DiteantTao, e tiniili, o 
meglio ancora da quei reogenti chimici, 

4a 
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4ei qoiiU • lungo altrove traUoMi (V. Di** 
BÌunario, T. IX, pag. i6o, c T. XI, 
p8g.i94i a questo Supplemento,!'. XXX, 
|>Hg, i5i a i55, c i58 a i6i), indicaadu 
altresì come talvolta si aggiugnessero an- 
che air olio d’ uliva sostante dense e bu- 
cilagginose, quali il cocoaacro salvatico e 
il oaielt. 

Una specie di faIsi6catiotie tuttavia, 
della quale non t) è parlato, nè si doveva 
farlo, perchè propria in ispecialitè del- 
I* olio d'oliva soltanto, si è quella cui 
aoltopongoosi gli olii di ripresa, che me- 
glio di quello puro vi si prestano, per la 
minore limpidetta e delicatezza di sapore 
che posseggono. Sono questi sovente me- 
sciuti a sostante che ne aumentano la 
densità, e sarà utile iodirare quali sieoo 
c come possaosi riconoscere. Quando il 
pretto del lardo è inferiore a quello de- 
gli olii di ripresa, se ne aggiugoe loro di 
foso, e non è fucile scoprii \ elo coi metti 
chimici. Altri vi combinano della farina in 
forma di colla a grumi : può i|uesta farsi 
palese io varie maniere : trattando 1' olio 
falsificato eoo acqua fre » la, la materia 
amidacea o gli inviluppi dell' amido pre- 
cipitaosi al fondo del vaso. Ponendo un 
poco di quest' olio in un piatto di terra 
€ faceodovelo bollire, se è puro rimane 
liquido e trasparente, benché di color 
molto caricn, mentre invece se vi ha culla 
di farina, prende la coosistenta d' una 
fritella. L' iodio può anch' esso scoprire 
r aggiunta con le reatiuni che produce 
con r amido. 

Gli olii dì ripresa contengono inoltre 
sempre un poco d* acqua i imastavl dal 
molti lavacri subiti nella loro fabbricatìo- 
ne. e spesso rasìdità dei coruuiercìaiiti 
ve ne aggiugne a bella posta. Se ne co- 
nosce a un di presso la qualità immer- 
gendo nell* olio un rotolino di carta e 
biuciandoio poi ad una lampana ; il frig- 
gio c sciiioppettiu die si pi uducuuo mo - 
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strano la presenta detl’ acqua. Tolcndo 
meglio valutare la quantili d' acqua eba 
gli olii di ripresa contengono, se ne empie 
a due lerti uoa boccia cilindrica che si 
espone per due ore alf atione di un ba- 
gno*maria, facendo scorrere io questo frat- 
tempo una bacchettioa di legno lungo le 
pareti interne della boccia. Per tal mudo 
si agevola lo svincolo delPacqaa e delle 
sostante fecciose che sono negli olii di ri- 
presa densi, e dal volume che occupa il 
liquore torbido deposto al fondu della 
boccia, si deduce le quantità d' acqua e 
di fecub che erano nell’ olio. Questo me- 
todo è utilissimo per valutare le qualità 
degli ulii di ripresa comperati dalle fab- 
briche di sapone. 

L' uso principale dell’ olio di uliva è 
quello che se ne fa pel condimento dei 
cibi, pel quale si preferisce ad ogni altro. 
Non è nutritivo se non in quanto sì uni- 
sca ad altre sostante alimentari ; nei paesi 
meridionali si sostituisce al burro per ap- 
parecchiare le vivande, sì usa per condire 
la insalata, e quando non se ne abusi è 
ottimo condimento, che però non convie- 
ne a tutti gii stomachi ; prendendone 
troppo, o se non è ben dolce, aggrava In 
stomaco, dispone a matattie Liliuie, e r.a- 
giooa indigestioni più pericolose che quel- 
le prodotte dalle altre sostanze alimentari. 
£ anche eccellente per la fabbricazione 
dei saponi d' ogni qualità, e se ne faceva 
un tempo grande consumo per ugnere le 
lane nelle gualchiere, al quale scopo ren- 
oe oggidì sostituito eoo molto vantaggio 
^ Acido Oleico. Usasi con buoo efiettu 
per addolcire e scemare gli attriti, e si 
impiega a tal fine anche dagli oiiuulai 
|dupu averlo accuratamente filtrato, ma è 
difetto per quest’ uso la factliU con la 
quale sì gela, e varrebl>e meglio 1' uso 
della oleina, separatane, come io addie- 
tro si disse, eoo la soda caustica. Pu- 
[re che corrispooda però assai bene eoi 
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DFtoda psrticolBre cii itepnmione ch« 
•egue. 

SI vero r olio io uoa bottiglia, vi si 
iutroduco una laraioa di piombo, otturasi 
la bottiglia, a la si mette io luogo ove 
possa ricevere i roggi del sole. A poco a 
poco r olio ti copie d' uoa massa casei- 
birme, che in parte depooeti al fondo, 
mentre l'olio perde il tuo colore e divien 
limpido. Quando il piombo non produce 
più questa aoitanaa bianca, decantasi l’o- 
lio divenuto limpido e acolorito. Questi 
cangiamenti richiederebbero no esame 
iciciilifico, per ispiegaroe le caute. 

Nella medicina ti adopera l'olio di uli- 
va in forte dote come eccellente vermifu- 
go, ed ì pure ottimo rimedio negli awe- 
lenameoti con sostanze minerali corrosile, 
con piante acri u con le cantaridi. Volto 
con la cera ed acqua forma il cerotto che 
ti adopera in vaiii usi diversi. 

(Bzazeuo — Dr«is — F. Hii.e- 
pavaa — Da Vecchii — Poctet — Ac- 
legeieb — Bocleder — A. Bpstv.) 

Olio (T ulmaria. Pagenstecher di Ber- 
na fu il primo a richiamare la attenzione 
dei chimici sulle singolari proprietà del- 
P olio di olmaria {spirata ulmaria). Al- 
lorché ti distillano i Cori di quella pianta 
ai ottiene on* acqua che consìste io una 
vera soluzione di idruro di talicilo, ac- 
compagnata però da alcune sostanze stra- 
niere, che pottuDO facilmente venir tepa- 
r.ite, e che non ne mascherano le pro- 
prietà. 

Infatti, quest’ acqua distiffata, quaod’ è 
snflìcientemente carica d* olio, colora i 
sali di perussiilo di feriu, forma talicilnm 
di rame, con l' idrato di rame, dà cloruro 
di talicilo col cloro, e ti mustra in somma 
interamente simile alle Soluzioni d’ idruro 
di talicilo. 

1/ olio che vien depositato da que- 
st* acqua distillala, cotuisle quasi intera- 
mente io idruro di talicilo. È tuttavia me- 



Oi.iu 55 1 

scìnto con circa d’ un olio analogo a 
quello di terehintinn. 

É da aggiugnerti che I’ olio di ulmaria 
non preesiste nei fiori di questa pianta. 
Non ne cedono alcun indizio all’ alcole, il 
quale però si carica d’ un prodotto che 
ha l’odore dei fiori. Questo prodotto che 
rimane dopo la distillazione dell’alcole, è 
colorato dal percloruro di ferro soltanto 
in rosso giallo, e non viene intorbidalo 
dall’ acqua di barile, ciò che provo l’ as- 
senta dell' olio, sebbene il prodotto formi 
Con r idrato di rame nna combinazione' 
verde, ma cristallina e solubile, caratteri 
che non veogunh offerti dall* idrnro di 
Sillicilo. 

Tornando a parlare dell’ oKa ottenuto 
dalla distillazione con acqua dei 6ori, ò 
questo composto, come accennammo, di 
due olii, I’ uno dei quali è un carburo 
d’ idrogeno, analogo all’ olio volatile di 
Icrebiulifia, e l'altro un olio ossigenato, 
analogo all’ idruro di talicilo. 

Per ottenerli separatamente, C. Ettling 
agitò r olio d’ ulmaria con una lisciva di 
potassa a i,a8, vi aggìugne dell’acqua, 
poi sottopose alla distillazione. Raccolse 
in tal guisa un prodotto, la quantità del 
quale era circa la trentesima parte dell’o- 
lio impiegato } non era acido né si oom- 
bioava cogli alcali ; il cloro ne veniva 
assorbito con isvolgimento d’ gcido idro- 
clorico, risultandone una massa viscosa, 
senza indizio di cristtllizzaziuoe. Quest» 
olio neutro è più leggero dell’ acqua, ha 
un odore acuto, alcun poco analogo con 
quello dell’olio greggio, i tali di perossido 
di ferro non lo colorano, l’acido solforico 
concentrato gli comunica uoa tinta rotta 
che lo distingue dall' altro principio che , 
r accompagna nell’ olio, il quale viene 
soltanto ingiallito dall’ acido solforico do- 
preodosi ili sottile pellicola. La tolminna 
rotio-brana dell' olio oeU’ acido solforico 
divieaad’uo bianco latteo, se vi ti iggiogM 
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deir acquo, c le ne leporino gocciolo 
icoluri(e, composte, o qunuto pare, d’olio 
non alleroto. 

Stando oir orla, qoeit’ olio, a lungo 
oodaro, ingialliice, poi diviene bruno, e 
le dilora diililbnsi, Iruronsi nelle oltime 
pur/iuiii che passaou piccoli criitalli duri 
ed ugliirurnii ulTuttu iculuriti. Non lembra 
tuttavia che I' olio assorbo oisigeuo in 
quelle circoitanie, dappoiché alcune goc- 
eiule lasciate per 1 5 giorni in un provino 
sopra al mercurio, non Ueemarono il vo- 
lume dell' aria. Il potassio non si altera 
in quest' olio ; I’ alcole e I* etere lo sciol- 
gono racilmeote, né l' acetato di piombo 
ammoniacale turba le soluxioni. 

La sua composixione, secondo Dumas, 
i la seguente: 

Caibonio 7*5*7 

Idrogeno . • • . . lo-SG 

Ossìgeno 18,17 
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n residua prorenienle dalla distillazio- 
ne dell'olio greggio agitato con la potassa 
Tenne decomposto da nn leggero eccesso 
^di acido solforico diluito, poi distillato di 
nuovo. Oitennesi per tal modo un olio 
debolmente colorato, più pesante dell'a- 
cqua, con forte reazione acida e sapore 
bruciante, il col punto di ebollimento 
parve molto più elevato che quello del- 
r olio neutro. La ammoniaca dava tosto 
con esso una massa giallastra e solida ; il 
perclururo di ferro lo colorava in rossu 
azzurrastro, il cloro lo trasformava in una 
massa bianca e cristallina. Privato di acqua 
esattamente, diede con l'analisi: 

Carbonio 68,97 

Idrogeno .“ijOi 

Ossigeno 36,01 

100,00. 
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ComposixioDe multo analoga a quello 
dell’acido benzoico. 

<Dciiss — C. EttliOo.) 

Olio <T uovo. Si estragge quest' olio 
dai tuurli d’ uovo dopo averli fatti indu- 
rire e riscaldare al bagno-maria, fino al 
punto in cui, mediante una leggera pres- 
sione fra le dita, 1’ olio ne trasudi facil- 
mente. Allora si sollupongono al torchio 
fia due piastre di ferro scalciate alla tem- 
peratura dell' acqua bollente. L’ olio che 
si ottiene è sempre di un bel colore gial- 
lo-arancio ; di sapur dolce e aggradevole ; 
di odore particolare, parte solido e parte 
liquido alla temperatura media dell' atmo- 
sfera ; e alcuni gradi più sotto si rappreu- 
de in una massa solida. 

Si può anche ottenere l' olio d' uovo 
macerandone i tuorli con l' etere, e in 
questo mudo se ne ottiene anzi in copia 
maggiore ; ma siccome I' olio riesce sem- 
pre di sapore ocre e di odore sgradevole, 
per quanto si faccia uso di etere retiifie»- 
lissimo, perciò é gioocoforza retrocedere 
al primo metodo, cioè a quello della spre- 
mitura, ' essendo 1’ unico che lo dia di sa- 
pore dolce e dì udore non dispiacevole. 

L’ olio ricavata coll’ un metodo diffe- 
risce da quello estratto con I' altro : poi- 
ché 1’ olio spremuto feltra per la carta, 
col mezzo di blando calore, senza lasciare 
residuo ; mentre I' olio estratto dall’ etere, 
lascia sul filtro una sostanza molle, visco- 
sa, di calure giallo-ranciato, alla quale 
Gobley dà il nume di materia viscosa del 
tuorlo d' uovo. Quando I' olio ti prepara 
terveoduti del torchia, tale materia rima- 
ne nella stiacciata, e, per lo contrario, si 
discioglìe nell' etere quando questo liqu's- 
do rimane a contatto col tuorlo. 

Notabile é la proporzione dclP olio 
contenuto nel tuorlo dell’ uovo ; Gobley 
da varie esperienza dedusse la media pro- 
porzionale di iijSoq per cento. 

I L'ob'o d' uovo, spogliato della sostanza 
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vitcoH, clcpoo* poco dopo II lUi prepa- 
rtiioDC, noa materia lolida, la cui quao- 
tiU crefce quanto più s'abbaau la lenipc- 
ralura atmoaferica. Quella posatura, cre- 
duta sino ad ora composta di sleariua 
unita a tenue dose d' oleina, è realmente 
formata d'oleina, di 'margarina, di cole- 
slrina e di un principio colorante, seoia 
che la temperatura a cui si Separa, faccia 
mancare o crescere alcuna delle quattro 
sostante. L' olio esposto a — 6g gradi 
centesimali, si rapprende io ammasso so- 
lido e granuloso, nel cui metto si scor- 
gono piccole lamine cristalline di cole- 
ilrina. 

L' olio d' uoTO non contiene nè solfo 
ni fosfuro, come erroneamente ti credet- 
te, e differisce solo dalle altre sostante 
grasse, per ciò che contiene un prindpiu 
colorante. 

Volendo disgiungere gli elementi che 
lo compungono, fa d* uopo trattarlo re- 
plicate Tolte con r alcole che bolla a 88 
gradi centesimali. Deesi continuare a trat- 
tarlo cosi con l' alcole, finché il liquore 
spiritoso non diiciolga più colestrioa, il 
che si conosce dal non vedere più sepa- 
rarsene dorante il raffreddamento : l' olio 
allora è quasi scolorito. Si hanno così, da 
una parte, la solntiooe alcolica della co- 
lestrioa, del principio colorante e d* alcun 
poco d' oleina ; e dall’ altra, la sostante 
gratta e fitta dell' olio, formata di marga- 
rina e dì oleina. 

Gubicy ha eerificato realmente che 
questa sostsuta fissa cumponerasi ili mar- 
garina e dì oleina, asponificanduln con la 
potassa caustica, scomponendo il sapone 
con l’acido idrocloricu diluito, e trattando! 
con l’ alcole concentratissimo il liquido 
acquoso e eapursto al bagno-maria : il 
liquido alcolico diede un liquido dolce, 
che cuoteaeva la glicerina. I corpi grassi, 
tarati, disciolti nell’ alcole bollente a 88 
gradì centesimali, si divisero io due, ano 
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dei quali depotluai dal reicolo per raf- 
freddamento, 1’ altro rimastovi dìsciolto. 
Separato da quest' ultimo alcole per metto 
dairevaporaiiune, ed ottenuto coti libero 
e solo, presentò tutti i caratteri dell acido 
oleico, ed inoltre diede con l' analisi : 

Carbonio 77 - 4 /* 

Idrogeno 11,675 

Ossigeno 10,854 
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ossia presto a poco i numeri trovali da 
Cherreul per l'acido oleico. 

La sotlaota solida, deputlati col raf- 
freddamento, spremuta fra carta bibula, 
ridisciulla, e riavuta in condìtìone dì tu- 
lidità, ti fuse a 60 gradi centesimali, cri- 
tlallittù nella tulutiune alcolica a tuoii- 
gliuota dell' acido margarico, del quale 
mostrò potaedere tulli i caratteri e tutte 
le proprietà. 

Air analisi diede: 

Carbonio ..... 76,495 

Idrogeno ..... ii,g8s 

Ossigeno ii,Sa 4 
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Cifre che ai accordano con quelle olleonte 
da Chevrenl, per l’acido margarico. 

Benché I’ olio d’ uovo non sia nè diffi- 
cile, nè dispendioso a prepararsi, nulla 
oMante quello che si acquista nel com- 
mercio di railo è puro. Non è per lo più 
che un olio fisso, colorato in giallo dalla 
radice di cureyma, la quale faltificaiiuue 
è auai focile a smascherarti, perchè l'olio 
colorato dalla radica di curcuma è più 
fluido del genuino olio d’ uova ; non ha 
Vè il tuo Colore aranciato, nè il suo odore 
particolare ) esposto ad una temperatura 
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di 8 I IO* al dt topn ddio sera non 
*’ intorbidi ; in fine, batta trattarne due 
parti con una (T alcali caotlieo per farne 
sapone ; il miieugiio diriene pronlamenle 
di un bei colore rotto, che riiiilla dall* a- 
tiooe deir alcali sopra la materia colo- 
rante della curcuma, e il sapone che ne 
proriene, non ha, per coai dire, acqnitla- 
to niente di cooiitlenaa dopo a 4 ore; 
mentre in una simile circoilania, 1* olio 
d’uon conterrà il tuo colore giallo-aran- 
ciato primiero, e il ta|ione che ne risulta, 
è di una contitlenaa temi-tolida. 

L’ olio d’ aura impiegati io medicina 
contro le crepature delle mammelle, e 
runiro le scollature. Plaoehe lo ha tug- 
gerìto Come del lutto proprio ad estin- 
guere il mcreoriu nella prr|iaraliooe del- 
I’ nogoeoto mercuriale, ed in generale i 
prilici riconobbero in quest’ olio prege- 
voli proprietà mediche. 

(A. Bdsst — Goblet.) 

Olio d* ava. Traggesi dai rinaceiooli 
deir uva, ma non ti sa te ri esista firma- 
to del tutlo, o te derisi dalla fermeolatio- 
ne, non esseodoti, a quanto ci i noto, 
mai provato di ottenerlo dai vinacciuoli 
dell* uva fresca o pigiala templicemenle. 
Ad ogni modo questa nuliaia sarebbe 
d' interesse per la toienxa più che per la 
agricoltura e per le arti, alle quali giova 
trar prima quel maggior partito che pos- 
tono dalle vinacce, difficile estendo che 
la perdita dei vantaggi che ette procurano 
fotte compensata da una quantità d’ olio 
maggiore, non potendo la fermentaaiune 
nuocere alla formazione di esso, se pure 
non ri coadiuva. L'olio d’ava ti etiragge 
pertanto dai vinacciuoli, dopo che quatti, 
insieme col retto delle vinacce, fermen- 
tarono nei tini ove ti prepara il vino, 
dopo che servirono alla pvepamìone di 
un vinello od a quella dell* alcole, quando 
ìnsomma si getterebbero mi letamaio, e 
ciò ne cresce 1* utilità, in quanto che non 
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occorre per averlo il sacrificio di alena 
ahro prodotto 

Priiirieremente, tecoodo de Franche- 
ville, che scritte una memoria tn tate 
proposito, la quantità che se ne ottiene 
è tanto più grande quanto migliore è ht 
qualità dell' uva, la nera etsendo in eid 
superiore alla bianca, perciocehé i vioàe- 
ciuolì della priou in generale tono più 
maturi. Per ottenere quest’ olio cominciasi 
dal gettare le vinacce in grandi vasi ripie- 
ni di acqua e agitandole io modo che i 
raspi e le bocce vengano a galla^ cadendo 
i vinacciuoli al fondo, lavandoli con altra 
arqiia, ponendoli ad asciugare al sole, af- 
finchè non si guastino, poi passandoli per 
crivello a fina di separarli da altre tostan- 
te che leoeseero tuttora mesciuta. ' 

Isolati per tal guisa i vinacciuoli, U 
modo della estrazione riducesi a quello 
stesso dagli olii di semi, msciueodoli con 
un molino a pietra verticale per farne fa- 
rina, poi spremendo questa qualche volli 
prima a freddo, poi a caldo, più spesso a 
caldo fino dal priaespio. Ridocesi per tal 
fine la posta ad una temperatura di fio* a 
8u° C, in nna caldaia ; aggiognendovi un 
litro d’ acqua per ogni quattro di vinte- 
eiuoli, rimestando conlinuamente fino a 
ebe la cottura aia giunta al paolo donilo, 
il che ai conosce dal oulore argenteo lo- 
cenle che prende la pasta, dal non essere 
più aderente nelle sne parli, ed snehe dal 
rrderoe scolare un poco d' olio spremen- 
dola fra le mani. La ai porla allora sotto 
al torchio, e si sprema, eoo due arverlea- 
ze però, I’ una di Irallaroe poca quantità 
per volta, proporzionatamente alla gran- 
dnza del torchio, eoi che il prodotto A 
maggiore : I' altra di nssre una prnsione 
più forte che qtisMa àdoperala pei semi 
oleaginosi. Si macinano quindi le stiaccia- 
te, si trattano con acqua calda come {>ri- 
ma, e ti spremono di nooro, talora fino 
a tre volle, I’ olio drlla prima operazioon 
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<M«D<lu Minprc il . luigliure, (ccoiulo il 
«ulito. , 

Quaolnnque puco abbifugni rii depu- 
raxiooe, luttavi» «i ha più limpidu e puro, 
ae è io puca quantità, Gltraodulu per car- 
ta o, te è ipoito, trattandolo con l' acido 
avirorico. Tale ti è il metodo di eitraziunc 
leguitu da mollo tempo in Italia e più 
Tolie propotto in Francia ed in paiecchi 
altri paeti. La quantità di olio che ottienii 
in lai guiia ù di o,io a o,i i del pao del 
^ioaccluol■. Brctton dice acerne ollenuto 
300U chilogrammi da auo ellolitri di vi- 
nacciuuli, e Wioikler da ao litri n' ebbe 
litri i,ao di olio, e le tpete di fabbrica- 
zione per quetla quantità furono di jo 
ceoletimi, ticcbè, calcolando a lir. l,ao al 
litro il prezzo dell' olio, ti ebbe il guada- 
gno nello di 7 4 cenleiimi. 

Può ararti anche olio dalle rinacee con 
la diilillaziuoe. Siccome quetla tuoi pra- 
ticarti unicamente allo tcopo di averne 
acqoariie, coti ti celta di mantenere il 
fuoco quando non iicula più che flemme ; 
ma te la diitillaziooe prolungati tanto che 
gli ultimi prodotti lieoo aSalto acquoti, 
redcfi galleggiare tu quelli una certa 
quantità dell' olio. Balard ne ottenne io 
tal modo lateiando continuare durante la 
notte col fuoco rimaito nel fornello una 
ditlillaziooe che non dava più alcole, e 
crede che ai potrebbe averne a tal modo 
io gran copia. 

là olio coti ottenuto con la diitillazione 
k una aotlanza completia , contenendo 
r alooole comune, l' acqua, I’ olio di pa- 
tate, r etera enantico ed altri prodotli di 
coi non fu ancora determinala la natura. 

Per leparare quelli diverti prodotti, e 
parlicularmente I’ olio di palate, aiiogget- 
tati 1 ' olio di vinacciuoli alla diilillaxiune, 
e ti raccolgono a parta i diflereoti pro- 
dotti più o meno volatili. Quelli che pai 
eanu fra go° e io5° cunleoguno molta 
acqua ed alcule comune ; ciò che diililla, 
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fra la 5° e i 4 u°è furioalo principalmente 
d' olio di patate. La materia che bolle al 
diiopra di i 4 u° debb'eitere polla in dii- 
parle per lervire alla preparazione del- 
1 ’ etere enantico. 

L .1 porzione del liquido raccolta fra 
ia5* e 140 ° è allora lolloputta ad una 
nuora ditlillaziooe, nella quale biiugoa 
avere la precauzione di raccogliere a parte 
I prodotti intermediarii, che coilitueiido 
dell' olio di patate quati puro, vengono 
trattali con una piccola quantità di potai- 
la, dettinala a decomporre l’etere enantico. 
Queti’ alcali non dev' estere adoperato io 
troppo eccetto, poiché, tebbeoe la tem- 
peratura non torpatti 1 5o° a 1 35", ti 
forma però mollo acido valeriaoico. 

L' olio di patate che ti olliena pretenla 
attolulameole le medesime proprietà del 
prodotto che ti estrae dall'alcole delle 
palale. Il tuo punto d' ebollizione, la tua 
analisi e la densità del tuo vapore lo mo- 
strano identico ad etto. 

L’ olio d’uva preparato con la ipremi- 
tora è limpido, d' un colura giallo chiaro 
che col tempo imbronitce, non ha odore, 
è scipito ; il tuo petoipecifico a 15* è di 
0,9 ao a, solidificali a — i 6 *{ ti unisce 
perfellamente cogli alcab e dà un tapona 
molto bianco. 

L'olio ottenuto con la spremitura, mas- 
sime quello della prima operazione, serva 
al condimento dei cibi, ed è per tal tuo 
superiore a molti altri olii cbe pure ti 
adoperano a questo fine ; arda con bella 
Gamma, dando meno fumo di quello di 
ravizzone, a senza diCTundere alcun odore 
tgrailevule, può impiegarti a molti usi 
nella arti ed alla fabbricazione del sapone 
principalmente , ed estendo essiccativo 
serve anche ottimamente alla preparazione 
delle vernici. 

Ciò che rimane dalla spremitura può 
darti per cibo al beitiame, e forma un ec- 
, celiente combustibile, poiché un frammeo- 



Digitized by Googlt^' 



Ot.io 



Olio 



lo di due ettogreaimi bruciò per tre ore iliri olii in due prudutli I' uno piìT, l’altro 
prima di eoniuiDarii, e latciò una cenere meno Tolalite, con la ditlillaiiune a cogli 
alcalina Che diede una lifcira altivÌMima opportuni sulreoti. L' osaigeao è senaa 
per l' imbianchimento delle tele o per reaxione lu di elio all' ordinaria tempe- 
allro cooiimile oggello. ratura ; assorba molla copia d’ acido idro- 

L’ olio avuto con la distillazione ado- clorico gassoso tingendosi io rossiccio, po- 
perasi talvolta per mascherare I' origine scia in violaceo. Brucialo con I' osudo di 
deir acquavite di palate o di fecola, e rame risultò composto di 83,97 di carbo- 
dando loro un differente sapore farle ere- nio, I i,og d’ idrogeno e 5 ,g 4 di ossi- 
dere ottenute dall* uva, effetto dovuto geno. 

alla grande proporzione di etere enantico (A. Soaaaao,) 

(V. Olio di vino) che quell* olio contiene. Olio di velìvtr. Sutloponeiido la radi- 
Ognun vede quale grande profitto ri- ce di vetiver alla distillazione con acqua, 
trar potrebbero da questo prodotto gli Gap ottenne 1.* una piccola quantità di 
abitanti delle vaste pianure ove tono ette- un olio volatile piò leggero delP acqua, 
tistime colUraziooi di viti, dispensandoli limpido e d* un colore leggarmeola am- 
ilal provvederti altrove di olio d* oliva bralo ; 2.° una quantiti piò considerabile 
per condire i cibi e per bruciare nelle d’ un olio più pesante dall' acqua, opaco, 
lampane. Batilliat calcolò che nella Fran- assai eoosittanle e aderente al fondo del 
ria raccolganti 1 5 , 000,000 di botti di recipiente ; S." od' acqua distillata, molto 
vino, donde ti avrebbero 71,089 botti di aromatica. Questi tre prodotti offrono in 
vinacciuoli, dai quali si potrebbero estrar- sommo grado I’ odore del vetiver. 
re 1.142,324 libbre di olio. In molte (Drius.) 

parli d'Italia, e particolàrmente negli Stali Olio di vinacce. V. Olio d’uva. 

delle Due Sicilie, I’ olio Iratio dai vioac- Olio di vino Ogoono sa che un mi- 

cinoli forma in fallo un ramo considera- scoglio d’ alcole a d' acqua nella medeti- 
bile di commercio. AIP opposto, in Lom- me proporaioni di quelle offerte dal vino, 
bardia se ne fabbrica pochissimo, abbon- non ha, per cosi dira , octtun odore , 
dandovi altri olii, tanto per la economia mentre si può distinguere con la maggiore 
domestica come per le arti. facilità te vi sia del vino in una bottiglia 

(Druss — Draocao — Tgvizio Lo- vuota che appena ne contenga aucor 
■avi — GiosEvra Giri.ii — Wmcu.za.) qualche goccia. Quest’ odore caratteristico 
Olio di vainìglia. V. 'ViiainLis. che presentano tutti i vini ad un grado 

Olio di verbena. Sottoponendo a distil- piò o meno spiegalo, à prodotto da una 
Iasione 1 o chilogrammi circa di piante sostanza particolare che offre tutti ! carat- 
fresche di verbena Iriphilla con 4 ■ ^ Ieri degli olii essenziali, 
volle altrettanta acqua, A. Sobrero ne Allorquando si sottopongono alla di- 
eslrasse cinque grammo d’ oliu volatile, stillazione grandi quantità di vino, alla 
lìquido, di odore grato come la pianta, fine dell' operazione si otlìena una picco- 
anabigu, cìoà, a quello del cedro, piò leg- la quantità di questa sostanza oleosa. Si 
gero ileir acqua, affatto neutro, che arde ha egualmente questa sostanza nella di- 
coii Gamma bianca, meno fuligginosa che stillazione della feccia di vino, a partico- 
qtiella dell’ olio di terebentina ; à insolu- larmente dì quella che sì depusita in fondo 
bile quasi nell’ acqua, solubile nell’ alcole alle botti. Siccome questa feccia di vino 
e nell* etere, e può separarti, coma gli |forma una poltiglia assai deosa, la si mesce 
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con inelù ilelsoo rolumc d'acqua, poscia 
si distilla a fuoco nudo, preodendo le 
necessaiic preclusioni, perchè la niateriii 
non si carbonitii. 

Questo prodotto della distìl'aiione se- 
gna 1 5 ** ai)' nreonietro dì Cart>cr; lo si 
distdia una seconda volta, ciò che lo porta 
a Al termine di questa seconda di- 
stdlutiooe, nllorché V acquavite non segna 
piu che 1 5 *^, si vede giugnere l'olio. So- 
pra 10,000 chilogrammi di prodotto di- 
stillato, s** ottiene circa i chdogramma dì 
olio, c si può aumiettere che questa so 
stanca forma la quaranta milleiima parte 
del vino. 

L* olio greggio he un sapore forte ; il 
piò sovente è scolorito, alcune volte pero 
è leggermente coloralo io verde, ciò rhe 
deriva dalla presenta d' una piccola quan- 
tità di ossido di rame, come è facile assi- 
curarsi cui reattivi; l' aggiunta di una 
piccola quantità d' acido ìdroiolforico fa 
scomparire questo colore. Con la distilla- 
tiooe s’ottiene l’olio affatto scolorito. 

L* olio etereo dei vini consiste in una 
combioatione di un acido p.«rticolare, 
analogo agli acidi grassi, con I* etere urdì- 
uario. Dietro ciò rientra interamente nella 
classe degli eteri composti. 

Licbig e Peloiite, che studiarono que- 
sta materia, diedero al nuor’o acido ii 
nome acido enanticOf e per conseguen- 
te air olio essenziale, quello d'etere enan- 
fico, e non essendosi parlato di queste 
aostance ai loro articoli particolari, ili- 
ffliamu utile di farlo nel presente, in cui 
trattasi d'un corpo che della loro unione 
compooesi. 

JSUre enantìco. L* etere greggio tiene 
io miscuglio quantità variahdì d* acido 
libero, ma siccome è più volatile dell'aci- 
do, sì può, per cosi dire, ottenerlo gelato 
da questo con una semplice distillatiune, 
ooD raccogliendone che il quarto del pro- 
dotto. Per ottenerlo ioterameole puro è 
Suppì. Di%. Tern. T, XXX. 
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preferìbile agitarlo a varie riprese con «ina 
solutìone calda di Carbonato di soda, il 
quale dìscìnglie l'acido libero senza alte- 
rare l'etere. Il inisruglio è latticinoso e 
non si chiarisce neppure con un lungo 
r'p -so; ma se lo sì sottopone per qualche 
tempo all'ebollizione, 1 * etere si separa e 
forma alla superlìcie del liquido acquoso 
uno strato ch<t si può togliere facilmeote. 
Agitandolo con frammenti dì cloruro di 
calcio, gli li leva in seguito, senza diffi- 
coltà, la piccola quantità d' acqua u di 
alcole che può ritrocre ancora. 

L' etere, purificato in tal maniera, è 
ffuldissimo, a un di presso come l'olio 
volutile di senape; è senza colore, ha un 
odore di vino estremamente forte, ed è 
quati inebl)riante quando si aspira molto 
vapore in una soia volta. Il suo sapore è 
forte e disaggradevole. Si discioglie fecil- 
mente nell'alcole e nell'etere, anche quan- 
do il primo è molto diluito ; l' acqua non 
ne discioglia sensibilmente. La sua den> 
silà è di o,86a. L>i sua volatilità è debo- 
lissima ; quando lo si distilla con acqua, 
ogni ( hilogramma di acqua, che passa alla 
distillazione, non arrivano ebe la gramrae 
al più d'etere nel recipiente. Bolle fra 
aaS e a 5 o^, sotto la pressione di o"*,7a7. 
Contiene: 73,59 di carbonio, **1^3 
idrogeno e 15.79 di ossigeno ; la deositè 
del suo sapore trovossi io, 5 o 8 . 

L' etere enantìco è ìnslahtaoeameota 
scomposto dagli alcali caustici, ma i car- 
bonati alcalini non gli fanno stibire seoli- 
bile alterazione. Non é maggiurmenie al- 
teroto dali'nmrnoniara gassosa, od in solu- 
zione, anche «otto l' influenza d' un mita 
calure. 

Allorché lo si fa bollire con potaste 
raustica, lo si vede scomparire in brevis- 
simi istanti ; se si fa 1' operazione in uq 
, iipparato distillatorio, s'ottiene una roo- 
siderevole quantità d' alcole, ed il liquore 
I contiene una combinazione, solubilitstna 

45 
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nell* acqu», dall' acido cnantico con la 
potassa. Scomponeodo <|iie$ta combina* 
alone con V acido solforico, 1 * acido enao- 
tico si separa immeilìataineote, e 'iene a 
formare uno strato oleoso, scutorìlo ella 
supeiGcie del liquido. 

j4citio enantico. 1/ acido eiiantico, se- 
parato dalle sue ronibioaiioni alcaline me* 
diante P acido solforico, dev^ essere lavalo 
con molta cura air acqua calda. Si può 

10 seguito asciugarlo, agitandolo con do* 
ruro di calcio, ed esponendolo nel vuoto 
sopra l’acido sulfuricu cooeenirato. 

Ottiensi in tal modo 1 * acido enclitico 
idratato. Alta temperatura di 1 3 " que* 
st* acido è d’ un bianco perfetto, e pre- 
sente una consistenta butirrosa ; ma ail 
una più alta temperatura, si fonde e for- 
ma un olio scuturito, senta sapore nè 
odore, che arroua il tornasole, si discio- 
gUe facilmente negli alcali caustici e nei 
carbonaii sIcaIÌoì. Quest’ acido, come tutti 
quelli grassi, forma due serie di sali, glì 
uni acidi, benché senza reazione acida 
sensibile; gli altri neutri, che uQVono una 
pronunciatissima reazione alcalina. Si di- 
scioglie facilmente nell’ etere e nell’ alco- 
le. Se si neutralizza una soluzione calda | 
iieir acido enantico con la potassa, fino a 
che il liquido non manifesti reazione acida 
oè alcalina, e quindi si lasci raifreddure, 

11 licore si rappiglia in una massa pastosa, 
formata da %ghi estremamente sottili che 
hanno uno splendore serico dopo Pasciu-! 
gamento, ed è il solo acido di potassa. 

Se si scioglie a caldo delP acido enanti- 
cu nel carbonato di sode, si evapoia la 
solnzione a secco, e sì riprende con l’ al- 
cole, si discioglìe delP eoantaio neutro di 
soda e il carbonato di soda rimane. La! 
soluzione dell’ enantato si rapprende pel! 
raffreddamento in una massa gelotioosa, 
semi-trasparente. 

Se si mesce a freddo dell’ acido eoan- 
tico con una soluzione di acetato di ptom- 
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|bi», si formano immediatamente fiocchi 
hianchi di un sale insolubile. L’acetato 
di rame produce una decomposizione 
amdog;i. Questi composti suno sali acidi 
insolubili nolP acqua, ma che si disciolgu- 
no f.irilmenlc nell’ alcole ; si possono ot- 
tenere ciistallizzati (asciando raffreddare 
una soluzione alcolica saturala. 

£ però assai difiìcile ottenere con que- 
sto mezzo soli esenti d' acido lìbero. Se 
si lavano con alcole, si scompongono in 
salì più acidi ed in salì basici. Quindi 
non venne finora determinata con esattez- 
za la capacità di saturazione di questo 
acido. 

L’acido enantico idratato contiene: 

Carbonio 69,33 

Idrogeno 

>9,59 



100 , 00 . 

L’ acido enantico idratato, sottoposto 
alla distillazione, abbandona la sua acqua 
e si cambia in acido anidro. Sul principio, 
passa un miscuglio d’ acido idratato e di 
acqua, ma iu seguito s’ ottiene P acido • 
anidro. L’ ebollizione incomincia a 260'', 
e s’innalza sulla fine sino a agS o 395”; 
ma Pecido allora lingesi alquautu. 

L* acido anidro ha un punto di ebolli- 
zione più elevato dell’acido idratato; il 
suo punto di fusione è parimenti più aito. 

|L’ acido enantico anidro fuso, non si so- 
|lidifica che verso 3 i**. 

j 

j Carbonio 74 ) 7 * 

; Idrogeno xt,53 

! Ossìgeno ..... 1 5,96 



1 00,00. 

Quanto alia presenza di quest’ acido 
nel vino, sta ad ùlterìorì ricerche il dimo- 
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strare se esista nei vinacciuoli, o in solu* 
ctone nel mosto, probahilmenie in com- 
hinaziuoe con un alcali, oppure, se ad 
iniilDzione degli altri acidi grai»si volatili, 
risulti dall' ossidazione degli acidi grassi 
fissi. Quest' ultima »[iinione snrelibe, del 
resto, appoggiata dagli esperimenti di Lau- 
rent, che crede di aver tormato dell’acido 
enantico, mediante l’azione dell’acido ni- 
trico tuli’ acido oleico. Questo risulta- 
mento di sommo interesse, abbisognereb- 
be di essere verificaio, dacché fu ricono- 
sciuto che in questa reazione si forma un 
acido assai analogo all’acido enaolico, ma 
però da esso distinto. L'opinione di Lau- 
rent nondimeno pare molto verosimile. 
È prababile che 1’ etere enantico si formi 
nei vini, durante la fermentazione, o pel 
lavoro da cui è seguita. L' odore molto 
più forte che offrono i vini vecchii, può 
derivare da una maggior quantità di etere 
enantico. 

L'acido enantico entra certamente in 
tutti i vini, ed è assai probabile che P e- 
tcre enantico eserciti un' azione partico- 
lare sull’organizzazione, che aumenti l'eb- 
brezza prodotta dall* alcole, od almeno 
contribuisca a darle un carattere speciale. 

La presenta di quest' etere nei vini 
distingue benìssimo questi liquidi, sotto 
r aspetto chimico, da tutti gli altri liquori 
alcolici prodotti con la fermentazioue. 
Probabilnaente in seguito si perverrà pure 
ad isolare certi prìodpii speciali che ca- 
rallerìzzaoo le diflfereoU varietà dei vini, 
i quali, senza dubbio, a motivo della loro 
piccola quantità, sfuggirono fino ad ora 
alle ricerche. Almeno vi sarebbe qualche 
pouibilità di riuscire, esaminando per 
questo riguardo i vini del Meno, ed alcuni 
di quelli d' Alsazia, che hanno una fra- 
granza pronunciatissima. 

La conoscenza dell' olio di vino inte- 
ressa r agrìcoltara e le arti, oltre ebe per 
1’ aroma che comunica ai vini, come si è 
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«Vetro, anche per P ingrato sapore che co- 
munica alle acqueviti. Rettificando que- 
ste, svaniscono l'odore c il sapore di esso, 
imperocché vi predominala forza dell'alco- 
le, ma diluendole con acqua, il liquore divie- 
ne opalino e ricompariscono gli anzidetti 
cut atteri. Multi melodi vcoiieru proposti 
per togliere alle acqueviti questo difetto, 
(ome, diluirle con acqua, indi esporle al 
freddo per separarne P oÌi«> che galleggia 
alta superficie ; distillarle sul carbone di 
pino o di abete calcinati ; sciogliervi del 
cloniro di calce, e distillarle, e simili. Il 
nostro chimico BartolommeoZanon, aven- 
do sperimentato questi mezzi senza suc- 
cesso, trovo che si riesce perfettamente 
ad eslrarre P olio volatile delle acqueviti 
e privarle dell'odore e del sopore dì esso, 
diluendole con cgual volume di acqua, 
aggiugnendovi del carbonato di magnesia, 
losciandovelo per sei a otto ore, agitando 
di tratto in tratto, GItrnndo accuratamen- 
te, poi sottoponendo i liquidi alla distil- 
lazione. 

La magnesia forma con P olio un enan- 
tafo di magnesiOf che non è minimamente 
solubile nell' acquavite così diluita, e che 
separasi quindi interamente con la filtra- 
zione. Si ha inoltre il vantaggio che to- 
ghesi cosi anche ogni indizio d' acido ace- 
tico. Si rettifica poi l'alcole coi soliti me- 
todi, per liberarlo dall' arqua. 1/ alcole 
cosi ottennio è fornito del suo gratissimo 
odore, nè produce il menomo segno di 
intorbidamento per quanto venga allun- 
galo con P acqua ; non lascia alcun odore 
nauseante sfregato che sia con le mani, 
nè altera sensibilmente la cai la di tor- 
nasole. 

Il filtro di carta riuscirebbe troppo 
lardg per quelli che abbisognano diaxere 
molta quantità dì alcole scevro dall' olio 
volatile, per cui sì può vaotaggiosanienle 
servirsi della sabbia di grana fina ed egua- 
le, già spogliata dalla sua polvara col 
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metto di uno staccio dì set^'^e pose!» 

laTsrri. Le prime porzioni Vii liquido che 

pasMno, %ì verseranno di nuo\o sul fitiro, 

t ciò fin lauto che T acquavite passi lini* 

pidifoima. 

La quantità di cn»gne«ìa 'da ioipie(;;irsi 
io qtiesla operatiune dee variare secndu 
che r acquavite si trova più o lueim aci- 
da, o più V meno carica dì olio volutile. 
Lo ZanoQ dire aver lavorato più volte 
sepia ocqueviti mollo acide, ed uvere ot* 
IciKilo il su«i intento, mettendovi dai ven- 
ticinque ai Irenla granì di caibunalo di 
magnesia per ogni due libbre di liquido 
allongrfto. 

Dovendo lavorare sopra moìtH quantità 
di acquavite, è Qicilisi niu stabilire U quan- 
tità di magnesia occorrente. Busta porr>- 
ìd un fiaschello di vetro sei once dell» 
acquavite da depurarsi, sei once di arqii» 
^irca, enn dodici o quindici grani di cai 
bonato di mHgnesia fimtmente polveiitia- 
to, agitando ulcune mite il misci.glio, e 
dopo sei ad otto ore filtrare Ìl liquido [>er 
carta. Se questo liqui<lo pussii chini o, non 
arrossa la curia rii tornasole, e più non 
a* intorbida con P aggiunta di molta acqua, 
è segno sicuro, per cui si può Tur calcolo 
della magnesia occorreute per deputare 
r intera qu.<nlilà di acquniite; in caso 
diverso, si nggìugoerà qualche altro grano 
di carhuoato di magnesi», si opererà come 
prima c si terrà nota per dedurne una 
dorma nell’ operazione che segue. 

Se r acquavite non fo*se acida, occor- 
rerebbe pochissima quantiià di magne- 
sia per ispogiierla di tutto il suo olio vo- 
latile. 

L' alcole privato del suo olio volatile 
io questa maniera, può servire non solo 
per la fabbricazione dell* acqua di Colo- 
nia e pei rnsolii, ma sarà opportuno ezian- 
dio nelle preparazioni chimiche e farma- 
ceotiche, giacché la magoesia carbonata 
aott altera minimamente la sua composi' 
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rione, e non gli comunica oìeote del 
proprio. 

(Dosus — Bstolomxeo Zàzoir.) 

Olio di vitello marino. Traggesi dalle 
fuche o vitelli ntnrini, animali numerosi 
assai nei mar Cappio. Si prepara aKalouina 
foudriido la grascia in caldaie di ghisa, e 
rijlandula in barili, ponendosi in commer- 
cio al prezzo di 60 a G 5 centesimi el chi* 
logrsmma, nè rappigliandosi che a la" C. 
Si suole aggiugiiervi il grasso d'un pesce 
detto bttouga ; nelle butti non si vchiaii- 
sce mai aflalto, ma esposto a) sole entro 
una boccia, in 34 ore forma un leggero 
«edimeoto, diviene limpido e si scoloia. 
L'saki nella Russia per Ugnere le pelli, ed 
alio stesso fine aduperansi cola gli olii di 
varie altre specie di foche, le quali si 
prendono nel mnr Glaciale, e cunduconsi 
al porto d* Arcangelo. Assoggetiansi a due 
operaiioni, lu prima, che diceti fusione 
crmia^ si fa all* ai iu aperta, al calore del 
sole, in lunghe ducce <li legno inclinate 
per sepatare 1*0)10 dulia parte solida. Lu 
seconda, che dicesi J'usione cotta, si fa in 
caldaie di rnme, come sopra si disse. 

(BuUetin dt la Societé rT oncoura^ 
ffcmcnt.J 

Olio di ì^trinnua. V. Otto di Bam~ 

tuia. 

Olio di %afferano. Si estrae dagli sttffl* 
mi riello lafierano ordinario { erocut tati-- 
vu$), E giallo, fiuidissioiu, cada al fondo 
deli* acqua, difionde un udore penetrante 
di saOeraao, e possedè un sapore arre ed 
(uticiro. Col tempo Irasforoiasi in una 
massa bianca crislailioa, che gelleggia alla 
superficie dell* acqua. Ottiensi una certa 
quantità di questa materia al principio 
delia distillazione dell^ olio. Produce ef- 
(etti narcotici. 

(Biazatto.) 

Olio di tadoaria. Si estiae dalla ra- 
dice delle curcuma zedoaria. E giallo, 
denso, torbido, ed ha uo odore ed un 
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s9pnre canforati. Si scioglie facilmente 
neir alcole e oelP etere. Si compone di 
due olii, dei quali uno è più pesante, e 
Taitro più leggero deir acqua. 

(Dumas.) 

Olio di siòe/M. Olio volatile , che 
separasi mediante diitillaiione con acqn» 
dal zibetto che gli deve il tuo odore. E 
d' un colore giailo>chiaro, ha forte odore 
di zibetto e sapore arre e bruciante ; Pa« 
equa che stilla con esso contiene anche 
deirammoniaca i.bera. 

(Bbazilio.) 

Olio di tacca. Nei lunghi, ove si col- 
tivano in quanUlà le zucche, si potrebbe- 
ro radunarne i semi e destinarli all' estra- 
zione dt^lTolio, essendo facilissimo il modo 
di farla. 1 semi ben lavati ed asciutti, si 
triturano eoo una marina verticale ; se oe 
fa una pasta, che si pone nei soliti socchi 
di Cline, e con la pressione del torchio 
levasi tutto l'olio. Tenne osservato, che 
sei parti di questi semi ne danno una 
d'olio vergine, che si può usare per con- 
dimento. Se poi si vuole impiegarlo per 
altri usi, la pasta si riscalderà dentro la 
col dola, unitamente ad uno piccola quan- 
tità d' acqua ; e l' olio si avra io dose 
maggiore dello prima, ma perdendo in 
bonl^ a pn»porzione che aumenta il peso 
di esso, Come accadde di tutti gli altri. 

(Giustpre Giui.n.) 

OLIOFACENTE (gas). V. lonoGaito 
pcrctirbonalo. 

OLIOSO. V, Oleoso. 

OLITORIO. Aggiunto della piazza n 
furo ove si vendono le erbe. 

(Alierti.) 

OLIVA. £ il frutto dell'olivo, e dicesi 
aocbe, forse più propriamente, m/ìvvi, ma 
noi ne paileremo sutto la denooiinaziooe 
posta io testa di questo articolo, per uni* 
formarci a quanto si fece nel Dizionario, 
e scriveremo pure allo stesso modo i de- 
rivati da questa parola. 
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Consiste V oliva in una drupa carnosa, 
bislunga, ovoidale, acre ed amara al gu- 
sto, da prima verde- cupa, indi verde- 
chiara, tuocessivanienie gialUitra, bianca- 
stra, rossastra, violetta, nerastra ed io 
fine uera. La iiipci Scìe n' è sparsa di 
piccoli punti o vescichette distinte io tutti 
i periodi della maturità, la quale non si 
compie che io sei mesi. 

L' oliva racchiude un nocciolo che 
imita la forma ovoidale delia drupa : è 
osseo. bivalvO, liscio al di dentro, scabro 
al di fuori, e diviene consistente soltanto 
sul 6nire di luglio. 

In questo nucleo è racchiusa una st- 
meote, unica, secondo Linneo, t doppia, 
secondo Walmtmt de Bumare, ed altri. 
Sembra che nella sua prima formazione 
questo nucleo contenga due armenti, una 
delle quali vegeti fi spese dell' altra, come 
è del corniolo. 

La prima cosa da considerarsi relativa- 
mente alle olive, si è il tempo in cui deb- 
boDsi cogliere, e il modo come devesi 

farlo. 

Nei paesi ove T olivo è indìgeno, esso 
abbandona le sue frutta quando la loro 
formazione è compiuta, ed allora^ quelle 
hanno una esistenza propria, inerente ai 
suoi propri! mezzi. Non cosi T olivo tra- 
piantato io un clima straniero e degene- 
rato per la coltura. In questo la maturità 
dette olive non si compie, e resterebbero 
per anni interi aderenti al ramo che le 
produsse, se i venti impetuosi, o la mano 
del colono non la togliesse abn violenza : 
sembra che la natura ripugni ad una pro- 
pagazione forzala. '' V 

Allora una prolungata dimora di que- 
ste frutta sulla pianta la depaupera \ il 
succhio, In moto alla fine deli' autunno, 
estenualo pel corso più lungo che dee 
fare e pel nutrimento che dea dare alle 
frutta, non è rivolto a consolidare T orga- 
nismo della pianta stessa contro i rigori 
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del gelo, ed n disporla per una nuova 
rtprodoaione. L'arte uodera questo dop> 
pio disordine raccogliendo le olive : ed è 
evidente che lo modera tanto più vantag- 
giosamente, quanto più prontamente lo 
fa, entro certi limiti che non è permesso 
di eccedere. 

Neir artìcolo Olio if u/tW in questo 
Supplemento, vedemmo quale sia il grado 
di maturità più opportuno all' estrazione 
di esso, secondo la qualità del prodotto 
che se oe brama ottenere. 

La raccolta delle olive destinale a pre- 
pararsi per mangiarle verdi, si anticipa 
notabilmente su quella delle olive da olio, 
e sebbene, in generale, la scelta ne sto 
indiflercnte, sono preferite per la concia 
quelle di maggior volume, abbondanti or- 
dinariamente di mucitaggine e scarse di 
olio, cioè le amigdaliforuii. Sì raccolgono 
allorquando il nucleo, divenuto affallo 
osseo, il loro verde vivace incomincia a 
volgere al citrino. Prima di questo limite, 
r oliva sarebbe insipida; oltre ad esso, acre 
e picciinte. 

Le olive poi destinate a diseccarsi, ale- 
no fra le amigdnliformi, sieoo di qualun- 
que al^ra varietà, si abbandonano sull' al- 
bero 600 alla loro maturità più inoltrata. 
Formando il cibo del basso popolo, il 
loro maggior pregio è un certo piccante 
osciutlu che deriva da un principio di 
rancidezza del loro olio. 

Del resto, in tutti questi casi è di som- 
ma importanza che il giorno in coi si rac- 
coglie sia sereno ed asciutto. La pioggia 
distrae gli nperaii, rende più gravi le olfe- 
se che f ulivo ne lisenie, dispone più 
prontamente alla fermentaziode le ulive. 
Quali sienu i danni ben maggiori dì fare 
il raccolto dopo la caduta della neve e 
nei giorni di gelo, lo abbiamo avvertito 
neir artìcolo Olio <f uliva. 

Jn un ben diretto oliveto non dovreb- 
be esservi ebe una sola specie di olivi, le 
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cui frutta roatnrossero contemporanea- 
mente. Nel caso tuttavìa che ve ne fossero 
molte varietà, poirebhesi attendere per 
coglierne le frulla che tulle fossero ma- 
turale. Questo metodo sembra preferibile 
a quello, più generalmente seguito, che 
consiste nel mescere le diverse specie di 
olive a vurii punti di maturità, per otte- 
nerne un olio misto, con uu po' di sopore 
del frutto cui i consumatori sono assuefat- 
ti, e che pretendesi, non ti sa con quanto 
fondamento, che sìa più perfetto • duri 
più a luogo. 

Quanto al modo di fare la raccolta 
delle olive, praticasi quasi dappertutto 
nella maoiern che segue. Comiociasi dal 
raguoare tutte quelle che caddero a terra, 
poscia colgoosi a mano quelle poste sui 
rami più bassi degli alberi. Ciò fatto, si 
stendono tele sotto questi alberi, ed uo- 
mini armati di pertiche, battono eolpi ri- 
petuti sui rami carichi di frutta. Questo 
metodo è quanto mai difettoso, ed i colpi 
dei bastoni ammaceano le olive, le slan- 
ciano spesso da lontano^ sicché provano 
nuovi guasti cadendo a (erra ; vi produ- 
cono lacerazioni, le quali, sia per le rea- 
zioni dei principii che le compongono, sia 
pel lungo contatto dell* ossigeno dell' aria 
sulla polpa, subiscono alterazioni sponta- 
nee che tanno marcire il frutto, quando 
noi sì rechi tosto al mulino, e danno al- 
r olio un gusto rancido ed isgradevole. 
Inoltre, nel battere io tal modo gli olivi, 
si ammaccano i rami, distruggonsi le gem- 
me da legno e da frutto, e si fanno cadere 
le foglie che nella state guarentiscono gli 
alberi dall' ardore del sole, e nell' inverno 
dai geli. Non mancarono perfino taluni di 
attribuire all' uso dell' abbacchiare, l'alter- 
narsi di produzione di frutta un anno si 
ed uno no, lo che però non è vero. Ca- 
tone, Varrone, Colnmella concordi biasi- 
mano r uso di abbacchiare te olive, ed 
aozi ai loro tempi vi aveva una legge che 
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proibirà di furio senta espressa concessio- 
ne del proprietario. 

La migliore maniera di cogliere le tilìre 
è quella a mano, seguita specialiuenle in 
alcuni paesi ore gli oliri teiigunsi per 
questo essai bassi. Dorè gli alberi sono 
più grandi per fare il raccolto in tal guisa 
conviene salirri sopra, ed in tal caso bi- 
sogna pure usare non poche avvertente 
per non danneggiare le piante. Lasciando 
di parlare delle offese iamiediate ed inevi- 
tabili che in questa operatione risultano 
di necessità dalle vìulente separationi delle 
frutta tuttora in vegetatione e nelle quali 
ha pur luogo la libera circolsiione del 
succhio ; laiciaudo di considerare le ultre 
molte, del pari seosibìlìtsime, e che non 
possono disgiugnersi dall' impiego d' un 
metto qualunque siasi, per la consiima- 
tiuoe di quest* atto ; insUteremo su quelle 
che possono derivare dalle cattive abitu- 
dini, dairinconsideratezt;!, e qualche volta 
anche dulia malafede. 

Per non sostenerli suite braccia o sui 
fianchi , s* attaccano grandi canestri ai 
deboli rami. A misura che lo sforto ne 
aumenta pel loro riempirsi , que* rami, 
piegati sotto una curvatura più violenta 
che V elasticità loro non permetta, si co- 
prono di screpolature e di lacerazioni. 
Kguale eOetto risulta dal piegarsi violenlo 
de* ramoscelli attirati col metto d* uncini 
verso il centro della pianta, donde il pigro 
villico vuole spogliarne le estremità più 
remote. 

L* uso di scale pesanti è motivo dì 
danni più gravi. Di raro incontrano nel- 
V olivo un appoggio stabile, e qualunque 
movimento dì chi vi ascende è seguito da 
una più o meno estesa oscillazione. La 
sottoposta corteccia si lacera profonda- 
mente, se pure non si rompono con essa 
il libro e T alburno. 

Meno estese, ma più frequenti, sono le 
ferite che soffre 1* olivo dai chiodi, coi 
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Squali i villici armano le loro scarpe. La 
negligenza, e spesso T intemperie, fa loro 
dimenticare la necessità di ascendervi ai 
piedi nudi. 

j S* unisca a tutto ciò il soffregamenlo 
de* rami troppo forte e spesso in una di- 
rezione Opposta 8 quella delle foglie, le 
scosse, i colpi e sìmili. 

£ facile conoscere che in questi disor- 
dini hanno sede le principali malattìe del- 
le quali tratteremo all* orticolo Olivo, e 
che lo rcncìono tristo, spossalo, infecondo, 
uffrettandone spesso il languore ed il de- 
perimento. 

Per evitare •iffatli gravissimi inconve- 
nienti fa duopo al proprietario d’olìvetì 
provvedersi di scalette doppie, o, come 
dicesi, (f appoggio , alte quanto le sue 
piante Io esigono, e moltiplicate quanto 
richiede il numero degli operaii. Gli è 
duopo proscrivere i panieri e le ceste a 
uncino, e soilìtuirvene altre a semplice o 
a doppio manico, in cui sì possa facil- 
mente introdurre il braccio, o tali da le- 
garsele allo cintola, e di cosiffatta capacità, 
che, ripiene d* ulive, formino un peso non 
incomodo a sostenersi; attenendosi così 
a minori dimensioni, si ha pure un van- 
taggio sulla sveltezza cd agilità dell* ope- 
raio che le sostiene, circostanza e che con- 
tribuisce sempre, e molto al buon esito 
dell* operazione. 

Dovrà in seguito esaminare i recipienti, 
escludere i sacebi, ed altri a pareti flessi- 
bili, poiché le olive cuoleoutevi s* infran- 
gono per r agitazione e vi si deteriorano. 
Le ceste, le biguncie, ec., sono i più op- 
porluoi. Dee distinguere per la forma, 
pel colore o per la capacità quelli che 
contengono le ulive raccolte dagli alberi, 
da quelli io cui si riuniscono le olive ca- 
dute in terra prima della raccolta, o n»' 
corso di essa. 

A questo corredo unirà qualche pertica, 
ma sottile e flessibile. 
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GioDto il momento della raccolle, ra* 
duoeri la sua gente di buon mattino, e 
asptitaodo che il sole nascente dissipi 
V umidità della rugiada u della brina, e 
renda P accesso alte piante più facile c 
meno pericoloso, la disporrà in quell’ or* 
dine che le località permettono, per rac- 
cogliere le olive cadute. Se il numero di 
queste fosse considerabile, sarebbe d'uopo 
che un certo numero dì operai destinali 
eKltisivamenle a quest' impiego precedes* 
fero gli altri occupati nella raccolta. Que- 
ste olive depongonsi presso le altre che si 
raccolsero precedentemente, ma in luogo 
distinto. 

Frattanto s’appoggiano le scale agli 
ulivi, e le donne e i fanciulli, come quelli 
che sono di mole meno pesante e di mem- 
bra più agili, invadono i rami. Nulla è 
più importante per un proprietario , 
quanto regolare queste prime dtsposixioni, 
poiché una volta stabilito il buon ordine 
è facile vigilare per conservarlo ; e T or- 
dine trae seco necessariamente V aUeotio* 
ne e la tranquillità. 

Spoglialo per tal mo^lo un olivo, e 
disposte le scale e gli altri alirexxi presso 
l'albero vicino, un operaio intelligente 
eoo una delle pertiche aniidetle esamina 
di nuovo r olivo già spogliato e procura 
di for cadere le poche olive sfuggite ai 
raccoglitori che lo precedettero, appog- 
giando la pertica sulla inserzione del pic- 
colo ramo che le sostiene, scuotendolo 
discrelameole, ma oou percuotendolo. 

Seguono da ultimo te donne che rac- 
colgono le olive cadute. 

Frattanto i recipienti sono disporti là 
dove successivamente si raduna il maggior 
numero degli operai, e, occorendo, presse 
ciascuna pianta da cui si raccoglie. Pari- 
menti quelli che radunano le olive cadute 
a terra si conducono dietro i recipienti 
particolarmente ad esse assegnati. 

Versando le olive, di qualuu(]ue condi- 
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eione sieno, dai canestri nei recipienti s'ha 
la avvertenza di farvete cadere da una 
certa altezza che non possa indurre ìu 
esse alcun alterazione, e che nel tempo 
stesso dia tnrzzo all'aria circolante, e 
posta in muto dalla loro stessa caduta^ dì 
separare i piccoli corpi stranieri, e spe- 
cialmente le foglie che vi sono mescolale. 
La lentezza con cui si opera permette di 
togliere a roano i più voluminosi ed i più 
pesanti. Le olive per tal modo distribuite 
e nettate si trasportano e si collocano in 
ahrettaote masse distinte nel generale de- 
posito. 

Una ragione per cui devonsi tener se- 
parate, c«»me dicemmo, le olive ragunate 
sul suolo e cadute a terra da sé, da quelle 
tolte dall' albero, si è che le prime sono 
per lo più punte da insetti, e per la loro 
caduta 6 liiuiora sul stioK» provarono 
guasti più o meno forti. Gli sperimenti 
di Sieuve mostrarono che la polpa delle 
olive punte dagli insetti dà meno olio e 
di inferiore qualità, pel che conviene te- 
nerle separate dalle aitie. 

In qual modo abbìansi a custodire le 
olive, e quali sieno i vantaggi e i disi aplii 
del ritardo a macinarle può vedersi all’ar- 
ticolo Otio (t oliva^ ove pure si disse in 
qual modo se ne tragga qnelP olio che è 
il loro piu importante prodotto. 

Quale si spicca dall'albero, l'oliva, 
come si disse nel Dizionario, ha un disgu- 
stoso sapore dal quale tuttavìa sì giugno 
con Opportuni mezzi e spogliarla, e di 
fatto r uso di prepararla per commestibile 
è antichissimo, cosicché i Greci le distio* 
guevBDO con nome particolare, ed i Ro- 
mani le introducevano ai principio ed al 
fine de' loro più Unti conriti. Pare che sì 
limìtasseio nulladimeno alla salagione di 
esse, e di fatto Catone, Varrone e Cotu- 
melta parlano a luogo di quelle operazio- 
ne, e oe danno diversi metodi, i quali si 
riduoono a frangerle u aprirle, salarle, 
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(premerle il sago dopo iTwle laidate 
•Iquaoti giorni noi iole, o iofuM nella 
aalaaMMa, meiterle dipoi in vali con motio, 
o con npa • aalc, o coll' idromele, O aia 
Bìele aooacqoalo, che Columalla chiama 
melìa, a con hnocchio, semi di leolisco, 
a altri temi od erbe aronulicbe, oerero 
metcerla con erba cipollina, ruta, sedano 
e menta, tritala minutamente, o con aceto 
io coi siensi infusi pape, miele e olio. Altri 
mettevano il tale e le olire eoo semi di fi- 
nocchio e lenlisco nei vasi, e li riempivano 
d' aceto non molto forte, lo mutavano 
dopo IO giorni e riempivano il vaso di 
aspa o mottocotto, con una quarta parte 
di aceto. Prescriva Columella di tenerle 
anche nel sole per So giorni, di bvarle 
d.ippoi, e metterle in un vaso con sapa o 
muitucoUo. Lo stesso all' incirca era pra- 
ticato anche dai Greci, e ti trova pre- 
scritto da Fiorentino e da Didimo fra i 
geoponìci. Le olive cosi preparate, dove- 
vano estere mollo poco gnalote, non po- 
tendo perdere con que' messi I’ austero 
tapora, predominante, quando sono acer- 
be, ad il lubrico ulioto quando tono ma- 
lore. Venivano mangiate avanti gli altri 
cibi per corroborare lo itomaco ad ecci- 
tare l'appetito. Iucche si doveva piuttosto 
agli aromi che vi si mescolavano. Pare 
lullavia che presto i Romani questo cibo 
non fotte troppo gradilo. 

Oggidì ti opera con maggiore couo- 
sceoss di ciò che ti fa, e ti ullengonu 
assai migliori rittillamenl!. Si è ricooo- 
tduie provenire l’ ingrato sapore delle 
ulive dall' acido gallico che vi predomina, 
ed è a neuiralissarlo ed a toglierlo che 
irirano le attuali preparacioni che ti fanno 
alle olive culle un poco avanti la loro 
maturità e mentre tono ancora verdi, sce- 
gliendo quelle piò sano, più belle e più 
grosse. 

A rigore, l'acqua sola batta a spogliare 
le ulive dell’ ingrato sapore, ma vi bisogna 
Sappi Dit. Tccn T. XXX. 
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un tempo alquanto lungo, occorrendo la- 
sciarvele immerse per nove o dieci di, 
rinnovando l’ acqua ogni giorno. Sa vi ti 
adopera acqua calda, I’ effetto è alquanto 
più pronto, ma le olive non ti possono 
conserrare. 

Ti ti adopera talora l’ acqua di calce, 
operando nel modo che segue. 

Appena raccolte le olive ti pongono in 
un recipiente di vetro o di terra, il cui 
collo ti chiude col messo di scope o di 
vinchi, affinchè le olive, galleggiando, non 
rteano dal fluido io cui devono stare in- 
fuse, che è I’ acqua di calce. Dee averti 
la precausione di non porle a contatto di 
alcun utensile di ferro. 

Trascorsa a4 °te, ti lascia uscire l’ a- 
oqua per apertura fatta al fondo inferiore : 
un più lungo soggiorno ammorbidirebbe 
le olive oltremodo, e le porterebbe a de- 
comporti ; anche una violenta sgitasione 
del vaso le altererebbe. 

All' acqua di calce ai sottituitea del- 
l' acqua chiara, che rinnovati dopo la 
ore, a che uscirà, come la prima, rossa- 
stre , con odore alcalino e tendensa a 
spumeggiare. L' alteroaliva deve ripetersi 
Guebè il prodotto della calce combinata 
con acido siati tutto disciolto, del che ti 
ha indillo dsU' acqua infusa che esce insi- 
pida e limpida. 

Il migliore metodo tuttavia di prepa- 
rare le olive è quello dovuto a Piccolini, 
e connate nel trattare le olive con orsa 
lisciva'alcalino, cioè con una toluiione di 
potassa o di suda rete caustiche con la 
calce. Se questa lisciva fotte caustica e 
forte, come quella dei saponai, produr- 
rebbe io pochi miuuti il tuo effetto ; ma 
le olive diverrebbero nere, molli e facili a 
putrefarsi, perlochè sarà meglio fare la 
lisciva più debuie e lasciarvi le olive più 
'a lungo. Se si adoperano ceneri di legna 




ceneri una di calce vira, e laicianti in 
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quota liiclva le oIitc meita gionisls. 8e 
vuoili adoperare la loda, vi aggiugne 
altrettanta calce «penta in polvere, diluen- 
dola con acqua, tanto che il liquido legni 
«oltanto nove gradi «otto lo aero sullka- 
reometro di Baumè. Laiciasi riposare, ed 
allorcbi il liquore è chiaro, ogni litro di 
euo vi li getta di olive, le quali, 

in capo a sette o nove ore, suno pene- 
trate fino al nocciolo, come si può veder- 
lo tagliandole. 

E però da notare che non tutte la va- 
rieti della olire si addolciscono con ugna- 
le facilitò, alcune esigendo un più lungo 
soggiorno nell’ acqua, nella calce o nelle 
liscive, altre uno più breve, ed essendo- 
vene pura talune in cui la quantità del- 
r acido è appena sensibile, cosicché si 
possono mangiare senta alcuna prepara- 
alone, come quella specie di Provenza, 
detta tura-dolce. Dopo averle trattate con 
la calce o con le liscive, mcttonsi le olive 
nell'acqua, che mutanti una od anche due 
volte al giorno, eontinuando questa loro 
immersione per Saio giorni, 6no a tan- 
to, cioè, che abbiano perduta interamente 
qnell* amarena e qnel sapore che può 
loro avere comunicato la calce o gli alcali. 

Ridotte in questo stato sono già com- 
mestibili, ma vi si aggiugne qualche aro- 
ma per ridurle più grate, e del sale per- 
chè durino di più. Preparasi a tal fine 
una soluzione di una parte di tale marino 
in aS d* acqua, e vi si mettono le olive 
sicché ne tieno coperte, unendovi anche 
alcune piante aromatiche. Le olive cosi 
preparate durano un anno e più. Sembra 
che il gusto di queste olive divenga mi- 
gliore se, dopo tratte dall' acqua salata, si 
espungono qualche tempo al sole o ad no 
leggero calore. Invece che cui tale pouo- 
po anche, dopo Uscivate e lavale, serbarsi 
nell'aceto. 

Dicemmo nel Dizionario come si pre- 
|>ariuo talora le olive tenzii nucciulu. 
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Le olive che ti vogliono eonservart 
diseccate, a che si raooolgono a tal uopo, 
s’ espongono al sole, e si chiudono nel 
forno riscaldalo a quel grado che t' osa 
per le altre fruita. Deposte poi in luoghi 
difesi dall’ umidità, tono un oggetto d' a- 
limenlo per tutto l'inverno, mangiandosi 
dai poveri col pane. 

L’ oliva nutre poco, è difficile a dige- 
rirti, e quelli che sono deboli di stomaco 
debbono aslenersene. 

' Alle notizie statistiche datesi all' articolo 
Olio fino (T. XXX di questo Supple- 
mento, psg. 166) crediamo utile aggio- 
gnere sulla produzione delle olive e M- 
I’ olio di esse le seguenti, che solo dopo 
la pubblicazione di quell’ artioulo potem- 
mo procurarci. 

Formano le olire uno dei più ricchi 
prodotti del regno delle Due Sicilie, a 
mentre il Levante, la Barberia, la Spagsu 
ne hanno un buon profitto ogni tre, quat- 
tro, sei ed anco dieci anni, il regno di 
Napoli ogni anno asporta P olio prodotto 
dell’ anno stesso, perchè 1' anno che la 
Puglia riposa, la Calabria produce, e cosi 
a vicenda. Se ne asportano 300,000 salme 
^5,184,000 ettolitri), e calcolando sul prez- 
zo comune di a4 ducati (ioa franchi) alla 
salma il prodotto ammonta a 

cinque milioni di ducati ( ao,4oo,ooo 
franchi). Il blocco continentale, chiudendo 
le vie del commercio, aveva ridotto il 
prezzo a dicci o dodici ducali ( 4a^'',So 
a 5 i''<), in modo che le olire erano allora 
abbandonate sull’ albero e date a pascere 
alle bestie. 

In generale, pare che la coltivazione 
di quella pianta tanto utile sia ivi barba- 
ramente regoUta, e che se si sapesse fare 
1' olio nei modi eoo venienti, si potrebbe 
averlo non inferiore a quello di Nizza n 
della Piovenza. 

Sul litorale di Trieste ^i coltivano gli 
ulivi dal 4b° di longitudine seltentrianale 
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nel dittrelto di Quisca del circolu di 
Gurizia 6 no ai sopra l’ Isola dei 

Nembi presso a Lussino : se ac (rorono 
ad altezza poco superiore della superEcie 
del mare ed all' altezza di oltre mille pie- 
di, tanto sulla marga petrosa, come sul 
terreno calcare. 

I più setteatriunali rioretigonsi io mez- 
zo ai vigneti del distretto dì Quisca vici- 
no a Gorizia, però io piccolo numero. 
Di li fino a Doino non' zi trova alenna 
piantagione» Il pendio dalla parte del ma- 
re, tra Duino e l'rieste, i di nuovo co- 
perto in parte di olivi ; da Trieste fino 
verso Capodìstria si veggono molti di 
questi alberi qua e là dispersi. 

Io Capodistria il numero se ne accre- 
sce a vista d' occhio, e pressa a Pirano) 
tulli i monti sono folli di oliveti. Pro- 
seguendo più verso mezzogiorno sopra 
Omago, Ciltaouosa e Parenzo, si trovano 
dappertutto molli Hi ‘questi alberi sparsi 
qua e là fra le vigne ed ì eampì^ ma po- 
chi che possano veramente dirsi boschi di 
olivi» Rotignu forma, con quasi tutto il 
suo esteso Icrriturio comunale, un solo 
giardino d’ olivi. Di là fino all’ estrema 
punta meridionele dell’ btria, questa coib- 
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tura va di nuovo grado a grado mino- 
randosi. Lo ripida costa dalla parte del 
Quaroero, soltanto nelle valli volte ai 
mare ha alcuni boscbelli di olivi, e più al. 
sellentrione, nel distretto, di Tolosca, co- 
minciano di nuovo ad essere più frequenti» 
NeU'interoo della penisola sì trovano pian- 
tagioni considerevoli soltanto nei distretti 
di Montona e Pinguenle. Nell' isola di 
Veglia questa coltura è di poco conto, ed 
alP incontro - è molto— eetesa in quetie di 
Cheiso e di Ossero, e specialmente nel 
dintorni della città dì Chmao e dell' uno 
e dell’altro Lussino. ' ' • • 

Gli alberi d' olivi, o vengono piantati 
cosi vicini I' uno àll' altro da non lasciaré 
spazio ad altro genere di coltura, o sì col- 
lucano nei campi e nelle vigne io numerai 
più o meno grande. , 

La seguente tabella dimostra le saper-' 
Scie occupale da questa coltura e la me-* 
dia quantità di olio che producono, ad in.» 
telligeaza della quale perù si deve aggina 
gnere che vi si è chiamata coltura mista 
quella dove gli olivi occupano più della 
decima parte del campo o della vigna, a 
tutti gli altri alberi si computano Ita i 
dispersi»' ’ cn| . ^ ' 




/ 



Digitized by Google 




1 300 



SlTPKIirtCIB 



Mo»i PirBKSt 



dt cultivaxiooe deirolÌTO 
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«li tuttf U 
di eollun 



Jugeri 



jioo 
58 oo 
65 oo 
53 oo 
1 5 oo 



) . 

Olii d’olivi 

Cftinpi con ftlbfn d’ olivi . • 

Alberi eoo vili addossate . 

. 1 1- • ' 
Vigneti misb ad olivi . . • 

laS.QOo olivi qoa e là sparsi 

In lutto .... 



* 3 :■ i. . , il t ' .(ti *1 ìli ‘i> .-Ili* Il '■ 

Di questa inedia prod«HÌane d'oUu ae ne deve aasegnarà t ^l- ■ ' v i.l-’. ' ; 

Al circolo d’ Istria centinaia a i ,7 oo 

Al territorio della città di Trieste » s 5 o 

Al circolo di Gorisia ” 

In tutto centinaia a 1,000. 

Nel circolo d’ Istria si divide questa produaione come segue : 



Distretto di Capodiatria 
^ u Pirano . 

» » Buie . . 

Il u Parenzo . 

H II Rovigno . 

Il II Dignano . 



centinaia 1700 

M 

u aooo 

Il 1000 



centinaia 1 3 , 100 



I I. .... I 

Mania ,, 
produtione 
io olio,. ,, 
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• , .1 . i t , ■ , , _ ■ • ■ . . 

_ , Riporto ceolioaii i 3 ,àoo , 

,,, Diàirttto di Poh , f n;.' • • . •>. ! goo , 

» « Albana , • j •, „• • • • " 4 °° 

„ a li MoDtooa 600 

r. :-i .... » . f' ■ -i r • • 1 • » aSo.,, , 

» » Tuluàca . • • . . 1 i 5 o 

i» » Vaglia ..... . . , 4 uo , 

ifi _Cherao; _ r. ;:. c f , 5 **op| -, 

v '. . «*{• IiUMipO . , . , , ' u 1800 

• Jt»j. Il II u|i . .1 •« •'•j • •• _ -I»- • . , ■”” 

, .:;,c .....il'. In tutto cealioaia 31,700. 

. ■ ,,i.. . . 

P ‘Nel « 3 «coi»dàGitiriaik, coAm ai'i Hatto,|Scfa di. la, 70* iilgeri , pianlata ctclv- 
h media prodoxiona di So 'Ceatinaia iip- nmaenld .d' ulirk, dando 1 oanualnlente 
particna anltaoto ai dittrelU di Quiàca e la media quantità di aa,noo centinaia 
Daino. i« •!■ .1 ’ d’olio, per ogni iugcru Decadono 175 

ai. .Naaaan nitro prodotto detia tarra, per liUire, che al pmao di aS Carini per 

quanto riagoarda to' quantità delP annuo centinaia danno una media tporca di Gi>- 
TBCoulto, 0 aoggelto a maggiori ràfiaxioni rini 4 i >/ 4 - ^ apeae delia euliiraaiana 
dagC oR'eii Coti, per eMcnpio, il aolo ter-!aaccndooo dal 4 o Gno al 70 per canto : 
tràtorio delia ciNA. dii Rneigao, nell’ annu donde ai può caloulara la rendita media 
‘àSai prodauo'Ga'SG ceatinaie d’ uliu, e d<q>urata. . . .. . . ... 

tiail’anno i 8 a 5 CenNnaia 7643, mentre | Una posiiione favorevole, una oppor- 
ahlTaann intermadio iSaa ne produtae tona d.atribuxiune delle pianta sul cuoio, 
ift 7 'àoltanto. . i. .1 jana acella di alberi viguruii c grandi. 

Goti il' lopraccitato qoanliiatiro medio poaaonu da uu lato aumentare questo 
drv3,ooo centinaia, natie., buone onnatelpruduiione GnO al quintuplo, mentre le 
af alainaMa del dóppio 'ad. òlicor piti, in oppòsta oondiiinni: poitunu dimìnuirh 
modo, «ba- la pradutiaòa totale tpeaau coasidorevolnrente. . ! 

ragglogna h Sn^oooi, cenlimila, mentre Natuial mente una collocaiiòne. troppo 
n alla oattire aanata diaconde Gno ad: un rada, o troppa fulta degli alberi. deva io- 
terio e meno ancora dellg media. Guìre aul quantitativo della pruduaiuoe. 

1» quatte citcoatanie è quindi da cer- 1 sopra notati 11,700 iugari.di larri- 
eaiai anbhd il prinapale caoUvo della io (Oriu dato alla colluia degli ulivi cuoten- 
aiabUilà dei pmat. dall'. olio, i quali va- gui.u ultra ad un miliunedi alberi ; quindi 
nano fra i iS adì So Corini.. . ne luccaao 8u per iugeru, u per ugni 

Dà questi dall si può dadurra, cha'il albero si hanno lu klafler quadrati (circa 
valoae dall’alid prodotto dal. Litorali può 7 1 metri quadrali) Quindi la media pro- 
asoendere in qmlcbe anno Gno ad un rluiiutie aooua d’ un uibrru è di libbra 
milione da fioriai - ( due mìliooi e m«n> a i ;5 (chilugrammi i,i 3 ) d'olio. I 
di franchi 'i. ' ' ' , Dietro la auespOata tabella, i ia 5 ,ooo 

S«'.‘ii conaidetaF h relatin prodoiio- alberi danno un piuduUo totale dì i, 5 uo 
oe che lU il auolo.'del .Litoralà, dalla ecnlioaia, aicchò per ogni albero ai hanno 
luperiora labclU rilevaci che una super- 1 libbre (i'*"' |ia).in punto di uliu. 



Digilized by Google 



,S 5 n OuTkBitn 

Nella Puglia, in Calabria e nella Morea, 
gli iiliirì ilònn > iin proJiitIo' ancora mollo 
maggiora. Itì tono grandi quanto I* ootlre 
quercia di cinquant' artiii. Frattanto ti 
trovano anche nell' Iitria alcuni eiempii 
d' una straordinaria reconditi, conte, par 
esempio, in ^ ulivi dai quali ti ricavarono 
nell' inno I Sa I, libbre 140 (78**' i 4 o) 
di olio, ostia 55 (I 9 ''"I ,6o), per ciatcuo' 
albero. ’ 

La qnanlili d' olio che si ricava non 
dipende soltanto da quella delle frutta, 
ma dalla relativa quantità che le uli- 
ve ne eontenguao, la quale varia sollo 
l’inBstensa della aligionc a di abra cita»- 
-atanae. i- 

In alcuni easi, 100 libbre di 

olive fresche ne diedero 17 (9*^''-,5 b) 
d’ oKo, in alcuni altri la metà aoltanlo> 
Dipende anche il maggiore o nsinore 
rsosvo d' olio, dallo apremere pid preato 
o pid tardi la olire, ed anebe dall'-uaare 
io quella operaxiune più o meno dili- 
genaa. . - j 

In generale, la media quantlti- d' olio 
che dannu le olive' nell’ Istria i di circa 
•Un 'I I per canto. , 

(P. Hftunva* Fnsaoaaoo Gcae 
■io. L«tsei.imi-Dgsui«»càstin Afi)»- 
caiaa — Dusorrao — F. MaaLaBaa.) 

• Ouvir Diceti anche lahma I’ albera che 
-li le olive (V, Olivo). < . . 

’i (dLiaavi.)' 

OLITIGNO. Questa pianta felaeàgita 
angutlifirlùij, indigena della Boemia e sial 
'Levante, è un arboacello che torge a 5 o 
B metri, le cui foglie e il cui frutta tomi- 
ghano a quelle delP ulivo, ed i coi Bori 
esalano cm forte odore aromatioo che, 
Coita la fecondaxione, dirieoe (elido.' Ri- 
producesi dai pollooi, dalle margotte -e 
‘dalle barltateile, e non ai mede 'fra noi 
■che nei gtarsKni paesisti, cotiebù-nan 'lo 
'nvnmmo qni neppure citalo, se non fosse 
pel suo frutto, ohe ioPartia ed in Turaliia 
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viene mnngiatu. Il legno di quest' arbusin 
è fracilissiioo. (Buse.) 

OLIVAHE. Dil;etì Ì (uilodd «ha ha 
forma di oliva. ‘ ' \ ” " 

• ' ‘ ■' (Oilotitl.) 

OLIVASTRO. Di colore iT oliva, che 
volge allo scilrd. 

.c f ' (AuiaTi.) 

OLIVELLAI Si dà’vùlgarmUnle questo 
notne al daphnh Mifie/ednt ed al daphne 
alpina, delle quali piantesi è Irallato in que- 
sto Supplemento nell’ articolo LscatoLS» 

(G.“M.) 

OU VIGNO. Lo atéèsd'obe OàiSsArao 
(y. quaila parola)a' in crui'i-nj rii -m ci 
V I iit il I- Ili III (fikxataiat.) | 

OLIVILLA. Fellelier, il quale ctaminfr 
la gomma che scola dagli olivi, la sùtv4ine 
eompotia di osa aostanu parltcalamia]^ 
tlalliiaabile, eba- chiamò appunto «linUm 
e di no poco di acida beoauiso. U SalgnÉe 
ro, che occuppetaidalloiilttdia dalla gosCr 
ma d' olivo, la trovò invece comp>osla’'.di 
qoallro sostante, cioè, detT-Oiivilla, di lioa 
resina solubile. Dell' etmia «itMU^<Veaie 
bullente, che col raBreddameoto dada io- 
luaione alcoKea depoiiefi qtiasi 1 itdera- 
mcntai d' Oo altra . .rcaina sulebilisaiate 
tàule ei caMo' ahe.iarbeddo laail'.eleale 
■andrò, poco s ale bile oa^l’ aleie,^ idi £ne 
di oea atutaaaa'^gomoloaa pooo golulsiiv 
nelP acqua, ò snaolttliile atU’.ctaseeiatd- 
I' alcole# 111 bli-.ii cìnDar i.-;,r-i o osivi 
' Pailefrtr per o M a ete e le oiiviUa ta^ge- 
rirt discàogUarala-goaaiM'.dVtilieo -oofr 
l'alaole acquose,, !filtrara-ii ,liqiiidai!a ab- 
bandonarlo -all’ évaposràaialie .tpanla«éa. 
Poco ■ poieei l’oy ville li dapùivitalallu 
slego crittaBilin, Maètnaedo séno aUpsdato 
rasimi, SI leve questi ullifia ale&nte i'-a- 
tere, e si dilìeite ! P obrilltl iò ielalO. di 
purtita, faceudule subire una «diMiCgi- 
tlaUiuaaiusii stott? ■leolerlnaUenspr-eien- 
lasi talvolta ih frtimi diipiaeoli: nghs bian- 
chi, e hdvella in quella ,d' una poitfese 
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Mmcb briHint», ' eh* offre I' upello Ael- 
imido. Il Subrero «ide che per itolire 
la oKvilla dai priocipii eterogenei basta 
trattare la resina, ridotta a polvere finis- 
alma, coll' etere, poi cimeniare il residuo 
inediaote'la bollitura colP alcole a 56 ''. Il 
liquore filtrato lascia depositare, e misura 
che ai raffredda, l’ oliiilla, la quale ti ha 
teon uno seeonda crisltUitxaaione. 

I L’ oliviib coti oi tenuta è una sotlania 
bianca, sema odore, di saptffe allo steuo 
tempo dolciastrot amaro ed aroataiico ; il 
tuo grado di fusione varia secondo che è 
io ittato di crislalllxiaxiooe o di amorfi- 
smo, fondendosi nel primo caso a 1 1 8” u 
130 ° i ma se si lascia raffreddare e poi di 
nuovo sì esamini, il sno punto di lusiune 
Io si troea a jo°. Se la massa amorfo 
ai (a ridisciogliere nell' alcole e criitallix- 
tare, ti nota rha i cristalli secchi soni' 
nuovamente fusibili a I 30 °. Somigli» 
quando è soda ad una retioa, nè conduce 
r elettrico ; è scnxa axiune sui colori ve- 
getali. Esponendola pura ed essiccata al- 
I* axiooe del calore entro una storta, se si 
centinna la calcinaxione fino ad arerai un 
residuo che comitscia gonfiarsi, si ottengo» 
no per distillaxiune nel recipiente dell’ a- 
cqoa ed un composto oleoso particolare, 
che è P acido pirolivìiico. 

Ottenuto questo allo stato di pureixa, 
ai presenta a foggia di olio quasi scolorito 
con odore e sapore aggradevolì, è solubi- 
lissimo nell' alcole e nell’ etere, e poco 
nell' acqua. Si combina cogli alcali, e i 
composti che ne risultano al pari dell’aci- 
do libero, assorbendo avidamente I’ ossi- 
geno atmosferico ai vanno sempre più 
colorando e terminano col decomporsi 
interamente. Dipende appunto da quest» 
tendenxa ad appropriarti I’ ossigeno, che 
l’ acido piroliiilico riduce immediatamente 
il nitrato >d’ argento disciolto che gli sia 
posto a contatto, proprietà della quale 
piisaono vantaggiarsi le arti. 
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li' otivilla à poco solubile nell’ acqua 
fredda e si discioglie in.bs parti di acqna 
bollente. La soluzione acquosa che con- 
tenga oliviib impura b depone in una 
massa amorfa ; se l' oliviib è pura, la cri- 
slallixiaxiuna avviene in modo ben distin- 
to, specbimente se la dissolucione fu ese- 
guita a saturazione si 70° e raffreddala 
fon lentezza, nel qual raso i cristalli pren- 
dono la forma prismatica a stelle, e con- 
tengono dell’ acqua che in parte perdono 
nel vuoto. Quando si fa bollire dell'acqua 
rhe tenga in sospensione una quantità di 
olir illa soperwre a quella che può scio- 
gliere, si osserva che I' eccedente olivilla 
ibndesi a 70°, quindi si raccoglie al fondo 
dei vaso a guisa d’ un olio pesante, che 
raffreddandosi si conforma in massa cri- 
stallina opaca ; affinchè però avvenga il 
fenomeno è duopo che la ohvilb sia affatto 
spoglia di materia resinosa. 

blon è molto solubile nell'alcole freddo, 
ma lo è io ogni proporzione nell' alcole 
bollente. Se quest' ultima soluzione è 
concentrata e ricca di materie resinose, 
raffreddandosi abbr-ndona b olivilla sotto 
foima granellosa ; ma se b soluzione ò 
diluita e I’ oliviib pura , raffreddando 
lentamente succede la crisbllizzazione in 
prismi scoloriti ed allungati, che dispon- 
gonsi a guisa di stelle. 

L' etere non discioglie menomamente 
I’ olivilla, e gli olii fissi e volatili ne sciol- 
gono a caldo una |hccoIb quantità che col 
raffreddamento deponeai. 

La olivilla ha grande affinità per l' oa- 
sigeno { messa io presenza del cloruro 
d’ uro, del nitrato d' argento a del solfuto 
di rame disciolli, istaotaoeameote ne ridu- 
ce i metalli ; i due primi a freddo, l’ altro 
a caldo, proprietà che io molti rasi pos- 
sono tornare utilissime. 

Devono pure annoverarsi fra i solventi 
della oliviib gli alcali caustici. La potassa, 
b soda e l’ammoniaca producono con 
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e»»a, an< 4 w ■ tnlutionì, cialte qkialt 

V acido ftcotioo separa rolirilla, aensa cb< 
qiieata motlrì Hi arere aobita alterasìoae 
di torta. Queste solutiooi alcalina si cok>' 
rano sempre più in brano a) contatto 
dell* aria,' vH in seguito gli acidi precipi* 
tano Ha esse nna sostsoaa reunosa. 

h* acido nitrico versalo sopra inluxiooi 
anche debolissioie Hi olivilla, ▼' induce un 
color giallo<r«issattro, c quatta reatione è 
caratierisUca. Lo stessi» acido, diluito con 
eguat volume d* acqoa posto a contatto 
deir oliviib secca, si decompone t<»taU 
menlè ; STotgoosi degli acidi nitrìoo ed 
idrocianico, rimanendo a residuo deir a« 
cido ossalico. GU altri acidi diluiti non 
Sf>ml>ra che rechino ekuna alterazione 
auir olivUla. 

Gli aeidì concentrati reagiscono ineece 
snUa olivilla. Trattando ims soluzione di 
essa con T acido solforico concentrato, a 
fi eddo, poi esponendo il prodotto ali* a- 
t'orit; d^ gas acido idroclorico, o, (|Ìò che 
toma lo stesso, |>ooendolo in digestione 
a hngno-maria con V acido idronlorico li- 
quido fumante, ne risulta una sostuosn 
colorata in rosso, insolubile nell* acqua e 
Solubile neir alcole ed ammoniaca, che 
diceai V olivirutino. 

La sulusione alcolica di questo nuovo 
composto precipita il sotto-acetato dì piom- 
bi) e r acetato di rame, e, mercé t* addi- 
zione deir ammoniaca, le soluzioni ancora 
dei sali calcari e bariltei. La di lui com- 
posizione, che non sempre é costante, de- 
riva da quella stessa dell* olivilla, dalla 
quale viene eliminata una certa quantità 
d' ossigeno e d* idrogeno, nelle propor- 
zioni appunto che costituiscono V acqua, 
ciò che auKDenta Telativameole la propor- 
zione del carbonio. 

Anche P acido cromico ( come pura il 
peri»ssidu di piombo ) converte I* olivilla 
in no acido, il quale, combinandosi al- 
r uisido di cromo, produce un sale che 
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si deposa io fiocebi bruni, cht bea prò* 
sto passano al verde. *•!.!' t 

U doro attacca prontamente la fola* 
ziooi di olivilla, prodaceudovi un pract* 
piUlo 60CCOS0, poco solubile nell* aeqoa 
e solubile nrlP tlcole, restando la solozio- 
ise dell* addo idroclorìco. I sali di piom» 
1)0 reogisnonO anch' essi solla sotoziooa 
acquosa d* olivilla, a H sotto acetato e U 
uilralo TI formaoo pfedpiUd eba cono 
sali parliaolWì, 

Con ranalisi roliviUa diede: 



Carbonio • . • . • 63 , 9 1 

Idrogeno • . ; . . 7 , 8 $ 

Ossigeno. . . » < . . >8,9 4 



100,00. 

• , ! 

(Ddm.s — Buulio — ànimo So- 
•ui>o.) 

OLIVINA. Alcuni chimici danno qoo> 
Uu nume alla Outill. (Y. questa parola). 

(G.**M) 

OuTiai. Yarieli della pendola, detta 
allrioienli peridoia granulì/ormt o orilo- 
lUo dei P’ulcani. È un silioMo di magn»- 
tia, notevole per la aua poca fusibilitA. 
Ricevette il nume di olivina dal colore 
verde d’ oliva, alquanto vario per gratb- 
xioni, che suole aver sempre, quando non 
ha per anco cominciato a decumporai ; 
mentre, allorchA la deewoposiaiooe ha 
principiato ad alterarie, per 1' ordinario 
inclina, più che ad altro colore, al giatta- 
ilro ; è per lo meno tranalueida, dotata 
di una lucidesu, in parte vetrosa e in 
parte grassa ed untuosa ; la ipezsalura è 
fra qneda concnidea a ipiella lamellare 
granulare ; gusrdandula in massa, appari- 
sce tutta screpolala, e appunto la molli- 
tudine delle randilore o acrepolatnre, i 
quella che ne rende la compagc granulare 
Jamelloaa; per riguarda agli altri carstlarì, 
qui non cuntemplati u (>arte, l' iiUvina o 
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peiidotu graaiilme cuocurda uni bene 
col perid'ilu crùUllizulo, ove li eccettui 
il peto specifico, che, per l’ olivina, auole 
raggua|}lhirsi a 3 aa 5 , ed aocbe talvolta a 
qualche cosa menu, io causa delle sue 
tst>ie sciepulalure, o fune <T una incouta 
decompotitiune, ed uve se ne eccettui 
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ancora l’ axiooe dell’ acido nitrico, che a 
caldo là smarrire in parte il colore verde 
giallognolo, generalmente proprio delle 
olivine. 

Klaprolh, che analiaaò due olivina di 
diversa pruvenieuta, le riconobbe com- 
poste come segue: 



1 

1 

! 

1 Paiacipti cnimei 

i 

1 

1 


L' O L 

di Unkel 

nella Prussia Renana 


1 V 1 9 A 

di Karisberg 
pretao a Cossel 


Magoetia pura 


. 38,00 


. 37,75 


Silice 


. 5 o,oo 


. 5 a,oo 


Calce 


. o,i 5 


. o,ia 


Ossido di ferro. ..... 


11,75 . 


. 10,00 


1 Perdita di 


. 0,00 


. 0,1 3 


Totale .... 


a 100,00 


• 100,00 



Questa sostanza rinviensi bene spesso 
s|iarsa o diueminata per entro alla massa 
di parecchie ruccie d’ origine, secondo 
che si suol dire, Irappico, come sono i 
trappi propriamente detti, i basalti, le ba- 
sanili, i tufi, le lave basaltine, le wacke e 
siinili. 

L' Assia, I’ Hanau, il paese di Weimar, 
il Badese, il Wirtemberghese, la Sliria, 
il Palatinsto superiore, la Boemia, PErsge- 
birge Siissune, e I' Ungheria io più luo- 
ghi, r Alvernia sopraliutlu io Francia, la 
Scozia, le Ebridi, le isole Feroe, l' Islan- 
da, l’ isola di Tenerilb, quella di Sant'E- 
$uppl Di%. Trcn. T. XXX. 



lena, il Perù e le Indie Orientali abbon- 
dano d' esemplari d' olivina nelle roccie 
sopra mentovate ; nè manca l' Italia no- 
stra d’ averne aneh' essa in varie località, 
quali sono, i cagion d' esempio, la Ma- 
duuna delle Grazie iu Toscana, Lnnedo, 
e, parlando in particolare della limbilite, 
il luogo detto Catttìlo al di sopra di V al- 
dagno, nella provincia di Ticenza, poi 
Sieve presto al Cattalo negli Euganei, 
provincia di Padova, io una curiosa roc- 
cia purfiruidea eompattiuima, dura e so- 
nora multo, di color nero di ferro, chia- 
mato col nome di sitoUe da Marzari-Pen- 
45 
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cali, ! dinlorni dell' Etna ed, ometleado 
molte altre locatili^, il VesuTÌo, ore ae ue 
incontrano petti limpidiMÌmi, d’ un bel 
colore giallo-dorato, e tali da stare al pari 
dei più bei topaxti della Sassonia. 

Il crisolito e 1' olivina non dovrebbero 



Qui non rimanendo da notarsi, se non 
che questo crìsolite de' gioiellieri, non i 
da confondersi in conto alcuno con quello 
che usano denominare propriamente cri- 
solito orientale, atteso che quest' ollimo 
i il crisoberillo, o il crisopalo, u vera- 
piente il cimofano. 

(BaatiLio — Gio. Fantaico Bcc- 
MEMBscH — Mslscaeee.) 

OLITITE. Diedesi questo nome ad 
un genere di priocipii immediati dei ve- 
getabili, in cui i compresa la olivilla e la 
sarcoeoUina. 

OLIVO od ULIVO folea europoea}. 
Nulla meglio vale a provare I’ antichità di 
quest' albero e la somma importante che 
ad esso venne in ogni lem|io riconosciuta 
deir origina favolosa che dalia mitologia 
cragli attribuita. Narratasi che io una 
f)iliiila avvenuta fr.-i Nettuno c Minerva 
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oggimai più rìtcìieisi come due specie di- 
stinte, dacché la idealità n' i stata chimi- 
camente, non naeno che cristallograGca- 
mente, riconosciuta, dietro alle analisi dallo 
Stromeyer praticate, e dalle quali vaogoqo 
a risultara composti coma segue : 



per vedere chi deste il prodotto più utile, 
il primo ftcesta uscire dal suolo un de- 
striero, la seconda l'ulivo carico di frutta, 
e che l'assemblea degli dei decidesse a 
favor di Minerva. Certo è ad ogni modo, 
essere quest’albero uno dei più antichi, e 
le sacre carte e tutti gli altri scritti più 
remoti ne parlano con rispetto, e i tuoi 
rami e l’ olio spremutone furono usati 
mai sempre nelle cerimonie più auguste. 

Di quali paesi sia originario, è cosa 
sulla quale non vi ha sicuresu veruna, 
estendo iiidirasione troppo voga ed in- 
certa quella che gli dà per patria I' Etio-i 
pia. Considerandone i caratteri non pro- 
prii nè dei climi setientriunali, nè di quelli 
torridi, e i paesi dove maggiormente Gu- 
riva nell'antichità, e quelli dove alligna 
presentemente, sembra che la origine de- 
gli ulivi sia da fissarsi tfcHa superficie 
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Il caisoLiTo 
dei 

gioiellieri 


L'oLiviaa 

di 

Giesten 


L' OI.IVIES 
del 

ferro di Pallas 


Silioe pura .... 


. . 59,75 . . 


. . 40109 • • 


. . 58,48 


Magnesia .... 


. . Su,i 5 . . 


. .. 5 o ,49 . . 


• . 48 , 4 > 


Ferro ossidalo . 


-■ . 9 , «9 • • 


. . 8,17 . . 


. . 1 1,19 


Niccolo ouidato . . 


. . n, 5 a , . 


. . 0,57 . . 


a a 0,00 


Itfaogeaese ossidalo 


. . 0,09 . . 


• a 0,30 a . 


. . 0,54 


AllumiDa «... 


. a . a 


. . 0,19 . . 


. . 0,18 


Perdita di ... . 


. a o, 3 a 


. . 0,49 . . 


. . «,59 


Totali . 


. 100,00 a • 


• 100,00 . . 


a 100, OQ 
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toitfpi'etB fra il 99 ed il 35^ di latitudine 
boreale, e fra d 1 5 e il 35° di luogitudioe 
urcideoule dal meridiano di GreeBwich. 
Pare che di là diramando, i primi puc&i 
ove alasi esteso I’ olivo sieno V Asia mi- 
fiore e le isole adiacenti, e fra queste 
quella di Cipro più specialmente, donde 
|>oi discese nelP Attica con Cecrope neU 
l’anno i557 delPera cristiana, ri' 

cevulo dai Gred con rispetto e rìcooo' 
sceota* par difibndersi poi nel Licebetto 
e nelle oumerMe isole dell' Egeo e del- 
]* Ionio, salili essendo in rinomanaa gli 
uliveti di Sìcione e di Samo, e per la fer- 
tilità d* olio r Eubea, le itole miouri, 
)' Epiro, la Macedonta, le Tessaglia e TIU 
lirìu. Da un pasto di Teofraslo, deducesi 
che Polivo vivesse già nella estremità uie* 
ridionale d^ Italia fioo da tre secoli prima 
dell' era cristiana, ma senta dar frutto nè 
inolliplìcarsi, e pare che vi abbia prospe* 
rato solo verso Panno 1^3 di Roma, o 
39 o anni avanti Pera crìsiiaoa, e solo 
pochi anni prima di questa vi acquistò 
grande impurlanxa, esteodeodosi anche fra 
i Sabioi, fra i Samni, i Messapti, i Daceni, 
i Campuni e lungo le coste^delP Adriatico 
e del Tirreno ; progredì più tardi dalle 
rive delP Ombrone e del Serchio sulle 
colline Picene, Bolognesi, Eogaoee c sulle 
rive del Lario e del Benaco, ed, ultima- 
mente solo, nella Liguria marittima. La 
Sicilia partecipò ancb’essa di questa nuo- 
va fonte di ricchease e menu assai la Sar- 
iWgùa. Nella Gallia i Pocesi^ introdussero 
questa pianta net secondo secolo di Bo- 
ma, o cinquecento soni prima delia na- 
scita di Cristo, in vicinaoxa alla coste me- 
diterranea del territorio marsigltese, ove 
si naturaKatò a segno da moUqilìcarvisi 
sponlaoveairote, estendendosi poi sotto il 
regcfo d'Aogusto nella regione della Oallia 
Braccata, quindi nel Narbonnese, e Gnu 
aHe sorgenti del Rodsoo e della Garonoa. 
NcBa Spagna, recatovi dai Fcoidì, sì dif- 
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fuse ben presto luogo le coste dell’ Ebro^ 
del Tago e della Guadiana, poco però 
proGUsndo di questo nuovo acquisto il 
vicino Portogallo. 

Forse eguali vicende seguirono Pavao* 
sameoto delP olivo nelle regioni selteo- 
trionali delP Africa e nel grande conti- 
nente delP Asta ; ma la maocanu di fatU 
e di documenti non permette di eono^ 
|Scerne la storia. Si è ancora meno istruiti 
dei tentativi fatti dagli industri repubbli- 
cani delle Piuvincie-Uoite per introdurlo 
nel setleotrioue delP America, il dispoti- 
smo coloniale vietandone qualunque col- 
tura nelle regioni del meato giorno. 

Del resto, la prosperità delP olivo non 
corrispose ai primi buoni successi dalla 
sua propagazione. Le età di ferro, che 
fecero degenerare e spesso dimenticare 
qualunque idea di iocivilimentu e di cul- 
tura, nucquero particolarmente atP olivo, 
che la richiede continua e dislìola. La 
Grecia infulti, questo vasto emporio d' o- 
lio e d’ ulivi, non offriva più nel XVI se- 
colo, che selve ioculte d* olivastri, e nul- 
P altro pre»eoiavB Cipro nel XVIII. 1 
navigli spagiiuoli foinirooo Polio agP ì- 
nerti ni[ioli de' loro istruttori, i FenlciL 
Le invasiuut di nasiooi altrettanto igno- 
ranti quanto feroci, ne spopolarono con 
uguale pruuteita P Italia ; nè i Franchi^ 
abituati al burro ed ai lardo, ed appasiin- 
oati cultori della vite, ne rispetterono 
nelle Gallie P esistenta, nc favorrronu la 
conservazione. L'idaa che rbveglia il solo 
nome di Vundali, indica quale dovè essere 
la sorte delPoiiv o stjUu la loro dominazione. 

Siccome P olivo segui nella decadenza 
il destino delle virtù e dei beni sociali^ 
fu del pali nel loro risorgimento. Ricom- 
parve ouoralu e protetto dovunque sta-* 
biliroou la loro sede l' incivilimento, le 
arti, P agricoltura, il commercio, e duvò 
risplende col suo puro lume la fece delUt 
ftioso&t e del sapere. 
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Il clian fwgll ulivi e»««re dee lcmpe-| 
mio, piuUutto cnMo che freddo. In Eu- 
rope non pulerunu nei venire cxiltivati 
con buon succe»» al di la del 4 di 
latitudine, perché progredendo vereo aet- 
lentriuoe la Male è troppo corta, ed il 
calore troppo debole perché dieno fratta 
e perché queste maturioo. Anche il caldo 
estremo è loro del pari nocivo, cosi che nella 
sona torrida I’ albero giugoe a grandi di- 
mensioni, out non fruttiGca, siccome ven- 
ne osserrelo da Humboldt io varie parti 
dall'America meridionale, e da Poiteau 
a San Ounsingo ed a Caienna. Oltre l>erò| 
al grado di latitudine e al clima, moltoj 
sulla buona riuscita dell' olivo influisce la 
esposiaiooe nella quale si colloca. Nei paesi 
ealdi, ove il sole è cocente, sono da |>re. 
ferirsi i pendi! della montagne o dei colli 
volti a sclteotriune ; nei paesi invece sog- 
getti e freddi un po’ rigidi le piega raeri- 
dionale è quella da preferirsi, e giova 
porlo ani pendio di colli o di mooti che 
lo riparino dai venti e dai freddi del aet- 
lesttrione. Coai sol litorale della Liguria 
la sua vegetiisinna è presso ohe càrou- 
scritta io una sona larga otto nùglia par- 
leodo dal lido, e che a' ìnnalsa a più che 
600 metri sai bvello elei mare. Si è della 
siel Oitionario quanto danno rechi il 
fresldu nel verno agli olivi, te giugoe 
a — 8° od a — 10°; ma é da avvertirsi 
ohe ciò i sellaoto nei tempi asoiatti ; ma 
che se regna I' umidilé, un grado minore 
di freddo basta a recare ed essi gravissimo 
nocumento. 

Un' altra eonditione, che ritenevasi in- 
dispetwshile alla buona riuscita degli olivi 
dagli antichi ed anche da alcuni mosiemi, 
è la viciuaota del m.vre, non credendosi 
assolutamente che potessero vìverne a di- 
stanza maggiore che 1 1 a 1 5 leghe, e io- 
ducera in questa opinione In |Kisìùoae 
marittima dalla maggior parte dei paesi 
dell’ Europa dove si coltiva l' olivo. Que- 
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sta asserzione non ha però alcun fonda- 
oiento, avendovi anche ael Veneto paesi, 
come Bassano, ove <11 buoni prodotti, 
benché assai più distante dal mare, ed 
anche nella Spagna riuscendo quest' al- 
bero in alcune pruviui'ie centrali altret- 
lunto bene quanto sul litomle. Oesfontai- 
nes lo vide crescere iiaturalinente nelle 
muntagne dell' Aliante, So a 4 o leghe 
luogì dal mare, e finsloacnle Olivior, nel 
•no riaggiu nell' impero sutomano, dice 
averlo osaervato nell' antico Mesupotamia 
a ino leghe dal Modilerranen. 

Vedesi l' olivo vegetare spuiitiineo nelle 
fenditure degli scogli, nei pertugi delle 
vecchie muraglie, locché mostra quanto 
|M>co sia ilelicalo nello scella <lel suolo, 
ed in latto cresce ugualmeota bene in 
quello calcare, argilloso, tsnace, come in 
quello sassoso, sciolto, sabbioso, rìoscen- 
dugli luttaria più farorevule quello della 
secuoda categoria, e per la uwggiore faci- 
lité eoo cui ri tuiogooo alimento le sue 
radici, scendeodo perpeodicolarmeate. I 
(erreui sassosi gli giovano precspaaaaaale, 
acquistando in essi maggior vigore e pro- 
duceodovi frutta di più eletta qualità, lor- 
ebè forse di|icnde dalla più grande faci- 
lilé con cui quelti ricevono e conservano 
il calore dei sole. Le terre palnduse sono 
le oniche propriamente contrarie all'olivo. 

Pochi sono gli alberi che si possano 
mailiplscare in tanta maniere diverte quan- 
to l’ olivo. 1 tuoi rami divisi io pezzi e 
sotterrati danno margotte che prendoou 
fadlnwnte ; le tue radici tagliate a pezzi 
e piantate in un terreno preparato oppor- 
tunamente gettano ben presto nuore pian- 
te; la sua corteccia stessa tagliata io fram- 
maoti e tfiarta a guisa di semioa produce 
piaotioelle; i recebi alberi danno al piede 
del loro tronco molti rìinessilicci, i quali, 
staccali e piaotali a parte, possono ser- 
vire qual mezzo di pru}>agauone ; cori- 
candone rami o rimutsilicei a guisa di 
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propaggini le ne pouoao fare aurgolte ; 
finalnaente la (emina dei noccioli, benché 
poco adoperala, dà tutUeia abbondanti 
prodetU. 

Parlando prìmicramenle di qneat' ulli- 
lao meato di molliplicaaiune, come quello 
che è il più (emplice «d il (olo nulo 
dalla oalura, indicheremo primieramenle 
le core neceuarie per eaegoirlo. Il primo 
demento ddio ariluppo del tema caaendu 
la maUirilà periétla di eleo, le olive deati- 
Date a qneat’ u(o ai eonaervano aulle pian- 
te fino al mete di marco, acrgliendoai a 
prrferenia quelle più belle e delle mi- 
gliali qualità ; apoglianii di loro polpa, e 
mellonai i noccioli a molle per a 4 ora in 
una forte liaciva cbe lì netta perfetlamen- 
te. Seminanti poccia nel marco, tieioiaai- 
dI, »D ^uogo ben rìperalOy entro piccoli! 
CMieletti lontani circa e profondi 

|ireMO a poco u"*,oH, scavali in un ter- 
reno rìvolialo dapprima ad uo metro, ed 
•bbooito con adattati concimi. Durante 
la prinarera e la alale, conviene aver 
coni di quando in qtiaodo, e di atrappare 
le erbe cattive con tanta frequenta che 
non abbiano il tempo di O'eicere. 1 pic- 
coli olivi cominciano a crescere verso il 
mese di ottobre, a sari utile allora dis- 
porre neirinlarvallo fra le file ramoscelli 
d* alberi verdi, come pino, lentbco, per 
riparare le piantieelle di olivo che non 
cessano di omeere in tutto T aotunno ed 
anche lutto r inverno se il Ireddo non i 
molto rigido. Nel caso che avvengano geli, 
riparami le piante, coprendole con Ibglie 
secche, con paglia o con atrame. Siccome 
poi, quando la semina è rioicita bene, gli 
olivi crescono vicioissiaii, cosi neUa se- 
conda prinavera airappansi quelli pià de- 
boli che possono piaolsrsi altrove se non 
ai vuoi perderli. Se la semioa ai fece ac- 
caratamente, le più belle piante, al mese 
di marso della terza primavera, avranno 
s'”,So ili aUtcìa o più, con una drcoo- 
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ferensa di circa o'",5o alla basa, a con 
un fittone di o”',fio a o”*, 90 . É quello 
il momento di trasportarli nella pianto- 
naia, teoeodoli distaolì un metro in ogni 
verso ; due anni dopo ai possono inne- 
stare, e 4 * ^ bastano dappoi per- 
chè acquistino conveniente grossezza a 
pinntarsì là dove hanno a stare. 

Gli olivi venuti dal seme hanno sem- 
pre un lungo fittone, molle radifì laterali, 
un fusto ben dritto e lisdo |»«rfeUamea- 
te, locchè iodica vigore e forza ; invece 
le piante ottenute cogli oltri menti di mol- 
tiplicatiuise non hanno nessuno di questi 
vantaggi. Un’ altra roosiderazione impor- 
tante, è cbe cun la semina comincia la 
vita d' un olivo, laddove. alP opposto, i 
rimesailicd staccati dalle - vecchie piante 
e le margotte, non altro sono, per cosi 
dire, cbe una estensione tdello vile «lel- 
P indlvidiM» dal quale vennero separati, 
rd è chiaro che <lue origini cosi diveiae 
devono grandemente iniluire sul vigore 
degli alberi e siilb loro durata. 

L’ unico obliiello da farsi alla semina 
dell’ olive è nella leoletza con cui cresco- 
no le piante ^ ma non bisogna esagerare 
la cosa, come fece Esiodo, dicendo che 
nessun uomo vide mai il frullo dell* olivo 
piantaUi da lui. Gli alberi prodotti dal 
seme sogliono cominciar e fruttificare in 
oapo a dieci o dodici anni, dando però 
assai mesrJiioi prodotti, nè avendosene 
soddisfecenti raccolti ae non se io capo a 
venticinque u treni* anni. 

Avendo veduto germinare spontanea- 
mente alcuni usai speitali di pesche, Uar- 
lelly Cbaniard volle esperimeolare se tor- 
nasse utile un modo analogo pei noocioli 
d* oliva. Spezzatine pertanto alcuni oe 
|trasse le mandorle, avvertendo di non 
danneggiarle, e le pose tosto in terra il io 
marzo i84 >i ùi uno stanzone da ortaggi. 
Ventitré giorni dopo, i secai germinarono 
iinifoMiemante, ed esscsidoai posti allora 
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eir sria aperta coatarvarono la più attiva 
vegciaaione che polctae braaiar»i io que-j 
atu genere <)i colti ratiune, a tal che alla 
fine dell* anno le pianttr«lle avevano, a 
•uo dire, da m o'*'5u d* tilleata. 

e 3 dì groaaeita, dìanieUti batlaole 
per inneatarle a acudo, coaie fece la pri* 
mavera del 184 a. ^ 

Aoaiehè aetnhiare gli olivi, a guadagno 
di tempo, preferìscooo molli recarli nei 
boacbi e nelle maechie a cercarvi le pian- 
ticelle crt^sciutevi dai aemì che vi apargo- 
no gli uccelli. Coti Robert, direflore del 
giardino della marina a l'oluoe, dice che 
ivi la femìiia degli uliti facevasi natural- 
mente dai merli ed altri uccelli che riem- 
pittali il gotto d'olive, quindi »e ne van- 
no da lungi, vicino a qualche roccia u 
ceipuglio per digeriie la polpa e rigettare 
il nucciulu. Le coite ove creicono queit* 
olivi Mlvalici, diiieminalivì io tal guìia, 
formano una ipt.’cie di sementalo qnafd 
ineiauribile, ove ai provveggono quelli 
che hanno piiintunaie ; e liccoroe nello 
strappare quelle piunte rimungono leoipi e 
Ni tetra |>etti di ridire più o meno grossi, 
questi danno ben presto rimesuticci. 

Il tnelnd'» delle margotte è adoperato 
ficquenleiueole per fare gli olivelt, atte- 
soché da il modo di procurarsi cuo sicu- 
retta tulle le varietà che poisuoo deside 
rarsi. senta bi»ogno di innestare le pian- 
ticelle in lai guisa ottenute. Le margotte 
si ialino curicundo, durante f inverno, 
nella terra alcuni rami grossi quanto il 
hraccto, i quali prendono radice |ier lo 
più nel primo anno, e possono levarsi nel 
susseguente per ciJlocarli in piantonaia. 

i pruprietarii d' olivelt multiplicaao 
però quasi sempre i loro alberi eoa i ri- 
:isies»iticci, che spuntano natumlmeoie, e 
st*es»o in maggiore quantità del bisognti 
dalle loro radici. Il più delle vtille lascia- 
no che questi rimessiticci ai f<ji'*6chino 
per due o Ire aiim priiMi di levairli. 
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I iimessiiioci ìoim» di diversa specie i 
i.” spiiQiooo naturalmente delle radi^ t 
a.^ o si provoca tu loro produiiona col 
ferire u col tagliare le radici *, 5.^ o uopo 
d* aver taglialo un vecchio piede, si cir- 
condano di terra i molti polloni, che apui^ 
laoo dalle radici. 1 risuUuaieati di queste 
operasioni non hanno fm loro, io ulliaa 
analisi, alcuna diflèrensa, spedatmeole se 
le idanlicelle che oe provengono si collr- 
vaoo per alcuni anni io pianlooaia : 11 
punto impurtaole é, che i piantuoi ablna- 
no bastaiilemeole vesso radici quando 
vengono levati. Prima di Ur uso di que- 
sto mesto di riprodutiooe, conviene smì- 
ciirarsi, se la pianticella, sulla quale si 
upeaa, fu ioncstala o 00 , mentre se io fu 
non se ne otterrà che un aliterò salvaticp. 

La pratica dei ritoessiticci è la |nù 
spicciativa e la più comune, ma nociva è 
altresì alle piaolugluoi, perchè ne iodebu- 
lisce i soggetti. 

Un buun metodo per avere margotte 
di rimessilicct eunsisle nell' operare in 
settembre ad uno dei |K>Ìlorni che le pian- 
te mettono io primaveia al piede una furio 
legatura con filo di leiro collo, quattro 
dita al di sopro del ceppo, mo immadiafa- 
mente sotto ad un occhio ; previa acelu 
ed isolamento dal pollone col taglio dì 
lutti gli altri poco dopo la loro uscita, tl 
poitooe cosi legala ai rin>'alsa con terra 
superficiale e con succuao concime fioclsè 
il ^Ntllone sta coperto per un buon piede 
sopra la legatura, mulìlanduglieoe poscia 
la cbiia^ 

Pel marso successivo tali margotte già 
munite di radiei si tagliano dal ceppo al 
di'Sotto^ dell» legatura e si trasportano iu 
pone alle fosse disposte pel piantameiiio 
0 dimora* mettendole nelle quali si cotv- 
servera loro il primiero orienlomeoto ; 
coltivandole in segnilo giusta i biioni lua- 
todi conosciuti, sarchiandole, cioè, più 
, volle, aooafliaBdule in caso di siccilà nei' 
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primi tr« inni. Al Diano del quarto anno 
ai tcorooeranoo col taglio del fuato cen> 
frale, laaciando loro i «oli due rami oppo* 
iti che ti moaaeranno sopra la tersa o 
quarta gemma, tagliando solo il più forte, 
ore siavi differenza di robustezza. 

La propagazione col mezzo dei rami 
si opera nel modo che segue. Svelto da 
una pianta d* olivo un giovine ramo del 
diametro almeno d' un pollire, e sepot- 
laoe r estremità inferiore per una sulH- 
dente luoghezaa in buon terreno sciolto 
e facilmente penetrabile, V organica con- 
crezione comincia a circondarla ben tosto, 
ed emette tenere radici appena è compita. 
Le funzioni della vita regeCale del nuovo 
individuo coroinciaoo con queste radici, e 
tosto che sono capad di apprestargli moto 
ed alimento, la circolazione del succhio 
riprende il suo corso ordinario, ed il ramo, 
invece di una esistenza subordinata e re- 
lativa che aveva, ne dispiega una assoluta 
e sua propria. E facile avvertire, che, se- 
condo la massima conosciuta da tulli gl 
ngronomi, V attività delle radici, essendo 
simultanea di azione, e proporzionale di 
effetto a quelia delle foglie, fora d* uopo 
spogliare di queste il ramo di cui si traila 
per non assoggettarlo ad un disequilibrio 
di forze nocivo sempre alla sua economia. 

li metodo indicato non può tuttavia 
prescriversi come inalterabile ed unico. 
La pratica dimostra il fatto anerito dalla 
teorica, cioè, che seppellendo nel suolo 
fertile e sciolto la estremità superiore del 
ramo, e disponendo le sue ratni0cationi 
aecoodarte al modo stesso come uu olivo 
coltivato dispone le sue radici, dopo il 
compimento delle vicende medesime, giu- 
gne presso a poco al medesimo risulta- 
mento. Sulle gemme diffuse per questi 
rami, ove sollanlo la vegetaaiooe può ri- 
guardarsi come ritsrdata e intcrrolla, si 
formano piccoli ovoli, dai quali provengo- 
no numerose radici. Un ovolo più grande, 
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ma non per questo meno pronto e meno 
elHcace, formasi nell’ estremità più alta del 
ramo, ed è quello il grande ricettacolo dei 
nuovi germogli, dai quali la pianta atten- 
de nuovi mezzi di nutrimento e di vita. 

E facile dopo ciò apportare alcune mo- 
dificazioni ai metodi già prescritti, e la 
pratica agricoltura ve le apporta di fatto. 
Dappoiché gli eipoiti rìsiillameoli non 
dipendendo nè dalla forma nè dolla dire- 
zione od altro dei rami sottoposti alP espe- 
rimento, qualunque loro porzione in cui 
la vitalità possa conservarsi pel tempo 
opportuno alla formazione dell’ ovolo, dee 
comparire necessariameale con le fasi me- 
desime del ramo intero \ perciò tronchi 
luoghi o"',55 a o'",5o si riprodussero 
totalmente o parzialmente sepolti, sia che 
si lusse loro conservala la forma cilindri- 
ca, sia che si fosse alterata con fessure 
ariifiziali, sia che si avessero divisi in parti 
nel senso della loro lunghezza, si fossero 
collocati verticolmanie, ovvero orizzontal- 
mente : i rami però troppo sottili, quelli 
isteriliti Halle malattie, dal soggiorno degli 
insetti, da una cultura viziosa, dalla vec- 
chiezza, ec., mancano di qualunque ripro- 
duzione, e se si seppelliscono nel suolo 
non si fa che affrettare il loro deperi- 
mento. 

É noto però ai ooltivalorì, che questi 
metodi non sono dovunque egualmente 
felici. Si annunziarono precetti per otte- 
nere il miglior risultamento : ma fa sor- 
presa la loro manifesta discordanza ; e 
mentre gli uni consigliano come più van- 
taggiosa una pratica, altri la prescrivono 
come infruttuosa, e per poco che si rifletta 
vedasi non potere accadere altrimenti. In 
una pianura iosensibllmeote declive, pres- 
so la riva del mare, di un lago, di un 
fiume, ove V atmosfera abbonda d* umi- 
dità, e degli elementi favorevoli alle ina- 
lazioni, agli assorbimenti, è piò utile espor- 
re a quegli influssi upa delle estremità del 
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Iruaeo detlinalu ■ riprudiini ; mentre, 
aM’ oppuilo, in una elevata coHiim, ove 
I’ aria ambiente i lecca e leggera, non af- 
fatto al coperto ni dalle ingiurie del gelo, 
ni dalla loverchia efficacia dei raggi loia- 
ri, fa d' uopo difendere ambedue le ci- 
me del ramo lotterrando'e. Un terreno 
ugualmente fertile ne'iuoi itrati luoceiiiti 
permetta di tenere verticale la puiiaione 
de* rami; un altro, ove queitn fertilità de- 
creioa con I’ altea» degli itrati medeiimi, 
la erige oriixontale : alla terre argiUote, 
■mide conviene una piantagione a poca 
prufundiià : alle arenine, meiutte, convie- 
ne una maggiore profondili. 

Le riproduaioni deli’ ulivo per meaao 
dei raoi rami importano lunaria neceiia- 
riameolc la diitruaione di qualche pianta 
eiitleote. Per quanto la poUlure lummi- 
nislri alle volte di quelli rami, e qualche 
nielrura devaitatrice ne anmenti il nume- 
ro in qualche caro, I* avveduto coltivatore 
cerca niilladimeno di renderai indipen- 
dente da quelle eventualità, e provvede 
a quelli meaxi di riproduaione con appu- 
lile cure. 

Un metodo adoperato in Tuieana per 
le grolle piante i quello di tagliarle la- 
iciaaduvi circa doe metri d* allea», poi 
legarle per lo lungo, cuiì da dividerle in 
quattro parti, ognuna delle quali dà un 
nuovo albero. 

Allorché la vecchieau, l’ infermità, od 
una cagione qualunque coniigliano di at- 
terrare un olivo, le ridici che li logliono 
recidere ed abbandonare nel terreno, ri- 
pullulano beo preito ed ofirooo giovani 
piante. Il modo come quella riproduaione 
li compie è conoaciulo. All* eitremilà 
teciia della radice lepolla li forma il voli- 
to ovulo, da cui derivano nuove radici. 
Le protuberanae biancaitre ditfuie lulle 
luperbcie delle radici primiere, gemme 
che neir uicurità e nel terreno hanno le 
Itene fiiuaiuni di quelle dei rami nella 
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luce e nell* atmosfera, ai preilano a questo 
sviluppo. Gli organi li diipoogooo sue- 
ceiaivameole io quella forma, che occorre 
all* equilibrio dalla loro aaioni respettivo, 
a la nuova pisola partecipa con efficacia 
alla influenu beoeCca dei moltiplici suoi 
elementi. 

In questo caia, come nel precedente, 
la forma, la diiputixiooe delle radici, nulla 
inSuendo sulla riprodusiune della pianta, 
la pratica trasse partilo da questo dato, e 
si propose come un precetto di recco- 
gliere le radici degli olivi atterrati, di ri- 
durle io peui e di trattarle a guiu dei 
pcui di ramo. Qui pare si presentano 
luitavia le solile incerteau, dovute alla 
mancanta delle oecesiarie avverleoM : 
anche in questo proposito si può dire, cbe 
qualunque peuo di radice abbaitanu ro- 
busta per sostenere la vitalità nel tempo 
che dee formarsi I’ ovolo, i atto a ripro- 
durre la pianta da cui deriva ; che questi 
pcui di rsdice possono seppellirsi verti- 
cali od orìszonlali, poco o mollo profoo- 
di, e vicini, secondo che il terreno A 
una fertilità ouotinuala o interrotta nei 
suoi strati diversi, teoace o leggero. Quo- 
sli accideoli presentansi di continuo nella 
disposiaione delle radici delle piante col- 
tivale. 

Del resto, la rìprodnxiooe ddl’ ulivo 
per mezzo delle ane radici dipende, come 
quella per meaao dei rami, dalle perdita 
di una pianta esistente : non può essere 
perù di grande aiuto per le gaendi culli- 
vaaioni. 

Rifuaue nulladimeuo ad euminare se 
possano ottenersi nuovi individui dalle 
radici d* uu ulivo, come ai ottengono dai 
fuui remi, cioè senu attentare alle tua 
esislenu. Riflettendo aulì' economia della 
piante, se ne riconosce la possibilità, ed 
Amuoreux se ne oonviosa direttamente 
con 1’ esperienu. Sollevando di tratto in 
tratto una grossa radice dalle sua naturale 



Digitized by Google 



y 






OuTO Olito S6i 

pOntìooe nel terreno che la ricopre, »ic- que leggera incitiooe sulla corteccia d* un 
ebè solo uno strato leggerissimo del ter- olivo, sia dovuta ella recisione dt rami 
reno medesimo la separi dall* atmosfera, inatili, o alle offese inseparabili da lavori 
questo nuovo stato di essa cangia r indù- Mstituili al piede di esso, le legature sui 
le delle sue gemme, e le rende atte allo rami stessi dovute a viticci delle piante 
sviluppo di germogli, ai quali si comunica che vi ricercano un Bppuggio, o a forti 
r euergia della pianta progenitrice, il suo funicelle che vi si avvolgono a questo 
wcrescimeoto riuscendo e rapido e vi* fine, sono altrettanll mezzi, che deviano 
goroso. dal suo corso ordinario V umore vegetale, 

E facile però persuadersi, che se i nno- e danno origine od un ovolo. Ora è chiaro 
vi olivi per tal modo ottenuti non cagio che T assumere quest* ovolo di già forma- 
nano il deperimento assoluto dell* indivi* to dal concorso simultaneo degli organi 
duo che gli ha prodotti, concorrono io di tutto il siilema, e affidarlo od un buon 
modo sensibilissimo ad alle.'arne la prò* terreno, ove riceva vita e sviluppo, non 
sperilà ed il prodotto. Non è pertanto importerebbe risparmio alla natura il bì- 
nei terreni di molta fertilità ad espo- sogno di produrre questo ovolo in un 
siaione favorevolissima, o, in generale, pezzo separato dal sistema medesimo e 
dove può tenersi nell* uliveto una sover- privo degli organi più attivi, come è nel 
cbia vigoria, che questa pratica può porsi casi dei rami e delle radici, 
io uso ; nè sfuggirebbe alla taccia d* im- A questa riflessione semplice, ma im- 
prudenza, chiunque, non favorìtu da que- portantissima, e cui tuttavia non si per- 
sie circostanze, ardisse d* istituirla come venne che dopo secoli di tentativi, de«» 
un precetto. 11 tempo opportuno per la- Polivo la sua più estesa propagazione. 11 
gliare e per piantare le radici da ripru- metodo che ne deriva è utile io tutti i 
dorsi, coincide evidentemente con quello terreni ed in tutti i riimi : facile nella sua 



determinalo pel taglio dei romì e per la | pratica, esteso nel suo uso, sicuro nel suo 
loro piantagione. effetto ; non nuoce allo stato delle piante 

Un buon mezzo altresì di moltiplicare esistenti ; inslituisce fra loro nna lunga 
gK olivi, ed il più favorevole al climi lem- serie di relazioni e dt parentele, ed assi- 
perati, è quello cogli ovoli. Suno queste cura ai coltivatori il possesso e la succes- 
oerte escrescenze o protuberanze dello tiene indefinita delle specie favorite dalle 
radice dei vecchi olivi, che nella parte località e dalle drcoslaoze. 
anperiore, avendo la figura della eslremtlà Gli ovoli si tolgono d* ordinario dai 
di un uovo, sono così chiamati. Dalle grossi olivi, nei quali la vegetazione si ao- 
medesioìe spuntano messe, che poi prò- nunzia con la migliore apparenza, o da 
ducono belle piante, s* appicrano presto, quelli che, indeboliti dalla cultura e dagli 
e barbicano benissimo, ed è perciò che la anni, indicano imminente la loro perdita. 
Società patriottica di MiUno aveva cerca- Nell* uno e nell* altro caso si prescelgono, 
to di promuoverne il piantameoto. Gli a parità di circostanze, le varietà più fe- 
OToli si estraggono mediante un ferro ta- rad relativamente al luogo della loro col- 
gliente, avvertendo di non levarne troppi tivazione, varietà che in Toscana, per 
da una medesima pianta, per non iodebo- esempio, si riducono generalmente a quel- 
Urla molto. le clissoidi ed alle fosifurmi. 

E poi facile e frequente la formazione Sia che sì operi sopra una pianta ro- 
degli ovoli sulle piante esistenti. Qualun- basta, o sopra una Tcccbia pianta, i mi- 
SuppL Di%. T*cn. T. XXX. 4^ 
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gliorì ovoli si ottengono tempre dell' in- 
serzione del suo tronco con le radici, o 
dal suo collare. L’ unica differenza noti* 
bile nei due rasi è, che dalla prima ti (a* 
gliaiiu due o tre ovoli a) più, ed alla mag- 
gior distanza fra loro, per non sopracca- 
ricarla di numerose ed estese ferite: nella 
seconda se ne èslrsgguuo iuvecc quanti 
se ne possono ottenere ; il momento C‘>d-ì 
veniente a quest' upeiaziune è quello 
stesso già assegnalo al taglio de* rami e 
delle radici 

Rteidendo gli ovoli dal fusto, è impor* 
tante avvertenza dì levare con essi la por* 
ziune dello suslanza legnosa che loto ser- 
ve di base : non già perchè questa so- 
stanza influisca in alcun modo sul loru 
sviluppo, ma perchè la sua separazione 
imporla un d sordine nella tessitura delle 
loro partì e nella loro organica disposi- 
zione ; disordine che può arrivare Gn<> 
ad impedire loro afflitto la riproduzione. 
E ioulite quasi osservare, doveisi il taglio 
degli ovuli eseguire con lu minor possibile 
lacersziuQe della corteccia che li « irconda. 
e dentro i limili della più augusta super- 
ficie. 

Alla fine di marzo, o in aprile nei luo- 
ghi freddi, ed in novembre nei temperati, 
disposto opportunamente il posticcio, e 
fissata la dìstaciza di un mezzo metro per 
ogni verso di uno dall' altro, vi s> piaote- 
fanoo gli ovoli col seguente metodo. Si 
avrà pronto del coociine bene stagionalo, 
e se ne porrà in fondo alla buca, che do* 
vrà essersi precedentemente preparata per 
ogni ovolo, profonda sei decimetri, e lar- 
ga otto circa. Sul concime stendunsì due 
dilu dà terra, e si ha pronto un secchio 
con sterco di bovini ridotto a densa poUi- 
giìa, stemperandolo neir acqua, ed insie- 
me si hanno due vasi, uno con cenere, e 
l’altro con terra ben polverizzala. Il pìoo- 
taiore immerge nel secchio P ovolo ; e 
dopo estratto, lo asperge tutto di cenere, 
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e lo dispone nella buca. Subito un altro 
vi pone intorno due dita di terra, senza 
coprire P ovulo, e sopra la terra mette 
un po' di concime ; rovaio poi li copre 
con un pugno di cenere, indi con terra, 
ma in guisa che non rimanga Coperto ol* 
tre due dita. 

Grandissimo sarebbe il vantaggio di 
porre I piccoli olivi ottenuti con uno de* 
gli nnzidetli mezzi, in piaotoOrtie o po- 
sticci, pel averne la maggior cura possi- 
bile, in fino a che giungano a tale gran- 
dezza da poter essere piantali là dove 
hanno o stare a dimora. Lutile consiglio 
sarà quello pertanto di stabilire postica 
uiercantili d' olivi, di formarli principal- 
mente con le semine delle olive delle mi- 
gliori varietà* e d^ ioneslare sopra quelle 
varietà 'Slesse, u sopra altre, salva la pre- 
cauzione di conservarne di tempo io tem- 
po alcune piante per cercare di ottenere 
varietà nuove. Il proprietario di una si- 
mile piantonaia, se non coltivasse che oli* 
vi prodotti dai semi, si troverebbe senza 
dubbio nel caso d* aspettare tmppo tem- 
po r incasso de' su<»i fondi, ed il benefi- 
zio, sul quale dee pur calcolare: ma nelle 
■niraprese di questo genere non bisogna 
inni litnilcrsi ail una specie sala di coUt- 
vaziooe, e nun sono da escludersi certp 
interamente le ripruduzioni degli olivi eoo 
altri mezzi; iocaniaiinato che sìa una volta 
un buon avvicendamento, rincuoveniente 
«lei tempo non sarebbe più sensìbile. 

La Società d* incoraggiamento di Pa- 
rigi, fini» dal iSo 5 stabiliva due preaiii 
di loou e di 5 oo franchi, ai due colliva- 
luri che avessero stabilito ì posticci d'olivi 
più vasti e meglio ordinsii, dì estensione 
non onnore d’ un ettaro. Non ottenne 
però alcun successo, e invano ripropose 
lo stesso premiu nel 180^, poi nel 1816. 

Allorquando un olivo è riprodotto dal 
seme, o deriva come pollone dal collare 
di una vecchia pianta, od io fine appnr- 



Digitized by Google 



Olita 

tieoe ad una tal Tariein che le condiiioni 
locali nnn fovorticono, o che le meteore 
opprimono u rendono infeconda, fa duopo 
a?er ricorso alT innesto. 

Al perì delie altre piante in generale, 
r olivo esige in questo accoppiamento le 
solite condizioni d* affinità d'organismo e 
di contemporaneità dì sviluppo oegl* in- 
dÌTÌdiii destinati a riunirsi. 

Li' uso generalmente osservato dì non 
innestare V olivo che con soggetti della 
sua propria specie, e la sicurezza che 
questa specie sia unica nel suo stato sel- 
vaggio, rende poco solleciti a questo pro- 
posito, ed a nulla altro si attende che a 
propagare le varietà più tavorite e le più 
feraci. Tuttavia non manca il caso in cui 
faccia duopo meditare profondamente su 
questo incidente. 

Infatti la difficoltà di allevare pianti- 
celle, il prezzo cui si sostengono in com- 
mercio, sia intrinseco o dovuto ai lontani 
trasporti; il poco successo di alcuni, alle- 
Tati nelle piantonaie fertili, di uo' esposi- 
lione debole ed opportunamente tempe- 
rata, quando vengono trasportati in una 
esposizione rigid» e mal diiesa, fanno sen- 
tire tuttodì r urgente necessità di trasfor- 
mare in olivi le specie indigene, abituate 
ormai al suolo e<l al clima, e familiari alle 
pratiche della locale cultura. 

S' indicano come soggetti di questo 
Qtila tentativo T olivo di Boemia, o l'olea- 
gno, il giracolo, e simili. Alcuni agronomi 
lo sostengono efficace sui leccio, sul fico, 
aul sambuco, ed altre piante ; forse si 
pecca di presunzione nel fissare hmiti cosi 
angusti nel primo caso; di credulità nel 
secondo ; ma l’ orte dell' innesto i fra 
Boi nelP infanzia, e nessuno potrebbe pre- 
vedere i successi di quell* arte adulta, 
particolarmente allorché la "curiosità e 
r interesse stimolassero a studiarla un av- 
veduto coltivatore. E nolo che 1' olivo fu 
associato altre volte alla vite, ed il greco 
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vocabolo eluusto phyìos (oliu\>a) ne de- 
notò il frutto, e tuttavia le relazioni orga- 
niche fra i due vegetali non sono tanto 
prossime da togliere speranza di assoda- 
ziuni egualmente felici con altri più affini. 

£ cosa ben nota agli ort’ciiltori che 
I* olivo s’ innesta benissinn» sul ligustro 
volgare ; ma un fatto meno conosciuto 
generalmente è che, innestalo sul ligustro 
del Giappone ( ligHStrum japonium 
molto più grande, più vigoroso, e che 
non teme il freddo più che Paltro, Polivo 
ha uno sviluppo mollo maggiore, più ra- 
pido e tate da indurre a sperare assai 
vantaggiosi effetti per U coltivazione. 

Lo scopo di spogliare gli olivi da qua- 
lunque elemento dvlla loro indole selvag- 
gia, e d* impedire che si riproducessero 
in questo stato, consigliò qualche volta 
d'innestare Polivo sulle radici. L'esito 
però non corrispose alP intento, e non po- 
teva corrispondervi , imperciocché una 
delie coDtlizinoi essenziali dell' innesto, 
consiste nel dirigere la maggior parte del 
succhio vegetale della pianta madre verso 
P inserzione del soggetto; ciò che altrì- 
rnenli non può ottenersi se non preclu- 
dendogli le altre vie, e beo si vede non 
potersi togliere od obliterare tutte le ra- 
dici d' una pianta, ad eccezione di quella 
ove sì é fatto P innesto, e si vede che, 
uve pure dò si potesse, assai scarso aiuto 
potrebbe offrire alP innesto stesso una 
pianta priva o impoverita de' suoi organi 
piincipiili. 

Persuaso da questa avvertenza, qual- 
che agronomo , alP innesto delle radici 
sostituì l'uso dì disporre nella trapìanta- 
gione il virgulto innestato tanto profon- 




lo sostiene di gettare radiai. Nemmeno 
questo tentativo fu più felice; le parti 
aggiunte distrussero le vecchie, le quali, 
per maticnoza di un opportuno riparo, 
aprirono piaghe putrescenti presso il col- 
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lare, le quali coodusaero la pìaota ad uoa 

perdita irreparabile. 

Se non la prtissiroìtà della specie, è in- 
dlyiensahile che T innestature dell'ulivo 
pruvvedd, ufQochè Ira il lanoo da inoe* 
starsi ed il soggetto prescelto v'ahbia una 
conlewpunineita dì svilu[»po. Dopo che 
le varietà dell' ulivo si sunu cosi nolabil- 
menle accresciute, e dopoché il loro or- 
ganismo si dimostrò così pieghevole alle 
circostante di esposizione e di coltivazio- 
De, comparvero anomalie sensibili nel 
periodo della luto rrutliOcatiooe, e si di- 
stinsero fra loro le precoci e le tarde. 
Multo importa avvertire alle loflueute di 
queste diverse qualità sull* innesto, per 
non combinare e confondere le uoe e le 
altre, come pure di non ricercare le gem- 
me sopra oggetti che abbiano l' ìndole di 
rami parassiti e di succhioni, attesoché 
introdurrebbero nel nuovo getto quei ca- 
ratteri perniciosi, sicché non diverrebbe 
giammai fruttifero, o solo assai tardi. 

Benché Pulivo si presti a molte manie- 
re d'innesto, quella ad occhio sembra da 
preferirsi, opeiandosi nei paesi più caldi 
dei nostri ad occhio chiuso^ cioè nella sta- 
gione autunnale, ma presso dì noi di pre- 
ferenza ad occhio aperto^ cioè in prima- 
vera. 

Scelti con le debite cure, appena il suc- 
chio degli olivi ha un movimento sensibi- 
le, i suggelli, devono questi essere scopo 
di cure diligenti alPavveduto coltìralore , 
per tenerli beo mondali e dar loro gli 
opportuni concimi. Se ne vigilerà l'anda- 
menlo fiuu al punto ìq cui comincino ed 
apparire nelle ascelle i primi embrioni dei 
Buri, osservando se le piante che vuol ac- 
coppiare abbiano il loro sviluppo con- 
temporaneo, rinunziando a quelle che non 
avessero que'-to ''«■qulsito. 

Molto importante ad avvertirsi è la in- 
fluenza che esercita suir innesto lo stalo 
dell* atmosfera nell'istante io cui si ese- 
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guiKe. Un vento impetuoso e diseccante 
irrigidisce I' orifìzio de' tenui vasi destina- 
ti ad unirsi, e dissipa 1' umore che servir' 
<lo«eva di mezzo a quest'unione. Un sole 
troppo cocente v'induce lo stesso efletio : 
la pioggia che cade sulla nuova incisione, 
che per qualche adito s'interpose fra le 
<lue superfìcie, le separa e le ammortisce: 
rare vnhe i ripari e grìmpiaitrì tono effi- 
caci neir istante medesimo in cui sono u- 
sati ad impedirne l'accesso. 

Per eseguire T innesto, si presceglie sui 
rami e sul tronco da innestarsi un punto 
ove la circonferenza non ecceda due cen- 
timetri, e dove la corteccia si dimostri le- 
vigala e viiace. Vi si apre in seguito l'op- 
portuna incisione sollevandone legger- 
mente le labbra. In seguito , staccala la 
gemma dal soggetto precedentemente di- 
sposto, e tagliatala della forma prescritta 
la si inserisce cuu le solite cautele, assicu- 
rundovela con gli opportuni legami , e ri- 
coprendune tutta la superficie ad eccezio- 
ne della gemma stessa. 

Avviene spesso che il vigore del ramo 
permette una doppia iosersione; ed in 
pratica inclinasi generalmente ad eseguirla. 
L'olivo portando le sue gemme alterno- 
upposte, si usa dì collocare il secondo in- 
nesto alla parte opposta del primo ed un 
poco più allo. Per tal modo, nel caso che 
i due innesti periscano, siccome d'ordina- 
rio si fanno nelle ragioni inferiori de' tron- 
chi, e prossimamente alle inserzioni dei 
rami, cosi non resta speranza per im se- 
condo tentativo, che dopo il periodo in 
cui la pianta emette nuovi getti , e dopo 
che questi sìeno arrivati all'età convenien- 
te. S' evita però questo ritardo facendo 
un solo innesto per ciascun ramo ed in- 
nestando piuttosto un maggior numero di 
essi. Per tal modo, nel caso che una cir- 
costanza qualunque faccia perire la prima 
inserzione, si ha il mezzo di praticarne al 
lato opposto uoa nuova. 
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Compita questo prima operatione t! 
fanno occorrendo, adacquamenti al piede 
degli olivi inoMlati) e si ha cura di mon* 
darli dai falsi getti che compariscono su- 
veotc intorno al punto della inserziune. 

Frattanto, tr.nscursi trenta o quaranta 
giorni, allorquando una stagione rìgida non 
vi si opponga, cocnparìsconu dalla gemma 
innestata i nuovi germogli con piccole fa- 
glie, e che, nel corso dell'estate, perven- 
gono alla lunghezza di sei a otto centime- 
tri. La loro particolare condizione non 
indurrebbe in essi uno sviluppo maggiore 
che nei falsi getti; se l^arte non accorresse 
in loro aiuto per procurarglielo. A tal Gne 
assicurato al modo che si è detto il buon 
esito deir innesto, si tagliano le estremità 
superiori del tronco, o dei rami sui quali 
si è praticato; intercettate cosi le vìe al 
corso ordinario del succhio, questo sì di- 
rige necessariamente per le altre rimaste- 
gli, ove, operando sopra un numero mino- 
re di parti , diviene maggiormente e più 
prontamente efficace. 

Una singolare esperienza avendo di- 
mostralo ai botanici che un ramo d* un 
albero fruttìfero denudato al momento de) 
primo moto della vegetazione, di una to- 
na anulare di corteccia presso la sua in- 
serzione, produceva , a preferenza degli 
altri tutti, maggiore quantità di fiori e di 
frullo, si profittò di questa avvertenza per 
ritrarne un utile anche da questi rami , e 
1* innesto praticato su di quelli non dimo- 
strossi in vero meno vivace, e se ritarda 
a svilupparsi alquanto più del suo ordi- 
nario periodo, non vi è per ciò alcuna 
perdita, io quanto che rinvigorisce nella 
prioiavero successiva e compensa con un 
getto più vigoroso rallento agricoltore del 
precedente ritardo. 

Nel caso in cui voglia farsi P innesto 
deir olivo sul tronco o sui grossi rami, la 
migliore maniera i di adottare quello a 
corona. 
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Giunto il tempo di piantare P olivo a 
dimora là ove deve stare , come quando 
trattasi di formare un oliveta, si dovrà fa- 
re nel terreno gli scoli opportuni e molto 
più se mai vi fosse perìcolo che per esser- 
vi un po' troppo di argilla, potesse dimo- 
rarvi Tumido ; metodo che riesce utilissi- 
mo e necessario. Si fanno le fosse pel 
pianiaraento e le buche asiai per tempo , 
variando la larghezza e profondità loro a 
tenore della diversità del suolo. A togliere 
ugni pericolo che l’acqua impedisca il 
pianlamento sembra doversi preferire le 
fosse. 11 trapiantamento si farà con le so- 
lite avvertenze generali ; ma è da notare, 
che essendo Polivo un albero estremamen- 
te delicato, debbe eseguirsi con maggiore 
attenzione. Il momento di farlo nei luoghi 
caldi è sulla metà di novembre, andando 
III dicembre; ma fra noi, almeno nella mag- 
gior parte dei culli, la primavera, terminati 
i ghiacci, sembra il tempo meglio adattato. 

Se le piante hanno a porsi io luoghi di 
molta pendenza, nei quali siavi pericola 
che le acque ne scoprano il piede, sarà 
beo fallo circondarle con muricciuoli di 
pietre. Per tal guisa, oltreché ti conser- 
veranno più difese, specialmente dal gelo, 
non avranno a temere della perdita dei 
concimi che di tratto io tratto si dessero 
agli olivi. Una diligenza, che moltissimo 
vale nella piantagione degli olivi, è quella 
di mettere nel fondo della buca tante 
coliche già marcile, tolte da un prato, che 
bastino a sostenere le piante cosi alle dal 
fondo, come è necessario, afiiochè , co- 
perto il nocchio che forma la base del 
nuovo albero, non rimanga sotterra il pe- 
dale più di 1 1 cenlimeiri. 

Il credere, che pigliar molto convenga la 
, terra sopra le radici, ed alzare il suolo intor- 
no al tronco, è un errore ben grave, poi- 
ché pigiando sifanoo morire multe radici, 
perchè si trovano io una posizione vio- 
lenta ; col calzare il tronco s' impedisce , 
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che le ecqoe piovane l'introilucaoo }o> 

torno alle radici. 

E da osservare che Tulivo, per la ra- 
gione appuolo della sua lun^ja esistensa , 
va più soggetto ancora degli altri alberi 
alle leggi delPavvicendamento; per cui ri- 
inellerne non si deve in un terreno, che 
lo ha già portato, se non dopo ona lunga 
serie d'anni ; per cui quelli, che pcriscuno| 
m una piantagione non si dovrebbero ri- 
«ettere con altri olivi, sostituendovi inve- 
ce mandorli, od altri alberi di diversa na- 
tura. 

La piantagione a scacchiera è la miglio- 
re, quando tutto un terreno sia dedicato 
alla coltiraaione degli olivi ; quella a 61a- 
rì, o viali seniplid, o doppiì, si uso £re-j 
quentemenle. 8i trovano anche molti dij 
questi alberi isolati fra le siepi , in metto; 
alle rupi, intorno alle abltaaioni, e simili. | 

La distante cui devono porsi le pinole 
dipende dalla fertilità del suolo, dalla na- 
tura del clima e dal mudo come vogliun- 
ai tenere potate. Nelle terre fertili e nei 
paesi dove la temperatura nel verno è mi- 
te, IO a I 5 metri fra gli alberi non sono 
di troppo. Quando la fecondità è assai 
minore od ì geli frequenti, basterà che gli 
olivi sieno distanti circa ^ metri. 

Qualunque sia la distanta cui mettonsì, 
i vantaggi d'una nuova piantagione essen- 
do sempre uti po' tardi, e da altra parte 
fcemando quella ben poco la fertilità del 
suolo, cosi si potrunno ricavare da questo 
altri prodotti Hi cereali o di piante ali- 
mentari che Compensino mentre aspettasi 
la frultiEcatione degli olivi. Basterà ave- 
re la precautiune di non seminare trop- 
po vicino al tronco di essi , lasciando in- 
torno a ciascuno uno sputio vuoto d'alcu- 
nt decimetri. 

Allorché l'olivo piantato al suo posto 
acquistossi una certa forse , è uno degli 
alberi che rìcbieggono meno cure , come 
la dicono Columella e molli agronomi 
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moderni del pari. Bernard, m una Memo- 
ria sulla storia naturale dell'olivo, dice e- 
spress<imenle che allorquando si è studia- 
to nei climi caldi, e quando si ebbe occa- 
sione di vederne bellissimi e feraciMÌmi 
sui 6snchi delle strade , nelle fenditore 
•Ielle rocce, in terre incolte, ed anche vi- 
cino ad altri alberi boschivi, si è costretti 
confessare che se le tappature sono atte a 
favorire lo sviluppo di queU'albero, pìrni- 
tato di recente, cessano di essere essensia- 
li quando acquistò una certo altessa ed un 
vigore corrispondente. 

Nell' isola di Corsica , in alcune parti 
del regno dì Napoli e della Sicilia , io A- 
frica, ed in molti paesi del Levante, poco 
dopo piantali gli ulivi abbandonansi alla 
natura : si lasciano crescere liberamente 
senta mai portarli nè concimarli, e spesso 
ancora senta rivoltare la terra al loro pie- 
de. Se però il lasciare quest'albero in ab- 
bandono non gli è nocivo in quei paesi 
favoriti dalla dolcetta del clima , non si 
potrebbe trattarlo a quel modo nei paesi 
meno caldi, ove è più spesso esposto al- 
P intemperie d'inverni più o meno rigo- 
rosi, nei quali abbisogna di alcune cure 
Idi colti vallone per mantenersi in buono 
I stalo, e dare frutta in quantità sufficiente, 
la eiperienta e le ragioni teoriche unen- 
doli a mostrare che se omettasi di tappar- 
lo almeno un anno si ed uno no, diventa 
in breve iofruttifero. Ordinariamente, per 
rompere il terreno indurato dal sole e 
dalia pioggia, si rivolta la terra due volte 
airaono iti primavera e lo autunno. Sic- 
come una gran parte degli olivi che si 
coltivano, provengono da barbatelle e da 
rimessiticci o le loro radici serpeggiano 
vicino alta superfìcie del suolo , e non vi 
alTmdano molto, così le tappature devono 
essere poco profonde , chè altrimenti ti 
feiìscono o si distruggono molte di que- 
ste radici superficiali , lo che indeboHsce 
e spossa gli alberi. Gli olivi nati dal seme 
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dfvoao essere hToretì più profocùaoiealc 
atitsocbè U toro radici a fiUone si addeo*i 
trano ma^gìormenle nel suolo, donde ne 
viene che resistono assai meglio alle gran- 
di siccità che dominano talora nella stale, 
lia frequenta ed »1 tempo delle sappature 
potranno del resto variarti secondo i ter* 
rcoi. Se questi sono sciolti basterà una 
lappalura io primavera ; se sono tenaci 
si upperaoDo in autunno, quando U ter- 
ra sia asciutta mediocremente, e si lavore- 
rà anche intorno ai giovani alberi, quando 
si teme ohe (eudansi pel troppo caldo sino 
a danneggiare le radici. 

Quasi tutti quelli che scrissero intorno 
air ulivo, raceomaadano di scoprirne ogni 
tratto le radici puuendovi altre terra la- 
sciata per un anno esposta all* atmosfera, 
coi giova unire anche un po’ di coociioe. 

L* ulivo, oontanendo abbondantemente 
olio, reiioe e pressoché nulla di materia 
gelatinosa, o vegeto-snimale, è facile pre-l 
vedere che i concimi ad esso meglio adat- 
tali dovranno contenere la massima quan- 
tità dei priocipii che coilituiscono quelle 
prime sostante, cioè il carbonio e I* idro- 
geno, e lo minitne dagli altri che compun- 
gono le seconde, cioè Pasclo. I coocioh 
vegetabili sono però quelli che più con- 
vengono air ulivo, e sono forse i più si- 
curi, poiché, limitandosi all’uso esclusivo 
di essi, non vi ha esempio che principili 
Citali alla pianlu vengano assorbiti dalle 
radici dì essa, e oe cagtooiuo la sterilità 
ed il deperimento. 

Non per questo devousi proscrìvere i 
concimi animali. I pratici commeodanu 
ansi i frammenti di cnoìo, dì corno, e si- 
mili, come otilissimi a questo scopo, pur- 
ché si abbiano alcune precautioni insep»-| 
rabili dal loro impiego. La lenlezsa del 
loro scioglimento sostiene la vegetasione 
nei luoghi intervalli, che, per negligeosa 
o per avarisia, ti frappongono d* ordinario! 
Ora due coadmasioni suocesaive. I 
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1 conoimi calcari potendo sommini- 
strare il carbonio, sono ad essi adattati 
per P ulivo, cui possono essere utili inol- 
tre per la loro proprieià di decomporre 
proolameole le sostanse organiche, quan- 
do si mescano in una conveniente pro- 
porsiuoe con queste, e speciolmente sa 
trattisi di concimi autmali. Quest* utilità 
però non va disgiunta dal bisogno di uoa 
maggiore frequensa di concimasiont. 

In massima generale può dirsi che me- 
ritano dì essere preferUi i ooneimi più ca- 
lorosi. La colombina e lo sterco di pecora 
possono usarsi per tutti i terreni ; me 
pegli alberi pianteti in suolo sabbioso e 
ghiaioso , il concime migiiore sono gli 
umani escrementi. Nelle terre calcaree ed 
argillose sono ottimo concime i vecchi 
cenci di lana, i ritagli di corno e di cuoio, 
i quali però non convengono nelle terre 
assai mobili. 

Perciò che riguarda la quantità dei 
concimi, tl pericolo di usarne ,in eccesso 
varie secondo la specie di essi. Quei ve- 
getabili, i quali nulla contengono che pos- 
sa dar esisleosa a sostarne caustiche e 
deleterie, souo innocui all* ulivo, qualun- 
que sia la quantità dei loro priocipii so- 
prabbondHOli al nntrimeoto ordinario della 
pianta. Questi principii, o ti diesipano in 
istoto aeriforme, o, se vengono iretlenuti 
fertilittano il terreno in coi sono diffasi. 
Ma la poriione assorbite rUlle radici può 
risultare maggiore di quella convemetiia 
alla maggiore feracità della pianta cbe lus- 
sureggia di troppo. Per quest* unico mo- 
tivo, i concimi vegetali apprestati alTulivo 
esigono un limite, e questo è più o meno 
esteso nelle piante, secondo che mostrano 
allignare con minore o maggiore forza n^ 
clima io coi vivono. Fra noi, per esempio, 
gli ulivi ninigdalifurroi, i turbinati, i cor- 
diformi, abbisognano di maggior quantità 
di conciali di quelli clissoidi e fuMformi. 

Non è lo stesso dei concimi animali, di 
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<|uellt almeno non fufHdeotemeott maoe> 
rati. Dall' abbandono de’ ioro priocipH e 
dal ritardo del loro pieno asaorbimeoto 
powooo derifare nuore combinaaioni, e 
fra queste la formaaione delP ammoniaca, 
e la pianta ne perirebbe astolutameote. 
Questa apecie di cuocimi pertanto deve 
essere amministrala con parsimoaia, usan* 
doli bene macerati ed uniti a sostanae 
vegetali o minerali. 

Non può mettersi in dubbio che gli 
abbondanti concimi, entro i limiti suindi- 
cati, non aumenlioo la fecoodiU dell' uli- 
vo, e che la sua regetnsione non ne risulti 
più vivace ; ma la qualiU del frutto è ben 
lungi dal migliurarsi, potendosi invece as- 
sicurare essere il migliore quello che ot* 
tiensi dagli ulivi salvatici. Siccome però i 
proprietarii ed i Coltivatori hanno inte- 
resse di ottenere abbondanti raccolu, cosi 
è probabile che ì' uso di concimare gli 
ulivi maotengasi. : Inoltre, secondo Ber- 
nard, la pianta ben conciouita paventa 
meno la siccità di quella che noi fu; que- 
sta ultima ba solo deboli getti e foglie 
dure, mentre T altra ha rami più tanghi, 
carichi di foglie più erbacee, ed in conse- 
guenza più proprie ad aspirare 1’ umidità 
deir aria nella notte. 

lo Francia, nell* antica Provenza, non 
lis^si generalmente concimare gli olivi 
che ogni due anni, ma varrebbe meglio 
farlo ogni anno, e<i è indugiare troppo il far- 
lo ogni tre anni soltanto, e peggio ancora 
ogni quattro o ciuque, come si pratica in 
alcuni uliveti della riviera di Genova. 

Gli antichi consigliarono di concimare 
gli olivi alla 6oe dell'autunno od al prin- 
cipio del verno, e quasi tutti i moderni 
agronomi furono dello stesso parere, Ibn- 
daodofi sulla ragione che quando i conci 
mi sono sotterrati prima del verno, le 
piogge che sopravvengono quasi sempre 
io quella stagione li decompongono, e 
traggono seco per infiltrazione ì succhi 
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notrìtm, portiodoU fino alle raditi ; m«ii- 
ire invece se non si spargono i contimi che 
alla fine del verno, divengono inutili egli 
alberi se pure non sono loro nocivi quan- 
do non piove con qualche abbondanza in 
primavera. Inoltre, dovendo i concimi 
decomporsi necessariamente nei loro prin- 
cipiì per servire di nutrimento all'olivo, 
e questa decomposizione abbisognando 
d' un tempo determinato per compiersi, 
ne succede che nell* intervallo compreso 
fra il momento in cui vennero apprestati, 
e quello in cui sono decomposti, la pianta 
non risente alcun vantaggio dalla loro 
presenza. 

Gli organi dell' olivo inoltre diminui- 
scono d’ etlivUà nella inazione apparente 
delle piante nel verno. Le funzioni della 
vegelaziooe, rallentate in ugual propor- 
zione, dipendono, meno che m qualunque 
altra occasione, dall' influenza delle circo- 
stante esterne. 

Non è adunque che sul compiere del- 
l’ autunno e nella porzione dell* inverno 
che precede la caduta delle nevi e la for- 
mazione del gelo che devonsi apprestare 
air ulivo i concimi. L'intervallo della loro 
efficacia combina coti con quella fra le 
vicende della vegetazione, che ricusa o 
non esige il loro soccorso. S'aggiunga 
che la concimazione richiedendo uno sca- 
vo intorno alle radici, e questo essendo 
inseparabile da ferite, da alterazioni nelle 
parti più tenui, ma più attive delle radici 
mededme, la pianta, per efieClo della sua 
condizione d* allora, si risentirà meno io 
quel tempo, che in qualunque altro, di 
tali violenze. 

Malgrado ciò, il marchese de Suflren, 
il quale lasciò buone osservazioni sul fico 
e sull' olivo, frutto di assidue e lunghe 
ricerche, crede non doversi io tatti i paesi 
Indistintamente seguire l'uso dì coneimare 
gli alberi I' autunno, 8ttesx>cbè, se può 
tornar vantaggioso nei climi dove il verno 



Digitized by Google 



Curo 

ót nro c rigorosu, ed ore tono poco • 
tooerti gli accidenti prodotti dal freddo, 
ba grandi inconvenienti in quelli esposti 
a geli 8Mai forti, a tnassime a geli tardivi 
che sopravvengono alla 6ne dell* inverno 

0 al principio di primavera. In appoggio 
della sua opinione dice che nel gennaio 
i8io on freddo di — 6^ gelò tulli i 
ramoscelli degli oliei che erano stati con- 
cimati abbondantemente durante V au- 
tuoDo, ed il cui succhio crasi perciò po- 
sto in molo. Invece di concimare quelli 
alberi prima del verno lo tutti I paesi ove 
gela frequeoiemeote e con molla forta, il 
marchese di Suffren consiglia di calsare 

1 piedi degli olivi eoo terra, per impedire 
che il freddo penetri £no al ceppo di essi. 

Quanto alla pulatora, la ritengono al- 
cuni dannosa, dietro V eaempio dell* ab- 
bondante prodotto che danno gli olivi 
salvatici abbandonati a sè stessi ; altri la 
ritengono utilissima ad aumentare il pro- 
dotto del frutto, e ne abusano. Può darsi 
come regola generale che sia olile quando 
facciasi moderata cosi da riuscire poco 
più ebe una semplice rimondatura. A 6oe 
però di oppurtonamenle mudifìcarla, si 
addiimandanu multe cognizioni lucali. £ 
cerio non potersi dare una norma assolu- 
ta, perchè non ugni specie è ogualmeote 
amica del ferro, e mentre alcune voten- 
tieri si lasciano altare ad albero non tanto 
basso, altra vogliono stendere ì rami ed 
ombreggiare molta terra. L* olivo infran- 
toio vuol rami luoghi, nè soffre d* essere 
spesso potato ; meno vuol essere toccato 
il coreggiolo, ed al contrario moltissimo 
loglio sopporta il morajolo. La natura del 
terreno pure deve cousultarsì. Meno si 
poterò on olivo in un fondo ricco che io 
povero, perchè non può temersi che gli 
manchi \* altmenlu ; più bassi e meno ra- 
moruti sì tengano oe' luoghi infecondi. Le 
avvertente generali possono ridursi a ri- 
pulire ogni anno gli olivi dai seccumi, e 
Sappi Di%. Técn. r. XXX. 
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togliere loro tutte le porti gnmte, e, se 
sono robusti, anche porzione dei remi 
succhioni. Ogni due anni si taglieranno 
alcuni rami, perchè nel primo anno met- 
tono presso al taglio più polloni che poi 
nel seguente frutt>6eaoo, giacché è sui 
rami del secondo anno che questa pianta 
emette i Bori. Si proporzioneraooo sem- 
pre i rami fra toro, lasciandone molli dei 
secondarli da levarsi nella piantagione 
successiva per averne, come si disse, in 
seguito più frutta. Delle altre avvertenze 
circa al meccanismo del taglio, nulla è da 
aggiogoersi a quanto è di norma in gene- 
rale nel potare. In ottobre si ripulisce, e 
si pota dopo la raccolta. Fra tutti però 
i precetti, giova ritenere a memoria quello 
del padre Gandolfi, il quale, dopo esiern 
falla la domanda se siavi una ucrma gene- 
rale per potare io ogni luogo a dovere, 
cosi risponde : » Io credo che non solo 
o vi sia, ma che sto anche essai facile e 
« semplice | giacché non consiste io altro 
o che nel tenere sgombrato T olivo di 
o qualunque siasi speda dd rami e mal 
» cresduti o languidi, o quasi secchi, e 
M nel diradar V albero, in maniera da po- 
tf ter essere ben dumiuato dal sole e dal- 
u l*aria io ogni sua parte interna ed ester- 
o oa, afGncbè ooo vi sia neppure un ra- 
tf mo, il quale nel corso del giorno non 
o goda i benefici influssi dei raggi solari 
M direni o riflessi. » 

Anche sul lempo in cni la potatura sia 
da eseguirsi variano 1 pareri, volendo 
Toulouzan che si faccia in autunno pegit 
olivi precoci, poiché allora si ritarda la 
vegetazione e gli alberi aoilìrono meno pel 
gelo, rimettendo però alla fine di maggio 
u al princìpio di giugno la rimondatura, 
siccome quella che alliva la vegetazione 
eozichè rallentarla. Essendosi veduto io 
generale doversi mirare a questo ultimo 
scopo nel potare gli olivi, cosi inclinia- 
mo piattosto par la opioione di floiiard, 

47 
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che U polaturn, cioè , t'nbbia > Gir* nei la no«tB||nii, Hi cui ueunu Irailiiionc ri- 
lueei di febbraio e di marao, poiché mai- corda la pianlagiuos. Nello alato di Geoo- 
leodosi allora il lucchio io molo, le piaghe va Picconi cita no olivtf che ba quui 8 
fatte della roncola ben preato ai cicalrit- caetri di circonferania a che De Caodolle, 
uno. ilifoa debba avere alquanto più che 700 

Del modo di raccogliere le olive , e anni. Rantonnet miiurò on ulivo nei din* 
della influcnaa di eaao sulla saluta dell'al- turni di Tillafranca, nella contea di Niaaa, 
beco, sulla alteisaìene delle frutta, a del- la cui circooferensa alla base i di ia,'" 55 , 
l'olio stesso che da quelle ricavasi, sbba- a di 8,"*i8 all’slteasa d’nn uomo. Pa- 
stanta sì i detto negli articoli Olio d'isb- rccchi viaggiatori parlano d'olivi di gran- 
va ed Olita. deisa colossale, senza fissarne però la mi- 

si è già indicalo crescere lentamao- aura, lo cbe prova non esser rari gli esem- 
te r olivo. Bernard misurò altuni di qua- pi di loogevità degli ulivi. Questi alberi 
ati alberi che contavano 80 anni di età, e giganteschi sono pei loro proprietarii un 
la cui parte inferiore del tronco non ave- piccolo reddito, poiché quello di Villa- 
va che o,"* 78 a o,'"8o di circonferenza, franca, per esempio, nella buone sonale 
lentezza di crescere che annuncia noa vita produce solsinente 1 00 chilugrammi d'u- 
beo lunga, e di fatto a’ ignora tuttora il lio, a ne diede talvolta Guu a 1 So. Un u- 
limite cui possa giugnere. Plinio dice che livo di Hyeref|che ha la metri di circun- 
al suo tempo vedevasi a L'interno , citta ferenza alla base, e 7 metri all'altezza il'un 
dello Campagna di Roma, gli ulivi cbe uomo, ne dà aSo litri. Questi grandissi- 
Scipione l'Africano vi aveva piantati aSu mi prodotti non sono perù che eccezioni, 
anni prloM. Chateaubriand, nel ano viag- poiché la commissione reale del catasto in 
gio a Gerusalemme , dice cbe otto olivi Francia, nel 1817 valutò il prodotto net- 
deH'orto dagli olivati risalgono almeno ai to di un arpente nei sette dipartimenti ove 
tempi del Basso Impero e ne adduce le si coltiva quest' albero nelle misure sa- 
prove. In Italia vi sono ulivi grossissimi nel- guanti : 



Nel dipartimento di Valcbiosa fr. 33,g5 

Mei Pirenei orientali » 88,71 

Mei Gard » 

Nelle Bocche dal Rodano So, 00 

Nelle Basse Alpi S 4 ,a 4 

MeU’Ardecbe » 6a,8a 

Nel Taro » 153,87. 



Sorsero però vivi reclami sull’eitimo Cile vedere la differenza. Questo ed altri 
troppo elevato dell' ultimo dipartimento, motivi indussero infatti la commissione a 
ed un proprietario s'impegnò di provare tidurrea 4° franchi la rendila d'on srpen- 
cbe gli olivi del Taro, presi io grande mas- to d'ulivi nel Taro. Nella riviera di Geno- 
va con qiicsla distinzione di buoni e di va si calcola che una superficie di io,uoo 
mediocri, non danno annualmente di reo- metri quadrali, che cuntieoe da iSo a 30u 
dila netta, che 1 franco i primi, ed i se- ulivi renda nelle buone annate fino da So 
condi So centesimi ; siceome un orpenlo a So barili (1964 a 8374 litri di olio), 
inetricqne cootisos solo 90 a 100, è fa- Gli autori antichi cbe scriuero sulIVrli- 



Digitized by Google 



Omvo 

ro, uverano di giè ofttrrato ch« questo 
•Ihero non dava raccoUo che ogni due 
anni, e credevano ne fos»e cagione tt me- 
todo di abbacchiare la olive , col quale 
spettandoti molli ramoscelli a* impediva 
che Palbero si carioatse di frutta neÌPaono 
dopo.Quantunque sia pernicioitsiimo quel 
metodo, come vedemmo all’articulo Oi.i- 
VA, non per questo è da attribuirgli sif- 
fatta colpa, imperocché vedooit i raccolti 
essere biennali anche in quei paesi, dove 
le olive colgODsi a mano. 

Alenai ritengono ebe la periodicità dei 
raccolti dipenda dalla potatura ; ma si è 
dello come nella Proveota non uasi quel- 
la introdotta che da circa 8 o anni, e non 
per questo si otteneva dapprima un rac- 
colto aunuo. Inoltre non dappertutto 4a 
potiitura sì fa allo stesso modo, e nnìladime- 
no dovunque non si hanno frutta che ogni 
due anni. Bisogna quindi cercarne altro- 
ve le cause, ed Olivier due principalmen- 
te ne accenna. La prima, che quando Pai- 
bero à sopraccariraln di frolla , i nnovi 
getti vengono deboli, imperciocché latto 
il succhio si porla sulle fratta^ ed i botto- 
ni dei 6 ori non possono prepararsi od in 
iscarso numero solamente, oo(Pè che nella 
primavera seguente non si svolgono che 
pochi Bori o nulla. Lo seconda cagione si 
é Puso invalso troppo generalmente di 
non cogliere le olive che nei mesi del di- 
cembre gennaio e febbraio, e talvolta an- 
cora più tardi ; allora gli alberi rimasti 
così a lungo carichi del loro frutto, tro- 
vansi spossati per la grande copia d'u- 
live che producono, e tormentali esiMn- 
dio dai ripetuti colpi che loro si danno 
con pertiche, non poss«>no dare in prima- 
vera che pochi fiorì. Per rimediare io 
parte a questi inconvenienti, Olivier sug- 
gerisce di cogliere le olive in novembre, 
affinchè in 4 > 5 mesi di riposo gli a!l>eri 
possano riprander vigore. Abbiamo vedii<| 
to nelPartioolo Otto ttolivoy quanto LI-' 
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tace sia Popiniooe di quelli che credono il 
tardo raccolto vantaggioso per aumentare 
la quantità delPulio che danno. 

Rimane però a vedersi se giovi meglio 
avere ogni due anni un buon prodotto di 
olive ecceileoti, oppure ogni anno uno 
scarso di olive cattive e mesebioe. I pro- 
prietarii avveduti, per assieurarsi un pro- 
dotto annuo, dividono i loro otiveCi in due 
parti, che alternatamente assoggettano alla 
potaiora. Si accerta che 1* olio delle ulive 
raccolte ogni due anni sollaolo è miglio- 
re, ed è assai probabile, poiché sono più 
grosse ed hanno più polpa, 'la quale, co- 
me si è detto all* articolo Olio, è quella 
eba dà il più squisito. 

A parecchie inalattie va l’ olivo sog- 
getto, fra le quali sono piinripalmente a 
citarsi r efflusso di resina, la Ltpa, la 
caUosità. la carie ; ne parleremo separa- 
tamente, indicandone le cause, gli effetti 
ed i rìmedii. 

L* efBusso della resina è un sìntoma 
d* alterazione della pianta da cui deriva. 
Accidentale, o permanente, lemfcca 1* ef- 
fetto d* ODO stimolo eccessivo, dovuto al- 
razione del calore, o d* una causa equi- 
valente, che nel primo caso attenta alla 
conservazione delle piante, nel secondo 
alla loro longevità ; in entrambi alla squi- 
sitezza del loro prodotto. 

L* emorragia resinosa s* impedisce op- 
ponendosi airesuberanle vigore della pian- 
ta, facendo più rare le zappature al piede 
di essa, scemando i concimi, potando più 
spesso e più abbondantemente. Nelle re- 
gioni, ove il favore del clima sembra pre- 
dominare sugli sforzi della coltivazione, 
si prevengono gli eOetti di questo morbo 
nello furinazione del frutto, anlicipaodone 
la raccolta. 

La lupo è una affeziona cancerosa che 
attacca frequentemente P olivo attesa la 
q'ialità resìousa de* suoi succhiì. Si moni- 
'festa con V efflusso abbondante d' una 
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maitria rinilenla al dUaotIo aoHalU) 
dalla pìania^ dulia ferita o dalle piaghe 
aperte oal tronco. La tua diretiooe va 
coalantemente dall' alto al baiao, fra il 
libro c Palburno. 

Ln storia di questo morbo ne ha resa 
dubbiosa Gn qui la cagione e la sede. 
Frequente nei terreni sterili ed umidi, 
non è straniero io quelli fertili ed ele%nti; 
e V industrioso coltivatore ne è afnitto 
del pari che il negligente, ed interessa io- 
dagore pertanto donde venga tanta incer- 
texta. 

Un umor vegetale, deviato dal suo or* 
dinario cammino, suppone una cagione, 
che ostruisca ed obliteri gli aditi ordina- 
rli, costringendolo a farsi altra strada. Se 
1' umore è putrescente, la cagione esìste 
nella sua stessa qualità, che, alterando o 
distruggendo la delicata tessitura dei vasi 
linfatici a di quelli propri! delP albur- 
no, ne occupa successi ramente il luogo : 
progredisce in questo corso, finché, trat- 
tenuto dalle callosità del collare, o tro- 
vando una laceraxione, si apre un pas- 
saggio immediato verso la superficie del 
tronco. 

In conseguenta, i fatti dai quali si volle 
desumere finora 1* indole delia lupa, e 
trarre argomento per prevenirne o per 
ripararne i disastri, non sono che i sìnto- 
mi d' una più remota cagione ; dì quella, 
doè, che, alterala la natura dei succhi 
circolanti . ne rese cosi perniciosa alla 
pianta l' attività, la presenta. 

Ora un fluido vegetale si altera per un 
vitio degli elementi che lo compungono, 
o degli organi che lo elaborano ; si altera 
del pari per la eomunicazione e pel pas« 
Mggio attraverso di un qualche sistema 
parziale di vasi, di cui cause locati ed 
estrinseche abbiano alterata la vitalità e 
r organismo. 

Il primo stato domina fra gli olivi col- 
tivati in un suolo arido ed infecondo, in 
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vicioaaza a piante sslroggie, nelle pianura 
paludose e temei. Sembra l' eficUo della 
mancanza di notrìinento, della diffbsiona 
(li qualche fluido deleterio, o di qoalcht 
nocivo miasma, d’ una irregolare propor- 
zioue di calorico, od altro, fi secondo è 
la consegueoza d' un taglio imrooderato e 
frequente, d' incisioni e d' amputazioni 
male eseguite, di abusive flagellazioni e 
simili, le quali, lasciando peneirare le acque 
di pioggia, hanno segnati con la putrefa- 
zione o con lo sfacelo i luoghi del pas- 
saggio di quelle. Spesso le due aflfeziuDi 
concorrono io uno stesso albero. 

Del resto, qualunque sia la circostanza 
che riduca 1’ olivo in uno di questi stali, 
la sua esistenza ne è sempre compromes- 
sa, più per altro nel pi imo che nel se* 
condo a di più ancora nel terzo. 

Preceduta da queste avvertenze, la 
diagoofi delta lupa non è iiè difficile, oè 
dubbioso. Nel primo stalo può riconoscerti 
dall' infezione universale di tutta la pian- 
ta, nel Secondo da una locale, che disiin* 
guesi allora frequeo'emeote cui nome di 
uìcere. Nel caso misto, poiché V efflusso 
della prima specie segue una direzione re- 
golare e necessariamente paralella alT asse 
del tronco, è facile distinguerlo da quello 
della seconda, che ne segue una irregolare 
ed obbliqua. 

Si previene la lopa universale con la 
concimazione, col toglimeoto delle piaote 
nocive, con lo scolo dei terreni fangosi, e 
nel modo stesso si cura, quando ti è di 
già sviluppata. 

Si previene la lupa locate, evitando con 
maggior cura di fare ferite accidentali, e 
con la maggior vigilanza su quelle che so- 
no indispensabili, prodotte dalle rimonda- 
ture e dalla potatura, e se ne impedisce il 
progresso col reciderne iocsonibilmenle, e 
fino all' ultimo indizio, le parti infette, 
trattandone le ferite alla foggia delle ordi- 
narie ■oiputBzìoni. L' una c I' altra prati- 
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Cé »i Msociaoo Decfstariai»«nl« atl tratta- 
re (a lo|>a muta» 

he radici dell* olivo compariscono so- 
Teote aflTeUe nella loro inserzione sul col- 
lare da protuberanze irregolari, o da cal- 
losità che oe deturpano la forma. Spesso 
queste callosità medesime sono il soggetto 
d' un ovolo. 

Sembrano dovute ad un regurgìto di: 
succo vegetale discendente, cui la poca, 
estensione e la poca forza delle radici non 
permettono di mantenersi in circolazione: 
sono frequenti infatti nei lunghi sterili, nei 
terreni sassosi e tenaci, e rariMime in quelli 
sciolti e fertili. j 

Una radice callosa dìminuttce di svilup- 
po e d'sltività. Il primo efl'elto è dimo- 
strato dal suo psragone con una radice in- 
tatta ; il seconda dallo scarso numero del- 
le radici secondarie e capillari che T ac- 
compagnano. E evidente che questa cir- 
costanza influisce sulla prosperità della 
pianta del pari che sul suo prodotto. 

Una pianta inferma, che non si diioo- 
atri infetta nè dalla resino, nè dalla lupa, e 
in cui le circostanze locali rendono ragio- 
ne rote il soggei In d*un attacco sulle radici, 
autorizza di penetrare cogli eumi fino a quei 
recessi, che in altre circostanze riguardare 
si devono come inviolabili. Conviene al- 
lora recidere organi viziati, e difendere col 
solilo espediente, ed anche con la vinn^n- 
ca d*ona quantità di cenere, le amputazio- 
ni, dis ponendosi airinlerno di esse una ter- 
ra sciolta e riccamente concimata. Si vede 
tuttavìa quanto grande sia in questo caso 
il pericolo ehe una pianta adulta, offesa 
nelle prime sorgenti della nutrizione e del- 
ta vita, perisca per l*eflelto dei rimediì più 
proolamente che pei danni della roelHUìa. 

Sa la sterilità del suolo e la scarsezza 
dei succhi vegetali sono spesso rsiali alla 
prosperità dell* olivo, lo è pure in varii 
casi r eccesso, e ve oe ha uno fra questi 
che produce la carie. 
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Una pianta rigorosa Iodica qualobe vol- 
ta un* altei'ozìunc di colore u dì superficie 
in alcuni punti del suo tronco o de’ suoi 
rami principali. 

Sollevata la corteccia, vi s* incontrano 
soppresso il libro, alterato I* alburno, gli 
strati disgregnti, e scagliosa e fragile la ma- 
teria legnosa. Un colore scuru-giiiliicciu, di 
un’ intensità progressiva riveste la parte 
viziata, ne indica ì limiti e Testensione. 

Abbandonata a sé stessa, la carie dimo- 
stra una manifesta tendenzii ad invadere 
1’ olivo io tutte le direzioni. La più imme- 
diata e la più pronta, secnbr.t quella verso 
il cuore del tronco ; la corteccia ne è me- 
no affella, o lu è almeno p'ù tardi. 

La carie, per quanto diversamente cre- 
dano alcuni agronomi, non è dovuta ad 
alcuna causa esterna : sembra piuttosto 
i* effetto d’ una traspirazione impe<liu, di 
quella secrezione die le piante, in con- 
fronto degli animali, esigono tanto più ab- 
bondante, e eh’ è per esse tanto più in- 
dispensabile, quanto eh* è unica. Infuni, 
questo morbo, che di raro affligge le pian- 
te io luoghi aperti, ove la temperatura 
non soffie rangiamenii subitanei efrequen- 
ti, domina io quelle poste in luoghi angu- 
sti, specialmente se v’abbiado adito i ven- 
ti del norie. 

Il coltivatore, Ic cut piante sono in que- 
ste ultime circostanze, non istimolcrà il ri- 
gore del proprio uliveto con lavori ripe- 
tuti, nè con eccessivi cuncimi. Prevenuto 
del perìcolo che loro sovrns|l.'i, visitei .ì fre- 
quentemente le sue piante, e n’esplorerà 
la salute e Io stato. Ai primi segnali che la 
carie vi manifesti, non avrà rignordo nè a 
stagione, nè a temperatura ; ma dirigerà 
un ferro salutare in tutti gli aditi, per do- 
ve gli indizii dalla degradazione sieno pe- 
netrati, anche a patto di lasciare sussistere 
la sola corteccia. A quest’ opera di distru- 
zione avranno a succedere le cure prr ri- 
pararvi. Tolta all:i pianta quella continuità 
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dì superficia ch« lo raodcfi impeoatrabìlc 
•U« acque di pioggia, coavien preparare a 
queste acque medesime nuove vie, perchè 
DUO rìstagoino nelle nuove corilà. Questa 
avvertenza dee riporsi fra le piiì impor- 
tanti. 

Lu sforzo portentoso che la natura rin- 
nova a favore dei vegetabili per la ripru- 
dutione di qualunque parte del loro siste- 
ma organico, non dee essere disturbato nè 
dalP azione dell* aria atmosferica, nè da 
quella delle meteore. Una scorza arlifiriale 
e temporaria dee sostenere nella pianta le 
veci della propria di quella, e pre[iararne 
il ritorno. L* inipiasiru, con cui il celebre 
Forsyth trattiene quasi eterna la vita nelle 
foreste dell* Inghilterra, è opportuno a 
qpesPuso. L'olivo lijuirato con esso, dopo 
rimondalo dalla carie, si restitaisce pron- 
tamente vigoroso e ferace. 

Malattie deli* olivo dovute a cause ac- 
cidentali puramenle sono \\ gelo^ Vaborto^ 
la brucia e la rogna^ sulle qirali pure fa- 
remo alcune brevi considentuoni. 

Mentre Tolivo spiega tutto il lusso del- 
la vegetazione nella China, nella Persia, 
nell* Kgitlo, nella Spagna, sembra risen- 
tirsi della sua dimora nei climi meno me- 
ridionali, come nell* Italia superiore, nella 
Francia, e simili ; e nella Suzzerà non dà 
che frutta pirrole e scarse, e poco o nulla 
ne dà in Inghilterra. Anche nei paesi di 
clima più moderato nessuna rendila è più 
degli olivi soggellii a pericoli per le intem- 
perie, e specialmente pel fred>!u rigoroso 
di alcuni inverni, cui questi albeti non 
possono resistere. 

In una memuria mila coltivazione det- 
r olivo nel mezzodì della Francia, de 
Gasparin, enumerando gl* inferni che dal 
i^oqal i 85 o cagionarono la perdita d*un 
numero più o meno glande d'olivi, irnrù 
in 130 anni i 5 inverni rigorosi che furo- 
no funesti agli ullvi^ cioè, a termine medio, 
trurò che furono colpiti dal gelo una vol- 
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ta ogni nove anni. Più che per la loro in- 
tensità nuocttno i freddi rigorosi per le 
circostanze che gli accompagnano. Videsì 
alberi reggere senza danno a^ i a* R. men- 
tre invece -^7” bastarono a fame perire 
del lulto od io parie alcuni altii; così gTi 
olivi sostengono abbastanza i geli asciutti, 
massime quando non tono in suectiìo; taa 
quando alla pioggia od al disgelo segue ua 
freddo improvviso, e msssime quando per 
una dolce temperatura precedente, o per 
la esposizione calda in cui sono, il succhio 
li è già posto in moto, no grado ben mi- 
nore di freddo basta a produrre gravi 
danni. 

I tristi accidenti, cui va soggetto rolivo 
net dipartimenti francesi ne) mezzogiorno, 
SODO cagione che la coltivazione di esso ri 
è meno fiorente che noi dovrebbe, e che 
si va diminuendo, secondo de Gaiparin, 
per sostituirvi il gelso o la vite. 

Allorché i* olivo è colpito dal gelo, o 
periKe 1* albero intero, od i rami sollauto. 
In venerale si osserva che i vecchi resisto- 
no meglio dei giovani ai frerldo. In un oli- 
veto in cui ve n'eronu 76 che avevano cir- 
ca 80 anni Hi età, avendo gli altri a 5 anni 
u poco più; nel freddo del 1830 nessuno 
dei primi peri, mentre invece moriroou 
tre degli ultimi. 

Per riparare al danno tngìiaronsi i rami 
morti di tutti a qualche dislanva dalPello 
del tronco, secondo che sembravano anco- 
ra soni. Vennero questi ulivi stessi colti- 
vali poi accuratamente senta risparmiarvi 
le zappature nè i concimi, avvertendo di 
strappare i rimessiticci che sviluppavan- 
si al loro piede o al basso dei rami. In 
Ini mudo il donno fu in parte riparalo, 
e tre anni d<^po se ne ottenne circa un 
quarto del raccolto che davano prima del 
gelo. 

Allorquando venne rol||ilo dal gelo il 
tronco stesso degli olivi, conviene Ugliarli 
a lìor di lena, e biccome le radici non oe 
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TCfigufiu qua»! mai uUtsa^ b«o predio Te*| 
doofì apunhira ioiorno al ecppu multi rì- 
Detaiticci, dei quali sefbaoiì due, quattro 
o più tea i migliori per Caroe nuovi albe* 
ri, gettando ersi eoo Unto vigore che dau- 
|io di.ouuvo frutta in 6 a aooi. Io 14 
aooi uoo di quetti rimeasiticcì aveva già 
o ,'"54 circooferenaa alla baae. Io ge< 
aerale molti proprietari ai dauou soverchia 
fretta, dopo i furti geli di si lappare gii oli- 
vi che oe furono colpiti. &aibaud-L*Aoge 
dice, che dopo il freddo del >769 che 
fece perve un gran oamero di questi alberi 
nel meaaodì delia Francia, un agricoltore 
di Tolone conservò molli dei suoi, mercè 
le core ad eui prestate, mentre i tuoi vi- 
doi li perdettero lutti. 

Un' altra vicenda, cui va soggetto Puli- 
vo 4 cagiooe delle intemperie, è V aborto 
dei fiori, dovuto a varie e divette cagiuoi. 
La prima, che consiste nella dispersione 
del polline o della polvere seminale, teio- 
bre P efiello delle piogge dirotte al tempo 
degli tponsali. Avviene spetto però che la 
ntUvità dei pistilli si oppone in parie a 
questa depredstiooe, e P aborto non ri- 
auita che partiale. , 

. Non cosi a! sofiiare d' no vento setten- 
triQuele. Allora le fibre delicalìssiine dello 
tlTroma t' irrigidiscono, e divengono ioca- 
paci dì quei prodigiosi movimenti, dai 
quali il polline. è assorbito ed introdotto 
nctP ovaio; rimane desso inerte sui loro 
oi ifiaii, • Pembrione, non eccitalo dal suo 
stimolo animatore, manca di sviluppo e di 
vita. ■ 

La sìccilè ostinata, le evaporaaiuni vlo- 
lenlì, coosegiienaa di temporsrie caldure, 
«uno pure temporarie cagioni delP aborto. 
I succhi vegetali coodenssti nel loro pas- 
saggio per vasi deiP alburno e delP epider- 
mide, non trovano adito per quelli lenuis- 
simi del fiore ; c questo, privo di moto e 
di nutrimento, abbandona 4 suo involucro 
e perisce. 
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Opposta dNofldenxa, come d'indole, 

P umidità eccessiva produce sulP olivo il 
medesimo ctfetiu. Forse, come nuoce alla 
sua fecunduziune la roancaota di nutrimen- 
to, nuoce del pari un nutrimento di trop- 
po diluito, e nel quale la propurxìone dei 
pnneipii delP organicxaxione vegetale sia 
in qualche modo alterala. Sembra che 
quanto contiene P atmosfera di micidiale 
per la fecondatìone delle piante le penetri, 
e si ponga in circolasiune con essa. Cosi 
se la umidità abbondante delParia, ensiebè 
precipitarne allo italo di pioggia, vi si so- 
stiene in formo di nebbia, gli organi sessuali 
del fiore ìtlaoguidiscooo al suo primo pas- 
saggio, periscono al suo riiorno, tanto che 
alcuni agronomi osservatori hanno speao 
determinato con questo metto le dimen- 
jsiunl in lunghetta ed in profondità d' no 
volume dì nebbia ebe aveva invaso un 
uliveto. 

Una temperatura accidentale prossime 
alla coogelatiuue impedisce il rivolgimenta 
delle antere, e, come notammo pei venti 
setlentrionelì, irrigidisce i pistilli. La fe- 
condatione è ìncouipìuia in questo caso, 
e se oe hanno prove nella piccoletta e 
nelle deformità del fratto^ nella soUecile 
sua ceduta, nella molletta del nucleo, nella 
mulilatiooe della sementa. 

La brucia o briaca è una necrosi par- 
tiale, che afietia le foglie delP olivo, e 
consiste io una disorgaaittatiooe succes- 
siva, che dalla cima discende verso la loro 
insertione, e sì mani festa sotto I* appa- 
renta d' una leggera combusttoiie. Teo- 
fraslu e Plinio oe fanno meutìooe. 

La brucia invade ordinariauienle la 
pianta nelle direzioni segnate dal libeccio, 
dalP ostro e dallo scirocco ; rare volte in 
tutte. Infierisce frequeotemeote in vici- 
niuiM al solslitio d' inverno, e quuiche 
volta alP equioutio di primavera. Gli ac- 
cideoti atmosferici la riconducono, sebbe- 
I oe di rado, in tulli ì tempi. 
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La l>ruoia ouoca all* olivo tpogliondoJo 
deiU aue foglie. Le ingiurie che ne risen* 
tono le gemme da quelle protelle infini- 
acono sulla pruduiiuoe vicina ed anche au 
quella auccesaiva. Un ulivelo dominalo da 
questo disastro di raro a* anuuvera fra i 
più feraci. 

I filili che accompagnano queata maiala 
lia aetobrano indicarne V origine. £ noto 
1* effetto d* un diuturno ed iropetuoao 
apirare dei Tenti oieridionali, specialmente 
dopo la caduta d’ una pioggia abbondan* 
le, quello, ciod, ireccilare ne* vegelili un'e* 
vaporazione violenta. La dispersione del 
fluido vegetale in forma di acido carboni* 
co oumcnta P aasorbimento dell* ossigeno, 
donde Ile viene un piiocipio di cumbu- 
atiooe ed in seguilo la necrosi. 

Le nebbie accompagnate da caldure, 
specialmente da quelle che vengono da 
)uo<;hi paludosi e roalsaoi, suno spesso 
iocolpuie di nuocere io «guai mudo agli 
olivi. Se il loro effetto è rigorosumeote di- 
mostrato, e se il male non deriva invece 
da uno qualche sostanza deleteria ed acrr 
che, Hvvicioala agli uriSzii dei vasi ingiunti 
delie foglie, ne operi una pronta e com 
piula disoeganiztasione, conviene ouofes- 
ssre che ignorasi come producano qoeslo 
fenomeno. 

Sebbene eventuale, e, come totle le of- 
fese che derivano dalle meteore, estrema- 
mente difiìcile a prevenirsi, la brucia può 
iiulladimeno esser# evitala io qualche caso. 
Si osiervò costantemeoie, che affetta più 
frequentemente, e di preferenza, gli olivi 
infermi e deboli. Perciò con un governo 
saggio, e con uoi potatura opportuna può 
evitarsi questo iocooveoienle, e, se non 
diverrà innocua, la brucia risulterà menu 
estesa e meno devastatrice. 

Gli olivi adulti, che hanno di già un 
certo vigore, e più frequentemente quelli 
che sono collocati airesposisiooe di levan- 
te, si livcslono, ora sulla supeificia del 
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I tronco, ora da'* grandi rami, ora dei pioeòK, 
d* alcune escrescenze o verruebe, da prt* 
ma liscie, verdi, intere, indi scabre, anne- 
rite, interrotte da fessure più o meno 
profonde, e che P analisi ritrovò compo- 
ste d*una sostanza globulare, spesso sotto 
1* apparenza d* una cristallizzationa Tego- 
laie, nel primo stato disgregata, e com- 
busta dall* oHigeno atmosferico nel se* 
coodo. Attesa la sua analogìa con la ro- 
gna animale, quest* affezione dell* orivo fa 
indicata con lo stesso nome. 

La rogna era nota agli antichi geopo- 
nici, che la dìilinsero col nome di seab» 
èia, di JungOf di chiodo, di patria, D»- 
vetine oltremodo comune in Italia dopo 
la metà del secolo precedente. 

Le opinioni degli agronomi sulla causa 
di questa malattia sono.assai varie, rìguar- 
dandoU alcuni come 1* opera d* un inset- 
to, altri come 1* effetto di un numero ec- 
cessivo di gemme, molte delle quali abor- 
tendo producono travasamenti del suc- 
jchio; altri, quale conseguenza di uno sta- 
to di languore delta pianta; altri, come 
I* effetto d* una offesa fatta alla corteccia. 
Qualunque sia la vera fra queste opinion 
ni, non altro mezzo può suggerirsi per 
evitare la njalattìa onde parliamo, che di 
prontamente distruggere le verruche ro- 
gnose al primo loro apparire, regolando 
di coDieguenza gli annui rimondamenti a 
le potature, spogliaodo così anche gli 
oHveli da quel lurido aspetto che tanto 
nuoce alla amenità loro;* 

Anche le piante parassite nuocooo agli 
olivi depauperandoli dei succhii loto pro- 
pri!, impedendo qualunque traspirazione, e 
trattenendo alla superficie delPumiditàche 
aumenta i danni del gelo. Da queste diverse 
circostanze vengono •ll*olivo altre due ma- 
lattie, cioè la raggine e I* intristimento. 

Consiste la rubine nella comparsa 
d* una materia agglomerata, composta di 
filetti ramosi a guisa di licheni o d* altre 
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niiùait pianta crìUogaoae, ohe aderìfce per che ?i producono alcoaa piante che viro- 
qualooqoe diraxiooe al tronco, ui rami, no sopra di esso, e che ne inceppano lo 
elle foglia deir olivo. L* indole del vege> sviluppo avviticchiandosi intorno a suoi 
tale che la produce non venne defìuiio, rami, o inducendovi qualche slroaearaenlo 
nè descritta; forse appartiene alle famiglie locate od uoiveriaW. Sono fra le prime la 
degli aspergini, dei botriti o delle paccinic borracina, il musco, il lichene delle pietre 
di Micheli, considerate da Medicus e da e quello delle macchie, e la pania : fra le 
Cavoliui come altrettante criftallizsaaioni. secoude, l* ellera, la vitalba, la vite. Non 
Qualunque sia desso, conviene però inda- vi ha dubbio che i licheni, i muschi, e si> 
gare, se sia la cagione per cui ti altera la mili, non debbano levarsi da tutta la su- 
lustaoaa cellulare ed il parenchima delTo- perficiedeirolivo;lochesi fa con una raspa 
liio, da cui deriva la sua successiva depe> di scopa, ed in seguilo una spazzola di 
rizione, o piuttosto se quella pianta pa- crine Otto e corto; il tempo più coove> 
rastita prenda forse e sede sopra un pa- niente è stabilito sulla Grie d’ autunno, im- 
renchiraa, jod una cellulare già olterata mediatamente dopo una pioggia abbondan* 
dalle azioni delle precedenti meteore. Le te. Le piante snrmentose devbno essere del 
opinioni sono divise, e mancano le o&ser> pari levate, disponendo i rami di qnelle 
vaziooi opportune per combinarle. Quelle che non possono distruggersi in modo, da 
fatte dal Targiuoi con un forte microsco* rendere frequentemente necessaria questa 
pio sopra I’ epidermide occupata da que- operazione. 

sta pianta, e che la dimostrarono alterala II nemico ruaggiore dell’olivo sono al* 
e squao)osa, possono servire d'argomento cuoi insetti che recano agli alberi u alle 
ad entrambe. £ nota raMivìlà delle papi)’ frutta gravissimi danni; giova pertanto 
le che tengono io queste famiglie le veci farne V enumerazione, e indicare i mezzi 
delle radici, ed alle quali non resistono la che contro di essi sMmpiegano. 
più forte tessitura vegetale, nò la più dura Fra quelli che attaccano Talbero è prì- 
peirifìcazione. mo u citarsi uno che si dice volgarnaeote 

Cagione per altro o siotoma che ne sia, rinoceronte ( oryiee grypus il quale 
la comparsa di questo crittogama annunzia oGende principalmente le radici ed il tron- 
neir olivo uno stato d' infermità : ì suoi co. Vive a lungo, e il terzo anno verso la 
effetti combinano con quelli della brucia, metà di maggio trasformasi, rimanendo 
e ne sono più pronti e più estesi. quindici giorni allo stato di ninfa. Per gua- 

Se un'osservazione Hi Presta si avvera rentire V olivo dalle stragi eh' esso vi ca> 
costantemente, la ruggine può essere pre- giona, deesi ricorrere alla fonte del male, 
venula. Auicura egli che attacca soltanto scavando al piede deU'albero ed uccìden- 
fra tutte le varietà dell' olivo quella fusi- dovi le larve che vi si trovano talora assai 
forme, la quale può eliminarsi perciò dal- j numerose. Anche il hosirichio delT olivo 
le nuove plauisgiooì, mutandosi in al - 1 reca inolio danno per la sua larva che nu- 
tre iooesiale sulle antiche. Dovunque non treii dell' alburno. Meno a temersi sono la 
ai può ricorrere a questi spedientì, il dis- larve dello scarabeo monaco e del 
ostro della ruggioe è irreparabile. chio oìeiperdo,delto da Bernard scarabeo 

Sebbene V intrìstimenlo sia negli olivi delC olivoy imperciocché non vivono che 
conseguenza propriamente di qualsiasi ma- sotto la corteccia da rami morti o langueo- 
lattia, pure si dà a quella parola un signi- ti. Perciò ti giugoc a toglierli dalle pianta 
f^to particolare per esprimere <!' effetto mettaodo intorno ad asse alcuni rami le- 
Suppl Di%. Tecn. T. XXX, 48 
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vali nella potatura, sui quali rifagiaotì, elessi la speranza dei bottooi de* fiori. I venti 



che poi si abbruciuoo. 



I impetuosi staccano la aoslanaa viscosa, e 



La cocemìgiia adonide^ delia anche pi- f<«nno murtre lo psillo; se manco queiraiu- 
doccino delColiVO^ >\ attacca al suo oafcereltu si solTregano le foglie ed i rami con un 
alla porte inferiore etl ai germogli più (e>|panno an« he io questo cato. 
neri, ed è allora d' un colore rosso-chÌB*j La ii^nttola deW olivo è un lepidottero 
ro i in seguilo diviene grigia, ed a quallro o farf.illa oolturna del genere aecophora^ 
o cinque mesi d' età abbandona le foglie. le propriamente 1* aécophora oUvelìa di 
c «i stabilisce sui lami più giovani, o\el[)upunchet, che corrisponde alla linea 
prende un colore rosso-oscuro, lo stesso joce//a di Fabricius. Riproducesì Ire volle 



albero purtaudone di tulle T età. k d'unci 
prodigiosa fecondità, una sola femmina 
giugneiido a deporie fino looo uova. 
Questo insetto succhia con btlivilà istraor- 
diuaiiurucnure dell*uIbero, equando vene 
hanno molli talora esUuggono tale quantità 
di suechio d«i ap[tuiirne bagnato il lerreiio. 
facendo gravemeule sodi ire le piante rhe 
illaoguiiiiscono, non portano fruita e tal- 
volta nc muoiono. Le formiche seguono il 
pidocchio deir olivo per succhiare Tumore 
zuccherino eh* esso fa uscire. Allorcliè la 
stagione ed il clima iavoriscooulo sviluppo 
deir insetto di cui parliamo, è quasi ito* 
possìbile liberare gli alberi di cui si è im- 
padronito, e ricoirvsi a tal fine qualche 
volta air estremo rimedio di togliere tutti 
i rami che ne sono iofelli. Quando non è 
in tanta copia, sì taglie striseiandó con 
grosso panno i tronchi e le foglie. 

11 psillo degli olivi (kermes) vive 
nell* interno delle foglie e dei germogli 
nascenti. É lungo una linea, e proviene 
da una farfalla, le cui ali sono punteggiate 
di giallo e di nero. La sua larva ò coperte 
d* una materia viscosa biancastra, somi- 
gliante alla caluggine del calorie, la quale 
apparenta fece attribuire T iotrisitaienio 



all* anno, io maggio, alla fine di giugno e 
alla fine di seltembre. Dalle uosa depo- 
ste neir nuUinno, verso la fine di settem* 
bre, sul rovescio delle foglie, nasce io 
marzo la larva, che ne penetra la grossez- 
ta, e, divoraodiine il pnrenchtrua, le disor- 
ganitta e le distrugge a «lanno dei nuovi 
getti. Nella primavera, gli animali derivati 
da questa prima generazione, fatti già 
adulti, ne preparano una seconda sotto 
r epidermide dei getti slesM, rhe le TiooTe 
larve penetrano e Iroforano, inducendovt 
iravasamenli ed efflussi viziosi. Al momeo- 
lo della frutlificaeione, la tignuola si ri- 
produce una terza volta; le uova occupa- 
no la base del frutto, donde, seguendo 
r andamento dei vasi nutritivi, il nuovo 
verme penetra nella sementa. 

Quello di quest* ultima generazione, 
che notresi della mandorla, impiega nove 
giorni a trasformarsi, e dopo xi giorni 
esce dair oliva per una apertura fatta vi- 
cino al pediineolu che fa morire, sicché 
la oliva cade prima di maturarsi. Il bruco 
si lascia andare a terra per un filo che 
svolge, e giunto al basso cerca sotto I* al- 
bero alcune foglie morte, o le cavità di 
qualche gleba di terra, vi si costruisce un 



cagionato dal psillo ad una malattia che »i jleggero bozzolo setaceo, ed in tre giorni 
chiamò del coione. Nuoce questo insetloisi muta in crisalide ; sci giorni dopo nasce 
allo stesso modo del precedente, sratignen- una piccola farfalla. 

do del loro succhio le piante, ma con danno Nell* alto in cut il bruco abbandona 
ancora maggiore, combinandosi il suo piò I* uliva per trasformarsi in crisalide, è al- 
graadc sviluppo col tempo della fioritura, taccato da varii nemici; gli uccelli gli 
aicchà distrugge i giovani germogli, • con [danno la caccia mentre i sospeso al filo 
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coi cui oieizo calati a terra, e le furmiche 

10 preH'iono quando è lul suolo ; ficai- 
meote, un piccolo imeDotteru profiUa di 
quel Diomento per deporre sul di lui cor- 
po un gran nutnero di uova, che, schiu- 
dendoli, Ittsciano uscire picculisiìme larve, 
che vivono e si sviluppano a carico delle 
parti carnute e grasse, seoan attaccarne 
dapprima le sorgenti della vita. Giunte 
perù airintero toro sviluppo fanno morire 

11 bruco o la crisalide, p questa ebbe il 
tempo di formarsi, e costruiscunsi quìndici 
a venti botaoli ovali sotto la pelle di essi 

Come si vede la natura co' suoi mirabili 
accordi, voile che una razza destinata ad op- 
porsi alla eccessiva touiiipticationedeiroliru 
sì conservasse, ma entro certi limili; ruumo 
perù è costretto a cercare di modifirure 
questi accordi e di favorire la moltiplica- 
tiuoe e la produzione di quegli esseri or- 
ganizzati che gii sono più utili. Dee quin- 
di approfittare delle conoscenze che acqui* 
sta latti i giorni sul modo di vivere degli 
uiimaii che attaccano ie piante, e nel caso 
^(esente gli è facile distruggere un gran 
numero di questi lepidotteri attaccando il 
bruco e la ninfa al momento opportuno, a 
quello, cioè, in cui calano a terra per li- 
covrorsi nelle foglie o nelle glebe. Scavasi 
a tal fine inlurnu all'albero una fossa pro- 
fonda a 5 centrimeiri che abbracci lo spa- 
zio occupato dai rami più lunghi, lasciando 
scabro il fondo, e ponendovi rami o fo- 
glie, per presentare ai bruchi un riparo : 
basterà verso Ì primi di settembre levarli 
e bruciarli, e gettare nella fossa metà della 
terra levatane^ poi verso la metà del mese 
vi si aggiugne il resto della terra. Convie- 
ne fare in mod» da non lasciare che la cri- 
salide divenga insetto pe> folto, poiché vo- 
lerebbe via e sfuggirebbe alla morte. Que- 
sta operazione riesce ottimamente, ma per- 
chè die rutile che se ne brame, converreb- 
be eseguirla simultaneamente in un intero 
paese, senza di che gli olivi dei proprìetarii 
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trascurati comunicherebbero il loro male a 
quelli cui si fossero prestale le cure più 
inlclligenli ed efiicaci. 

La mosca deir olivo ( musco oleae ) è 
un insetto che ha 1’ addome color di rug- 
gine, ed e macchiato di nero nei fianchi. 
Le femmine verso la meta dì settembre 
(iepongonu un uovo in ciascuna oliva, e 
massime in quelle che più sono precoci, 
facendovi un foro con la punta del loro 
addome eh' è conico; il foro tosto si cliiu- 
<Ie, ma ne resta visibile la cicatrice. La 
larva, che nnsce entio dieci giorni da que- 
sto uovo, dura 20 giorni prima di trasfor- 
marsi, ed a quel momento si rivolta e pre- 
senta il cupo dal luto dove fu forala }' o- 
liva. nimanc 3i a 36 giorni allo stato di 
ninfa, poi la mosca comparisce allo stalo 
d' iusetlo perfetto. La larva mangia circa 
un quinto della polp;t dell'oliva. Pare che 
questa mosca non abbia più di due o tre 
generazioni all* anno. Le larva si trasfor- 
mano ordinariamente nelle stessa oliva ; ma 
quxnilo queste sono raccolte e messe in 
(uonle nei granai, la fermcntazittne, che vi 
si stabilisre, le obbliga di uscire di là, e 
d'andare a trasformarsi in ninfè nelle fen- 
diture dei muri, cosicché il pavimento ne 
è talvolta tutto coperto. 

Questa mosca reca alle volle gravi dan- 
ni alle raccolte. Vi tono annate « paesi, 
ove poche olive nc restano salve. Due soli 
sono i mezzi di distruggerla; l'uno sta nel 
rinunziare alla guerra ostinala, che si suol 
fare continuamente ai piccoli uccelli insel- 
llvori nei paesi ove si coltiva l'oliso ; Tal- 
Iro dì cogliere le olive nei mesi di novem- 
bre, innanzi al tempo, cioè, della trasfor- 
mazione della larva di questa mosca in in- 
setto perfetto, giacché in tal modo essa 
non puù riprodursi nell' anno seguente. 
Per distruggere tuttavia la mosca nelle oli- 
ve raccolte per tempo converrà o maci- 
narle tosto, o chiuderle io luoghi chiusi, 
ove le mosche nasceranno e periranno sei 
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gioroi dopo d' inanisioDe. 11 giorno prima 
di recare le olire al mutino sarà prudeote 
nsGssiare quelle che re»lano bruciando del 
solfo nei magaxtiui. 

Avvi pure una tignuola della corteccia 
deir olivo, è può questa distruggersi ap* 
plicaodo ovunque si trova il suo boaaolo 
un grosso strato di latte di calce che oe fa 
ben pretto perire la crisalide. 

Gli otioriuiì, della famiglia dei puoteruo* 
li, attaccano le f«>glie dell' olivo durante la 
notte. Sono sensibilissimi alla luce. Due 
meui per distruggerli si conoscono, quel- 
lo, cioè, d' intonacare i rami con soslanta 
viscosa, composta di pece, di scvo e d'o- 
lio ; e Taltro di fare scorrere una lumpana 
a Gamma vivace iniurno alla pianta che 
n'è attaccala. Nel primo caso, Paoimale si 
appiccica pei rami \ nel secondo si stacca 
dairalbero e cade, potendosi raccurlo so* 
pra tele. 

Anche la cantaride attacca Polivo; rac- 
cogliesi per lo più al mattino dopo una 
forte rugiada, e gellasi nell' aceto, dove 
tosto perisce. 

Altri insetti oflendono P olivo, ma con 
si pochi danni da non meritare alcuna 
briga nè spesa per distruggerli. 

M^ilgrado r.he coi suindicati mesti si 
possa attenuare il nocumento che fanno 
all* olivo i varii insetti, di cui parlammo, 
nessuno di essi è pienamente efEcace, 
quando qualche insetto si moltiplichi 
straordinariamente. Le fumigationi ed 
aspersioni con varie sostante, in generale, 
sono lunghe e dispendiose, nè rimediano 
al male compiutamente. Un buon metto 
sembra quello di favorire la propagazione 
degli uccellini iosellivuri. I premi! stabi- 
litisi io quasi lutti i paesi dove cresce Po- 
livo per la dislrutione degl* insetti nocivi 
di esso, ed il poco frutto ottenutone, sono 
le migliori prove della difficoltà che vi è 
di riuscire. Cosi la società promotrice di 
industria e beoeficenta io Ooeglia, per 
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esempio, fino dal 1840 btots promoMo 
dieci mila franchi per tale oggetto, e nel 
1H48 la socirla d* inroroggiamento di 
Paiigi ne stabiliva uno di auoo franchi da 
darsi nel i 85 o a chi trovasse maniera per 
distruggere grinsetti dell'olivo, argomento 
che dichiarasi nel programma ancora sog- 
getto a controoersie ed incerto, 

11 marchese Mattarosa, che Tolgeva 
particolarmente i propri! studi! all' insetto 
che infesta gli olivi nella Toscana, comu- 
nicava su di esso le osservatiooi seguenti 
al quarto Congresso degli Scientiati italbni. 

t.* Che r insetto eh' è bianco e nero 
si rioueoe ora baltellando qua e là poco 
parusstta, ora fissato in un punto e som- 
mamente vorace. 

Che abbisognando di calda tempe- 
ratura per nascere c sviluppare, cagiona il 
maggior danno divorando nel calor della 
state lo tenere foglie, e particolarmeoie le 
piccole olive, e cessa Patiooe distruggitiì* 
ce all* apparire deifautunno, in cui muore 
dopo aver depositate le uova sui ramose;* • 
infetti cercandone le sinuosità, e sot' < 
licheni attaccati all* albero. 

5 .^ Che r olivo salvatico, il colon 
e simili, soQo meno delle qualità don: *'.i- 
che danneggiali dall' insetto, e che quelli 
situati a mettugiorno ed a ponente, oppu- 
re io suolo, ove predomina la silice, sof- 
frono più che gli altri posti a levante e 
settentrione, e in terre a base di allumina 
e di calce. 

4. ** Che le pioggia frequenti, le terre 
fresche, ed i luoghi, ove i raggi solari pe- 
netrano meno, sono altreltauti metti pre- 
servativi dall' insetto, Ìl quale la d*, uopo 
non lieve calorico per isviluppare. 

5 . ** Che oltre a questi metti naturali di 
attenuatione del danno, ne esiste uno ar* 
Uficiule praticamente esperimentato, e che 
contista nel taglio col ferro di tutti i rami 
danneggiati dairiosetto per uno o più an- 
ni, e fino a quanto occorra. 
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€.° Cht il (aglio deve operarli alla fine 
d^ioverno, avanti che i tepori di prioiaverH 
facciano nascere griosetli ; cominciarli dai 
remi infetti alla cima della pianta, ove abi- 
tualmente si rinviene il maggior male; rego- 
larsi lecOndu l' intensità dell' inleitailooe 
deli* albero, e lìualmente accoiupagnar>i 
da minuta ripulitura del tronco e dei ra- 
mi, da quei licheni che vi si attaccano, 
poiché inno riparo e difesa deirìosettu per 
deporvì le uova. 

7 .° Che air importante oggetto di sra- 
dicare dagli uliveti ogni genere di ripro- 
duzione detr insetto, si debbono traspor- 
tare mollo lungi i rami tagliali ed ugni 
minutame, ed abbruciarli innanzi che le 
uova si schiudano, poiché fu osservato 
uscire a stormo da tali maieiie ammasfalo 
gl* insetti per cercare I' albero prediletto 
al loro nutrimento. 

Che finalmente al rimedio anzidetto 
fa d' uopo aggiugnere la ruccumandazìone 
di geoerosa e adattala coltura delle piante, 
nelle quali si uperaroiiu i lugli, per impe- 
dirne r illangaidimento, mercè il sistema 
di mantenere fresco il piede, concimandolo 
con materie vegetabili verdi, come V erica 
volgare e i lupini in fiore, animali da le- 
tame secco di pecora e di capra. 

Importa 1* avere una conoscenza esatta 
delle diverse varietà di olisi, perchè alcu- 
ne crescono o meglio o peggio in tale o 
tal altra sorta di terreno; sono più o meno 
sensibili ai geli; fioriscono più presto o 
più tardi; danno frutta più grosse, più 
abbondanti, di miglior qualità. Alcuni 
paesi uon cohivauo che la varietà meoo 
vantaggiosa, frattanto che altri abbondano, 
forse anche senza s.vperto, di quella varie- 
tà, che meglio conviene alla loro posizione, 
o alla qualità del iuro suolo. 

L’ulivo veramente s:>!vatico non può 
trovarsi nei paesi ove non è originario ; 
ma i botanici sono convenuti di dare un 
Ul noma (oleaster) agli olivi nati da se- 
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menza • cresciuti senza coltivazione oai 
boschi, nelle siepi, nelle fenditure della 
rupi, ed in altri simili luoghi ioculti. Sì 
distinguono <|uesti per una forma più |d* 
lamidiile, più regolare, per le frondi più 
pungenti alla estremità ; per una scorza 
più grigia e più liscia ; per le foglie più 
rade, più piccole, più rotonde, più verdi; 
per le frutta più piccole, più lucenti, più 
acuminate, meno carnose. Presentaiiu un 
gran numero di varietà, le quali bene 
spesso producono quasi tulle più frutta 
delle varietà coltivate, e tali che il loro 
olio è più leggero, più fragrante, e di più 
lunga durata ; cosicché si può dire, che 
se l'arte ha fatto aumentare la grossezza 
del frutto, ha ollenuto questo vantaggio 
in discapito della sua qualità. 

Gli olivi salvatici, trasportati in terreno 
migliore, assoggettati alla potatura, a re- 
golari zappature e uoocìmature abbondan- 
ti, danno frutta più grosse, ma non per- 
dono il complesso dei loro caratteri. Sono 
dessi messi a profitto in alcuni paesi, ma 
in altri sono rigettati ; e negli uliveti, per 
esempio, della Provenza e della Lingua- 
doca in Frauda, non esistono che alberi 
perfezionati. 

Passeremo brevemente in esame lo 
principiili varietà degli olivi. 

L'ofiVo franco è l’olivo salvalico per- 
fezionato dalla coltivazione. Le sue foglie 
sono più larghe, il suo fruito più grosso. 
Questa varietà merita di essere preferita 
per farvi sopra P innesto delle buone va- 
rietà, eiseodo più vigorosa, e temendo me- 
no ì geli e gli eOetti della siccità. 

Uolivo iourino folca angalosajj ha le 
foglie lunghe, poco numerose ; le sue frut- 
ta grosse, rossastre, picchiettate, portate 
da un peduncolo lungo, hanno la carne 
molle, che dà un olio poro delicato ed 
abbondante di uucilaggine. Teme i geli 
meno della maggior parte delle altre va- 
rietà, diventa grosso ed ama un molo 
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fottaatioto ( • coltÌTsto frequentomenle 

h) Francia nei cooiorni di Beaiers e di 

Mocnpellieri, e le sue frutta si puesoDo 

coofeltare. 

L* olivo da indolcire ( oìea amìgda- 
ìina) ha le foglie larghe; le fi ulta ne- 
rastre, picchiellHte, eoBate da un lato, 
portate da un peduncolo corto, e con 
oocriolo piccolo. li terreno ad esso più 
conveniente è quello selcioso. Il suo fruU<i 
dà un olio eccellente e si confetta meglio 
di quasi lutti gli altri. 

L* olivo coreggiolo ha le foglie rare, 
gracili ; te frulla piccole, bislunghe, nere, 
portole da peduncoli corti ; il loro olio è' 
assai fino. Coltivato questo frequenlemeo-l 
te, smalta mollo, ed osservabile si rende 
pel vigore della sua vegetazione, come 
anche per V abbassamento dei suoi rami 
verso terra. Si può calcolare quasi ogni 
anno sull’ abbondanza dei suoi produlii, 
e gli è favorevole una potatura rigorosa. 

L' olivo cajano è un albero mezzano 
a fronde dritte ed allungate; n foglie stret* 
te; a frullo piccolo, rotondo e poco co- 
lomlu. Fiorisce e conduce a maturità le 
frutta più presto degli altri. Le sue rac* 
colte sono biennali, e I’ olio che oc pro- 
viene è uno dei migliori. Domanda una 
potatura frequente ; qualunque terreno 
gN conviene, quelli soprattutto che sono 
asciutti, ma teme i geli a motivo della 
precocità dei suoi getti ; è assai moltipli- 
cato nei contorni di Draguignao, di To- 
lone, d’ Hyères. Il bianchetto di Toia- 
scooa gli rassomiglia. 

Il cajano di Marsiglia venue confuso 
Col roreggiolo, quantunque se ne distin- 
gua benissimo per le frutta più grosse e! 
pìà rotonde. É il più iiiolliplicato nei 
Contorni di Marsiglia ed io Provenza. Le 
sue frondi superiori sono dritte, e Je in- 
feriori inclinate ; le foglie strette, bienca- 
itre e coricate; le fratta diventano bian- 
che prima di colorarsi, danno raccolte al- 
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ternalive, ed no olio 600 ; concorrono 
anche in copia alla fabbricazione del tan- 
to stimato olio di Proveosa. 

L* olivo infrantolo ha il fretto quasi 
sferico, e da un olio 6nissimo. Viene con- 
fuso eoo parecchie altre varietà, di modo 
che la sua sinonimia è molto difScile a 
dicifrarsi. Questo albero è essai propagato 
in Linguadoca ed in Provenza. 

L* olivo rottalo ha le fronde dritte e 
lunghe ; le foglie grandi e d’ un verde 
scuro ; le fruita di grossezza inezzao», 
prolungate, ma rotondate aireitremità. È 
forse la stessa varietà del precedente ; 
il suo olio è dei più finì, ed è molto col- 
tivata in Provenza, a Marsiglia e nei vi- 
cini paesi. 

Si dà il nome di olivo laurino a tre 
sotio-varietà. 

La p(ima si coltiva a Saint-Chamas, 
ov' è stabilita la famiglio di Pichotini, dalla 
quale prese anche il nome di piccolina. 

La sua foglia è grande ed acuminata; 
il suu fruito prolungato, d’ un nero ros- 
sastro, quand' è maturo ; il suo nocciolo 
solcalo. Questa è quasi generalmente con- 
fettata verde, secondo 1 metodi del Picho- 
iini ( y. Oliva ), e diviene oggetto d’ un 
commercio di grande importanza. Fra (ulte 
le varietà, che si confettano nello stesso mo- 
do, questa è la più delicata, ma si conser- 
va anche meno di tutte le altre. L’ olio 
dato da essa i buonissimo, V albero ama 
molto i concimi, e si carica assai di olive. 

La seconda varietà si trova nei contor- 
ni di Pezenes, ove nominasi piccantella. 
Le sue foglie sono corte cd assai stret- 
te ; il suo frutto è più allungato e più 
ottuso. 

Nel distretto di Beziers si trova la terza 
varietà, le cui foglie sono assai strette ed 
assai lunghe, il di cui frutto è quasi ro- 
tondo, ma alquanto acuto io punta e di 
colore molto nero ; il suo nocciolo è li- 
sdo. Questa si avvicioa alla morajoìa, 
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netc« 4a per tutto, caricasi abbonatole* 
mente di frotta, a dà un olio assai fino. 

V olivo verdak ha le foglie lunghe, 
allargale in mesto ; le frutta ovoidi, acu* 
minate in punta, ottuse alla base, e d' un 
verde bruno quando sooo mature; hanno 
il peduncolo lungo. Questo è cooiunìsti- 
mo nei cuntorni di PoowSaìnt-Esprit, di 
Mompellieri e di Beziers ; è fecoodissioio 
ogni due anni, ed il suo olio è uno dei 
più stimali. 

L' olivo morojolo ha le foglie nomerò* 
se, larghe, grosse, acuminate; le frutta 
ovali, corte e nere ; sono sorrette da un 
peduncolo assai corto, ed i! loro nocciolo 
è essai piccolo, quasi senta solco ; si ma* 
turano lu due tempi, e la loro prima rac* 
colta è molto precoce. Questa è quella 
varìatà che si coltiva più generslmeole e 
che dà il miglior olio. Siccome getta mul* 
te fronde ed offre molla ombra, cosi spa* 
tieggiarlo conviene più delle altre ; teme 
i freddi ed il vento, e vuol essere quindi 
ben ripamta. 

Si conoscono parecchie sotto*varietà di 
essa. Quella che a Poni-Saint Esprit vie* 
ne chiamala la mora o moretta, ha il 
frutto ancora più nero e piccolo ; dà 
molto frutto, ma poco olio, perchè i suoi 
noccioli sooo multo grossi quella che si 
cooosee nei conloroi di llfuiDpeilteri sotto 
il nome di mandorla di Castres, dal vii* 
laggio di Castrie, ov* è assai coltivata, ha 
le foglie meno lunghe e meno Urghe, ed 
il frutto più grosso: anche questa dà po- 
co uUo per la causo iiiedesima. 

Lì* olivo a grappoli è di tutti il pili 
piccolo ; le sue fronda sono corte e più 
fragili ; le lue foglie grandi ed assai fitte ; 
le frutta grosse, quosi rotonde, nerastre e 
dispuste • grappoli ; confettale sono biio* 
oiisime a danno un olio fino, ma vanno 
soggette sovente ad essere offese dai bru- 
chi ed a cadere, per coosegnenu, iooanti 
alla compiuta loro maturità. 
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Questa Tarìelà importante, che si di- 
stingue benissimo dalla seguente, esìge un 
terreno grasso ed umido, concimi abbon- 
danti, ed una potatura puco severa. 

L'o//i'o rnorchiaio ha le fruita raccolte 
IO mastelti, riunite, cioè, sopra uno stesso 
peduncolo. Questa ditpositìone delle frutta 
si rende tanto osservabile, che alcuni ho* 
taoici riguardarono questa varietà come 
una specie particolare. L’olio dato da esso 
ò buono, ma lascia molto deposito, ossia 
morchia. Riesca questa varietà in ogni sor- 
ta dì terreni, e teme poco il freddo ; non 
dà spesso gran copia di frulla, ma quando 
ne dà, la loro abbandanta è prodigiosa. 
Biiogoa potarla con molta cautela, perchè 
le sue fronde sono corte ; non dee però 
essere confusa con la vera morcbiaia, di 
cui parleremo più innanti. 

11 rnorchiaio d* Aups ha le fòglie gran- 
di d’ un verde puro, getti lunghi ed m- 
clioati ; ma non diventa nè mollo grosso, 
nè molto atto ; ha però il vantaggio di 
dare fruita distinte per la loro grossezza. 
Coltivalo viene questo in Aups ; quantun- 
que porti Io stesso nome del precedente, 
si distìngue molto He eiso. 

L* ol/oo di Sant'^j^nna ha le foglie lun- 
ghe, larghe, lucenti. Produce successiva- 
mente frulla di due sorta ed assai differeo* 
ti ; ì suoi primi fiori danno olive ovali, 
acute, grosse, d' un rosso scuro, e solita- 
ria, la di cui polpa è mediocre, ed il noc- 
ciolo assai grosso ed ottuso ; t secondi ne 
somministrano di rotonde, non più grossa 
d’ una bacca di ginepro, riunite in grap- 
poli, cop un nocciolo appena sensibile, ma 
assai acuto ; queste olive però sooo alirel- 
lante piccole vesciche piene d’ un olio ec- 
cellente. Questa varietà singolare si ritrova 
nel villaggio della Rocchetta presso a Ye- 
nassu nel regno dì Napoli. 

LVlivo d’ ugni mese ha le frulla picco- 
le, ovali, nerastre, e dà un olio eecellenle. 
Fiorisce dall’ aprile fino al settembre, di 
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Biodo V libero « quasi ìd tutto l’aooo 
carico di fiorì o di frutta, e dà cinque rac- 
colte all’ anno. Si Irora nello »(e«so rillog- 
gio del precedente, e pare, che fosse cono- 
sciuto anche dagli onlicbi. 

Sarebbe co«a mollo desiderabile, che 
quelle due nolabiliisime varietà fossero 
propagate più che Dui sodo. 

L’ olivo sagerno ha le foglie piccole, 
ovali, acuminate dai due lati ; le frutta 
ovali anch* esse, d' un violaceo nero 
coperte d* una polvere farinoia ; danno 
im olio dei più fini. L’albero non di- 
venta mai mollo grosso, teme il freddo, 
ed ama i terreni selciosi \ il frutto cade 
facilmente ed ha un nocciolo piccolo. 

L’ olufo marmoraio ha le foglie larghe 
« corte : frutta quasi rotonde d" un viola- 
ceo scoro, punteggialo di bianco. Se ne 
distinguono due sotto-varietà più piccole 
io tutte le loro parti, delle quali la mi- 
Dore si coltiva a Nimes, e si confonde io 
Provenza con le muraiole. 

L ’ olivo spognuolo è la varietà più 
grossa di frutto, che si coltivi in Fraocia ; 
esso non a’ avvicina però a quella del 
Chili, che ha la grosscaaa d’ un piccolo 
uovo di gallina, nè a quello della Palesti- 
na, che ha la grossezza d’ uno dei più 
grandi ovi di piccione. Le sue fronde 
sono dritte, le sue foglie corte, le frulla 
ovoidi ; il loro olio è amaro, e si usano 
quindi soltanto per confettarle. In Fran- 
cia questa varietà è poco coltivata, e lo è 
mollo in Ispagna; quella che a Ntme» si 
chiama colasse, sembra non se ne allou- 
tani di mollo \ il suo albero acquista un 
volume proporziounto. 

L’ oliao prugnolo si avvìdna al prece- 
dente per la grassezza delle frutta, ma le 
sue fronde sugo in parte inclinate ; si av- 
vicina anche al piantone di Grasse, ma le 
sue fronde sono più corte e meno nume- 
rose. L’ albero è di grandezza mezzana, 
e dorrebbe essere più moltiplicato nei 
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Ibndi buoni a motivo della grossMia del 
tuo fratto, il cui nocciolo si stacca ùscil- 
menle. 

L* olivo reale ha le foglie piccole ed 
allungale, ed il suo frutto rassomiglia • 
quello del precedente, bepchè menu gros- 
so ^ è carnoso e polposo, ma dà un olio 
di qualità mediocre, e carico mollo di mu- 
cilaggine. 

L’ olivo acuminato ha le foglie assid 




sono assai aliungiite ed acute, d’uo verde 
nerastro ; il nocciolo molto grosso. Dà un 
olio fino, ma che depone molto. 

L’ olivo rossellino ha le foglie simili a 
quelle del precedente, ma il frutto è d’ uu 
color roseo, che s' avvicina a quello della 
giuggiola nella sua massima melurìlà \ U 
tuo nocciolo è più piccolo, pel che dà 
maggior quantità d’olio. Dà una raccolta 
|all’ anno. 

Il rossellino bastardo si avvicina ao- 
ch' esso ai due precedenti, ma la sua fo- 
glia è più larga. Non è delicato nella scelta 
del terreno, e si carica molto di frutta: 
il suo olio è buoDo e d’ un bel colore 
dì oro. 

L’ olivo biancone ha le foglie corte, 
larghe ; le fronde fragili, pendenti ; le 
frutta assai pìccole, ovali, mozze, colore 
di cera bianca fino alla loro maturità, la 
quale e multo tardiva ; il Doccialo assai 
grosso. Questa varietà è più curiosa ebe 
utile, perchè produce poco, ed H suo olio 
è scipito e poco abbondante \ pel che è 
rara dappertutto, fuorché od contorni di 
Nizza 'y non bisogna confondere questa 
varietà col galletto bianco. 

L"* olivo topino ha i rami divergenti e 
brevemente tnclioali ; le foglie grandi e 
rade ; le frutta piuttosto grosse, rotonde 
e nere. Non si vede che a Vence ; le sue 
ròccolte sono alterne, ma abbondanti ; 
il suo olio é grasso e forma molto de- 
posito. 
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lÀoHsfo re%*aio ht le froade numero • 
le; W foglie fitte, corte e larghe ; le frutta 
rotonde, piccole ed acri. Le fue raccolte 
tono alterne, il suo olio fiuo. Non è cul- 
tÌTato che a Teoce. 

Il morchiaio vero lia le fronde corte e 
dritte ; il frutto meziano, quasi rotondo 
e nero \ i suoi fiori tardivi e soggetti alla 
colatura. Il suo olio è di qualità medio- 
cre. Cultirasi questo frequentemente a 
Catlas, a Giesse, a Draguignan ed in al- 
tri luoghi circooTicini ; ama le eminenze, 
esige concimi e frequenti potature. Cosi 
governata diventa assai produttivo, quan- 
tacque le sue raccolte tieoo alterne. 

Si trova uegli stessi paesi il piccolo 
morchiaiOf che non differisce dalP altro 
se non per la piccolezza del suo frutto. 

Non bisogna confondere questa varietà 
con r altra sopraccitata, che porta il no- 
me di morchiaiaf in Provenza. 

Il galletto rosso non s* alza mai mol- 
to ; ha le foglie d' un verde scuro ; le 
frutta grosse, lunghe, rosse soltanto da 
un lato, quando sono mature ; queste 
frutta danno un olio grato ed abbondan- 
te, ma marciscono facilmente. Cresce que- 
sto meglio nei terreni bassi e dà frutto 
ogni anno. 

Il galletto rossastro si vede frequente 
negli stessi luoghi ^ somiglia al precedente 
per la sua forma, ma ne differisce pel suo 
frutto meno caroostj, meno abbondante 
d' olio e per le sue raccolte più ìncerte.l 
E adunque inferiore al precedente per 
tutte le ragioni. 

11 galletto bianco non sorge molto ; 
le sue fronde sono assai numerose, le sue 
foglie grandi e più bianche delle ordina-, 
rie; le sue frutta grosse e carnose, poco 
colorate, alle volte anche bianche, ben- 
ché mature. Getta questo molto rigo- 
gliosamente e vuoi essere pertanto rigo- 
rosamente potato ; le sue raccolte sono 
annue ed abbondanti. Confonderlo non 
Sappi Di%. Tecn, T, XXX 
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conviene col òioncone, il quale ha il frut- 
to anch'esso quasi bianco. 

L* o//vo Jelciaio ha le foglie larghe, 
poco numerose e biancastre ; le fronde 
lunghe ed inclinate ; le frulla prolungale 
e rossastre, di grossezza mezzana, c danno 
un olio abbondante e fino. Le sue rac- 
colte sono alternate e regolari : riesce me- 
glio nei terreni bassi. 

h* olivo mignolo è un albera mezzano 
con la testa rotonda; con fronde orizzon- 
tali, poro fragili ed assai numerose ; con 
foglie strette, d* un verde scuro poco lu- 
cente ; con frutta mezzane ed ottuse. Me- 
rita d'essere più moltiplicalo, perchè pro- 
duce frutta in abbondanza ed il suo olio 
è dei più fini ; esìge uno potatura rigorosa. 

L' obVo a fruita nere e dolci ha le 
foglie grandi, numerose; il frullo di gros- 
sezza mezzana e piuttosto primaticcio. 
Questo fruito non è aspro, come quello 
delle altre varietà, e può essere quindi 
mangiato anche senza essere confettato, 
purché sia maturo ; abbonda di olio. Non 
si può dispensarsi dal rollitarne io ogni 
possessione almeno alcune piante. 

L' olivo a frutta bianche e dolci non 
sembra differire dal precedente che pel 
colore del frullo ; è mollo raro. 

L' olivo poi a foglie di bossolo non è 
che un'alterazione di cui sono suscettive 
tulle le varietà, quando crescono nei ter- 
reni mollo asciutti e molto sassosi, e sono 
esposte costantemente al dento delle ca- 
pre e delle pecore. 

Il principale prodotto dell* olivo, ed 
anzi quello unico pel quale si coltiva c 
ricercasi, e il di lui frutto, sia per addol- 
cirlo e mangiarlo, come si disse nell’ artì- 
colo Oliva, sìa per macinarlo e spremer- 
lo, come indicossi parlando dell* Olio 
d' uliva. Anche la resina che ne scola, sia 
desso o no il pro<l >»to d'oos malattia del- 
r olivo, pu j avere per .V orti utili appli- 
cazioni, tome si è alla perula 

ho 
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Olivilla, che è il nome dulo a quetla 

resina. 

11 legno deir olivo è uno dei più duri 
e pesanti, un piede cubico di esso, secon> 
do Varennes di Fenille, pesendo 69 lib' 
bre, 7 once e 4 dramme (993 chilograoi- 
mi al metro cubico). B giallastro, con 
vene più cariche, la sua grana è fina, fit> 
la, suscettiva d' un bel polimento ; non 
è soggetto a fendersi nè ad essere attac- 
cato dal tarlo. Queste pregevoli qiudiù 
lo avevano* folto scegliere dagli antichi 
per ferue le statue delle loro deità, pi irna 
che v' iropiegasseru il ruarmo ed il bron- 
10. Il legno delle radici, per le varietà di 
tinte che presenta, è specialmeuW alto ai 
lavori del tornio \ se ne fanno tubnccliie- 
re, scatole, manichi di coltelli e simili. 
Là dove r olivo è comuoissiniu, i legna- 
iuoli ne impieganu il tronco segalo in assi 
a fare varie inasieiisie, come tavole, ar- 
madii, letti « simili. Questo legno brucia 
assai bene, ambe verde, a motivo della 
resina che contiene, e dà mollo c.nlote. 

Tanto il legno <leii' olivo snlvatico che 
quello del domestico, [Ktirebhero usarsi 
nella tintura. 

Un'oncia romana di legno 

d* olivo salvutìcu, lagliuetsto e posto a 
boiiire in una libbra (o*^'^*,559) d' ac<]ua 
per due ore con quattro grani (o<'*,o3 45 ) 
dì solfato di fèrro, diede alla seta posta in 
ebollliiune un cuiure verde pomo , ed 
alla lana un colore verde oliva chiaro. 
Passale le pezte in un bagno di suiueioiie 
dì carbonato di potassa impuro, la Seta 
prese un colore di mattone chiaro, e la 
lana un colore di mattone oscuro. Poste 
quindi le medesime pezze in altro bagno 
dì solfato iJi ferro, vennero d' un colore 
caffè chiaro. 

Un'altro oncia (o'^‘^’,o 3 8) del mede- 
simo legno fdtta bollire per un'ora e 
mezzo in una libbre (o*''*’',539) d* acqua, 
con quitUru grani (oC ,oa4^) aolfato 
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«li ferro, ed un'oncia (o*^''*,oa8) di sulu- 
ziona di carbonato Hi potassa impuro, 
tinse una pezza di lana di un colore gri- 
gio uliva naturale assai bello. Passata la 
poizione di questa pezza al bagno di so- 
luzione di solfato di ferro, crebbe alquanto 
nello stesso colore grigio-oliva, e posta 
r altra porzione nel bagno di soluzione 
di carbonato di |>olns9a impuri) divenne 
di un colore Napoleone ben carico. 

Un' oncia (u'^'‘*,oa 8 ) di legno d' olivo 
domestico, tagliuzzato pur esso e fatto 
bollire per un* ora e mezzo in una libbra 
(o^'^ ,359) di Dcqna con quattro grani 
(<><' ,014^) solfato di ferro, somminf- 
tlrù alle pezte di lana e di seta poste in 
ebultiilone un colore verde oliva assai 
forte e resìstente. Passate queste pezze al 
bagno di soluzione di carbonato di po- 
tassa ÌQ)pur«», divennero di colore cannel- 
la, e passate nell'altro bagno dì soluzione 
di Solfato di ferro, presero un castagno 
naturale. 

Un'altra oncia (o”^‘* ,o38) dello stesso 
legno tagliuzzato e fatto bollire per un'ora 
con quattro grani (ii(' ,oa 4 ^) solfato 

di ferro e con un' onda (o**“\oa8) di 
soluzione di carbunatu dì polossa impuro, 
tinse la lana posta in ebollizione di od 
colore marrone oscuro, e In seta di un 
color cenerino chiaro. Passala porzione 
di queste pezze al bagno di soluzione di 
solfato di ferro presero un colore grigio 
uliva ; c posto 1' altra porzione nei bagno 
rlf) soluzione di carbonato dì potassa im- 
puro, la seta divenne dì un colore foglia 
secca di rosa, e la lana di un colore 
pulce. 

(Buse — Luiszr.Era DesLorrGCRSvPS 
— Piccoli — Mabtbllt Chsktàbd — 
— — Fimppo Bellexgri.) 

OLLARB (pietra), Y. SenpeRTiRa. 
OLMINA. V. ULMINA. 

OLMO (Vìmus). Fra tulli gli alberi 
d' Europa, V olmo è quello che impiegato 
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vicoe per no più gran numero d* oggetti, 
e di coi la coUi%aiione è più geoerainieo* 
te aduUata e più focile. MoUisiimi sono ì 
vaolaggi ch^ es»o riunisce ; si adatta a 
quasi tulli i terreni, a quasi tutte le espo* 
siaioui ; i suol semi spuntano nelPanno 
stesso del. loro spargimento ; il suo ere- 
seimeoto è rapido ; acquista le dimensioni 
più grondi ; vive lungo tempo ; soffre la 
trepiantagione in un* età aeanaata ; non 
teme la potatura ; rimargina presto le sne 
pieghe. 

L* olmo, in generale, ama la pianoro 
più che i luoghi eleveti, i fondi freschi, 
Don però umidi nè paludosi, le terre con> 
sìsteoti, sostantiose, ma non già le grasse, 
le argillose, le cretacee. Nei tempi antichi, 
le rive dei fiumi e i terreni scoscesi eronu 
adorni di quest’ albero, ma al presente 
s’ incontra di rado, ovvero in tali situa- 
tiuni non si vede che stentato e dì una 
forma poco vantaggiosa. La callira cotti* 
vatione che Tha ÌDgentililo, ed il bisogno 
cuotinuo di reciderne ì rami per mancan* 
sa attuale dei boschi, sono probabi'mente 
le ragioni per cui oggi richiede maggior 
riguardo, si per la natura del fondo, che 
per una migliore esposizione. 

H fondo che veramente conviene a!'| 
r olmo debb’ essere non argilloso o forte, 
come dicono, non tufaceo, non calcareo 
o sabbioso, ma piuttosto fertile, profondo 
assai, fresco, ma non umido. Sa trovisi 
io campo di terreno cretoso, cioè argillo- 
so o sterile, allora serpeggia più alla su- 
perficie, non potendo penetrare a basso, 
o non trovando il cibo che gli conviene, 
pel cha cerca di Accostarsi all’ aria. Se 
trovisi vicino a luoghi umidi, o in essi 
inoltri le sue radici, presto va a male, e 
talvolta allungandole soverch'amenle per 
arrivare a nutrirsi, dotato com’ è, più di 
tanti alberi, di una gran forca di succhia- 
mento, dirama oltremodo le sua radici, c 
sempre più aliando le robe l’alimento. 
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Si può moltiplicare T olmo con barba- 
telle o con margotte che pianinosi nel feb- 
braio o meglio nel novembre, od ancora 
più prontamente col mezzo di polloni, che 
nascono al piè dell’ albero, e che si stac- 
cano a guisa dei magliuoli della vile per 
farne vivai o per metterli al posto là dove 
hanno a stare se sono mollo grossi. Le 
piante venate io tal mudo sono però 
multo inferiori a quelle nate dal seme, ed 
è perciò con quest’ ultimo mezzo che si 
produce generalmente tanto più che an- 
che io quel modo lo sviluppo delle piante 
riesce abbastanza sollecito. 1 

Il seme deli' olmo malnrasi in maggio, 
e per essere certi che si» maturo, gioverà 
attendere che cada naturalmente, prefe- 
rendo quello degli alberi giovani e di l>elta 
forma, piutto»to che dei vecchii e defor- 
mi. Preparato il semeoxaiu lavoralo pro- 
fondamente, bène sminuzzato, senza mol- 
lo concime, vi si sparge il seme appena 
raccolto, non troppo fitto nè troppo rado, 
talvolta anche in file distanti fra loro 
coprendolo poi di (erra a gros- 
sezza non maggiore di 7 a 8 millimetri, 
poiché altiimenti non germoglia. Il se- 
Dienzoio si mantiene ben fresco adacquan- 
dolo, se bisogna, e coprendolo con paglia 
trita e con burrscina finché la germina- 
zione cominci, locchè suol avvenire dn- 
qiie o sei giorni dopo la semina. Nell’ au- 
tunno dello stesso anno, le giovani piante 
possono avere già o'”, 5 o di altezza, e si 
devono spesso sarchiare, ponendo però 
molta cura di non offendere le radici. 
Diciollo mesi dopo, si possono trapiantare 
nel vivaio, lenendole distanti o"*,6o fra 
loro, e quando hanno acquistato ni (ronco 
la grossezza del manico di una vanga, sì 
piantano io fosse già preparale : io ambe- 
due le accennale trapiantagioni, è neces- 

I sario di non recidere il fittone, nè di to- 
glierà la cima, perchè dalle sezione delle 
radici scaturiscono molte altre piante che 
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ingombrtina il terreno, e per la mulìU' 
liune del tronco o dei rami ha luogo 
d* introdursi nell' interno della pianta Tu* 
oiidilà cha risia il sugo ; sa pure non si 
voglia supporre che quest' albero, cui è 
seoipre molesto un taglio indiscreto, e 
specialmente una grande ferita nella sua 
gioveotÙA non s' indebolisco oliremodo 
pei un trultamento coti contrario gene- 
ralmente ai fini della natura. La pianta- 
gione degli olmi a dimorn, è bene ese- 
guirla in novembre, piuttosto che io mar- 
zo : la distanza da uno all' altro può esse- 
re maggiore o minore, secondo il metodo 
di coltivare cui si destinano. 

Cinque sono le principali maniere di 
coltivare V olmo ; in bosoo, a cedui, io 
viali, a capitozza e maritato alla vite. 

Volendo formare un bosco d' olmi, è 
d' uopo spargerne il seme sopra un'aratu- 
ra, e coprirlo con una erpicatura; ovvero, 
ciò che riesce ordinariamcote meglio , 
piantare a i”* od i"*,4 di rispettiva di- 
stanza, io buche fatte con la zappa, ed in 
terreno rivoltato o no, degli olmi di due 
anni di semina. Questi piantoni s' intra- 
versano o no a piacimento del proprieta- 
rio, ma si scapezzano sempre al quarto o 
quinto anno, e governati poi vengono con 
potatura regolata. Molli hanno 1' uso di 
mescere I' olmo con la quercia, ma questa 
finisce coir affogar quello, perchè la po- 
tatura produce più presto una rendita. 

Pei cedui si tagliano gli olmi dall* età 
dei quattro o cinque anni fino ai quindici 
u ai venti , per fascinaggi , pertiche o 
simili. 

Per viali lungo le strade, nelle piazze 
od altro, piantami gli olmi a cinque o sei 
anni, accorciandone le radici il meno pos- 
sibile, e rìavvicinandooe i rami e poca 
distanza dal tronco, lasciando quest'ulti- 
mo salire all' altezza di 3 a 3 metri, di- 
fendendole con spine dai bestiami nei pri- 
mi anni. 
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Nei Ira o quattro susseguenti inverili 
gli vieo data una rivoltatura, e fra Ì due 
movimenti del sucehio nel primo anno 
della piantagione si levano con una ron- 
cola tutti i polloni, che ipuntarono dal 
tronco, ed i più deboli fra quelli della 
leitu, io modo da non lasciarne più di 
due o tre. Allo stesso tempo dell* anno 
seguente si tagliano con la roncola i rami 
laterali inferiori a o'”,3 o dhl tron- 
co, e se ne lascia intero soltanto quello, 
che per la sua posizione perpendicolare, 
e pel vigore della sua vegetazione indica 
di dover contiouDre Io stelo: si rinnova 
l' operazione medesima nel terzo e nel 
quarto anno, e l' albero è formato. Volen- 
do fargli prendere un’ altezza maggiore 
di stelo, si sopprimeranno in ciascun de- 
gli anni seguenti due o tre -al più dei suoi 
rami inferiori, durante l' ìovcmo, finché 
giunto sia l' albero all' altezza desiderata. 
Non bisogna mai privarlo repentinamente 
della massima parte del suoi rami con una 
rimondatura, nociva sempre, tanto al suo 
crescimento ed alla sua durala^ quanto 
all' avvenenza del suo aspetto, giacché si 
alimentano delle loro foglie non meno die 
delle loro radici, e lo grande quantità di 
piccoli rami, che gettano nella primavera 
seguente, assoriie la maggior parte del suc- 
chio. In tutti i periodi della vita dell'albero, 
bisogna guardarsi dal tagliare i grossi rami, 
o se mai questo taglio comandato fosse da 
considerasiooi superiori, converrà eseguir- 
lo e qualche distanza dal tronco, e ricoprir- 
ne la piaga con V unguento di san Fiacre, 
per evitare i cancri, che penetrerebbero 
fino al centro, ed altererebbero la qualità 
de) legno. 

Qui cade io accoocio ricordare quella 
mutilaziuoe compiuta che suole praticarsi 
alla testa degli olmi piantati lungo te vie 
pubbliche ad oggetto di formarne viali, 
essendo quest' operazione contraria al ra- 
gionamento ed all' esperienza. Di Catto, 
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non cfseodovi più allora bottoni disposti 
a cedere ai primi sforai del succhio, con- 
viene, che se ne formino sotto la corteccia, 
che spuntino attraverso questa, sempre 
multo grossa e mollo dura, che i polloni 
proveoieoti da essi prendano una dire- 
alone vicina alla perpendicolare. Tutto 
ciò succede con difficoltà e lentamente, e, 
per conseguenaa, con una perdita di tem- 
po preaioso per la vegetazione ; sicché, 
molli olmi nuovamente piantati per tale 
cagiono periscono, soprattutto nei terreni 
sabbiosi e negli anni asciutti. Si vede 
adunque, che per tutte le ragioni convie- 
ne meglio tagliare la lesta agli olmi sopra 
i rami grossi, ed in modo da lasciarvi al- 
cuni bottoni. 

Teogonsi gli olmi a capiloaao nei cor- 
tili, fra [p siepi od in altri luoghi aperti, 
•repeszanduoe la cima, per averne mag- 
gior copia di rami e di foglie, preferendo 
questi vantaggi al proulo crescimento 
deir albero ed alla lunghezza e dirittura 
del tronco. | 

Formano essi allora un vero ceduo 
neir aria, ed hanno sugli altri cedui ordi- 
narli il vantaggio di produrre maggior 
copia di rami, e di lasciare un pascolo, 
od ona coliìvazione qualunque oelP in- 
tervallo fra essi. Quando si dedicano al 
nutrimento dei bestiami, si tagliano ogni 
tecond’ anno, od a misura del bisogno 
per consumare le loro foglie in verde, od 
a metà deU' estate per farle seccare. In 
ambi questi casi, lasciare si devono due 
o tre dei rami più forti per divergere 
il succhio della stagione : questi rami poi 
Isglìaosi neir inveruo seguente. 

1 Hoaiaoì e gli abitanti della Gallia ci- 
salpina, brssissimi agi icoltorì, preferivano 
r olmo per u>anlarvi le vili, forse perchè 
trovavano in esso alimento le numerose 
loro gregge. Tuttora nelle provincìe ve> 
nete, modenesi, reggiane, parmigiane, bo>' 
lognesi ed altre, trovasi utilissima la sua 
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cuUivazione per questo oggetto. Gli si dan- 
no nulladimeno le accuse di serpeggiare 
con le radici e di ombreggiare i campi. Il 
Re crede tuttavia che di questi incunve- 
nientì, piuttosto che la natura stessa della 
pianta, >Ìa da incolparsi la trascuratezza 
dei villici che non lì traspongono a do- 
vere o non li tengono come conviensi. 
Cosi se l'agricoltore risporroiaste la sua ra- 
dice principale il più che può alPallo del- 
la trapiaotagi(»ne, e se ne disponesse bene 
le altre, piantandole basse, dipendeote- 
menle per altro sempre dalla natura di- 
versa de' rispettivi terreni, egli è di sen- 
timeolo che non avrebbesi più a muovere 
(anta querela contro quest'albero. 

Il terzo anno dopo la loro piantagione 
nei terreni che ad essi convengono, gli ol- 
mi possono ricevere la vile, la quale dovrà 
tenersi più o meno alta, secondo che più 
umido od asciutto è il terreno. Così 1' ol- 
mo si unisce alla vite 1' onno sesto della 
sua età. Può tardarsi ancora a ti «piantar- 
lo, essendo quest' albero uno di quelli che, 
curandone alcun poco le radici, e special- 
mente riparandole d8irarÌ8,si può traspor- 
re adulto ; ma il enntadioo non vi trova 
multo il suo conto. Soprattutto volendo 
assicurarsi della riuscita degli olmi, è ne- 
cessario porre attenzione su quanto si è 
detto nei principio di quest' articolo. Al- 
cuni li lasciano crescere senza scapezzarli, 
ed alzano la vite sopra i varii rami, e non 
ne staccano alcun tralcio per attaccarlo ad 
altri alberi od a pali posti lateralmente. 
Il Re senta condannare un tal metodo, che 
è pure quello che iisarati ne' remotissimi 
tempi in Italia, quando i suoi con6ni non 
oltrepassavano il Rubicone, osserva che 
certamente questa foggia di maritare le viti 
ombreggia multissimo ì campi, e sembra 
più conveniente per ionnare viali ombro- 
si, ohe per circoscrìvere degli spazii, i 
quali, per alimentare copiose messi, hanno 
I bisogno dì un gran sole e di una Ubera 
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venUlotione. U vera modo Hi tenere gli 
olmi è quello Hi regolarli cosi, che facendo 
la minure otubm possìbile al rampo, toro- 
ministrino molla foglia al bestiame, e pos- 
sano essere puUli in guis;t da fornire fa- 
scine, ed anche, occorrendo, pali per so- 
stenere la vite. 

La durata delia vita dell'olroo dipende 
dal terreno nel quale si trova. In un suolo 
aridissinto, a trenl'anni è già vecchio, non 
cresce, cioè, più in alleata, e la sua testa 
si disecca ; in un auolo fertile, e non trop- 
po umido, perchè teme V eccesso dell' a- 
equa, può vivere quasi quaolo la quercia, 
vaie a dira per secoli. Alcuni di quelli, 
che Sull}’ aves*a ordinalo di piantare in- 
naoti a tutte le chiesa di campagna, vivono 
ancora, e se na vedono parecebii in Bor- 
gogna, che hanno un diarociro di i'",4 a 
i,'" 7 ,e che, quantunque cavi ne) loro in- 
terno, oO'rivRQo una regelaaione la più 
linponenle ; la loro cima era una vera fo- 
resta, che poteva sen ire dì riparo a mi- 
gliaia di uomini. 

Siccome il legno è il più importante 
prodotto deli' olmo, pei nollissiiui usi ai 
quali nelle arti li presta, come più innanti 
veilremo, cosi talroltn, per migliorare la 
quaJitè alcune modìGcazìoni ti adottano 
nella coltivatione delle piente. Gii olmi 
cresciuti isolainmeote lomraioistraao ai la- 
vori del carraio un miglior legname, che 
quelli cresciuti in fuslaja; quelli piantati in 
terreno asciutto, migliore che quelli pian- 
tati in terreno umido: questi ultimi danno 
oiò che si chiama legname grasso. Quelli, 
che rimondali furono ìn tutta la loro lun- 
ghesza ogni terso o quarto anno, e che 
» aooo per conseguenu latti pieni di nodi, 
o di proluberenae nodose, presentano una 
solidità maggiore pei mossi e pei quarti 
• delle ruote ; ma i migliori di tutti sono 
sansa oootraddtsione i cosi detti torh- 
gliom. 

Scorteeoiato sul piede, e tagliato un anno 
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dopo, V olmo, come gli altri alberi, acqui- 
sta duressa maggiore, e va meno soggetto 
a fendersi nella sua diieccnsìone. Tanto 
più assoggettarlo dovrebbesi a quest' ope- 
razione generalmente, che rarissime volte 
gli è permesso di riprodursi dalle sue 
radici. 

Una ingegnosa msoiera di rendere il 
legno dell' olmo atto ai più fini lavori mi- 
gliorandone il colore, e producendovl bel- 
iissiroe macchie venne impiegata da nn ar- 
tefice lombardo tagliando I* olmo ad una 
certa oltezsa, e ritagliandolo di continao, 
giugnendoai ad avere cosi il legno, lor- 
ruenlato continuamente, scrcsiato di bel- 
lissime venalnre. Un tavolo rotondo espo- 
sto in Milano al concorso dei premii d'in- 
duslrta nel iSi6, eccitò l' aromirasione 
generale per lo belleasa che avev^. 

L' olmo, massime s'è piantato in terre- 
no umido, o se ne tagliano i rami a raso il 
tronco, va soggetto a cariarsi nel ceppo, 
non essendo oDora più buono che da bru- 
ciare. Spesso presenta altresì protuberan- 
ze mostruosamente grosse, ora nude, ora 
base di un’ infinità di sottili ramoscelli. 
Queste protuberanze, e specialmeoie quelle 
«Iella seconda qtialiià, sono conosciute sot- 
to il nome di nocchìi, e danno un legno, 
che adoperato viene dagli stipettai, il qua- 
le, se suscettibile fosse d’una più brillante 
jlevigalun), sarebbe spesso superiore alla 
■ maggior parte de' legni d' intarsiatura. Si 
supplisce a questa mancanza con la vernice, 
e si fmoo di questo genere dei pezzi d’uoa 
bellezza distinta. 

L'olmo va pure soggetto ad ulceri, ebe 
furmaosi in una o più parli della corteccia 
di esso, quasi sempre verso il mezzogior- 
no, e dalle quali scola una fetida sanie. Il 
migliore preservativo è quello di tormen- 
tare r albero il meno possibile. Nei luoghi 
umidi, nei quali la sua tessitura è più po- 
rosa, va più soggatto alle ulceri. Si pnò 
! guarirlo lavando tutta la parte guasta, ad 
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appKcandovi il cemento di Fortyth, ovvero 
etegueodo la operatiuoe, delta dai Laliai 
Urtbratio. Si prende a Ul fine un trapa- 
00 atto ad aprire un foro del diaroetru dì 
sei mìllicDetri, che t'insinuerà cella pianta 
due o tre centimeiri, in modo, che il 
foro guardi a basso. Sarà più o meno 
largo e profondo, secondo che I’ albero 
sarà più o menu grosso. Vi ti adatterà un 
cannello di tambuco, pel quale scolerà 
multo umore, e poco a poco la pianta 
guarirà. 

Gli olmi vanno pure soggetti ad essere 
ritardati nella loro vegetaaiune, ed anche 
a perire in fona delle devattasiooi di tre 
specie d* insetti. 

Il bruco comune è il primo, che, man- 
giando interamente i tuoi bottoni e le sue 
foglie, gli dà hel bel messo della prima- 
vera il medesimo aspetto, che aveva nel 
verno. 

La larva della galeruca dell' olmo è il 
secondo, che mangiando il parenchima 
delle foglie, le fa diseccare ed apparire 
come morte nel cuore della state. 

Il terso finalmente è il bruco del bom- 
bice rosso, il quale penetra nella cortec- 
cia, rode il libro e l' alburno, circonda il 
legno con le sue gallerie^ e finisce inter- 
cettando il corso del succhio, ed io con- 
segueiisa cui far perire T albero anche il 
più vigoroso. 

Molti studii sui messi migliori per libe- 
rare gli olmi dai danni degrinsetti si fece- 
ro io Francia nel ifi44t anno la 

mortalità di quelle piante fu ivi tanto 
grande che in breve tempo ne perirono 
circa t/5. E Hubert, avendo riconosciuto 
che la causa di quelle stragi erano le larve 
d' uo bombice dello scolito distruttore, 
aveva proposto di ripararvi scortecciando 
le parli attaccatene. Una commissione in- 
caricala di esaminerà questa proposta, 
avendo osservato che qi^egl* insetti non 
offendono le giovani piante, né le cortecce 



^ Olmo ^91 

lisce e sottili, Poiteao, che faceva parte di 
essa, aveva proposto di levare strisce lon- 
gitudinali dalla corteccia, senta alterare t1 
libro, e Michonx proponeva di togliere le 
striscia denudando T alburno. .Ma Lecuq 
aveva trovalo, che questi messi non pre- 
slavansi al loro fine, ed alteravano sempre 
la qualità del legno, ed osservando che 
voto gli alberi malaticci e deboli ne soffri- 
vano, proponeva di ripararvi, con ricche 
concimature, tali da rinvigorirli, rimedio 
che se presenta qualche difficoltà pei grandi 
olmi attesa la molta estensione che pren- 
dono le loro radici, è assai utile pei pic- 
coli e messani. 

La parte più utile dell' olmo è il suo 
legno che ha molte buone qualità ed usi 
quindi estesissimi, come s! è veduto, e a 
questo medesimo articolo nel Disionario 
(T. IX, pag. 1^5 ), ed in quello Lbg?uiib 
nel presente Supplemento (T. XVII , 
pag. a53),ai quali rimandiamo per quanto 
riguarda la sua durexta., il suo peso, la 
sui lavorabilità e molte applicasiooi di 
esso elle arti. 

E importante avverieosa quella che 
l'ulmo, de! cui legname si vuol profittare, 
sia bene stagionato, non richiedendo meno 
di 6 soni per giugnerc a quelle perfetio- 
ne opportuna a comporne lavori durevoli. 
Adoperando il legno verde, ovvero lenen- 
dolo immerso nell'acqua, nlP oggetto di 
lavorarlo meglio, ne accade che dopo po- 
chi mesi si ristringe in modo che conviene 
porre mano di nuovo alle opere fatte con 
esso, attesoché, pel solo effetto del natu- 
rale suo asciugamento, diminuisce di non 
menu che di jL del suo volume. 

Nei luoghi sopraccitati si disse come 
adoperi mollissimo il legno dell' olmo il 
carradore, facendone specialmente i mot- 
xi e le razze delle ruote ; qui aggitigoere- 
mo come siano pur ottimi t quarti di esse 
fatti col medesimo legno. Le staoge da 
carro di olmo veodonsì pure a caro prei- 
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so, quaodo lieoo buone • nne, e quMi 
tolte le parli delle vetlure rìeacpDo beni»> 
timo di olmo, ounchè quelle degli aratri, 
degli erpici e dì simili stromenii rurali. In 
quei paesi, ove la quercia è rara, ti ado> 
pera V olmo nella costruzione delle case \ 
ma siccome il cuore di questo albero pron- 
tamente si guasta, culi non deeti usarlo 
che segato in quattro pezzi. Lo molta du- 
rata che presenta nelP acqua o solterrato, 
lo rende utile, come si disse nei luoghi 
sacci\ati, per farne tubi, ed anche cilindri 
dì trombe idrauliche grossoìane, e somi- 
glianti lavori. Delle buone tue qualità come 
legna du fuoco, si è dello nel Dizionario. 

Con un' oncia ( o/^'**aa8 ) dì questo 
legno lollilmeote tagliuzzatole fatto bollire 
per un’ora e mezzo in una libbra d’acqua 
(o,*’*’* 359) con quattro grani (o,'*','‘’oa 45 ) 
di solfato di ferro, si tinsero alcune pezze 
dì lana e dì seta poste io ebullizione, d’oo 
color piombo oscuro e quasi vioirtlo. Po- 
ate queste pezze in un bagno di soluzione 
di carbonato di potassa impuro, riuscirono 
di un colore di pulce chiaro ; e passate 
poscia in altro bagno di soluzione di sol- 
fato di ferro divennero di un colore grigio 
oscuro. 

Con altra oncia ( o,'*“''0 3 8 ) dello stes- 
so legno fatto bollire per un’ ora io una 
libbra ( o,^^'*' 559 ) d’ acqua con quattro 
grani ( o,*^'^'oa4^ ) solfato di ferro, ed 
un’ oncio ( o/*“’*oa8 ) di soluzione di car- 
bonato dì potassa impuro, le pezze bian- 
che di lana e di seta rimasero colorile di 
un violetto leggero. Passata una porzione 
dì queste pezze io bagno di soluzione di 
solfato di ferro, oe risultò no colore mar- 
rone oscuro. Posta P altra porzione nel 
bagno di soluzione di carbonato di potassa 
impuro, ne derivò un colore cannella, « 
queste medesime pezze collocate nel bagno 
di soluzione di solfalo di ferro, divennero 
di un colore fumo di cannone. 

Con altra oncia ( o/^'^*oa8 ) del mede- 
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siiDo legno fecesi bollire per on’ora alcune 
pezze di lana e di seta insieme io quattro 
granì ( ^ solfato di ferro, 

un’ oncia ( o,*^'^*oa8 ) dì soluzione di car- 
bonato dì potassa impuro, quattro grani 
( o,*^‘^’oa 45 ) di solfato di allumina, ed al- 
trettanto tartaro bianco polverizzato entro 
una libbra ( o,*^*^*539 ) d’acqua. Le pez- 
ze con questa ebollizione divennero di un 
colute verde oliva chiaro. Passate queste 
pezze in un bagno di soluzione di carbo- 
nato dì potassa impuro, presero un colore 
di cannella. Siccome però in questa ebol- 
lizione eransi collocale altre pezze, le quali 
avevano prima subita altra ebollizione con 
foglie secche di scotano, cosi queste pezze 
nei bagno di soluzione di carbonato di po- 
tassa impuro contrassero un colore pam- 
padur vero. 

Terminato l’ebollizione, separossi la de- 
cozione dal legno, e se o’ ebbe un preci- 
pitato, mediante una tolnzione di carbonato 
dipolassa impuro, ed allora all’ uso dei 
tintori a bagno bollente, si finsero alcune 
altre pezze di lana di un colore violetto 
pallido. 

Finalmente un'altra oncia 98) 
del legno medesimo fatta bollire per due 
ore in una libbra (o,*^'^* 33 9 ) d'acqua 
con quattro grani 0345 ) di solfito 
di rame, diede alla seta ed alla lana poste 
in ebollizione un colore grigio oliva marcia. 
Porzione di queste pezze posta nel bagno 
della soluzione di solfalo di ferro cangiof- 
isi io un colore castagno chiaro. Pas- 
sata l'altra porzione nel bagno di soluzio- 
ne di carbonato di potassa impuro, ne u- 
sci un colore cannella. Collocate queste 
ultime pezze nell’altro bagno di soluzione 
di solfalo di ferro, presero un colore di 
caffè bruciato. 

Nel Settentrione, con In seconda cor- 
teccia dell'olmo, che è flessibile quasi al- 
tretlanlo ebe quella del tiglio, li fanno stuo- 
re e funi da pozzo. 
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' Iiileres»ani« » cuuosceiùé pure lacum- 
puaixìuae della corteccia dell' olmo, ooo 
che le sostante che se oe posaono estrar- 
re. CooUcoe desta un ^mtu rerde appic- 
caticcio, che ai discioglie netralcule e neU 
Tetere, e sembra consistere io un miscu- 
glio di un olio grasso eoo uoa retina. 
Questo grasso ha un sapor debole, b cui 
jcredine non si manifesta che dopo qual- 
che tempo nella gola. Per otteoeroe una 
cer^s quantità, è mestieri trattare con Te- 
tcre la parte deireslratlo alcoolico insolu- 
bile neiracqua; Potere lascia pna piccola 
quantità di materia bruna analoga alPapo- 
tema del tanoioo. L'acqua, eoo cui si trat- 
ta r estratto alcolico, scioglie uoa materia 
estrattiva bruna, di sapor disaggradevole, 
uè amara né astringente. La solusione di 
questa materia precipita la suluaiona di 
gvlatioa, colora in verde-nerastro opaco i 
sali di ferro, e precipita in giallo carico la 
aoluaiooe delPacetalo di piombo. Secoudo 
Uawy, la corteccia d' olmo contieue 3,7 
per cento dei suo peso di tannino. La cor- 
teccia trattala con V alcole cede alP acquo 
della gomma c del malato calcico, e ritiene 
una niiM 1 t^gine vvgelale insolubile oelPa- 
cqua (ledila o LKilIcnte. 

Mantrugiando nelPacqua la corteccia 
tramata con P ulcule e con P acqua, gran 
parte di mucilaggine vegetale si stempera 
uelP acqua, e la rende iuucilaggiiiv>&j. De- 
cantasi, uientrugiasi Ui corteccia con nuo- 
ta quautdà d'acquo, e cosi si continua fin- 
ché Pacqua non tolga più mucilaggine alla 
corteccia. Vcri^ondu il liquore cosi ottenu- 
to sopra un feltro di tela , Pacqua cola 
icaUmantc, e la mucilaggine si raccoglie. 
In questo stato è d'oidiuario mesciuta con 
portiimi di cortMcm: quando iPè priva, 
ha U forma di grumi senta colore e lim- 
pidi. Per iscevrarlu dalle sostante stranie- 
re, che vi si trovano oiescobie, sciogliesi in 
una lisciva bollente, diluitissirou , si feltra 
la solutiooe per carta, e la si sutura con 
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acido acetico^ Con questo metodo, la mu- 
cilvggino non sieoe precipitalo, e la solu- 
tione può concentrarsi colPevaporatiune. 
Quando divenne abbastanta coosislentc , 
vi si versa delP alcole, che scioglie Pacata- 
lo di potassa, coagula la mucilaggine, e la 
lascia pura. Diseccala,^ è dura, opaca, sen- 
ta colore, scipita c inudorosa. Si inumidi- 
sce con la massima facilità, gonfiasi ncl- 
l’acqua e si trasforma io una mucilaggine 
semitras(>ai'ente. Non si rammollisce «nel- 
Palcole \ P iodio non la rende atturra ; di- 
stillata a secco, fornisce delPolìu empircu- 
matico ed un'acqua acida che nulla con- 
tiene d'ammoniaca. Bollendola con la po- 
tassa, si scioglie io un liquido mudlaggi- 
ooso, che divieo bruno quando si lascia 
lungo tempo al conlalto dell’ aria, e che 
non può venire filtrato che dopo essere 
stato diluito moltissimo. La sua solutioou 
alcalina, esattamente neutraliizata con Pa- 
cido acetico, non viene precipitata dall* a- 
equa nò dai sali di calce; gli acuii solforico, 
idroclorico, nitrico , acetico , leggermente 
la intorbidano , ma non la precipitano. 
L' infusione di noce dì galla , Pocetato di 
piombo e il solfato di ferro non la preci- 
pitano ; tuu viene precipitata dall* alcole 
e dal sotto acetato dì piombo. Il precipi- 
tato prodotto con questi due roogenti è 
mucilngginoso. E evidente che questa mu- 
cilaggme nou è acido peltico. 

Sebbeoe tale sostanza si accosti per le 
sue proprietà generali alla mucilaggine 
vegetale, e non meriti più attenzione di 
questa, nulladìiiieiio divenne impoitanle, 
cd ecco il perchè. In estate trasuda tal- 
volta dagli olmi un lìquido, la cui secret 
zione dipende da una malattia delPalbero, 
e contiene delPucelato e del carbonato di 
potassa. L'ultimo di questi sali tiene in 
soluzione la mucilaggine dì cui paHsmmu 
ed una certa quantità d'estrattivo che, 
|>«r lu infiuenza dell'aria e dell'alcali, tra*- 
filmasi tustu tu un apvlema bruno 
5 o 
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Klaprolh od iHoa etitminò qoesto li> 
quido di»eccato, e trovò che priodpoN 
mente coocisteva in una materia lecca, 
broro, solubile oell'acqaa e precipitabile 
da questa soluzioDe eoo V ntcote o cogli 
• acidi. La niiiciinggtae così ottenuta seoi' 
brava di0crire da quella estraila dalla cor- 
teccia d'olmo , poiché veniali precipìlata 
dagli acidi, rume T apoterna che la colora 
in bruno. Thomson confrontò |X>i le spe- 
rìenr.e di liinpmth »n questa sustanea con 
quelle fatta da Bereelio sulle sostante mu- 
cilagginose che egli aveva ritrcn'ato nelle 
roi'tercio di pino selvaggio e di china, e 
cunchiuse che le sostante niuciìngginose 
estratte dallo corteerie di olmo, <li pino e 
di chino erano identiche. 

La mohn cnucilaggioe conteonta nella 
corteccia delPolino, indusse talvolta a ser- 
virsene per alimento, e quella sua condi- 
tione c gli altri componenti suoi la fecero 
applicare anche alla medicina. 

Le foglie io molti luoghi si utilittano 
come foraggio per nutrirò i bestiami, e 
furmaoo poi uo terriccio eccellente se 
impiegami ad Qiimeotare la massa dei 
concimi. 

Oltre air olmo comune f ulmut vulgo- 
ris)f che è quello coltivato piò general- 
mente, ed al quale si dee principalmente 
riferire quanto si è detto Gn qui, molle 
altre varìetìi si conoscono, fra le quali ci- 
teremo soltanto quelle che si rltslingiiono 
per qualità che possano interessare 1* io- 
diistria. 

Prima da citarsi fra tutte le varietà si 
è r olmo torto, tortiglione o a fibra m- 
tralciata ( ulmus modialina J ^ il quale, 
benché si consideri come una varietà del- 
r olmo comune, cunservn tuttavia i suoi 
distintiri caratteri moltiplicandolo col se- 
me ; ottenendosi del resto anche cogli ultrì 
mesti delle margotte, delle barbatelle, dei 
polloni e simili, b albero veramente pre- 
zioso per r Europa, e K' oe vende il U- 
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gno 5 a 4 volte più caro dì quello del- 
r oloio coniane. La proprietà che lo reo- 
de cosi ‘ricercato é quella che in esso le 
fibre del legno sono intrecciate ed anasto- 
mosate a segno, che impossibile spesso, a 
sempre poi estremamente difliede, riesce 
fenderlo colPaccetla, con la scure e perfino 
con la polvere da cannone; quest' estrema 
tenacità è quella, che forma il suo merito, 
essendo soprattutto preziosa pei motti 
delle ruote. Gli olmi toriigliuoi non ae- 
ronno dunque mai moltipllcati abbastan- 
za; eppure raccid;.>nle é quasi dappertutto 
il solo, che li faccia nascere. Converrebbe 
spargerne il seme di preferenta a qualun- 
que altro, perchè più disposto si mostrrt 
a ripro<hirli, che quello dell* olmo corno 
tie ; si dovrebbe approfittare di tutti i 
loro rimesiitioci, quentupqne non stà<|ii« 
sto il modo migliore di riprodiisroni- « 
sarebbe duopo soprattutto, che renuv ru 
innestali copiosamente nelle piantonaie. 
I vantaggi pecunlarii, che se ne traggono, 
impegnar dovrebbero tutti i proprictarit 
a piantarli di preferenza nei loro fondi, 
giacché un olmo tortiglione d* una certa 
grossezza fi vende sempre quattro volte 
più caro d* un olmo comune della mede- 
sima dimensione. É molto diffidle distin- 
guere V olmo tortiglione .dagli altri nella 
sua gioventù, ma pervenuto olP età di 
otto o dieci anni, si riconosce all* inlrec- 
ciamento delle fibre cd ai loro incavi lon- 
gitudinali. Il suo colore cd il suo anda- 
mento non differiscuno da quelli delPolmo 
comune. 

La sua molta solidità lo rende ntilissi- 
mo pei lavori di carradori, per lo viti, per 
le porti delle macchine od oltro, e la di- 
sposizione delle sue fibre dandogli l>elle 
macchie e venature, lo rende pregcvolis- 
|simo pegU ebanisti e stipettai. 

Ih)' altra varietà di olmo importante é 
{'olmo di Sibèria Ctiinms polygama, Linn), 
il quale, benché introdotto da più che 
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settMil* SDoi io Europa, appena- vi è co- 
noaeiutO) e merìlercbbe d'essere aoltipli> 
calo. Cresce piupruntàmeotedeirulmo co- 
mune, ed è di assai più beil'aspeUo, riesce 
in lutti i terreni e facilmente moltiplicasi 
cuti propaggioi, che nel secondo anno 
ujeUùou radici e formano beo presto be- 
gli alberi. Non se ne ottennero Bnora semi 
perfetti, i suoi fiori essendo divisi, sicché 
Converrebbe averne molte piante vicine e 
di sessi diversi, perchè potesse succedere 
la fecoodaaione. Siccome però innestasi 
con buon esito e spacco sull' olmo comu- 
ne, cosi si pnò moltiplicarlo a volontà. 

Il suo legno feudesi ancora più diifi- 
cllinenle che il migliore dell' oluio torlo, 
ò pesantissimo, molto tenace ed elastico. 
Nel Settentrione se ne fanno i mosti delle 
ruote più robuste ; gli scnrpeilìni lo ap- 
prettano per farne magli ; se ne hanno 
cerchii eccellenti cui si danno le cur-l 
ve che si desidera. Partecipa in somma 
della tenacità dell' olmo torto, della du- 
retta del bossolo e della elasticità del 
frassino. 

rCeir America settentrionale vi sono 
tre varietà di olmi particolari a quel 
paese. 

La prima è l ' olmo alato fulmus alata) 
che Grasce ecclusivamente nelle parli basse 
marittime degli stati di uiettogiorno, sulle 
sponde dei fiumi e nelle vaste paludi che 
sono nelle lande. É un albero di mediai 
grandetta, a seme asmi minuto, ed il cui 
legno è più pesante, più compatto e più 
furie che quello deli' olmo americano^ ma 
abbonda di alburno , ciò ebe uc limita 
gli usi. 

La seconda è 1' olmo d Àmerica ( ul- 
mtu americana), il quale trovasi iu ima 
vasta estensione del conlinenle dell' Ame- 
rica seltcolrionale, ma specialmente ab* 
iKioda fra i gradi 4 ^ ^ 4 ^ latitudine, 
ove giugno allo maggioro sua grandetta, 
che é di 37 a 54 metri. Ama le terre hus- 
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se, umide e soslantiose. Vi si osserva la 
singolarità di due piccoli rami, lunghi 
a i'", 8 , che crescono in positione 
invertita vicino alla prima ramificazione, 
e scendono luogo il tronco, che è coperto 
d’ una corteccia bianca, tenera, solcala 
profondamente. Dillerisce essentialmente 
dall' olmo d' Europa pel fiore e pei semi. 

A Nuova York si fanno col suo legno i 
motti delle ruote, ma noi s* impiega nelle 
Goitrutloni delle case e delle navi. La sua 
corteccia, preparata ed ammollita nell* a- 
equa, serve a fare il sedere delle scranne 
comuni. Brucia bene e dà ceneri molto 
alcaline. 

Finalmente la tersa varietà è 1' ohno 
rosso (nìmus rubra), albero allo 17 a ou 
metri, che distiuguesi da quello ameiicano 
perchè lia getti più grandi, più ruloudi^ 
che sviluppami quindici giorni prima, e 
SUDO coperti d' uoa caluggine rossostrai 
Le sue foglie, doppiamente dentellate, so- 
no più grandi, più grosse, più ruvide, ed 
hanno un grato odore. I semi somigliano 
molto a quelli dell' olmu dì Europa. U 
legno perfetto è meno compatto di quello 
dell' olmo d' America e d’ una tinta di 
rosso carico. Ih complesso ritiensi miglio- 
re, e negli stati dr ponente se ne fa gran- 
de consuoM per la còsirutione, e talvolta 
eziandio dei vascelli. La corUccia oe è 
molto mucilagginosQ. 

j (Buso — Gu.luioij — FjtJPvo Ut 
|— LutsEttoa* DzfLOHUCHsnrs — 8ui<- 
I.A54ÌK BudIK •— NoiaOT — • CsMVtST — ^ 

Filippo Bp.M.Enaflt.) 

OLOCUISOCO TINO. Sui te di im>- 
iMla d' oro, del peso dì un' oncia e piu^ 
in uso presso gli Egisii, sulla quale prò- 
liabilmeule era scolpila uno corona d'oli- 
vo salvutico. 

(BAttABIMt.) 

OLODE, dicesi di cosa nera o di lì- 
quido torbido, denso. 



' .(BsttsiuM-) 
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OLOFITO. Nume che, ipconrlo Ruel* 
lius 4 Meii/el) iIsK'uno gli .'tolìi hì vi (jaP" 
PERO (V. qticstn ptirob) «Iciunto ^lai co-j 
e diiru»i iuoi racui. 

(BiZt AMIVI.) 

OLOSERICCO, da o'Xjj, imito , e 
£ il nume delle piuola che 
suiiu ricuperte di peli lucenti cowe U 
seta. 

(Bittwivi ) 

OLOSERICO. Con questa perula, che 
ha la stessa etimulugìa delia precedente, 
indicasi una sluffa o drappo tutto di seta, 
o piulluslo di doppia seta, o come vel- 
lutato. 

(Bovaviixa.) 

OLOSFIRATil. Con questo nome, 
derivato dulie greche voci c>o(i tuttOy e 
ffpipet, martellOf indicasi una statua o s<h 
mtgliante lavoio, u>m vuoto nò di gelto, 
ma beasi piena, eppure fatto ioteraiueate 
col martello. 

(BAtt&aiNi.) 

OLOSTEO. Dalle voci greche cAoc 
tUttOf ed ostOf si dedusse questa 

deoomìnaaiuise d* una specie dì pesce <Ìel 
Nilo, coperto di duro cuoio e detto pure 
ostracio/ìe. 

(Bovavilla.) 

OLTRAMARE. Y. Oi.TREMiav. 

OLTRAMAHINO. Y. AaurBiio ed Oc. 

TBAMARE. 

OLTREMARE. NelP articolo Azcunau 
<T oìiremarty vedcmnto nel Disionario 
(T. n, pag. 178) come quel preaìuso co- 
lore si preparasse per lungo tempo me- 
diante la Lasuuve od il Lapislazeoli, 
sustanae di cui nutaronsl in articoli sepa- 
rali la cooiposiziijiie ed i caratteri. Sem- 
bra che il prezzo di questo materiale fosse 
altra volta più basso ossuì che di presente 
noi sia, poiché vedesi l’ oltremare usato 
con profusione dagli antichi pittori, meo- < 
tre oggidì invece riesce carissimo, pagan- . 
dosi fino a a 00 franchi Foocia (o*''''*,oaa) I 
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o per lo meno iiu fiunclii, là dove è 
minore 11 costo del iHpisluziulì. Vedremo 
più innanzi come siad giunti nd ottenere, 
con sostanze di assni tnìnor costo, K oltre- 
mare, od almeno una fedele imitazione di 
esso, che dicesi oltremare arÌj/t%iaU. Sic* 
come però uon seiiibia pianauienCe com- 
provalo che questo colore sia ugualmente 
invariabile, come quello trMtIo dal lapis- 
lazzoli, e d* altra parte iutTessa sempre 
alle arti, conoscere quanto riguarrlu In 
preparazione del vero oltremare e le sue 
proprietà, c >>4 ci occuperemo di questo 
prima di pallore delT altro, lirhiamaiido 
sempre quanto altrove si fosse detto in 
{proposito. 

Le proprietà del’e Lazumte e del La- 
Ìpjslazzdli acceonarmisi, come sì è detto 
qui sopra, negli articoli loro speciali «mI 
in quello Aizunao oltremare, e die- 
dersi pure nei primi le analisi fatte <li 
quelle pietre da Kl.iptoih e da Gmeliu, 
alle quali aggiugnoremo quella di Wor- 
renirapp del lapUluzzoIi che giugoe dnll» 
{Bucaria per la via di Orcruhurgo. 

Lo trovò composto di 



Silice 

Allumina ^()^7 

So'I» 9,oij 

Acido solforico .... 5,89 

Solfo 

Calce. ...... 5 i, 5 a 

Ossido dì ferro metallico . 0,86 

Cloro 

Acqua ...... 0,1 a 



«35,92. 

Una importante quisttuoe che presen- 
(avasi relativunoente agli usi tecnici del 
lapislazzoli e della lazulite, era di sapere 
a quale dei loro el^Mnenli fosse da altri- 
huirsì il coloramenlu in ozzurro, su! qua- 
le proposito variano le opioioni. 
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MASgnàff, ch« 6 Ao dal 1^58 nrevn 
fallo ronotaere alcuno Hcercho da lui ìd> 
trapreie fulla lasulìte, ooofulò T opinione 
che sembraTO adottata atlorn, che quel mi- 
neraie conteoesie del rame, ed inclinava 
ad attribuire il ooloramentu al ferro che 
vi ti trova. 

Guyton Morvean riteno'a che il prin 
cipto colorante fosse solfuro di ferro, ed 
è r opinione più seguita dai chimici. Ut-' 
timarocnte veooe di bel nuovo dilesa da 
Warrentrapp, malgrado che Clecnent e 
Detortnes abbiano anouhcialo che non 
trovarono indizio alcuno di ferro in no, 
beiiissimo oltremare, senza esporre alcun 
parere del resto sulla causa probabile del 
coloramento in quel ca«o. 

La preparazione dell* oltremare ti ese- 
guisce in gran parte mediante meccaniche 
miinipolazìont , che hanno lo scopo di 
estrarlo dalla lazulile io cui ti trova me- 
sciuto, e quantunque differiscano in qual- 
che parte, foudansi tutte ngualmenle so- 
pra una porfirizzazione della pietra dopo 
averla polverizzata. 

Le varie opentziooi soccesitve necessa- 
rie vennero descritte nell* articolo azzczro 
di oltremare più volte citato, e solo bre* 
vi cuiKÌderazioni intorno ad alcuna di 
esse qui avremo a soggiugoere. 

Adoperanti per la preparazione dell’ol- 
tremare pezzi di lapislatzult o di lazulile 
della men bella qualità e dei meno ricchi, 
e ridotti col pestarli in frammenti grossi 
quanto nuccìuole, debitamente cerniti, se- 
parandone la ganga non colorila con uno 
acalpello inacciaiato, e non con ima Jor- 
hicéy come per errore sì disse nell* artico- 
lo Azzcaao del Dizionario, si lavano con 
acqua, poi si arroventano e temperano 
con improvviso raffreddamento per au- , 
mentarne la friabilità. La polverizzazione 1 
si fa da poi in un mortaio di bronzo co- ' 
petto di tela per impedirne la disperalo- , 
ne nell* urlo, passando poscia il lutto per \ 
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selaocio assai fino, e macinando con acqua, 
come si fa dei colori per la pittura. Per 
rendere facile e compiute qiiest*ultìma ope- 
razione, sì ha bisogno di aggiugnere alla 
polvere di lapis un liquore viscoso che 
aumeoti lo stro£uameato del macinino 
sulla pietra. 

Si ottiene questo liquore disrìogliendo 
prima da 6o a 8o gramnie di miele in o5a 
gromme di acqua pura, p<>rtando il sci- 
roppo air ebollizione e ietando via tutta 
la spuma. Si prendono in seguito 5 gram- 
mo di sangue di drago che si porBrìzza, 
umettandolo col liquore suddetto. Se ne 
fa una pasta fina, che si introduce io nn 
fiasco, in cui si aggiugne in seguilo e a 
poco a poco, del liquore dì miele, fino a 
che il tutto acquisii un color violetto. 
Sembra che il sangue di drago ablria per 
oggetto dì modilicfire un poco la tinta 
dell* oltremare, e di darvi im impiumo di 
violetto, quando uè manchi naturalmente. 

Apparecchialo che sia questo liquore, 
•I mettoou sopra un p<irfidu 5oo gramme 
di lapislazzoli e lo si stempera aggiugoen- 
dovi .a poco a poro loo a tso gramme 
di liquido di miele. La porfirizzazione 
dura uua o due ore. Prolungata maggior- 
mente, indebolisce la tinta dell’oltremare, 
il che si dee evitare. 

Si inette in seguito la pasta del lapislaz- 
zuli entro toodi verniciali, la ti lascia 
asciugare all* ombra, e lo luogo riparato 
dulia polvere. Quando il lapislazzoli è sec- 
<!o, si stempera nell* acqua debolmente 
alcalina o Usciva dolce^ (a) debolmeote 

(n) T.a preparazione drll* oltremare eaìge 
Ire s|»ecie dì liscive alcaline. Si ottengono 
Blempcrando dieci manciate di ceneri di tralci 
di «^ite in io chil. d'acqiìa calda, e filtrando 
la lisciva. Questa è la Ihciva forte. Co] resi- 
duo e IO chil. di nuova acqua calda, ai ottiene 
una litewa mediocre, b'inalmeute^ la alessa 
quaulilà d'acqua calda aggiunta al iiuu\o re- 
siduo, sommiiiiitra la //icù’o dolce. 
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alcdlioa e »Ì lancia ri[K)f8re, t\ d^conlu, c 

ai fa feccare eli oiiovo alTombra. 

It Upìflaituli cuti preparato si unisce 
con ccmealo resinoso ioluroo alla cumpo- 
sÌEiuoe ed uso del quale, gioverà aggiu> 
gocre alcuni pai ticoUri a quanto si è de(> 
to nel Dizionario alf articolo auvrho dì 
oltremare. 

Difttioguesi il cemento adoperato in due 
specie, il cemento dolce ed il cemento 
Jorte *, il primo »i usa al principio, il se- 
condo alla Glie delT o{>eraEÌone. 

)l ceoK'otu dolce si compone di : 



Trementina • 
Colofonia. . 
Pece bianca . 
Cera gialla . 
Olio di lino . 



.1 ao grarama 
I ao 

1 8u 

5u 

a4. 



Il cemento forte si ottiene con 



Trementina . 
Colofonia. 

Pece bianca . • 

Mastice . . . 

Cera gialla . 
Olio di lino • 



. laogramme 
. - I So 
. 90 

. yo 

• 90 

. 45. 



Per entrambi si pnriGca V olio di lino, 
lavandolo a più riprese con ncc{ua. A que- 
ato oggetto, si pone V olio in un fiasco 
con un volume d* acqua eguale ni suo, e 
ai agita fortemente. Si rinnova P opera* 
sioue sinché V ac()Ua continua a sporcar* 
sì ) tustocbè rimane limpida si cessa dal 
lavare. Ecco del resto in qual modo si 
apparecchiano i due cementi. Si fonde ni 
principio la tremetilìoa od un fuoco dol- 
cissimo in un v«st) di terra inverniciato; 
SI oggiinige lu resina, quindi ih mastice, e 
Gnaliuente la pece bianca, e si riroescola 
sino a che il lutto sìa fuso. Si mette allo- 
ra hi cera che si fonde e discioglie assnì 
più celeramenlc, ed il cemento si teruiiuaj 
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aggiungendovi delP olio cU Uno. Questo 
cemento versalo goccia a goccia nell a» 
equa frerlda, dee rappigliarsi seoEa «sUn* 
dersi io lamine i]leuse> Io queaP ultimo 
caso bisognerebbe lasciarlo sul fuoco a 
farlo bollire Gno a che avesse acquistato 
In contisleDES conveniente. 

Quando il cemento è preparato, lo si 
getta sopra di uno staccio di criii^, a lo 
si rices'e in una terrina di acqua fredda. 
Si agita indi fortemente ed u lungo iieU 
P acqua, per tsbnrastarlo da tutte le im- 
purità che questo liquido può levarvi, sia 
per sulusione, sia aUrimenli. Finalmente 
si conserva sotto P acqua, avendo cura 
di rinnovare questo liquido di tempo in 
tein[>n ; con questo messo lo si guarenti- 
sce dalP aria, che non larderebbe ad in- 
durirlo. 

Si prendono per trattare il lapislazzoli 
poi GrÌEEslo eguali parti di esso e <Iì ce* 

I mento. Si fonde quest' ultimo od un fuo- 
|co teggerissinìu, e vi si aggiunge a poco a 
poco la polvote di lapislazzoli col mexzo 
di un picciolo staccio raàissimo. A misura 
che la polvere cada sul cemento fuso, si 
dee agitarlo continuamente perchè si in* 
corpori. Quondo è compiutamente me- 
sciuta, si getta la sosUmza neiracqoa fred- 
da, la si impasta esallamente con le mani 
umettale d'olio, e quando la pasta è omo- 
genea, la si pone in un vaso, la ti copre 
con acqua, lutciandoU iu ripusu 
quìndirtna di giorni 

Si è da questa massa che si estrae Pol- 
treinare col mezzo di lavature convenienti. 
Si chiude in una tela, si immerge nelP a- 
rquu tiepida e si lascia ammollire e ai 
comprime leggermente la massa; P acqua 
di questo prima lavatura diviene sporca, 
e si mette da parte per cstrarne quel po- 
co di oUiemarc che contenesse. Si versa 
sulla massa dell' altra acqua tiepida, e la 
si imposta ancoro ; in quésto periodo si 
sepalo poco a poco il più btlT oltremare 
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e nuoto tie|àdu. Ogni ({lurlo 

d* ora si decunta quest' acquo aggUignen* 
doreoa di ouova. Le acque di lovatura 
trasportano via «d un tempo V oltremare 
e alcuni rrammenti del cemento ; si getta 
quindi il tulio in un setaccio che possa 
ritenere questi frnjDmenù, e si riceve Tao 
equa carica dì oltremare in un vaso dìj 
terra verniciato che si abbandona al ri- 
poso. 

In cinque o sei lavature, si può con 
questo metodo ricavare un quarto del pe- 
so di lapislazzoli adoperalo di belT oltre- 
mare, ma ad ogni lavucro la ricchezza del 
suo colore va decrescendo. 

Ripigliando i lavacri, sì può ottenere una 
quantilà sìmile di oltremare meno ricco 
di colore. Finatiiienle, con altri successivi 
lavacri, si ottiene una polvere dì un colore 
azMirro pallido, conosciuto sotto il nume 
di crocri et oltremare^ che, ad eccezione 
deir intensità, possiede (ulte le proprietà 
di questo prezioso colore. t 

Si impiegano otto ore per lavare 5oo 
gramine di hipislazzoli unito al cemento, 
c dieci a dodici ore bastano per la decan- 
tazitioe dei diversi oltrem.'irì che se ne 
tfislraggono. Se i lovaori non riuscissero 
cocKenienlementè, si potrebbe Decelerare 
1* operazione facendo uso, in luogo di 
acqua tiepida, di un liquore alcalino. Pos- 
sono impiegarsi successivamente e questo 
efiètU» le liscive dolci, deboli e forti. 

Quando si trova che V oltremare, cosi 
preparato, non è sufficientemente bello, 
.si Cb seccare, si incorpora con un cemento 
forte, e si ripiglio tutta la serie delle ope- 
roziooi superiormente indicate. , 

Finalmente, quando T oltremare è ot-| 
tenuto dì bella qualità, bisogna passare ai; 
lavacri necessarii per isberaazarlo delle | 
ultime parli del cemento. Si poò lavarlo; 
semplieemenle con lo lisciva dolce già in-j 
dicala. Si può anche impastorlo con tuorli 
<r uova, e lavorio io seguita eoo Iìkìvo 
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dolce. Finalmonle si raccomando sul bue 
dei lavacri di stemperare T oltremare de- 
cantato nel Cele di bue. Si impala bene, 
e si stempera a più riprese nell* acqua 
chiara. 

Abbiamo detto aversi dui lopisluzzolt 
|Un quarto del suo peso di oltremure, cui, 
aggiugnendo le ceneri, risulta Ha un chi- 
iogramma di quella pietra a o'*"*',6 

di prodotto, il quale però è di liola sem- 
pre meno vivace, le ultime porzioni es- 
sendo «dì OD giigio che appena volge at- 
r azzurro. La quantità di oltremare vero^ 
nvente bello e delle tinta più vivace, non 
giugne che ad un due o Ire. per cento del 
lapislazzoli adop«rulosÌ. 

Nell* articolo azzunao (T vìtrtmare nel 
Disionorio parlossi della bellezza e durata 
di questo colore, ma im>d si fece aicnn 
I cenno delle akre sue proprietà, le quali 
crediiiDvo utile di qui bòcetinare, riferen- 
dosi sempre a quello più puro e della 
migliore qualità. 

La densità di questo oltremare è di 
a5Go; air azione di un calore rovente 
non soiTre alcuna alterazione, tranne quel- 
la della, combustione di qualche residuo 
di sostanza oleosa o resinosa dì coi U me- 
todo di estrazione Io aveva lasciato im- 
brattato. L* oltremare coir riscaldalo con- 
serta la sua tinta, me diviene duro ed 
Bci<io; e per impiegarlo Insognerebbe pò 
purifìcarto di nuovo; arroventato a biuo- 
chezza dà uno smalto nero, quando non * 
siensi prima abbruciale le sostanze grasse 
che conteneva. Nel caso contrario si con- 
verte in vetro quasi scolorito e traspa- 
rente, perdendo allora esso il la per loo 
del proprio peso, 

Soltoposto air azione della pila, perde 
il suo colore al polo positivo, e non vie- 
ne atlcmlo al polo negativo. 

Fuso col borrare, lascia sfuggire dello 
zolfo e dell* acido carbonico, e sommini- 
stra con facilità un vetro trasparente. 
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L* utsigviM) cun r aiuto (U1 calure lo Wiirienlia|>|>^ in un*aualtsi <ii un ol- 
altera moltu, « lo fa passara al verde ireuiare Tero, fatta, a quautu aetobra, cdn 
•por>;o. maggiore osatteata, vi trovò la cooip<iaì- 

L'idrogeno a caldo gli toglie dello sioiie aegueote : 
lolfu, e gli fa acquistare una tinta r<jua* 



stra, se conlintissi a luogo la sua asiooe. 


Soda ..... 


■ • 9,09 


Lo solfo io fusione non lo altera ; lo 


Allumina .... 


. . 31,67 


stesso dicavi dell' idrogeno solforalo liqui- 


j Sìlice. • « « * 


. . 4 5 , So 


do e deir acqua di calce. 


Solfo ..... 


• • 0.95 


La potassa e la soda io solusione agl* 


Calce 


. . 5 , 5 a 


SCODO a caldo sull' oltremare, ma seosa 


Ferro 


. . 0,86 


alterare U suo calore. Sciolgono sollautu 


Cloro 


. . o,4a 


r allumina da cui è sempre accompegna- 


Acido solforico . , 


• • 5, *9 


lo t ad un calore rovente questi agenti 


Acqua . . . 


. « o,ia 


distruggtiDo il colore, e si comportano io 


Peidita .... 


. ; 1,98 


tiil caso Coir oltremare come con una ar- 






gills qualunque. 


' • 


1 00,00. 



Gli acidi aoiforico, nitrico ed idmclo' ^ 

rico distruggono prontauieote il calore Al vedere, non contenersi nel lapnlaa- 
del)' oltremare con isviloppo d' idrogeno aulì nessuna soilaota piirlicoWe, ma tali 
sulfurato, a bsciano indietro una gelatina elementi che si rioveogono abbondanti ed 
di silice densa. L* aceto si comporta nello » mjie presto nella oaluia, noscere do^ 
stesso modo, ma con minor fona. vevu speranta fondala di poter ottenerne 

Il «loro scolarti e disciuglie V ullreioarc il prodotto delP ollremare senta quel ina- 
c%>Q maggior energia di tutte le altre so- teriulc raro e costoso che è il hipìslaatoli, 
stante. Per assicurnnene, basta stempe- nuianendo solo a vedersi se T urte po- 
rare P oltremare nell' acqua, farvi passare tesse imitare quell' aggregamento di mo* 
una corrente di cloro e rimescolare costan- lecole donde deriva la tinta vivace che lo 
lemenle. Il UatWi si disdogUe, eccetto che distingue. Era però riservato a questo 
da IO a t5 centesimi di silice. secolo tale importante scoperta, mercè la 

Cieineot e Desormes, col sono do> quale si giunse a fare un oltremare arti- 
tuie tutte queste osservaaioni, fecero l* a- ficiale che costa ioGoitamente meno del* 
nalisì deir oltremare con tutte le cure Salirò, e che poco u nulla tuttavia oe dif- 
|>ossìbili, e ciò non ostante ebbero sem- ferisce. 

pre qualche perdila. Il risultamento della Houdiguer dì Blancourt, il quale acri- 
loro auelisi tono i seguenti. veva verso il i 700, dice che conosceva il 

messo di fabbricare artiGzialueiite il la> 

Silice . . 55,8 pìsiassoli. Osservava però che sìcoome in 

Allumina . . . . . 54)8 |Francia avevasi quella sostaoxa faciloien- 

Soda . f . • . . . a 5 ,a te ed ebbondsniemeote, così credeva ue- 

Solfo • ^ 5,1 glio non Gir conoscere il ino metodo, af- 

Cuibunuto di calce . . . 5 ,i iGncbè gli uomini impiegassero illoro tem- 

' — Ipo negli ordinarii lavori, ansìchè perderlo 

100,0. |a fabbricare ciò che agevolmente |>ossonu 
{pmcuiarsi. Se queato |iassu oooferma che 
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r oltrtmere più n itiisBTa • tempi 
per in bellctia che per )a rarità, oon teov- 
bra perù meritare gran fede alb gratuita 
aaseraione della prete» acoperla. 

Goethe, nel 17S7, nel eoo riaggio in 
Italia, e durante il tuo soggiorno a Pa- 
lermo, osserfò che io Sicilia nelle fornaci 
da calce, trorasì prodotto dal fuoco ooa 
specie di retro colorato dairaaaurro cbia* 
ro Gnu all* atxurro carico, il quale sega- 
vasi io piastrelle e ti adoperava come il 
lapìtUuuU per decorare gli altari ed al> 
tre parti delle chiese. 

Nel Diuooarìo all* articolo Oltbbm 41 B 
narrasi come Tassacrt ostervaise la for- 
mazione di sustuDxa analoga a quel colore 
in un forno da soda, e Kuhimanu fece 
anth* esso contemporaneeraeote la tiesse 
otservaiii»ne, nel i8i4 ; ai c ivi pure ve- 
duto 1* identità di cumpoiiaione notatati 
da Vauquclin fra 1 * oltremare vero c que- 
gli accidentali prodotti. 

Malgrado la notorietà di quetti fatti, non 
ai iotrapretero ricerche per uGliiurli ; ma 
r ultimo di essi principalmeote attrasse 
l'attenzione della società d’incoraggiamen- 
to dì Parigi, la quale, come si ditse nei 
Disiouario, ttnbìU nel i8a4 uo premio 
di Gooo franchi per la scoperta della pre- 
parutione deU'oltremare ariiGziale, premio 
che venne ottenuto da Guimet, al quale 
però ti cuocette il diritto di serbare se- 
greto il di lui metodo, che egli partecipò 
al solo Vauquelin e che si ignora tuttora. 
Conutceiido poscia il danno che da tale 
misura «rane derivalo, decite la società 
stessa che non darebbe in appresso alcun 
premio se non si palesassero i metodi, o 
per lo meno se ne deponesse una descri* 
sione suggellata, k Gne di riparare anche' 
al male fatto nel caso speciale di Guimet. ' 
nel 1857 Gasò il premio d* una medaglia 
d' oro del valore di aooo franchi per la 
descrizione di no metodo che dmse ollrc-| 
mare artiGiblc pari a quello di Guimet,' 
Suppl. Dku. Ttcn. r. XXX. 
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eoo Pobbligo di comunicarlo ad nn mem- 
bro del comitato delle arti chimiche, sten- 
derne di concerto eoo esso la descriaiooe^ 
e deporla sotto snggeilo, conservando per 
IO anni il secreto. Venne questo secondo 
premio accordato nel i 858 a Ferrand, 
che presentò dell* oltremare artiGsiale, on 
poco grìgio, ma tale da sostituirsi io mol- 
tissimi casi a quello di Guimet, e di pret- 
to ancora minore, poiché quello dd o.** 1, 
applicabile alla pittura poteva darsi a 60 
franchi al chìlogramma ; il n." a, |>er at- 
turrar le carte e le tele, a s4 franchi, c 
Gnalmente il n.** 5 io pasta per le carte 
colorate a S*' , 5 o. Benché siamo già al prin- 
cipio del i 85 i, e sìenu quindi trascorsi i 
dieci anni p«i quali soltanto si era accor- 
dato a Ferrand di inanlenergU il segreto, 
non abbiamo veduto pubblicarsi il di lai 
metodo nel Dullettioo della Società, oocoo 
dovevasi Gire. 

I Frattanto K esempio del bnon sneeesso 
ottenuto da Guimet, provando b possi- 
bilità di riuscirvi, eccitò multi a tenlore 
jd* iodovioarne il secreto, e se forse nes- 
suno pienamente vi giunse, molli vi si av- 
! vicinarono piò o menu e sorsero varie 
fabbriche d* oltremare artiGciole io diversi 
paesi. 

Ln prima fabbrica, fondatosi ne) i 8 s 8 
da Guimet e Robiquet, mantennesa sem- 
pre superiore alle altre per la qualità dei 
proiluUi, essendosi anni sono riconosciuto 
che V oltremare di essa ha do[>pia forza 
colorante di quelli dell* Alemagna, conte- 
nente Saio per cento dì solfo invece di 
4 a 5 che ne contengono gli oltremari 
tedeschi. Dopo lo esposizione indiislrìale 
del 1844^ quantità de* suoi prodotti 
annui aotlù sempre aumentando da 10,000 
chilogrammi a 60,000, esportandone più 
<li 30,000 chilogrammi all’anno. Vi è una 
macchina a vapore di 5 o cavalli per la 
ijiacinatiira dell* oltremare, e occorrendo 
potrebbe darne Gno a suo, 000 clùlogram- 
5i 
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DÌ tip SODO. Pino dai iiì5o aveTt già rn 
dotto alia metà il prexto del suo oltrema* 
re, e in seguito lo scemò ancora della me- 
tà. Un*' altra fabbrica francese eresse a 
Grenelle fino dal i845 Gourtìal, che dà 
un bell* oltremare e ne produce 6o chi* 
logrammi al giorno. In Gne nel 1 849 
ber c compagni eressero una fabbrica die- 
tro i metodi alemanni, ottenendo oltre- 
mare che non aveva quei riGessi rosei che 
impediscono d* usarne |)egU azzurri chiari 
c pei verdi, e che hanno alcuni di quelli 
ottenuti coi metodi iraocesi; avt'vano una 
macchina a vapore, e contai ano produr- 
ne 5o,ooo chilogrammi alP anno. 

Nell* Alemagoa questa nuora aite pre- 
sto s* introdusse e dìO'use. Fmo dal i85o 
Levercus ne sisbìli una f.tbbiica nei eoo- 
torni di Golugtm, e nel 1841 Leykauf, 
Heine e Gomp. eressero a Norimberga unti 
oGicina che pnitò dappoi in profirietà di 
Zeliner ed Heine, e che pone in commer- 
cio oltremari artiGciali d' ogni qnalilà e di 
ogni prezzo da due franchi Guo a cento o 
più al chilogrammo. 

L*ioleresse stesso del bbbricatori trop- 
po li conduce sfortunatamente a serbare il 
secreto dei metodi particolari di cui si ser- 
vono. Ma te ricerche scientìGclie fatte da 
vani, e la pubblicazione eziandio dì certi 
melodi, levano in gran parte il denso velo 
di cui si vorrebbe coprire questa nuova 
industria, e speriamo che i lettori, i quali 
vogliano attentamente ponderare i lumi 
che intorno ad essa qui raccogliamo, e 
dietro quelle ìodicaziooì darsi a prove ben 
regolate, potranno giugnere a buoni risul- 
tamenti, e far si che anche V Italia iovii 
sui mercati prodotti di essa, come già fa- 
ceva con onore per 1* oltremare di lopii- 
Jazzoli. Questo desiderio, e la poca noti- 
zia che si ha dei metodi di preparazione 
di cui si tratta, rende necessario parlarne' 
con qualche estensione. 

Si è detto nel Dizionarìo, come, poco 
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dopo la scoperta di Guimet, Gmelin cer- 
casse di attribuirsela ; ma il vero di Ini 
merito fu uelP avere generosamente pub- 
blicato il frullo delle sue ricerche Gno dal 
i8a8, servendo cosi di norma e di guida a 
quelli che dopo lui leotarono la stessa co- 
sa. Vedemmo però come quel metodo non 
fosse per varie cagioni perfette, non dando 
colore di un azzurro puro, nè potesse ap- 
plicarsi alle arti per la sua lunghezza, e 
pel dispendio che cagionava 9 qui aggiu- 
gneremo che i risuUamentì di esso erano 
sempre inceili. Altri pertanto, giovandosi 
della cognizione degli elTelti da Gmelin ot- 
tenuti, cercarono di modiGcarne le opera- 
zioni, o d' imnginame di analoghe, e di là 
molti nuovi metodi ne vennero, dei quali 
parleremo in appresso, dopo aver dato 
conto degli importanti tiudii feitti da El- 
sner per indagare la causa del colorameo- 
e procedere quindi razionalmente al- 
iT ollenimcoto di esso. 

Si sa che 1* oltremare naturale od arti- 
Gciale {>erde il suo colore quando si tratta 
cogli acidi in modo che si svolga acido idro- 
solforìco. Da ciò si deduce dovere il co- 
loramento essere intimamente legato col 
solforamento , ma siccome lo zolfo non 
può da sé formare 1' elemento di qnesto 
colore, cosi questo elemento dev*ossere un 
composto solforato che trattalo cogli acidi 
sì decompone, ed il cui solfo si separa 
sotto la forma d* acido idrasolforico. Il 
problema adunque ridneest nel trovare 
quale sia questa combinazione, o queste 
couibinaziooi solforose che producono il 
coloramento in azzurro. Per iseioglierlo, 
EIsner intraprese la seguente serie di ri- 
cerche. 

Dato abbiamo qui addietro ranaltiì del- 
Poltremare naturale, e aggiugneremo in ap- 
presso quelle di varii oltremari arttGzìali, 
e da tutte queste risulte, che le principali 
materie costitueotl sono la soda, i*allumi- 
oa, la silice ed il solfo. Ora conviene par- 
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lire da questo dato per intraprendere nuo-|! 
ve ricerche, ed è dietro tale principio cheli 
Klsoer diresse le prore seguenti : 

Si riempi la palla d' un tubo di al- 
lumino chimicamente pura ; vi si fece pas- 
sare una corrente dì gas idrotolfurìco, 
asciugato con un tubo riempito dì cloruro 
di calcio, e si fece arroventare. Quando la 
bulla fu raffreddata non si notò nelP allu- 
mina alcun caogiamenlo sensibile di co- 
lore. 

Trattando nello stesso modo delPal- 
lumina mesciuta con carbonato secco di 
soda, si ebbe una massa gialla citrina, che 
sotto r atione deir acido idroclorico di- 
luito perdè il suo colore con itvoigtmenlo 
d'acido idrosulforico. 

5.° Aggiungendo il precedente miscu- 
glio della silice, si ebbe una tinta gialla 
rossastra. 

Queste sperienae mostrano evidentemen- 
te che V allumina, la soda, la silice cd il 
solfo non producono colore uazurro, ed il 
seguilo delle ricerche di EIsner conferma 
ancor più la esatteiaa di questa conclu- 
sione. 

Ricordandosi egli che talvoU» recìdo 
idrosolfurico precipita alcuni inditli di 
ierro con un colore verde sensibile, in 
guisa che i poco esperti nelle analisi chi- 
miebe credono vedere in questo precipi- 
tato deir ossido di cromo, paiiendu dn 
questo riflesso coutinuò le sue prove nei 
modo che segue. 

4-^ Prese dell' allumina pura chimica- 
meute, mesciuta a minima quantità d'una 
soluslone di solfato di ferro^ la seccò e la 
trattò col gas idrosolforico, come oella 
prova N. s, a n' ebbe una massa tinta in 
grigio. ? 

5. ° Odia scilice trattata nello stesso | 
modo, non diede panmeote che una mas- 
aa grìgia. 

6 . ° 11 carbonato secco di soda, e la soda 
caustica, meaciuti con miniioa dose di sol- 
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fato di ferro, e trattati col gas Idrosoifo- 
rico, diedero una roana verde nerastra, 
che lavata con acqua passò ad un verde 
sporco. 

7 .* L'allumina c del carbonato secco di 
soda, mesciuti con piccolissima quantità di 
solfalo dì ferro, c traitati con l'acido idro- 
solforico, diedero noa polvere verde-gri- 
giastra, che, stemperata neirucqua, diven- 
ne ataiirro-verdastra. 

Da queste ricerche pare già risultare 
che il solfuro di sodio e nna piccola quan- 
tità di ferro, concorrano specialmente a 
dare un colore diverso di giallo. 

Fece etiandm EIsner qualche prova 
per vedere, se altre bui che la soda si tin- 
gessero in verde òol solfuro di ferro. 

Della cnice comune calcinata, e che 
conteneva del ferro, venne trattata con 
]*acidu idrosolforico, e diede un composto 
colorato d' atzurro verdastro. La stron- 
tìana e la barile diedero il roedesimo ri- 
sullameolo. 

Trovasi nel commercio un depilatorio 
di colore verde-azaurro; il quale, dietro 
lu ftiUmie analisi, sembra un idrosolfato di 
calce coloralo dal solfuro di ferro ; questo 
composto scolorasi svolgendo gas idiosol- 
forico, quando si tratta con acido idroclo- 
rico diluito. 

Fece poi EUncr alcuni sperimenti con 
la base deli' oltremare indicata da Omelia 
pei pi imo, e la quale, come vedemmo nel 
Dizionario, si prepara sciogliendo dell'i- 
drato di silice in una lisciva di soda caa- 
stico, poi agginngendo dell' idrato diallu- 
uiina, e finalmente evaporando il misca- 
gliu a lecchetxa. 

Prepiimroosi eoo quella sostaota due 
specie di basi; l'una scevra assolutamente 
di ferro, e Taltra in cui rallumina ne con- 
teneva una piccola quantità. Cbiameremo 
chimicamente pura la prima base, e la se- 
conda comune» In seguito preparoui del 
solfo esente aSallo dì ferro, facendo boi- 



4o4 Of.TRMAAK 

lire pià Tolta <1el fior di «oiro comune in 
acido ìciroclorìco, facendo leccaree «iibli* 
cnao<lo in tubi di vetro. ChiafDcre«oqtie> 
sto solfo r/imjrcomentc puro^ per diitin- 
goerlo dai fiore di solfo comune checoo' 
tiene del ferro. 

Tutte le prove si feeero in un fornello 
con piccoli crogiuoli coperti di porcellana 
die si riducevBoo iJ calure rovente; in ge- 
nerale, si Itsciarooo i saggi nel fuoco una 
oca e meizo. 

La prima prova preparatoria iccesi co- 
me segue : 

Si mescerono imimnraente ao parti di 
base conmne con io parti di fiore di solfo 
comunCy e riscaldassi in un crogiuolo di 
porcellaon. Questo mÌKCuglio, dopo essersi 
assoggettato ad un forte calore, erasi| 
achiacciato in una massa sensiliilmente 
verde, che perdette il suo colore trattari* 
dola cogli acidi, e ssoIm gas idrosolforìco, 
lasciando della silice gdalinosa bianca. 

Secondo Gmeliii,alla base conviene ag- 
grugnere un miscuglio di carbonato di soda 
e di solfo. Siccome però la base impicgnta 
nella prova conteneva ancora evidente- 
mente un poco di soda libera, non si sliuiò 
necessaria questa nuova uggiuntu. Questo 
stesso miscuglio, quando conteneva solo 5 
parti invece che i o di solfo comune, dava 
una massa verde-aizurraslra. 

Si passò poscia alle piove con la base 
esente di ferro, o chimicQmenU pura» 

1 ° Questa base sola venne assoggettata 
a) calore io un crogiuolo di porcellana 
collocato in mezzo al carbone di legno. 
La maua fusa aveva mi bel colore rosso 
che spariva con io svolgimento del gas 
idrosolfurico ; era in conseguenza passala 
allo stato di solfuro di sodio colorante, fe* 
Domeno ben noto a lutti i chimici, e cht 
di frequente presaltasi nei saggi sui com- 
posti solfurati che si fanno al cannello, 
mediaoie la soda e la silice. £ fiicile io 
tal caso spiegare la formazione d' un sol- 
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furo di sodio, poiché il carbonato di soda 
adapcratcì (>er la preparazione delta lisciva 
caustica di soda contiene un poco di sol- 
tato di soda, che, riscaldato in mezzo al 
carbone, rìducesi in solfuro di sodio. 

а. ^ La base ckimkamenU pura venne 
poi egualmente esposta al calore con solfo 
esente di ferro ; la massa oUeoula era di 
un giallo di solfo. 

5.^ La siesta base e lo stesso solfo, riti- 
micamente puri, mesciuti con una quan- 
tità iofmitamente piccola di protossido di 
ferro, c assoggettati come prima al calore, 
dieilero una mossa schiaccista, che aveva 
preso un colore sensibilmente chiaro- 
Fecesi poi le seguenti prove con la base 
comune. 

4 . * Riscaldala sola questa base diveniva 
roisa-ranciala. 

5. *^ Mesciuta intimamente con solfo 
chimicamente puro, divenne gialla pel ca- 
lore, con leggero riOesso verdastro, dovuto 
per certo alla piccolissima quantità di ferro 
che coiileoevB la base. 

б. ” La base comune iotimanieole me- 
sciuta con solfo comune, e risraldala, die- 
de dopo la operazione una Isella massa 
verde. La causa di questo coloramento 
non può essere che nel ferro contenuto 
nel fiore di solfo comune. 

7 ." La base comune mesciuta eoo solfo 
esente di ferro, e con una piccola quan- 
tità di protossido di ferro, e riscaldala, 
diede una massa schiacciala, azzurro-oe- 
railra carica. Sembrerebbe adunque che 
in questo coso si fosse aggiunta una quan- 
tità troppo grande di ferro, lo die indusse 
a ripetere la esperienza, ma con minore 
quantità di protossido; allora la massa fusa 
acquistò un bel colore verde-azzurro. 

S.” Riscaldossi la base comune mesciuta 
con solfo chimicamente puro, e eoo un 
cristallo di solfato di ferro. Si ottenne una 
mussa schiacciala d'un verde-azzurro carico; 
evideotemeote crasi aggiunto troppo fer- 
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ro, poiché (rMtaodo la mai<a con acido Ila sola cauta di etto, come Warrcntrapp 
àlroclorìco si icoloraTa svolgendoti acido toppuneva, poiché, dietro le prove tuuc- 



idrotolfurioo, mentre la lolotioiie palesava 
col solfuro d'ammoniaca la pretena del 
ferro. 

9.° Si prete una porte di questa massa 
carica, e si mescè con altrettanta bete co- 
miiRC, si riscaldò nuovamente, e la massa 
divenoe d' un bel verde carico. 

1 risulCamenti di tutte queste prove mo- 
strano con la maggior evidente, secondo 
EIsner, euer indispensabile una piccola 
portione di ferro alla produtione del co- 
iuramenlo verde-atturraslro dell* oltre- 
mare. 

Per assicurarti, te la esistenu del tul- 
&to di iodio areue qualche influente tul 
coloramento dell' oltremare, tentò EIsner 
le prove seguenti. 

Fece bollire la base con acqua fino a 
che fu interamente spogliata della soda 
libera. 

I o.” Questa base lavata si riscaldò sola 
sopra carboni, ma il suo colore rimase 
bianco. 

1 1 .° Se la riscaldò eoo fiore di solfo che 
conteneva del ferro ; ma noo si ottenne 
che una massa d' nn bianco.grigiaslro 
sporco, mentre invece quando si scaldava 
la base ebe conteneva la soda, con lo solfo 
non esente di ferro, si otteneva, come si è 
veduto, una massa colorata d’ un bel 
verde. 

Dietro tutte queste prove EIsner ritiene 
che la causa del coloramento in axturro 
dell' oltremare abbia a cercarsi nella pre- 
aenu, così del solfuro di sodio che di una 
debolissima poraione di solfuro di ferro, e 
che ciascuno di questi composti da sé solo 
sia incapace di colorare I’ oliremsre in as 
Burro. 

La piccola proportione di ferro rinve- 
nuta nelle analisi dell’ oltremare, è adun- 
que, secondo questa conclusione, indispen- 
sabile bensì, al suo colurameotu, ma non è 



cennate, sembra dipendere esscntialmcntc 
dalla simultanea presensa di due sostnnte, 
o piuttosto dalla combinaiione di un sol- 
furo di sodio con un solfuro di ferro. 

Da altri saggi fatti da EIsner sembre- 
rebbe risultare che ancliv la calce potesse 
dare una specie di oltremare ai tificiale. 

Vennero intimamente mesciuti della 
soda ben asciutta, della sabbia fiua, della 
calce calcinata e del Gore di solfo ; arro- 
ventando il miscuglio li ottenne una massa 
colorata sensibilmente in azBjirro. Di più, 
un saggio grossolano fatto con sabbia, su- 
da, calce a solfo, diede un oltremare ar- 
tificiale abbastanu bello, di colore azzur- 
ro comune, ed è da osservarsi in tale pro- 
posito che tutti i prodotti azzurri-verdastri 
ottenuti divengono sempre più o meno 
azzurri, assoggettandoli per qualche tem- 
po al calure d' una lanqieoa ad alcole. 

£ cosa da notarsi che uno si tenue dose 
<li ferro possa colorare l' oltremare ; ma 
EIsner tiene la cosa per dimostr.-ila , ed 
osserva che non mancano esempli di colo- 
ramenti di questi! fatta, benché forse me- 
no sorprendenti che quello di cui par- 
tiamo. 

Nella preparazione in grande dell' ol- 
tremare si possono ailumpie impiegare 
moleriali comuni, carbonaio Hi suda, sili- 
ce, allumina e solfo, poiché’ la presenza 
acciflentule del ferro nei due ultimi, basta 
con la produzione del solforo di sodio a 
produrre il cidorsmento in verde azzurro 
o in azzurro ; inoltre, EIsner ritiene che 
sarebbe imp.issibile prodiirre oltremare 
azzurro o verde con materiali aflalto privi 
di ferro. 

In appoggio delle conclusioni dedotte 
dalle di lui ricerche, riferisce I' EIsner al- 
cuni particolari comunicategli da Kressier, 
manifattore e chimico pratico. Fece que- 
sti prove cosi in piccolo, come in grande 
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nella propria oQictna, ed tioplegò per Tore 
r olirecoare gl’ ingreilientì nereisarii sotto 
due forate diverse, cioè, quali Iruvaosi 
nel comaiercio e greggi, o quali si truvaao 
oaturaliueQte; ma io ogni caso ostcrrò, 
che la presenta del ferro era sempre ne- 
cessaria per ottenere un oltremare auurro 
o verde. 

lo una di queste prove, fatta io grande, 
si formò un miscuglio di cento purti d^ar> 
gilta silicee, scevra affatto di ferro, auo 
parti di sodasecca, e 100 di solfo. Queste 
sostante intimameole mesciute, poi calci- 
nate insieme, non diedero che una mesta 
giallastra; appena vi sì aggiunse un poco 
di ferro, in forma di solfuro^ o d’un sale 
di esso, se ne ottenne, secondo la porpttr- 
tìone degli Ingredienti e la teaiperatura im- 
piegata nella calcìnatione, un coloraoiento 
in nero, in verde o io atturro, ed anche 
in tutte queste tinte ad un tratto. 

Queste prove diedero adunque io gran- 
de, osserva £lsoer,esalIaroeote quello che 
egli aveva trovato in piccolo nelle sue. 

C. Brunner, il quale, come più innaoti 
vedremo, fece uno studio particolare sul 
metodo di Gmelin, e studìossi di perfetio- 
Darlo, ritenne, che >1 ferro non abbia nel 
coloramento delToItremare una parte mollo 
importante, o non sia per lo meno così 
indispensabile come da EIsner si riteneva. 
Preparò egli dell' oltremare con materiali 
che stimava peifetiamente esenti di fervo : 
eviiBBilo il coolalto di questo metallo 
□ella polveriataaiooe, e dice avere oUenu 
tu un prodotto aiiolutamenle simile a quel 
che aveva solitamente, senza darsi la briga 
dì evitare cosi accuratamente la presenta 
del ferro. Egli stesso però dice, che stimò 
poter trascurare il ferro che poteva con- 
tenersi nel carbone di legna itopiegato, e 
questa confessione rende dubbiosa molto 
la prova negativa che vorrebbe opporre.! 
Anche il Brunner dice del resto rinvenirsi 
nuaifeslamente del ferro, allorché si asv 
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loggettaiM ad analisi diligenti il bellUtimo 
oltremare artificiale di Guìmet, e quello 
naturale proveniente da Roma. Anche 
esso poi tiene probabile che una propor* 
zione troppo grande di ferro debba nuo- 
cere alla buono qualità del colore. 

l'na osacrvaaione importante sul colo- 
ramento deir oltremare, venne pur fatta 
dal succitato C. Brunner, dalla quale ri- 
sulta nome vi c<»adiuvi possentemente ra- 
zione dello solfo congiuntameole alP ossi- 
geno. Riscaldando egli in una ciotola di 
poreeilana un saggio d’ oltremare di co- 
lore assai smorto, da luì preparato col 
metodo di Gmelin, vi gettò un przzettiao 
di solfo, e osservò che la polvere acqui- 
stava un colore molto più carico nei punti 
ove era stata in contatto cui solfo acceso. 
Per assicurarsi se questa azione venisse 
dalla cumbinuzione diretta dello solfo o 
da quella dell' acido solforoso che risal- 
tava dalla combustione di esso, fece scal- 
dare, in ben otturato crogiuolo, un saggio 
di questo oltrcm.ire, cui aveva mesciuto 
un poco di solfo, nè si manifestò nel co- 
lore alcun cangiamento. Nessun effetto 
ebbe neppure facendo passare una cor- 
rente di gas acido solforoso sopra un al- 
tro saggio rtscalduto in un tubo. Da ciò 
sembra risultare rhe occorra i| con- 
corso siiDulUneo dello solfo e dell' os- 
sigeno. 

Per conoscere se un prodotto debol- 
mente colorato si migliorasse scaldandolo 
nuovamente con fegato di sulfo, Brunner 
fece un mUcuglio di parti uguali di car- 
bonato secco di soda e di solfo, e lo fece 
scaldare in crogiuolo coperto. Lavatolo 
dopo il raffreddamento, ne ottenne una 
polvere azzurro- verdastra, che prete una 
tinta molto più carica, scaldandola con 
solfo , nel modo che qui sopra si è 
detto. 

Da questa osiervatione, Brunner de- 
dusse inutile affatto il tratlomento umido 
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d«i nalerlfitt, nel dai se^nHo dd iuot 
laTori, ebbe poi la confel’ma. 

Tiretnoot aveva pure creduto neono* 
scere multo utile pel bel coloramento del- 
1* oltremare la preienza dì un poco dt 
arsenico, ed iniagioò, dietro questa i[>nle‘ 
ti, un metodo di pieparaiiune che più in* 
nanti rifeiircmo. Prucknei* tottavla osser- 
va partire questa {{mtesi dalla opinione 
invalsa generalmente che P oltremare C«m- 
tenga delP arsenico, o che vi s' impieghi 
il solfuro di arsenico nella preparazione 
di esso. Poter bensì essere talvolta acca- 
duto che siati impiegalo a lai Bue un sol- 
fo che ne cuolenesse alcun poco ; ma la 
qiiaiitità di questo metallo essere sempre 
cotanto niinioia, come lo dimottiano le 
analisi dei sulB arseuiferi, do non attii- 
buire grande importaoaa alla presenza di 
esso. 

La origine, finalmente, della scoperta 
delP oltremare arliBciale nei fumi della 
soda, servi ad altri di guida per imaginare 
metodi ancora più agevoli, usando solo 
un solfuro di sodio ed argilla, col che si 
giugoerebbe alla massima semplicità ed 
economia. 

Oltre alla compodziune ed alla scelta 
dei materiali, altra iioportantissima condi- 
zione in geoernle nella preparazione del- 
P oltremare si è il grado del calore, dal 
ben regolare il quale in gran parte dipen- 
de il buon esito j ma con la esperienza i 
fabbricatori ben presto imparano quel 
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gratìo di fuoco che meglio alle varie ope- 
razioni sì addice. 

Venendo da rpieste generali considera- 
zioni alla esposizione dei varii metodi 
proposti per la fibbrìcazione dell' oltre- 
mare artìBciale, primo ricorderemo quello 
suggerito da Rohìquet, e perchè fu uno 
dri primi piihhlicatì dopo quello di G me- 
li n indicato nel Dizionario’, e perchè sem- 
bra non essere stato che nn perfeziona- 
mento di esso metodo qnelto adottato da 
Ferrand, il quale n' ebbe, come vedem- 
mo, il premio d' una medaglia di oooo 
franchi dalla Società d’ incuraggìaknento 
di Francia. 

Propotieva Robiqiiet si scaldasse in 
una storta di terra un miscuglio di a 
parti di' caulìno, 5 di solfo e 3 dt carbo- 
nato dì solla seccò, fino a che ihsse ces- 
shIo Io svolgimento dei vapori. Dopo il 
raffreddiioiento, spezzata la storta, si ma- 
cinava la massa, si lavava con acquo e si 
scaldava di nuovo la polvere rimasta, fino 
a che ne fosse scaccralo il solfo. 

J. de Tiremont, dietro molte prove e 
ragionamenti, t' indusse ad aggiugnere al 
solfo impiegato nella preparazione del- 
r oltremare, un poco d' arsenico, e sug- 
gerì, dietro ciò, di operare nel modo se- 
gnente. 

Mesconsi con la maggior diligenza lè 
seguenti sostanze nelle dosi io peso qui 
sotto notate ; cioè : 



Argilla cruda d'Abondant vicino a Dreitx, io polvere, passata per 

setaccio 1 oo 

Allumina gelatinosa reppreseotata da aUomina anidra .... 7 

f^irhunalo di soda diseccato, parti ^ crtstalliizato . • . 107^ 

Fiori di solfo. . • . . sai 

Sulfido arseniuso. 5 . 



A'el caibonuto di soila liquefatto nella 
sua acqua di cristallizzazione si pone il 
solBdo atscnioso iu polvere, e quando! 



<}iiesl' ultima sust.inza è in parla decom- 
posta, SI aggiugne al miscuglio l' allumina 
gelatiuosa, che si ottiene dall’ allume del 
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cummercio precipitilo iiieduDte il -carbo' 
nato «li «oda. 11 precipitato raccolto eoo 
UQ filtro non ai lava che una sola volta 
air acqui corrente; in seguito vi sì ag*, 
giugne r argilla e i fiori di solfo mesciuti 
ipaiciue dapprima. Il miscuglio^ ridotto 
col calore, è posto in crogiuolo aperto, 
che si risesela con precausiooe per capei- 
let^e r acqua rìmancote, poscia si porta 
al calure rnreule. Il fuoco dee regolarsi 
per modo, che il prodotto diventi gluti- 
noso sema essere fuso. Dopo il ratfredda- 
mcnlo, si riscalda il prodotto per iscac- 
ciaroe più che sia possìbile il solfo, po- 
scia si macina e si lava nelP acqua cor- 
rente. Lo polvere sospesa nell' acqua è 
raécolla sopra nu filtro. Q«iando il mi- 
scuglio fu bene fallo, può essere tutto 
adoperato^ ma nel caso io cui il miscu- 
glio fosse imperfetto, vi si riscontreranno 
parecchie particelle scolorite; e quando 
il fuoco è stalo portalo fine alla compiuta 
fusione, si troveranno frammenti colorati 
in bruno, priucipahnenle quando il cro- 
giuolo c di coltiva qualità e venne molto 
intaccato. Non si hanno questi difetti 
quando P operazione sia sUla eseguita con 
diligenza. Si lascia sgocciolare il filtro 
senza lavarlo, poscia sì disecca. 11 pro> 
dotto è allora d^ un bel verde, che già 
volge air azzurro. Sì riscalda allora io un 
vaso coperto, rimovendolo di tempo io 
tempo, e sì può elevare la temperainra 
sino al rouo oscuro. 

Winterfield, il quale proposesi fabbri- 
care un oltremare bello quanto quello di 
Guimel, ed a prezzo molto inferiore, cioè 
ad un franco e mezzo al cbilograoiina, 
saggerisct» il metodo che segue. 

Si prendono aoo parti di residui o 
ceneri di soda che risullono con la eva- 
porazione delie acque madri del carbona- 
to dì soda crìsiallìzzato, e tcìolgonsi neU 
r acqua bollente, poscia vi si aggiungono 
100 parti di Solfo in polvere, 4 solfato 
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di fuTu sciolto neir acqua, e finalmente 
loo parti di argilla polverizzata ; si mesce 
accuraUmeote e si fa evaporare. Si ri- 
duce In polvere fina la massa ben secca 
e si introduce in vasi d** argilla refratta- 
ria che ne possono conleoera 4 * ^ chilo- 
grammi. 

Questi vasi sono ottarati con una pia- 
stra della medesima terra, e si riscaldano 
io un forno agitando la massa di quando 
in quando con una bacchetta di ferro. 
Allorché si vede che la massa comincia a 
schiacciarsi, e che presenta au cotoramen- 
to io azzurro nero, che col rafireddameoto 
passa ad un bel verde, la operazione è 
finita. Se si opera su cinque chilogrammi 
occorrono circa s 5 ore conb'nue di calci- 
nazione. Si lascia raOireddare la massa nel 
vaso che lutasi con la massima cura per 
evitare il contatto dell' aria ; poi si leva il 
residuo che contiene, lo si pesta grossola- 
namente separando i pezzi che hanno un 
brullo aspetto, lavasi con acqua calila e 
si passa la sostanza ancora umida sotto 
al mulino, per ridurla in polvere fina. In 
lai guisa il colore verde, sotto V influenza 
j deir aria, sì vt^ge ad un beh' azzurro. 
L* argilla adoperala da Winterfield era 
I assai magra e quasi aflalto priva di ferro ; 
innanzi alla calcinazione aveva un colore 
bianco-grigiastro. Calcinavasi a forte ca- 
lore per distruggere le sostanze organiche 
contenutevi, il che la rendeva afTiUo b an- 
ca ; poi se la spezzava, e macìnavasi fina 
prima di adoperarla. Anche le ceneri di 
soda abbisognano d* una caldnazione per 
distruggere le materie organiche. I mi- 
gliori vasi per questa operazione Irova- 
roQsi una specie di storte di terra refrat- 
taria che si disponevano obbllquamcnte 
nel furneilo, in guisa che il collo di esse 
non fosse a contatto del fuoco. Chiude- 
vaiui eoo piastre bucate d* un foro pel 
quale passava la bacchetta che serviva ad 
agitare. 
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Wcger indica U leguenti tnaoiere di 
preparare l’ oltremare aixurro o di altri 
colori. lolroduconii in on mortaio o in 
ona ciotola per macinarle 8 parti di no 
bolo od argilla ferrogino» pura, i;a parte 
d’ idrato d’ allumioa, 9 parli di fiore di 
aolfo e 8 di soda caostica secca, sciolta 
in ao parti d' acqua, a tritoraosi insieme 
queste sostarne fino a che sieosi ridotte 
in una poltiglia parretlameote omogenea. 
Fatto ciò introducasi questa poltiglia in 
una storta di vetro o di porcellana, che 
mellesi sopra on fuoco di carbone, e ri- 
scaldasi fino a che più non « svolgano 
vapori acquei, t>i solforosi, a la massa 
porosa ottenuta in tal modo abbia uo'ap- 
parenis verdastra, al che occorrono una 
o doe ore di fuoco. Calcinasi questa massa 
verde in on crogiuolo di Assia, lasciandovi 
peoelrara un poco d' aria per togliere 
ancora la maggior parte del solfo. Lavasi 
con acqua pura, poi la polvere verde- 
saiurrastra che risulta dal lavacro si cal- 
cina di nuovo in una ciotola od altro vaso 
piallo copei'to, spigoendo il calore appena 
al rosso oscuro, agitando continuamente 
pei un* ora e mesto, e finalmente si lava 
e reccugliesi per decantazione. 

La massa verde porosa ottenuta dopo 
la prima calcinazione, durante la quale 
non ti produce che il cosi detto ollrema- 
re verdi, riducesi in pezzi grossi come 
piselli e tiendesi all* aria, lasciandola coti 
per un certo tempo esposta aii' influenza 
di essa ; allora quei granelli verdi sllraggo- 
no r umiditi dell' aria e cangianti, al dire 
del Weger, in un bellissimo oltremare 
azzurro. 

Mescendo intimamente della soda can- 
stica secca nelle proporzioni suindicate, 
con r argilla, I' allumina e il fiore di solfo, 
e riempiendone interamente calcando un 
crogiuolo di Assia, a facendo calcinare, 
fino al rotto quasi bianco per una o due 
ore, ottiensi dopo il raOreddamento dna 
Sappi Dn. Tecn. T. XXX. 
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matta tinta in un ballo ad uniforme colo- 
re rosso roteo. 

L' oltremare verde di Weger è la com- 
binazione con doppia proporzione di solfo 
dell' oltremare azzurro, e quindi scaccian- 
do il solfo con la calcioazione si prepara 
quest’ ultimo dal primo. 

Nel fare brevi cenni storici tu! progressi 
delle officine di oltremare art!fiziale,accen- 
ootsi una delle più importanti euere stala 
quella fondala io Germania a Norimberga 
da Leykauf, professore di quella citta, 
ed Heine, manifattore, i quali nel 1841 
pubblicarono una apeteie di programma 
intorno ai lanlaggi del loro metodo, sul 
quale tuttavia serbavano il secreto. Bipor- 
tiamo qui uno squarcio di etto, dal quale 
ti pottooo trarre alcune utili nozioni sul 
generale della fabbricazione di cui par- 
liamo. 

« A loro dire, ti riesce benissimo a fare 
dell' oltremare arlifiiisle di buona qualità 
con tre, quattro od anche più mezzi di- 
versi ; tanto con la combinatione delle 
sostanze, che l' analisi dei chimici fece 
conoscere nell'oliremore naturale, mezzo 
troppo dispendioso del resto, come per 
quello, mollo più semplice, dell' unione 
degli alcali con sostanze terrose. Uno di 
questi mezzi differisce dagli altri tutti, non 
solo per la natura degli ingredienti che 
combina, ma anche per le manipolazioni 
cui ti assoggetlauo, ed è in tal modo affat- 
to distinto da quello che venne più van- 
talo finora (1841); intendiamo parlare 
del metodo di Guimet e de' suoi imitatori. 
Ecco un confronto fra quel metodo c 
quello da noi scoperto, sul quale serbiamo 
ancora il secreto. 

« Nel vecchio metodo ti lavora coi te- 
gnenti svantaggi. 

» i.° Esige una combinazione chimica 
precedente fra i materiali, il che cagiona 
spese notevolissime -, poi T uso di grandi 
quantità d' un* altra materia, che oon'c 
Sa 
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mollo comune; inoltre il colore è ristret- 
to fra angutli limili riallu scelta scrupolusa 
che si dee f«re dei prioapalì iogredieoU. 

V a ° Questo metodo pare ancor com- 
plicato ed esige grande altenttone, di cui 
non suuo capaci cjuelli che con haono 
r abiludine delle operazioni chimiche. 

it 5.“ Il colore non può ancora fitbbri- 
carsi in massa come prodotto corrente di 
una fabbricazione ordinaria, e quando si 
cercò dì furio in tal guisa, il prodotto ces- 
sò di avere In stessa perfezione (a), 

tt 4 -^ Il metodo è incerto e spesso sog- 
getto a mancare nel lavoro, donde ne ven- 
gono oltremari di inferiore qualità od ao-| 
che di nessun uso. I 

I# 5.* E quasi impossibile di rìprodor-j 
re quando si vuole la medesima tinta, o 
di ottenere con sicurezza la tinta che si' 
desidera. | 

u 6 .*’ Non si possono produrre tinte 
più vtvad, f)iù fine e più cariche, doven- 
dosi moderare il fuoco del fornello in li- 
mili troppo angusti per tema di far man- 
care roperaziooe e di alterare il prodotto. 

» 7 .^ Relulivamente alla proporzione 
delle materie adoperate, quel metodo non 
dà mollo, il che lo reode anche dispen- 
dioso. 

I» Tulli questi difetti, osserva Leykauf, 
iofluìscono nel vècchio metodo sul prez- 
zo del prodotto, sulla sua bellezza ed an- 
che sulla suo durala e solidità, mentre in- 
vece trova nel suo metodo i vantaggi che 
seguono. 

n t.^ Possono porsi in opera i mate- 
riali immediatamente, senza prima assog- 
gettarli a chimico trattamento. Le perdile 
appena valgono la pena di farvi attenzione 
atteso il bassissimo prezzo, cui si ottengo- 
no lo sostanze. 

(a) Abbiamo veduto quanto grandi fieno! 
Je qiiaalilù labbriratc de Guimct. c come tut- 
tora i di lui prodotti manteugouii superiori a 
tutti gii altri. 
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w 9 .*^ 1 lavuil auou luiito acmplici die 
chiunque, di comune ingegno e privo di 
coDoscenze di chimica, può eseguirli du 
tè solo ; e siccome vi occorre poca atteo- 
liooe, cosi non si può sbagliare che tra- 
scurando le cure più volgari. 

o 5.^ Si può lavorore quella grande 
quantità di malerìs che st desidera, 
anzi quanto più grandi anno le masse, più 
economico appare il risutlameiilu. 

** 4 ‘" metodo è iolerameote sicuro, 
tutto è semplice e preveduto, uè più di- 
pende dal caso. 

u 5.^ In conseguenza può farsi un pro- 
dotto uguale costantemente, e volendolo, 
portarlo alla maggiore bellezza, senza più 
spesa di quella che esigeai per le qualii.ì 
inferiori. 

** 6 .^ Si può regolare il fuoco in guisa 
da ottenere colori della tinta voluta, deiU 
forza richiesta e della massima bellezza e 
stabilità. 

0 Numerosi sperimenti, continua Le}'- 
kauf, ci conduue ad una serie di nuo\e 
'Combinazioni di solfo con le materie com- 
prese nella composizione dell' oltremare. 
Queste combinazioni ci diedero colorì ros- 
sb gialli, verdi, azzurri ed altri, non anco- 
ra conosciuti nella scienza, e regolando il 
fuoco io un certo modo, riuscimmo a 
formare non solo rullremare azzurro, ma 
ancora T oltremare verde, e a produne 
cosi un nuovo colore di ammirabile ric- 
chezza di tinte, e tutiociò coi soli elementi 
onde coiupunesi V oltremare comune. 

*t L' oltremare verde certamente deesi 
incontrare nelle larielà meno pure di la- 
pislazzoli, quelle per conseguenza che co- 
stano meno, e che più di raro trovansi 
nel commercio. In ogni caso, nessuno an- 
cora lo estrasse da quella pietra. Forse vi 
saranno depositi naturali di questo oltre- 
mare verde non ancora scoperti, e la co- 
noscenza deir ortifiziale fabbricazione di 
esso, servirà di eccitamento e di norma 
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nelle ricerche le quell putraooo (arei In 
pru(M>eito. 

M Rnbtquet, nelle tue indigioì sulla (bb> 
briceaione deirultreiiMre artifictale, Bveta 
già oseerralo f«>raiarsi una motta porosa 
▼erdastm^ che stando all' aria pessara po* 
co Q poco all* aaturro e che mancava 
quindi aOàtlo di subilità. Lo stetto feno> 
meno manifestati io tutti i metodi codo*> 
sriuii di fjbbricaaìone delP oltremare ar- 
tifitiMle^ ma nettano 6nora (iS4i)era 
giunto co* suoi metodi, o io altra maniera 
qualunque, a produrre un oltremare ver- 
de che si potesse al pari di quello ataor* 
ro considerare come un colore 6uo e 
permanente 

i; Cui noetro metodo si giugne a prò* 
durre con sicuretsa questo nuovo colore, 
della cui solidità potrà eversi on^ idea, 
quando diremo Ae resiste agli alcali più 
posseotì, aJP infltiensn dell* aria, dei raggi 
solari, delle emauationi di gas idrosolfo- 
rico, alle esalaaioni delle sostanae animali 
u vegetali in Ututu naturale o in decotn* 
posizione. Gli acidi possenti lo decom* 
pongono del pari che 1* oltremare nitur* 
ro ] ma P acido fosforico e gli altri dol>oli 
non hanno eOetto su di esso, beochè suc- 
ceda spesso reazione, lu conseguenza, Pol- 
Iremare verde resiste meglio agli acidi rh<^ 
quello azzurro- Sostiene meglio di quello 
anche una elevata temperatura ed un ca- 
lore rosso vivo non gli dà che una tìnta 
fìlquanlo più carica. A tutti i gradì al di! 
sotto deir arroventeinento, e quando non' 
trovisi unito ad altre sostanze, nun provo 
nessuna nller:iziane, come P azzurro, e 
non gli è punto quindi inferiure quanto 
alla solidità e alla dumta. 

» Le altre sue proprietà poi sono le 
medenme di tutte le sostanze colurAoti 
azzurra, e può coni* esse usarsi benissimo 
nella pittura ad olio senza liisognu di ag- 
giugnent cerussa od altri eccipienti. An- 
che nella pittura a lempern copre altrct* 
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tanto di esse ed è vantaggioso del pari. 
Ha gnude vivocitò, nna tinta calda e na- 
turale, caratteristica, non è crudo, nè stan- 
ca P occhio, qualità che non si trovano 
riunite io alcun altro colore verde mi- 
nerale. • 

» Queste oltremare supera adunque 
in bellezza tutti i verdi conosciuti. Per 
la tìnta somiglia molto al verderame, e 
specialmente a quello detto verde di 
Scàtvein/urf, ma è ancora più puro. Il 
verde di Sebweiofurt forse è più vivace^ 
ma stanca P occhio, mentre invece V ol- 
tremare verde ha una dolcezza ed un vel- 
lutato su cui la vista piacevolmente ri- 
posasi. 

V Alla luce artificiale non prende una 
tinta grigiastra, come noi fe neppure Poi- 
tremare azzurro ; il verde a quelle luce 
non ha menomamente quel riflesso azzur- 
rastro che notasi in tutti gli altri colorì 
verdi, e presenta inoltre il vantaggio di 
essere molto più ricco che i colori di ra- 
me io degradazioni di tinte, potendosi ot- 
teoere dal verde più dolce o giallastro 
fino al verde più carico. 

o La scoperta delP oltremare verde 
somministro quindi alte arti belle ed a 
quelle ìuduitriali un ottimo colore che 
non avevano ancora potuto loro procu- 
rarne quelli a base di rame, i quali, oltre 
al pericolo che presentano, perchè vele- 
nosi, non si usano più nelle belle arti, nè 
P ossido di cromo, loitauza che manca di 
forza e di vivacità, crediamo che farà le 
veci di quelli. Questa scoperta è di tanto 
msggiore importanza ; quanto che iu oggi 
non si può estrarre questo oltremore da 
una fostiuiza oìinerale io cui trovisi già 
formato, come sì trae rollreinare azzurro 
dalla Insulite. 

ì/ Nell’ annunciare questi oltremari az- 
zurri e verdi abbiamo fondata speranza di 
poiore quanto prime produrre identiche 
combinaziooi bianche, nera, rotte e giallo. o 
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Per quaalo \o|jlianu oooiiderarri eea- 
geratc qu««ls esprcisiuoi di un inventore 
e fabbricatore che vede infinitamente iu- 
jieriuri i proprii prodotti u quelli di cia- 
scun altro, tuttavia dalle perule di Ley- 
kauf, che abbiamo riferito, non pochi ain- 
maestramcnli può trarre un avveduto ma- 
nifatture, e le quantità di prodotti di va- 
rie qiiulilà e presti da lui poste in coin- 
inerciò, mostrano come i fatti eoncurdino, 
in parte almeno, coi delti, e fanno desi- 
derare di conoscere i metodi oiid'egli ser- 
vissi per arrivare a quei risoltaioenti. In- 
teressanti sono pertanto le notioni [mb- 
Micate da C. P. Pruckner, il quale essen- 
do in amichevole relatione con Leykuuf 
e con Heine, e manifatture egli stessu, di- 
’resse, dietro alcuni dati rilevati da esbi, le 
proprie indagini, le quali poasono sparge- 
re non poca luce sulla i'abbrieaiiooe di 
coi si tratta. 

Incomiocia primieramente il Prackncr 
da alcune eonsideraxioni aulla scelta dei 
materiali, che sono orgilla, solfiitu di so- 
da, solfo, carbone ed un aale di ferro, che 
suol essere il vitrìnolo verde o protosub 
falo di ferro. 

L’ argilla adoperata nella fabbrìcaxione 
dell'oltremare artificiale ha influenza gran- 
dissima aal colore ottennio, e la mola riu- 
scita di molti tentativi dipende forse dal- 
I’ aso di un' argilla che era troppo ferru- 
/gioosa. Pruckner adopera un’ argilla bian- 
ca che non colorasi al fuoco, e che con- 
tiene, per conseguenza, pochissimo ferro : 
è una s|ieeie di caolino di color fosco, che 
zi attacca alla lingoa, e che forma con 
l’ acqua una pasta multo densa ; trovati 
nel principalu di Heuss, nei dioturoi di 
Roschilz, e serre ivi alla fabbi icazione 
della purccllana ; quest' argilla cuDiicne 
<k 4 3 a 43 par cento di sllumiaa. Si 
comprende che, a circostanze uguali, l'ar- 
gilla più ullamhiosa è quella da preferirsi. 

Kellii (abbrica di Norimberga adoperati 
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specialmente una terni sigillata bianco 
f bolus alba dei f.irmscisti ) che proriene 
da Tischcnrenth nell* Alto-Polalinato. 

A Nurimberga adoperasi il solfato di 
loda imparo, residuo delle fabbriche d' a- 
cido idroclorico che raftinusi nella officina 
stessa, o che c.imperasi raffinalu. Questa 
Kperazione, sulla quale lurneremu più 
innanzi, ha specialmente lu scopo di se- 
(Mirsre I' acido Idrocliirieo libero, e gli ni- 
tri sali di Airru che altererebbero il calore 
azzurro dell’ollrcmare utieiiulu, e potreb- 
liero anche inlenuuenle dislroggerìo. 

Lo zolfo io bastoni è troppo uuto per- 
chè occorra parlarne. 

Quanto al carbone, quello di legna sec- 
co soddisfa pienamente aHu scopo cui mi- 
rasi. Si adopera auebe tairulta del earbon 
fossile, che scegliesi secco, tale che vi ab- 
bondi il carbone, e dia H meno possibile 
di ceneri bianche o grigialtra non ferru- 
ginose. 

La combinazione dei miscugli si fa in 
muflole collocate entro a foroelli a river- 
bero, ore è molto più fàcile regolare la 
temperatura e sorvegliare l'andamento che 
nei croginoli. Questi fornelli a muflole so- 
no larghi ioternamente u'",qo a i'",uo ed 
altretlantu profondi ; le uiufTule cuntenu. 
tevi fono larghe all’interno u"’,5S a o"',6o 
ed alte o’",5o a ; per ecooomiziaro 

il eoosbostibile ti può metterne dne u tre 
nello stesso furoellu. Sono costruite d’ar- 
gilla refrallaria, nella stessa gnisa che i va- 
si delle veiraie, e la loro apertura sul cb- 
oanzi può chiudersi con una porla di ghi- 
sa a saracinesca, che scorre sopra ruluii, c 
furata, al pari che il fondo, d' un'angusta 
fessura, che serve a dare accesso uH' aria 
ed a teneie d' occhio I' ui>eraiione. I for- 
uelK hanno un registro, mercè del quale 
se ne regola la teoqieratura come ti vuo- 
le ; sì fanno durare di più le muffole so- 
steneodule tu tre file di mattuoi posti sul 
suolo, e distanti fra luiu per lasciare pai- 
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•3TQ la fiamma, iu guiai <i« dividerà Ìl fo- 
eulore in doe parli) ctaicuna larga u'*,9o a 
o'”,a5 ed alle ugualmente. Quando si 
use il «alcune di legno per cumbnttibile, 
si può caricarlo per uoa porta falla alla 
parte superiore, come nei foroelli da a»- 
«M*- 

! Oltre al fornello a^roofible, adoperati 
per la ridusiooe del solfalo di sinla in sol- 
foro di sodio PD fornello aoaiogu a quelli 
che adoperaosi nella fabbricazione della 
aoda. Nella di luì fabbriea, Pruckoer so- 
sliluì air unico focolare laterale che si im- 
piega comunemente, due focolari piò pie* 
coli posti P uno di contro alP altro ; la 
esperieoxa gli fece conoscere guadagnarsi 
in tal guisa motto tempo e rispàrmio di 
combustibile, massime per qoei fornelli il 
cui suolo c lungo più di due metri. La 
Dkanieru di eoitruire questi fornelli è trop> 
po comune perchè occorra parlarne. Fi- 
nalmente, r olbcioa dee contenere un pe- 
stello e dei mulini per la polverìzaaiiuae 
delle sostaose. | 

Yeniamo ora alb preparatione dei ma- 
teriali ed olla fabbricazione dell* oltre*' 
mare. 

Pooesi V argilla secca, ridotta hi pezzi 
con pestello di legno, io tinozze rettao- 
gobri lunghe due metri e larghe uno, 
inoafGasi d* acqua, e lasciasi abbandonata 
per alcuni giorni. 

Si fende e riduceii io una poltiglia che 

Solfato di soda 
Carbone di bgoa polverioaato 
Calce spenta air aria 

Questo miscuglio •' introduce sul suo'l 
lo di' uo fomdio a riverbero, e ti copre! 
con tre a quailro ceoiimeUi di calce spen- 
ta, che vi si calca sopra con uoa pab di 
ferro ; chiadonsi allora tulle le aperture 
del forocllu, e quando la massa è inlera- 
mvolc fuse, agita»» vivauiciHe, geltaadov> 
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si puriftea con levigazioni a deoanloztoat, 
uella stessa guba che nelle fabbriche di 
porcellana, per separarne b sabbia e le 
parti più grossolane. Serbasi poscia in 
tinozze poste sotto una tettoia coperta, 
nello stalo di pasta molle, esaminando 
con un saggio scrupoloso la proporzione 
dì argilla secca, ogniqualvolta si vuole 
usarne per fare T oli remare. 

Per preparare jl s4»lfato di so<b, ado- 
peratisi, come dicemmo, i resìdui della 
fabbricazione dell'acido idroclorico,! quali 
si calcinano In un fornello a riverbero 
per iscacctaroe l' acido libero che conte- 
nessero ; si rumpono in pezzi di circa un 
decimetro cubico, che lutTansi un mo- 
mento odi' acqua, lu espeiieoza avendo 
mostrato che l' acido sì svolge più age- 
volmente da on sole umido che da uno 
secco ; caiicansi in appresso sul suolo del 
fornello, che rietnpiesi quasi fino alla vol- 
ta, disponendo i pezzi per guisa che lu 
fiamma possa facilmente circobre sulle 
loro facce. Hiscahlusi grado o grado fino 
al rosso incipiente e fino a che siasi espul- 
so lutto l' acido Ubero. Il sole catcìnato 
polverizzati tosto col pestello o con mu* 
|lini, riduceudolo in granelli grossi come 
quelli della polvere da mine, e ti mesco 
in uoa botte girevole sul proprio asse con 
carbone e soib s(ieuta nelle seguenti pro- 
I porzioni : 

loo parti 

53 

IO. 

iqoaleba pabta di carbone polverìzzatu ; 
poi si lascia qualdie tempo io riposo fino 
a che non si svolgano più gas accesi dalb 
superficie del bagno. Si toglie il solfuro 
di sodio con cucchiaio, e versasi in furose 
piatte di ghisa nelle quali si solidifica. 

Sciogliess r>ttir acque bulleole il solfuro 
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di sodio eoa cBrliunalo di soda, si lascìu 
chiarire la tolusioae fuori dal coniano 
dell' aria io tino di deposito, ore abbau* 
dona del caibooato ed un poco di tolfaln 
di calce, ipcSiO uo poco <li solfalo di soda 
crisUlliasato, che si calcina e trottasi co- 
me si è detto, e del carbone minutUiiino,: 
il quale depunesi solo in capo ad alcuni 
giorni. È molto impurlante di laiciare io 
riposo più a lungo che sia possibile, poi- 
ché le menoma particelle di carbone ba- 
stano per alterare al fuoco la tinta del- 
r oltremare ; saturasi poi a caldo questa 
soliitione decantala con lolfìi polverifcuta, 
e si cnooentra rnn l' eboDimcnto fino a 
che eonleoga 3 5 per 100 di bisolfuro di 
sodio secco : ha allora una densità di cir- 
ca 1,300, e segna a 5^ olP areometro di 
Baumè. Aduperansi 4o a 5o parli di 
solfo per cento parli di solfuro di sodio 
aemplicc fuso. 

Do[m> avere lascialo che le aoluxione 
di st>lfuro di sodio deponga il lieve ecces- 
so che contiene, sì Irarasa in grandi fia- 
sebi di vetro, che si otturano accurata- 
mente per gnarentiik dal contatto det- 
V al ia, e si conserva fino al moraenlo di 
adoperarla. 

Preparate le materie prime, si fiibbrica 
con esse l’ ollreroare nel modo che segue. 

In una caldaia piatta di ghisa si fanno 
evaporare fino alta consistenta d’ uno sci- 
loppo, cinquanta chilogrammi della solu> 
alone di sodio sopraccennata, poi si ag> 
giugoe una nuova quaulità di argilla la- 
vata ed ancora umida che corrisponda 
8 13 chilogramcDi e mezzo dì argilla secca, 
e ti mesce il tutto, quanto più si può in- 
timamente, con robusta spatola di ferro. 
Mentre la maua può tuttora con facilils 
rimestarsi, vi si aggiugue, a piccole dosi 
per volta, una soluzione di aSo granarne 
di solfiito di ferro crìslallizzoio, alTatto 
trevro di rame, c si mesce il tallo con la 
maggior dHigenaa : volendo si può aggiu- 
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gnere prima la soluzioue di solialo «li fer< 
ro e dopo Tei gilla. Subito dopo aggiunto 
il solfato di ferro, il miscuglio acquista un 
colore verde giallastno derivato dalla for- 
mazione dei solfuro di fetru ; cuntiuoBsi 
a rimestare fino a compiuta evaporaziono 
a siccità, e dopo averlo staccato dalla ca^ 
daia lo si riduce immediatamente in pol- 
vere quanto più fina ti può. 

Caricasi qnerta polvere nelle nuQble, 
in guisa che vi fortui uno strato grosso 
da 6 a 8 centimetri. Io che fa nn peso di 
i5 a 30 chilogrammi per ugni mufibU ; 
continuasi il fuoco fido a ohe tutta Io 
massa aia rovente, e lasciasi io quello 
stato per tre qosrti d' ora ad uu'ora, rìn- 
oovaodd sovente la superficie e dando 
libero adito all' aria. La massa lignesi 
succesaivaoMiote io brooo-gial lastre, io 
rosso, in verde ed io azzurro. Qaesta 
operazione esige motta diligeoza e pratica ; 
un calore troppo debole non prodnoe 
oltremare, mentre ìoveoe uno troppo forte 
e prolungato ne altera In bellctza. 

Leviinsi allora le sustsnee delle modble 
e si esauriscano tarmidaltt con acqua. Le 
acque di lavacro che contengono solfuro 
di sodio e soUo-solfeto di soda« non eb- 
bero finora aleuD* uso ) ma si potrebbe 
valersene pen preparare del solfuro di 
sodio. I residui deidavacri si fanno sgoe- 
ciaie in maniche di leL fitta, poi teccansi 
nella stufa ; hanmj- per Io più>un colore 
verde od ttzzurro-neraslro. 

La mois:i seccata polvertzzasi sottil- 
mente e si passa per setaocto di sefn^ poi 
si calcina di nuovo a porzioni di 5 a 7 
chìIogrHmoii in mulTole adoperate per 
questa operazione soltanto, larghe 
a o^,5o, e proffsode o'", 8 o a Si 

fa un fuoco moderato, ed un calore roven- 
te poco intense ^sta per dare il colore 
voluto. Tosto che comincia ad apparire il 
colore azzurro, si rinnovano le superficie 
con rlarolo di ferro, fino al punto in cui 
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ém Jìveoulu di un b«ir «zz'ino puro. 
Questa operaiiune duru una ure a 

tre quarti d' ora ; non vi è ulcoo vnntag- 
gio net proluogarta o nell' aumentare In 
intensità del fuucu : levasi la polvere e 
lasQtasl raflrcddare al contatto dell' aria 
sopra lastre di pietra. Talvolta succede 
che nel raifreddarsi i) colore acquista mol- 
ta più TÌ\auità e bellezza. 

Macinasi poi V uitremnre con macine di 
granito dd diametro di poi si lava 

e si separa secondo la sua fìoezza in varii 
gradi che hanno i numeri u/o, o, i, 2 , 

3, 4i 

Tale si è il metodo suggerito da Pruck- 
ner, c che, per le ragioni addotte in ad- 
dietro, stimiamo avvicinarsi dì moulto 0 
quello di Lavkaufed Heine. 

C Btunoer, (l’uU.a parte, fece molli spe- 
riroenlt dietro il metodo di Ginelin riferi- 
tosi nel Dizionatìo. Prepaiùegli dapprima 
varii saggi secondo quelle prescrizioni, e 
potè ben presto convincersi, che quan- 
tunque si possa giiignere per quella via u 
preparare un prodotto tale da porsi in 
commercio, tuttavìa V esito dipendeva da 
molte circostanze, di cui non sempre il 
manifattore poteva disporre. Tutti i pro- 
dulti oUeouti furono assai meno belli del- 
V oltremare naturale, ed anche della mag- 
gior parte di quelli artificiali, ed inclina- 
vano sempre ad una tinta verdastra, mas- 
sime i primi saggi preparali. Benché in 
molte di quelle operazioni avesse presi 
materiali puri chimicamente , ed anche 
crogiuoli di porcellana invece di quelli 
comuni di Assia, non potè mai riuscire ad 
avere un colore della tinta vivace e decisa 
che ricercasi nella pittura. lodipeDdenle- 
mente da ciò I prezzi baiaissimi cui vendesi 
oggidì r oltremare inducono e credere che 
i fabbricatori posseggano metodi più sem- 
plici, e tali da non abbisognare per certo 
di una scrupolosa depurazione dei mate- 
riali di cui si servono. In questa opinione 
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confercuossi il Bruoner, dalP analisi di va- 
ili saggi di bellissimo olti*emBre naturale 
od ariifiziale, n«i quali trovò assai varie 
relazioni fra gli elementi, e sempre alcune 
piccole dosi di ferro. 

Fra le molle speriense da lui fatte, le 
quali riuscirono per metà soltanto o falli- 
rono nfTatto, fece le prove che abbiamo 
riferite io addietro sulla influenia del solfo 
bmriato 0 contatto dell' aria e delToltre- 
mare per migliorarne il colore. Dietro a 
ciò, imagioò un metodo di preparaziune 
dell' oltremare che verificò con un grao- 
dissimo numero di prove,' il quale espor- 
remo in appresso, dopo aver riportata 
alcune di lui istruzioni sulla scelta da farsi 
dei materiali. 

1 ° Silice. Adoperò il Brunoer come 
tale una ghiaia, o grossa sabbia naturale 
che trovasi nei dintorni di Leugnace, nel 
cantone di Berna, e rhe da lungo tempo 
si smercia rcgo'nrmenle pei bisogni delle 
atti. Nel paese si conosce col nome di 
hapererde, e serre come sostanza ptena- 
nienle refrattaria alla costruzione delle 
fornaci da vetri, alla fabbricazione dei 
mattoni, crogiuoli ed altri oggetti da espor- 
si ad assai forte calore. Questa sabbia mi- 
nerale diede con l' analisi : 



Silice . 


• . 94 , a5 


Allumina 


. . 3,o3 


Calce 


■ . 1 ,C I 


Ossido di ferro. 


• • »>.o4 


Perdita . . . 


• • Oi<7 




100 , 00 . 



I Prima di usarla, Brunner lo macinò 
sempre quanto più fina potè, e la raccol- 
se per decantazione. 

a.** ^illumina. Insece di questa sostan- 
za, Brunner ado[>erò dello olluute a base 
di potasso, e benché una certa quantità di 
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ferro, non 9 etnl>r{ nncìm, pnre raeoomnn- 
da di (lepnrart T alluma con una. nuova 
oriita\liaxazione. Egli fa bruciare questo 
allume fino a che acquisti I* apparenza e 
le qimlità <leir allume usto dei farmacisli. 

' Operando in piccolo, questa operazione 
può farsi in unn ciotola à* argento ; in una 
fabbrica ronrerrebbe eseguirla in un fteo- 
lare apposito. Ad ogni modo, questa ope> 
razione è la più incomoda di tutte in 
questo fabbricazione. 

L* allume bruciato si polverizza, poi 
Ztf ne pesa un saggio, e con una calcina- 
zione in un crogiuolo di platino, si cono- 
sce la proporzione in centesimi d' acque* 
che perde ancora ad un calore rovente 
moderato, a fine di poterne tener conto 
nel determinarne il peso in appresso. 
dir vero, questa determinozione non è rì-i 
gorosamenle esatta, essendo che P allume 
a vafii gradi d* arroveotamento abbendo- 
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na insieme con P acqua varkibili qiwnlitfi 
iP acido ; ma è abbastanza esatta per fis- 
sare la proporzione, avendo solamente la 
cura di guarentire V allume calcinato dal 
contatto delP aria nmida (o). 

3 . " Solfo. Nella fusione dei miscugli 
può adoperarsi il fiore di solfo comune ; 
ma per la combustione posteriore con lo 
zolfo, vai meglio depurarlo con la distiU 
lizione. 

4. *^ Carbone. Prendesi del carbone di 
legna comune ridotto in polvere. 

5 ® Carbonato di soda. S' impiega 
quello del comroercio ; ma quando vo- 
gliasi un sale depurato con la cristallizza- 
zione, lo si lascia cadere in effiorescenza 
in un luogo caldo, e si scalda la polvere 
che ne deriva in una ciotola fino e che 
non si svolge più acqua. 

La preparazione dell'oltremare viene dal 
Brunner eseguita nel modo che segue : 



Si mescono 70 parti di silice ( hapererde ), 

940 di allume usto ( calcolatA anidro), 
48 M di carbone io polvere, 

i 44 ** solfo, 

94 n di carbonato di soda anidro. 



Perchè il miscuglio riesca quanto piùj 
|>erfelto e possibile, i materiali, roesciuli, 
prima al solito modo in un mortaio o in 
una ciotola, vengono poscia diligentemente 
lavorali in un apparalo polverizzatore. 
Brunner adopera a tal fine una specie Hi 
boccia di rame grosso, stagnata nelP in- 
terno, e stretta buca, della tenuta di circa 
dite litri, io cui introduce da i 5 a 3 u 
gramme del miscuglio, con 600 a 700 
gnirome di grossi pallini di ferro. Chiusa 
1(1 b<>ceia, la scuote di continuo e fortemen- 
te per otto a dieci minuti, poi getta il tutto 
snpra lino staccio a tela metallica, che trat- 
tiene i pallini di ferro. 

E dulia buona e diligente preparazione 
di (|iiesio oHscuglio, che dipende priocì* 



jpalmente la riuscita della operazione. La 
, polvere dav' essere affatto impalpabile, e 
con le lenti comuoi non vi si dee scorgere 
differenza nel colore delle particelle. 

Riempiesi allora con questo miscoglio 
un crogiuolo di Assia, ponendoveoe qoanto 
può contenerne ; si copre con un pezzo di 
terra cotta e si Iuta il coperchio nel modo 
solilo. Questo crogiuolo s" introduce nel 
fuoco, che portasi tosto al rosso moderato, 
e che si mantiene a questo grado quanto 
più ugualmaote si può, per un'ora e mez* 

(a) Posifriori sperimenti Himosirsrono 
potersi usare benissimo rslluuie polverizzalo 
^ecc^lo alParis. ris[iarini>inlo. per consegoeu- 
za, la Igtiga opcraziooe di coloinarlo. 
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KB. Dìfogoa far cnolta alteouune al grado 
di calore applicatovi ; ma eoo ooa poca di 
pratica ti giugne Cicilmaote a quello op* 
portano. Io ogni ceto deesi evitare di tpi' 
goerio troppo oltre Quaodo roperaiiooe 
è riotcita, dopo il raffreddameolo si trova 
cbe il coDleouto del crogiuolo coofiste io 
UD8 massa porosa, scbiaccbiasi sopra sé 
stessa, io parie gialla verdastra, in parte 
gialla-rossastra, d* aspetto simile al fegato 
di folio, e che ha circa i due qainli del 
suo volume primitivo. S' è dura, fusa, 
piuttosto axsorraitra, e ridotta a minore 
volume, è iodiaio cbe il calore fu troppo 
forte. 

I pessì poroai si staccano eoo facilità 
dal crogiuolo, e si versano con acquo in 
una ciotola. La massa fadlmeote si ammol- 
lisce, e ne risulta uoa soluzione di solfuro 
di sodio, e una polvere d'uo axzurro-ver- 
daslro carico, che si precipita. Lavasi più 
volta con acqua sempre rinnovata, caldn 
anche se vuoisi, fìoo a che le acque di la- 
vacro non abbiano più il menomo sapore 
di fegato di solfo, poscia si asciuga. 

II pnidiMlo presentasi allora io forma 
d'una polvere leggera grigio-cinerea chia- 
ra. Si esauiiiia con un piccolo saggio che 
si riscalda in un vaso di porcellana, get- 
tandovi un po’ di solfo, se con la ct»mbti- 
stione di esso prende un colore atzurro, 
il quale però sarà sempre leggerissimo, 
come quello dei pniinilioi axxurrati. 

Si meKe allora il prodotto ioiimamente 
con un peso tiguale al proprio di solfo, e 
con una volta e messo il suo peso di car- 
Imiialo di sodii anidro, e si calcina al ca» 
l«»re rovente, come lu prìma volta La poi 
vere si schiaccia dì nuovo sopra sé stessa, 
ma il suo volume diminuisce meno che^ 
nell* altra catciiiaxlone. Dopo II raffredda- 
iMfulu, si la«a con acijua, come nell' ope- 
rusione precedente, e si fa seccare 

t’n saggio di questo prodotto calci* 
usto io un crogiuolo col solfo dee allora' 
Sappi. D,t Ttcn. T. XfX 
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prendere uoa tinta azzurra molto più in- 
tensa. 

La quantità di prodotto ottenuto è pres- 
to a poco la stessa else quella raccoltane 
dopo la prima calcìoaaione. Si mesce di 
nuovo con uoa parie di 6ore di solfo, ed 
una parte e mezza di carbonato dì soda, e 
si calcino una terza volta alla stessa guim 
di prima. La massa raOVeddaia si tratta di 
nuovo eoo l'acqua, ma con assai maggiore 
aUeosione che nelle due prime operazio- 
ni. Giova anzi far bollire qualche tempo 
nell'acqua, poi lavare a freddo sopra di un 
filtro o sopra una tela con acqua corrente, 
fino a che I' acetato di piombo non anne- 
risca più le acque di la^’ocro. È da ciò che 
dipende in parte la tinta ulteriore del pro- 
dotto. 

Quando un piccolo saggio della polve- 
re seccata bruciandola col soltb acqui- 
sta un bel colore azzurro, si può passare 
all' utlirua operazione. Nel caso opposto, 
ripetesi ili nuovo la calcinazione col solfo 
e culla soda ; ciò dipende iiiierameote 
dal grado di calore applicatosi nelle tre 
prime calcinazioni. Solitamente, dop<i la 
terza si è raggiunta la meta. Quaodo il 
fuoco appitrussi troppo iiaiidamente, è in- 
dispensabile una quarta calcinazione. 

Passasi allora la polvere verde azzurra- 
stra attraverso uno slaccio di velo per 
separarne alcuni grani duri, coloriti io 
bruno, e provenieoH gli uni dal crogiuido 
e gli altri dalla massa stessa, che si è fusa 
in alcuni punti per una troppo alta lem- 
pefulura, o che noti venne ubbostanza pe- 
netrala daU'acqua, t quali metlonsi a parte. 

Pìnaloieote si passa all'ultima operazio- 
ne, cioè alla combustione col solfo. 

A tal fine stendesi sopra una piastra di 
ghisa, o, s'è in piccolo, sopra una lamina 
di platino, uno strato grosso 3 a 5 milli- 
metri di solfo io polvere, depurato quan- 
to è possibile con una dbtillaziooe, poi vi 
si sparge sopra, molto uniformemente, circa 
55 
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U tie%9é quantìtn, uH un poco mogginrc 
della poWere tuddoMa, ben preparata, lo 
cho si fa agevolmeote con una spatola, o 
con un piccolo sataecìo, e sì rìscalda la 
piastra sopra un fooco di carbone, finché 
il solfo si accenda. Sì ha cura che bruci 
compiutamente alla temperatora più bassa 
che sia possibile, io guisa da eTitare, per 
quanto si può, che la polrere si calcini, il 
che si ottiene moderando il fuoco, od al- 
lontanandolo ittteramente. In grande, sarà 
bene operare questa combustione in un 
forno munito di porte, e dirigerla aprendo 
o chiudendo alcuni spiragli. Hipefesi que- 
sta operasiooe fino a tre ed anche quaU 
tro volle iiilUi della polvere, e ogni volta 
levasi dalla piastra e si macina un poco, 
essendo finito il lavoro quando il prodot- 
to ha ottenuto la bella tinta che ti deside- 
ra. Dovendo hivorare in grande, si faranno 
prove su piccole quantità, per conoscere 
a qual punto sì possa arrivare, e dietro 
ciò regolarsi nel modo di trattare Tintera 
massa. 

Con quearultima operastnne, il prodot- 
to scema un poco dì volume ed acquista 
un aspetto poroso, e come fioccoso, nel 
quale Bronner non potè scorgere alcun in- 
dixio di crisiallistaxioae particolare. Per 
applicarlo alle arti, è duopo ridurlo in 
polvere fina, lo che si fa cou l'apparato 
polverixtatore più sopra accennato. Con 
la quantità dei oMleriali che abbiamo in- 
dicata, la propurxione del prodotto otte- 
nuto è di circa i Go. 

Il Brunner fece altresì molte sperìenxe, 
le quali brevemente rileriremo, e perchè 
da esse deducunsi alcune minute avver- 
tente etsenuali alla buona riuscita del me- 
todo da lui adoperato, e perché spargono 
qualche lume sull' orìgine e lulb formo- 
xione dell' oltremare artifixiale e special- 
mente sulla natura chimica dì esso. 

Fino dall' atto d«ll? prima calcioaxìone 
5^1 prodotto die si uasoggelia al lavoro 
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formasi un composto chimico di iol 8 i, ao.. 
dio, silice e allumina, il quale è pochissi- 
mo colorato, e talvolta non lo è per nulla. 
La prova che realmente si forma, è cha 
la massa, ben lavata con T acqua, viene 
decomposta dagli acidi con isvolgimeoto 
dì gas idroaoiforìco e precipitaxìone di silice 
idratata. L* aggiunta del carbone in que- 
sta prima calcinatione non è indripeosa- 
bile, ma ha il vantaggio di opporsi alla 
furìone simultanea della massa. Nelle cal- 
cinationi seguenti questa aggiunta diviene 
inutile. 

Nella seconda calcinatione della massa 
col solfo e col carbonato di soda, la pro- 
porxiooe del solfo e forse anche quella 
della sode si accresce, senxe che vi abbia 
perciò sensibile aumento di peso, poiché 
questa proporaiooe è certo sfasai tenue, e 
viene bìlancinla dalle perdite che si fanou 
nella manipolntiooe. 

Il prodotto presenta in allora, dopo il 
lavacro e >1 diseccamento, un sensilfìte co- 
loramento axxurro verdastro, benché an- 
cora debole, il quale, per la combaslione 
del solfo all' aria, pasta all* axxurro puro, 
ma ancora sbiadito. 

Nella seguente operaxione, cioè, nella 
tersa calcinazione col solfo e la aoda, la 
proporzione del solfo aumentasi ancora. 
La massa lavata e seccata presenta un bel 
colore azzurro intenso, con riflesso ver- 
dastro, ed é fino da allora interamente 
preparata mancandole solo la vivacità sì 
bella dell* oltremare. 

Potrebl>esÌ credere che fosse possibile 
rìdiirre ad una soU le tre operazioni, sia 
prolungando la calcinazione, sin sggiu- 
gnendo una maggiore quantità dì mate- 
rie^ ma saggi apposilt, fatti in qneste due 
maniere, non diedero buoni risoltsmcnii. 

La combustione susseguente run lo 
soll'o è, per riguardo alla teorica, la parte 
più notevole della preparazione. Con 
questa operazione il prodotto acquista il 

a 
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Mìo fero colore, efl aumeoU il tuo pero fané opcraxioDÌ e eoo uo'analiti dilìgente 
di uo IO a UQ 30 per cento, più o meno riacootrù io ceoiu perii dell* ollremare 
aecuodo la qualità che aveva il prodotto Qoo aocora braciaio cui solio : 



priaoa della combusUoae, e secoodu il 

mudo come questa combosUooe medeaiflaa Silice 55,84 1 

viene regolata. Alluinioa 97,821 

Quanto alla prima circostanaa, sembra Calce 

che sarà difficile giugoere costantemente Ossido di ferro . . 3^4 7^ 

con queste tre calciaaaioni esaltameote Sodio 18,639 

allo stesso punto ; ma la pratica, massime Solfo . . . . ^ . 6,195 



quando si lavoreranno grandi masse, pre- Ossigeno (e perdila) . . 7i4^3 

seoterà maggiore guarentigia in proposito. ■ 

Bruuner osserva nuovamente che il più 100,00. 

gran peso del prodotto dipende dalla ac- 
corata polverixuaione e dall* intimo mi- Siccome cento perii dopo la combts- 
scuglìo della massa. Se trascurasi quella sUone con lo solfo divengono iti», 164 
preparaiiune, non solo si ha un prodotto che contengono 13,811 di solfo, mentre 
io cui vedunsi sparsi mt)Ui punti bianca- gii alti i componenti non subiscono più al- 
•Iri, ma non acquista mai una bella tinta, cuo cangiamento, ne risulta che P ollre- 
e lai volta ansi na prende una molto cu- mare bruciato col solfo dee contenere : 



pa. Nella combustione col suifo, il pro- 
dotto, come si ò detto, aumenta di peso, Silice . . .i . , . 53,544 

e lipetendula fino a 10 o i5 volte, puù Allumina* • • • . . 35,a55 

crescere anthe di un ao per cento. Dopo Calce ...... 3,577 

tre o quattro combustioni successive, la Ossido di ferro . . 3,a4S 

tinta giugno al massimo <1* intensità, e al- «Sodio • . .r, !... » 16,910 

loia P aumento del peso può essere di 5 Solfo . * . 1 . .. 11,639 

a IO per cento. Glement e Desormes ave- Ossigeno (e perdita) • . 9)009 

vano di già fallo osservare che il vero ol- ■■ 

tremare aumentava di circa P uno per 100,0. 

cento di peso, quando scaldavasi nell’ os- 



sìgeno. Dislrìbueodo V ouigtno fra lo solfo ed 

Per paragonare questo pimento di peso il sodio, nella ipotesi che formino del sol- 
cun la propuriiooe del solfo, Brunuer de- fato di soda, invece dei ire ultimi elemeo- 
termioò que»l’ ultima e nella massa prima ti si avrà : 
della calciiiusione, ed in saggi presi dopo 

Solfalo di soda , . . . 3o,i57 ^ 



Sodio 10,557 ? ^ *7)43 ì di solfuro di sodio. 

Solfo * * , 7)0^4 / 



Donde si scorge tosto che il solfuro di È chiaro del resto che questa maniera 
Sodio è allo stalo semplice, poiché U leo- di rappresentara il prodotto, del pari che 
cica esige iu,557 di Sodio, e 7,i4o ^uUe quelle relative a composti complica- 
soIRr. . . t , ^9 assoluta e ad ogoi mo- 
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Au oon arebbu imporlaat* eh* per la 
scieiiia, e eh* ai pulrebbe coaiUaare il 
lulfu cui sudiu, culla calce o cui fvrru, nel 
qual caau una pai te del lodiu entrerebbe 
nei calcuU auttu la forma di aoda ; ma 
Brunner usaerva non poterai adugUere 
queatu dubbio con alcuna analiai. 

Se dopo che l’ oltremare, merci la tua 
cuaibuatiooe col aulfu, ha acquiatato la 
maggiur inteuaità, ti cuotinua iguell’ o- 
peraiiooe, in capo a qualche tempo ti 
giugne ad un punto che il peau più non 
ai aumenta. Se riacaldaai ancora aciiia ag- 
giugnerii aulfo, il pelo dimiouiace; Incun- 
tcguentii di ciù, la linla ai tbiadiace, l'iiz- 
aurro diviene menu carico, e tiiuile a 
quello d* alcune qiialiU d' oltreoMre na- 
turale, aperto con una leggiera tinta lilla. 
Oltre a quelle chimiche mutauoni, ne 
tucoede una meccanica, poichi lu polve- 
re perde la tua apparenta poroia e fioc- 
Gota, e divieoe più dama e granulala. 
Brunner dice non eatere riutcilo a pro- 
durre eoetantemeote queati cangiamenti, i 
quali pretcntenai pruotameute in alouni 
leggi d' oltremare del commercio, in diri 
imperfetuanente, anche dopo averli tcal- 
dati per ore di aegoito. Un oltremare cuti 
mudiBcato, oon iirolge più gai idroiolfo- 
rioo per I’ adone dell' acido idroclorico, 
e non contiene quindi tolfuro metallico 
non Olii dato. Sarebbe» indotti a credere 
dte io quelle tratformaaiooi prodotte dal- 
ottidauone dovette avervi aamenlo di 
peto ; ma la diminutiuoa del peto può 
tpiegtrii con la tupputiaiuoe, che mentre 
una parla del aulfo brucia, la toda che ne 
ritolta combinati con la lilice o cogli al- 
tri priocipii ; ma ticouma il aolfo che ti 
tvolge peta più dell’ ottigeoo che vi sub- 
entra, ne dee venire una dimioutione 
di peso. 

Io ogni caso, quatti oltremari tbiaditi 
potrebbero avere appliceduni, e tono forte 
contenuti oetle fuiìooi oaluialt od artifiaàali. 
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Tre altre qublioni cercò il Bronotr «li 
ritolvere. 

I .” Fino a qual punto tia oeccttaria la 
pruporaionc di calce ebe troviti in «{nati 
tutti gli oltremari del co m mercio T 

a.° Se la pretenia del fervu tia alpe o 
daunuta albi produakine del colore? 

5.* Se la preaenaa delta tuila aia indi- 
ipenaabile, o vi ti putta tottituire la pu- 
taata ? 

Trovò non ettcre la calce ioditpeosa- 
bile, e ciò riiulta del làtiu che nel tu.i- 
detto miicugliu trovati in prevuliatima pro- 
poraione, per la quantità «he aveidental- 
menle potevano oonleneme i materiali 
im(>iegBti. Brunner volle eeaKniiarti dd'a 
eteltezxe di quella ai tv rv ione con appoti- 
li aparimenti, ed e tei fine aggiunte in 
varie preparaiiiini fino eli’ ulto per e«ot t 
di calce, tenta che perciò ne veniate la 
menoma differena nel pru<lolto oltenuUi. 

Abbiamo veduto più eddiviru parbndo 
degli atudii di Elaner, come Broooer non 
cimveoge auolulamenle nelle indispeoa.i- 
biUlà del ferro, ma come iiou baatiuo le 
apcrienae di Ini a dimoalmre la poiaibiliià 
di fame iena aisolulamente. 

Per vedere le il colui amento aaauriu 
dipenda da una combiiiaaiuue apeciale 
della suda, o a la potasa poteaae aleie 
allo ateaio scopo, Brnoner fece una alci- 
naaiune, dietro la ricetta già indiala, con 
la loia differeoaa, che invece del carbo- 
nato di suda, ai mò del carbonato di pu- 
taisa preparato con la cumbmtiooe del 
Urlaru. Dopo tre ealcioationi del miscu- 
glio, non crasi ancora ottenuto che una 
raaaia bianca, la quale, brnciats col solfo, 
non ti tinse menomamente io aizurru, 
benché Irallala con F nido idrucl«MÌca 
svulgeaae multo gas idroaolforico. 

É dimoatrato pertanto, che con la pu- 
taisk lenta aoda oon si produce oltrema- 
re, come già Gmalin aveva oiaervato, ma 
che ai ha un produtlo dalla stesia specie 
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tenta colore. Da questa etpenenxa, Brun 
ner vorrebbe anche dedurre una nuova 
prova del non dovervi il colorameolo alla 
pretenxa del ferro ; ma a noi pare che 
moitri aoltanto non bastare il ferro da vi 
a queir efbtto, ed euervi indispensabile 
Buolotamente anche la toda, come già 
conveniva lo stesso Elsoer. 

Quest* ultimo, dei quale riportammo le| 



Elsner, come già sì à dello, riteneva 
come sostante indispensabili alla protlu- 
duaione di questo colore specialmente il 
solforo dì sodio ed il ferro. Per ciò che 
riguarda le piccole quantità di calce, di 
cloro e d’ acqua, egli le sbma di neauna 
hnportenxa, notando tuttavia che in tutti 
gli oltremari da lui analituti rinvenne 
tempre da o,5 a i,o per cento di acqua 
igrotcopìct. 

Le specie aneKttale da Elsner furono 
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contideration! sulla formatiooe dell'oltre- 
mare artihiiale, ocrupotti niandio dell'a- 
naliti di quelli dei commercio stxutri e 
verdi. 

Inoantì però dì presentare i risulta- 
menti ottenoti da Elsner, daremo le ana- 
lisi di oltremari artihtiali (atte da Gmelin 
e da Warrentrapp. 



gli oltremari asxurro e verde ddia iàb- 
brica di Norimberga. 

L’ analisi qualitativa di etti mostrò che 
contengono principalmente : sìlice, allumi- 
na, soda, acido solforico, solfo e ferro, con 
leggeri inditìi di calce, dì magnesia, di po- 
tassa e cloro. 

L* acqua non toglieva loro che piccola 
proportione dì solfato dì toda. Riscaldati 
io un tnbo di vetro chiuso, T ulireroare 
verde, durante la ealcinaiione, divenne 
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PBmCiril COSTITUBKTI 


dì Parigi 
fatta da Gmelin 


della ftbbrìca < 

di Meissoer falla da i 
Warrentrapp | 


So<U con potassi • . • 


. . ia,o65 . . 


. . 31,476 ! 


Potassa 


If 


. . 1,753 i 


Calce 


. . 1,546 . . 


e . 0,091 


Allumina 


. . 33,006 . . 


35,5o4 


Silice ....... 


. . 47,3o6 . . 




Acido solforico .... 


• • 4s6?9 . . 


. . 3,85o 


Solfo 


. 0,1 88 . . 


. . s,685 


SoslauM resìnuta, solfo, per- 
dila 


. . 13,31 8 . . 


m 


Oetido di ferro .... 


*# 


. . i,o 6 t 


Cloro 


/ " 


indiaii 
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gittHu, poi ra0ì^(iaodoii direimfl tszarro- 
verdastro, prevaleodo Taaiurro. Seoibr«> 
rebbe adunque che eoo uu calure modera- 
to oppurtunaujcote, si potesse giugoere ad 
avere un oltremare vertle-asiurro, «d an- 
che auurro,da un oltremare verdenduaro. 

L' oltremare aaxurro trattalo alla stes* 
sa guisa, non subisce caogiameoto sensibi- 
le, e solo un calore assai forte e conti- 
nuato rende prima sporco, poi bianco 
il colore cosi dì esso, come di quello 
verde. 

Enimmbe quelle qualità esposte al oa; 
loro, lacendovi passare sopra una corren- 
te di gas idrosolfortco secco, provano gli 
stessi elTeti't. Trottate cun Pacido idrpclo- 
rico, eiurauibe perdono il loro colore, 
svolgendosi del gas idr<»cluricu ed elimi- 
nandoii della silice gelatinosa, che contie- 
ne nulladimeuo del solfo posto io libertà 
dalP acido \ cìrcostuiisa itnpurtonte nella 
labbricaaibae dell' oltremare. La quantità 
di solfo libero nelia^ silice eliminata pale- 
sasi dui seguenti fenutneni. 

La silice diseccala e riscaldala entro 
un crogiuolo di platino, dà una tinta nera 
alle pareli di esso, nel mentre che scor- 
gesi di quando io quando qualche Gam- 
ma azsurraslra di solfo in combustione. 
Lo più forte calure fa totalmenltf svanire 
il coloramento io nero delle pareti del 
crogiuolo. 

Uu’ altra parte di sìlice che crasi prima 
lavata perfettamente, fecesi bollire ìu una 
lisciva di potassa caustica ^ il , liquore de- 
cantato e trattalo con V acetato di piom- 
bo diede un predpitsto nero. ,j | 

Finalmeqle un'altra parte questa 
silice bollila cun acqua regia e Oltrata con 
una soluzione di cloruro di bario diede 
un abbondante procipihito di cloruro di 
barite. .. 

Queste reazìoui mostrano evidentemen- 
te in questa silice la presenza del sullo 
libero. L' acido idiocluttco oe svolge uuu 
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solo del solfo sotto la forma di gal idro- 
solforico, ma no separa eziandìo una parte 
allo stalo libero, donde oe viene che negli 
oltremari di cut palliamo vi dev* essere 
un solfuro semplice ed un altro più sol- 
furato, che, per P azione degli ecidi, si 
decompone in gas ìdrosolforico ed in solfo 
libero. 

Io un’ anelisi quaolitativa importa mol- 
to avvertire a questo fenomeno, poiché se 
si valutasse la proporzioue del solfo degli 
oltremarì di cui si vuol indagare la com- 
posizione, unicamente dalla misura di gas 
Ìdrosolforico, che se ne svolge con Paddo 
idroclorico, si vede che si starebbe molto 
al di sotto del vero. Elsoer adoperò 
quindi il metodo che segue per valutare 
la quantità del solfo. 

Ottidossi una gramma d’ oltremare 
tanto azzurro che verde, con acido uilrì- 
co fumante, io una Gala di vetro chiusa 
con turacciolo di severo a due fori, per 
uno dei quali passava il cannello di un 
imbuto per versare l' acido sull' ollreoare 
polverizzato, e per P altro no tubo a 
doppio gomito ohe (uGavasi prima in unii 
soluzione di clorito di rame, poi in una di 
acetato di piombo ^ P acido avendo ossi- 
dato lutto il solfo non si svolse gas idro- 
solforico. 11 liquore Glirato sopra la silice 
diede col cloruro di bario : per 

P uUréiuare azzuro, e per F ul- 

trecuore verde di solfato di barile, ^ulludì- 
uieoo siccome quelle due qualità di oltre- 
mare contenevano anche dell'acido solfo- 
lico formatosi nellii ossidazione anzidetta, 
determinossi questo in uguale quantità dei 
due oUiemaiL tiatlan^ole con P acido 
idroclurico: il suliiilu di barite precipitalo 
dalia soluzione idiocloiìca sul cloruro dt 
bario giunse, per P ohreinai^e azzurro a 
ot'‘,ioo = ut'‘,o34 acido solforico, e 
per P oltremare verde a oS'*,oi5 = 
ul'',uu4 Bcìdu loUorlcu ; deducendo allo- 
ra la quantità di solfato di barite pieotpì-» 
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tnlj cl.ilìn to!usu>nc idrocloric», <1a qnclhi 
tutaU ottenuta racdiante Iti uiiiHatìuDe con 
r acido picrico fumante, ebbesi la quantità 
di solfalo di barile contenuta nell'acido 
solforico formatosi per la ossidazione del 
solfo. Questa quantità à per T oltremare 
azturro =. a o*',59i — o*’’%ioo = 
o*'-,a 9 i ; per I* oltremare verde zr: a 
<i^%35a — 3 = or’’’,559. In con- 

seguenza, la qnanlità di solfo rinvenutosi 
neir oltremare azzurro era di o^'*,o4o e 
in quello verde di o6'*,c>46. 

Cercossi inoltre di ^'aiutare la quantità 
di solfi» che svolgesi sotto forma di gas 
ìdrusolforico per 1' azione dell* acido idro- 
clorico sagli oltremari dei quali si tratta, 
e perciò sì condusse quel gas in ooa so- 
tiiziuoe di acetato dì piombo. La quanti- 
tà del solfo, calcolata dietro quella de) 
solfuro di piombo ottenuto, fu per T oltre- 
mare azzurro di u^' |0o5 e pel verde 
i)P-,o36. 
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Ora dappoiché la quantità totale del 
solfo fu, come si disse, di o^'',o4o nel- 
I’ oltremare azzurro e di o<'*,o46 nelF ol- 
tremare verde, basta dedurre da questi 
numeri la porticine di solfo svoltasi in 
forma gassosa, per ottenere quella che 
separassi allo stalo libero per V azione 
deir acido tdrocloricu sulToUremare. Que- 
sta porzione fu di o,4o — o,oo5 ZIZ 
o*'‘,u35 per T oltremare azzurro, e di 
o8'*,o 46 — • ot'*,o36 r= of'*,oio j»er 
r oltremare verde. Era dunque molto più 
forte nel primo che nel secondo, e se ne 
deduce U conseguenza che nelP oltremare 
azzurro dev* esservi maggior copia d* una 
combinazione dì sodio a piò alto grado 
di solforazione, e nel verde una maggiore 
quantità di solfuro semplice di s<»dio. 

La silice, V allumina, la soda e P ossido 
di ferro vennero determinali coi soliti 
metodi, c i risullamentì medii di varie ana- 
lisi diedero le proporzioni seguenti : 
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azznrro verde 



Silice o,4on . . . o,3o9 

Allutiitua 0,295 . . • o , 3 oo 

Soda o,23o . « . 0,245 

Acido solforico o,o34 . . . o,oo4 

Solfo 0,040 . . • 0,046 

Ossido di fetro 0,010 . . . 0,006 



1,009 . . . 1,915. 



Il prodotto rinvenuto in queste analisi 
deriva certamente, secondo EIsner, dal- 
)' esservi il ferro allo stato di solfuro e 
non a quello di ossido, e una parte della 
soda non sotto quella forma, ma sotto 
quella di solfuro di sodio. II ferro calco- 
lato come combinazione solfurata sempli- 
qualità a circa i per 
I ou ; ma siccome P analisi indica avervi, 



più solfa assai che non ne occorra per la 
fumiaziune del solfuro semplice di ferro, 
così questo eccesso di solfo non può che 
esser unito al sodio, e in conseguenza, 
secondo Elicer, risulta dalP analisi, come 
lo avevano a lui già indicato le ricerche 
sinteti^e, essere indispensabili alla forma- 
zione deir oltiemare tanto il solfuro dì 
sodio, che quello di fono. 
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CoofrootBodo i ritullAinenti ottenuti 
Delle due ■oaliu, ei (ru?a die te com(>o*i> 
•iooe delle due quetìtà d^ollreoiere è et* 
Bai prosumamente la aletta, e che la dif- 
ferenaa oooiiite umoiaente in una oieg* 
giore quantità di sodio, a grado più aito 
di •olfureaiune esistente nell* ollremare 
aaaurro, ed in una più grande proporaio- 
D« dì solfuro semplice nell' oltremare ver* 
de, poiché nel primo il solfo separasi quasi 
lutto con V acido idroclorìcu, e non ae ne 
svolge che poco sotto forma d'acido idro- 
S'ilforico, meotre accade 1' opposto nel se- 
condo. 

Sembra adunqueche nella preperatione 
dell' oltremare aszurro o verde ti abbiano 
ad usare in uguali proporaìonì la silice, 
r allumina, la sode e il solfo, la quanitià 
del ferro estendo bene! importante, ma 
incerta, siccome quella che s' introduce 
Soltanto a caso insieme cogli altri muieria- 
li. Formati sempre dapprima un composto 
Colorato io verde o io verde-asiurro, in 
cui trovasi, dietro quanto si disse, un» 
maggior proportiune d’ no persolfuro di 
sodio \ eòo un calore prolungato, i! colore 
passa poco a poco dal verde all* oasurro, 
ed Elsner crede assolutaoiente che si pos- 
sa giungere ad ottenere tutte le varie tinte 
dtfir oltremare col solo regolare Ìo modo 
di terso 1' aaiooe del fuoco. Con un calore 
più forte e continuato formasi forse, egli 
dice, un persolfuro di sodio, attesoché uou 
p iriione del sodio ossidato dall' ossìgeno 
dell' aria, facendosi la calcànatione io vasi 
aperti, combinasi eoo la silice, in guisa 
che la proporxione relativa del solfo che 
rimane combìnatu al sodio, diviene più 
grande, e produce un solfuro a grado più 
elevalo dì solfurasiooe. 

Se riscaldasi del solfuro semplice di 
soglio con silice, e trattasi b massa con 
I* arido idroclurico, se ne separa della 
silice in gelatina, con isvolgimenlu di gas 
idioioll'oiicu c prccìpituaìooe di solfo*, 
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la quale esperìeuza conferma la fatta ipo- 
tesi. 

Elsner analisaò anche quella sostenta 
colorata che meticsi io oommercto col Do- 
me di oltremare giallo^ e trovò non es- 
sere desse un composto di solfo, ma sem- 
plicemente un cromato di barite, oè con- 
venirle quindi il nome impropriameote da- 
tole di oltremare. 

Anche una sostania colorante gialla , 
che vendesi sotto il nome di fulviiM fgei^ 
binj^ esaminata da Elsner, trovossi essere 
lo stesso che il preteso oltremare giallo 
suindicato. Questa materia è inoltre di po- 
co merito, poiché si annera, ed io capo ad 
un anno perde la tua prima tinta gialla 
tanto al sola che all' ombra. 

Assoggettò a qualche prova anche una 
sostanaa colorala che incontrò in commer- 
cio cui nome oltremare rosso^ e nella 
quale non trovò che ollumina, silice, del 
nitrato di soda e dell'ossido di ferro, dal 
quale pure venisse il colore di carne di 
quella sostante. Secondo ogni probabilità, 
gl’ingredienti oecessarii per produrre l'ol- ^ 
tremare russo, si mescono ad una sulutio- 
ne di prutusolfato o di perSolfato di ferro, 
e vengono calciDati con esso, donde ne 
viene il colurameotu in rosso per la forma- 
tione dell'ossido di ferro, ma non si rin- 
vengono inditii di solfi, e io 'consegneota 
neppure ad essa si addice il nome di of- 
tremare^ che suole darsi alle cumbinaxio^ 
ni del snlfo. Inoltre, il colore non vi è 
spiccato, né vivace, pel che non è da cre- 
dersi che venga in molto favore. 

La belletta del colore degli oltremari 
atturrì arlìfitiali te non agguaglia quella 
del)' oltremure oatorale, vi sì avvicina al- 
meno di molto ; ma dò non basta, ed una 
conditione essenziale <H essi è di vedere, 
se lo uguaglino nella durata. Benché non 
possa ancora aversi la prova di un beo 
lungo corso di anni che occurrerdibe per 
•lare sicuro giudìzio io proposito, pure i 
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filili die conusciuroo^sono sufficienti a cuo- 
fitrarnu la inferiorilà degli uUremari artifi- 
ciali per questo riguardo. 

Pruckoer trovò un modo di mattare 
alla prova la bontà e solidità dell* ultra- 
mare, mediante l' idrogeno, il quale ai sa 
che, coadiuvalo dal calore,gli toglie il sol- 
fo e lo fa voigere a! rosso. 

Introducendo dell* oltremare in un tu- 
bo di vetro^ riscaldaodulo e facendovi 
passare una corrente d'idrogeno, oltanoe 
i risultameoti che seguono. 

L' oltremare artifisiale della qualità se- 
gnato o, volse prima leggermente al rosso, 
ma continuando la corrente dMdrogeoo, e 
manlenendovela più d' una meta' ora, la 
tinta aaaurra si andò poco a poco indebo- 
lendo, e fiot con lo sparire del tallo per 
passare ni grigio verdastro. 

Le qualità inferiori d'oltremare artifi- 
siale di Norimberga perdettero ancora più 
presto il loro colore, e la qualità N. 5 in 
pochi istanti divcnoe bianca grigitistra. 

L' oltremare di Venezia o naturale, 
esposto alio stesso (ratiamento più a luss- 
go, perdette assai meno della propria tin- 
ta, e in cupo ad un'ora che si continuò la 
corrente d'i<lrogeiio, il suo colore era an- 
cora sensibìlmeole azzurro. Le vecchie 
qualità d'oltremare naturale si condussero 
itilo stesso modo, e dopo essere rimaste 
esposte per due ore alla corrente il' idro- 
geno non perdettero inlerauieote la Unta 
azzurra. 

L'oltremare artifìziale pertanto trattatoj 
come quello vero, trailo dal Inpìslazioli i 
non da i medesimi efietti, e da questo fal-i 
to deesi dedurre che dev' essere lo stesso 
anche nella pitturo. Se il conimercig ha in 
oggi varie qualità di oltremare, è beo cer- 
to che la loro durata e t loro caratteri 
sono anch'eui diversi. In generale, Pruckiier 
crede poter asserire, che questa materia 
colorante artifizialmenle preparata veune 
troppo lodata come colore azzurro ^ ca- 
Sappi D». Tecn. T. XXX 
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giooe forse delta mancanza di verun altro 
azzurro che sostenesse conveofcolemente 
r aria e la luce, i vapori solforosi ed alca- 
lini, ed avesse la purezza c vivacità àé 
vero oltremare. Egli n^s però che abbia 
le stesse qusliU di quella tratta del lapis- 
lazzoli. Abili pittori ed artisti di grande 
merito, come quelli della scuola dì Mona- 
co, •' avvidero ben presto d’ un cangia- 
mento di tono e di una alterazione in poco 
tempo avvenuta nelle pitture in cui crasi 
adoperate le qualità più fine di oltremare 
artifisiale. E certo pure che insegne, vet- 
ture, cartelli, ed altri tali oggetti che s* e- 
rano dipinti in azzurro con l' oltremare 
artifiziale, in pochissimo tempo divennero 
d' un azzurro sporco. Tulli i ptbstri posti 
per indicare le miglia nelle strade della 
Baviera, che, per ordine superiore, eransi 
dipinti azzurri con questi oltremari, non 
prendendoseue però la qualità più fina, in 
alcuni mesi perdettero la prima loro appa- 
renza, e Pruckoer osservò ancora che nelle 
stanze le pittore con l'oliremare non re- 
sistono e si alterano irreparabdinente- 
Forse tali difetti di questo bel colore non 
ne sono inseparabili , ma provengono 
piuttosto dal modo di prepararlo o dalla 
cattiva maniera d' usarlo, essendo così di 
ogni nuovo oggetto che occorre sempre un 
certo tempo prima d’ imparare a farne 
1' uso migliore secondo i casi. L'oltremare 
verde di Norimberga ricevette anch' esso 
finora assai poche applicazioni, nè potè 
sostituirsi agli altri color verdi. 

Abbiamo veduto come il tempo pel <|ua- 
le 1* oltremare resiste aU'azioQe scolorante 
dell* idrogeno possa dare una norma snlla 
più o meno buona qualità. Può interessa- 
re di conoscere le falsificazioni ebe se ne 
facessero con altri colori azzurri, a diremo 
come si posso a dò pervenire. 

I Tn geiieiale, ainuieltesi U puretaa del- 
r oltremare, allorché versoudovi sopra un 
^acido, lascia un residuo insolubile bianco 

54 ■ 
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rporcOt 9 dà una luluxione icolorata. Da 
quanto dicemmo snU* atìone delP acido 
idrodoricO) vedesi etiere esatta questa as- 
serttone ; ma conquesto unico mecso non 
giognesi a riconoscere ie materie con le 
quali eenoe falsiBcato, e rìcorresi per tal 
fine agli espedienti qui appresso. 

Scopreti P azsurro di montagna, ra* 
me carbonata, o azzurrite, aggiugneodo 
air oltremare del carbonato di potassa, e 
scaldando il miscuglio in un crogiuolo di 
platino sopra una lampana ad alcole. Se 
la materia saggiata contiene azzurro di 
montagna, diviene tosto verdastra, poi ne- 
ra. Se si getta il miscuglio in un acido, 
ottiensi una soluzione verde od azzurra, 
che con un eccesso di ammonìaca acqui- 
sta un colore più carico, c che immergen- 
dovi del ferro beo netto lo copre d' un 
colore di rame. 

L' azzurro dùPrussia icopresi facendo 
bollire V oltremare in uno lisciva di potas- 
stt che fa volgere al bruno il colore. L'ol- 
tremare puro bollito con questa lisciva non 
muta colore. 

La falsi ficazione con P indaco sì fa pa- 
lese scaldando sopra una lampada ad alco- 
le P oltremare da saggisrsi, col che se ne 
avolge un vapore di colore purpureo. 

Lo smalto resiste alP azione del calore 
come P oltremare, ma è facile riconoscer- 
lo, non essendo decomposto da alcun 
acido. I 

L' azzurro dì Theoard, od azzurro di 
allumina e di cobalto, che molto somiglia 
alP oltremare, è però di tinta meno inten- 
sa e vivace ; distìoguesi come lo smalto 
per la sua inalterabilità agli acidi. Quando 
y\ si versa sopra una goccia di carbonato 
di potassa, e riscaldasi allo stesso tempo 
$opra una foglia di platino, volgasi sempre 
al nero, reazione che non succede con Pol> 
tremare puro. 

Oltre che per la pittura ad olio, a tem- 
p.^ra od io mioiolura, alle quali tutte Pol- 



tremare vero od ai tiBzìule procura onbel-* 
lifsimo azzurro, più o meoo durevole, si 
adopera ancora per la stampa del tesiutr, 
non che per azzurrare le carte ed i fili o 
tetsoto, e finiremo questo articolo indicane 
do alcune maniere di adoperarlo a tal fine. 

Per la stampa dei tessuti, la preparazio- 
ne delP oltremare è semplicissima. Uacl- 
nasi quello dì bella qu.ilitR, rìdurcndolo in 
polvere molto fina, che si mesce con suf- 
ficiente quantità d'olio di lino, di noce o 
dì papavero imbianchilo, o con olio giò 
vecchio e limpido perfeltameote, e con 
d'idrato di allumina. Prendesi poi un poco 
di sapone bianco di Yenezia, che si maci- 
na assai fino sulla pietra con la maggiore 
nettezza. Per determinare se siasi posta la 
quantità necessaria di sapone, basta tuffare 
un pennello carico di un po' di colore ìn 
acqua di pioggia o di fiume, c non in quel- 
le di sorgente o di pozzo, che decompon- 
gono il sapone, per vedere se la tinta si 
stempera bene nelP acqua, il che essendo 
sarà iodizìo che la proporzione del sapone 
è bastante, e usandone in maggior propor- 
zione si altererebbe la tinta del colore. Nei 
casi però, in cui la tinta da stampare non 
avesse ricevuto abbastanza sapone, o fosse 
troppo compatta, vi si potrebbe rimediare 
con un poco d'acqua di sapone che tiensì 
sempre a mano durante la stampa. 

Con la massa colorala così ottenuta li 
può, aggiungendovi un poco d’ acqua , 
stampare sulle tele di cotone, dì lana, ed 
anche di seta e sulla carta, e presenta il 
vantaggio che il colore non s' indura, nò 
si secca come avviene coi colorì a gomma. 

Nella pittura delle stanze e delle carte 
da tappezzerìe in cui si fa uso di colla ani- 
male, si può applicare questo colore con 
ottimo effetto, e un pittore abituato alPuso 
di colorì a colla, potrà approfittarne per 
dare più brio e purezza alle fruita, fiori, 
disegni e simili, senza tema che i colorì si 
scaglino o si macchino. 
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L*oUreiDBi-e artiCiiale è opportuDÌMÌmo 
bd auurrare il cotone, il lino, la lana, mas- 
sime dacché trovasi quel colore a basso 
presso io commercio. 

11 cotone, dopo essere stato imbianchi' 
to, si passa io un bagno, che consiste in 6o 
litri di acqua, 1 5 grammi di sapone tene- 
ro, e 3o gramme di oltremare, agitando 
fino a che siasi ridotto io ispuma ; torcesi 
allora sul cavigliotoio, e si fa asciugare. Se 
il cotone è d*un bel bianco, queste trenta 
gramme d' oltremare bastano per asiurra- 
re perfettamente a5 chilogrammi di filo; 
ma se T imbianchimento non fosse tanto 
perfetto converrebbe aggiugoere 1 5 gram- 
mi di più di colore. uso della piccola 
pruporsione di sapone verde è vantaggio- 
sissimo ntir assurramento dei fili di coto- 
ne e di lana, perchè li netta, e là loro 
acquistare un colore più puro e brillante. 

Questa tinta atsurra non Sofire in alcun 
modo, quando si mellunu i fili in pacchi 
prima che sieou secchi perfettamente, men- 
tre invece il filo azzurralo con T azzurro 
di Prussia io tal caso si macchia pronta- 
mente con ponti verdastri. 

Questo ttzsurramenlo dato ai fili ouo- 
vtene benissimo anche ai tessuti di cotone 
e di lino ; bastando Katteiiziuae di passare 
V oltremare per un |ianu«iIÌno o per ubo 
slaccio fino, comprimenduvelo contro con 
un peDuellu, e eoo una spazzola per sepa- 
rarne le parti graouluse. lo (al guisa, rez- 
ziirrumentu diviene assai più uniforme ; 
facendosi del resto per le tele di lino o di 
Cotone alio stesso ulodo come pei fili. 

La lana, la quale, cou>’ è beo noto, ha 
bisogno di essere imbianchita con V acido 
solforoso, non jtuò assoggettarsi alTuzzur- 
rameuto prima di questa operazione, atte- 
so che allrimeiiti acquisterebbe una liala 
giullazlrii, e non già un bell'azzurro. Dopo 
u\eiU adunque imbiunch>t«i, le si dà TuZ-i 
zurro al modo stesso che al cotuue ; av- 
vertendo pelò che la lana ac<]uis(u unu 
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Unta molto più carica, sicché giova far uso 
di S a la gramme di oltremare di meno 
che pei Cotone. 

Per Je carte si adopera Pazzurro di ol- 
tremare come quello dì cobelto, sul quale 
ha il vantaggio della maggior leggerezza, la 
quale tà si che precipiti più lentamente, e 
dispongasi in mudo più ruotare e unifor- 
me. Inoltre, Gulmel riconobbe che una 
libbra d’ oltremare basta ad azzurrare tan- 
ta carta quanta se ne azzurrerebbe con id 
libbre di cobalto. 

(P. DaaZTTB — G. Batmirsa — Du- 
mas — CtEHEaT Dasoanas — L. 
ELsaza — Paccb^ibb — J.Da Tikemoat. 

I — U. Wegeh — Letzauf — ■ R. Phi- 

LIPPS — F. Malepzyhe.) 

Olthemahe di cobalto. Quantunque 
gli Oltremari urtifiziali che si prepara- 
no io Francia, u Meissen, a Norimberga a 
sulle rive del Reno, sieoo dì tale bellezza 
e dì tal prezzo da prevalere in generalé 
sul colore conosciuto coi varii nooii di az- 
zurro di cobalto^ a%Murro di Thonard^ 
oltremare di cobalto^ e ne abbiano di 
molto scemato 11 consumo, tuttavia, quan- 
do occorre un azzurro durevole, che re-^ 
sistu alla luce, al calore, alP umidita, ecl 
ogni sorta di vapori, conviene ancora ri- 
correre a quello di cobalto^ poiché vedem- 
mo già neir aiticolo Oi.tdeiiaeb coma 
quegli arlifizidli perdono poco a puro la 
loro bella tinta, massime quando trovansr 
esposti alle variuaiuni di temperatura ed 
alle intemperie, le quali non hanno azione 
alcuna sull’ azzurro di cobalto. Gli ollre- 
Diari espusti a saporì acidi si decompon- 
gono, sbiadiscono, oieiilre Tazzurro di co- 
ballo non è aitcìato dagli acidi più furti ; 
vantaggi che ne rendono ancora I* uso di 
qualche importanza. 

Negli aiiiculi Azzuaho <ìi cobalto e Co- 
balto si è detto, come si possa prepararlo 
u con un fosfato d* ossidii di cobalto ed 
allumina, ch'è il metodo suggerito daThre^ 
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nard, o con mi nrceniato oppure nitrato 
di cubilo ed «Uutnia». 

Il metoJu sr^iiente dà un bel produt- 
tu, « ftecupre uguale, e aiecome tieiifi en- 
oora tfcreto quello con cui si prepara nel' 
le iabbriche, cosi non credianao senza in- 
leresse la seguente descrizione di una nt' 
uiera eoo la quale tutti putraooo Acilfnen* 
te ottenerlo. 

SciolgoDsi in uaraao di terra o di piom- 
bo 6 chilogrammi d' aliume puro aflallo 
di ferro, e si filtra la sulutiune bollente 
che Terissi in tma tinozzo, la quale può 
avere il diametro di u,"'So e T altezca 
di i,”'5o, e riempiesi per (re qusrli d'a- 
cqua ben pura, esente affatto da iati di 
ferro, che si oppuogano alla cristallizza- 
alone dell’ allume. Precipitasi T aliuuiinn 
con una soluzione di potassa \ n finisce 
d’ empiere d' acqua la tinozza, si lascia io 
riposo, decantasi il liqaore che sopiranno- 
la, ai riauova T acqua, a sì continua il la- 
«acro fino a che l* idrocloratu di barite 
non indichi più il menomo indizio di ooi- 
do suUoriao. 

Preodonm allora o,*^'^’5oo diossido di 
cobalio, e discioglimi in i,**^*'5oo d'acido 
idrofilurtco di ta^ Baumè, si evapora a 
siccità, sciogUetì di nuovo in 5*^^' dello 
ztesao ecido, e si espone alPezìone dei gas 
idrocolforioo per separare le particelle dei 
metalli alraoieri ; si filtra, sì esapore di 
nauvo a siccitè, sciogliesi nell’ acqua per 
modo che la soluzione ad una temperaUi* 
ra di s5 a i6% s' arresti aia” deH*areO' 
metro ; col che « avraoDo da a 

di soluzione. 

Falle queste preparazioni, prendonsi 5, 
4, $ e 6 chilogramuii di questa sotutione, 
secondo die vuoisi olleuere un colore 
loeiio o più carico, e, dopo overla molto 
diluito tV acqua, precipitasi con V animo- 
nUca cauktica, avvertendo bene però di 
non (iggiagnere un eccesso d' uledi che 
sòoglietehbc di ouoio il cobalto. Il pieci' 



OLtaeMàZz 

pitato così pitenuto lavasi abbondante- 
mente, poi si unisce con la massima cura, 
e agiUndo contiuuameote con V acqua 
che contiene 1* allnmitie in gdetioa dei 6 
chilogrammi d' allume. Continuasi ad agi- 
tare aenca mai fermarsi per una mezz’ora, 
affinchè i due preeipitali Insieme a’ uni- 
scano. 

Se 11 licore, che soprannotn dopo de- 
pOktisi i sedimenlì acquisto un colore ros- 
sastro, è indizio che si disciolse un poro 
di cobalto, e fa ihtopo aggiugnere una pic- 
cola dose di ammoniaca caustica, lasciar 
lieporre, dccaiiUre e lavare di he) nuovo 
con acqua pura. Gettasi allora Ìl precipi- 
tato siqira il filtrn di tela fina, si assogget- 
ta alla pressione, si secca in un forno en- 
tro tondi di terra, e fioulmenle si mette in 
crogiuoli di terra, a si espone per due ore 
a due ore e olezzo ad un caloie rovente, 
chiudendo i eroginoli, elfinrhè oofi vi ca- 
dano sozzure, can cuperehi lutati con Ur- 
rà, baciando vi però una piccola apertili h, 
perchè abbiano sfogo i gas dia si svol- 
gono. '• ’ 

L'azzurro rosi oUentito quando è fred- 
do riducesì io polvere fina con un muli- 
no, si secca, si macina col tnacinino dj 
colori, poi si stacesQ. Set chilugranmii dell.i 
soluzione di onballo danno la qualità piu 
belle ; Ire danno la piò sbiadita. Il prodot- 
to ottenuto gingna ad un cbìlograuima e 
par le due prime qualità a 6o od 8o 
gromme di più. 

Per rinscire sempre uniformemente, oc- 
corre un ossido di cobalto esente quanto 
si può di niccoto, quantunque una picco- 
la quaolitè di quel metallo non redvi 
gran danno \ un' acqua chiara, pura, «ce- 
vra affnlto dì ferro, e filtrala per una fla- 
nella acciò sia ben netta. Conricne pure 
avvertire che quamlo si precipita la lacca 
d'ossido di ctihaho, sìa dduiu come si 
dee e che oianlengasi bene V agitazione 
alloicbé sì iiicsCoOo i uuc prec ipitali, che 
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li \>lieogono allpni di maggior vutuiuc e 
prù leggieri. 

E chiaro oofl eaaerii dato • qiiciia lo- 
staoM il some (C oltremaré di cohaìto 
che per la lomigltanaa che ha col colore 
deir oltremare, non essendo come quello 
un composto di solfo. 

(C. H. Bmoca.) 

Oltrchabb vegetale. L* analisi chioiics 
della sostaota che si Tende altualuente in 
Germania sotto il nome di oltremare te- 
gelale, e che costiloisee una materia den* 
sa come una colta o colorata io ataurro 
ranco, ha mostrato eh* essa consisteTa in 
7 per 1 00 di materie solide e gS per i uo 
d'acqua. Le analisi qualitative e quanti* 
tative di quella sostanca diseccata al ba- 
gno'ioaria hanno dimostralo che conti' 
steva in un miscuglio di attitrro di Ber* 
lino e d' allumina, e che, secondo I saggi 
analiatali, era formata quasi eaattamente 
di 7 parti dì acaorru dì Berlioo e di una 
parte di allumina. Sembrava perù conte- 
nere altresì una sostenta colorata njssa ^ 
giacché, facendola bfJlire dopo te disecca* 
tiooe in una soJutiooe di carbonaio’ di 
soda, la colorava in rosso bruno, e 6 nal* 
mente risul (amenti d* esperìente dirette 
dimoslraruoo assai verosimile che la ma- 
teria rossa colorante provenisse dal legno 
dì Peroambucco. Dietro ciò, ecco senta 
dubbio come si prepara quest’ oltremore 
vegetale. 

Si fa uno decotione d-’ allume e di Per- 
nainbucco, che si decompone simultanea* 
mente eoo I’ aiuto d' una solutiooe di 
pmssiato giallo di potassa, d' un sale di 
ferro e d' uno forte lolutione di carbona- 
to dì soda ; con lol metto ti precipit» 
deli’ allumina combinato con la inateri>t 
colorante del legno dì Fernambneeo, co- 
me pure deir attiirro di Prussia. Si é 
questo precipiUito atturro ossai idratalo, 
che Ofistitiiisre il preteso oltremare re- 
getulc. |L. 
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OMBELICO. Dicesi per analogia quel- 
r incavo che si osserva alla base delle 
mele." 

(Bbetivi.) 

Ohbslico. Quel ponto bruno che è alla 
sommità degli acini del ribes, dell’ uva e 
simili. 

(BeaTANi.) 

OaiBEUCo. Quel punto di attacco che ti 
osserva sulla superficie dei semi, come una 
piccola cicatrice. 

, (Giglurdo.) 

OMBRA. Quella partiale oscurità che 
apparisce in diversi oggetti, ed in alcuni 
punii di un oggetto, i quali oun ricevono 
la ilice diretta che emana da un corpo 
luminoso, a cagione di qualche altro cor- 
po opaco e temitrasparente che la inter- 
cetta al tutto od in parte. Siccome non vi 
è alcuna sostanin la cui trasparenza sia 
pieno e perfetta, cuti nessuna ve ne ha che 
non intercetti in (Mirte In luce, che non 
dia* un’ ombra più o meno oscura, cd è 
facile rimanerne convinti dirigendo sopra 
un piano un cono di luce, porzione della 
qusle vi giunga liberamente, e porziooe 
attraverso un corpo qualsiasi. I! corpo o 
i corpi tiluminalì ricevono iu vero io ogni 
ponto la luce diffusa, e io quelli ove nulla 
interponesi anche quella diretta, la quale 
manca invece affatto se no corpo opaco 
V arresta, o in proporzione relativa alla 
imperfesiooe della tras(»arenza di esso. 
Pel modo come si diffonde la Luca ( Y. 
quella parola ), T ombra di un corpo è 
sempre maggiore di esso, più u meno, se- 
condo che tono più o meno da esso lon- 
tani il punto donde irrudta la luce e la 
5 >u(>ei 6 cie che la riceve. Se tuttavia il cor* 
pu luminoso è a granilissima disianza Hat 
corpo che manda T ombra sulle superficie 
illuminate, come è il caso del sole relati- 
vamente agli oggetti che tono fuHa terra, 
allora i raggi non divergono sensibilmente 
c {KMSono guardarsi come enatlamcntc 
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(mrutelli iit aitai graotìo nCefiiioiie. Se 
però il corpo è • poca dijtanta dal punto 
luminoto e multo lontano dal piano illu- 
minato, allora la diflercnu nella dimeii- 
aione fra etto e la tua umbro è tentibilis- 
finia. Così, per etempiu, se nella 6g. 4 
della Tav. XXVI delle .4rti del calcolo 
suppongati S e»iere il punto luniinosu ed 
A B il corpo opaco, se ne vedrà sul pia- 
no H R r ombra ingrNodìla in M N ; ma 
se si supporrà il punto luminoso più di- 
stante in oppure il corpo opaco più vi- 
cino al piuno in a ò, si avrà in entrambi 
i casi r umbra m n di minore gruodettu 
dell'altra. 

OUtinguonsi due spcrté di ombre, quel- 
le proprie e quelle proiettate. Dicevi om 
bra propria d' un corpo quella che si 
forma sulla parte della siipcrhcie di esso 
che è alla parte opposta a quella donde 
viene la luce. Cosi se sì avrà una piramide 
quadrangolare che riceva la luce dii^o- 
nairiieoie e di fìaoco. due facce di; essa 
saranno illummnte <1iiIIh luce diretta a sul- 
le alue due cadrà Inombra propria. Se 
questa piramide sarà sopra un piano Oria- 
zonlale o di contro ad uno verticale, in- 
lerccUerà sopra un tratto dì questi piani 
la luce diretta e vi produrrà un' ombra 
proiettala. , 

Le parli d’ un corpo situale nell' om- 
Inra propria possono essere visibili auebe 
dlstinlanicnie se ricevono la luce riflessa 
dalle parti ciicottanli o da alni corpi ; 
ma nel caso conirurio truvausi in una 
compiuta oscurità. Alf articolo Ombbeo- 
GURB daremo alcune regole delle più es- 
senxiali sul modo di tUbiJire e segnare i 
limili delle due sorta di ombre di cjai ti è 
parlato. 

Nelle arti vi sono alcune operaaioni che 
devonsi eseguire all' ombra, perciocché la 
viva luce del solo od il calore che V ac-; 
Compagna potrebbero nuocere all'cflelto 
che ti vuol oUenerc) oltre invece ve oe 
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ha nella quali occorrono quei due aiuti) 
sicché in esse V ombra deesi invece eet' 
Ure. Per citare esempi, tono nel ;>rimo 
caso alcuni easiccamenti od evaperauool 
che devono succedere assai lentamente 
per averne critUlli od altro ) sono nel se> 
corido alcuni imbioncbiiuenti ai quali coa- 
diuva la luce, come per la cera, le tele e 
sìniìli. Bisogna scegliere, secondo il bi- 
sogno, opportunamente il luogo dove si 
opera, che sia esposto ul mesxogturno od 
ai scttentrìunC) c procurarsi anche, se oc- 
correi V ombra con metti aiiifltiali dì 
muri, di stuoie, spalliere d'alberi od altro 
secondo il caso. ’ 

Sono poi le ombre degli oggetti quelle 
che cc De eddilwoo la forma, poiché senza 
di esse appisrirebbero tulli piani, e perciò 
appunto r arte della pittura giugne a si- 
mulare perfettamente sopra un piano ri- 
salti e cavità, col solo artifizio di segnarvi 
le ombre quali si veggono negli oggetti 
cavi e rn rilievo. Nulla meglio prova que- 
sto elFirlto delie ombre quanto il recente 
trovato della FoVvAnsru, la quale, come 
vedemmo a quella parola, e più estesa- 
ijicnte alle ailic iMParssiuiisaiLE, Loca, 
NeoATivu e Positivo, [>el solo eflctto delle 
ombre ohe liileUauo minoc oopia di luce, 
dà ifnagioi fedeli'rdegU oggetti, e quando 
sia ben regolala produce con perfezione 
di velila quegli cUelli, ebe il disegnatore 
o il pittore tcndotKi con più n meno esat- 
tezza secondo rtibiiità loro. Un'altra pro- 
va di questo eflello si ha in Certi frustagli 
che si faiiuo per giuoco da alcuni artisti, 
Dei quali si tolgorro via le parli corrispou- 
cJeoli ui lumi d' un <lisegou qualunque, 
|lasciando solo ì, pezzi dove vanno le om- 
bre.;gULudaf)4oI> non Vi si scorge talvolta 
aleuti indii'O di queKu che rappreteolano, 
cd interposti Invece fra la luce ed un pia- 
no, danno su quello imoKigiue bella c di- 
slintn. Air urtìcuiu NtGSTivo, Vedeamur 
osuisi a ciò cid^peiale le prove fotografi- 
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thè firgnlive «till.t rurla, intagliimdole cn»ì 
da levarvi le parti dolla luce annerite che 
rappretentano i lumi. Approfittasi anche 
detr ombra che deriva dairinterrettaaieo- 
to dei raggi luminosi per disegnare sopra 
un piano ritmiti simili a profìli dati. Si 
colloca il protilu abedej'g ('fig* 5 ) che »i 
vuole imitare, sopra un piano poralello o 
quello SII cui dee disegnarsi il ritratto. 
Un lume, per esempio, tin.i candela, col- 
locata ad una conveniente dìstnuta divie- 
ne ti vertice di un cono che ha per base 
il proGlo che si vuole copiare. Il cono si 
prolunga fino al piano ove si vuoi segna- 
re il ritratto in modo che disegna sopra 
di esso una nuova base ABCDEPG simi- 
le alla prima, e precisala dal contorno che 
serve dì limite alP ombra che dà il profi- 
lo; questa base vien detta dai Francesi la 
sUhoiieUedì questo profilo. Pretendesi che 
di qui sia venuta la prima idea del disegno. 

Altri usi delle ombre nelle arti si fanno 
negli OaicoLi soiari, ore uno siilo o G.vo- 
MoBB che intercetta i raggi del sole segna 
le ore, e nella Fotometri.ì, in cui dalP in- 
tensità delle ombre che proietta uno stilo 
illumiooto da due diverse fonti di luce, o 
dalla distanza relativa cui queste devono 
porsi perchè la forza delie ombre risulti 
aguale, si deduce il confronto della facol- 
tà illuminante di ctascbednna ( V. Illc- 
MiaAZI05f ). 

Beo altrimeolt importanti che nelle al- 
tre àrti sono gli efietti delP ombra nelT a- 
gricoltura e ne parleremo perciò alquanto 
più estesamente. 

Tanto eflicace è 1* influenza della luce 
sui vegetabili, che quantunque ne restino 
privi per la metà o per uo terzo della 
loro vita a motivo delle alternative del 
giorno e della notte, pure loiisichiteooo 
certamente e finiscono col morire, se, co- 
stringendoli a sbre io luoghi inaccessibili 
alla tùee, ridotti si trovano nell' ioppossi- 
bjlità di goderne. 



Unu tliniinuzione di luce quando venga 
prolungata per mollo tempo, e più an- 
cora quando sia abituale, prudor dee so- 
pra le piante una parte più u meno gran- 
de degli effetti deiroscurità ; laonde quel- 
le che si trovano in questo caso sono 
meno colorate, meno odorose, meno sa- 
porite, più acquose, più allungale in tutte 
le loro parti relativamente alla loro gros- 
sezza ; pel che i loro fiori sono meno nu- 
merosi, abortiscono più spesso, e le loro 
frutta sono più piccole a più tardive. 

Questi filiti, che qootidìanomenfe sì 
presentano le migliaia, anzi i milioni dt 
volle sotto gli occhi dei coltivatori, e dei 
quali tanto spesso diventano viUitne, de- 
terminarli dovrebbero a non intraprende- 
re semine o piantagioni alt' ombra degli 
alberi, a non seminar troppo folto, a non 
pi.intar troppo fitto, a non confondere le 
piante piccole eoo le grandi, le piante di 
sollecita con quelle di tarda vegetazione 
nella medesima semina o nella medesima 
piantagione, ec. Ciò non ostante le fanno, 
c, quello eh* è peggio, con piena cono- 
scenza di cauta. 

Vi sono però alcuni terreni , come 
quelli sabbiosi e secchi, od argillosi, ed 
esposti a tutta la sferza solare del mezzo- 
giorno, per le cui produzioni I* ombra 
diventa un benefizio, perchè diminuisce 
la loro temperatura» ed impedisce la trop- 
po sollecita evaporazione della umidità in 
essi cunienula, senta la quale non può 
esìstere una bella vegetazione. 

Vi sono anche certe piante, che per In 
loro natura non possono vivere, quando 
colpite ti sentano coslanlemenle dai raggi 
del sole, e per le quali indispensabile 
quindi si rende un* ombra continua, o per 
lo meno finche durano i calori dell* esta- 
te. Lo spargiineiitn dei semi fini, le cui 
pianticelle non hanno le radici più lunghe 
di una o due linee, nei primi mesi della 
loro esistenza, ti diseccherebbero imtoan- 
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cabilioeote. olire ad inaffiarle ptù \ulle 
ol giorao, non li seminas»«!ro all* ombra, 
o non Teiiissero in qualche mudo umbreg- 
gi»te. Dh ciò deriva V iroportanaa dei mori 
all'* esposizione di tramonlaoa, o dei ripa- 
li mobili nelle piantonaie. 

Quelle piante erbacee che si trapianta' 
DO in tempo dei calori d' estate, hanno 
pure bisogno d** essere ombreggiate |»er 
alcuni giorni , afBncbè V evaporazione 
emanala dalle loro foglie, sia, quonf è più 
possibile, diminuita, e sempre pruporaiu- 
nata alla piccola quantità di succhio, che 
possono trarre con le, loro radici dalla 
terra o dagP inafGumenli. 

Nelle piantonaie beo tenute si adopra* 
DO diversi mezzi artìfiziali che passeremo 
a disamina per dar T ombra a quelle se» 
none o piantagioni, che la domandano. 

1 .^ 1 muri esposti a tramontana non 
devono essere troppo alti, perchè le pian- 
ticelle allora non avrebbero aria abba- 
sl;inz:i. Per la stetia ragìoDe, e se sono di 
nuova costruzione, per motivo delle emo* 
nazioni delle malte, non sì dee seminare u 
piantare troppo vicino alla loro base. 

I cortinaggi d* alberi, che gettuno 
poche radici, pei quali si preferiscono ge- 
neralmente i pioppi d* Italia, perchè cre- 
scono più rapidamente, formano naturai- 
Diente piramide e s<ino di minor volare. 
Si collocano questi alti o"*,55, e s'arresta 
il loro erescimeulo a 5'”,o, 5"*, 5. Quando 
diventano troppo vecchii per tale oggetto, 
se ne sostituiscono degli altri. Ciò che piò 
importa è che sieno bene guernìli al pie- 
de, e questo genere di ripari bu in con- 
fronto del muro il vantaggio di lasciar 
passare V aria ed alcuni niggi di sole, spe- 
scialuienta in inverno, ciòche fa spesso del 
bene, e senza rinconveniente delle radici, 
che impoveriscono sempre un po*il suolo, 
sarebbe questo fra i ripari il migliore. 

5.^ Le palizzate di legno, di canne, di 
p>«gtia Sono eccelleoli \ maie prime sono! 
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molto care, e I* altre hanno Insogno di 
continue rinnovazioni. I graticci sono 
preferìbili, perchè durano lungo tempo, 
ed hanno i vantaggi dei cortinaggi d* al- 
beri, senz' averne gf incovenieoti. 

4. *^ I pagliaccii e le tele sì collocano il 
più delle volta momentaneamente ed orìs- 
zontalmeote durante il calure del giorno. 

5. ^ Rami d' alberi, foglie larghe, vasi 
««puTolti, panieri espressamente fotti, pa- 
ratoli di legno, di ferro, o simili, adope- 
ransi pure talvolta quali mezzi temporarìi 
lii far ombra ad alcune piante. 

Le piante coltivate alle quali I* ombra 
è più necessaria, sono gli alberi resinosi, 
nello prima loro gioventù, e gli orbasti di 
terra di brughiera, per tutto il tempo 
della loro vita. I letamierì soprattutto so- 
no quelli che domandano d* essere diferì 
del calure ardente dei raggi solari, d’ es- 
sere ombreggiati cioè dalle lo ore anti- 
meridiane fino alle tre pomeridiane, a 
lerraioe medio. A tale oggetto si sdope- 
rano pagliaricci e meglio ancora cortine di 
tela: un giorno di dimenticanza può for 
perdere la seminagione più preziosa, le 
barbatelle, le trapiantagioni più impor- 
tanlì, perchè il sole agisce non solo sulle 
piaote stesse, ma sulla terra eziandio del 
letaffltere, aumentandone oonsiderabilmeQ- 
te il calore, e separandone per conseguen- 
za dei gas pestiferi. 

( Dopm — Lbbl&hc — • Buse — 

Ombra. Nella pittura si dice il colore 
più o meno scuro, che, degradando verso 
il chiaro, rappresenta V ombra vera dei 
corpi, e serve e dar rilievo alla cosa rap~ 
presentata. Oìrtdesi io tre gradi detti om- 
bra j me%% ombra e sbatlìmento ( V. Om- 
BRtGGuae). 

« (Alberti.) 

OMBRARE. Il dar le ombre che fan- 
no i pitturi (V. Omshkqgiarb). 

(Alberti.) 
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L' intotpetlire e temere, e 
dicesi |irincipeliiienle del cevallo, il qusle, 
ove sia facile a ciò, dicesi ombralico, ed 
è grave difetto. 

(Alberti.) 

OMBRATICO. V. Ohbrìrb. 

OMBRE cinesi. Sono un divertimento 
che si dà ai fanciulli, dal quale traggono 
taluni un Aggetto dì lucro, e dipendono 
dalla proprielA che hanno i roggi diver- 
genti da un punto laminoso di dare un 
Cono d’ ombra, il quale riproduce l' esatto 
contorno d' una o più Bgure. Si fanno 
vedere in una slanaa tenuta all' oscuro, 
seoEa altra luce tranne quella che emana 
da una lampana posta dietro ad una tela 
lesa, trasparente più o meno. Ecco io 
qual modo dispongonsi. • 

Ad un tramesso od assito che separa 
in due parli la slama, si fa un’ apertura 
lunga circa i"’, 4 o ed alta o'",70. in ma- 
niera che il lato inferiore trovisi all' al- 
teua di circa i'",7 dal suolo, e si copre 
questa apertura con un velo bianco, fitto 
e verniciato col copale. 

Si preparano quindi molti telai d’ u- 
guale grandeita, sui quali teodesi dello 
stesso velo e vi si disegnano a contorni 
case o paesaggi, secondo le scene che vo- 
glionsi rappresentare. Ombreggiansi que- 
sti quadri con carte sottili e frastagliale. 
Pa lumi, basta porne sul velo una o due ; 
ne occorre tre o quattro per le mexxe 
tinte e sei per le umbre. La forma di 
queste carte prendesi &ciimenle calcan- 
dole sui contorni del disegno, ed incol- 
landole r una sull' altra con la maggior 
cura ed esattexza possibile. Si ts più pre- 
sto e si ha un lavoro più corretto, rego- 
lando il tolto con un poco di bistro. 
Espongonsi questi quadri al sole od a i 
molta luce, e si guardano per trasparenxa i 
affine di conoscerne l’effetto. 

Prcparansi poi piccole figure d’uomini i 
e d' animali iutagliati di cartone, le cui i 
Suppl. Di*. Teen. T. XXX. 
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parti rendoosi mobili con un filo ; queste , 
|iarti stesse sono attaccate a sottili fili di 
ferro che le fa muovere in ugni verso e 
vicinissime ai telai. Una forte laiiqiana è 
posta dietro alla tela ad una distanxa 
couveniente, perchè tutta la superficie dei 
quadri sia illomioata con sufficiente uni- 
furmitù. E inutile il dire che tutte queste 
figure suppongonsi vedute di profilo, e 
che sono visibili, solo allorché si trovano 
dietro a quelle parli dei quadri che sono 
poco ombreggiate. A queste figure ai fan- 
no fare laxii e scene giocose, i loru mo- 
vimenti essendo più o meno belli secondo 
il modo come sono fatte, la destrexia e 
I’ abitudine di quello che le fa muovere. 
Talvolta si fanno ingrandire queste figure 
avvicinandole di più alla lampana, e tor- 
nano poi ad impiccolirsi portandole pres- 
so alla tela. 

(Jdlis Forterellb — Ocpia.) 
OMBREGGIAMENTO , OMBREG- 
GIARE. E quel segnare le ombre che 
fanno i disegoatori ed i pittori, affinchè 
le figure da essi delineate prendano quel- 
r aspetto di rilievo o di cavo che ti con- 
viene. Non è certo del piano di quest’ o- 
pera esporre tutte quelle regole ed av- 
vertenxe che conducono con questo mcx- 
xo ad illudere talvolta cosi perfettamente 
da abbisoguare che il tatto venga io aiuto 
alla vista per discernere se tutti ■ punti 
di un oggetto sienu u no in un piano 
medesimo. Ti ha perù un aspetto sotto 
al quale più direttamente l’ ombreggia- 
mento interessa le arti, ed è per rappre- 
sentare più evidentemente alcune parti 
delle macchine, e facilitarne in tal guisa 
la intelligenxa. Abbencbè il più delle volle 
un buon disegno a conloroi basti allo 
scopo, pure talvolta I' ombreggiamento 
adoperato con parsimonia, può tornare 
assai utile, come quando sì tratti di far 
conoscere la forma cilimlrica o sferica di 
qualche parte anxiché piana o faccettala, 
55 
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nuo bastando la prospetitra a dare esatto 
indiiio della sua faroia. Esporremo però 
alcune regole ed esempi del modo di sta* 
bilire i contorni dello ombre. 

Il limite dell’ombra propria d'un cor- 
po, vale a dire la linea che separa la por* 
liune illuminata di esso da quella che non 
lo è, e che dicesi pertaotu linea di $epa- 
ra%ione cC ombra e di /lice, determinasi 
dal contatto dei raggi luminosi con la tu- 
perfide del corpo ; e se suppongaosì 
questi raggi prolungali fino a che incon- 
trino una data superficie, unendo quei 
varii punti si avrò V ombra proiettata su 
quella superfìcie dal medesimo corpo. 

Nel disegno geomeliico si considerano 
sempre gli oggetti come rischiarati dal 
sole, e si guardano perciò i raggi di luce 
come paralelli fra toro, donde ne segue 
che per la costruiione delle ombre basta 
che sia dato uno di questi raggi ^ e sicco- 
IDC possono essere in una direxiune qual- 
siasi, sunisi adottare quella della diagonale 
d' un cubo, le cui facce opposte sieno 
paralella ai piani di proiezione. 

Veniamo ora nd esporre alcune delle 
leggi più generali delT ombreggiamento. 

1. ” Quando una linea è paralella ad 
un pianOf la sua ombra su quello è una 
linea ad essa uguale o paralella. 

2. ® Quando una superficie^ di qual 
siasi fiornpOy é paralella ud un piano, la 
sua ombra portata su quel piano è una 
figura uguale e similmente collocata. 

Queste semplici regole conducono ad 
abbreviare di molto le operazioni per se- 
gnare le ombre, poiché, quando segnussi, 
per esempio, uno dei lati d' una figura a 
contorni paralelli, si possono segnare an- 
che gli altri. Così, se, per esempio, ab- 
biasi a trovare l'ombra che proiettata sul 
muro verticale X Y (fìg. G della Tav.W VI 
delle Arti del calcolo), ila! regolo ABCD, 
che per scmplifìcure la quistione, sup[>or- 
reoiu senza grossezza sensibile, B essendo 
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I la direzione del raggio, si troverò essere 
I quest'ombra abed, uguale a quella ABCD. 

I Per averne la posizione, basterò condurre 
ido uno dei punti qualunque, come sa- 
rebbe quello A, una linea A ci, paralella 
al raggio H, per vedere il punto in cui 
s'interseca col piano dato. 

Quando il regola non è paralello al 
piano date, V ombra proiettata non è più 
una figura uguale e similmente collocata, 
ma si determina nella stessa maniera, co- 
me lo indica la fig. 7, nella quale si vede 
che le linee A n e B A, ecc., sono sempre 
condotte a Se il regolo fosse posto 
contro due piani inclinali XY ed XZ 
(^S* ^ incliiiMlì al piano ver- 

ticale di proiezione, la sua ombra su que- 
sti due piani vi sarebbe rnpprvfentatn da 
due figure diverse, che avieltberu un lato 
comune e fi sulla intersezioni? stessa dei 
due piani. Determinasi questo lato, enn- 
ducendo d:d vertice Y il rnggio di luce 
E il quale incorni h in E’ la proiezione 
orizzontale A' B' del regolo, poi, dopo 
avere proiettato quel punto vertical- 
mente in E sulla linea A B, sì conduce la 
linea E e a 4^% che con la sua interse- 
zione con la verticale e Y dà T ombra 
portala dal punto E. Questa costruzione 
mostra che la parte del regolo che porla 
ombra sul primo piano è il rettangolo 
A C F E, e che tutta l' altra parte dà la 
sua ombra sul secondo piano Y Z, che 
essendo inclinato sul pi^no verticale di 
proiezione in senso inverso dal prhnu fa 
«lirigere quest' ombra io senso contrario 
olla prima parte a efic. 

Operando alla stessa maniera, e solo 
conducendo raggi da varii punti diversi 
invece che quello E’ soltanto, può segnarsi 
V ombra d' un regolo diritto sopra un 
piano convesso o concavo, come dimo- 
strano le due figure 9 e 1 o. 

3.^ Ogni qual volta una retta è per- 
pendicolart ad un piano di proie%ioncy 
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porta ombra su quésto piano dietro una «|ue$lo caso per poter segnare la sua ofO> 
retta che fa un angolo di 45° con la lU Ura portala sul piono dato XY cooTÌeoe 
nea del suolo. de^crirere questo cìrcolo sui due piani, 

La fig. Il mostra iin esempio Incoi come lo indica la figura i4) dividerlo 
il regolo A è perpenilicolare al piano nelle due proieiioni in parti aguati, poi 
▼erticele XY inlerrulto da una modana- proiettare ciascun punto delle divisioni 
torà d' d’ una forma qualtioqoe. Si usser- A^ C* . . . sui diametri A B e C' D', 
▼a che r ombra di uno dei Uti del ri-golu e da tutti i punti c*nl utiennti condurne 
A' proiettato ferlicalmente in A sarà raggi di luce che al loro incontro col pia- 
•empliceinente una lìnea n 45^ A a che no XY determineranno Hitreftaotì punti 
attrarerka la modanatura proltiogan dosi ilelP ombra cercala. 

dopo di quella tenia spettarti; e è T um- Se il piano «lei circolo fosse perpendi* 
bra data dal risalto della modanatura. colare alla proìetione verticale della luce. 
La 3 .* regola che data abbiamo piò so- la coslruiiune deli' ombra portata sul pia- 
pra, come ad un regolo è applicabile an> no dato non dtfierirebbe da quella indi- 
che od altre figure. Così, per esempio, se cata nella fig. 1 5. 

il circolo A^ B' { fig. is) è paralello al La fig. i5 presenta il caso in cui il 
piano XT, la ombra che darà su quello circolo essendo paralello al ; ìano verticale 
piano sarà ad esso uguale. Conosciuta di proìetione debba portare omlua ad un 
quindi la potitiooe del centro di quel tiaito sui due piani XV ed TZ. Per co- 
nuovo circolo sarà facile segnare il con- struire quest' ombra converrà prima tro- 
tomo deir ombra. Ora T ombra del cen- rare i punti di separotione d e sulla 
tro C è nel punto e determiuato dal rag- intersetioue dei due piani conducendo 
gio di luce C c, C' c\ paralello ai raggi da Y un raggio a proiettando il pun- 
ii' R, e descrivendo da questo punto c to D' in D ed in E. 
una circonfcrcnta col raggio del circolo La fig. i 6 indica costnuioni limili alte 
dato, si avrà costrutta 1 ' umbra. precedenti per ottenere 1 ' ombra portata 

Se il circido dato è orittontale, la sua dallo stesso circolo, posto orizzontalmen- 
ombra portata sul piano verticale XY dì- te sopra una superficie curva verticale, 
viene una eiissi che si dee costruire col Per determinare V ombro portata sui 
metto di punti, come lo iodica la fig. t3, due piani di proiezione da una piramide 
▼ale a dire che si prendono sulla eircoo- esagooa regolare, operasi a quel modo che 
fereota del circolo vsrii punti A', O', nella fig. 17 si vede. Scorgesì in essa fa- 
B' • . . . che proieltansì successivamente cilmente che le Ire facce laterali A' B' F', 
in A, D, B . . . . sulla linea A B, e per A' B' C', A' C D', sono le sole illuminate, 
ciascuno dì questi punii si fnn passare cosicché gli spigoli A' F', A' D', sono le li- 
raggi dì luce, dei quali si determina 1 * io- nee di separazione dell' ombra dalle luce, 
ooolro col piano dato. Tutti questi punti Risolveii quindi il problema nel segnare 
d'ìoleraeaiooe riuniti danno relitsi a dò... P ombra di questi due spigoli, lo che si 
per Pombm ricbiesla. fa conducendo per le proiezioni del ver- 

Quando il circolo è perpendicolare ai lìce della piramide linee Ab ed A' o' a 
doe piani di proìetione ad un tempo, co- ^5°^ poscia alzando del punto b una per- 
me nella fig. 14 ^ si proietta su questi pia- pendicolare olla lioee del suolo, per otte- 
DÌ dietro dne diametri oguali A B' e C D' nere In a Y ombra di questo vertice sni 
parpaodicolari alla linea del suolo. Io piano orizzontale, e finalmente ad unire 
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quoto ponto a' ■ quelli D' ed F' ; i in 
tal guÌM che le linee O' di' e F' n' aegna- 
no i limiti dell’ ombra intera portata' so 
quoto piano ; ma siccome la piramide è 
molto ricina al piano verticale, coti oe- 
cestariamente ooa parte porla la sua om- 
bra tu quest' ultimo. Si è osservato che il 
punto a trovasi al di sopra della linea 
del suolo ; lo che signiGca che 1 ’ ombra 
portata dal vertice dee essere opresta sul 
piano verticale, e vi è determinata in a dal- 
r incontro della verticale aiuta da c con 
la linea A b, cosicché unendo con linee 
retta questo punto a a quelli d ed e, ai 
avrà la parte delPumbra portata sul piano 
verticale. Nello stesso mudo tegnerebbeti 
1 ’ ombra di un cono ed anche quelle di 
un prisma diritto, di un cilindro e simili, 
prendendo solo per questi ultimi varii 
punti della sommità anxicbé un solo. 

Applicando il problema risoltosi rela- 
tivo alla figura 1 3 si giugne a determina- 
re r ombra portata da un cilindro diritto 
sovra[ipusto alla sommità di un prisma 
esagono che abbia lo steuo asse, come 
nella fig. 1 8 . Bisognerà cominciare dal 
determinare i punti estremi ac e ce, i quali 
segnano la ombra che si ricerca ; si con- 
durranno a tal fine dai vertici degli an- 
goli a' c ed * linee a 4 5° che verranno 
a tagliare in A' C' E' la circonferenu ba 
se del cilindro ; poi si proietteranno que 
sti punti io A, C, E per ugnare poscia le 
rette A a, C c ed E e, che con le loro 
intersexioni cogli spigoli del prisma dn- 
lannu i punti estremi a c e. 

La Gg. 19 rappreuota un cilindro sul 
quale porti ombra un prisma a buse qua- 
drata, le cui fàcce sieoo paralelle ai due 
piani di proiezione. Quest' ombra provie- 
ne dagli spigoli A' O' ed A' E', ma poi- 
ché il primo di essi é perpendicolare al 
piano verticale, ne segue, dietro quanto 
dicemmo io proposito della fig. 11 , che 
dee dare per ombra una linea a 4S*. Al- 
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r opposto, la retta A E esundo paralella 
allo stesso piano, porta ombra dietro una 
porzione del circolo a b c, che si descri- 
verà dal centro o. Se invece del prisma 
vi fosse un cilindro, come nella fig. ao, 
si comprende che te operazioni da farsi 
urebbero le medesime. In tutti questi 
casi però conviene cominciare dal deter- 
minare i punti prindpali che danno anti- 
cipatamente una idea più eutta dell’ om- 
bra. Così dovrà cercarsi innanzi tutto il 
primo puoto a e sulle generatrice estrema 
a E, conduceudo per tal fine da a la linea 
a 45 ° <a' A' che si proietterà verticalmente 
in a A. Poi si fisserà il ponto più elevato 
b dall’ incontro del raggio a 45° O B', 
con la circonferenza della base del cilin- 
dro sul quale cercasi l’ombra. Fioalmeole 
si determinerà l’ ultimo punto e sulla linea 
di uparazione dall’ ombra e dalla luce. 

Vediamo ora in qual modo si abbia a 
segnare l’ ombra neU' interno d’ un cilin- 
dro. Supponiamo perciò che la fig. t 
della Tav. XXVIII delle ^rii del calcola 
rappresenti la metà di un cilindro caro, 
il quale fosse taglialo da no piano che 
passasse pel di lui asse, e paralellu al pia- 
no verticale di proiezione. Quella parte 
della superficie interna di questo cilindro 
|che é privala di luce, lo è per lo spigolo 
verticale A B e per nna porzione della 
base superiore. Per determinarne i limili 
s’imagini un raggia di Ince che venga dal 
punto A ; la sua proiezione orizzontale 
a' a' verrà a tagliare in a' la circonferen- 
za A' a' C' base del cilindro; innalzisi da 
quel punto una perpendioulare alla linea 
del suolo fino a che s’ incontri colla linea 
a 4 5° A o, e si avrà un primo punto del- 
I' ombra ricercata ; la parte a é di questa 
perpendicolare darà l’ombra dello spigolo 
A B. Segnisi poscia una tangente 0 45° 
alla stessa circonferenza A' D' C', il pun- 
to di contatto D', proiettato verticalmen- 
te in D, indicherà I’ origine dell’ ombra 
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pcirIaU dall' arco A' D ' , fola poraiooe 
ddla base che dia dell’ ombra sulla su- 
perficie ciliodrica ; per segnare questa 
parte dell' ombra si opererà come fecesi 
per troTare il punto a. 

Se al cilìodro di coi abbiamo parlalo 
stesse sopra un fondu o coperchio circo- 
lare, come nelb fig. a, è (aoila sedere che 
le costruiioni per trovare ! limili delle 
ombre sarebbero esailamente le stesse. 

La fig. 5 rappresenta la proiexione 
urixauniale d’ una mexia sfera concasa, e 
il modo come si dee segnare l'ombra nel- 
l’ interno di essa. Conducendo dal centro 
di questa sfera una perpendicolare al rag- 
gio di luce A C, i punti B e D espiime- 
ranno già le estremità della curva che si 
ricerca. Prendasi ora sul prolungamento 
di questa perpendicolare un ponto qua- 
lunque O, per descrivere una mexxa cir- 
conferenia col raggio A O, e dal ponto 
A' conducasi la retta A' a', la quale faccia 
un angolo di 55°, 1 6 con la direxione del 
raggio della luce; il punto di riscontro a 
pioietlato In a sul diametro A C sarà un 
primo punto dell' ombra. 

Facendo altre sexioni del pari come 
E F, paraJelle alla prima A C, e costruen- 
do le semi circonfereoxe corrispondeoti, 
Iroverebbesi allo stesso modo altri punti 
della curva di coi si tratta. É qoesta una 
dissi che ba per maggior asse lo stesso dia- 
metro B D, e per metà dell’ aue minore 
la linea O a, determinata la quale potrà 
segnarsi la curva nei solili modi ( T. 
Elusi ). 

Dopo quanto dicemmo, è tacile costrui- 
re I’ ombra portata nell’ interno d' una 
superficie concasa formala d’ un mexxo 
cilindro e d' un quarto di sfera cavi, co- 
me vedesi odia fig. 4, dappoiché iropa- 
rossi a segnare I’ ombra d’ugouns di que- 
ste superficie separatamente. G»1 1’ om- 
bra ddia sfera è una porsione d’ sliui f c 
D, il cui semi grand’asse è O D, e di cui 



OnasGouBxaro 4 ^7 

trovasi il piccolo semi-asse O > descriven- 
do il semicircolo B* i' E col raggio O B, 
conducendo dal punto B* la retta B‘ f, 
paralella alla direxione verticale del rag- 
gio luminoso ricondollu nel piano verti- 
cale ddia proiexione, e finalmente proiet- 
tando il punto di riscontro i' in i sulla 
retta B O. Il punto e dove questa dissi 
taglia il diametro orixxonlale A F indica 
la separazione dell' ombra portata sulle 
due superficie, donde ne segue che tutti 
i punti che sono al di sotto di quello de- 
vono determinarsi nel cilindro. 

Esaminando adesso quanto riguarda 
1' ombra propria d’ una sfera e quella che 
proietta sopra un piano orixxontale, è pri- 
mieramente a notarsi la linea che separa 
l’ ombra dalla luce sulla superficie d' una 
sfera non essere che la circnnferenxa d’un 
gran circolo il coi piano passasse pel cen- 
tro O ( fig. 5 ) che fosse perpendicolare 
al raggio di luce, e per conseguenze in- 
clinato si due piani di proiezione. Questa 
linea adunque sarà rappresentata sulle 
due figure dietro due elissi uguali, il cui 
grand’ asse è vleterroineto naturalmente 
dai diametri C D e C' ly condotti a 45°. 

Per trovare il minor asse di queste 
curve ai opera come per la fig. 5, cioè 
prendesi un ponto sul prolungamento 
della perpendicolare C ly, e oonducendo 
da quel punto la retta 0* o, inclinata 
di 35°,i6 sopra una paralella di essa, 
vi si innalza sopra la perpendicolare E* F*. 
Se proicttaosi poscia le estremità di que- 
sta perpendicolare io E' ed in F' sulla 
linea A' B', la lunghezza E' F' sarà in 
proiezione orizzontale il piccolo asse cer- 
calo. Se lo rappresenterà in E F per se- 
gnarvi il minor asse della seconda elissi. 

Se non si segnassero queste elissi col 
mexxo dei loro assi, polrebbersi in sexio- 
ni orizzontali olleoere quanti punti fosse- 
ro necessari! per costruirle. Conducendo, 
per esempio, la linea G U, paralella 






Digitized by Google 



4^8 Obi»8gu>mto 

ad A' B', per rapprnentara ont di qante 
felloni, e dal punto a*, ore incontra il 
diametro E* F>, abballando «oa perpen- 
dicolare lopra A' B taglierà la ctrcuafe' 
rema che li descriverà dal centro C, con 
nn raggio uguale alla metà di G H nei 
due punti a', i quali appartengono al 
limite dell’ ombra cercata. Per esprimere 
questi punti in proiexìone verticale con- 
viene ri|K>rtare il piano G H nella sfera 
anperiure, alla stessa distania al diasopra 
della linea del suolo, poi alzare Verticali 
dai punti a', fino a che s' incontrino con 
la nuova linea g h del piano tagliente. 

L’ ombra portata dalla sfera sul piano 
oriztontale è pure evidentemente una 
elissi che si potrà costruire coi suoi due 
assi o col meno di punti, come indica la 
figura. 

Tenendo ora a considerare il modo di 
aegoare I' ombra portata sulle superGcìe 
delle pulegge a gola, osserveremo che il 
metodo si fonda sul principio addietro 
indicato, che quando nn cerchio è para- 
lello ad un piano, la ombra che dà sulla 
superficie à un circolo aguale ad esso. 
Considerando la puleggia a gola drcolare 
rappresentata nelle fig. 6 e 7, l' ombra 
portala sulla sua snperficie proviene evi- 
dentemente dalla circonferenta del cerchio 
snperiore A B. Per costruirla, s'immagini 
una linea orizzoolale qualunque D E sulla 
.fig. 6, e dal centro C (fig. 7) descrivasi 
una circonferenza d' un raggio uguale 
alla metà di questa linea, poi dallo stesso 
centro conducasi un raggio di luce, che 
verrà a forare in c il piano DE; final- 
mente da quest’ ultimo punto c descrivasi 
un arco di circolo del raggio A C ; la in- 
tersezione a' di quest’arco con la circon- 
ferenza proiettata io a, sarà un primo 
punto dell'ombra portata. 

Per non fare inutilmente alcune dette 
linee che si condurrebbero nella stessa 
gniaa, paraletle a D E, imporla conoscere 
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il punto più alto A della curva richiesta. 
Questo punto deriva dall’ ombra portata 
da quello H, poeto sul raggio di luce 
C' H ; per ottenerlo, bisogna condarre 
da A (fig. 6 ) una retta che fa con A B 
I’ angolo di S 5 °, lA', e dal. punto di in- 
contro e condurre la orizzontale ey, che 
sarà tagliata nel punto cercato dalla linea 
a 45° II A, Nello stesso modo . segnereb- 
besi l’ ombra d' una paleggia a gola trian- 
golare (fig. 8 ). 

Nella coftrotione di qualsiasi contornu 
d’ ombra, è cosa essenziale di ben deter- 
minare le proiezioni ebe fanno conoscere 
l' oggetto di cui cercasi I' umbra, non ebe 
la superficie sa cui questa è portata ; a 
tal fine, si tiee avere la cura di segnarle 
tutte con l' inchrostro, e di cancellare le 
linee della matita, prima di lare le opera- 
zioni necessarie per determinare queste 
ombre, per non esporsi ad errare ed ot- 
tenere una maggiore esattezza. 

Molti altri casi di ombre possono pre- 
sentarsi, e troppo lungo sarebbe tentare 
anche soltanto di entrare nello sviluppo 
di tutte quelle circostanze che nel disegno 
delle macchine od altro s' incontrano. 
Quello che ne diciamo in questo articolo 
ed in quelli Paomzroai e PaosFETTirs, 
pnò tnllavia bastare a indicar la via da 
tenersi nella soluzione di siffatti problemi, 
prr r analogia più o meno grande che in 
tutti sempre ritrovasi. 

Non crediamo potere meglio dar com- 
pimento al presente articolo, che ponendo 
sott’ occhio ai lettori, nelle figure g a n 8 
della Tav. XXTIII delle y 4 rti del calco- 
lo, esempli di ombre proprie dello pira- 
mide del cono, e di varie unioni ed in- 
serzioni o ioerociameoli di tubi, e di giri 
di essi, dalla sola ispezione delle quali 
apparisce quale figura prendano le omtsre 
proprie o proiettale dalle parli le »ne 
sulle altre, servendo anche di modelli per 
la degradazione opportnoa delle ombre. 
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che Unto cuntribaisce a far più perfetta 
r appareoia dei rilievo e dal covo, e di 
cui noD li potrebbero esporre le regole 
senta fare un esteso trattalo, il quale iool* 
tre assai scarto frutto darebbe diigiuolo 
dui pratico insegnamento. 

(Leblaitc.) 

OMBREGGIATO. Diceiì di quel ca 
ratiere io cut il grosso e il sottile della 
lettera, che sono come P ombra ed il 
chiaro, lo rendono di buona rileratiooe. 

(Albekti.) 

OMBRELLA. V. Ombebllo. 

Ombrella (ad). Quella aoaniera di in- 
fioresceosa, nella quale tarii pedoncoli fra 
loro proporxionati partono da un mede> 
simo punto o centro, ma che poi diver- 
gono, conducendo i fiori allo stesso Ii#relIo, 
a guisa delle stecche d' un ombrello. Si 
ha da varie piante, come della caroia, dal 
finocchio e dalla cicuta. 

(BtBTsai.) 

OMBRELLATO. Disposto ad om- 
brello. (OMODBt.) 

OMBRELLIERE. T. Omirej.laio. 

OMBRELLO. Come si è veduto nel 
Diiluiiario, è un arnese che si può allar- 
gare in forma di piccolo padiglione, per 
lo più di seta, rsffbrxato con istecche, e 
che tiensi in mano con una canna lerioata 
nel centro per ripararsi dal sole o dalla 
pioggia. In alcune parti d' Italia distin- 
gnoDsi quelli pel primo oso da quei pel 
secondo, chiamando i primi parasole^ ed 
acrche ombrtììinoy perché sogliono farsi 
assai più piccoli e leggeri, essendo special- 
mente destinati ad uso delle signore, ed i 
secondi paracqua o parapioggia^ la quale 
denominaEione si applica specialmeote a 
quelli coperti di tela incerata o di cotone, 
i quali si usano dagli artigiani, e da quelli 
cui preme più di lutto la poca spesa, at- 
tesoché riescono troppo pesanti, se la tela 
è cerata, e lasciano trapelare T acqua se 
non lo ò. • 



Ombeello 4^9 

Nel Disìonario dicemmo il più che si è 
potuto intorno alTario della fabbricaBÌone 
degli ombrelli, semplicissima ben»!, ma che 
pure tiene alcune operasioni sue proprie, 
sulle quali pochissimo si può dire. Ag- 
gtugneremo qui la nota delie varie parti 
che compongono questo arnese, la quale 
togliamo dair eccellentè Vocabolario do^ 
mestico del Carena per indicare esattamen- 
te il vero nome che si dà loro in Toscana. 

Chiamasi adunque asta o canna quella 
massa di legno, od anche di metallo che 
regge tutte le parti dell'ombrello; mani- 
co quella ^estremità dell* asta che tiensi io 
mano ; puntate quel finimento metallico o 
di osso, con cni termina la estremità supe- 
riore dell' asta, e che punta poi io terra, 
quando I* ombrello portasi capovolto a 
foggia dì massa o bastone ; gòiera è quel 
disco meliillico infilato nel puntale o sal- 
dato con esso, il quale impedisce che V a- 
cqua non iscorra inieroamenle lungo 
f asta , ed aggìugne fcrmesta al nudo 
iche vi sta sotto ; dìcest campanella della 
ghiera., un anello metallico infilato in un 
occhio posto nel centro alla ghiera in que- 
gli ombrelli che non hanno puniate, e ser- 
rali non si tengono capovolti, forma oggi- 
dì caduta quasi affjllo in disuso; sì dà 
il nume di nodo ad una sorta di rotel- 
la infilata nell' asta sotto la ghiera, e inta- 
gliata intorno a modo di deuti, fra i quali 
entrano e si muovono i capi delle stecche, 
tenutivi da un filo metallico che gira in- 
torno, e si annichia in un solco fallo nella 
periferia della girella; stécche sono le b«c- 
cbette di balena, di ferro verniciato, o si- 
mili, le quali dal nodo diramansi diver- 
gendo, e su cui è tesa la spoglia ; i pun- 
tali della stecche sono que* finimenti d'a- 
vorio o di metallo a punta smussa, di cui 
sono munite reslremità delle stecche, alle 
quali iopeducooo di fendersi o sfaldarsi ; 
a questi puntali attaccasi con un punto il 
lembo della spoglia; il cannello è un tubo 
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metiillìcu che li fa icorrere luogo P aita, 
per iipiogere ad aprir» o tirare e racco- 
gliere le cootro stecche ; dìcesi ft$to del 
cannello la pìccola apertura longìludÌDale 
che si fa olla parte inferiore di esio, ed in 
cui entra ora una, ora P altra di due Dul- 
ie di filo d'ottone o di ferro, fermale nel- 
Pasta, una reno la metà di essa per tenere 
aperto l'ombrello, Poltra presso al mani- 
co per tenerlo chiuso. 11 cannello tenniua 
con una specie di rotella, che dicesl nodo 
del cannello^ fra i denti della quale sono 
imperniate le controstecche^ o bacchettine 
metalliche, l'altro cui capo, fatto a forcel- 
la, s'impernia con le stecche reno la metà 
di loro lungheata. Il cannello spinto verso 
la ghiera spinge le conirostecche alla po- 
siaione orixaontale, sicché riuscendo quasi 
perpcbdicolarì alle stecche distendono que- 
ste, ed aprono P ombrello; levando invece 
il cannello verso il manico, le conlrostec- 
che avvicinaosi alla verticale, e ponendosi 
qoasi paralelle alle stecche permettono a 
queste di odagiarsi lungo la canna, restan- 
do chiuso l'ombrello. Dicesi spoglia tutto 
il tessQto di seta od altro che fi come la 
veste dell' ombrello, e che, fermato sulle 
stecche, ripara il sole o la pioggia, tenen- 
dosi disteso quando sono allargata; i pei- 
li tringolarì, di cui questa spoglia compu- 
nesì, che sogliono essere nel numero di 9, 
dicoQsi spicehii; si chiama cappelletto un 
peno rotondo dello stesso tessuto delia 
spoglia, il quale, essendo posto sotto la 
ghiera, ma di essa più grande, copre la 
" unione centrale di tutti gli spicchii, e con- 
corre con la ghiera ad impedire il passag- 
gio delPacqua; finalmente si chiama fode- 
ro una guaina di tela od astuccio di cuoio, 
entro cui si ripone l' ombrello chiuso ed 
asciutto. ^ 

Avendosi fra queste iodicazionì, e quel- 
le date nel Dixionario, uoa sufficiente id«a 
del mudo come gli ombrelli sono costrut- 
ti, e del come si taglino gli spiechit della 
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spoglia, cd essendosi pure ivi indicato al- 
coni fra t principali miglioramenti propo- 
stivi, non ci rimane che ad aggiugnere su 
alcuni altri qualche ootixia. 

Un importante miglioramento fu quello 
da Cacai introdottovi. E per la eleganza e 
per la leggerezza degli ombrelli, molto in- 
teressa che la canna od asta di essi facciati 
quanto più svelta e sottile si può ; da altra 
porte, e pei buffi di vento, cui può trovarti 
esposto, e pegli urti, importa che l'asta non 
mauchi dì una certa solidità. Era questa 
attenuala non poco dall'obbtigo di scavare 
nell' asta due nicchie in cui potessero en- 
trare ed uscire le molle che servono a 
mantenere aperte o chiose le stecclie. E 0 
questo difetto che ha riparato il Gazai, po~ 
oendo le molle sul cannello scorrevole, co- 
me si vede nella Gg. i della tav. CVI del- 
le Arti meccaniche. 

In essa, A è Pesta deU'ombrello, e B il 
cannello che porto in C le coolrostecche. 
Sul cannello sono imperniate due leve a, 
la cui cima è a pUno inclinato e a dente, 
come si vede. Due pìccole molle cc ten- 
dono a mantenere le dme a dente poggiate 
quasi contro l'asta. In ò e sono posti su 
questa asta due risalti u cordoni, i quali 
vengono abbracciati, or 1' uno, or Peltro, 
diti dente di una delle leve u, secondo che 
P ombrello è chiuso od operto. Cosi nella 
figura il risalto b abbracciato dalla leva a 
non lascia discendere il cannello B oè 
chiudersi l' ombrello. Premendo le leve 
verso il mezzo del cannello, mettesi qu^ 
sto in libertà di scendere, e il dente della 
leva a\ abbracciando il risalto b\ gPimpe- 
disce di risalire. 

Questa modificazione del roonello con- 
dusse ad un'altra, che con le solite molle 
nelPasla non sarebbe stata possibile, a fàre 
io guisa, cioè, che il fusto dell' ombrello, 
insieme alla spoglia che lo ricopre, potesse 
cedere agli urti e girare sull' asta. 

La fig. a della medesima tavola mostra 
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la furma «lello ceioìere che Smilh aOuUa- 
va sulle balene invece «Ielle Curcelle, raì- 
glioraioentu eh* ebbe un premio di cinque 
ghinee dalla Società d* incoraggiamento di 
Londra, io prova dell* spprot'atfone di 
essa. Come si vede non e che una lami- 
netta a dì metallo assicurala eoo bullette 
ribadite a metà circa delle balene by e sul- 
la quale era attaccata con un perniuteo la 
«dina delle controstecebe c. 

Net 1 837 , Hubert Desnoyers imagioè 
di sostituire ai m»do del caonello o a quel- 
lo deir asta, scatole anulari d* ottone che 
si chiudono con un coperchio fissato per 
la prima a vite e per la seconda con una 
copiglia. Queste scatole contengono anelli 
d' ultuoe non saldati, che servono a trat- 
tenere le coQtrosteccbe e le stecche, le 
quali si muovono io tagli fatti sul contor- 
no. Inoltre invece delle forcelle che ter- 
minano le contr«>slecche, e le legano con 
le stecche, fissò su queste ultime una spe- 
cie di cerniere-formate di piccole lamìnet- 
te d* ottone, ripiegate in guisa d* abbrac- 
ciare le balene, e prendere in metio le ci- 
me delle cootroileccbe. Queste innovatio- 
ni però non si generalistarono di mollo, 
benché sembrassero buone ed utili. 

Pegli orobrellioi da sole, uu semplice 
csogiameoto fu quello di curvare un poco! 
alle cime le stecche, sicché pendessero alPin- 
giò, avendosi cosi V elTctto e di uno più 
bella apparenta nella forma del pìccolo 
padiglione, ed un'ombra maggiore. Tale 
disposisione imaginatasi in Inghilterra, ove 
ebbesi il nome di ombrellino di Windsoty 
od anche di parasole di PechinOy vedesi 
nella fig. 5 e 4 tav. CYI sopraccitata. 

Un miglioramento introdottosi quasi 
generalmente negli ombrellini di lusso, è di 
foderarli anche sul rovescio con un dUco 
dì seta forato nel centro, pel quale si as- 
ucura al cannello, in guiia da nascondere 
le controslecche e le stecche. La linea su 
cui dìsponesi questa fodera c quella abed 
Suppl. Dì%. Tecn. T. XXX. 
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della fig. 3. Allorché si chiude l'ombrel- 
lino, la parte dì mezso 6 c s' increspa fi a 
le contr«Jstecehe. 

Piqp dalia iiielù del secolo scuiàu, nella 
Enciclopedia metodica si trova indicato 
che si era trovata la maniera di fate om- 
brellini ed ombrelli di seta, la cut asta tut- 
ta di ferro entravo io uno canna cava che 
sosteneva la spoglia, e che aprìvansì da sé 
stessi quando erano io libertà col mezzo 
di molle d'acciaio adattate al dissolto in 
forma di zampe d' oca : 1' uoibrello essen- 
do tenuto in violenza quand* era chiuso, 
spiegavasi tosto che rimaneva libero. 
Questa invenzione, come nuova cosa, ven- 
ne tornata io campo da questi ultimi anni, 
e le fig. 5 e 6 mostrano il modo come la 
si pose in esecuzione, che si rileva simile 
io parie a quello della Enciclopedia per 
l' entrare dell' asta nella canna cava che 
lieoe la spoglia, ma semplificato per la for- 
ma e disposizione della molla. La fig. 5 
mostra l' ombrello spiegato, e quella 6 lo 
mostra chiuso. 

A é la cima u puntale dell' ombrello, e 
b il nodo in cui sono fermate le cime del- 
le stecche, il quale é d' un solo pezzo col 
puntale. Quest' ultimo, invece di essere 
solido è cavo. B è una molla spinale che 
circonda la parte superiore dell' asta C, 
dal punto ove sono attaccate le contro- 
stecche, dalle quali è tenula ferma, poten- 
do lìberamente scorrere del resto per av- 
vicinarsi od allontanarsi dal fondo del puo- 
Ule A. Quando tiransi in giù le stecche, 
queste traggono seco il puntale A, com- 
prìmendosi la molla D, ed entrando la ci- 
ma di G nella cavita del puntale. Si chiu- 
dono questi ombrellini passando sopra la 
spoglia un anello che tenga raccolte le stec- 
che vicine atr aita. 

Negli ombrelli comuni, invece del nastro 
con bottone per tenerli chiusi, adatlossi un 
cordonciuu elastico, infilato alla cima in 
una perla d' avorio o d' altro. Sì attacca 
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nello slf$io punto ov' è il cordoncioo unii 
piastrina di metallo con due aliette rialta- 
te, così distanti da lasciare in mezzo iin 
piccolo solco, in cui passi il cordoncino, 
ma noo la perla che qnello tiene alla cima. 
Passando il cordane intorno airombrello, 
c introdiicendolo fru le aìiette, per la sua 
elasticità vi tira contrri la perla, e tiene 
raccolte le stecche. 

Strane fo^ge di ombrelli proposersi, e 
quadrate, e ad asta eccentrica di varie ma* 
niere, le quali possono tedersi descritte 
nella Uaccnlla francese dei privilegìi spi- 
rati, e che non ebbero alcun successo, 
loolirc dispnsesi nel manico • neirasta gli 
oggetti neretsai’ii per iscrivere, od un ac- 
cendilumc ; si fece P asta io maniera che 
servnse all' uopo di canna da pipa oda 
cannocchiale, e si fecero molte altre mo- 
dificattunì di poca iro(»ortMOta, la maggior 
parte delle quali morirono appena nate, e 
che inutile sarebbe di enumerare. 

( WADomfiTOK — Hubest — Ai.bs- 
saiidro AVilsoii — 

OMBBINA. Sì dà questo nome ad al- 
coni pesci d' acqua dolce del genere dei 
Gore Goni ( V. questa parola ), i quali in- 
teressano I' arte della pesca e il com- 
mercio. 

Tale si è l'ombrina d'AIvergoa ( C<y- 
regonus thymallus^ Lacep., Salmo thy- 
molluSyh'inn.)^ il quale cresce molto presto, 
gingne alla luogheata di o%5, e pesa tal- 
volta più di due chilogrammi. 

NeiroDiunoo scende ordinariamente nei 
grandi fiumi, e si reca al mare, donde ri- 
sale verso la metà della primavera. Si pe- 
sca allora net ruscelli e nei fiomiciattoli, 
nei quali cerea «l'andare in fregola. La sua 
crarne è bianca, soda e d' un gustoso sa- 
pore, specialmente nei tempi freddi ; in 
autunno è più grassa che io qualunque 
altra stagione. 

Qneslo pesce non è comune, poiché 
gli uccelli rapaci ne distruggono molli. 
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Muore quasi subito tolto fuori dall' acqua, 
ed esiaodio quando vive in no'arqoa tran- 
quilla. Abita molli fiumi dTtalìn e di Fran- 
ca. Si trova in quelli che scendono dalle 
Alpi, dagli Apennini, dalle montagne del- 
r Aivergna, che hanno le acque pure e 
lìmpide. Se ne incontra in alcuni laghi, e 
particolarmente nel Lemano, verso i luo- 
ghi ove l'acqua scorre sopra un fondo di 
cinlloli o dì rersa. E conosciuto anche nella 
Siberia. 

Vive d'insetti acquatici, di piccoli onul- 
luschi, d* uova di salomone e dì trota. 

I L'nmbrioa è tanto abbondante in Lap- 
|»onia, che gli abitanti si servano dei suoi 
intestini per fare più facilmente del for- 
maggio col latte della renoe. 

Questo pesce si prende alla lenta con 
\eimi, ovvero eoo una mosca arlìfidaJe. 
Tolvolio ancora, come riferisce il Gesnero, 
ha«ia armare P amo con penne d' ucccOo, 
e pprticolHrmente dì galline di faraone. In 
Baviera è proibito dalle leggi il prendere 
le onihrìne che hanno meno di tre dita di 
lunghetta. 

Sì è creduto per lungo tempo che l'a- 
dipe degli intestini della umbrina avesse 
esperlmeolate virtù medicinali. Tenne 
coosideralo come nn rimedio contro le 
recenti brucisiure, e contro 1 butUri che 
lasciano le bolle dei vaiuolo. Al tempo 
«lei Gesnero, i pescatori del lago Le* 
mano ne riguardavano il sangue come una 
vanti<ggiosa medicina contro la sordità ; 
ed i farmacisti svitteri conservavano nelle 
loro officine il suo adi|f« ed alcune parti 
di esso. 

E pure a citarsi P ombrina atturra o 
bft«de. di CUI parlossi nell' articolo CoRt- 
Goao; qui aggiugneremo che va in fregola 
verso ij principio dell'inverno; sta per 
io più ad una profondità di cento metri, 
e si accosta alla superficie, a quaranta o 
venti metri, solo quando cade uno grossa 
^ regna una burnisca. Allorché 
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ptiadpia a fini sentire il freddu, li rilirs 
io profondità inaccessibili. 

Si pasce d' insetti, di vermi, di avanzi 
di vegetali. 

Verso l'età di tre anni, ha talvolta una 
malattia che gli comunica una tinta rossa, 
e che impedisce di mangiarlo. 

(T. Cl.oQUST.) 

OMBROMETRO. V. PLoviossavao. 

OMBROSO. Oicesi quel cavallo o<l 
altro animale che è facile a spaventarsi 
od ombrare. 

(ALsanTi.) 

OMER. Misura di capacità da grano 
presso gli Ebrei, che credevi essere stala 
identica con altra detta UUuch, che con- 
teueva, secondo alcuni. So, secondo altri, 
i5o litri. 

(Bszzsbuii.) 

Onan. Misura da liquidi degli Ebrei, 
ed era la medesima del gomar, equiva- 
lendo a poco più che quattro litri, o, se- 
condo il Calmet, a soli tre litri. 

(Bizzsaiai.) 

OMMACLUBO. Varietà di quarzo- 
agata, ora giallo-brunastro, ora bianco - 
bigio, proveniente dal Malabar, dall’ isola 
di Ccilan, dall'Arabia. 

(BuasVILLA.) 

OHMAITTIO. Varietà di ialdspalu di 
una trasparenu alquanto nebbiosa, con- 
giunta ad una tinta leggermente aizurrn- 
gnola, coooscinta perciò coi varii nomi di 
pietra di luna, argentina, attraile, oc- 
chio di petee. 

(Bussvn.Ls.) 

OMNIBUS. Con questa voce latina, 
che vale a tatti, si indicano generalmente 
oggidì certe pubbliche vetture. Siccome 
tutte le diligenze sono aperte al bisogno 
di chiunque paga, cosi a tutte la intitola- 
zione di oiisn^us sarebbe applicabile, ma, 
per una oonvenzione, si chiamano solo io 
tei geisa quelli che percorrono da un 
punto all’ Mtro nell' interno delle città, e 
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solo per eccezione alcune che vanno n 
luoghi poco da essa dislaoli. Questa co- 
modissima istituzione esiste da gran tem- 
po a Parigi, e si e ora dapperlullo diOii- 
sa, essendo carrozze che tengono da iG 
a ao persone, e vanno e tornano di con- 
tinuo da un punto dato ud un altro della 
città, pagandosi picculivsimo prezzo [>er 
ugni corsa, massime dove è libera la con- 
correnza, sicché con la spesa di i o cente- 
simi si fanno talora due o tre leghe. La 
furma di queste vetture ò mollo allunga- 
la, e con la porta sul di dietro, sicché 
riesce più facile, pronto, e meno perico- 
loso il salirvi c lo scenderne anche nel- 
r allo che camminano. All’ articolo Ni'hz- 
RsToaa delle vetture pubbliche (T.XXIX 
di questo Supplemento, pag. 3oa ) indi- 
cammo come tengasi conto delle per>uoe 
che vi salgono. 

A Parigi si attivò pure un'altra specie 
di omnibus con grande vantaggio degli 
inlraprandilori di esso e della popolazio- 
ne, e venne chiamato omnibus restau- 
rant, che può tradursi omnibus trattoria, 
il quale è una vettura che porta in giro 
varie qualità di vivande ollestile, e le ven- 
ite alle case, per dove passa, di quelli cui 
manca il comodo o la volontà d’apparec- 
chiarsi il pranzo. 

(G.”M.) 

OMNIFAGO. Lo stesso che^aaivoau 
(V. questa parola). 

(ALBeavi.) 

OMNIUM. Nome datosi ad uoa grande 
banca istituitasi nel i838, la quale aveva 
un banco generale in Parigi, banchi prin- 
cipali nelle grandi città della Francis, e 
banchi di circolazione nelle città minori, 
ed emetteva biglietti di cambio, i quali 
portavano l' interesse del 3 per loo, ed 
erano pagabili al banco generale di Parigi 
o ad altri banchi generali all* estero, al 
cambio fissalo net giorno della consegna 
e nella moneta del paese ove facevosi il 
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pagamcolo ; e bigUelti tli circolaùone 

che porlavBnu l' inlcreise del a''s4° 

■ oo, u due per mille al mese, ed craoo 
pagabili lensa alcuna variazione di cam- 
bio sopra tulle le piazze di Francia dure 
erano banchi dell’ Omnium. La istitnaione 
di questa banca era fella da una Società 
in accomandila, che dava una garanzia 
di 3 5 milioni di franchi. (G.”M.) 

OHNIVOnO. Diconsi quegli animali 
i quali ti nutrono Ionio di sostanze ani- 
mali che di vegetali. 

(Albzbti.) 

OMOCENTRICO. Vale che ha lo 
stesso centro, ed è sinonimo di CoKcca- 
THioo (V. questa parola). 

(Faiacis.) 

OMOCRONO. Lo stesso che Siscaoxo 
(V. questa parola). 

(Dazzzoim.) 

OMODHOMO. Leva in cui il peso e 
la potenza sono ambedue dalla slessa par- 
te del punto di appoggio, e muovonsi 
nella direziona medesima. Tali sono le 
leve di secondo e di terzo genere. 

(Bosavillz.) 

OMOGENEO. Vale che è uguale ed 
ha la stessa qualità in tulle le sue parti. 
Dicesi, per esempio, omogenea quella 
luce, tulli i raggi della quale sono dello 
stesso colore, ed (hanno lo stesso grado 
di rifrangibililà e di rifleuibililà. 

(Fasacis.) 

OMOGRAFO. Stromento imaginato da 
Bnrnier, per copiare in dimensioni più 
grandi o minori del vero, premialo dalla 
Società d’ incoraggiamento con medaglia 
di bronzo nel i^4'- Venne di già citato 
all’ articolo Megascofo io questo Supple- 
mento ( T. XXII, pag. 384 )' Il 
segno si fa con esso sopra un piano 
verticale, e la matita, su cui poggia la ma- 
no, è attaccata ad un lelaiettu di legno 
mollo leggero, e sostenuto in parte da un 
contrappeso, un pezzo del quale avan- 
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zandosi di là del quadro, dà all’ occhio 
una direttrice, col cui aiuto seguonsi tutti 
i contorni dell' oggetto da disegnarsi. Que- 
sta direttrice passa per un punto fisso, 
ed in conseguenza descrive figure coni- 
che ; I’ occiiio può euere posto fra il 
punto fisso e l'oggetto, disposizione assai 
comoda e che lascia gran libertà di movi- 
menti al disegnatore. 

(Qces 5 eviu.b.) 

OMOLOGARE. Dicono i geometri per 
p.vragonare, confrontare, agguagliare. 

(ALsaaTi.) 

O.MOLOGO. Nella geometria diconsi 
omologhi quei lati che nelle figure simili 
si corrispondono, c sono quindi .uppusli 
ad angoli uguali. 

(Fasscis.) 

OMOFONO. Lo stesso che Urisoko 
(V. questa parola). 

(BszZABiin.) 

ONAGRO. Nume dato dagli antichi 
all’ asino salvatico, il quale rinviensi an- 
cora oggidì, particolarmente nella Torta- 
ria, sotto II nome di kulan o koulan, 
donde esce in numerose mandrie annual- 
mente, in tempo d’ autunno, per recarsi 
a svernare nelle regioni meridionali del- 
l’ India orientale e della Persia. É più 
grande e più slanciato che non sia mai il 
austro asino domestico, e singolarmente 
veloce nel corso (V. Asiao). 

(BLomaascH.) 

ONCIA. Dicesi per sinonimo di pollice 
(V. Misura). 

(G.**M.) 

OsciA. Una certa quantità di monete 
di Sicilia e del regno di Napoli. 

(Alsebti.) 

Oacis <f acqua. Quella quantità d' a- 
cqua che esce in un minuto da un furo 
del diametro di un pollice od oncia, il 
cui centro sia sette linee al di sotto del 
livello dall’acqua che dee uscirne. (V. Sra- 
ss d'acqua). (G.*‘M.) 
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0*cu cinla. Mtiara <li captcità pei pali leggi che tegaono, ci para alile a<la 
liquidi appo i Romaoi. scopo cui intendiamu mirare, e ciò tanto 

(Bizuaiai.) più che i fenomeui visibili di queste on- 
Oacis di setliere. Misura dì capacitò de guidano a giudicare più rettamente di 
pei grani, ed era la dodicesima parte di altre onde invisibili cui devonsi gli effetti 
un moggio. della luce e del suono, le quali nei loro 

(BizzÀZiai.) movimenti soltanto ci si palesano, 

Oaas di terra. Misura che presto i Indagando prima il modo come le onde 
Romani corrispondeva alla dodicesima si formino, sia ai ( 6g. i della Tav. 
parte del jugero, e valeva, secondo Pau- XXXT delle ^rti ^iche ) la superficie 
cton, 6u lese quadrata di Francia ( aaS d'un’ acqua tranquilla, la quale secondo 
metri quadrati). i principii dell’ idrostatico ; sarà disposta 

(BAZitaiai.) orizsontalmente ; lasciando cadere sopra 
Oacis sacra. Antico peso dell' Asia e di essa una pietra od esercitando una 
dell’ Egitto. pressione sopra una parte qualunque ma, 

(BizzAHiai.) il liquido viene rimosso del suo posto, e 
Oacu d'argento puro. Moneta di Egit- sì forma una cavità mdn più o meno 
to e deir Aua. profonda secondo I' energia della forza. 

, (BszxÀBiai.) Mentre l'acqua è spostata da quella ca- 

Oacis tP oro. Antica moneta di Egitto vìtà, dee, per la sua incompretsibilità, 
e dell'Asia, e poscia dei Romaui. elevarsi necessarismeote all' iutorno, pro- 

(Bszziaiai.) ducendo da una parte la prominen- 
Oacii pesante di rame. Moneta dei za m/r e dal lato opposto quella ngs. 
Raniaoi. L’ acqua così elevata, non potendosi so- 

(BszzAHiai.) stenere, precipita da quell’ altezza sulla 
ONCINATO, ONCINO. y. Uaciasto, parte sottoposto mer, jn forza della ve- 
Uaciao. locità acquistata nella sua caduta, forma 

ONDA. Puuono le onde che si produ- una cavità corrispondente alla preminen- 
coDo nell' acqua distìnguersi io due classi za mfr. Re parli elevate nel secondo 
secondo che furmaosì per la sola azione movimento ne fanno nascere un terzo con- 
di naturali infiueoze e del vento princi- simile, indi un quarto ed in tal maniera 
paimcnie, e queste dire si possono nata- il moto progredisce sempre più diminueo- 
rali, o per un molo o scuotimento datovi do, finché ad una certa distanza si estin- 
con mezzi meccanici, e si conviene loro gue del tutto. Dal puntu dell’ erigine sìuo 
in tal caso il nome di artiJì%iaU. Interewa- al termine del molo si formago per ogni 
nu le onde per molli riguardi l'industria, verso altrettante curve, che alternativa- 
che dee spesso con esse lottare, sia per mente suno depresse e sporgenti sopra la 
impedire che ne vengano guaste le spiag- orizzootale ab ; le quali curve, per la 
ge del mare o le sponde dei fiumi, sia per gravità deir acqua, alternano nelle promi- 
cercare che facciano il minore pouibile nenze e nelle cavità con oscillazioni soc- 
ostacolo all' avanzare delle barche , sia cessive, che per le resistenze diminniscouo 
per condnr queste a salvamento iù mezzo sempre di ampiezza ed io fine scompari- 
air infuriare .dell’ alto mare nelle borra- scooo del lotto, ritornando il liquido allo 
sche. Co esame semplice però e ragionalo stalo primitivo di quiete, come succede 
del modo come si formano e delle princi- nelle oscillazioni del pendulu. 
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In ogni oodulniioue ù ilutioguono, 
relaliTamcnte all' oriuontcle a 6, la por- 
aione elevata mfr a quella depreua 
rpq ; la prima chiamali parta asceadintt 
e la Mconda discendente. Allorquando il 
moto ondulatorio proiegue nella direxio- 
ne co , mf è il lato poateriore della 
parte aaceodente ed fr I' anteriore ; lad- 
dove rp rilolla il lato poiteriore e pq il 
lato anteriore della parte diaceoilente. Le 
due porli nicendente e diicendeote co- 
ilituiicoDo l'intera onda, di cui i punti 
mq tono i termini astremì. Il punto cul- 
minante f della parta aaceodeola eotli- 
tuiica r etaraiione dell’ omia, e il punto 
infimo p delb diiocodente la lua profon- 
dili. La somma poi delle due verticali 
pk di l’ alleala delP onda intani. Et- 
•endo mr P ampieaxa della parta aacen- 
denta ed di quella diacendente, la 
•omroa mq risolta P ampieata delP onda 
intera. Le due curve dell’ onde intere 
scorrono P una sali' altra redprocaoenta ; 
ma la curva deila prima poraione non cor- 
risponde mai a quella dell’ altra ; ni mol- 
to meno il lato anteriore della parte aseen- 
deole assomiglia al lato posteriore ; come 
si osserva ecdlando nel mercurio, conte- 
nolo in un vaso, un moto ondalatorìu, ed 
immergendo, paraiellameote alla direxione 
del moto deH' onda, una lastra d’ ardesia 
euiparaa di farina, le coi molecole sono 
levale nei sili dove gìugue il mercurio, il 
quale vi lascia cosi la figura presa dall'on- 
da in ogni sua parte. 

Il punto dove P acqua prova l’ elione 
della forse, diventa in tal oianiera il cen- 
tro d' una serie di onde, che si propagano 
all’ intorno di esso e vanno sempre più 
diminuendo di alteita a misura che si al- 
toolaosno. Inoltre le onde, che si ripeto- 
no, diminoiseooo del pari di altexsa ; tal- 
ché in breve tempo non vi ha più ad 
luogo primitivo la più Kevc agitaxiooc. 
Se invece d’ una sola pietra o d’ una sola 
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fona, se ne lanciano parecchie ad un trat- 
to sul livello dell’acqua slagoaele, ciascun 
ponto peroosso diventa il centro, donde 
emanano serie circolari dì onde che sì 
estendono all' intorno, si toccano e a' in- 
crociano scoia deformarsi^recìprocamenle 
nè disturbare il loro progresso rispettivo. 
Questo fenomeno si osserva sopra ona 
piccola scala durante le ore di calma del- 
I’ estate, allorché piccoli insetti sì slancia- 
no sulla superficie della acque stagnanti. 
Ciò avviene perchè ad un moto ondula- 
torio ne succede tosto un altro provenien- 
te dal centro, dove ha avuto origine, c 
r ondulatione successiva ristabilisce quasi 
nello stesso tempo quella precedente; pel 
che ciascniw serie procede avanti collo 
stesso ordine. Se le onde incontrano osta- 
coli nel loro moto, come scogli, mori e 
sìmili, si riflettono, diventando quei punti 
origine d’ una nuova serie di onde dirette 
in senso contrario. 

La superficie d'on liquido è cosi per- 
(ettaroenle livellala, è cosi cedevole a tutte 
le cause perturbatrici, che gli eflelti si 
Irasmeltooo a distanze molto considere- 
voli. Un battello a remi, che aitraversa un 
Isgu tranquillo, ne increspa la superficie 
per una grande estensione ; e quantunque 
le ondulazioni , progredendo , finiscmio 
ben presto per divenire impercettibili, si 
riconosce però quanto sieosì estese dal ru- 
more prodotto pel pìccolo movimento, 
che il loro sviluppo sino alla riva fa pro- 
vare alle sabbie ed alle pietre che ri si 
trovano accumulate. Il rumore, che i ma- 
rinai sentono snile coste per qOeste ondu- 
lazioni impercettibili all’ occhio, è un in- 
dizio certo ilella burrasca che imperversa 
da lungi. Si legge di visggmtorì nell’ O- 
ceano orientale, che furono meravìgKsti 
della Inngbeau straordinaria di ondula- 
zioni, che scorrevano sol mare dorante 
uua perfetta calma, la cui superficie pre- 
sentava r apparenza d’ enormi masse di 
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piombo tufo. Seppero pofcie che ocllo 
stesso tempo slcani rsscelli delle cpmpa- 
gnia delle Indie erano naufragati a circa 
300 chilometri di distanaa al nord est dal 
luogo ore essi si trorarano col loro navi- 
glio. Esempli di questa lontana estensione 
della onde diedersi pure all’ articolo Ns- 
Tiesuuaa ( T. XXVII di questo Supple- 
mento, pag. 440 ). 

Il movimento delle onde propagasi pu- 
re fino ad una certa profondità, come si 
scorge doli' intorbidamento che prova l’a- 
cqua che sta sopra un fondo limaccioso, 
allorchà se la agita con movimento ondu- 
latorio. Tuttavia pare che la comunica- 
sione del muto non giongs a molto gran- 
de profondità, e ciò sembrava risultare da 
osservaiioni dei marinai di corpi posti 0 
considerevole profondità che non eransi 
risentiti dei moti violenti alla superficie, 
nonehà dalle indagini fctte da Laplace e| 
Poisson col metto del calcolo. Sperimenti 
direni fatti da Aimé nella rada di Algeri, 
alcuni anni sono, dimoatrarono che essendo 
le onde alla superficie site circa tre metri, 
l' agitatione dell’ acqua (msava alla pro- 
fondità di 4 » metri, e mentre Bremontier 
credeva avere provato consistere il moto 
delle onde unicamente in nna oscillatione 
verticale del liquido, Aimà dimostri la 
esistenia d' nna oscillatione orittootale 
che sembra avere la medesima ampieiu 
ad ogni profondità. 

La causa più comune delle onde è lo 
sfregamento del vento sulla superficie del 
I’ acqua ; giacchà anche i fluidi provano 
la resistenta d’ attrito come I solidi, e que- 
sto prodoeevi ugnali efletti. Si formano 
dapprima alcune increspature sulla super- 
ficie deir acqua, poscia il vento, per la 
sua continua airone, ne altera maggior- 
mente il livello e vi forma infine cavità e 
prominente, e quindi le onde che ti ele- 
vano, ti abbattano e ti estendono n di- 
stante più u meno grandi. Se il mare è 
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libero, I’ atione del vento può esercitarsi 
sopra un grande spazio, e le omlulatiuni 
acquistano una grande estensione nel ver- 
so longitudinale; il che dà loro l’ appa - 
renta di montagne mobili. La baia di Bi- 
scaglia, e meglio ancora il vasto mare che 
si distende fra le punte meridionali del- 
I' Africa e deli' America, offrono esempi 
manifesti di questo ullioro caso ; mentre I 
mari equatoriali, che sono difesi dai venti 
pei continenti e per le isole, e quelli po- 
lari per enormi masse di ghiaccio, offrono 
il caso eontrariu della tranquillità delle 
loro acque. 

Vi sono però alcune eccezioni a questa 
maniera come si formanu te onde in ge- 
nerale. Sì aa che sulla spiaggia del norie 
del ChìD, come pure luogo tutta la costa 
del Perù, spesso avviene un niuvìmento 
ondnlalorio dal mare senza che te ne poa- 
sa spiegare la canta. Il dottore Meyen 
riferisce esserti trovalo di notte io piena 
cislmj nel porto di Copiapo, quando ad 
un punto, tenta buffo di veolo , flutti 
enormi aollevaruno il vascello in cui era 
e gli comunioaroDo scotte si violeoli da 
non piilere sostenere il moriasento. la 
altri paraggi, al sud stesso delt’ America, 
durante un tempo dolce e sereno, eoo 
una brezza appena sensibile, vide veniro. 
dall' allo mara onde alle da 3 u a 4 o pie- 
di. Non poò attribuirsi tale feuomeno al 
ritornare periodico della marea, essendo. 
rieoDOtciulo che snlla costa occidentale 
dell’ America il flutto e riflusso tono quasi 
impercettibili. Se ne diede cagioue all' in- 
fluenza della luna piena ; ma Meyen op- 
pone a tale teoria, che questo rullio, come 
viene chiamalo, manifestasi in alcuni punti 
della costa con assai nnggiore violenza 
durante I' ultimo quarto ilella luna ; dal 
che ti dorrebbe cosMhiudere che questo 
astro non ne sia altrimenti la cauta. Meyen 
stima che lu ti potrebbe attribuire ad una 
straordinaria sovrabbondanza d' acque 
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fredde che affluìscooo dal sud ovest e 
vengono a toccare la costa Peruviana io 
tutta la lunghetta dell' Àrequipo. 

La velocità del moto oodubtono si 
aumenta con la grandetta delle onde. I 
grandiosi flutii del mare agitalo dalla bur- 
rasca si propagano con una velocità, che 
Veoue valutata di 4^ a So chilometri al* 
r ora. Questi terribili cavalloni hanno tal* 
Volta Goo Y oltetza di tre e più metri sul 
livello ordinario del liquido. Siccome la 
parte ascendente è presso a poco uguale 
a quella discendente dell' onda, cosi biso* 
gna coniare sei e più metri per P alteita 
totale della medesima. 

Il volgo crede che l'acqua stessa proceda 
in avonli un muto progressivo e con la 
velocità delià onde : ma realmente è sub 
tanto la forma che cammina e non la ma- 
teria. L' onda s' ioiialta e si abbassa co- 
stantemente su se medesima ed uicilla 
alquanto onttootalruente senza cambiare 
di sito, e ciò con la regolariià d' un pen- 
dolo. Si può avere un' idea chiara del 
moto onduUtuiio dell' acqua, osservando 
quello impresso ad una fune orizzontale 
poco lesa attaccata per un' estremità ad 
on punto Gsso e scussa per V altra con la 
mano. La prima ondulazione si trasmette 
ben presto dall' estremità tenuta con la 
mano a quella attaccata al punti) Gsso, e 
ciò, come ognuno sa, senza verno moto 
progressivo delle parli della fune. Sol 
palco scenico, nelle rappresentazioni tea- 
trali, s' imitano te onde del mare con lun- 
ghe su iscie di tessuti, ai quali s* imprime 
il molo come si disse della lune. 

Non bisogna tuttavia prendarc io senso 
assoluto questa immobilità delle onde , 
dovendosi dire soltanto che per la natura 
del movimento di ondulazione loro pro- 
prio non tendono menomamente a can- 
giare di sito, essendo chiaro del resto che 
r azione meccanica del vento, il quale 
balte prima contro l' acqua per formarle, 
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poi contro le onde medesime che si Sollo- 
vano, dee farle elquaoto avanzare nella 
direzione in cui soffia. 

Una importante coniiderazione per le 
arti ti è r azione che esercitano le onde 
cuntro le spiale e contro quel ripari ar- 
tifiziali che vi si soppoogono, per cono- 
scere quale solidità debba darsi a quesG 
lavori, e quali circostanze più contribui- 
scano alla distruzione di essi. 

La massa enorme ae1 mare acqaisla 
alle volte per l’ aaiune del vento uu gran- 
de potere. La furta di traslaaione è cosi 
proiligioM, che le dighe arlllìciali e natu- 
rali più forti vengono roveaciate, la più 
grosie pietre e non pochi enormi pesai 
di scogli sono sradicati dal loro posto, 
Irasporlali ed anco sballati a grande di- 
slanaa. K quéili soli eSelti |>erù si limila 
(]uesta forza possente, e l'acqua che smuo- 
ve, e trasporta toolano queste gravi mas- 
se, non ne danneggia la superBcie, quan- 
do agisce sole, e può osservarsi che que- 
sta superScie medesima, sopra le rupi e 
sopra le pareti delle scogliere, e delle di> 
ghe perpetuamente liatlute dall’ onde, i 
sempre coperta di fuchi, di conferve e di 
bisso, vegetabili teneri, senza radice, ai 
quali i fluiti sinn hanno in vernn modo 
impedito di contrarre una prima e debole 
aderenza, e di crescervi. Ma se le onda 
seco trasportano delle ghiaie e anco della 
sabbia, allora questi corpi duri agiscono 
soflregaodo, e la superficie degli scogli 
comincia ad essere logorala, e vi cessa af- 
fatlo qualunque vegetazione. 

Il medesimo efietto succede, ed è an- 
che aumentato dalla degradazione reale 
delle coste, se il mare agisce sopra pietre 
stemperabili, come sono la marna argillo- 
sa, o calcarla, sulla creta calcaria, o snlle 
pietre dure, ma nataralmeule fissili, o in 
parte disgregate, come osservasi in certi 
graniti, donde I' acqua taglie facilmente le 
parti disciolle, o precedentemente staccate. 
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va acafaiiJu ii della rupe» e della 

cotta scoKcsa, e ne fa cadere la parte su- 
periore, rimasta in aggetto. In seguito pe- 
rò di questa caduta si forma una scarpa, 

0 barbacane, che smuraa, mediante la sua 
iùclinasione, la violenta delf urto, e di« 
fende anco II piede della cotta, solo per 
qualche tempo te è friabile, u disgregabi- 
le, ma eostaolemeote, se, essendo compat- 
to, non porta in sè alcuna causa di distru- 
aiooe. Che se poi cessa fazione delPonde, 
la scarpe va cuoprendosi di vegetazione, 
e se la costa contìnua tuttavia a deperire, 

1 cangiamenti risultano allora da* molivi 
estranei allattu all* azione deli* acqua. 

Tale è, per esprimerci in poche parole, 
non solo P azione ordinaria delP acqua 
dri mare sulle coste diroccate, come an- 
cora quella delle grandi masse d* acquo 
in tempo d* agitazione. Deliic, nelle sue 
varie opere, ha saputo assegnare un com- 
petente valore a questa azione con una 
oggiuttatezza d'osservazione e di lazio- 
cinio, che merita ogni riguardo, non solo 
perchè tutti gli aKrt ualurulisti non sono 
stati capaci di fare altrettanto, ma ancora 
perchè 1' aitcnzioue, che vi hanno [»«irtula 
è di poca iitiportanza, e non di quella di- 
ligenza ed esattezza, che vennero usate 
da questo grande c rispettabile geologo. 

Dimostrò, che Paztuoe distruttiva delle 
acque contro le alle spiagge, ed alte co- 
ste, o ripe scoscese, era considerabdmente 
diminuita, e che gli avanzi accumulativi 
si guarcolivaoo il piede di queste coste 
dair B^ooe dell’ acqua, e riducevano u 
poco a poco una costa scoscesa io uno 
scarpa inclinatissima e pertuaiienle. 

A piò minute ed esatte indagini giun- 
se P ingegnere civile Stevenson, il quale 
misurò la forza delP urto delle onde con- 
tro le spiagge con uno stromento da luì 
oppositameote inventato, e che chiama 
(Hnamonutro marino, con cui fece vaili 
esperimenti, dei ^òalì rese confo alla coni- 
Sappi Di%. Ttcn. T. XXX 



Ospi 

missione dei poi li di l ilugio in Inghil- 
terra. 

Conipofiesi il suo dinamouietro dì un 
cilindro di ghisa solidamente assicurato 
eoo vili sulla roccia ove sì fanno le espe- 
rienae, e che tiene dì fiacco uno sportello 
che si apre quando voglionsi fiire le os- 
servazioni. Sul dinanzi vi è un disco cir- 
colare contro cui balle P acqua, e vi sono 
annesse quattro spranghe che gli servono 
di guida, passando attraverso fori fatti su 
due piastre che formano ì fondi del cilin- 
dro ; alP interno di questo vi è una ro- 
busta molla spirale fissata «la un «:apo al 
fondo anteriore e libera dalPaitro • alla 
cima Ubera è attaccata un.i piccola pia- 
stra circolare fissata anch'essa sulle spran- 
ghe di guida, e su queste spranghe me- 
desime Sono iofilote rotelle dì cuoio che 
servono a indicare fino a qual punto. le 
asto vennero spìnte o scorsero nei fori 
del fondu, o, o dir meglio, di quanto (a 
molla venne allungata dal Isattcre delP a- 
equa del mare sul disco anteriore. Ogni 
spranga di gtiida ha la sua rotella, e si 
hanno cosi per ogni esperienza quattro 
indicazioni, che leggonsì segnale sopra 
queste spiatiglie. Il disco anteriore ha il 
diametro di o'**,i5 e la forza della molla 
varia da a ^**’‘*- per «igni millime 

(ro di allungamento. Lo stromento venne 
posto ad iinu profondità di tre quarti Clel- 
ia inualzameulu delta marea, ed in gene- 
rale a grande profondità nell* acqua, ed 
in tali Condizioni Stevenson cominciò una 
serie di sperimenti in variì punti dalle 
spiagge delP Inghilterra. 

1 suoi sperimenti oelP Oceano atlantico 
ebbero luogo sulla roccia di Skevryvore 
al largo dell' ìsola di Tyrea nell* Argylle- 
sbire, roccia esposta a tutta la fona delle 
onde di quel gran mare. In cinque mesi 
di osservazione nelle stati del ^ 

1844 ebbe una media di circa 5o t liilo- 
grammi per ogni de< imctru qtiadrato di 
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•upcrBde, c in lei inosi di oMcmiftioDi, 
negli ioTerni dì quei medesimi anni, ebbe 
107 chilogrammi, o pili che tre volte 
quanto nei meli d' estate. Il massimo ef* 
fetto ebbesi io una burrasca del 39 mar- 
Vi 1845, con un vento di ponente-, nel 
qual calo la preisione fu di 544 chilo- 
grammi. 

Gli sperimenti sui mari d* Alemagna 
fecerii sulla roccia detta roccia delia cam- 
pana (hel-rock)y e diedero 163 chilo- 
grammi al decimetro quadralo di super- 
lìrie. 

Dietro (]ue5te espcricoEC, che salgono 
al numero di 367 per P Oceano, e che 
abbracciano s 5 mesi, risulterebbe chela 
pressione media dovuta a onde alte sci 
metri non supera gran fatto So chilogram- 
mi per ogni derimefro quadrato di su- 
perficie e che la mnggior parte della foraa 
di queste onde è dovuto alia velocità di 
cui sono animate, (^luesta cnnclusionc e 
la conoscente degli sforti massimi, saran- 
no certo di grande utilità per le costru- 
tionisul mare, c siifalte sperienze meri- 
tano per ogni riguardo di (>ssere conti- 
nuato ed estese ni diversi mari che bagna- 
no le spiagge d' Europa. 

NelPariiculo NivmAZioNs (T. XXVII, 
pag. 44^ )t parlò a lungo delle onde 
che vengono eccitate nell' acqua pel moto 
delle barche, e della innoenta di esse 
sulla agevolezza o difGcoltà del moto di 
queste barche medesime. 

Delle onde che producono il Suono e 
la Luce, parlotsi a quelle parole cd a 
quelle AciSTtc* ed Ottica , alle quali 
pertanto rimandiamo i lettori. 

(Gio. ALBssAirnno Maìoccbi Araz, 
Mz^ns “ STBTF.nsoif — G.**M.) 

OspA. Chiamasi per similitudine una 
grande piegatura a curva dolce. 

(Omodii.) 

Onpa. llicesi muoìyersi a onde le co- 
se che avanzano a somiglianza d'' onde 
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a scosso, vactlloodo, lo che dieofi anche 
ondeggiare. 

(Albekti.) 

ONDATA (colpo di onda). Alla pa- 
rola Orda dicenuno a qual punto ne possa 
giognare la forza. 

OapATA. Dicono pure i marinai a qnel- 
P ondegggiamento od agiinziooe del mare 
che rimane dopo la burrasca. 

(Ar.BBVTl.) 

ONDATO. Segnato a guisa di onde o 
che ha onde. Nelle arti molli oggetti si 
adoperano che hanno la forma o P appa- 
renza di onde. Agli articoli di questo Sup- 
plemento Co^BiToaz ( T. VI, pog. zoo ) 
c Lamieba ( T. XVI, pag. 1 5 o ) si è ve- 
duto quale vantaggio siasi ottenuto pie- 
gando ondate od a scanalature le lamine 
di metallo, che vengono eoo ciò ad acqui- 
stare rigidità e resisten^ molto maggiorì. 
Negli ortìcoli Marezzo del Dizionario e 
del Supplemento si disse come diasi un*ap- 
pnrenza ondata ai tessuti ed anche ai me- 
talli con vaghe cristallizzazioni dì vivaci 
colori. Anche pel legname, Godard iimi- 
ginò un mezzo assai semplice di dargli 
ur> aspetto ondato, e consiste ncIP appli- 
carvi una piastra di metollo scanalata, ri- 
scaldata ad una certa temperatura, sulla 
superfìcie ammollita del legno, e<1 assog- 
gettarlo a pressione forte cosi che le parli 
saglìenti possano imprimerviii ad alcuni 
millimetri di profondità ; levasi poscia ì! 
legno che eccede il fondo in guisa da ag- 
guagliare la superfìcie, che segasi poscia 
in piallacci. 

(Godard *— 

ONDATRA {T^mmits liòeficuf, Mas. 
vbcficus, Giuel.). Gli Croni chiamano oa- 
dolra ovvero ondathra quelP animale cui 
la maggior parte dei viaggiatori dell* Ame- 
rica seitenlrionale diedero il nome di topo 
muscato. Snrrasìn lo riguardò come unn 
specie di castoro, ed in questo genere lo 
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tolloctrono BrUtuo, Lioneo ed Erjdebeo, 
ma Gmelio lo separò per formarne la pri- 
ma divisione del genere topo. 

La statura delP ondatra s> accosta a 
quella della lepre, ma è bassissima di gam- 
be. I suoi piedi hanno cinque diti forte- 
mente unguicoluti, specialmente i poste- 
riori ) non sono però palmati, e solo ve- 
dasi sul loro lato interno una streUissima 
ineaibrana, vestita di torti e luoghi peli^ i 
quali, iotrecciaodusi con quelli della mem- 
brana opposta, equivalgono presso a poco 
negli e0etii alla membrana degli animali 
palmipedi. l«a sua lesta, larga e depressa, 
multo somiglia a quella del topo acqua- 
ìuolo. Ila grandi gli occhi, rotonde le 
orecchie e cortissime, coperte di peli, e 
scagliosa la coda come quella d^ topi, 
lunga presso a poco quanto il corpo e 
laUrralmcnlc depreSM. 

Il color generale dell’ ondati a è rossic- 
cio : una lascia più cupa, che nasce su- 
perìormeate al uaso, si stende su tutta la 
lunghezza del dorso. Cua tinta grigia, leg- 
gera, si mesce talvolta al color principale, 
la (juale accidenlalitù ha per causa le due 
specie di peli che copruuo questo auima- 
le \ una grigia pcliuia, die lira un poco 
al rosso biondo, hnissìma e tolta, lunga 
quindici millimetri, ricuopre immediata- 
mente la sua pelle, la qual peluria è anche 
essa rìcopcila da peli più grossi, bruni, 
luoghi tre centrimetri, ai quali T ondatra 
deve il suo colore. 

La femmina ha V apertura dell' uretra 
distinta da quella della vagina, e superior- 
mente situata, come osservasi in alcuni al- 
tri rosicatoli, e sei uiatuinelle. 

Da quanto abbiamo riferito, può argo- 
mentarsi che questo uoiiuale non deve 
essere slato dolalo delie qualità che sup-| 
pungono sveltezza e prontezza lìei muti, 
nè sottoposto ai bisogni che le uccouipa- 
gnano. Il suo corpo allungato, la sua te- 
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goiio di latto ad uua corsa rapida e ad 
agili salti. Perciò l’ ondatra sembra corre- 
re e muoversi sulla terra con la stessa dif- 
Bcoltè delle anatre ) si vede nella sua an- 
datura barcolare come quegli uccelli, gi- 
rando in dentro, com'essi, P estremità an- 
teriore dei piedi, la quale apparente im- 
perfezione è però compensata dagli appe- 
titi e dalle abitudini di questo campa- 
gnuolo, sicché T armonia fra le sue facol- 
tà ed i suoi bisogni sussìste sempre per- 
fetta. Trova il suo cibo nel fondo o sulla 
riva delle acque, e mena la sue vita in 
cuniculi die si scava sulla riva, o in abi- 
tazioni analoghe a quelle del castori, cho 
si fabbrica sulle rive dei paludi, dei bgtii 
ed in generalo di tutte le ac4|ue stagnanti. 
Se però la sua iudustria per labbricarsi 
un ricovero si accosta a quella del casloio^ 
è ben lungi dalP agguagliai la, cd ecco uu 
breve estrailo delle relazioni dei viaggia- 
tori sulle capaunette nelle quali albergano 
le ondatre. 

Airavvicinarsi deiriuvcroo, si riunisco- 
no qucsli animali in uu certo luiuieio, e 
per lo più in famiglia ^ poi, dopo avere 
scelto presso la riva un luogo che gli as- 
sicuri delle inondazioni, e loro pei metta 
nello stesso tempo di stabilire comunica- 
zioni con V acqua, si occupano ad estrar- 
re, urd.nai iamente dal fondo del fiume, la 
terra argillosa che deve servir dì base alla 
loro fabbrica \ la impastano furtenientO 
eoo le zampe, mescolandola ad avanzi di 
giunchi, c dopo averla convenientemente 
preparala, nc formano uua specie di volta, 
Questa pi ima coslruztoue ha circa nova 
a dodici centituclri di glo^sezzu, ed è 
esteruaiuciiie ricoperta d' uno strato di 
giuochi, grosso ventiquattro a vcnliselld 
centrimetri. Vi funuu un’ apertura per co- 
inuoìcarc imuiedialauieute con la terra, 
apertura peto che si cliiude quauihj su- 
piaggìuoguiio i freddi rigorosi. Molli ca- 
uuli soiturauci tunducuuo dJf interno’ 
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delP 'uhìtatione ni fondu del fiume, e p^r 
queste ultime uscite ?a P ondatra a cerca* 
re il proprio alimento, e per esse proctim 
di •aU'arsi quundo è minacciata da qual- 
che perìcolo. 

La grandesta delle ca^»annette earìa 
secondo tl numero degli indifidui, ed è 
loro proportionale* Quando sono desti- 
nate a sei od otto, il loro diametro per 
Ogni verso è di circa sessantasei cenli- 
inetri. 

Appena rinasce la primavera, e le neri 
con lo struggersi pongono allo scoperto 
il terreno, le ondatre entrano io caldo ; 
escono allora dalla capanna, P abbaodo> 
pano, sì teparatko, e si spandono nelle vi- 
ctoante, ogni maschio unito ad ana fem- 
BiiiM. Questa partorisce, poco dopo, cin- 
que o sei feti, lo che accade una sola vol- 
ta alP anno. 

Ignorasi P esatta durala della gestntio 
ne, ma si sa che i feti sono già grandi nel 
mese di ottobre. Questi animali passano 
cosi isolati tutta la bella stagione, e non 
si radunano ehe alla fine dell* autunno, 
per fabbricare una nuova abitaxione, poi- 
ché sembra essersi omervato che non 
ritorniao mai in quella delP anno prece- 
dente. 

11 tempo degli amori è per P ondatra, 
più ancora che per molti altri animali, 
quello di una rìvolostone singolarissima. 
Pare che passi allora ad una nuova esi- 
stenaa, poiché la si sviluppano nuovi or- 
gani, talle le sue relatiooi con dò che 
prima circondavala sono cangiate, c se 
prova nuorì bisogni e nuovi piaceri, va 
pure incontro a nuovi perìcoli. 

Finché il freddo tiene P ondatra rico- 
verata nella sua capnnnetla, i suoi orgniiì 
generatori rìraangunu in una specie di 
obliteraiuento tale che gli anatomici, i quali 
fecero nell* inverno la sezione delle onda- 
tre, cercarono invano le perU nelle quali 
va elaborandosi il lìquor semiode, giacché 
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la loro piccolezzA era tale che non giun- 
jtero a poterle distinguere. Appena però 
si fa sentire il desiderio della prodazione, 
queste parti prendono un subito e consi- 
derabile accrescimento, e contemporaneo - 
mente si sviluppa un altro organo com- 
’ posto di un doppio apparato glandulosu, 
dal quale nascono due canati, che diq>o 
over serpeggiato lungo la verga, nelP on- 
datra maschio, vengono a metter capo 
nelP inserzione del balano ; serpeggiano 
ugualmente lungo P uretra delia femmina, 
e finiscono superiormente olla vagina. 
Questi corpi ghmdulosi sono situori sotto 
il muscolo pellicciaio, sui grandi obliqui, 
ad un pollice e mezzo dall’ osso pube, e 
producono una msierìa molto simile al 
latte nella sua consistenza e colore, la 
quale tramanda un acuto odore di mu- 
schio, dal che é derivato il nome di topo 
muscìùaiOt sotto il quale, come abbiamo 
accennato, molti viaggialorì han fatto co- 
noscere P ondatra. Questo odore è ezian- 
dio tanto forte, in alcuni casi, da divenir 
pericoloso, e Sarrasin ne è stato per duo 
volle ridotto agli estremi. Perciò i selvaggi 
hanno assegnato il nome di piivuolenti ad 
un lago e ad un fiume sulle cui rive que- 
sti animali usavano di stabilirsi. In quanto 
ai viaggiatori che solo hanno veduto le 
oodatra fuori del tempo degli amori, al- 
cuni dicono P odore che tramandano più 
piacevole di quello del muschio, del zi- 
betto e dell* ambra. Del rimauente, pare 
che P odore muschiato sin particolarmente 
proprio del regno animale ; molti animali, 
di tutte le classi^ di tutti gli ordini, lo 
fanno abbondantemente sentire, e si può 
anco volonlnrinmenle produrlo, secondo 
il modo Col quale sì trattano certe mate- 
rie animali. 

Nel verno il dt»o delle ondatre consi- 
ste nelle radici delle piante acquatiche, c, 
nelle altre stagioni, in vegetnbiii ed in 
frutta di ogni s[>ecie. Ditesi per altro die 
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queti! aoim&li prescelgen» <}i<rcrsc ninfr, 
e specinlmente l’ acorut caìamut. 

Molli Tuggiatori, e<) il metlesimo Sar- 
ratio, aembraoo altribuire a questa ultima 
piaola l’ odora deil’ animala, ma è impot- 
sibile oggidì partecipare a siiblla idea. 
Accade talvolta, quando gli inverni tono 
rìgidiuimi tanto che lo alaguo o il palude 
rulla cui riva hanno le ondatre èssala la 
loro abilatione, si gela in tutta la sua pro- 
fondità, che questi rosicatori, nou trovan- 
do più veruna spade di sostentamento, si 
divorano reciprocamente, talché quando 
credeai far la caccia più fortunata, non si 
trovano più nelle capannettc di questi ani- 
mali che gli avanzi degli individui i quali 
le avevano fabbricate. 

Pare che l’ ondatra si trovi in America 
ovunqne a' incontra il castoro, e la parla 
settentrionale di quel continente é la sola 
patria che fin qui conoacesi da esso abì- 
taU. 

La caccia di questo animale si fa in 
ogni tempo ; nell' inverno, dorante la sua 
reclusione, per la sua carne, che dicesi 
essere allora mollo buona, e solo mangia- 
bile in quella stagione, e per la sua pelle 
che si adopera alla fabbricasiune del fel- 
tro, e che anco servirebbe di pelliccia, se 
fosse possibile toglierle inierameole il suu 
odore muschiato. A cagione del muschio, 
questa cacda vien solo praticata nell'esta- 
te, ed allora il mezzo più eIBcsce usato 
dai cacciatori i d' imitare la voce delle 
femmine, molto simile ad una specie di 
gemito. Accorre H maschio ingannalo da 
qoealo grido, ed appena il cacciatore se 
ne é impadronito, la sua prima cura è di 
strappargli le glaudole odorifere, che in- 
volge in un pezzo di pelle, h prosciugare 
e poi le vende. 

La caccia d' inverno ha’ specialmente 
luogo quando le nevi principiano a scio- 
gliersi ; le cime delle capannittc delle on- 
datre si mostrano allora supei ioruicnle' 
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alle nevi che rimangono, e prestamente 
praticando un' apertura in quella parte, è 
facile impadronirsi di tutti gli animaletti 
che non hanno potuto fuggire pei canali 
sotterranei, dei quali abbiamo già parlato. 

Sulla fine del secolo decimo settimo, 
da quanto narra il barone di Lahoolan, 
che viaggiava in quel tempo nel Canada, 
le pelli dei topi muschiati entravano in 
grande numero nel commercio ; la loro 
pelliccia è asaai meno oggidì ricercata, e 
neppur si trova che raramente presso i 
pellicciai. 

(F. CrviRs.) 

ONDEGGIAMENTO,ONDEGGIA^- 
TE, ONDEGGIAHE, ONDULAZIONE. 
V. OsDs e OaoATo. 

ONFACITE. V. OnriciTZ. 

I ONICE. Agata formata di strali piani e 
I paralelli, di due o più colori diversi. In 
generale, riesce di color bruno, come affu- 
micalo e che volge talora al turchiniccio 
nero od al coppa di moro, compaginala 
I per lo più di strali più o meno sottili ed 
I allerneti di questa sostanza bruna e di una 
vera calcedonio comune, Iraoslucida, ed 
I no bianco latteo, vche volge alquanto al- 
I’ azzurrognolo o piuttosto al periino, nel 
qual caso questa onice dicest io italiano 
nicolo a adoperasi dagl'intagliatori di pie- 
tre dure ; tale si è pure quella della da 
alcuni sardonica tT Arabia o sardonica 
cieca. La principale applicazione fattasi 
dell* onice fico dal tempo degU antichi 
Romani, consiste nel giovartene come di 
materia prima per iscolpirla e intagliarvi 
cammei, suggelli o simili. 

(BLtmmscH.) 

Osica calcare. Dicnnti onici calcaree 
certe palle di cab e carbonata ebe trovanti 
negli A|>ennini fra il territorio ligure a 
la Liinigiana. Sono della natura medesi- 
toa e del medesimo colore della pietra 
paesina, o ruinifoi mc di Firenze ; sono 
Icouiposte di strali conr eutrici s|>csso nu- 
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mefoctMÌml, oonleogooo rreq«iootÌMÌiDe le 
deodriti ; vantoo dalla gruueua di un 
pugou fino a quella «lei più grosto popo- 
ne, e talvolu, te ii spaccano, sì trora che 
le strisele concentriche non s' incoolrsoo, 
cosicché una di queste palle sembra tal- 
volta fornlata dei frammenti di due o (re, 
e si vede beo chiara la linea dì divisione o 
piuttosto di coogiunaìoDc. Sauuure ha 
trovato di queste palle, alcune delle quali 
fino del diametro dì un metro, nel cli(iar- 
timento del Taro, composte pure di strati 
coocenli'ici, ed avendo osservata alcuoe 
strie, che passano dal centro alla circun- 
ferenla, giudicò, che questa fosse una va- 
rieté della calce carbunalica fibrosa, e vi 
ha aggiunto solo il nome di sferoitLiie. 
Credette (queste masse formate per cri- 
sialisxatiune, io messo ad una materia 
^ molle. 

(Luigi Bossi.) 

OMGIIINO. Sorta di gemma, die di- 
cesi snelle Omce, nichcUo, nteolo. 

(Ai.seaTi.) 

OMCIilSTEUIO. Forbice per tsglra- 
re e raschiare le unghie. 

(Bassakiri.) 

ONICIIITE. Nome dato dagli antichi 
ad una pietra, perciocché aveva il colore 
deir unghia, ed era forse TAlasasthitb 
(V. questa parola). 

(Luigi Bossi.) 

OMCOBDO.Sliumento inventato \er- 
so il I 5 Gu da Franceff^'u Nìgetti. A quanto 
nc dice il Manni, aveva cinque tustalure, 
cioè cinque Interi ordini di losli, P una 
sopra r altra gradatamente disposte. Lo 
stesso Menni dice che lo sì poteva chia- 
luarc slroinento peijetlo, essendovi divisa 
ogni voce nei suoi cinque quinti, und' è 
che potevasi io esso scuri ei e per tutti i tuo- 
ni seusa urlare in disionansa alcuna, e 
trovandovi sempre gli accooipagoainenti 
perfetti. 

(Mas.m.) 
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ONT^ITOnO. V. 0 »Bivow>. 

ONOCKOTALO V. Pilucsto. 
ONOKAK.I. VtrìaU a«l diapiro del 
Giappone, la coi (ratU, •imili alle eranoe^ 
vengono tagliate a mesto, seixate ftl sole, 
quindi asperse di farina e lucchero per 
conservarle. 

(Aeromo Bbucalassi.) 

ONOPORDO (omfpordon acanihitunji 
Queste pianta bienne, detta anche volgar- 
mente scardiceione saìvaticoy cresce ipuo- 
taneameote sull* orlo delle strade, nelle 
terre incolte, e fiorisce dal luglio oiP ago- 
sto. Ha foglie squamose, che terminsuo 
C(»Q due forti spine, e tutta la pianta è 
coperta d'una caluggine biancastra. I suoi 
scuii (|uadrangularì sono multo copiosi, e 
mccolgOnsi oeir autuouo laglisado le te- 
ste. Lasciansi seccare queste, e se oe seps- 
rano i semi con la battitura. Veutidue lib- 
bre dì queste teste ne deano la di semi, 
donde, con una forte spremitura, si hanno 
tre libbre d' olio, che è quindi io ugual 
|)io(>orsione come quello dì canapuccia. 
Sull' areometro segua iq, cioè è il più 
pesante dopo quello di lino. Non si rap- 
prende facilmente, è buono a bruciare, e 
si pretende che duri più di quelli di cana- 
puccia c di uliva, a luce uguale. Se oe 
può mangiare la radice cucinata in diversi 
modi, e così pure il ricettacolo dei semi, 
che ha sa(mre auslogo a quello dei car- 
ciofi. 11 succo di questa pianta è vulne- 
rario. Fioalmeute lo ceneri di essa danno 
wuila potassa. Se si Considera che P 0110- 
puido aesce spoolaneo in molti luoghi 
ove non se ne tiene alcun conto, si com- 
prende che varrebbe la cura di raccoglier- 
lo e forse unebe di coltivarlo nei terreni 
aridi inciti ad alile piuduzloui, se tiou 
per ultto ptfi piodolli d' olio c di polasso 
che summinislia. 

(Galliiioli ~ Duaouar..)^ 
ONOKAIUO. V. Sacamu. 
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ONTANETO. Luogo jtiaiitalo di on- 
tani. 

(Alberti.) 

ONTANO falnusj. Varie specie di 
quest' albero conoscunsi dai botanici) fra 
le quali le più importanti, «<1 ansi le sole 
da qui menrionarsi, tono P ontano comu- 
ne (alnus ^lufinosaj e P ontano napole- 
tano (alnus napolitoìw); anche I' America 
sctieolriupale ne souiministia Ire o quat- 
tro specie p<ico dallo nostre diverse^ 

L' ontano è il più acquatico fra gli al- 
ben tutti d' Europa, e cresce lungo i fiu- 
mi e nei terreni paludosi, che sono troppo 
umidi perchè vi possano crescere i pioppi 
«d i salici, non però propriamente nelle 
.paludi, perchè non ama di avere la sua 
radice sempre sotto acqua. Convien pure 
livilare di porre gli ontani in un terrigno 
ova fossero natnrnlmente periti altri alberi 
della stessa specie che vi esistevano dap- 
prima, essendo quello un indillo che la 
terraòslaora di alimentare siffatte piante, 
esaurita cioè dei succhi ed esse più ron- 
(acenli, e vai meglio sostituirvi salici o 
frassini. 

Può r ontano propagarsi coi semi, i 
quali raccolgonsi quando i loro ricettacoli 
eouiincianu ad oprìrsi, lo che suole avve- 
nire verso la metà di ottobre. Si pongono 
in luogo asciutto, e quando sono secchi, 
cbiudoosi gli strobiii, che così appellansi 
i ricettacoli, io un pìccolo sacco, perchè 
11 ' escano tutti i aemi, che in murto si 
spargono in luogo fresco, ombreggiato, 
coprendoli appena con un miscuglio com- 
. posto di un terao di terriccio, di rena c 
•li terra, ed avvertendo di ìnafEarli epesso. 
Altri non li coprono, ma spianano e com- 
primono il scolo con un rotolo. 

Di raro però si fanno le semine nelle 
piaotooaie, perchè quest' albero è poco 
ricercato pei giardini di lusso, ed i colti- 
vatori di piantonaie preferiscono proco- 
t arselo col mcEEO dì borliotclle; ma se nc 
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fanno alle volle in grande nell' tnicnxione 
di formare delle foresto. Per efiettuare 
una di queste semine, Insogna rivoltare il 
terreno in primavera, o con le vanga o 
eoo r aratro, e spargervi piuttosto fitto, 
appena terminala la rivoltatura, il seme, 
che sì sarà raccolto in autunno e conser- 
vato in un locale fresco. £ un' avvertenza 
importante per la riuscita, quella di la- 
sciare alle piogge la cimi di soUcriarlo 
nelle crcpacce del suolo, perchè duo linee 
di terra sopra il seme bastano per impe- 
dirgli di germinare. Non ti dovrà quindi 
erpicarlo o rastìarlo, nè prima nè dopo la 
semina. Se la primavera è umida, si può 
essere sicuri d' uii getto abbondante ; in 
caso contrario, il getto può mancare od 
essere diirerito all'anno seguente. Se si 
potesse sporgere sulla semina, senza trop- 
{Ki spesa, uno strato di foglie secche o di 
musco, ti sarebbe più certi della riuscita. 
Le piautirelle provenienti dallo semina 
possono essere smozzate nel terzo anno ; 
sarà meglio però lasciarle crescere per 
ottenere buoni fusti, che sì comincia poi 
a tagliare aoUauto all' età di dodici o 
quindici anni. 

La maniera più usata di muItipUcaro 
gii ontani c, come dicemmo, rnl mezzo 
delle barbatelle, le quali però difficilmente 
riescono se ti fanno di piccoli rami isolati: 
perche sieno sioure vi t' impiegano rami 
luoghi 5"*,5o a 4"' che sotlerrsnsi presso 
a poco orizzontalmente a di pro- 

fondità, lasciando uscire soltanto di o"*,i 5 
a o''*,i5 di terra le cime dei ramoscelli. 
Questi rami, se il terreno è di qualità 
conveniente, danno la primavera dopo 
una grande quantità di margotte che 
l’annu .'ippretso si possono togliere e tra- 
piantare. Metlonsi gli onUni a dimora 
distanti un metro e mezzo, se vogliansi 
tenere a capitozza, e tre metri se rogtiuiisi 
da cimo, nel quale ultimo caso si scapez- 
zanu appena piantati. 
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L' outDDO cresce auai rapiilaiDcale, e 
>u|>era iu quello lutti gli altri alberi delle 
foreste, (lerGao il salice capreo ; ma ss si 
lascia crescere, la sua Tegalaxiuoe ralleU' 
tasi, e solo in capo a trenta o quaranta 
anni gìugne alla grossexxa di o"',i7 a 
ed a ao melrì d’alleixa. 

Se è piantato in buon terreno, fino dal 
quinto anno se ne possono avere per- 
likbe ; ma se è io suolo magro e po- 
co Cresco, solo al settimo od oliavo an- 
no. Tenuti a ceduo, gli ontani si pos- 
sono tagliare ogni sei od olio anni ed 
averne pertiche lunghe 5 a 7 metri 
c grosse quanto il braccio; si taglia nel 
Temo. 

La maggiore longevità dell'ontano li- 
tlensì di 60 anni ; me a quella età avviene 
s[ieiso che è guasto nell' interno, pel che 
toma utile tagliarlo prima, guardandosi 
perù anche dairatlerrarlo troppo giurane, 
poiché allora ha poco valore. Cosi, per 
esempio, un ontano di un metro di cir- 
cuufcrenu vale appena 1 u franchi, men- 
tre uno che abbia la cìrcunrerenaa di 
s"*, 5 u si vende Gnu a au (ranchi. Ta- 
gliato il tronco dell' untano, il suo ceppo 
getta un gran numero di rimessiticci che 
Gnu al termine del primo anno s' innalca- 
nu a circa a metri. Nel secondo o terso 
anno giova spogliare questi ceppi di lutti 
i ramoscelli minori che non hanno suffi- 
ciente vigore, non lascia^idone che 7x8 
di quelli più robusti e meglio cresciuti. 
Io capo di 7 a 8 anni se ne potranno 
avere pertiche, la quali, quaqdu hanno 
circa due decimetsi di giro e 6 a 7 metri 
d' allessa, venduosi ai turni turi. Lasciasi 
allora su ogni ceppo solo il ramo più 
bello o due lutto al più, se vi è spasiu 
bastante, ed in seguilo rhnondansi ogni 
qiullru suni questi alberi che danno buo- 
ne legna da bruciare. 

Vi ha uu insetto (galtraca alni, Fab.J 
che vive a carico degli ontani, ed è lal- 
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volta tanto abbondante che ne divora tut- 
te le foglie. 

Oltre ai vantaggi comuni dell' ontano 
nei terreni amidi, uGlissimu riesce pian- 
tarlo sugli argini, tagliandolo spesso, poi- 
ché ne accresce le solidità, assicurando e 
rauudendo con la sue radici il terreno. 

Delle qualità del legno dell'ontano par- 
lussi oel Dixlunario, indicandone anche gli 
usi principali, e aggiugnereino poche no- 
lixie a quanto si é detto. E questo legno 
di colore rossastro, tenero e leggero, pesan- 
do 873'’"'- al metro cubico, quando è ver- 
de, e 451,''"'* 6 quando é secco, dimi- 
nuendo nel seccersi di un dodicesimo del 
suo volume. Questa grande dimiousione 
di i>fsu, che fa nell' asciugarti, mostra 
quanto debba essere dit|>ottu ad assorbire 
r umidità, cd é forte a dò che dee attri- 
buirsi la poca durata di questo legno nel- 
r aria, onde accennati nel Disionario, e 
che giugne a bd punto da vedersi marcire 
in uu anno una pertica grossa quanto il 
hroccio abbandonala sul suolo. Perciò di 
raro ti adopera nelle ossatura di legname 
pegli edlGsii, e sempre unicamente per le 
parti interne di etti, e benché gli scultori 
ed i lurnilori ne usino spesso, attesa la 
proprietà sua di tagliarsi retto con lo scal- 
pello, e te ne facciaito ornali per le mat- 
serisie, ed anche masaerixie intere, come 
seggiole e simili, le quali imitano nel colo- 
rita il ciliegio, pure hanno questi lavori 
poca durata, e prontamente si sbiecano a 
fendono ove conservimi in luoghi asciutti. 
Si disse altresì nel Ditioiurio, come il le- 
gno duri a lungo nell’acqua, e qui diremo 
che in quealo caso è meno soggetto di 
qualsiasi altro legno indigeno a putrefarsi, 
non esclusa la quercia, e perciò ottimo 
riesce pei lavori sotto l’acqua o sepolti nel 
suolo, per palaGite, intelaiature nelle mi- 
niere ed altri simili oggetti, e siccome an- 
che i ramueccUi di esso |unecipano di 
questa utile proprietà, cosi se ue fanno 
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fascine che, sotterrale profoodamcnte, ai- 
tano il suolo dei luoghi bassi, e Jaooo 
uoo scolo alle acque che si aoggioroano, 
oppure serrono a guarentire le s|>on<ie 
degli argini dalla corrosione delle acque 
dei fiumi- Bruciato il legno delPonlano dà 
poco calore, ma siccome produce molta 
fiamma, cosi adoperasi in quegli osi eccen- 
oati nel Ditionario, ed in altri consìmili, 
ore questo requisito è importaote. 11 suo 
carbone è uno dei migliori per la prepa- 
ratione della polvere da fucile. Si è veduto 
nel Diaiooario quali usi si facciano della 
corteccia, del libro e delle foglie di questa 
pianta. 

( Thooiit — Fairpo Ra — - Lotsa- 
LBua DasLoaccHAMPS ). 

ONZ A. I costruttori parlando d'una na- 
ve, dicono onui nello stesso significato in 
cui diresi dagli archlteiU Ìo spaccafo d'una 
fabbrica. (Ai.aaaTi.) 

OOLITE. Pietra calcare, la quale è 
sempre inglohetli o sferoidi di varì.'i gros- 
sesto, da quella di un pisello fino e quella dì 
un seme di papavero. Queste sferoidi non 
sono rpgoUrì; la loro frattura è compatta 
e spesso scagliosa; non vi si vedono strati 
concentrici nè strie convergenti, e perciò 
le ooliti dilFerìsconu dalie altre varietà glo- 
hulose di calce carbonato. Il loro colore, 
carattere d' altronde poco importante, è 
grigio giallognolo, o rosso bruno e sudido. 

Le ooliti sono quasi sempre agglutinate 
<la un cemento calcareo ; sì trovano ìo 
strati o io masse considerabili ìo met- 
to ai bandii o terreni calcarei, probabil- 
mente anteriori alla creta calcarea, o che 
sembrano appartenere presso a poco alla 
medesima epoca, nella quale si è depo- 
sitalo il calcare del Giura. A tramontana 
d** AIcncon vedoosi strati tutti composti 
d*oiilitì della grassetta eVuo seme di papa- 
vero. Si è creduto osservare, che si trovino 
più comunemenia che altrove, appiè delle 
colline o delle montagne, e che s* incon- 
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trino specialmente nel passaggio dei ter- 
reni di crisiallntatione a quelli di sedi- 
mento. Dnubentuo, Saussure, io Spallan- 
tani e Gillet-Laumont suppongono che 
sia calce carbonata, resa granubiU, come 
polvere da cannone, dal molo delle acque. 

! Le ooliti sono rare nella calce carbona- 
ta compatta, detta dalle Alpi; non venne- 
ro mai vedute nella creta calcarla propria- 
mente delta; i loro banchi alternano tal- 
volta con iitrati di gres. 

Nella Svetia, nella Svittera, ad Eisle- 
ben e ad Altero, io Turiogia, si trovano 
masse di ooliti che facilmente si decom- 
pongono ; le adoperano allora per ferliUt- 
tare i terreni invece della marno. 

Talvolta l* oolite è cosi mescolati alla 
rena quarxosa ad essa tenacemente aggre- 
gala, che passa al gres, a quello anche du- 
ro, ed olla selce cornea. È allora suscetti- 
bile di ricevere un assai bel polimento. 
Una bella oolite soda, compatta, trovasi a 
Gollebeato presso Brescia, ed è di colare 
grìgio che volge leggermente al rossìccio, 
e siifceltibìle dì bella politica. 

{ Br 0065IABT — MALACiRTrE. ) 

CONINO. Courh, avendo tennla per 
un certo spaaio di tempo rolbumina d'uovo 
ad una temperatura che segnava circa otto 
gradi sotto lo aero, giunse a separarne nna 
sostanta particolare di strattura cellulosa, 
alla quale diede il nome di albuminìna^ 
cambiato quindi da una commissione della 
società di farmacia di Parigi in quello di 
oonino. Questa sostonxa si distingue pei 
segnenti caratteri : 

Èi insolubile nciracqaa, la quale, quan- 
do vi concorra I* oìulo del calore, la gon- 
fia, formando una specie di mucilaggine. 

L* acido solforico concentrato non fa 
che gonfiarla leggermente, e b carbooixza 
quando è riscaldata anche minimamente, 
svilnppandiisi allora un odore aromatico 
piacevole. La mescuboxa è insolubile oel- 
1' acqua, b quale si unisce al solo acido, e 
5S 
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•e ne tepure il »t>lu cdrbuoe che rettu pre- 
cipitalo o »u»pe»u nel liquido. 

Vi* acido nìtrico agisce debolnieote a 
freddo lu questa sostaou, ma a caldo la 
duciogìte dando luogo a uno •prìgioaa- 
(Mento di gas. 

L* ocìdo idroclori(X) concentrato a caldo 
pare che la ditctolga, senta peraltro che 
in essa induca la mioitna alterazione. 

La potasse, quando è pura^ la discio* 
glie, e se alla soluzione si aggiunga un aci- 
do per saturar 1* alcali, allora questa s' in* 
torbida, ma non vi accade precipitato al« 
cuoo. 

L' alcole e 1' etere solforico non mani' 
festaiio su di essa veruna azione. 

L' acido acetico è nello stesso caso. 

Esposta airazloue del calore, si amaool- 
lisee io principio, quiudi si carbonizza, 
rsaUmdo un odore di pane bruciato. 

Se iu un tubo di vetro si calcica forte- 
mente u sola u insieme col dcutossido di 
rame, n«>u dà il nummo iodiziu di Coule- 
nere azoto. 

( A:ii OiMO IhlLCALASSI. ) 

d’ACI l A. Da questa piopiietàdei cor 
pi traggono spesso prunilu le arti per in- 
It^rcetlure in parte o del tutto la luce, e se 
ne hanno esetnpii nelle banderuole che »i 
nduttaiiu alle lampaie, nei parusoli che ri- 
parano da quella delsolc,epo{' somiglianfi 
altri eSvtlì. Nell articolo Luca ( T. XIX 
di questo Supplemento, pag. ida ) si è 
veduto quale iidlucnia abbia la natura dei 
corpi opachi per tralteucre più u meno 
anche il calore insieme alla luce. Talvolta 
il diverso grado di o[>aciià delle sostanze 
serve d' indizio a conusceine la purezza 
come, per darne un esempio, iu uno stro- 
nieoto imaginalo da Doouè, e detto d.t lui 
hUo»cf>pio, il (}ual« couponesi di due la- 
stre paialelle che si ravsicinano più o me- 
no, aiend«o»i sopra una scala la misura 
della turo distauzu. Guardando lu Damma 
di una candela attraverso del latte posto 
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fra queste lamine, e variando la grossezza 
dello strato di etto, sì giudica delta sita 
purezza: assicurasi che basta raggiunta 
di ^ di acqua a mudificara la trasparenza 
del latte. 

Altre volle invece conoscendosi il gra- 
do di opacità di un corpo, se lo adopera 
■1 fine di misurare la inteusilà della Loca, 
come nel fotometro di Ritchie, ed in alili 
( V. Fotomztao ). Una nuova epplicatio- 
ae di questo prìuctpio si è fatta recente- 
meute da Buasen, la quale crediamo utile 
di far conoscere, essendosi pubblicala solo 
alla metà del iS49) multo dopo la 
stampa dell’ articolo PoToiieTBii, ove sa- 
rebbe meglio stala al suo posto. 

La Costruzione dei nuovo lUomenlo di 
Bunsen foodusi sul principio che una su- 
perficie di trasparenza ineguale Ìo varii 
punti non riesce illuminata iu mudo omo- 
geneo, se non se quando riceva su tutte le 
due facce quantità di luce d’intensità ugua- 
le, e che altriiuenii lap.triepiù trasparente 
appare più oscura di quella che lo é menu 
dal laio ov’ è maggiore iu intensità della 
lu« e che la rischiara. 

Sili, per esempio, a c { tav.XXXV delle 
y/rti jisiche, lìg. a ) un foglio di grossa 
carta da disegno, il quale sia intonacato 
d* acido stearico du u iu //, e illumiuato su 
tutte due le facce ila due punti luminosi 
d’ uguale intensità, che chiameremo A c 
B. Tanto lu par te ititonacula d’acido stea- 
rico, che rullrapieseitlano lo stesso splen- 
dore, sicché r occhio non può distìnguere 
i* una dair ultra. 

E fucile comprendere la causa di questa 
fenomeno. Se, invero, si eseminu d’un col- 
po d’ occhio la supeificic illuminala, per 
eaempio, da B, e che, per maggiore sem- 
plicità suppuri emo che ricetai laggipara- 
lelli, si \ede tosto eli* essa riceve iu lutti i 
suoi ponti la stessa quantità di luce, uou 
parte della quale è lilleltuta, e uu" ultra, 
più o meno grande, secondo il giudo di 
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trrftparecitfl, (mmìi attraverso. Se ti sup- 
ponga che tolgati V oggetto luminoto A, 
la superficie Hella carta, iDalgrado la ugua- 
le (Jusotita di luce che vi cade sopra ema- 
nata da B, non sembro più omogenee, ma 
oscure in a A, e chiara in b c, atteso che 
in a by va perduta più luce per la mag- 
giore trasparenza della carta. Se poi tup- 
ponesi la carta illuminala con egnni rorea 
nell' altra faccia da uo lume A, allora la 
perdita di viracitA che subisce la faccia 
Tolta Terso è esattamente compensata 
da ooa luce iriismesta d' inlen%Ìlà «quira- 
lf*nle, e coti la tuperfide della carta'com- 
pnriace dappertutto uga;ilmente laminosa, 
per quanta differenza vi possa essere fra 
la sua trasparenza in a ò, ed in b c. Con 
analoghe considerazioni polrebbesi dimo- 
strare che quando emana una luce più in- 
tensa da A che da B la parte più traspa- 
rente veduta da B, dee seoihrnre più lo- 
mioiisa; e vicCTeraa, che quando A mnnd<« 
meno luce di B dee comparire più otcur.i 
che b e. 

Vedett nella fig 3 la disposizione d-l 
fotometro eseguito dietro questi prinri(m; 
a a è una inleKiiatura di legno che tiene 
in alto uo solco o scanalatura, con due 
spomle o rialzi bb con una scala distesa in 
gradi, e ndU quale può scorrere la esis- 
tette del fotometro c in guisa da poterla 
Condurre a quella distanza che vuoisi doli- 
la fonte di Iu>*e di cut si vuol misurare la 
intensità. Questa cassetta c annerila alPin- 
terno contiene un punto luminoso q>ianto 
più costante è possibile. come sarebbe una 
Umpana airArgand, ed ha un tubo ad al- 
langnmenlo tL In cui apertura esiLuna è 
chiusa dn un diafrumma di carta traspa- 
renle E desso un disco di carta bianca «la 
«litegno, intouacatii d' acidt> stearico, la- 
sciundo nel mezzo un anello non prepa- 
ratu con I* acido. Preparasi questo dia- 
framma ponendo la carta stqiru una pìn- 
slra riscaldata, e vi sì fa scorrere scqsrii 
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una caudria steanca, facendovi col dito 
cerebii concentrici fino a che n«>n riman- 
ga più che in una piccola snperficie clr- 
cohri Del mezzo non intunaoata. In cen- 
tro ad essa poncii una goccia di stearina, 
mentre la carta è ancora sulla piastra col- 
da, e con un po' di destrezza è facile pro- 
durre un anello regolare non intonai»to 
sulla carta imbevuta di acido stearico in 
tutto il resto. 

Se in ima stanze al buio osservasi que- 
sto disco illuminato da una fonte di luce 
quanto più costante è possìbile, posto 
oeir interno della cassetta, Panello della 
carta non intonacata appare nero sopra 
un fondu bianco. Se allora conditcesi una 
laropami dinanzi a questo diaframma, Pa- 
nello oscuro p;ire sempre più brillante u 
illuminato quanto più as’victnasi ad essa, 
fino al punto cui, .id una rerln di»tanza, 
spansce afiatlu ; e se si continua ad awi- 
cioare la lampann, comparirà luminoso 
sopra nn fnndo oscoro. La fase dì passag- 
gio djIP.uDo all’altro di questi stati, vale 
a dire il momento Ìo cui scompare P a- 
nello, è facile a roglicrsi. Allorché si è ab- 
bestanz.a avvicinata alPoggelto lum‘nosu 
di cui si vuol misurare la forza la cassetta 
c, perchè non si possa più vedere Panello 
dui diaframma, vale a dire perché non sia 
nè più chiaro nè più oscuro dal fondo, si 
calcnlsi la relazione inversa della intensità 
dei due oggetti luminosi che si paragona- 
rono, vale a dire quella all’ interno della 
cassciia. e quella che illumina all'esterno 
il diafratiinia, misurando la disianza di 
due lumi da questo di dV.umua, e portan- 
dola al quadrato. 

Per paragonare la intensità delle luci 
di colore un poco diverso bisogna ren- 
dere lo siroinento meno sensibile, dìmi- 
ouirecioè la differenza dovuta alla traspa- 
renza, adoperando una carta più grossa. 
E facile vedere P effetto che otlieubi in tal 
guisa. Se supponesi, pur esempio, c[ie |j 
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f:tccia anteriore tìa rischiarata da una Inee 
russa, V (juella porlcriure clu una hìanca, 
nelle (farti più trasparenti verrà sempre 
Uasiuessu ooa uniggiur qnantila di luce 
russa, sosliluila dall* altro lato da luce 
hianca, mentre la purtiune meno traspa- 
rente lascierà (rassare menu luce rossa che 
uoii ne sostituirà la luce hisinca (losta di 
dietro. La [»arte più trasparente apparirà 
quindi sempre colorola di un rosso più 
(lallido deirallrn. Se ridiiccsi minore in 
ditrerenia fra le due lras|iaren£c , il divei> 
su culorainenlo svanirà |>ucu a puco, men- 
tre si potrà ancora veliere dislinUimente 
il passaggio dallo sLilo luminoso a quello 
oscuro delTanello. Invece (terù di usare una 
carta grossa, vai megliti in tal caso porre 
il diaframma fru due lustre di vetro otTu 
scalo, o sovi'apjforre a qyello solito un 
altro diafraruoia di catta bianca s«)Uilu. 

Interessanti sono pure gli sperimenti 
(atti du Du(>asqui«r sul colore che acqui- 
sta la luce tiasmcssa da corpi opachi, ri- 
dotti a tale soUiglietta u divisione da la- 
sciarsi attraversare du essa. 

Alloriiquoodo la luce attraversa una 
foglia d*oro si sa che acquista un colore 
azzurro beo distinto, fenumeoo che rile- 
nevttsi coinè caratteristico di quel loetallo, 
poiché si paleso del |>ari quondo V oro, 
precipitato chimicamente in un liquido, 
vi rimane qualche tempo sospeso. 

L* accidentale osservaaione d' alcuni 
fatti isolati condussero da()prìma Dupos- 
quier a riconoscere non essere questo fe- 
nomeno speciale di quel lueUllo, ed in 
appresso rìcouobbe con V esperienza che 
è generale di tutti i corpi opachi ; che 
ha luogo con più o menu forza, ogni qual- 
volta la luce attrurersa un inelailu ridotto 
in foglie sullilissime, o qualsiasi coi (hi ri- 
tenuto come opaco, quando rimane qual- 
che len)(io sosficso ia istalu inoltu diviso 
ifi on liquido, in un vapore od in un gas 
fcvioritu. AicoAobbe del pai » con mime- 
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rose sperienze che quel Icnomeoo è indà- 
(lendcnto dalla natura del fluido in cui si 
fu la precì(Htaziune, e che si manifesta 
qualunque sia il colore del solido chu 
preci()ÌLasi in (larticellu tenuissime. La soLi 
trasparenza o la translucidità anche imper- 
fetta dei corpuscoli sospesi io grande 
quantità entro un fluido, gli (larve presen- 
tare un ostaculo alla (iruduziune di que- 
sto fenomeno. 

La maniera di sperimentare adolUU 
da Dupasqnier per rironoscere qifcslo 
fatto e vedere dislìntaioente il coloramen- 
to azzurro od azziirradro, consisteva nel 
(lUfsi in luogo un poco oscuro e nel qua- 
le lu luce «iilTusa gimigesse (fer uu' aper- 
tura più blu che il capo dell' osservatore. 
Tra(>punendo allora, per esempio, uu.i 
foglia di melallo fra 1' occhio e la luce., si 
vede, con più u meno purezz^i e vK'acila, 
il coloramento azzorru, secondo che è (liù 
o meno perfetto I* assoUigliainento della 
foglia cum(»atibtlmente con lu malleabi- 
lità del metallo. Se in fililo il fenomeno è 
più distinto con la foglia d*oru, è S(>«cial- 
meote perchè questo metallo, il (»iù mal- 
leabile di luti), dà foglie d* uoh tenuità ed 
uuifunullà di stiullura ben maggiori che 
io quelle utteoule con alili melolli. 

Osserva tuttavia Dupasquier non esse- 
re aflàtto senta influenza sulla produzione 
del fenomeno il colore proprio dei cor(>i« 
A cose eguali, le sostanze gialle, giallo-rus- 
saslre o rosse donno al liquido in cui sona 
sospese un colore azzurro più intenso 
delle altre ; lo che sembra indicare lo svi- 
luppo del colore complemeotare osservato 
già da Clievreul. I metalli ed i composti 
metallici grigli di ferro, danno mteh* esoi 
un colore azzurro molto distinto. Le so- 
stanze bianche u scolorite souo quelfe 
che presentano meuo evidculemeole il 
colore azzurro; ma ve ne hanno moke (ler 
altro che lo danno con suflieienle evi* 
danza per indurre la eci kzzs che ì coipv 
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bianchi non idono eccrakmc ulU regola 
generale. 

Esperimenti con fogìie altri metalli 
che C oro paro, 

A. Foglie (t argento. Il colore nzturro 
delta luce trasmessa da e&»e é semihile., 
beochc meno intenso di quello |Ho4lotlu 
dalle foglie d*oro. 

B. FogUc di rame. Estendo Hi grottez- 
ta molto irregolare, e piesenlundo iacera- 
aloni, danno un efletto ancora meno evi- 
dente che le foglie d'argento. Vi sono 
{leiò alcuni punti nei quali il coluranieoto 
azzurro, benché volga un poco al nero, 
pure si riconosce perfettamente. 

Nelle parti dove il metallo è più gros- 
so, la luce è talvolta intercettata più u 
lucuo cooipiutaiiieule, lo che produce 
macebie nere nel coloramento d' un az- 
zurro nerastro che determina l' insieuie 
della foglia metallica. 

C. Foglie it oro verde ( Lega d'or- 
genio e d'uro ). Presentano in mudo sen- 
sibilissimo il coluramcolo io azzurro. 

Esperimenti con metalli in polvere o chi- 
micamente precipitati in un liquido. 

A. jdrgento precipitato. Se in una 
soluzione di nitrato d' argento si fa scor- 
rere il gas idrogeno impuro che svolgesi 
tratlandu con acido solforico diluito la li- 
magia di ferro^ il metallo pronlumenle 
riduresi e rimane per qualche tempo so- 
speso nel liquido. Questo liqnidu in tale 
stalo trarmelte della luce azzurra d' uira 
tiuta presso a poco lauto perfetta quanto 
quella che si ba dall* uro io sìmilr circo- 
stanze. 

B. Mercurio precipitato. Questo me- 
Inllo, precipitato dal protoacetato di mer- 
curio, dallo slc^ gas idntgcno impuro^ 
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produce anch'eszo il fenomeno di colora- 
mento, benché con minore evidenza. 

C. Argento in polvere. Stemperando 
nell' ac4|ua dell* argento in polvere ossei 
Goa, agitando il liquido vivamente, e le- 
sciaodo che si formi |>uco a poco il tedi- 
inenlu, giugne un momento io cui rimii- 
neiido sospese soltanto le particelle più 
tenui del metallo, palesiisi multo sensibil- 
mente il coloramento Ìo azzurro. 

In f|uesli e«|»eriuientì, nei quali si opera 
in tal modo, slen)perando in un li(jiti<lu 
il corpo che si vuole provare, ridotto in 
polvere molto Gna, non si scorge a bella 
prima il colore azzurro, poiché la luce è 
quasi tutta ioterccMata; diviene apparente 
soltanto dopo la precipitazione delle par- 
ti piò grossolane. In generale, si riesce 
Unto meglio, quant«» è più Gna hi polvere 
in cui la sosliiiiza venne ridotta. Non con- 
viene adoperarne di troppo, mentre allora 
formasi prima sulle paieti del vetro un 
deposito che è di ostacolo alla riusciU 
della esperienza, u meno che noi si faccia 
cadere con leggera agiluzìone. Talvolta 
pure uu depositti sottile sulle pareti del 
vetro dà esso stesso il coloramento in az- 
zurro. Se il corpo da tenersi in sospen- 
sione é mollo pesante, ed il liquido che 
dee sorreggerlo assai leggero, può screde- 
re che la compitiiu precìpilazi'ine sì faccia 
troppo rapidamente, e muoclii il tempo 
di osservare il fcuomeoo ; ìo tali ca»Ì, si 
riesce a produrlo aumentando la viscosità 
dei liquido con uo.i sostanza che pronta- 
mente vi si disciulga, come la goiufliu- 
arabìca per l’acqua, una sostanza resi- 
nosa o grassa scolori la per 1* alcole e (>€/- 
r etere. 

D. Antimonio in polvere. Questo ’jie- 
tallo in polvere essendo stemperalo nel- 
l'acqua, il liquido veduto per riGrisione 
•eiiibra grigio, e per rifrazione ozzui.Tsslru. 
L' aggiunta tV un poco di gomma, nell' a- 
cqiia teude il fenomeno asmi più s«Hsd>lle 
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prolungtndu lo toipeuMone del metallu B. Sangmita tnacinata. Coloramento 

neir»cqoa. aitiirro molhi vivace. 

Io un altro iperimento con ootiroimìo F. Protossido dì piombo (Lilargìnnin- 
in poirere oiuUo più 6na. il colorameoto glave) Coloramento axturro •entìhilitsimo. 
riuscì più Aenail>Ìle e molto più carico, G. Solfuro idratnto (t antimonio 
•enea hieogno dì accrctcare la vìacoaìU (Cliermes minerale). Coloramento azzur- 
del liquido. ro Hisiinliuimo, aoaiogo a quello produt' 

E. Bismuto in polare. Il metallu prò- to dall* oro. 

dure un colore ntziirrn secisibilisiimo. H. Scr^ mìoa/iVìo di man^aitere. Effetto 
Agitan<lo un po* U liquido dopo qualche tienile afflitto al precedente, 
momento di quiete, vi tooo momenti nei I. Protosolfato <f arsenico (Realgar). 
cpiaii presenta al&llo lo stesso colore che Lo stesso effetto dei due preccdeoli. 
r oro chimicamente precipitato. J. jdrseniato tt argento. Precipitato 

F. Arsenico metallico in poìt>tre. Il io piccolissima qnantitli con doppia de* 

rifiiltainenlo fu analogo a quello delle composizione diede un colofameolo aa* 
precedenti espcriente. aurro terksibilisiimo. 

Esperimenti con alcuni composti metal- Esperimenti fatti con sostan%e gialle in 
lici di. colore grigio di ferro o ne-‘ polvere finissima, 

rostro. 

A. Protossido di piombo. Coloramene 

A. Solfuro di antimonio. Coloramento lo ataurro aensibìliasìmo. 
ataiirro di»tìnto pressii a poco come col B. Softosofato di mercurio ( Turbile 
metallo. minerale). Coloramento ^aaturro, ma poco 

il. Bioisido di manganese. Effetto si- diaiinto. 
mile presoo ti poco ni precedente. C. Sofo sublimaÌ04 Stemperando qtte« 

C. Solfuro di piombo ( Galena ). Hi- sin nelT acqua, senza prima triturarlo, die- 

siilinmefito simile ai precedenti. de un coloramento azzurro poco distinto; 

D. Cobalto arseniaìe di Thumherg. avendolo triturato dapprima, il colora- 
RitulUmenCo quasi simile ai precedenti, mento azzurro divenne assai più sensibile. 

D. Sofo precipitato. Si ottenne Ia- 
Esperimenti fatti mediante composti me- sciando a contatto delTarin una sr>luzione 
iullici ridotti in polvere molto fna, cP acido idrosolfuiàco, e diede un bel co- 
e di colore rosso o giatto^rossastro. luramenlo nzziirro. 

Questa esperienza spiega un fenomeno 

A. Biossido dì mercurio ( Precipitalo desciitto da Funian, portando delle acque 
rosso). Stemperato nell'acqua, diviene suiforose di Ax nelP Ariege, in Fnincia ; 
i/ioilo Sensibile il coloramento azzurro. ed è Taipetlo azzurrasiro che prendono 

B. Ossido di piombo (Minio). Lo que*te acque, clecuinpoucndoai a conmUo 
stesso effetto che col precipitato rosso. dell* aria. 

C. Solfuro di mercurio ( Cinabro ). E. Solfuro di stagno ( Oro musivo ). 

Coloi.VDento azzurro sensibile. Colnmmento azzurro sensibilissimo. 

D. ^sffuiossido di ferro ( Rosso di F. Argilla colorata dal perossido di 

Inghilterra o di Pnissìa). Risultamenloyè/'ro iV/ru/a/u (Ocra gialla). Coluruniento 
nualogo a? precadcoti. jazzurru distinto. 
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G. Croituiio ih fjtotnbo- Cului’uiueiilo 

seufìbilc. 

£f^rimtnti con sostenta nera macinata 
ostai fina, 

k. Nero (T avorio. Azzurro molto teD> 
sìbile, m« un poco fosco faj. 

Etperùnenli con sostarne bianche 
o scolorile. 

A. Protocloruro di mercurio, ( Mer- 
curio iJolce ). ColoiMuieiito azzurro poco 
d'olinlo. 

B. Biossido di stagno. Azzurro poco 
sensibile. 

C. Carboftalo di piombo (Ceriiua). 
Coloramenlo «zztirro bene «llsllitto. 

Molli precipitali biaoclii presentano uu 
culoriimento azzuiiastro, ina che in gcne- 
ittle è assai debole. Anche alcune soslunzc 
orgHiiiche scolorile possono oUViie questo 
feoomeoo, come P ost^iruìdo che sciogliesi 
in piccole liusi nell' acqua bollente, se la- 
sciasi precipitare col rolTreddainento, dopo 
avere fiUmta la soluzione. pre*eulu una 
(iiilu azzurrastra mollo sensibile. 

Molli alili sono gli speiimeati fatti da 
Dupasquier, ma quelli citati ne paiono 
siilGcienti a mostrare la geneialiià pei 
empi ojiachi del fenomeno, il quale allri- 
buivMÌ alPoro uoicomenie. 

La cagione donde proviene la tinta az- 
zurra lo questi sperimenti, può essere o che 
le parlicclle dei corpi oparhi mollo divise 
flou si lascino atlraversaie che dai raggi 
ozzurri della luce, oppure die questi rag*| 
gì, per effetto di rifrazione, giungano soli 

(u) Ni-ir sriiculo JaAMiDsaa (T. XIV di 
Siip|iIrmenlo, ps|r. a3) si è tedutuco | 
me {{Ìm li cunogresse qiinls ftrnprielà del car* 
hmie. c U si spplicassu per inazzurrare le 
biitucliviic. 
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a farsi strada frnmezzu ad esse. Questi 
fenomeni possono condurre a spiegare 
alcuni culoraiuenti azzurri che si prescn* 
sentano nella natura, come quelli delle 
ghiacciaie, dei laghi e siniili. 

(Bc.eszn » Alpobso DtPASQVifiB.) 
OPACO. V. Opacità. 

OPALE. Questo minerale è un vero 
idralo di silice, come si vedrà meglio dalle 
analisi che ne daremo qui appresso. La 
quunlilà deir acqua che contiene è varia- 
bile, ma sempre assai maggiore di quella 
che Irovasi io tutte le altre varietà di sili- 
ce. 11 suo colore varia seosibilmeoie nelle 
dii erse sotto-specie, sorta o vailelà, che 
accenneremo <|ui uppresso, le quali sono 
tutte dal più al meno tian»lucide, ed han- 
no un nitore untuoso, u una lucentezza 
che partecipa del grasso e dell'oleoso, ora 
vii ace abbaslunza, ed ora àlquauto a[>- 
pnnnalH, sparuta o fosca; la spezzatura 
poi ne riesce concutdee. Non sogliono 
rinvenirsi che in pìccole masse amorfe, e 
ti più delle volte tono non molto dure, 
o, come dìcesi, semidure. La loro densità 
non è costante; varia da o,o a 3,5. La 
presenza deiP acqua nelle opali diminui- 
sce multo la durezza che queste pieliti 
dovrebbero avere naturalmente. Così , 
quantunque composte esienzialmente di 
silice, non mandano fuoco con T acciari- 
no, poiché si rompono sotto il colpo. II 
loro splendore è resinoso o cereo. Si im- 
biancano nel fuoco, e perdono la loro 
trasparenza. Sino ad ora non si videro 
opali rrisluliizzali, ma è facile che se ne 
possfliio scoprire. É probabile che se sì 
giuguesse o determinare la silice a crisial- 
lixzaisi artificiulmente, sì otlenebbeio dei 
rrutiilli di opale. 

Si conoscono due sorta principali d'o- 
pale secondo la fìnezza deliri grana, P nui* 
che si confonde con le agate è V opale 
pioprianirnle della, e coiupieudc V opuìe 
nobile^ V opute ignea, V opale comune 
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e P idroftina ; V ultra ohe pfi'i al nvvìcirHi 
alla selce diceai semi-opaig o met% 0 ’ 0 p€t~ 
ìe, 9 contiene ilue 8ollo*tpec{« : V opaìe 
picea 9 Vopate ìegnosa. 

Tutte queste varietà troTtnti nelle lo- 
calità stesse in cui si rinviene la calcedo- 
nia, c sembrano trasforrnarsi in quest* ut- 
tiisa soltanto col perdere la loro acqua. 

Parleremo primieramente delle opali 
propriamente dette, e delle temi-opali 
dappoi. 

La opale che dicesi nobile od anche 
prertiosa^ o impropriamente, orientale, 
incontrasi specialmente a Cserwicta, fra 
Kaschaii ed Eperies nell'Alta Ungheria. 
Trovati in masse o sparsa, il suo peso 
specifico reedin è di i4i è di medio- 
cn duretta, fi'agile, la «un spetzatura è 
cuncoide, i frammenti della spextalura 
sono in parte piegali all* indentro, sudili 
e alcuni s* avvicinano al romboidale, altri 
sono a schegge lunghe, per lo piò ad an- 
goli indelerioioati, ma molto acuti, più o 
meno splendenti. Guardata per iraipa- 
renxa contro In luce, appare per Io più dt 
color giallo-pallido, di rado rossiccio, che 
volge al rosso di fuoco. Guarrlnli invece 
per riflessione, cioè, per In luce che vi 
rade sopro, appare d* un biniico di latte 
«m 1 ntziirrognolo nel fondo. Guardala pe- 
rò sodo rarìi aspetti, presenta un giuoco 
vivacissimo di colori diversi, che somi- 
gliano tt quelli dell* Ìride, dicendoti per- 
ciò che è iridescente, ed è questa qualità 
die codìtiiisce il principale pregio della 
op:de di cui parliamo. 

La causa di questi colori atlribuivasì a 
numerose screpolature e fenditure che 
sopponevanti io questa pietra, ed alle tol- 
tili l.iiniue d* aria che le riempivano; non 
era questa tuttavia che ima semplice con- 
gediira contrad ielta dnl faho del non 
essersi riconosciuta alcuna fendiliira nelle' 
operazioni di hicredaturn e poliiDeoto cui 
sottoptMigoiisi le opali dal lipidarto. Esa- 
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minando alcuni saggi a op;i(e nobile con 
un microscopio possente, e paragonando 
i fenomeni che presenta questa pietra eoo 
quelH che vedonsi Dell* Mrofana, David 
Hrewster riconobbe che i piani colorifici 
di essa dipendono da piccoli pori o cavi- 
la, diipotli in lìnee paralelle, e che varii 
[liani di tal fatta sono posti a piccolissima 
distanza gli uni accanto agli altri, in modo 
da occupare uno spaaio a tre dimensiuni. 
'Palora questi pori presentano una dispo- 
siiiune cristallina, come te lince che ve- 
donsi nei xafGri, nello spato calcare ed in 
altri corpi si produssero questi certamen- 
te durante la corn ei sione del quarzo in 
opale pel calore, nelle circosUince partico- 
lari in cui formasi. In alcuni *sggi di opale 
comune le strie sono quali se si fossero 
[irodutle cristidlizzate nel quarzo mentre 
era in illato pastoso. I vari! colori pro- 
dotti da questi pori vengono da diflereoze 
nella loro grandezza e larghezza; in gene- 
rale sono ordinati in zone paralelle, e va- 
riano secondo la obbiìquilà più o meno 
grande sotto la quale si guarda la pietra. 

Sembro che 1 * acqua formi una parte 
essenziale delle opali, e che da essa di- 
[>enda in gran parte il vivace giuoco dei 
colori ; imperocché quando se la toglie 
col mezzo del colonico, divengono opache 
e perdono Ìl giuoco de* colori. 

Dair analisi follane da KInprolh Topa- 
ie nobile risulterebbe com[K)sla di 90 parti 
di silice e 10 di acqua. 

Appartiene alT opale nobile anche To- 
paie ignea di Zampon nel Messico, che è 
di un rosso dì giacinto che passa dal gial- 
lo di miele fino nel giallo di vino, nelle 
situazioni più illuminate è iridescente ros- 
so di carmino, e verde di mela, splen- 
dente come il vetro. 

Le sue parti componenti sono, secoQilu 
K.la[U'olh : 
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Silice 93)00 



Acqoa ...... 7,75 

Guido di ferro . . . 0,36 



' 100,00. 

Il • 

L’opale comune Iromi'priocipalmeDte 
Delf Erigebìrge sasaooe, nella Slesia, nelle 
isole Faroer, nella Persia e nella Tarlaria 
Trotasi IO masse, 0 sparsa, io pesti reni- 
formi grossolani, iaaperfeitt, germoglianti, 
più di rado a gocce, e'sron così spesso 
screpolali come dell’ opale nobile. Il suo 
colora suol estere giaHiccio e verdiccio 
con varie gradatioui ; i alquanto meno 
trasparente dell'opale nobile, e non ha 
com' essa quella bella iridescettxa e varietà 
di colori. 

Klaprolh fece I’ analisi di (pialla di 
Ruaemillt^ c vi trovò: '■■ ■ •' 



Silice. . .. .. . . 

Ossido di ferro . ■ . 

Allumina 


. k 98 

> . é 1 

1 




100 . 



La idrofana h una varietà di opale che 
ha la proprietà di riuscire più (raspareiste 
allorehi si tuffa nell' acqua , essendone 
tanto avida che si attacca- alla lingua, o, 
come si dice, la allappa: È di colora lat- 
teo. Tuffando T idrofana nella cera fusa, 
sicché questa penetri ne' tuoi interstisii, 
la trasparensa cresce poi allorché ti riseaK 
da, mutandosene anche il colore, tornan- 
do allo stato di prima pel raffreddamento. 
Bom, che I' aveva creduta una qualità 
particolare di pietra, 1’ aveva denominata 
pirofana. 

Klaproth trovò nell’ idrofana la com- 
posisiooe seguente: 

Sappi Di%. Teen. T. XXX. 



Silice .... 


. . . 93,13 


Allumina. 


. . . t ,63 


Acqua . . . 


. . . 5,35 




100,00. 



La opale picea trovu! in diversi luoghi, 
e specialmente in grandinima copia e sot- 
to quasi ogni maniera potabile di varietà 
nei dintorni di Telkobanya netrAlta-Un- 
gberia. Trovasi compatta, in pesti ad an- 
goli acuti ; di rado a guise di gocce ed a 
grappoli ; la tua superficie é per lo più 
ruvida ed inugualt, ma liscia io alcuni 
ponti. Ha varie gradasionl di rotto, di 
giallo, di verde, di bruno, di bigio, di 
bianco, é talora io no solo pesto tono 
vari! di questi colori, tempre però poco 
vivaci e sbiaditi. Il più delle volte é di un 
colore giallo analogo a quello della cera 
vergine, donde le venne anche il nome di 
opùh cerea ; é sempre dal più al meno 
trantlooida, talora lucida come il vetro, 



tal altra grassa ed untuosa a frattura con- 


cotdea.' 

Dietro l' analisi 
rebbesi di : 


di Klaproth compor- 


Silice pura . 


. . . . 9.3,50 


Ossido di ferro 


. . . . 1,00 


Acqua . . 


. . . . 5,00 


Perdita . . 


. . . . o, 5 o 




100 , 00 . 



L' opale legnaia o siloidea incontrati 
net contorni di Foia adAxàa imII' Alta Un- 
gheria, ove se ne incontrano tutta le varie- 
tà; trovanti anche, ma meno frequenti, 
nella Basta Ungheria presto Deutschlittau, 
in vicinansa di KTemnits ed in altri luo- 
ghi. Sembra estere tempre il legno d' una 
pianta conifera, a fronde aciculari, trasfor- 
mato io una opale picea di colore ora 
59 
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giallognolo, ora braoiccia, e via diaeor- 
renHo. lo qoe>(o opale la ipexxatuni. Del 
iraiHi lU'lla lunghma del petto, mottmi 
luitavia Glirixa, e la tpettatura in traeer- 
so <Daiiif»la liilora nelle tcheggie perfino 
le retiigia di quelle tona concentriche, 
che si sogliono ritenere quali inditii dagli 
auui delle piante arboree. 

Imitili la opale nobile ertifitialmeole 
col velio aggiugnendoTi follato e solfato 
di caloe. Buia per ciò eiporre gli oggetti 
di vetro ad una seconda cottura, cireoodan- 
doli da tutte le parti di ceneri d' ossa o 
di gesso, n vetro cosi ridotto è molto re- 
frattario, resiste ad usai alte temperatu- 
re, c prende il nome di porctllana di 
fieaumur, che ne fu l' InTaotore, od anche 
di porcellana tenera (T. PuacaLLtai). 

( BLcnaaasca — Dmu — Davi- 
Dt BatwiTBa — GiÒTtaai Potai.) 

UevLt tC acqua. Si dicono talvolta le 
opali bianche non iridescenti. 

(Lcioi Bussi.) 

UvsLB <T acqua. Si di questo nome 
talvolta a certe pietre che presentano ri- 
dessi di luce bianchicci e cerulei, come 
T adularia. 

(Lrioi Bossi.) 

Opai.s epatica.' Questo minerale, che è 
altra cosa delle opali, venne oiservoto a 
Meoil-ìlontaot vicino a Parigi, pel che sì 
dille altresì SteniBte; poi si rinvaone 
anche a S. Oven ed altrove. S’ incoolra 
in alcuni sehìsti, per lo più io arnìoncini 
o grumi irregolarmente rotondati o gu&- 



OrancB 

mente sferoidali. Ha per solilo intema- 
roenta un colora bruno marrone, o bruno 
di capelli, o ancba biondo, o grigia gialla- 
stro, ma per di fuori riesce il più delle 
volle turchiniccio, e talora perfino bisn- 
eutra ; la locantezu od il nitore ne è 
sempre alquanto grasso od untuoso ; non 
suole sHere traoilncìda, che a mala pena 
talora nel lembo delle scbi^gie, o a tra- 
verso degli spigali sottili } la spezsatura 
ne volge, dalla eonooìdea a ibiselle appia- 
ftale, alla gruMolanamenle squamosa o 
scheggiosa, ed i dora abbestansa da sfre- 
giare r apatite, ed anche il vetro. — Il 
peso specifico se ne ragguaglia a = ai 8o. 
lilaprulh, analixiando propriamente quel- 
la dì Menìl-Uonlant in Francia, la rico- 
nobbe composta di : 



Silice pura 85,5o 

Allumina i,oo 

Calce 0,5 o 

Ossido di fèrro .... o.Su 

Acqua ii,ou 

Perdita i,5o 



100 , 00 , 

compresavi una sostanza carbonoia. 

(BLOMseasc a.) 

OPALIZZANTE. Che cangia colore a 
guisa d' opele. 

(Albmti.) 

OPALO. V. OrsLa. 

OPEFICE. V. Oraasio, AaTtrica. 



Fise ozi. vui.che Tseavasisiu. 
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